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UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

DIRECCION JURIDICA NACIONAL

DJN-T-577-2014

Bogotá D.C., 12 de Agosto de 2014

Señores
DIRECCIÓN DE NUEVAS CREACIONES
Delegatura para la Propiedad Industrial 
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 
Carrera 13 No 27-00 
Bogotá.

Asunto; Reparto No. 196 de 2011 - Remisión de documentos para el registro de la 
patente de invención “Composición aumentaría en poivo a base del fruto de 
uchuva y componentes con actividad fisiológica y proceso para su obtención” 
Titularidad Patrimonial: Universidad Nacional de Colombia y la empresa C.l. 
TECNACOL S.A
Inventores: Misael Cortes Rodríguez y Gustavo Rafael Hernández Sandoval. 

Respetados Señores:

De manera respetuosa, remito de manera física los documentos para el registro de la patente 
de invención: “Composición alimentaría en polvo a base del fruto de uchuva y componentes 
con actividad fisiológica y proceso para su obtención”. Creación que ha sido desarrollada por 
profesores y estudiantes de la comunidad académica y de la cual la Universidad Nacional de 
Colombia y la empresa C.l. TECNACOL S.A. son titulares patrimoniales (Solicitantes).

Se remite la siguiente documentación:

1. Formulario diligenciado de la solicitud de patente nacional (Folios 2 a 4)
2. Descripción de la Invención (Folios 5 a 15)
3. Reivindicaciones (Folios 16 a 18)
4. Resumen (Folio 19)
5. Copia del poder de representación legal para actuar otorgado por el señor Rector 

Ignacio Mantilla Prada al señor Juan Sebastián Salazar Gutiérrez (Folio 20).
6. Copia del poder de representación legal para actuar otorgado por el señor Carlos 

Esteban Restrepo en su calidad de representante legal de la empresa C.l. TECNACOL 
S.A. al abogado Juan Sebastián Salazar Gutiérrez (Folio 21).

7. Copia de la cesión de derechos de los creadores Misael Cortes Rodríguez y Gustavo 
Rafael Hernández Sandoval a la Universidad Nacional de Colombia y a las empresas 
C.l. TECNACOL S.A. y CLEOMAR Ltda. (Folios 22 y 23

8. Copia de la cesión de derechos de la empresa CLEOMAR Ltda. a la Universidad 
Nacional de Colombia y poder de representación para la formalización de esta 
inscripción (Folios 24 y 25)

C arrera 45 No. 26 - 85, EDIFICIO URIEL GUTIERREZ, Piso 5”, Oficina 515 
T elefax: (57-1) 316 50 75 C on m u tad o r: (57-1) 316 5000 Ext. 18167 Fax: 18167 

C orreo  e lec tró n ico : dirjn_nal@ unal.edu.co • B uzón d e  n o tificac io n es: notiflcacionesJuridica_nal@ unal.edu.co
Bogotá, Colombia, Suram érica ^
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9. Documentos que acreditan la existencia y representación legal del Señor lgna|:io 
Mantilla Prada (Folios 26 a 29). I

10. Copia del acto de reconocimiento institucional de la Universidad Nacional de Colombia 
emitido por el Ministerio de Educación (Folio 30 a 33). ¡

11. Formulario de reducción de tasas suscrito por el señor Rector Ignacio Mantilla Práda 
(Folio 34). I

12. Comprobante de pago de la tasa de solicitud de Patente Nacional con reducción de 
tasas para Universidades Públicas (Folio 35). í

13. Comprobante de pago de tasas oficiales por el valor de una (1) reivindicación adicional 
(Folio 36). I

Agradecemos de antemano su amable colaboración. 

Cordialmente,

Sebastián Salazar Gutiérrez
Aiíogado-Dirección Jurídica Nacional.

A nexos. Lo enunciado en treinta y se is  (36) foiios útiles.

F echa d e  im presión: 12 de Agosto de  2014 
P reparó : Juan  Sebastián  S alazar Gutiérrez -  Abogado.
R evisó: Dra. Nancy Stella Cruz Gallego- Directora.
A rchivo: Reparto No. 196 de 2011
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO d h esivo  d e  rad icac ió n

No. 14-181624- -00000-0000
Fecha- 2014-08-20 11:15:21 Dep. 2020 DIR.NUEVASCR 
Tra 2 PATENTES Eve: 1 REGDEPOSITO
Act 411 PRESENTACION Folios: 37

DIRECCION DE NUEVAS CREACIONES 
SOLICITUD DE PATENTE - NACIONAL

TIPO DE SOLICITUD t i Patente de Invención □  Patente d e Modelo de Utilidad

TITULO DE LA INVENCION
CIP C lasificación  
Internacional d e  P a ten tes

COMPOSICIÓN ALIMENTARIA EN POLVO A BASE DEL FRUTO DE UCHUVA Y 
COMPONENTES CON ACTIVIDAD FISIOLÓGICA Y PROCESO PARA SU OBTENCIÓN.

4
SOLICITANTE (S) □  Esta persona también e s  inventor. Para datos adicionales utilizar hoja de información 
complementaria t*

APELLIDOS 0  RAZÓN SOCIAL 
1 Universidad Nacional de Colombia '(|
2. C.l Tecnacol S.A. 'i i

NOMBRE IDENTIFICACIÓN
899.999.063-3
811 .013.632-3

TIPO
5

5 DATOS DEL SOLICITANTE | !

DIRECCIÓN

CIUDAD

Carrera 45  No¡‘ ? 2 6  - 85, EDIFICIO URIEL No. TELÉFONO 
GUTIERREZ, P iso '5“, Oficina 515

Bogotá D.C.■ ' , .f»
- - ' ' ' ' I'■i:

" ' '" ■' I ’!
DEPARTAMENTO/ESTA Cundinamarca
D O .; ' 'y.. ‘ 1 ^
PAlS DE RESIDENCIA Colombia

■'yy'-';-:̂ :-. y V " . 5

CORREO
ELECTRONICO

NACIONALIDAD 
O LUGAR DE 
CONSTITUCIÓN

Telefax: (57-1) 316 50  
75 C onm utador: (57-1) 
316  5000  Ext. 18167  
Fax: 18167  
dirjn_nal@unal.edu.co

notificacionesjuridica_nal
@ unal.edu.co

Colombia

Colombia

6 INVENTOR (ES)
complementaria

Para datos adicionales utilizar hoja de información

APELLIDOS
1. Cortes Rodríguez
2. Hernández Sandoval

NOMBRES
Misael
Gustavo Rafael

NACIONALIDAD
Colombia
Colombia

DIRECCIÓN DE CORREO ELECTRÓNICO:

7 DATOS INVENTOR (ES)
complementaria

Para datos adicionales utilizar hoja de información

PAÍS RESIDENCIA

1. Colombia
2. Colombia

DEPARTAMENTO/ESTAD
O

Antioquia
Córdoba

CIUDAD

Medellin
Montería

DIRECCIÓN

Calle 7 No. 22-31, Edificio Jamaica, apto 
804, Barrio el Poblado.

OTRO(S) SOLICITANTE(S) Y/O (OTRO(S)) INVENTOR(ES)

□  Los dem ás solicitantes y/o (dem ás) inventores s e  indican en una hoja d e información complementaria.

8 □  REPRESENTANTE LEGAL E l APODERADO

APELLIDOS 
Salazar Gutiérrez

NOMBRES
Juan Sebastian

IDENTIFICACIÓN 

C.C .1032436713  T.P . 220673

DIRECCIÓN Carrera 45  No. 26  - 85, EDIFICIO URIEL GUTIERREZ, Piso 5“ 
Oficina 515

CIUDAD

PAlS

Bogotá D.C.

Colombia

No. TELÉFONO

CORREO
ELECTRÓNICO

No. RADICACIÓN 
O PROTOCOLO 
DE PODER  
GENERAL

Telefax: (5 7 -1 )3 1 6  50  
75 C onm utador: (57-1) 
316 5000 Ext. 18167  
Fax: 18167
dirjn_nal@unal.edu.co
notificacionesJuridica_n
al@ unal.edu.co

DECLARACIONES DE PRIORIDAD □  SI IE1 NO

PI02-F01 Vr7 (2012-04-19)
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10 DECLARACIÓN SOBRE USO DE RECURSOS GENETICOS O BIOLOGICOS

Declaro que el objeto de la presente solicitud de patente fue obtenido a partir de recursos genéticos o biológicos de los que 
cualquiera de los países miembros de la Comunidad Andina es país de origen.

□  SI lEl NO
Nota; En caso afirmativo deberá anexar copia del contrato de acceso de recursos genéticos o productos derivados, o 
certificado o numero de registro, expedido por la Autoridad competente.

11 DECLARACIÓN SOBRE USO DE CONOCIMIENTOS TRADICIONALES
Declaro que el objeto de la presente solicitud de patente fue obtenido a partir de conocimientos tradicionales de comunidades 
indígenas, afroamericanas o locales de países miembros de la Comunidad Andina.

□  SI lEI NO
Nota: En caso afirmativo deberá anexar la licencia o autorización de uso de conocimiento tradicional, o certificado o 
número de registro.

12 REDUCCIÓN DE TASAS

Declaro que carezco de medios económicos para presentar la solicitud de patente. 

□  SI lEI NO
Nota; En ca so  de ser persona natural y carecer de m edios económ icos, y por lo tanto, aplique la reducción de ta sas a que s e  
refiere la resolución vigente en  tarifas, d eb e firmar la presente solicitud bajo la gravedad de juramento.

Micro, pequeñas y medianas em presas | |

Universidades públicas o privadas 

Entidades sin ánimo de lucro | |

Debe aportar los documentos que se indican en el numeral 17 de anexos

13 AUTORIZACIÓN DE NOTIFICACIÓN EN LÍNEA SI □  NO

Manifiesto que tie leído y entendido perfectam ente los términos y condiciones d e u so  de m edios electrónicos para las 
notificaciones en  línea a través d e Internet d e los actos administrativos proferidos por la Superintendencia de Industria y 
Comercio que deben ser notificados personalm ente y, en consecuencia , autorizo el servicio d e notificación a través de  
internet.

14 PARA PUBLICAR A PARTIR DE LA FECHA DE PRESENTACION O DE LA 
PRIORIDAD INVOCADA: 15

COMPROBANTE DE PAGO  
O PAGO ELECTRÓNICO

Si e s  P a te n te  d e  Invención

□  6 m e se s  □  12 m e se s  K  18 m e se s

□  Otro Cual:

SI e s  P a te n te  d e  M odelo  d e  Utilidad

□  6 m e se s  0 1 2  m eses

□  Otro Cual: Ih /  / l o i M

VCÛCIOI»

16 FIRMA DEL SOLICITANTE, DEL APODERADO O DEL REPRESENTANTE LEGAL
Junto a cada firma, indicar el nombre del fimMnte y  su calidad (si tal calidad no e s  obvia al leer el petitorio)

y ' I j
A p o d e r a

17 ANEXOS
Documentación Técnica

de folios: 10 
Reivindicaciones: 11 
folios:

8 .

9.

S  Descripción 
E l Reivindicaciones
□  Dibujos y/o figuras

E  Resum en.
□  Documento de  Prioridad.
□  Traducción del docum ento de prioridad.
□  Certificado de depósito de  m aterial biológico si fuera el 
caso.
D  Listado de secuencias de nucleótidos y/o am inoácidos en 
forma digital si fuera el oaso.
□  Arte final 12 x 12.

10 . □  Anexo formato digital.

Docum entación Juríd ica
11. S  Poderes, si fuera el caso.

12. E  Documento que legalm ente pruebe la cesión del inventor al
solicitante o a  su causan te.

13. □  Copia del contrato de  acceso  de recursos genéticos o productos
derivados, ó certificado o num ero de  registro, si fuera el caso.

14. □  Copia de  la licencia o autorización de  conocim ientos tradicionales, o 
certificado o num ero de registro, si fuera el caso.

15. Reducción de tasas
Micro, pequeñas o medinas empresas

□  Copia simple de la declaración de renta del año inmediatamente 
anterior, o en su  defecto prueba docum ental idónea.

□  Documento de  constancia de  cumplimiento con lo establecido en la ley 
905 de 2004.

Universidades púbiicas o privadas 
^  Copia acto de  reconocim iento institucional emitido por el Ministerio de 

Educación 
Entidades sin  ánim o de lucro  

n  Copia de  registro vigente en C ám ara de  comercio.
□  Hoja de  información com plementaria.
□  Otros, especificar

16. E  Com probante de  pago de la ta sa  de  presentación de  la solicitud.
17. □  Com probante de  pago por reivindicación de  prioridad.
18. □  Com probante de  pago d e  la ta sa  por concepto de excedente de 

palabras en la publicación.
19. ^  Com probante d e  pago por reivindicación adicional a 10.

PI02-F01 vr7 (2012-04-19)



Industria y Comercio
S U P E R I N T E N D E N C I A

HOJA DE INFORMACION COMPLEMENTARIA

1 (12) TIPO DE SOLICITUD

N UM ERO DE RADICACIÓN

^  Patente de invención 

□  Patente de Modelo de Utilidad
FECH A  D E PR ESEN TA C IÓ N

4 (71) SOLICITANTE (S)

A PELLID O S 0  RAZÓN SOCIA L

2 . C .l T e c n a c o l S .A .

NOM BRE

Alvaro García Bustam ante 
CC 8354227

IDENTIFICACIÓN 

NIT 811013632-3

T IPO

5 DATOS DEL SOLICITANTE

PAÍS DE RESID EN CIA

2. Colombia

D EPA RTA M EN TO /ESTA D O

Antioquia

CIUDAD

Sabaneta

D IRECCIÓN

C arrera 43A No. 61S -  152 
INT159.

TELÉFO N O

2. 3010249

FAX

3 050740

E-MAIL

gerencia(gtecnacol.Gom

NACIONALIDAD

Colombia

PI02-F01 Vr7 (2012-04-19)



COMPOSICION ALIMENTARÍA EN POLVO A BASE DEL FRUTO DE UCHUVA 
Y COMPONENTES CON ACTIVIDAD FISIOLÓGICA, Y PROCESO PARA SU

OBTENCIÓN

RESUMEN

C om posición alim entaría en polvo a base del fruto de uchuva P hysalis peruviana  L, 
ad itivos y com ponentes con actividad fisiológica encapsulados com o fibras, proteínas, 
m inerales y vitam inas, sin agentes hum ectantes, soluble en agua a una tem peratura m ayor o 
igual a 15°C, preferiblem ente 20°C; obtenida m ediante secado por atom ización, donde se 
encuentran todos los ingredientes m ezclados en form a hom ogénea. El proceso de 
elaboración requiere la preparación inicial de una suspensión con una com posición definida 
a partir  de la m ezcla de pulpa de fruta de uchuva Physalis peruviana  L, aditivos y 
com ponentes con actividad fisiológica, la cual es luego hom ogenizada, filtrada y finalm ente 
secada por atom ización. El producto obtenido es un polvo hom ogéneo soluble en agua, útil 
para la preparación de productos alim enticios de adm inistración oral, suplem entos 
alim enticios o com o ingrediente funcional alimenticio.

SECTOR TECNOLÓGICO

La presente invención pertenece al campo de la investigación y desarrollo de la industria de 
alim entos. Particularm ente, la presente invención se refiere al desarrollo  de una nueva 
com posición alim entaria en polvo a base del fruto de uchuva Physalis peruviana  L. de fácil 
d ispersión  en agua y que m antiene las características de arom a y sabor, la cual es obtenida 
m ediante el proceso de secado por atom ización, que encapsula m ediante el uso de 
h idrocolides com ponentes con actividad fisiológica, que incluye fibras, proteínas, m inerales 
y v itam inas; útil para la preparación de un producto alim enticio de adm inistración oral, un 
suplem ento  alim enticio o com o ingrediente funcional alim enticio para  la elaboración de 
productos de hornear, productos lácteos, productos cárnicos, productos vegetales, salsas 
instantáneas, postres instantáneos, aderezos y bebidas.

ESTADO DE LA TÉCNICA ANTERIOR

D adas las necesidades del m ercado actual y las deficiencias nutricionales de la población, 
se ha increm entado el consum o de una gam a de alim entos o ingredientes alim entarios, 
enm arcados como alim entos funcionales, los cuales son ingredientes o alim entos que 
contienen nutrientes o com ponentes con actividad fisiológica que perm iten un mejor 
b ienestar en la salud del consum idor, ayudando en la prevención de algunas enferm edades.

D entro de estos com ponentes con actividad fisiológica se encuentran m inerales, vitaminas, 
ácidos grasos, fibras alim enticias, proteínas com o la de soya, antioxidantes, probióticos, 
prebióticos, entre otros. Este concepto nace en .lapón en 1980 cuando las autoridades 
alim entarías tom aron conciencia sobre el control de los ga.stos en salud, siendo necesario 
desarrollar alim entos funcionales que al consum irse m ejoraran la calidad de vida de la 
población, cubriendo deficiencias pandém icas; y debido a su éxito se ha replicado en otros 
países.



Dentro de los aspectos más im portantes de la funcionalidad de algunos com ponentes con 
actividad fisiológica, encontram os el ácido fólico o v itam ina Bg, la cual es una vitam ina 
hidrosoluble necesaria para la síntesis de proteínas estructurales y hem oglobina, altam ente 
recom endada para m ujeres especialm ente en periodo de gestación, al evitar m alform aciones 
de la m édula espinal y el cerebro del feto; la vitam ina C contribuye a la prevención de 
enferm edades cancerígenas y al fortalecim iento del sistem a inm unológico, gracias a su 
propiedad antioxidante debida a su capacidad oxireductora, igualm ente increm enta la 
estabilidad de otras vitam inas y la absorción del hierro; el hierro ayuda a m antener el 
organism o vigoroso, controlando la síntesis normal de glóbulos rojos y previniendo la 
eritropoyesis defectuosa y la anemia, siendo la form a quím ica del bisglicinato ferroso una 
de las m ás em pleadas en la industria de alim entos por su alta biodisponibilidad.

Varias técnicas de secado se han aplicado para la obtención de nuevos productos, 
particularm ente en polvo con características de alim entos funcionales, entre las que se 
encuentran el secado por aire caliente, secado por m icroondas, secado por infrarrojos, 
secado con cám ara de presión y secado por liofilización. Estas técnicas no perm iten la 
m ism a solubilidad, ni la conservación de m uchas de las características de la fruta original, 
ya que en la m ayoría de los casos generan pérdidas del valor nutricional nativo de la fruta y 
de las características fisicoquím icas, especialm ente el color causado por fenóm enos de 
pardeam ientos, adem ás de lim itar la adición de com ponentes con actividad fisiológica 
com o fibras, proteínas, m inerales y vitam inas, usados en la presente com posición debido a 
su destrucción o deterioro m ediante estas técnicas de secado.

Otra técnica em pleada es la técnica de secado por atom ización, donde se form an m ateriales 
particulados. La técnica consiste en la atom ización de un líquido para form ar gotas, que 
luego son expuestas a secado, parte de los constituyentes del líquido de la gota se evaporan, 
dejando un producto en polvo de bajo contenido de agua. Este m étodo de secado es el 
em pleado para el desarrollo de la presente com posición alim entaria, el cual favorece la 
perm anencia del valor nutricional y las características fisicoquím icas de la fruta, y la 
adición y encapsulam iento de los com ponentes con actividad fisiológica.

Esta técnica es usada frecuentem ente en la industria farm acéutica para la obtención de 
agentes activos a partir de m ateriales líquidos, com o extractos de plantas llevados a polvo. 
Por ejem plo, la patente US 20070011904A1 describe el m étodo de obtención de un polvo a 
base de extractos de hierbas m edicinales con carboxim etilcelulosa para la elaboración de 
com prim idos para terapias hom eopáticas; la patente US 654458IB l detalla el 
procedim iento  de secado por atom ización para la obtención de com puestos fenólicos en 
polvo con capacidad antioxidante a base de uvas y sus semillas. Estas patentes no son 
com posiciones alim entarias, ni tienen adiciones de com ponentes con actividad fisiológica, 
ni pulpa de fruta de uchuva. solo los valores nutricionales o aportes nativos de la fruta o 
vegetal.

En la industria alim enticia, este proceso ha sido usado principalm ente para preparar 
productos com o café soluble en polvo, leche en polvo y sustitutos de la leche. Igualm ente, 
se conocen desarrollos que incluyen la obtención de m ezclas en polvo de com posiciones 
alim entarías que com prenden m ezclas de alm idones o de m icroorganism os, por ejem plo, la 
patente US 3985901 describe el pi'ocedimiento para la preparación de una leche acidificada
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con m icroorganism os benéficos en forma de polvo; la patente US 6010725 describe el 
proceso para la obtención de una com posición de agua y m icroorganism os benéficos; la 
patente US 4704294 se refiere a una com posición alim entaría en polvo a base de gotas de 
grasa de carne o ave para fabricar una salsa sin grumos. Todas estas patentes difieren de la 
presente com posición alim entaria en polvo, ya que no se basan en fru ta de uchuva y no 
contienen adiciones de alguno de los com ponentes con actividad fisio lógica empleados.

Tam bién se conocen com posiciones a base de frutas obtenidas por secado por atom ización 
com o las identificadas en la patente US 4112130, que describe el procedim iento para la 
obtención de polvo a base de jugo de naranja; la patente US 6238672 B l ,  que describe el 
m étodo para la obtención de un polvo a base de fruto de ginseng y cactus, de uso como 
suplem ento nutricional con las vitam inas, m inerales y am inoácidos contenidos de forma 
natural en estos frutos; y la patente US 6783781B2 que describe la form ulación y el m étodo 
de obtención de un polvo de frutas a base de frutos rojos, cerezas y fresa. Todas estas 
patentes difieren de la presente com posición alim entaria al no incluir sólidos de uchuva ni 
adiciones de com ponentes con actividad fisiológica como fibras, proteínas, m inerales y 
vitam inas encapsulados en la presente composición.

Las frutas, debido a su alto contenido de sólidos solubles representados en su m ayoría por 
azucares com o fructosa, glucosa y sacarosa, poseen tem peraturas de transición vitreas 
bajas, lo que dificulta su secado por atom ización; esto im plica el uso de aditivos que 
ayuden al increm ento de la tem peratura de transición vitrea de los com ponentes sólidos de 
la fruta, com o puede ser el em pleo de gom a arábiga, goma guar, gom a xantan, celulosas, 
alm idón y m altodextrinas, para evitar la plastificación del producto dentro del secador, 
aum entando el rendim iento del proceso y perm itiendo soportar las tem peraturas de secado. 
Por otro lado, la concentración de los m ism os en la alim entación no debe exceder los 
lím ites técnicos de operación del equipam iento, pueden elevar la viscosidad y perjudicar el 
desem peño del atom izador o la boquilla de presión, alterando el sabor del polvo final.

Se han publicado varios trabajos de investigación en los que se ha em pleado la técnica de 
secado po r atom ización en diversas frutas, principalm ente en frutas exóticas tropicales 
dadas sus características únicas de sabor, aporte nutricional y bajo tiem po de vida útil, 
d iferenciándose de la presente com posición alim entaria en que se han em pleado secadores 
por aspersión tipo boquilla a los cuales no se les varia la presión de atom ización o las 
condiciones totales de proceso, de tal m anera que se pueda obtener de las m ejores 
condiciones del polvo final en cuanto a características fisicoquím icas, organolépticas y 
nutricionales; y en que los encapsulantes utilizados en los trabajos reportados son 
com únm ente gom a arábiga, alm idón nativo o m odificado, CM C, celulosa y m altodextrina 
con baja dextrosa equivalente por lo general m enores a 1 2 , y donde adem ás se em plean de 
carácter obligatorio hum ectantes para facilitar la solubilidad. A lgunos de los aditivos 
em pleados en estos trabajos, no son de fácil hidratación, por lo que se requiere de agentes 
hum ectantes que ayuden en esta funcionalidad. El agente hum ectante debe ser un 
ingrediente alim entario, que se agrega en la suspensión líquida antes de secar, debe ser 
soluble en agua y con poco o nada de capacidad em ulsionante; este facilita que el agua 
penetre en el producto en polvo. Ejem plos de estos pueden ser la triacetina. el glicerol. la 
lecitina. la tributirina. entre otros, algunos de los cuales pueden presentar hipersensibilidad 
o enferm edades renales o hepáticas y proporciona una sensación oleosa; y otros como la



lecitina de soya no provoca cam bios en el sabor pero algunas personas registran 
intolerancia a productos derivados de la soya. La presente com posición alim entaria en 
polvo a base de uchuva se diferencia de otras com posiciones alim entarias en polvo de fruta 
obtenidas por secado por atom ización, ya que no hace uso de agentes hum ectantes.

En general, los polvos a base de Ixutas obtenidos por secado por atom ización, cóm o los 
revelados en los artículos científicos de las referencias bibliográficas encontradas, son 
difíciles de disolver, por qué consisten de finas partículas con bajas concentraciones del 
encapsulante m altodextrina y adem ás con bajos niveles de dextrosa equivalente de la 
m altodextrina, que por lo general son m enores a 1 2  unidades, los cuales registran baja 
solubilidad y baja eficiencia de encapsulación form ando grum os en agua fría, aunque se 
disuelven totalm ente al som eterlos a una fuerza de mezcla.

Por otro lado, la naturaleza quím ica de los sólidos de la suspensión líquida a secar incide 
directam ente en las condiciones de secado por atom ización requeridas. Es por esto, que es 
necesario analizar si la com posición quím ica de los com ponentes particulares incluidos 
dentro de cada com posición presentan buena solubilidad, o requieren de ajustes específicos 
en las condiciones de proceso, por lo que para el desarrollo de la presente invención se 
utilizó un diseño experim ental de superficie de respuesta para la obtención de las 
condiciones óptim as del polvo, variando las condiciones del proceso de secado a 5 niveles 
en cada una de las variables independientes o factores: % de m altodextrina en la 
alim entación al secador, tem peratura de entrada del aire de secado, tem peratura de salida 
del aire de secado y las revoluciones por m inuto del disco atom izador, y donde las variables 
prim arias de respuesta fueron: %  de recuperación de vitam ina C, % de recuperación de 
ácido fólico, %  de recuperación de hierro, % de solubilidad del polvo y % de 
higroscopicidad del polvo; para lograr obtener un producto en polvo de uchuva con 
com ponentes con actividad fisiológica, de partículas finas porosas que faciliten su 
hidratación, perm itiendo el paso del agua entre las partículas y dentro de ellas, y además, 
presenten una baja adsorción de agua del polvo durante su alm acenam iento, una retención 
de los com ponentes fisiológicam ente activos y, un color y textura adecuada.

En ninguno de los trabajos encontrados se reporta la adición y encapsulación de fibras, 
proteínas, vitam inas y/o m inerales com o com ponentes con actividad fisiológica, ni a la 
suspensión de alim entación al secador ni en el producto final del secado, diferenciándose de 
la presente com posición alim entaria, donde su base de com posición son sólidos de uchuva, 
con características de olor y sabor únicos de la fruta, adicionados con com ponentes con 
actividad fisiológica como fibras, proteínas, m inerales y vitam inas. Se reportan trabajos de 
obtención de polvo de mango realizado por Cano-Chauca M, Stringheta P.C, Ram os A.M, 
Cal-V idal .1. artículo titulado o f íhe carriers o n ih e  m icroslriiciure o f  m ango pow der
ohiained hy spray drying and  ils funcH onal characterizalion '\ publicado en el año 2005, 
donde se evalúa el efecto de aditivos como m altodextrina, gom a arábiga, alm idón y 
celulosa, y sus m ezclas sobre las propiedades de m icroestructura, pegajosidad, 
higroscopicidad y solubilidad del polvo de mango. En melón Cilruhis lanaliis, Quek Y. 8 , 
Chok N.K, Sw edlund P., publicaron en el año 2007 el artículo '‘'The physicochem ícal 
properties o f  spray-dried  walerm elon poM’ders'', donde evalúan la influencia de dos 
concentraciones de m altodextrina y cuatro tem peraturas de entrada de aire caliente sobre las , 
propiedades fisicoquím icas y el contenido nativo de licopeno y p-caroteno, sin ninguna



adición de com ponentes fisiológicam ente activos. En la fruta tropical durian o fruto erizo o 
pan del árbol, Durio ziheíhunis, Chin S.T, Hamid N azim ah S, Quek S.Y, Che Man Y.B, 
Rahm an R.A. Mat H ashim  D.. publicaron en año 2008 el artículo '"Changes o f  volátiles 
atlrihule in durian p id p  diiring freeze- and  spray-drying p ro c ess '\  donde se comparan la 
técnica de secado por atom ización y la técnica de liofilización de acuerdo al efecto sobre el 
perfil de constituyentes volátiles de la fruta. En el fruto de asaí o azaí o huasaí, Euterpe  
oleraceae  Mart, Tonon R, Brabet C, H ubinger M., publicaron en el año 2008 el artículo 
"dnfluence o f  process conditions on íhe physicochem ical p roperties  o f  acai pow der  
p ro d u c ed  hy spray dry ing’z donde se evalúa el efecto de la tem peratura de entrada de aire, 
flujo de alim entación y m altodextrina, sobre las características fisicoquím icas y retención 
de antocianinas del polvo de asaí. En naranjas, Chegini G.R y G hobadian B., publicaron el 
artículo "Spray dryer param eters for fruit ju ic e  d ry in g ”, donde evalúan la influencia del 
flujo de entrada, la tem peratura de salida del aire caliente, sobre las características 
fisicoquím icas y la pegajosidad del polvo, utilizando com o agente encapsulante 
m altodextrina y glucosa líquida.

La obtención de la com posición alim entaría en polvo a base del fruto de uchuva Physalis 
p eru v ia n a  L. aditivos y com ponentes con actividad fisiológica, requirió para su desarrollo 
de un diseño experim ental de superficie de respuesta que pudiera tom ar en cuenta factores 
de la form ulación de la suspensión de alim entación y del proceso de secado por 
atom ización, como la concentración de m altodextrina, la tem peratura de entrada de aire, la 
tem peratura  de salida del aire y las revoluciones por m inuto del disco atom izador, para 
lograr obtener las m ejores condiciones de la com posición alim entaria, las cuales son 
especificas para cada tipo de fruta, dada sus características individuales de contenidos de 
azucares, pectinas, fibras y reología, que afecta directam ente el proceso de obtención de 
este producto.

La presente invención utilizó m altodextrina com o agente encapsulante con polidextrosa 
equivalente m ayor a 1 2 , que a su vez evita la plastificación del producto dentro del secador 
por el aum ento que este aporta a la tem peratura de transición vitrea, facilitando tam bién la 
hum ectación y solubilidad del producto en polvo, ya que éste se encuentra distribuido 
uniform em ente entre los sólidos de la fruta y así evita la form ación de grum os en agua fría. 
Esta doble  funcionalidad de la m altodextrina, evita el uso de agentes hum ectantes, los 
cuales tienen adem ás un costo m ayor que la m altodextrina en una relación aproxim ada de 
1 : 1 0 . provocando un aum ento en los costos de la com posición alim entaria.

Previo al desarrollo de la presente invención no existía una com posición alim entaría en 
polvo a base del fruto de uchuva Physalis peruviana  L y com ponentes con actividad 
fisio lógica, capaz de dispersarse y disolverse en agua con facilidad. Por lo tanto, el objetivo 
de la presente invención es proporcionar una com posición alim entaría en polvo a base del 
fruto de uchuva Physalis peruviana  L y com ponentes con actividad fisiológica, que 
presenta una fácil dispersión en agua (solubilidad en agua a una tem peratura m ayor o igual 
a 15”C preferiblem ente 20°C), que m antiene las características de arom a y sabor de la fruta 
y que no requiere el em pleo de agentes hum ectantes en la form ulación.
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DESCRIPCION DETALLADA DE LA INVENCION

La presente invención se refiere al proceso y obtención de una com posición alim entaria en 
polvo a base del fruto de uchuva Physalis peruviana  L. m altodextrina y com ponentes con 
actividad fisiológica encapsulados como proteína de soya, fibra soluble como la 
polidextrosa, ácido ascórbico o vitam ina C, ácido fólico o vitam ina B 9  y hierro 
am inoquelado. obtenida a partir de una suspensión líquida que luego es secada por 
atom ización, donde se obtiene finalm ente una com posición alim entaría en polvo a base del 
fruto de uchuva Physalis peruviana  L y com ponentes con actividad fisiológica. La 
m odalidad preferida de la com posición alim entaria inventiva se caracteriza por ser un polvo 
hom ogéneo, de p a rtícu la s ' uniform es en color, form a y tam año de partícula, con un 
excelente arom a a uchuva. El producto en polvo se dispersa casi instantáneam ente al 
reconstituirse, y sim ultáneam ente desarrolla su viscosidad en el m edio líquido que contiene 
agua, a tem peratura am biente m ayor o igual a 15°C. La distribución uniform e de la 
m altodextrina y de los com ponentes con actividad fisiológica en el producto en polvo a 
base del fruto de uchuva facilita que el agua penetre rápidam ente en las partículas, 
perm itiendo su dispersión rápida sin form ar grumos.

La presente invención se desarrolló buscando optim izar el proceso de secado por 
atom ización, em pleando un diseño experim ental de superficie de respuesta central 
com puesto por cuatro factores, a cinco niveles por cada factor, siendo los factores la 
tem peratura de entrada del aire caliente, la tem peratura de salida del aire, las revoluciones 
por m inuto del disco atom izador y el porcentaje de m altodextrina en la form ulación de la 
suspensión líquida, la cual contiene los com puestos fisiológicam ente activos com o 
proteínas, polidextrosa, vitam inas, m inerales, pulpa de fruta y m altodextrina como aditivo. 
Con esta m etodología se logró generar una superficie de respuesta em pleando com o 
variables dependientes o variables de respuesta los contenidos de vitam inas y m inerales, el 
porcentaje de solubilidad y la higroscopicidad, m axim izando los contenidos de vitam inas y 
m inerales y la solubilidad, y m inim izando la higroscopicidad.

Por otro lado, se realizó un estudio prelim inar para desarrollar una form ulación de la 
suspensión líquida a base del fruto de uchuva y aditivos como la m altodextrina y la gom a 
arábiga, con fines de uso para secado por atom ización. Se aplicó un diseño experim ental de 
superficie de respuesta central com puesto con dos factores, el % m altodextrina y el % de 
gom a arábiga, con 5 niveles por cada factor, siendo las variables dependientes la densidad, 
sólidos solubles, a^. pH , índice de fluencia y los índices de consistencia y de flujo. La 
región de análisis se fijó para lím ites inferior y superior en la m altodextrina de 12 a 24%  y 
para la gom a arábiga de 3 a 12%.

La com posición de la invención puede ser em pleada en la industria alim entaría para la 
elaboración de lácteos, aderezos, postres, jugo, néctares, refresco, puré, helado, entre otros, 
donde se m antienen los ingredientes en form a estable, que incluye aditivos com o la 
m altodextrina y com puestos con actividad fisiológica como la polidextrosa en form a de 
fibra soluble, ácido ascórbico o vitamina C, ácido fólico o vitam ina B 9  y hierro 
am inoquelado.



Para realizar el secado por atom ización se prepara una dispersión líquida a base de pulpa de 
uchuva, aditivos y com ponentes con actividad fisiológica, y ésta se alim enta a la cámara de 
secado y se atom iza el líquido, em pleando un disco atom izador con orificios que gira a 
velocidades entre 18.000 y 22.000 revoluciones por minuto. De esta m anera se generan 
pequeñas gotas que luego se suspenden en el aire caliente que está entrando a la cámara de 
secado a una tem peratura entre ISO y 210°C, el cual penetra en la gota facilitando la 
transferencia de calor y de m asa, y retirando el agua en form a de vapor que contiene la 
gota; esta evaporación de agua se realiza rápidam ente, entre 2 a 6  segundos. El agua de la 
gota pasa a la fase gaseosa y dism inuye su tam año, y por la ausencia de cierta cantidad de 
agua, pasa a fase sólida como polvo, llegando a alcanzar una hum edad de 1,5-5,0% y 
saliendo el aire a una tem peratura de 80 -  90°C.

Esta com posición alim entaría en polvo puede ser utilizada por el consum idor directo como 
una bebida reconstituyéndola en agua, adem ás como m ateria prim a para otros sectores de la 
industria de alim entos, para la elaboración de productos para hornear, lácteos, aderezos, 
postres, bebidas, entre otros.

La presente invención de la com posición alim entaría en polvo a base del fruto de uchuva 
Physalis peruviana  L., que encapsula com ponentes con actividad fisiológica, presenta 
características diferenciales con respecto a otras com posiciones alim entarías en polvo, 
porque:

a) preserva el sabor y olor del fruto de uchuva Physalis peruviana  L., así el producto 
, final por reconstitución en form a de jugo, néctares, refresco, puré, helado, entre

otros, es fácilm ente distinguible com o proveniente de un m aterial natural;
b) conserva' el color natural del fruto de uchuva Physalis peruviana  L., cuando el 

producto es reconstituido en form a de bebidas, no se presenta pardeam iento o 
desarrollo de coloraciones indeseables, por efecto de las condiciones del proceso;

c) es de fácil reconstitución en agua y no presenta form ación de grum os; así. para la 
elaboración de una bebida, solo es necesario adicionar agua al producto en polvo y 
m ezclar durante un tiem po de 30 segundos o m enos, quedando el polvo 
com pletam ente disperso y la bebida lista para servir;

d) el proceso de secado por atom ización garantiza la perm anencia de los com ponentes 
con actividad fisiológica en el producto en polvo, los cuales son adicionados en la 
form ulación de la fase líquida de alim entación al secador; así se obtiene una 
com posición alim entaría en polvo con un alto valor nutritivo;

e) provee un producto a base pulpa de fruta con todos sus beneficios y adicionado con 
com ponentes con actividad fisiológica, dando la oportunidad al consum idor de 
adquirir un producto con alto valor nutricional sin ser a base de leche, como opción 
a aquellas persona intolerantes a la lactosa o a cualquier producto proveniente de 
derivados lácteos;

1)  contribuye al desarrollo de otras com posiciones de m ezclas secas, perm itiendo 
utilizarlas en la elaboración de otros productos com o para panadería y tortas, 
innovando en sabores y presentaciones; así como tam bién en el uso en 
form ulaciones de helados como aportante de sólidos distintos a la leche;

g) no requiere refrigeración y puede ser alm acenada a tem peratura am biente, no m ayor 
a 30°C. durante 12 m eses, sin perdidas en su calidad.
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De m anera preferente, la composición alim entaría en polvo a base del fruto de uchuva 
Physalis peruviana  Z,., que encapsula com ponentes con actividad fisiológica como 
vitam inas, m inerales, fibras, proteínas y sólidos de la uchuva Physalis peruviana  L.. sin 
agentes hum ectantes se prepara según se describe a continuación:

Las uchuvas Physalis peruviana  L, se seleccionan según la escala de color Instituto 
Colom biano de N orm as Técnicas-ICO N TEC, bajo la N orm a Técnica Colom biana NTC 
4580 de 1999. para ""Fruías frescas. Uchuva. E.specificaciones"; establecida como 
parám etro de selección de las frutas a procesar en la presente invención, escala de color de 
3 a 6  preferiblem ente 4, acidez titulable de 1,34% a 2,34%  preferiblem ente 1,65% . pH de 
3,4 a 3,7 preferiblem ente 3,58. Luego se les retira el capacho en form a manual y se extrae 
el fruto, con Indice de m aduración entre 6,0 a 9,0 preferiblem ente 8 , sólidos solubles entre 
14 y 15.1%, preferiblem ente 14,5%, desinfectando luego los frutos con solución 
desinfectante.

La extracción de la pulpa de uchuva Physalis peruviana  L se realiza triturando la fruta con 
el exocarpo o piel en un hom ogenizador de rotor y estator de 5000 a 8000 revoluciones por 
m inuto , preferiblem ente 7000 revoluciones por m inuto por un tiem po de 2 a 4 m inutos, 
preferiblem ente 3 m inutos, filtrando luego por una m alla de 500 m icróm etros, siendo esta 
la fase líquida para la incorporación de los aditivos y com ponentes con actividad 
fisiológica.

La suspensión hom ogénea de alim entación al secador se prepara adicionando en un 
recipiente en acero inoxidable la pulpa de uchuva Physalis peruviana  L., en un rango de
50,0 a 80,0%  p/p preferiblem ente 71,6486%  p/p, se hom ogeniza utilizando un 
hom ogenizador de ro tor estator a una velocidad de 5000 a 8000 revoluciones por m inuto, 
preferib lem ente 7000 revoluciones por m inuto y se van agregando lentam ente los 
com ponentes en fase sólida preferiblem ente en polvo en el siguiente orden: m altodextrina 
con un equivalente de dextrosa de 18 a 22 preferiblem ente 20. en un rango de 20,0 a 30,0%  
p/p, preferiblem ente 24,3700%  p/p; polidextrosa en un rango de 0,5 a 1,9% p/p, 
preferiblem ente 1.3800%  p/p; proteína de soya en un rango de 2,0 a 3,0%  p/p, 
preferiblem ente 2.5700%  p/p; vitam ina C o ácido ascórbico en un rango de 0,002 a 0,040%  
p/p preferiblem ente 0,0158%  p/p; ácido fólico o vitam ina 6 9  en un rango de 0.00002 a 
0 ,0 0 0 2 % p/p. preferiblem ente 0 ,0 0 0 1 % p/p; fuente de hierro en un rango de de 0.0008 a
0.0800%  p/p, y preferiblem ente hierro am inoquelado a una concentración de 0,0173%  p/p. 
Luego se fija una velocidad de 18000 a 22000 revoluciones por m inuto, preferiblem ente 
20000 revoluciones por m inuto, por un tiem po de 4 a 8  m inutos, preferiblem ente 5 m inutos, 
hasta lograr una suspensión hom ogénea en fase líquida de alim entación al secador.

La com posición en fase líquida se alim enta al secador por atom ización a una tem peratura 
de 20 -  40°C preferiblem ente 20°C. Esta fase líquida se atom iza m ediante un disco 
atom izador con orificios a una velocidad de 18000 a 2 2 0 0 0  revoluciones por minuto 
preíérib lem ente 2 0 0 0 0  revoluciones por minuto, generando pequeñas gotas en un rango de 
10 a 40 m icróm etros preferiblem ente 25 m icróm etros que luego se suspenden en el aire 
caliente que está entrando a la cám ara de secado a una tem peratura entre 180 y 210 °C,



preferiblem ente 1 9 4 T  y saliendo el aire a una tem peratura entre 80 y 90 °C. 
preferiblem ente 87“C.

El tam año de partícula del polvo que se obtiene se encuentra entre 12 y 25 m icróm etros 
preferiblem ente 14,25 m icróm etros causado por el secado cuando le retira el agua a la gota 
atom izada, alcanzando una hum edad en un rango de 1,5% a 5% preferiblem ente 3% y una 
transición de fase al pasar de fase liquida a fase sólida com o polvo, ayudado por la 
m altodextrina con un equivalente de dextrosa de 18 a 2 2 , preferiblem ente 2 0 , que hace que 
aum ente la tem peratura de transición vitrea de los sólidos de la com posición alim entaria y 
perm itiendo soportar las tem peraturas del proceso de secado y evitando que esta se adhiera 
a las paredes del equipo.

La m altodextrina al ser agregada en la fase líquida no solo perm ite aum entar la transición 
vitrea de los sólidos de la fase liquida sino tam bién, com o es una cadena lineal 
relativam ente larga y de alto peso m olecular, con un tam año m ayor que el de los 
com ponentes que están a su alrededor dentro de la fase líquida, se pliega y extiende 
totalm ente. Durante el secado, la m altodextrina se contrae debido a que se retira el agua de 
la gota atom izada, por lo que al deshidratarse, esta se cierra encapsulando todos los 
com ponentes fisiológicam ente activos a su alrededor como proteínas, polidextrosa, sólidos 
de la fruta, vitam inas y m inerales. Estos com ponentes quedan dentro de la partícula y su 
parte exterior es cubierta por la m altodextrina que se convierte en una barrera que protege 
los com ponentes fisiológicam ente activos de las tem peraturas em pleadas en el proceso de 
secado por atom ización obteniéndose un polvo hom ogéneo, de partículas uniform es en 
color, form a y tam año con el arom a y sabor natural de la fruta de origen. Debido a la 
distribución uniform e de la m altodextrina y de los com ponentes con actividad fisiológica en 
el producto en polvo a base de pulpa de uchuva Physalis peruviana  L el agua penetra 
rápidam ente en las partículas facilitando la solubilización de la com posición alim entaria en 
polvo.

Finalm ente se obtiene una com posición alim entaría en polvo sin agentes hum ectantes 
soluble en agua a una tem peratura m ayor o igual de 15°C, preferiblem ente 20°C a base de 
uchuva Physalis peruviana L que encapsula com ponentes con actividad fisiológica, 
después de realizar el secado por atom ización, que com prende: a) ácido ascórbico o 
vitam ina C, % p/p de 0,0326, b) ácido fólico o vitam ina Bg, % p/p de 0,0002, c) fuente de 
hierro, preferiblem ente hierro am inoquelado % p/p de 0,0090, d) polidextrosa, % p/p de 
3.3600, d) m altodextrina % p/p de 57,7500, e) proteína de soya % p/p de 6,5200, e) sólido 
pulpa de uchuva Physalis peruviana  L.. % p/p de 29,8600, f) agua % p/p 2.4682.

EJEMPLOS 

Ejemplo No 1.

Preparación de la suspensión de pulpa de Uchuva. Physalis yeruviana  L. y com ponentes 
con actividad fisiológica.
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Se retira el capacho del fruto en forma manual y se seleccionan las uchuvas según la escala 
de color (NTC 4580) de 4. sin defectos o daños causados por plagas, con una acidez 
titu lable 1,65%, pH de 3,58. índice de m adurez de 8 , sólidos solubles de 14.5%, 
desinfectando luego los frutos con una solución de hipoclorito de sodio a 2 0 0  ppm ., por 
inm ersión durante 5 m inutos.

Posteriorm ente, se extrae la pulpa de uchuva, triturando la fruta con el exocarpo o piel en 
un hom ogenizador de rotor y estator a 7000 revoluciones por m inuto por un tiem po de 3 
m inutos y se filtra en una malla de 500 m icróm etros. Esta pulpa se utilizará en la fase 
siguiente para la preparación de la suspensión líquida de alim entación al secador, 
incorporando los aditivos y com ponentes con actividad fisiológica.

En un recipiente de acero inoxidable se adicionan 71,6486 g de la pulpa de uchuva Physalis 
peruviana  L., y se van agregando lentam ente el resto de com ponentes en polvo, 
hom ogenizando con un hom ogenizador de rotor estator a una velocidad de 7000 
revoluciones por m inuto, en el siguiente orden:

-  24.3700 g de m altodextrina con equivalente de dextrosa de 20;
-  1.3800 g de polidextrosa;
-  2,5700 g de proteína de soya;
-  0,0158 g vitam ina C o ácido ascórbico;
-  0 , 0 0 0 1  g de ácido fólico o vitam ina Bcg
-  0,0173 g fuente de hierro, preferiblem ente hierro am inoquelado.

D espués de adicionado la fuente de hierro, se fija una velocidad del hom ogenizador entre 
18000 a 2 2 0 0 0  revoluciones por m inuto, preferiblem ente 2 0 0 0 0  revoluciones por m inuto, 
por un tiem po de 4 a 8  m inutos, preferiblem ente 5 m inutos hasta lograr una suspensión 
hom ogénea en fase líquida de alim entación al secador.

Ejemplo No 2

Preparación com posición alim entaria en polvo de Uchuva. Physalis peruviana  L y 
com ponentes fisiológicam ente activos.

La suspensión hom ogénea en fase líquida se alim enta al secador por atom ización a una 
tem peratura de 20°C. y se atom iza m ediante un disco atom izador con orificios a una 
velocidad de 2 0 0 0 0  revoluciones por m inuto, generando pequeñas gotas con un tam año 
entre 10 y 40 m icróm etros que luego se suspenden en el aire caliente que entra a la cám ara 
de secado a una tem peratura de 194“C y sale a una tem peratura de 87°C.

La com posición alim entaria en polvo del fruto de uchuva obtenida por las condiciones de 
proceso im puestas presenta la siguiente fórmula:

i. ácido ascórbico o vitam ina C, 0,0326 % p/p;
ii. ácido fólico o vitam ina Bg. 0.0002 % p/p;

iii. hierro. 0.0090 % p/p:
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iv. polidextrosa. 3,3600%  p/p;
V. m altodextrina (equivalente de dextrosa de 20), 58.7500%  p/p;

vi. proteína de soya, 6.5200%  p/p;
vii. sólidos solubles de la pulpa de uchuva Physalis peruviana  L., 29.8600% .

viii. agua. 2.4682%



CAPITULO REIVINDICATORIO

1. Com posición alim entaria en polvo a base del fruto de uchuva Physalis peruviana  L. que 
comprende:

i. ácido ascórbico o vitam ina C;
ii. ácido fólico o vitam ina By;

iii. fuente de hierro;
iv. polidextrosa;
V. proteína de soya;

vi. sólidos de pulpa de uchuva P/7>’.Víj//i7 ?crtív/íy/7 ¿/L;
vii. agua;

viii. m altodextrina.

2. La com posición alim entaria según la Reivindicación 1 en donde los ingredientes se 
encuentran presentes a las siguientes concentraciones;

i. ácido ascórbico o vitam ina C, en un rango de 0,006 a 0,120%  p/p;
ii. ácido fólico o vitam ina Bg, en un rango de 0.00004 a 0,00080%  p/p;

iii. fuente de hierro, en un rango de 0,0018 a 0,0660%  p/p, y
preferiblem ente hierro am inoquelado;

iv. polidextrosa, en un rango de 2 , 0  a 16,0 % p/p;
v. proteína de soya, en un rango de 0,624 a 12,480% p/p;

vi. sólidos de pulpa de uchuva Physalis peruviana  L en un rango de 20,0 a 
40,0%  p/p;

vii. agua, con un contenido del 2 al 5% p/p;
viii. m altodextrina con equivalente de dextrosa de 18 a 2 2 , en un rango de

40,0 a 60,0%  p/p.

3. La com posición alim entaría según la Reivindicación 1 o 2 en donde los com ponentes (i) 
a (vii) se encuentran encapsulados.

4. Un proceso para obtener la com posición de las Reivindicaciones 1 o 2, que com prende 
las etapas de;

a) seleccionar el fruto de uchuva Physalis peruviana  L de acuerdo con criterios 
específicos de coloración, acidez y grado de m aduración;

b) extraer la pulpa de uchuva Physalis peruviana  L;
c) preparar una suspensión con una com posición definida de pulpa de uchuva 

Physalis peruviana  L, aditivos y com ponentes con actividad fisiológica, la 
cual es hom ogenizada antes de alim entar a un secador;

d) secar por atom ización hasta obtener un polvo;
e) recuperar el polvo.

5. El proceso según la Reivindicación 4, donde en la etapa a) el fruto se retira del capacho 
en forma manual y se selecciona el fruto según los siguientes parám etros;



a) color definido entre las escalas 3 y 6  de acuerdo al Instituto de N orm as 
Técnicas Colom bianas NTC 4580;

b) acidez titu lable de 1.34% a 2,34% ;
c) pH de 3,4 a 3.7;
d) índice de m aduración entre 6,0 a 9,0; y
e) sólidos solubles entre 14,0 y 15,1.

6 . El proceso según la Reivindicación 4, donde en la etapa b). los frutos seleccionados son 
triturados con el exocarpo en un hom ogenizador de rotor y estator a una velocidad de 
5000 a 8000 revoluciones por m inuto por un tiem po de 2 a 4 m inutos, y posteriorm ente 
la pulpa triturada es filtrada.

7. El proceso según la Reivindicación 4, donde la etapa c) incluye los siguientes pasos;

a) Adicionar la pulpa de uchuva Physalis peruviana  L, triturada y filtrada, en un 
recipiente en acero inoxidable y hom ogenizar con un hom ogenizador de rotor y 
estator a una velocidad entre 5000 y 8000 revoluciones por m inuto;

b) adicionar los aditivos y com ponentes con actividad fisiológica en fase sólida en 
el siguiente orden: m altodextrina, polidextrosa, proteína de soya, ácido 
ascórbico, ácido fólico y hierro am inoquelado;

c) fijar la velocidad de hom ogenización entre 18000 y 2 2 0 0 0  revoluciones por 
m inuto por 4 a 8  m inutos, hasta lograr una suspensión sustancialm ente 
hom ogénea.

8 . U na suspensión hom ogénea de pulpa de uchuva Physalis peruviana  L obtenida en la 
etapa c) del proceso de la Reivindicación 7 que comprende:

a) ácido ascórbico en un rango de 0,002 a 0,040%  p/p;
b) ácido fólico, en un rango de 0 , 0 0 0 0 2  a 0 ,0 0 0 2 0 % p/p;
c) fuente de h ierro, en un rango de 0,0008 a 0,0800%  p/p;
d) polidextrosa, en un rango de 0,5 a 1,9% p/p;
e) m altodextrina con un equivalente de dextrosa de 1 8 a  2 2  preferiblem ente de 2 0 , 

en un rango de 20,0 a 30,0%  p/p;
f) proteína de soya, en un rango de 2,0 a 3,0%  p/p;
g) pulpa de uchuva Physalis peruviana  L en un rango de 50,0 a 80,0%  p/p.

9. El proceso de acuerdo a la Reivindicación 4. donde en la etapa d) la suspensión 
hom ogénea se alim enta al secador por atom ización a una tem peratura de 20 a 40°C, la 
cual seguidam ente se atom iza m ediante un disco atom izador a una velocidad de 18000 a 
22000 revoluciones por m inuto, generando gotas en un rango de 10 a 40 m icróm etros 
que luego se suspenden en aire caliente que está entrando a la cám ara de secado a una 
tem peratura entre 180 a 210°C.

10. La com posición alim entaría en polvo a base del fruto de uchuva obtenida en la etapa d) 
del proceso de la Reivindieación 4, caracterizado por la ausencia de agentes hum ectantes 
para lograr la solubilidad en agua a una tem peratura m ayor o igual a 15°C.



1. La com posición alim entaría en polvo a base del fruto de uchuva Physalis peruviana  L 
según la Reivindicación 3, y obtenida m ediante el proceso según las R eivindicaciones 4, 
5, 6. 7 y 9, donde los com ponentes (i) a (vii) quedan encapsulados entre la m atriz de 
m altodextrina en un rango de concentración de 40.0 a 60,0 % p/p, correspondiente a una 
participación en la suspensión del 20,0 al 30,0%  p/p.



Resumen

Composición alimentaría en polvo a base del fruto de uchuva Physalis peruviana L, aditivos y 
componentes con actividad fisiológica encapsulados como fibras, proteínas, minerales y vitaminas, 
sin agentes humectantes, soluble en agua a una temperatura mayor o igual a 15°C, preferiblemente 
20°C; obtenida mediante secado por atomización, donde se encuentran todos los ingredientes 
mezclados en forma homogénea. El proceso de elaboración requiere la preparación inicial de una 
suspensión con una composición definida a partir de la mezcla de pulpa de ífuta de uchuva Physalis 
peruviana L, aditivos y componentes con actividad fisiológica, la cual es luego homogenizada, 
filtrada y finalmente secada por atomización. El producto obtenido es un polvo homogéneo soluble 
en agua, útil para la preparación de productos alimenticios de administración oral, suplementos 
alimenticios o como ingrediente funcional alimenticio.



UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA
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Bogotá, D. C. DiC. 2013

RECTORU

Señores
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
Dirección de Nuevas Creaciones 
Bogotá.

Asunto; Reparto *No...196 de 2011- Poder para la solicitud de patente de la invención 
“Composición aumentaría en poivo a base de fruto de uchuva y componentes con 
actividad físhlógica, y proceso para su obtención" ante la Superintendencia de Industria 
y Comercio.

• *  ̂*

IGNACIO MANTILLA PRADA, identificado con cédula de ciudadanía 19.328.350 de Bogotá, 
actuando en nombre y representación de la UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA, ente 
universitario autónomo del orden nacional, en mi calidad de Rector, nombrado por Resolución 
032 de 2012 y por tanto Representante legal de ella, conforme a lo dispuesto en el artículo 13 del 
decreto 1210 de 1993, a usted me permito manifestar que otorgo poder especial, amplio y 
suficiente a JUAN SEBASTIAN SALAZAR GUTIERREZ, mayor de edad, domiciliado en Bogotá, 
con cédula de ciudadanía 1.032.436.713 de Bogotá D.C., abogado en ejercicio portador de la T. 
P. 220673 del Consejo Superior de la Judicatura, para que adelante el trámite legal ante la 
Superintendencia de Industria y Comercio de la solicitud de la patente de invención “Composición 
alimentaria en polvo a base de fruto de uchuva y componentes con actividad fisiológica, y proceso 
para su obtención".

El abogado JUAN SEBASTIAN SALAZAR GUTIERREZ, queda ampliamente facultado para 
recurrir, pedir pruebas, tramitar incidentes y demás facultades previstas en la ley para este tipo 
de mandatos.

Atentamente,

AGIO m a n tilla  PRADA
19.328.350 de Bogotá

Acept^ ^  ^

JAN SEBASTIÁN SALAZAR gjJTIÉRREZ
C. 1.032.436.713 de Bogotá D.C.

T. P. 220673 del C. S. de la J.

Carrera 45 No. 26-85, EDIFICIO URIEL GUTIÉRREZ, piso 5° Oficina 571 
Teiéfono: (57-1) 3 J6  5469 Conmutador: (57-1) 316 5000 Ext. 18022 -  18025 -18010-18015 Fax: Ext. 18015

C o r r e o  e le c t ró n ic o :  r e c to r ia u n @ u n a ! .e d u .c o  
B o g o tá ,  C o lo m b ia ,  S u r  A m é r ic a
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OIKGENCIA DE PRESENTACIÓN PERSONAL 

El anterior escrito dirigido a; Superintendencia 

Fue presentado ante el suscrito
UORGE LUIS SUELVAS HOYOS 

NOTARIO 14 DEL CÍRCULO DE BOGOTA

Por: MANTILLA PRADA IGNACIO 

Identificado con: c.C. 19328350 

y T.P.

www.notariaenlinea. com 
4DCX09Z1R27L2X76

Bogotá, 19/12/2013 a la s 12:39:32 p.m.
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JOROE LUIS BUEL.VAS HOYOS 
NOTARIO 14 DEL CÍRCULO DE BOGOTA
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C.I.TECNACÓLSA
C . l  T E C N O L O G Í A  D E  A L I M E N T O S  DE  C O L O M B I A  S. A.

Sabaneta, Enero 20 de 2014

*a».Sia

Doctora
Nancy Stella Cruz Gallego
Directora Comité Propiedad Intelectual 
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA 
Cra 45 No. 26-85 Piso 5 Oficina 515 
Edificio Uriel Gutiérrez 
Bogotá D.C

Yo, CARLOS ESTEBAN RESTREPO RESTREPO mayor de edad, domiciliado en Medellin, 
identificado con la cédula de ciudadanía NUMERO 71.664.184 de Medellin, obrando 
en mi condición de Gerente y por tanto como REPRESENTANTE LEGAL de la empresa C.l. 
TECNACOL S.A. de conformidad con los documentos que acompaño, por medio del 
presente escrito confiero poder especial, amplio y suficiente a JUAN SEBASTIAN SALAZAR 
GUTIERREZ, abogado en ejercicio portador de la T.P. 220673 del Consejo Superior de la 
Judicatura, para que adelante el trámite legal de solicitud de la patente de invención 
denominada "COMPOSICIÓN AUMENTARIA EN POLVO A BASE DE UCHUVA Y 
COMPONENTES CON ACTIVIDAD FISIOLÓGICA Y PROCESOS PARA SU OBTENCIÓN".

El apoderado queda ampliamente facultado para recurrir, pedir pruebas, tramitar 
incidentes y demás facultades prevista en la ley para este tipo de mandatos.

c.l. TECNACÓL S.A.
C .I .T C C N O lO f ilA  OE A U M E N T O S  OE 0 0 1 0 X 1 9 '»  S »

NIT 811 013 632-3

CARLOS ESTEBAN KbSIKkPD KbSU 
C.C 71.664.]

Cra. 43A No. 6 1S-152 INT. 159 Sabaneta - Antioquia - Colombia 

w w w .tecnacol.com
Tel:(574) 301 0249 Fax: (574) 305 0740!

Ü



DECLARACIÓN DE CESIÓN DE DERECHOS DE INVENTOR

O

GUSTAVO RAFAEL HERNÁNDEZ SANDOVAL, identificado con cédula de 
ciudadanía 10.769.554, ciudadano colombiano, domiciliado en la ciudad de 
Montería, por el presente documento declaro ser el inventor de la invención 
titulada “COMPOSICIÓN ALIMENTARIA EN POLVO A BASE DEL FRUTO DE  
UCHUVA Y COMPONENTES CON ACTIVIDAD FISIOLÓGICA, Y PROCESO  
PARA SU OBTENCIÓN’, y cedo en plena propiedad y sin reserva ni limitación 
alguna, todos mis derechos sobre la misma a favor de la UNIVERSIDAD 
NACIONAL DE COLOMBIA, con domicilio en la carrera 30 No 45 -  03, Bogotá 
DC; de CLEOMAR LTDA., con domicilio en Carrera 20 No. 1288-12, Casa 4S, 
Bogotá D.C. y de C.l TECNACOL S.A., con domicilio en la carrera 43A No. 
61S-152L-INT159, Sabaneta, Antioquia; quienes podrán solicitar y obtener a su 
nombre, la respectiva patente de invención en la República de Colombia.

Para constancia firmó hoy 28 de enero de 2013.
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DECLARACIÓN DE CESION DE DERECHOS DE INVENTOR

MISAEL CORTÉS RODRÍGUEZ, identificado con cédula de ciudadanía 
73.104.614, ciudadano colombiano, domicHiado en la ciudad de Medellín, por 
el presente documento declaro ser el inventor de la invención titulada 
'‘COMPOSICIÓN ALIMENTARIA EN POLVO A BASE DEL FRUTO DE 
UCHUVA Y COMPONENTES CON ACTIVIDAD FISIOLÓGICA, Y PROCESO 
PARA SU OBTENCIÓN”, y cedo en plena propiedad y sin reserva ni limitación 
alguna, todos mis derechos sobre la misma a favor de la UNIVERSIDAD 
NACIONAL DE COLOMBIA, con domicilio en la carrera 30 No 45 -  03, Bogotá 
DC; de CLEOMAR LTDA., con domicilio en Carrera 20 No. 1288-12, Casa 4S, 
Bogotá D.C. y de C.l TECNACOL S.A., con domicilio en la carrera 43A No. 
61S-152L-INT159, Sabaneta, Antioquia; quienes podrán solicitar y obtener a su 
nombre, la respectiva patente de invención en la República de Colombia.

Para constancia firmó hoy^28''de'enero de 2tJ13.

m
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Dada en Bogotá a los veinticuatro (24) días del mes de junio de 2014.

OSCAR CELIO GARCIA PINEROS 
C.C 19.105.190 de Bogotá 
Cedente

Universidadí Nacional de Colombia 
Cesionario

1 ■

I

DECLARACION DE CESION DE DERECHOS PATRIMONIALES DE LA PATENTE 
“COMPOSICIÓN ALIMENTARIA EN POLVO A BASE DE UCHUVA Y COMPONENTES 

CON ACTIVIDAD FISIOLÓGICA Y PROCESOS PARA SU OBTENCIÓN” A LA 
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Yo, OSCAR CELIO GARCIA PIÑEROS, mayor de edad, domiciliado en Bogotá, 
identificado con la cédula de ciudadanía No. 19.105.190 de Bogotá obrando en mi 
condición de GERENTE y por tanto como REPRESENTANTE LEGAL de CLEOMAR ( i
LTDA, con domicilio en la Carrera 20. No. 128 B-12 Casa 48, Bogotá, D,C, de 
conformidad con los documentos que acompaño, por medio del presente escrito declaro 
que cedo en plena propiedad y sin reserva alguna todos mis derechos patrimoniales sobre 
la invención titulada "COMPOSICIÓN ALIMENTARIA EN POLVO A BASE DE UCHUVA Y 
COMPONENTES CON ACTIVIDAD FISIOLÓGICA Y PROCESOS PARA SU 
OBTENCIÓN" a favor de la UNIVERSIDAD NACIÓNAL DE CÓLOMBIA, domiciliada en la 
Carrera 45 No. 26-85, Edificio Uriel Gutiérrez de la ciudad de Bogotá.

De igual manera, declaro bajo juramento que soy el titular de los derechos bajo cesión de 
la invención “COMPOSICIÓN ALIMENTARIA EN POLVÓ A BASE DE UCHUVA Y 
COMPONENTES CON ACTIVIDAD FISIOLÓGICA Y PRÓCESÓS PARA SU 
OBTENCIÓN” y que puedo otorgar la presente cesión sin limitación alguna. En todo caso 
responderé por cualquier reclamo que terceros puedan presentar sobre dicha titularidad, 
exonerando de cualquier responsabilidad a la Universidad Nacional de Colombia.

: I
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Bogotá, junio 24 de 2014

Doctora
Nancy Stella Cruz Gallego
Directora Comité de Propiedad Intelectual 
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA 
Cra 45 No. 26-85 Piso 5 Oficina 515 
Edificio Uriel Gutiérrez 
Bogotá D.C

Yo, OSCAR CELIO GARCIA PIÑEROS mayor de edad, domiciliado en Bogotá, 
identificado con la cédula de ciudadanía No. 19.105.190 de Bogotá obrando en mi 
condición de GERENTE y por tanto como REPRESENTANTE LEGAL de 
CLEOMAR LTDA, de conformidad con los documentos que acompaño, por medio 
del presente escrito confiero poder especial, amplio y suficiente a JUAN 
SEBASTIAN SALA2AR GUTIERREZ, abogado en ejercicio portador de la T.P. 
220673 del Consejo Superior de la Judicatura, para que adelante el trámite legal 
de solicitud de la patente de invención denominada "COMPOSICIÓN 
ALIMENTARIA EN POLVO A BASE DE UCHUVA Y COMPONENTES CON 
ACTIVIDAD FISIOLÓGICA Y PROCESOS PARA SU OBTENCIÓN ”.

El apoderado queda ampliamente facultado para recurrir, pedir pruebas, tramitar 
incidentes y demás facultades prevista en la ley para este tipo de mandatos.

OSCAR CELIO GARCIA PINEROS 
C.C 19.105.190 de Bogotá



I

UNIVERSroAD NACIONAL d e  COLOMBIA 

SECRETARÍA GENERAL

LA SECRETARIA GENERAL DE LA 
^ UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

HACE CONSTAR:

Que por Ley 66 de 1867 se creó la Universidad Nacional de Colombia.

Que la Ley 30 de 1992, otorgó facultades extraordinarias al Presidente de la República para reestructurar la 
Universidad Nacional de Colombia.

Que en virtud de esas facultades, se expidió el Decreto Número 1210 de 1993, “Por la cual se reestructura el 
régimen orgánico de la Universidad Nacional de Colombia”.

Que según el Artículo 1° del Decreto 1210 de 1993, la Universidad Nacional de Colombia es un ente 
universitario autónomo del orden nacional vinculado al Ministerio de Educación Nacional, con régimen 
especial, de carácter docente e inveétigativo.

Que según el Artículo 3° del mismo Decreto la Universidad Nacional de Colombia es una persona jurídica 
autónoma, con gobierno, patrimonio y rentas propias.

Que de conformidad con el Artículo 13 del mismo Decreto el Rector es el representante legal de la 
Universidad y el responsable de su dirección académica y administrativa.

Que la Universidad Nacional de Colombia tiene su domicilio en la ciudad de Bogotá, Distrito Capital.

Que según resolución No.032 del 29 de marzo de 2012 y Acta de Posesión Número 001 del 02 de mayo de 
2012 del Consejo Superior Universitario, el doctor IGNACIO MANTILLA PRADA, identificado con la 
Cédula de Ciudadanía número 19.328.350 de Bogotá, ejerce las funciones de Rector de la Universidad 
Nacional de Colombia para el periodo 2012-2015.

Esta constancia se expide en Bogotá, a los 0 4 J Ü N 2 0 1 3

CATALINA RAMÍREZ GÓMÉZCATALINA I
Secretaria General

M ireyaN.

1 4 S a ñ o s
I n n o v a n d o

C arrera 45 No. 2 6 -8 5 , EDIFICIO URIEL GUTIÉRREZ, piso 5°. Oficina 557 
Teléfonos: 3165280  Conm utador: 3165000  ex t 1 8050 -  18054 -  18351 

Telefax; 3165107 ex t 18052 
Correo electrónico: secgener@ unal.edu.co 

Bogotá Colombia, Sur América



UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMIA 
CONSEJO SUPERIOR UNIVERSITARIO

RESOLUCION O J Z  DE 2012 
(Acta 03 del 29 de marzo)

"Por la cual se designa al profesor IGNACIO IWANTILLA PRADA como Rector de la 
Universidad Nacional de Colombia para el periodo institucional 2012 -  2015"

EL CONSEJO SUPERIOR UNIVERSITARIO,
en uso de sus atribuciones legales y estatutarias, específicamente de, lo establecido en el artículo 14, 

numeral 3 del Acuerdo 011 de 2005 del Consejo Superior Universitario -  Estatuto General y en el 
artículo 12, literal c, del Decreto Extraordinario Decreto 1210 de 1993

RESUELVE:

ARTÍCULO 1  Designar al profesor IGNACIO MANTILLA PRADA, identificado con la Cédula 
de Ciudadanía 19,328.350 de Bogotá, como Rector de lá Universidad Nacional de Colombia 
para el periodo institucional comprendido entre el 2 de mayo de Í2012 y el 1 de mayo de 
2015.

ARTÍCULO 2. La presente resolución rige a partir de la fecha de su expedición.

COMUNIQUESE Y CÚMPLASE.-
Dada en Bogotá, D.C., a veintinueve (29) de marzo de dos mil doce (2012)

MARIA FERNANDA CAMPO SAAVEDRA 
Presidenta

ÍRGE ERNESTO DURÁN-flNZÓN 
Secretario



UNIVERSIDAD  NACIONAL DE COLOMBIA

CONSEJO SUPERIOR UNÍVERSÍTARIO

ACTA DE POSESION No„ 001

En Bogotá, D.C., hoy dos (02) de mayo del año dos mil doce (2012), en presencia de 
la Señora Ministra de Educación Nacional, en su calidad de Presidenta del Consejo 
Superior Universitario, tomó posesión del cargo de Rector de la Universidad Nacional 
de Colombia el Doctor IGNACIIO MANTILLA PIRADA, quien fue designado 
mediante Resolución No. 032 de fecha 29 de marzo de 2012, expedida por el 
Consejo Superior Universitario.

El posesionado se comprometió ante el Consejo Superior Universitario a cumplir la 
Constitución de la República, las leyes y los reglamentos de la Universidad Nacional 
de Colombia, sirviendo con lealtad a la Nación y a la Universidad en el desempeño de 
la misión que se le encomienda.

Adjunta los siguientes documentos:

Cédula de Ciudadanía No. 19.328.35D de Bogotá 
Libreta Militar No. 19.328.350- D.M. No. 1

Para que conste, se refrenda la presente Acta con las firmas de la Presidenta del 
Consejo Superior Universitario y del posesionado,

MARÍA FERNANDA CAMPO SAAVEDRA ÍGI^ACIO MANTIÜJli PRADA
La Presidenta ^_ElPosesiojaado



o A

“ i -  - ' % ' .V. ■-■ -v̂í-ív ■'

Í«S

•'• J-5:»■̂Kí'vnf̂g

■-Wy
w
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M D S A N Formulario del Registro Único Tributario 
Hoja Principal

2. Concoplo Íe I s T t

Espado losowatfa pata lo OIAW
. N ú m o ro  d o  lorm ulark) 14184870316

ftíS)>>072l'24899a47á020)'oÓooÓl̂ ^

5. Nümwotío Wentilicadón Tflbuiarla (NfT): C. DV

niLiii/a—î TiiiUin̂i»

12.DiteccÍdn seccional 
Impiisaloa do Grandes Corddbuyenlos

IDENTIFICACION
; fsT tl

14. Buzón elecirúntco

24. Tipo do contribuyente; 25. Tipo de documsnio; 26. Número do Idanliflcadón; ' 27. Peciia oxpodición:

Persona jurídica _________ ^  ____ q : .. L 1 ..U J  i J . I . T  J . ' n -  ]' 1 • f..........’T ' T
Lugar de expedición 26. Pais: 120. Oepartamanlo; } 30. Crjdadí.'M'JtrlcIplo:r

.!:.J .J 1 I- I- . 1..r r
3 1 . Primer apellido 32. Segundo apafUdo 33. Primer nomóra -> -\r34. CUnós nombres

35. Razón social;

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

36. Nombre comerciai;

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA
37. Sigla-.-

ílfBICAgljCIN. ;. • s /  ..
3D. P a ís  

COLOMBIA 1 6 9

39. OepaRameno: 
B a s o tá  D .C . j i n ]

40. Oudad/Munlcipio: 

B o g o tá , D .C . 0 0 1
41. Dirección

C R 4 5  26 85  O F 481 ED URIEL eU T IE R R E Z
42. Correo electrónico: 

d lvn ac t.n a l @ u n a led u  .co
43. Apartado aóreo Í44.Te{ófGnoi; *

1 4  4  9 0 U j Í3|i lelslsliji
4S. Teldlonoá:

3 1 6  5 0 0 0
■’CSs.«(SIFÍCAGIOÑ

A etlv te jiB  eeo ii^ in lciB ^  \ Ocupádón

Aotivtdfld principal náúursrá̂ ./x .* ■  :__IL-L___is_-_______
46. Código: 47. Pecha Inicio actividad: 46. Cód^; ó^.Vectta Ihlctb’aptívÁád:

8 , 5 , 4 . 4 1 9 6 e | 0  1 |o  2 » • ñ . ’ ....

Otras acNiridades

50. Códiga 51. Código
52. Número 

estaUecImiemos

13
R e s p o n s a b t i ic te f ie s

S3. Código;
1 2 3 ,<l! Í X 7 6 7 6 9 10 11 12 13 14 16 16 17 18

1 , 3 6 , 7, ■íB, | S v ' ^ 0 ..L _1.... .-J— 1 • . - L - . . . i , i . ,

f/13* G ran co n tiib u y en ie

0 6 -  in g reso s  y  patrfrnonio.

0 7 -  R etenc ión  e n  la fu e n te  a  titulo d e  re n ta  “■.'

0 8 - R etención  tim bre n a c io n a l ' . ‘

0 9 - R etenc ión  e n  la  f u e n te  e n  e l  im p u e s to  sb b 're  l a s  v

1 4 ' In fo rm an te  d e  e x o g e n a

iO - U su erio  a rk ia n ero

Usuarios aduaneros Exportadores

54. Códigc:

2 1 3 4 £ 6 7 . 6 9 10
2,2 2 | 3 ¡  , I 1 L_ 1 1 1 . J .

5S. Forma 66. Tipo

a [D
Sonricto 1 1 2 3

57. Modo 1 l_ £ j i l J u
60. CPC 1 . i j . _ ¿ l l  . J

P o ro  u s o  e x c lu s iv o  d e  la  OIAN

69. Anexos: SI f | NO j X | ' 60. No. do Fojos: 1
1 0 61. Peche; 2  0  1 2 1 2 | o  ? |

La inlormaclón conlerdda en c> lormuteno. seré rssponsatiUlúad de quien to suscrltre y en 
corvsecuencla corresponden exactamente a is realidad; por lo enierior. cualquier (elsedad ert que 
incurra podrá ser Gsncioneda.
Articuto tS Decreto 2788 del .11 de Agosto de 2004.

FImiB 0«i toOctianri:

SIr) perjuicio de las vefilicachmes que la OIAN realice. 1 
Pirrr» autortzada: i

964. Nombre MAIvITILLA PRADA IGNACIO

965. Carpo: Representante legal Certificado

a generaciónGocumemo POf: 07-12-2012 Ú9:54;2lAlv(
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PRCaPERIDAD
m R A K » X > S

CERTIFICA D O  D E  E X IS T E N Q A  Y 
R E P R E S E N T A C IO N  LEG A L

EL SUBDIRECTOR DE INSPECCION Y VIGILANCIA DEL 
VICEMINISTERIO DE EDUCACIÓN SUPERIOR EN 

CUMPLIMIENTO DE LAS FUNCIONES ATRIBUÍDAS POR EL 
DECRETO 5012 DE 2009 Y LA RESOLUCIÓN 7245 DE 2011

CERTIFICA;

RL-02619-2013

El/(la) UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA (Código: 1101), con domicilio en BOGOTÁ D.C., es una institución de educación 
superior Oficial, creada mediante Ley número 66 de 20/04/1867, expedldo(a) por Congreso de la República.

La UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA e s  una institución de educación superio r, o rg an izad a  como en te  universitario 
autónomo, con régimen especial, vinculada al Ministerio de  Educación Nacional en lo que se  refiere a las políticas y la planeación 
del sector educativo. Que m ediante Resolución Ministerial No.2513 del 9 de abril de 2010, le fue otorgada a la Universidad Nacional
de Colombia, Acreditación de Alta Calidad por un periodo de 10 años.

1101)
 i

N o m b r e  y  A p e ll id o D o c u m e n to  d e  
Id e n t id a d

Cargo Acto Interno P e r i o d o F e c h a
I n s c r ip c i ó n

IG NACIO MANTILLA PRADA

IG NACIO MANTILLA PRADA

C C  1 9 3 2 8 3 S 0 B o g o lá  R E C T O R  
D .C .

C C  19 32B 350  B o g o tá  R E P . LEGAL 
D .C .

R ESO L U C IO N  0 3 2  2 0 1 2 -0 3 - D e s d e ;  2 0 1 2 -0 5 -0 2  H a s ta : 
2 9  C O N S E JO  S U P E R IO R  2015-05-01
UNIVERSITARIO

R ESO LU C IO N  0 3 2  2 0 1 2 -0 3 - D e s d e :  2 0 1 2 -0 5 -0 2  H a s ta : 
2 9  C O N S E JO  S U P E R IO R  2015-05-01
UNIVERSITARIO

2012-05-07

|,-L:L:)ÍJNÍ\ÍÍáK^Í^Í©ISÍSÍEpOÍ^ ; . *• i

N o m b re  y  A p e ll id o

IG NACIO MANTILLA PRADA

IG N A CIO  MANTILLA PRADA-

C a r g oD o c u m e n to  d e  
E n t id a d

C C  1 9 3 2 8 3 5 0  B o g o tá  R E C T O R  
D .C .

C C  1932B 350  B o g o tá  R E P . LEGAL 
D .C .

A c to  in t e r n o P e r i o d o

RESO LU C IO N  0 32  2 0 1 2 -0 3 -2 9  D e s d e : 2 0 1 2 -0 5 * 0 2  H a sta ; 
C O N S E JO  S U P E R IO R  2015-05-01
UNIVERSITARIO

R ESO L U C IO N  0 3 2  2 0 1 2 -0 3 -2 9  D e s d e : 2 0 1 2 -0 5 -0 2  H a s ta ; 
C O N S E JO  S U P E R IO R  2015-05-01
UNIVERSITARIO

N o m b re  y  A p é ll id o

IG NACIO MANTILLA PRADA

D o c u m e n to .d e  C a r g o
E n tid a d

C C  1 9 3 2 8 3 5 0  B o g o tá  R E C T O R  
D .C .

A 'c to ^ ld te rn o P e r io d o

IG N A CIO  MANTILLA PRADA C C  1 9 3 2 8 3 5 0  B o g o tá  R E P . LEGAL 
D .C .

RESO LU C IO N  03 2  2 0 1 2 -0 3 -2 9  D e s d e : 2 0 1 2 -0 5 -0 2  H a s la : 
C O N S E JO  S U P E R IO R  2015-05-01
UNIVERSITARIO

RESO LU C IO N  0 32  2 0 1 2 -0 3 -2 9  D e s d e ; 2 0 1 2 -0 5 -0 2  H a sta : 
C O N S E JO  S U P E R IO R  2015-05-01

I UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA - MANIZAL€S (Codigo 1103)

N o m b r e  y  A p e ll id o  D o c u m e n to  d e  C a r g o  A c to  I n te rn o
E n tid a d

P e r io d o

F e c h a
I n s c r ip c i ó n

2012-05 -07

2012 -05 -07

F e c h a
Inscripción

2012 -0 5 -0 7

2 012 -05 -07

F e c h a

I n s c r ip c i ó n

C a l le  4 3  N o . 5 7 - 1 4  C e n t r o  A d m in is t r a t iv o  N a c io n a l ,  C A N , B o g o tá ,  D .C . C o lo m b ia  
C o n m u t a d o r ;  (0 5 7 )  (1) 2 2 2  2 8 0 0  - F a x  (0 5 7 )  (1 ) 2 2 2  4 9 5 3  

w w w .m i n e d u c a c io n .g o v .c o
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.PROSPERIDAD I RARA IODOS

IQNACIO M A N T IL U  PRA D A

IGNACIO MANTILLA PRA DA

C C  n)32ll3í>l) B«)íínm R IfC T üR  

D .C .

CC 1 9 3 2 8 3 5 0  B ogo tá R E P. LEGAL 

D .C .

R I;S O H J(;iO N  0 3 2  2 0 12-03-29  Düsclc; 2 0 1 2 -0 5 -0 2  H a s ln : 
C O N S E JO  S U P E R IO R  2Ü15.0ÍW)1
U N IV ÉR SIIA H IO

RESO LU C IO N  0 3 2  201 2 -0 3 -2 9  D e sd e : 2 0 1 2 -0 5 -0 2  H a s la :  
C O N S E JO  S U P E R IO R  2 0 1 5 -0 5 ^ 1
U NIVERSITARIO

N o m b re  y A p e ll id o

IGNACIO MANTILLA PRA D A

IGNACIO MANTILLA PRA D A

:C a rg oD o c u m e n to  4ie 
E n tid a d

C ü  1 9 3 2 0 3 S 0  B o g o li  RECTO R 
D .C .

C C  1H32n350 IkigoW  R E P. LEGAL 
D .C .

A c t ó í n t e m o P e r io d o

R ESO LU C IO N  0 3 2  2 0 1 2 .0 3 -2 9  D e sd e : 2 0 1 2 -0 5 -0 2  L laslu: 
C O N S E JO  S U P E R IO R  2015-05-01
UNIVERSITARIO

RESO LU C IO N  0 3 2  2012-0.1-2» D e sd e : 2 0 1 2 -0 5 -0 2  H a s la :  
C O N S E JO  S U P E R IO R  2015-05-01
UNIVERSITARIO

UNIVERSIDAD N A C IO N A L D E C O LO M B IA  -  PA L M IR A  (C ó d ig o  1 1 0 4 )

N o m b r e  y  A p e l l id o

IGNACIO MANTILLA PRA D A

IGNACIO MANTILLA PRA D A

C a rg oD o c u m e n to  d e  
E n tid a d

C C  1 9 3 2 8 3 S 0  B cg o lá  RECT O R  
D .C .

C C  1 9 3 2 8 3 5 0  B ogo tá R E P . LEGAL 
D .C .

A c to  I n te r n o R e r i o d o ,

R ESO LU CIO N  0 3 2  201 2 -0 3 -2 9  D e sd e : 2 0 1 2 -0 5 -0 2  H a s ta :  
C O N S E JO  S U P E R IO R  2 0 1 5 -0 5 0 1
UNIVERSITARIO

R ESO LU CIO N  0 3 2  201 2 -0 3 -2 9  D e sd e : 2 0 1 2 -0 5 0 2  H a s la :  
C O N S E JO  S U P E R IO R  2 0 1 5 0 5 0 1
UNIVERSITARIO

2012-05-07

2012-05-07

F e c h a

I n s c r ip c ió n

2012-05-07

2012-05-07

F e c h a
I n s c r ip c ió n

2012-05-07

2012-05-07

UNIVERSIDAD N A C IO N A L -B E ,C O L O M B IA -'S A N  A N D R E S /(G ód |go t1 .126 ) :

N o m b re  y  A p e ll id o

IGNACIO MANTILLA PRA DA

IGNACIO MANTILLA PRA DA

C a rg oD o c u m e n to  d e  
E n tid a d

C C  1932835U  liu g o tá  RECT O R  
D .C .

C C  1 9 3 2 8 3 5 0  B ogo tá R E P. LEGAL 
D .C .

A c to  In te r n o P e r io d o

R ESO LU CIO N  0 3 2  2012-03-29  D e sd a : 2 0 1 2 -0 5 -0 2  H a s ta :  
C O N S E JO  S U P E R IO R  2015-05-01
UNIVERSITARIO

R ESO LU C IO N  0 3 2  2 0 12-03-29  D e sd e : 2 0 1 2 -0 5 -0 2  H a s ta :  
C O N S E JO  S U P E R IO R  2015-05-01
UNIVERSITARIO

F e c h a
I n s c r ip c ió n

2012-05-07

2012-05-07

La información consignada en este  certificado corresponde a la reportada por la institución.

De conformidad con lo establecido  por la Ley 962 de 2005, los actos de registro aquí certificados quedan  en firme cinco (5) dias 
hábiles después de la fecha de inscripción, siempre que no sean objeto de recursos en la vía gubernativa.

El presen te  docum ento electrónico tiene validez conforme a lo dispuesto en la Ley 527 de 1999, el Decreto 1747 de 2000 y las 
dem ás norm as que los com plem enten, modifiquen o reem placen. Para verificar la autenticidad dei p resen te  certificado o ver el 
documento electrónico, ingrese a https;//vumen.mineducacion.gov.coAfUlylEN/, Consultar Certificado y digite ei ntimero de radicado.

Se expide la presente certificación en Bogotá D.C. a los 15 dias dei mes de Mayo de 2013, por solicitud de UNIVERSIDAD NACIONAL 
DE COLOMBIA UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA.

Atentamente,

JUAN GUILLERMO PLATA PLATA 
Subdirector de Inspección y Vigilancia

C a l le  4 3  N o . 5 7 -1 4  C e n t r o  A d m in is t r a t iv o  N a c io n a l, C A N , B o g o tá ,  D .C . C o lo m b ia  
C o n m u t a d o r :  (0 57 ) (1 ) 2 2 2  2 8 0 0  - F a x  (0 5 7 )  (1 ) 2 2 2  4 9 5 3  

w w w .m l n e d u c a c io n .g o v .c o



Industria y Comercio
S U P E R I N T E N D E N C I A

Espacio reservado para el adhesivo de radicación

DIRECCIÓN DE NUEVAS CREACIONES 
FORMULARIO DE REDUCCIÓN DE TASAS

2. BENEFICIARIO Nombre: Universidad Nacional d e  Colombia 
Dirección: C arrera 45 No. 26-85 -  Ed. Uriel Gutiérrez 
Teléfono: 3165000 EXT. 18167-18204 
Nacionalidad o Domicilio: Colombia 
Ciudad: Bogotá D.C.

IDENTIFICACIÓN

□  C.C.

□
No. NIT 899999063-3.

IS ]  NIT 
□  otro

En caso  d e  se r  una persona  natural y carecer d e  m edios económ icos y por tanto lo aplique la reducción de 
ta sa s  a  la que s e  refiere la resolución vigente en tarifas, debe firmar la p resen te  solicitud bajo la gravedad de 
juramento.

3. A nexos

Persona Natural I I Persona Jurídica r > < J  

Universidad Nacional de Colombia

Nombre o denominación /  Nombre ó razón social

Tipo de em presa Micro C Z I Pequeña C U  Mediana C U  Otral I

Documento de identificación: C .C .Q  C .E .Q  N IT .|3  O lrcQ  Número: 899999063-3.

M icro, p e q u e ñ a s  y  m e d ia n a s  
e m p r e s a s  

Q l C o p i a  simple d e  la declaración d e  
renla del año  inm edlalam ente 
anterior, o  en  su  defecto  p rueba 
docum ental Idónea.

1 jOocum enlo de  constancia de  
cumplimiento con lo establecido en 
la ley 905 d a  2004

U n iv e rs id a d e s  p ú b lic a s  o  p r iv a d a s

1 ^ 3  U niversidad pública

L J u n i v e r s i d a d  privada

C opla ac to  d e  reconocim iento 
institucional em itido por el 
M inisterio d e  Educación.

E n t id a d e s  s in  á n im o  d e  lu c ro

1 ~ í  C op ia  d e  reg istro  vigente en  
C á m a ra  d e  com ercio.

1 t Hoja d e  Información 
com plem entaria .

1 t O tro s , espec ifica r

N acionalldadfPals d e  co n s titu c ió n  
COLOMBIA

D irección y dom icilio  del titu lar 
C añera  45 No. 2S-8S -  Ed. Uriel Gutiérrez

D irección e lec tró n ica  
ofiin nalO unal.edu.co

No. Fax 
3165075

N úm ero  te lefón ico  
3165000 EXT. 18167

4. Firma

IGNACIO MANTILLA PRADA

N o m b re  d e l F irm an te

L  J
C.C No. 19.328.350 de Bogotá

1. Idantificaclón de l T ram ite
PATENTE DE INVENCION f ~ \  PATENTE DE MODELO DE UTILIDAD

1 1 Exam en d e  Patentabilídad I 1 T asas de liíantenimiento

PI02-R )rv i2(201í -W -19)



SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 
NIT: 800.176.089-2 

- / -

Industria y Comercio
S U P E R I N T E N D E N C I A

RECIBO DE CAJA No. 14-0087645

Bogotá D.C., Agosto 14 de 2014 -14:20:25

RECIBIDO DE : UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA NI 899.999.063

T I P O  P A O n  R A N O n

*** S o p o rte  del P a g o  ***

CUPNTA Nn PAGO FFC H A PAGO VR PAGO

RE

RECIBO DE CA 999999999 70434 03/07/2014

CONSIGNACION BANGO DE BOGOTA 062754387 422179671

CONSIGNACION BANCO DE BOGOTA 062754387 562550052

CüNSrGNACIÜN BANCO DE BOGOTA 062754387 56255Ü542"

08/07/2011

15/03/2013

15/03/2013

310.000.00

571.000.00

19.000.00

49.000.00

CONSIGNACION BANCO DE BOGOTA 062754387 586516081

CANT. RENTISTICO
1 50005-01-01 SOLICITUDES

*** C o n c e p to s  P a g a d o s  
CONCEPTO
2247 D IO  25%  TRAMITES DE SOL. DE 

PATENTE DE INVENCION

09/06/2014

Vr.UNDITARIO
386.250.00

696.250.00

Vr.CONCEPTO
386.250.00

______________________.5386^2500^

SON: “ TRESCIENToQ o .CHENTA Y SEIS MIL DOSCIENTOS CINCUENTA PESOS MONEDA CORRIENTE*

Responsable:___

Recibo de Caja Aplicado al Expediente No.
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 
NIT:  800.176.089-2 

- / -

Industria y Comercio
S U P E R I N T E N D E N C I A

RECIBO DE CAJA No. 14-0087646

Bogotá D.C., Agosto 14 de 2014 - 14:20:25

RECIBIDO DE : UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA NI 899.999.063

TIPO  PAGO BANCO

*** S o p o rte  del P a g o  ***

C U FN TA Nn PAGO FFC H A PAGO VR PAGO

RECIBO DE CA 999999999 70434 03/07/2014 310.000.00

RE

CONSIGNACION BANCO DE BOGOTA 062754387

CONSIGNACION BANCO DE BOGOTA 062754387

CONSIGNACION BANCO DE BOGOTA-062754387

422179671

562550052

562550542

08/07/2011 

15/03/2013 

15/03/2013

571.000.00

19.000.00

49.000.00

CONSIGNACION BANCO DE BOGOTA 062754387 586516081

CANT. RENTISTICO
1 50005-01-01 SO LIC ITUD ES

*** C o n c e p to s  P a g a d o s  
CONCEPTO
1607 R E IV IN D IC A C IO N  PATENTE UN ITARIA  

AD ICIO NAL A LAS 10 INIC

09/06/2014

Vr.UNDITARIO
31.000.00

696.250.00

Vr.CONCEPTO
31.000.00

$31.000.00

SON: “ TREINTA Y MIL PESOS MONEDA CORRIENTE*

Responsable:__

Recibo de Caja Aplicado al Expediente No.

superíntendeTigíade^ndustriay^ ^

.........

T r a ?  ^PATENTES E v í l ' ^REGDEPO&TO®
AtíiAU PRESENTACION Folios. 37
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Industria v Comercio

PATENTE DE INVENCIÓN MODEL

SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

No. 14-181624- -00000-0000
Fecha: 2014-08-20 11:15:21 Dep. 2020 DIR.NUEVASCR 
Tra. 2 PATENTES Eve: 1 REGDEPOSITO
Act. 411 PRESENTACION Folios: 37

I [ Indicación que s e  solicita una patente.

I I D atos d e  identificación del solicitante o d e  la p erson a que presenta la solicitud

\ I D escripción d e  la  Invención

I I Dibujos d e  ser  e s to s  pertinentes

I I Gompr-obaníe d e  p a g o  d e  las ta sa s  e sta b lec id a s  (D e ser  el caso"formato de d escu en to)

C om pleta Incom pleta

PATENTE DE INVENCIÓN PCT IHl MODELO DE UTILIDAD PCT [Zl Art.33 Decisión 486/00, Circular Única

j I - Indicación qu e s e  solicita una PCT

I— I Copia d e  la solicitud en  esp añol, tal com o fue p resen tad a inicialmente (capítulo descriptivo,

—  reivindicatorío, resum en)

I -j 'Dibujos d e  ser -esto s  pertinentes

I I C om probante d e pago de las ta sa s  esta b lec id a s  (de ser  el c a so  formato de d escu en to)

C om pleta [ Z ]  Incom pleta [ Z ]

DISEÑO INDUSTRIAL Q  (Art. 119 Decisión 486/00)

I [ Indicación que s e  solicita D iseño industria!

I I D atos d e identificación del solicitante o d e la persona que presenta la solicitud

j------ j R epresentación  gráfica y fotográfica del D iseño.industrial o muestra, del material que incorpora el

d iseño

I j C om probante de pago d e las ta sa s  esta b lec id a s

..Completa j ..,[ Incom pleta - j--- ¡-

ESQUEMA DE TRAZADO O  (Art. 92 Decisión 486/00)

I I Indicación q ue s e  solicita un esq u em a  d e  trazado

I I D atos d e identificación del solicitante o d e la persona que presenta la solicitud

I j R epresentación  gráfica de un esque.ma,d.e.,trazado

j j C om probante d e pago de las ta sa s  esta b lec id a s

C om pleta | j Incompleta j j

PI02-F08 (2009-11-18)

NO. 14-181624- -00000-0000


