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UTENSILIO DE COCCIÓN QUE COMPRENDE SUPERFICIE INFERIOR EN ALTO Y EN 

BAJO RELIEVE PARA PREVENIR DESLIZAMIENTOS INDESEADOS 

 

CAMPO TÉCNICO 

 5 

La presente invención se relaciona con un utensilio de cocción, 

específicamente un caldero, el cual se caracteriza porque se fabrica en una 

sola pieza y cuenta con una superficie inferior, es decir la que entra en 

contacto directo con la fuente de calor, la cual tiene un diseño combinado 

entre alto y bajo relieve, donde dicho diseño permite que el caldero se deslice 10 

menos y evita que se mueva cuando se ubica sobre un aparato generador de 

calor, tal como una estufa convencional de gas o eléctrica. Así mismo, el 

caldero de la presente invención cuenta con un diseño mejorado de asas de 

agarre que son más anchas de las existentes en la actualidad, lo cual permite 

un agarre mejorado y más seguro por parte del usuario. 15 

 

ANTECEDENTES DE LA INVENCIÓN 

 

En la actualidad, existe una pluralidad de utensilios para cocinar alimentos, 

dentro de los cuales se encuentran las ollas, y más específicamente los 20 

calderos, que corresponden a dispositivos con menor altura que son muy 

eficientes y permiten una cocción más adecuada de acuerdo con el tipo de 

alimento. 

 



 
 

Así, este tipo de utensilio de cocción, es muy utilizado actualmente en los 

hogares principalmente, donde los mismos presentan la desventaja y el 

problema que existe una alta probabilidad de accidente debido a que la 

superficie inferior de dichos calderos, es decir, la que entra en contacto 

directo con la fuente de calor, es usualmente plana, o puede contar con 5 

algún tipo de diseño con el fin de mostrar la marca o el logo del fabricante. 

 

Sin embargo, estos diseños que se utilizan actualmente no aseguran la posición 

del caldero o utensilio cuando éste se ubica sobre la fuente de calor, tal como 

una estufa, toda vez que el contacto entre la rejilla de la estufa y la superficie 10 

del caldero no tiene ningún tipo de fricción y con cualquier movimiento, el 

utensilio se puede salir y crear un accidente en el hogar, lo cual es indeseable. 

 

En este sentido, en el estado de la técnica existe una pluralidad de 

divulgaciones relacionadas con utensilios de cocción que presentan algún 15 

tipo de sistema o mecanismo en la superficie inferior para ayudar a solucionar 

este problema que afecta a todos los usuarios. 

 

Una de estas divulgaciones se encuentra en el documento CN 2305921, el cual 

se relaciona con una olla de hierro fundido, la cual comprende una superficie 20 

inferior externa de calentamiento la cual está provista con por lo menos dos 

grupos de nervaduras o patrón en alto relieve, en donde preferiblemente 

dichas nervaduras o patrón es discontinuo con forma de anillo o con forma de 

espiral, donde dicha superficie y su patrón en alto relieve permite que se 



 
 

aumente la forma como se calienta la olla cuando se está utilizando 

ahorrando de este modo energía y mejorando las ollas existentes. 

 

De otra parte, se encuentra el documento CN 201388881 que divulga un 

sartén con un fondo o superficie inferior con forma de U, el cual puede ser 5 

usado en una olla de inducción, en donde el sartén está estructuralmente 

caracterizado porque comprende una manija conectada en el borde superior 

del cuerpo del sartén, la cara superior de la porción inferior del sartén es una 

superficie cóncava, la superficie inferior de la porción inferior está provista con 

unas porciones en alto y bajo relieve que forman un patrón que permite 10 

mejorar la inducción y el calor. 

 

Así mismo, se tiene la solicitud de patente internacional WO 2010129650 que 

enseña una olla que tiene una superficie inferior y una pared lateral continua, 

la cual incluye además una pluralidad de aletas que se extienden a lo largo 15 

de la superficie inferior externa de la olla, en varias configuraciones, pero 

preferiblemente en una serie de brazos elevados (alto relieve) curveados que 

salen desde el centro de la olla y terminan en su borde externo, definiendo 

una pluralidad de espacios entre cada brazo. Esta configuración de brazos 

elevados a lo lago de la superficie inferior externa de la olla aumenta el área 20 

superficial del fondo de la olla y absorbe el calor del quemador de gas en la 

olla, aumentado de esta forma el desempeño de calentamiento del líquido o 

la sustancia que se calienta allí. 

 



 
 

Finalmente, se encuentra el documento CN 201814365 que menciona una olla 

o sartén que tiene un cuerpo, una manija y una oreja o asa, en donde la 

manija y la oreja o asa se conectan de forma fija con el cuerpo de la olla, y un 

círculo de un grupo de líneas elevadas, las cuales se distribuyen en una forma 

de anillo, se dispone en la superficie inferior del cuerpo de la olla, en donde el 5 

grupo de líneas comprende una pluralidad de líneas en alto relieve, y el 

cuerpo de cada línea en alto relieve tiene una cierta curvatura, es decir, es 

arqueada. 

 

Así las cosas, a partir de la información descrita en los párrafos anteriores es 10 

evidente que aún existe en el estado del arte una necesidad por diseñar e 

implementar un utensilio de cocción, tal como un caldero o similar, el cual 

cuente con un patrón específico en la superficie inferior, el cual sea en alto 

relieve y se ajuste a la forma de las rejillas usadas en las fuentes de calor 

convencionales, tanto de gas como eléctricas, con el fin de evitar 15 

inconvenientes o accidentes causados por desplazamientos o deslizamientos 

indeseados de los utensilios cuando se está realizando la cocción. 

 

Del mismo modo, se hace necesario contar con un caldero que además 

permita un agarre seguro del mismo, es decir, que tenga un sistema de asas o 20 

mecanismo de agarre que permita que el usuario pueda usar elementos 

externos para evitar el contacto directo con el utensilio caliente, pero donde 

dicho agarre sea completo y seguro. 

 

BREVE DESCRIPCIÓN DE LAS FIGURAS 25 



 
 

 

La Figura 1 corresponde a una vista en perspectiva del utensilio de cocción de 

la presente invención. 

 

La Figura 2 corresponde a una vista superior plana del utensilio de la figura 1. 5 

 

Las Figuras 3a a 3e corresponden a vistas inferiores planas de las diferentes 

modalidades y/o diseños de la superficie inferior del utensilio de la presente 

invención. 

 10 

La Figura 4 corresponde a una vista lateral plana del utensilio de la figura 1. 

 

DESCRIPCIÓN DETALLADA DE LA INVENCIÓN 

 

La presente invención está dirigida a un utensilio de cocción, específicamente 15 

a un caldero, donde dicho utensilio comprende los siguientes elementos o 

componentes: 

 

 Un cuerpo principal (1) fabricado en una sola pieza; 

 Una superficie inferior (2) que comprende una serie de elementos en 20 

alto y bajo relieve distribuidos en toda la superficie con un patrón 

predeterminado que permite el ajuste a la forma de las rejillas de la 

fuente de calor; 

 Una pared lateral (3) que es la continuación de la superficie inferior (2) 

hacia la parte superior del cuerpo (1); 25 



 
 

 Dos agarraderas (4) ubicadas de forma opuesta sobre la superficie 

externa de la pared lateral (3); y 

 Una tapa. 

 

Así las cosas, el cuerpo principal (1) es la esencia del utensilio de cocción de la 5 

presente invención, toda vez que se fabrica en una sola pieza y comprende 

todos los elementos, es decir, todas las partes o componentes del utensilio, 

exceptuando la tapa, forman parte del cuerpo principal (1) y no se fabrican 

de forma separada ni se unen a éste. 

 10 

Ahora bien, la superficie inferior (2) corresponde al fondo del utensilio de 

cocción y cuenta con diseños que le darán al utensilio o caldero unas 

características vitales que no se ha visto evidenciada en los aparatos similares 

existentes en el estado del arte, toda vez que las texturas con alto relieve 

ayudan a que el utensilio de la invención no se deslice en las diferentes 15 

superficies como parrillas, planos inclinados, etc., donde se posiciona el 

producto cuando se cocina, y las texturas con bajo relieve le darán a la 

superficie de la base mayor resistencia la deformación del fondo. Estas 

ventajas también soportan el concepto de seguridad que presenta el utensilio 

de cocción de la presente invención. 20 

 

Así las cosas, en una modalidad preferida de la invención, la superficie inferior 

(2) presenta un patrón de diseño que se divide en un contorno (21), una 

sección media (22) y una parte central (23), donde estas dos últimas partes no 

varían y son iguales en todos los diferentes diseños. 25 



 
 

 

El contorno (21) está compuesto por una serie de elementos individuales en 

alto relieve, los cuales se distribuyen a lo largo de toda la periferia de la 

superficie inferior (2), en donde estos elementos individuales pueden 

corresponder a formas de tres lados o herraduras, triángulos, óvalos, 5 

rectángulos, o cualquier otra forma geométrica, tal como se puede ver en las 

figuras 3a a 3e. 

 

De otra parte, la sección media (22) corresponde unos elementos individuales 

espaciados en alto relieve, donde cada uno de estos elementos tiene una 10 

forma compuesta por un lado inferior alargado con dos puntas que se 

extienden hacia la parte externa del caldero, similar a las herraduras de una 

modalidad del contorno (21), donde el espacio entre los elementos 

individuales de esta sección media (22) se ajusta a la forma de las parrillas de 

los elementos generadores o la fuente de calor, tal como la rejilla de una 15 

estufa. 

 

Del mismo modo, la parte central (23) preferiblemente contiene un diseño en 

bajo relieve que puede incluir el logo del fabricante, así como las indicaciones 

de lugar de fabricación, fecha, etc., y letras que indican el nombre de la 20 

empresa fabricante o el distribuidor. 

 

En otra modalidad de la invención, la pared lateral (3) del utensilio de cocción 

termina en un reborde (31) que rodea toda la periferia de ésta, lo cual permite 

tener un diseño con una resistencia mejorada y asegura que su estructura sea 25 



 
 

firme y adecuada para las labores en las que se utiliza el utensilio, teniendo en 

cuenta que es un aparato de uso diario en el hogar. 

 

Ahora bien, las agarraderas (4) corresponden a un par de asas que se ubican 

de forma opuesta sobre la superficie externa de la pared lateral (3), en donde 5 

dichas agarraderas (4) tienen una forma que se asemeja sustancialmente a un 

trapecio, pero donde los lados más largos de dicha forma son sustancialmente 

redondeados para ajustarse a la forma del contorno del utensilio, tal como se 

puede ver en la figura 2. 

 10 

Estas agarraderas (4) presentan la ventaja que tienen una dimensión interna 

entre los lados más cortos de la misma, la cual es mucho mayor a los existentes 

actualmente en el estado de la técnica, hecho que permite que el usuario 

pueda utilizar accesorios adicionales en las manos para el agarre del caldero 

o utensilio y asegurar un agarre adecuado, evitando así la posibilidad que 15 

dicho utensilio se caiga y produzca un accidente de mayores proporciones. 

 

  









 
 

RESUMEN 

 

La presente invención se dirige a un utensilio de cocción, específicamente un 

caldero, el cual se caracteriza porque se fabrica en una sola pieza y cuenta 

con una superficie inferior, es decir la que entra en contacto directo con la 5 

fuente de calor, la cual tiene un diseño en alto y en bajo relieve, donde dicho 

diseño permite que el caldero no se deslice o se mueva cuando se ubica 

sobre un aparato generador de calor, tal como una estufa convencional de 

gas o eléctrica. Así mismo, el caldero de la presente invención cuenta con un 

diseño mejorado de asas de agarre que son más anchas de las existentes en la 10 

actualidad, lo cual permite un agarre mejorado y más seguro por parte del 

usuario, al tiempo que cuenta con una tapa cuyo mecanismo de agarre 

corresponde a un pomo con un tamaño aumentado, hecho que permite que 

el usuario agarre de forma más firme y segura la tapa, evitando posibles 

accidentes cuando se está en el proceso de cocinar.  15 



 
 

REIVINDICACIONES 

 

1. Un utensilio de cocción tipo caldero, caracterizado porque comprende: 

 un cuerpo principal (1); 

 una superficie inferior (2) que comprende una serie de elementos en 5 

alto y bajo relieve distribuidos en toda la superficie con un patrón 

predeterminado; 

 una pared lateral (3) que es la continuación de la superficie inferior (2) 

hacia la parte superior del cuerpo (1) y forma una abertura; 

 dos agarraderas (4) ubicadas de forma opuesta sobre la superficie 10 

externa de la pared lateral (3); y 

 una tapa (5). 

 

2. El utensilio de la reivindicación 1, caracterizado porque el cuerpo principal 

(1) es de una sola pieza y comprende todos los elementos exceptuando la 15 

tapa (5). 

 

3. El utensilio de la reivindicación 1, caracterizado porque la superficie inferior 

(2) presenta un patrón de diseño que se divide en un contorno (21), una 

sección media (22) y una parte central (23), donde estas dos últimas partes 20 

no varían y son iguales en todos los diferentes diseños. 

 

4. El utensilio de la reivindicación 3, caracterizado porque el contorno (21) 

está compuesto por una serie de elementos individuales en alto relieve, los 

cuales se distribuyen a lo largo de toda la periferia de la superficie inferior 25 



 
 

(2), en donde estos elementos individuales tienen una forma que se 

selecciona del grupo que consiste de formas de tres lados o herraduras, 

triángulos, óvalos, rectángulos, o cualquier otra forma geométrica. 

 

5. El utensilio de la reivindicación 3 o 4, caracterizado porque la sección 5 

media (22) corresponde unos elementos individuales espaciados en alto 

relieve, donde cada uno de estos elementos tiene una forma compuesta 

por un lado inferior alargado con dos puntas que se extienden hacia la 

parte externa del caldero, similar a unas herraduras. 

 10 

6. El utensilio de la reivindicación 3 o 4, caracterizado porque la parte central 

(23) contiene un diseño en alto relieve. 

 

7. El utensilio de la reivindicación 1, caracterizado porque la pared lateral (3) 

del utensilio de cocción termina en un reborde (31) que rodea toda la 15 

periferia de ésta. 

 

 

 


