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* Copia del Certificado de Representacion legal de la Comunidad de San Francisco
Javier, Compafila de Jesus, expedida por la Secretaria de Gobierno del
Departamento de Narifio.

s Extracto para la publicacién con las correcciones a las reinvindicaciones.

» Tarjetas de archivo temético y de propietarios en original con el Titulo y el resumen
corregido.

» Diagrama de Flujo del proceso productivo.

= Copia de andlisis de laboratorio.

Atentamente,

//)Wﬂ(/ Lt S ESE
DANIEL GUERRERO GUERRERO ,S.J.
Apoderado, Comunidad San Francisco Javier



J

CITETLAY .
JurTALEAE IRIE R Fo.a0s: 13

Y T
et Lt Y

wnan7-25 Shigdicl

FIRTae (T

4 iipamen d § feaiaife/ 444 SEFozSiA
qate 8o AEw

Cex e 1 UEVAS SRERCILVES
CAPITULO DESCRIFTIVO, [2p%.LRIT1AT Culw badidabat k2 VRS uiAkhis

Vino producido de la Cereza o Pulpa de Café enriquecida con Sacarosa.
DESCRIPCION DEL PROCESO.

e En consecuencia nuestro proceso productivo se inicia desde la recoleccion del
Café en la mata, ya que nos interesa que la materia prima sea de buena calidad y
en lo posible que la pulpa llegue fresca y limpia.

e [avado del café en cereza con agua limpia..

e Con antelacion de 24 horas se comienza la preparacion del jarabe. Depositada la
conveniente cantidad de agua en el tanque de fermentacién, -Esta cantidad se
explicitard més adelante- a la temperatura ambiente, de 14° 18° C. , se disuelve
azucar dosificado, obteniéndose un jarabe. Por aparte, en agua tomada del tanque,
se tibia , se disuelve el fermento, seguidamente la solucién de levadura se mezcla
bien con todo el resto del agua del tanque. Esta dltima operacion se ejecuta
inmediatamente antes de que se pondra la pulpa. .

e Habiendo lavado el café en cereza pasa a la despulpadora, de donde se recoge /a
pulpa fresca para dosificarla, por su peso. Esta cantidad de pulpa se sumerge en
cada tanque para iniciar la fermentacion.

s Hay que cubrir el tanque con una “tela” pléstica, que esté en contacto permanente
con la superficie superior del conjunto, jarabe+pulpa. (Lo llamaremos: mosto.) Este
cobertor tiene por objeto evitar el contacto con el aire, para que la fermentacion sea
anaerébica. Durante esta primera etapa de fermentacién hay que sumergir la pulpa
superficial diariamente. Luego se vuelve a cubrir, sacando el aire que pueda estar
atrapado entre el mosto y el cobertor pléstico. Debe quedar bien cubierfo y en
contacto completo con el mosto. Finalmente se coloca la tapa del tanque. Este
proceso dura de tres a cuatro semanas. Durante este proceso hay que vigilar la
correcta fermentacién, mediante anélisis, para controlar la ausencia de alcoholes
toxicos. Solo se permite la presencia del alcohol etilico

o e Al finalizar esta etapa hay que hacer un control analitico cuidadoso de la
fermentacién. No se puede folerar fa presencia de alcohol que no sea el etilico, el
Unico potable, u otras sustancias toxicas.

e FEliminacién de la pulpa. Previo al llenado del tanque se ha colocado en su interior
una malla de material inerte quimicamente al vino. Esta malla serviré para levantar
la pulpa hasta la superficie del vino para eliminaria.

e La pulpa extraida pasa a una maquina centrifuga, que escurre la pulpa para recoger
el vino que impregna a la pulpa.

» . Rsfe vino recuperado se recoge en un tanque auxiliar, si estd muy “sucio”, 8s decir -

con mucho sedimento; si no, se puede llevar al mismo tanque de donde sali6.

e FEliminada la pulpa el vino tierno pasa a la etapa, que lamaremos “maduracion’.
Consiste en finalizar la fermentacibn al mismo tiempo que ftranscurre la
sedimentacién. Esta etapa puede durar de cuatro a seis meses 0 mas cuando
termina la fermentacion lenta. La experiencia Ilo aconsejara. Cada vez que se
elimina la pulpa de un tanque, con el vino de este ultimo se rellena uno anterior




| Colegio &an I'rancisco Javier
Rectoria

PODER DE REPRESENTACION

Yo FERNANDO MENDOZA V., S.J. identificado con la cédula de
ciudadania N° 19.059.045 de Bogota, en mi calidad de representante legal
de la Comunidad San Francisco Javier - Compaiiia de Jesus, doy poder
amplio y suficiente al P. DANIEL GUERRERO GUERRERO, S.J.
identificado con la cédula de ciudadania N° 35.176 de Bogota, para que
represente a la Comunidad en todos los tramites correspondientes para la
obtencién de la patente ante la Superintendencia de Industria y Comercio.

Dada en San Juan de Pasto a los 28 dias del mes de enero de 2000

FERN O ME
Superior.

Acept g W‘y//é//r/ra 5/

3E£/FES /37d2§?

DANIEL GUERRERO GUERRERO, S.J.

Calle 20 No. 24-64
Teléfono: 7232996
San Juan de Pasto “Con excelencia integral, formamos hombres y mujeres para los demds y con los demds”
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GbBERNAClON DE NARINO

SECRETARIA DE GOBIERNO
SECCION PERSONERIAS JURIDICAS

PASTO — COLOMBIA . tho NO..

RESOLUCION No. (LZC DE 1997
(;chae.mebrq 4 )

For 1la que se reconoce Jdunta Directiva a una entidad vy

Gtras disposiciones,

EL GOBERNADOR DEL DEPARTAHENTO

En uso de sus atribuciones legales an 2s5pecial de lag
los decretos ispy ¥y 928 de 19963 2156 de 199y y 427 de |

CONSIDERAWN Da:

Que el Fadre HORACIO ARANGO ARANGG, en sy condicidn

se dictan

conferidas en
996 v

de Superior

Frovincial de 1g4 Comparia de desls,  solicita S8 reconozca nueve
Superior y Representante Legal a  1a entidad denominada COMUNIDAD SaM

FRANCISCO Javigg COMPARNIA DE JESUS, con sede en Fasta,

A su solicitud ACOMPATas Constancia expedida por el Canciller de ja

la Didcesis de Fasto, Fresbitero LUIS FRANCISCO HORA
la que manifiestqs que el Rvd. Padre FERNANDO HENDOZA

localidad, de acuerdo ai tenor del Derecho Canénico,

Revisada 14 documentacicn presentada se observa que
derecho y redne los requisitos sefalados para estos casos,

RESUELVE

GUTIERREZ, en
VARGAS, ez o
Superior Y Representantie Legal de ia CompaRia de Jesls

» de estg

52 ajusta 4

articulo ia. Reconocer o inscribir al  Padre FERNANDGQ MENDOZA
VARGAS, en gy condicidn de Superior, como

Representante Legal de  la  entidad

denoninada

COMUNIDAD saN FRANCISCO Javieg CoriPARIA DE JESUS,

con sede  ap Pasto, Para fodosg
Judiciales y extrajudiciales,

FARAGRAFO ; El periode del nuevoe Representante
hasta que se realice nueva designacién,

Articulo 20. La presente Resolucion se publicari en

Departamental y los interesados

los efectos

Legal serg

la Gaceta -

aportaran up

ajemplar para agregarla &1 expediente que  archiva

la Seccion de Personeriasz duridicas,

Articulo 3q. Contra estq Resolucisn procede
reposicion  ante 1a Gobernacidn del

notificacidén.

recurss  de
Departamento,
dentro de los cinco  diag Siguientes g s



GOBERNACION DE NARINO | /L(\

SECRETARIA DE GOBIERNO
SECCION PERSONERIAS JURIDICAS .

PASTO ~— COLOMBIA

Oficio No.

Se adhieren y anulan estampillas Pro-Desarrollo de Marino por valor
de dos mil pesos ($2.980.88)Mcte., segan 0Ordenanza No. 6% de iunio
16 de 1992.

MOTIFIQUESE, PUBLIQUESE Y CUMPLASE

Dada en San Juan de Pasto, a los L 7 dias del mes de Diuemlbovy
mil novecientos noventa vy siete (1997)..

Revisé:

Jefe Secdién " Jefe Division

Fersonerias Juridicas Juridica A nistrativa

Gobgrnador del Depa

taménto

Efp. # 1459

Patricia P.

D gHIHYN 3T:
/%S Toksidoid \




Dosificaciéon de Componentes para producir un litro de Vino de Café.
FORMULA 15-8-4 ( Significa proporciones entre agua, aziicar y puipa)

INSUMO UNIDAD CANTIDAD
Agua Potable Litro 0.725925926
Puipa de Café Kilogramos 0.19382716
Sacarosa Kilogramos 0.387654321
Fermento Gramos 1.382716049
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