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San Juan de Pasto, 30 de mayo de 2006

Doctora :

ALIX CESPEDES DE VERGEL - '

Jefe de Division de Nuevas Creaciones - '
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
Santafé de Bogoté ' '

Ref: “Oficio No. 3610 de fecha 30 de Marzo de 2008, Radicacidn 00-006804°

Respetada Dra. Céspedes:

Tomande como marco de referencia, su oficio arriba anunciado; asi como la
patente de invencion radicada el 04 de Febrero de 2000, bajo el Numero 00-
6804 y en cumplimiento con el articulo 45 de la Decisién 486 de la
Comunidad Andina damos respuesta a sus requerimientos dentro de los
plazos estipulados para tal efecto.

La invencién que se revindica se refiere a:
e Producir Vino a partic de utilizar Pulpa o Cereza de Café, la cual es
enriquecida con Sacarosa.

o Se modifica la reinvindicacion Unica (folio 28) de la Sig-uiente forma:

“Composicién de! mosto para la elaboracion de Vino de Café a partir de
la utilizacién de la cereza del mismo, el mosto comprende; agua potable,
pulpa de café, sacarosa y fermento. La proporcién de componentes en el
mosto es la siguiente:

Agua Potable: 0,7259 litros
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¢ Pulpa de Café: 0,1938 kilogramos
+ Sacarosa: 0,3877 kilogramos
+ Fermento: 1,3827 gramos

El fermento utilizado par ayudar en el proceso de efervescencia del mosto es
el denominade como (Saccharomyces cerevisias), este es un hongo
unicelular, un tipo de levadura utilizado industrialmente en la fabricacién de
pan, cerveza y ving, gracias a su capacidad de generar dioxido de carbono y
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etanol  durante el proceso de fermentacion. Basicamente este proceso se
leva a cabo cuando esta levadura se encuentra en un medio muy rico en
azucares, como es el caso de 1a pulpa enriquecida con sacarosa .

Espero con lo anterior haber respondsdo al requerimiento realizado por su
dependencia.

De usted, muy atentamente,

Ko loeis |5/

EDUARDO VAL NCIA J..
Comunidad San krancisco Jayler
Compafila de Jesus
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