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RESUMEN CON EL OBJETO Y LA FINALIDAD DE LA INVENCION

Se refiere la presente invencién a un procedimiento y equipo para en-

friamiento de pollos utilizando nitrégeno liquido, donde el pollo (1)

al salir del chiller de agua helada, se coloca en las norias (2), si-
guiendo entonces hacia el interior del tdnel (3) donde recibe directa
mente tiros de nitrégeno liquido

y recorre el interior del

tinel (3)
donde es enfriado por el gas helado. El equipo comprende un tunel
elevado por pies (4) que envuelve las norias(2)

siendo el tlnel cons
tituido de mdédulos de seccidén transversal (5)

aislado térmicamente :
disponiendo de puertas laterales (7)

ventiladores (8) y sistema de
agotammiento (9),

siendo el nitrdgeno liquido inyectado a través de
arboles de inyeccién (11).

|

ANEXOS DE LA SOLICITUD

Certificado de Existencia y Representacion Legal cuando el solicitante sea Persona Juridica

Los poderes debidamente otorgados, o mencion de su protocolizacién antela SIC

Recibo de la tasa respectiva

Recibo de la tasa por concepto de excedente de palabras en la publicacién

Si se reivindica prioridad Andina:
Copiade laprimerasolicitud

Traduccién oficial

Si sereivindica prioridad Unionista:

Copia certificada de la primera solicitud:

Joutd UOHKH |

Traduccién simple

Nota: Debe presentarse dentro de los tres (3) meses, contados a partir de la fecha de radicacién de la solicitud posterior

Capitulodescriptivo
Dibujos, planos necesarios

Capitulo reivindicatorio
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PROCEDIMIENTO PARA ENFRIAMIENTO DE PRODUCTOS

ALIMENTICIOS Y EQUIPO PARA LA REALIZACION DEL

PROCEDIMIENTO

MEMORIA DESCRIPTIVA:

La presente invencibén se refiere a un procedimiento y a un equipo

'4
para enfriamiento de productos alimenticios, en particular, para

enfriamiento de pollos, durante el transporte de los mismos.

Actualmente, en funcidn de fuerte crecimiento de la demanda, las

industrias avicolas han debido incrementar su produccidbén, sin, en
contrapartida, haber ocurrido una expansidén de la planta de proce
samiento de pollo. Uno de los problemas generados en funcidn de
ello es que la temperatura del pollo, alrededor de 12°C a la sali
da del chiller, se considera elevada, ya que la legislacidn sani-
taria establece la temperatura maxima de 8°9C. Como es de conocimien

to general, el chiller comprende una calla con agua helada, donde

trabaja un sin-fin impulsando los pollos.

Esta temperatura elevada provoca,

durante el procedimiento del po-
1llo,

una pérdida de humedad y substancias nutritivas hidrosolubles,
ademés de favorecer el crecimiento de la flora microbiana, lo cual

perjudica la calidad general del producto.

Una posible solucidén para el problema seria la introduccidn de un

otro prechiller a la-planta de procesamiento de pollo, o bien, in-

crementar la capacidad de frio directamente en el chiller, pasando
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por el aumento de produccién de la fébrica de hielo normalmente

obrante en los mataderos de pollo. Estas soluciones, ademds de pre

sentar un costo muy elevado,

tanto en equipo como en utilidad, no 4

presentan la eficiencia necesaria.

Asi, es un objetivo de la presente invencién proponer un procedimien
to para enfriamiento de pollos, capaz de proporcionar un cambio tér-
mico eficiente de modo que la temperatura del pollo alcance valores
aceptables por la legislacidén sanitaria, asi como, evite las pérdi-
das de humedad y substancias nutritivas hidrosolubles,

e impida, ade

mids el crecimiento de la flora microbiana.

Es otro objetivo de la presente invencidn proponer un equipo para
enfriamiento de pollos, desarrollado de forma que su instalacidén no

implique en una expansidén de la linea de procedimiento del pollo ya

existente en los mataderos.

Estos objetivos se logran por la presente invencidn por el hecho de

que el producto alimenticio, durante su desplazamiento en el interior

de un tinel exento de oxigeno, recibe directamente tiros de un agente

de enfriamiento, siendo que el flujo del agente de enfriamiento se

controla automaticamente, de acuerdo con la temperatura en el inte-

rior de dicho tdnel, por un sistema de control y suministro de flujo.

Dicho agente de enfriamiento es nitrdgeno liquido.

El objetivo se alcanza también por el hecho de que el equipo para 1la
realizacién del procedimiento definido anteriormente comprende un ti-

nel por donde pasan los productos alimenticios. el que presenta aisla



miento térmico y se mantiene en una posicidén elevada por medio de

pies, dicho tlnel presentando también un sistema de ventilacidn y

agotamiento asi como un sistema de control y suministro de flujo de

agente de enfriamiento.

Dicho tiénel estd constituido por mbédulos de seccidn transversal con
puertas laterales y presenta ventiladores distribuidos a lo largo

de su extensidn, asi como campanas extractoras dispuestas lejos del
punto donde ocurre la inyeccidén del agente de enfriamiento en el in

terior de dicho tunel.

El citado sistema de control y suministro de flujo de agente de en-
friamiento comprende &rboles de inyeccidn colocadas verticalmente y
presentando picos de asperjar, dicho sistema comprendiendo también
un termopar para medicidn de la temperatura interna del tlnel, asi

como un panel eléctrico con controlador de temperatura.

Se describird la invencidén més detalladamente, a continuacién, a ti-

tulo de ejemplo, a base de los dibujos adjuntos:

La figura 1 es una vista superior en corte, ¥y

La figura 2 es una vista en corte AA.

Al salir del chiller de agua helada, se coloca el pollo (1) en las norias (2),

y sigue entonces hacia el interior del tunel (3), conducido en las quias (15)

donde recibe tiros de nitrdgeno liquido. Estos tiros promueven la caida inme-

diata de la temperatura del pollo, asi como el cierre de sus poros,

reteniendo asi la humedad y las substancias nutritivas hidrosolu-



bles. Al ocurrir en un ambiente exento de oxigeno, se impide el cre
cimiento de la flora microbiana y se restringe la oxidacidén rancio-
sa de grasas presentes en la piel del pollo, preservandose sabor,
olor y apariencia. Después de esta fase, el pollo sigue recorriendo
el interior del tdnel, ocupado por una atmdsfera de gas helado, 1lo
cual proporciona la homogeneizacibén de la temperatura interna del
pollo con su temperatura superficial, saliendo del tinel minutos
después, con una temperatura cercana de 02C en el miisculo mds inter-

no del pecho del pollo.

Como se puede observar, el equipo para enfriamiento de pollos com-
prende un tinel (3), elevado por medio de pies (4), de forma que en-
vuelva las anorias (2) donde se colgan los pollos (1) para goteo, ma
ximizando en esta forma la instalacidn ya existente en la planta de
procesamiento de pollo, siendo el tdnel constituido de mddulos de
seccidén transversal (5) que acompafian el recorrido de las norias (2),
aislado térmicamente por medio de un material aislador (6), disponien
do de puertas laterales (7) destinadas a permitir el acceso al inte-
rior del tdnel, facilitando su limpieza y mantenimiento. Internamen-
te, el tnel dispone ae ventiladores (8) destinados a promover el re
molino de gas en su interior maximizando el cambio térmico entre el
gas y el producto, sistema de agotamiento(9) que promueve el flujo
del gas, retirandolo en forma controlada, por medio de un dumper, a
la atmésfera, estando el sistema de agotamiento (9) localizado en el
extremo opuesto a los puntos de inyeccidn del nitrdgeno liquido (10),
siendo el nitrbégeno liquido inyectado por medio de Arboles de inyec-

cién (11) donde estén dispuestos los picos de asperjar (12).

El control de flujo de nitrdgeno liquido se realiza por un sistema



automdtico, disponiendo de un termopar (13) destinado a medir la tem
peratura interna del tdnel (3) que se pasa, a través de una sefial e-
léctrica, a un controlador de temperatura localizado en un panel e-
léctrico (14), que compara la temperatura interna del tlnel con la
temperatura previamente arreglada en estos controladores, que, a su
vez, envia una seﬁal eléctrica a un transductor localizado también

en el panel eléctrico, que transforma esa seflal eléctrica en neuma-
tico, enviandola a una valvula proporcional que libera el pasaje de
nitrégeno liquido al arbol de inyeccidn (11), proporcionado, de es-
ta forma, un vaciamiento continuo de nitrdgeno liquido en el interior
del ttinel (3), y, consecuentemente, el mantenimiento de la temperatu-
ra interna del tlnel en el valor de la temperatura de operacidén arre-

glada.

Ademas de las concretizaciones presentadas anteriormente, el mismo
concepto inventivo podré aplicarse a otras alternativas o posibilida-
des de utilizacidén del invento. Siendo asi, se comprendera que la pre
sente invencidn debera interpretarse en manera amplia, su alcance

siendo definido por los términos de las reivindicaciones adjuntas.
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i | REIVINDICACIONES :
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‘

i 1.- Equipo para enfriamiento de productos alimenticios, que com
: prende un tunel (3) por donde pasan los productos alimenti-
cios, el que presenta aislamiento térmico (6) y se mantiene
en una posicidn elevada por medio de pies (4), dicho tidnel

| estd constituido por médulos de seccidén transversal (5), y
presenta un sistema de ventilacidén y agotamiento (8,9), asi
como un sistema de control y suministro de flujo de agente
de enfriamiento (11,12,13,14), dicho sistema comprendiendo

| un termopar (13) para medicidén de la temperatura interna del
|

tdinel asi como un panel eléctrico (14) con controlador de tempe
{

ratura, caracterizado por el hecho de gue
|

el tidnel (3) pre
senta guias (15) en la parte superior para el transporte de

los pollos, v el sistema de control y suministro de flujo
|
de agente de enfriamiento comprende &drboles de inyeccidn (11)

colocados verticalmente y presentando picos de asperijar (12).

7 SRR T

i Equipo de acuerdo con la reivindicacidn 1, caracterizado por
| el hecho de que el tunel (3) presenta puertas laterales (7),
l ventiladores (8) distribuidos a lo largo de su extensidn,asi

como campanas extractoras (9) dispuestas lejos del punto don

de ocurre la inyeccidn del agente de enfriamiento en el in -

terior de dicho tunel.

N



RESUMEN:

Se refiere la presente invencidén a un procedimiento y equipo para en-

friamiento de pollos utilizando nitrdgeno liquido, donde el pollo (1),

al salir del chiller de agua helada,

se coloca en las norias (2), si-

guiendo entonces hacia el interior del tidnel (3) donde recibe directa

mente tiros de nitrdgeno liquido, y recorre el interior del ttnel (3)

donde es enfriado por el gas helado. El1 equipo comprende un tinel,
elevado por pies (4) que envuelve las norias(2), siendo el tlnel cons

tituido de mddulos de seccidén transversal (5), aislado térmicamente,

disponiendo de puertas laterales (7), ventiladores (8) y sistema de

agotammiento (9), siendo el nitrégeno liquido inyectado a través de

arboles de inyeccidn (11).
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DIVISION DE NUEVAS CREACIONES 2000 -05 - 10
PRIMER EXAMEN DE FORMA

| EXPEDIENTE:  2000-32425

Practicado el examen juridico de acuerdo con lo establecido en el art. 21 de la Decision
344 se deﬁerminé que esta solicitud de Patente de Invencion:

| sl [X ] ,5 NO[ 1] NO APLICABLE [ ] Presentd los poderes necesarios en
forma correcta (Decision 344, art. 14-a).

SIEX ] NO[ ] NO  APLICABLE [ ] Acreditd, en forma correcta, la
O existencia y representacion de la persona juridica solicitante
(art. 14-c de la Decisién 344, literal g) del art. 4 del Decreto
117/94).

NO[ ] NO APLICABLE [ ] Presentd, en forma correcta, el

comprobante de pago por la tasa de presentacion (art. 13-f de
fa Decision 344 y el Decreto 298 del 17 de febrero de 1999)

NO[X ] EXTEMPORANEAMENTE [ ] Reivindicé prioridad, de acuerdo
con lo previsto en el art. 12 de la Decision 344.

NO[ ] NO APLICABLE [ x ] Indico fuente normativa de
reciprocidad (Decisién 344, art. 12; Decreto 117/94, art. 4
literal f).

NO[ ] NO APLICABLE [ x ] Contiene la copia de la solicitud de la
cual reclama prioridad (art. 14-b Decision 344).

NO[ 1 NO APLICABLE [ x ] Contiene la traduccion oficial de las
reivindicaciones de la primera solicitud de patente, avalada por
el Ministerio de Relaciones Exteriores (arts. 14-c Decision 344,
4-¢) Decreto 117/94, Circular externa numero 004 de 1997).

sif{X] NO[ ] CUMPLE LOS REQUISITOS JURIDICOS

OQEERVACIONES Y OTROS:

En consecuencia, se conceptua que esta solicitud:

CSIIX ] NO[ ] Se ajusta a los aspectos FORMALES indicados en Ia
Decision 344 y por tanto,

:;S [X] NO[ ] Se recomienda PUBLICAR el extracto correspondiente.

yantafé de Bogota, D.C.,10 de Mayo del 2000.

. EXAMINADOR JURIDICO.

Carrera 13 N° 27-00 Pisos 5°y 10°
Conmutador 334 1221-2-3-4
Fax 281 3125
Santafé de Bogota, D.C. - Colombia
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EXPEDIENTE No. 0003242 %

COhCEPTO TECNICO No.: ’86’ .

\ %o
CLASIFICACION INTERNACIONAL DE PATENTES : £2< D @@
|

Prad?ticado el examen de acuerdo lo establece el Art. 21 de la Decision 344, se determin6 que la presente
solicitud de patente de invencién:

Contiene la identificacion correcta del inventor (Art. 8, Art 13-a).
Contiene la identificacion correcta del solicitante (Art. 13-a)

Contiene el resumen con el objeto y finalidad de la invencion en forma correcta (Art. 13-
e)

Contiene el titulo o nombre de la invencion en forma correcta (Art. 13-b)
Contiene la descripcion clara y completa de la invencion (Art. 13-c)

Contiene los dibujos correctos (Art. 14-c junto con el literal d) del Art. 4 del Dto. 117 del
94).

Contiene las unidades de medida en el sistema exigido (Art. 14-c junto con el Dto. 3464
del 26 de diciembre de 1980)

Contiene una o mas reivindicaciones, en forma correcta, que precisen la materia para la
cual solicita proteccion mediante la patente (Art. 13-d).

Contiene el extracto de acuerdo con el literal ¢) del articulo 4 de Dto 117 del 94.

Contiene el arte final del dibujo caracteristico de acuerdo con el literal ¢) del articulo 4 y
el articulo 27 del Dto. 117 del 94.

Contiene la tarjeta de archivo tematico (forma P-104) en forma correcta (Art. 14-c junto
con el literal b) del Art. 4 del Dto. 117 del 94).

Contiene la tarjeta de archivo de propietarios (forma P-105) en forma correcta (Art. 14-c
junto con el literal b) del Art. 4 del Dto. 117 del 94).

CUMPLE CON LOS REQUISITOS DE FORMA

OBSERVACIONES Y 0TR0S: SI [ NO )& Ver hoja(s) anexafs).

|
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SUPERINTENDENCIA

" DEINDUSTRIA \®

Y COMERCIO

630
Expediente 00-32425 o -05-14

Auto 2140

LA JEFE DE DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

TENIENDO EN CUENTA:

Que la solicitud de privilegio de patente que se tramita bajo el expediente indicado en la
ref;renma retine los requisitos de forma establecidos en los articulos 13y 14 de la

Decision 344 de la Comision del Acuerdo de Cartagena y los articulos 3 y 4 del Decreto
de 1994,

. DISPONE:

ART\ICULO PRIMERO: Reconocer personeria al doctor GERMAN CASTILLO GRAU,
comq apoderado del solicitante, en los términos v para los efectos del poder conferido.

para efecto de su publicacién en la Gaceta de Propiedad Industrial, conforme lo establece

ARII%;JCLO SEGUNDQ: Enviar el extracto de ia solicitud a la Oficina de Comunicaciones
el articulo 23 de la Decision 344 de la Comisién del Acuerdo de Cartagena.

CUMF#LASE

0 7 Mo 20m

‘Dado %n Santafé de Bogota D.C., a los

%E DE LA DIVISION DE NUEVAS CREACIONES,

R ZA CESPEDES DE VERGEL

é de Bogota D.C., / (L / 06 el extracto de esta solicitud fue publicado en
(/) (defecha 29 -05 <) de la Gaceta de la Propiedad Industrial. El término habil
o\ por la ley expiré el 29 -08-/ y Sl NOX _ se presentaron
nes por parte de terceros.

Carrera 13 N° 27-00 Pisos 5°y 10°
Conmutador 334 1221-2-3-4
Fax 281 3125
Santafé de Bogota, D.C. - Colombia




