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REIVINDICACIONES

Habiendo descrito y determinado la naturaleza y el alcance de la presente
invencién y la manera que la misma ha de ser llevada a la prictica, se declara que lo que

se reivindica como invencién y de propiedad exclusiva, es:

1. Una forma de dosificacién farmacéutica, caracterizada por comprender una capa
de material que lleva un microrelieve que transmite informacién, siendo dicho material
termoformable y estable.

2, Una forma de dosificacion farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 1,
caracterizada porque dicha forma de dosificacién comprende ademsés un micleo que
comprende una sustancia farmacéuticamente activa, y dicha capa es un recubrimiento
sblido que recubre totalmente o parcialmente dicho nicleo, y dicha informacién es una
imagen o un efecto hologréfico.

3. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 2,
caracterizada porque dicho microrelieve en dicha capa responde en forma controlable a
temperatura y humedad que actian sobre dicha capa, de modo que un cambio visible en
dicha imagen o efecto hologréfico es una indicacién de un exposicién a calor y humedad

excesivos.

4, Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con las reivindicaciones 2 6 3,
caracterizada porque tiene la forma de una tableta.

5. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con las reivindicaciones 2 6 3,
caracterizada porque tiene la forma de una céipsula.

6. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 1,
caracterizada porque el microrelieve es una reticula de difraccion.

7. Una forma de dosificacién farmacéutica, caracterizada por comprender:

un niicleo que comprende una sustancia farmacéuticamente activa y un soporte
farmacéuticamente activo;

una capa exterior sélida termoformable que recubre dicho nicleo, y un
microrelieve en dicha capa.



80014

20 R

8. Una forma de dosificacion farmacéutica de acuerdo con la reivindicacion 7,
caracterizada porque dicho microrelieve es una reticula de difraccién.

9. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 8,
caracterizada porque dicha capa exterior recubre dicho niicleo completamente.

10. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 8,
caracterizada porque dicha capa exterior recubre dicho nicleo parcialmente.

11. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 7,
caracterizada porque dicha capa es formada a partir de una solucién acuosa de un
material termoformable seleccionado del grupo formado por celulosa modificada,
almidén alimenticio modificado, gelatina, ceras o gomas vegetales y combinaciones de

los mismos.

12 Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 11,
caracterizada porque dicha celulosa modificada es seleccionada del grupo formado por
hidroxipropilmeticelulosa (HPMC), hidroxipropilcelulosa (HPC), hidropropilcelulosa

(HPC), y mezclas de los mismos.

13. Una forma de dosificacién farmacéutica de cuerdo con la reivindicacién 12,
caracterizada porque dicha capa constituye una porcion de dicha forma de dosificacién en
1a gama de 0,25-5,0 % en peso de dicha forma de dosificacién

14. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 8 6 9,
caracterizada porque dicha capa exterior es aplicada por impresién o laminacién.

15. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 14,
caracterizada porque dicha capa exterior es adherida a dicho micleo por fusién térmica o

ligadura quimica.

16. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 15,
caracterizada porque dicha ligadura esté realizada por medio de una capa de contacto de
HPMC o HPC, cera, goma vegetal, almidén alimenticio modificado, o mezclas de los

mismos.
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17. Una forma de dosificacion farmacéutica de acuerdo con las reivindicaciones 7 u
11, caracterizada porque dicha capa forma una cépsula comestible que contiene dicho
nicleo.

18. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 1,
caracterizada porque consiste esencialmente de dicha capa y de una sustancia
farmacéuticamente activa absorbida en dicha capa.

19. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con las reivindicaciones 9 y
10, caracterizada porque dicha capa exterior comprende al menos un material de grado
alimenticio seleccionado para visualizar en forma controlable los efectos de calor y/o

humedad sobre dicho microrelieve.

20. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 19,
caracterizada porque al menos uno de dichos materiales es una cera de bajo punto de
fusién.

2]1. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 19,
caracterizada porque dicho al menos un material de grado alimenticio es una cera de alto
punto de fusién que retarda los efectos del calor sobre la imagen o el efecto hologréfico
producido por dicho microrelieve.

22. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con las reivindicaciones 8 6 9,
caracterizada porque dicha capa exterior sélida es formada por materiales de grado
alimenticio seleccionados para visualizar controlablemente los efectos de humedad sobre

le microrelieve.

23. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 22,
caracterizada porque dicho al menos un material de grado alimenticio que responde para
visualizar los efectos de humedad sobre la imagen o el efecto hologrifico producido por
dicho microrelieve es seleccionado del grupo formade por un azicar altaments
higroscépico tal como dextrosa o un plastificante tal como propolinglicol.

24. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 22,
caracterizada porque dicho material de grado alimenticio retarda los efectos de humedad
y comprende una celulosa modificada de baja higroscopicidad.

W
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25. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 4,
caracterizada porque la configuracién exterior del micleo reduce la formacién de mellizos

durante €l recubrimiento de paila.

26. Una forma de dosificacién farmacéutica d acuerdo con la reivindicacién 25,
caracterizada porque la modificacién comprende una reduccién en la cantidad de 4reas

planas sobre el niicleo.

27. Una forma de dosificacién farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 26,
caracterizada porque la modificacién comprende que dicho mniicleo tiene al menos una
cara curvada convexamente en no menos de 0,6 radianes.

28. Una forma de dosificacidn farmacéutica de acuerdo con la reivindicacién 26,
caracterizada porque dicho micleo tiene también una cavidad formada sobre el mismo,
teniendo dicha cavidad una superficie de fondo generalmente plana.

29. Un método para producir un microrelieve sobre una forma de dosificacién
ingerible que tiene un nicleo que puede contener una sustancia farmacéuticamente activa
y un soporte farmacéuticamente aceptable, método que estd caracterizadg por comprender
las etapas de

a. recubrir dicho nicleo con una capa de un material termoformable que
puede recibir y retener un diagrama de difraccién hologréfico;

b. proveer una placa que tiene un diagrama de difraccién hologréfico
formado sobre al menos una porcién de una primera superficie de la misma;

c. transportar dichos niicleos recubiertos a una posicidn opuesta a dicha
primera superficie;

d. calentar al menos uno de dicha placa o dicho recubrimiento durante el o
previo al tiempo durante el cual se encuentran en dicha relacién de oposicidn;

e presionar dicha primera superficie hacia adentro de dicho recubrimiento

para reproducir dicho diagrama de difraccién hologréfico en dicho recubrimiento;

f. enfriar dicho recubrimiento con el diagrama de difraccidn hologréfico asi
reproducido; y

g. desmoldar dicha primera superficic de placa de dicho recubrimiento.

30. El método para la produccion de una forma de dosificacién hologrifica de
acuerdo con la reivindicacién 29, caracterizado porque dicho recubrimiento es un
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recubrimiento efectuado en paila y comprende ademas la etapa de controlar la formacién

de mellizos de dichos comprimidos recubiertos.

31. El método de produccién de una forma de dosificacién hologréfica de acuerdo
con la reivindicacién 30, caracterizado porque dicho control de formacién de mellizos
comprende formar dicho nicleo con al menos una cara curvada que recibe dicho
recubrimiento y dicha presién.

32. El método de produccion de una forma de dosificacién hologrifica de acuerdo
con la reivindicacién 31, caracterizado porque dicha curvatura es suficiente para resistir
la formacién de mellizos, pero no suficiente para distorsionar la imagen hologréfica
presionada hacia adentro de dicho recubrimiento.

33. El método de produccién de una forma de dosificacién hologréifica de acuerdo
con la reivindicacién 32, caracterizado porque dicha cara del micleo es generalmente
circular y, medida con un édngulo en la seccién transversal de la cara, la curvatura esti en
la gama de aproximadamente 0,6 radianes a aproximadamente 0,9 radianes.

34. El método de produccién de una forma de dosificacién hologrifica de acuerdo
con la reivindicacion 30, caracterizado porque dicho control de formacién de mellizos
comprende conformar dicho niicleo con una cavidad en al menos una cara de dicho
recubrimiento, teniendo dicha cavidad un fondo generalmente plano que recibe dicha
capa de recubrimiento.

35. El método de produccién de una forma de dosificacién hologrifica de acuerdo
con la reivindicacién 34, caracterizado porque dicha cavidad es lo suficientemente poco
profunda para que dicha presién transfiera dicho diagrama hologrifico en forma
confiable.

36. El método de produccién de una forma de dosificacién hologréfica de acuerdo
con la reivindicacién 35, caracterizado porque dicha cavidad es menor de
aproximadamente 0,01 mm.

37. El método de produccién de una forma de dosificacién hologréifica de acuerdo
con la reivindicacién 29, caracterizado porque dicho recubrimiento incluye dicho material
termoformable que se liga confiablemente con dicho niicleo.
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38. El método de produccién de una forma de dosificacién hologréfica de acuerdo
con las reivindicaciones 29 ¢ 37, caracterizado porque dicho material termoformable es
seleccionado del grupo formado por gelatina, hidroxipropilmetilcelulosa (HPMC),
hidroxipropilcelulosa (HPC), almidones alimenticios modificados, ceras, goma, laca,

gomas vegetales y combinaciones de los mismos.

39. El método de produccién de una forma de dosificacién hologrifica de acuerdo
con la reivindicacién 38, caracterizado porque dicho material incluye sélidos de una
celulosa modificada, un plastificante, y un colorante.

40. El método de produccién de una forma de dosificacién hologréfica de acuerdo
con la reivindicacién 38, caracterizado porque dicho recubrimiento produce una capa en
la gama de 0,25% a 7,25% del peso de dic_:ha forma de dosificacin.

41. El método de produccién de una forma de dosificacion hologréifica de acuerdo
con la reivindicacién 29, caracterizado porque dicha provisién de una placa comprende
avanzar continuamente una cinta de un material semiflexible que contiene dicho
diagrama sobre al menos una superficie de la misma en coordinacién con dicho transporte
de dichas formas de dosificacién recubiertas.

42.  El método de produccién de una forma de dosificacion hologréfica de acuerdo
con la reivindicacién 41, caracterizado porque dicho material semiflexible es
seleccionado del grupo formado por: una limina metélica delgada, goma, un laminado de
una lémina delgada y una capa de un material de soporte flexible opuesto a dicha primera
superficie, y una composicién de goma y metal.

43. El método de produccién de una forma de dosificacién hologréfica de acuerdo
con la reivindicacién 42, caracterizado porque dicha limina metélica delgada es un
compuesto de niquel con un espesor de 1 mils a 5 mils, y dicho diagrama de difraccién
hologréfico estd electroformado sobre dicha primera superficie. .

44.  El método de produccién de una forma de dosificacién hologréifica de acuerdo
con las reivindicaciones 29 y 41, caracterizado porque dicho transporte también alinea
dichos niicleos recubiertos.

45. El método de produccién de una forma de dosificacion hologrifica de acuerdo
con las reivindicaciones 41 & 43, caracterizado porque dicho micleo recubierto que
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enfrenta a dicha placa durante dicha presidn es no planar, y la flexibilidad de dicha cinta
es suficiente para permitir que dicha cinta se adapte a dicho recubrimiento no planar que
necesita dicha presién.

46. El método de produccién de una forma de dosificacién hologréfica de acuerdo
con la reivindicacién 41, caracterizado porque dicho transporte comprende transportar
una serie lineal de dichos micleos recubiertos en una cinta, y mover dicha cinta en
coordinacién con dicho transporte de los niicleos.

47.  El método de produccién de una forma de dosificacién hologrifica de acuerdo
con la reivindicacién 46, caracterizado porque dicho calentamiento es un calentamiento
localizado ripido de dicha cinta durante dicha presidn.

48. El método de produccién de una forma de dosificacién hologrifica de acuerdo
con la reivindicacién 47, caracterizado porque dicho calentamiento eleva la temperatura
de dicho diagrama de difraccién sobre dicha cinta a una temperatura en la gama de 90-
150° C.

49. El método de produccién de una forma de dosificacién hologrifica de acuerdo
con la reivindicacién 47, caracterizado porque dicha presién comprende una breve
deflexién de dicha cinta calentada que coloca dicho diagrama de difraccién en dicho
recubrimiento para crear dicha reproduccién de dicho diagrama de difracciéon en dicho

recubrimiento.

50. El método de produccion de una forma de dosificacion hologréifica de acuerdo
con las reivindicaciones 29 y 47, caracterizado porque dicha presién se produce durante
aproximadamente 0,3 a 3,0 segundoﬁ.

51. El método de produccién de una forma de dosificaciéon hologrifica de acuerdo
con la reivindicacién 46, caracterizado porque dicho enfriamiento es un enfriamiento
ripido, localizado, que comienza inmediatamente después de que dicha presién ha
formado el diagrama de difraceién en dicho recubrimiento.

52. El método de produccién de una forma de dosificacién hologrifica de acuerdo
con la reivindicacién 51, caracterizado porque dicho desmoldeo comprende una
reanudacién de dicha relacién mutua de poca separacién entre dicho recubrimiento y

ol
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dicha cinta a medida que dicho recubrimiento y dicha cinta continian su movimiento en
coordinacién después de haber comenzado dicho enfriamiento.

53. Un aparato para la produccién continua de un holograma sobre una forma de
dosificacién ingerible, la que tiene un nicleo que puede contener una sustancia
farmacéuticamente activa y que ha sido recubierta con una capa delgada de un material
termoformable, estando el aparato caracterizado por comprender

un transportador que transporta los micleos recubiertos en una primera direccién,

una placa que contiene un diagrama de difraccién hologréfico sobre su superficie
que enfrenta los micleos recubiertos sobre dicho transportador, siendo dicha placa
movible a lo largo de dicha primera direccién en coordinacién con dicho transporte de
dicho transportador y con una superficie separada de dichos nicleos recubiertos,

un calentador para elevar ripidamente la temperatura de uno entre dicha placa y
dicho recubrimiento a un amable en ¢l cual dicho recubrimiento es formable,

un aparato para presionar dicha una superficie en dicho recubrimiento, después de
dicho calentamiento, para reproducir dicho diagrama de difraccién sobre dicho
recubrimiento,

un enfriador para bajar ripidamente la temperatura de dicho recubrimiento para
estabilizar dicho diagrama en dicho recubrimiento, y

un aparato para separar dicha una superficie de dicho recubrimiento.

54.  El aparato de acuerdo con la reivindicacién 53, caracterizado porque dicha placa

comprende una cinta continua de un material semiflexible con dicha una superficie
mirando hacia fuera.

55. El aparato de acuerdo con la reivindicacién 54, caracterizado porque dicho
diagrama de difraccién estd formado sobre al menos porciones de dicha una superficie.

56. El aparato de acuerdo con la reivindicacion 54, caracterizado porque dicho
transportador incluye medios para mantener dichos micleos recubiertos en una seria
preseleccionada, y dicho diagrama de difraccién esta formado sobre porciones elevadas o
deprimidas de dicha cinta que esté alineada con dichos micleos recubiertos durante dicha

presién.

57.  El aparato de acuerdo con la reivindicacién 54, caracterizado porque dicha cinta
estd formada por un material seleccionado del grupo formado por: una lémina metélica

5
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delgada, caucho, una ldmina metdlica delgada con una capa de soporte de un material

flexible, 0 mezclas de los mismos.

58. El aparato de acuerdo con la reivindicacién 54, caracterizado porque dicho
aparato de separacién comprende al menos un miembro guia posicionado para
direccionar al menos uno entre dicha cinta y dicho transportador para separarse del otro
para ayudar en el desmoldeo.

59. El aparato de acuerdo con la reivindicacién 53, caracterizado porque dicho
calentador comprende una fuente de energfa electromagnética radiante dirigida, en una
posicién antes de dicho aparato de presién, a una entre dicha cinta y dicha capa delgada

que mira hacia dicha cinta.

60. El aparato de acuerdo con la reivindicacién 53, caracterizado porque dicho
enfriador comprende un chorro de fluido refrigerado dirigido sobre dicha cinta después
de dicho prensado.

61. El aparato de acuerdo con la reivindicacién 53, caracterizado porque dicho
aparato de prensado comprende guias de cinta que desvian una porcién de dicha cinta
hacia adentro de dicha capa delgada después del pasaje a través de dicho calentador.

62. El aparato de acuerdo con la reivindicacién 53, caracterizado porque dicho
aparato de prensado comprende un mecanismo de accionamiento dispuesto después de
dicho calentador, para poner alternativamente en contacto y fuera de contacto dicha cinta
y dicha primera superficie opuesta a dicha cinta, para imprimir dicho diagrama de
difraccién en dicho recubrimiento.

63. Un producto comestible en forma de dosis que comprende una sustancia activa
para ser ingerida y un material que lleva un patrén de relieve de difraccidn, caracterizado
porque dicho patrén se forma en dicho material como un patrén de interferencia
producido por luz liser.

64. Un producto comestible de acuerdo con la reivindicacién 63, caracterizado porque
dicha luz laser estd constituida por dos rayos de luz laser divididos de una fuente simple
de luz laser.
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65. Un producto comestible de acuerdo con la reivindicacién 63, caracterizado porque
comprende, ademds, un niicleo que comprende dicha sustancia activa, dicho material estd
en una forma de una capa que recubre dicho miicleo.

66. Un producto comestible de acuerdo a la reivindicacién 63, caracterizado porque
consiste esencialmente de dicho material y dicha sustancia activa recubriendo dicho

nicleo.

67. Una forma de dosis farmacéutica de acuerdo a la reivindicacién 1, caracterizado
porque dicho microrelieve se forma en dicha capa como un patrén de interferencia
producido por una fuente de luz laser.

68. Una forma de dosis farmacéutica de acuerdo a la reivindicacidn 67, caracterizada
porque dicha luz liser estd constituida por dos rayos de luz liser divididos de una fuente
de luz laser simple.

69. Un método para producir un patrén dptico sobre una superficie exterior de un
articulo comestible, en donde el patrén éptico interactia con luz incidente para producir
una imagen o efecto visible, caracterizado porque comprende las etapas de:

suministrar un laser;

hacer que dicho laser emita primeros y segundos rayos de luz; y

hacer que dichos primeros y segundos rayos de luz interfieran para producir un
patrén de interferencia sobre una superficie de un articulo comestible, y en donde el
patrén de interferencia produce el patrén dptico sobre la superficie exterior del articulo
comestible.

70. El método de la reivindicacién 69, caracterizado porque dicho patrén de
interferencia esti comprendido de intensidad de luz méxima y minima.

71.  El método de la reivindicacién 70, caracterizado porque el patrén dptico estd
comprendido de una pluralidad de ranuras producidas por lineas de méxima intensidad de
luz en dicho patrdn de interferencia, y una pluralidad de aristas producidas por lineas de
intensidad de luz minima en dicho patrén de interferencia.
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72.  El método de la reivindicacién 71, caracterizado porque el patrén 6ptico es un

microrelieve.
P2004/000015
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

2020/
Bogota, D.C.,
Doctor onclond? "' 10810
Alvaro Comrea Ordé6fiez
Apoderado
REFERENCIA Radlcacién 00 58852
Tramlite 002
Evento 001
Actuacién 430
Follos 007

Como resultado del examen de patentabilidad de la solicitud de patente de invencién N°
00 58852, realizado seguin el articulo 45 de la decision 486 de la comision de la

Comunidad Andina, se notifica:

Documentos estudiados:

. Descripcién: follos 235-283, con correcciones en folio 329
. Ejemplos: folios 264-309
. Capitulo reivindicatorio estudiado: 340-350

. Se reivindica prioridad presentada en Estados Unidos, el 05.08.98, bajo el ndmero

60!1 47406

Objeto de la Invencién

Seguln las reivindicaciones 1 a 72 de la presente solicitud, se reflere a una forma de
dosificacion farmacéutica, caracterizada por comprender una capa de material que lleva
un microrelieve que transmite informacién, al método para producir dicho microrelieve y al

aparato que los produce.
Clasificacion intemacional de patentes A 61 K 9/28

Determinacién del estado de la técnica:

Consultadas las fuentes de informacién con que cuenta este despacho, se encontraron los
siguientes documentos, anteriores a la fecha de prioridad de la presente solicitud -

04.08.99-, relaclonados con la materia de la presente solicitud:
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N° | Documento Titulo Fecha de
publicaclén
1 | US 4888523 | «proyycto hologréfico” 26.05.87

Evaluacién de los requisitos de patentablilidad:

El articulo 14 de la decigidn 486 de la comisién de la comunidad andina establece que:
"Los pafses miembros otorgarén patentes para las invenciones, sean de producto o de
procedimiento, en todos los campos de la tecnologfa, siempre que sean nuevas, tengan
nivel inventivo y sean susceplibles de aplicacién Industrial

En cumplimiento del articulo 14 de la decisién 486 de la comision de la comunidad andina,
se procedié a evaluar los requisitos de novedad, nivel inventivo y aplicacidn industrial con
el fin de establecer la patentabilidad de la iInvencién relvindicada en la solicitud en estudio.

Evaluacién del NIVEL INVENTIVO

El articulo 18 de la decisién 486 dispone "Se consideraré que una invencion tiene nivel
inventivo, sl para una persona del oficio normalmente versada en la maleria técnica
correspondiente, esa invencion no hubiese resultado obvia ni se hublese derivado de
manera evidente del estado de la técnica”

La patente US 4668523 se relaciona con productos comestibles que comprenden un
polimero organico en su parte exterior que retiene la Imagen hologréfica. Se revela el
método de prepararios el cual consiste en los pasos de poner en contacto el polimero con
un molde de alta resolucién, calentar y desmoldar.

Teniendo en cuenta el objeto de la solicitud, el cual es proporcionar formas de dosificacion
stlida con una capa exterior que contiene un holograma y su método para producirios, se
aprecia que es una derivacion evidente del estado de la técnica ya que los documentos
citados ensefian la misma solucidn técnica, con la (nica diferencia de que se habla de
alimentos.

Un técnico con sus conocimientos y usando el documento citado llegaria a fabricar las
composiciones que se pretenden proteger.

Finalmente no se demuestran ventajas sorprendentes de las composiciones de la
presente solicitud en comparacién con las del estado de la técnica.

Lo anterior hace que el documento citado pueda afectar el nivel inventivo de la presente
solicitud.

En conclusion los requisitos de patentabilidad de la presente solicitud se encuentran
afectados asi:

N° Documento Relvindicaciones Requisito que
afectadas afecta
1 US 4668523 ' 1-72 Nivel Inventivo

En cumplimiento del articulo 45 de la Decisién 486 de la Comisién de la Comunidad
Andina, se le indlca que debe dar respuesta dentro de! término de sesenta dias contados
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a partir de la fecha de la notificacién de la presente comunicacién. En caso de no dar
respuesta al presente requerimiento, 0 si a pesar de ia respuesta subsistieran los
impedimentos para la concesién, se denegaré la patente.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal e), del
capitulo 5 del titulo primero de la Circular Unica N° 10 de 2001

17 8y 25

El anterior pequerimiento fue notificado por fijacidn en lista, de fecha

CONCEPTO TECNICO EXAMINADOR TECNICO

NUmero 1756 Cédigo 202024
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1
HOLOGRAPHIC PRODUCT

BACKGROUND OF THE INVENTION

The present invention relatas generally to an edible *
holographic element. More specifically, it relates to
products and methods for conferring holographic im-
ages to confections and other food stuffs.

The appearance and decoration of confections and

other food stuffs has been a long standing concern of the 10

food industry, and in particular to producers of confec-
tions, candies and the like,

Since confections, candies, etc. are often intended for
children, it is particularly desirsble that they have some

form of decoration which renders the particular food 13

item more attractive and entertaining.

There have been a plethora of means for decorating
food stuffs, including inscription, shaping, decorative
coatings, coloring, etc., or combinations thereof. A
major limitation of many such deccrating processes,
particularly those which require coloring. is the Limita-
tion of color pigments allowed under the food and drug

. acts. Moreover, varions colorings and inks used in deco-

rative processes are ofien duil in appearance and smear

casily which detracts from the appesrence of the partic- 25

ular food item.
SUMMARY OF THE INVENTION
The present invention iy directed to an edible holo-

graphic element, 1o food products provided with halo- 30

graphic images and to methods for the same.
Mmspedﬁnﬂy,theadiblehdognpbndmmﬂhe
present invention comprises an organic polymer (i.e
cross-linked polymers). In particular, gelling and/or
coagulating agents such as carbohydrates
polymers are dimolved, applied to a diffraction relief
m.mmmmmammm
of the h image to the edible polymer, and
removed from the mold to produce the desired product.

Other ingredients may be added to the organic polymer 40

for pratection of the image and/or to change the flavor
and texture of the holographic elemeat.

Many of the difficulties nsociated with prior art
dwonnvepro;muhlvebmovmbyﬂleprﬁ-
ent invention. For example, by use of holographic dif- 45
fraction techniques, one is able 10 obtain very bright
irridescent colors without the use of inks, coloring addi-
tives or pigments. Moreover, because the diffraction
ridges are a structarsl part of the edible

Ul'llmmmﬁ 35
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diffraction relicfy (Le. greater than sbout 400 cycles-
finch). Suitable substances include organic polymers
such as carbobydrates (i.e. monosaccharides, disaccha-
rides and polysaccharides), amino acid palymers, or
mixturss thereof. Polyncchlnduwlﬂchunbeusedm
practicing the present invention include cellulose ex-
mcumhuluweedmpecﬁnmnct.vmuble
gums, and the like. Simple polysaccharides, i.e. sugars,
can also be wsed.

The preferred seaweed extract is agar, and particu-
larly, Gelidium Gricilaria. Other seaweed extracts,
however, such as algin and carrageenin may be used.
Preferred vegetable gums include locust bean gum and
gum arsbic. Other vegetable gums which can be used
are gum tragecanth. Sugars which can be used include
sucrose, fructose, maltose, dextrose or mixtures thereof.
The preferred sugar is sucrose.

Amino acid polymers, and in particular proteins and
pmdnduivuﬁvs.whichcanbensedinpncﬁcingthe

0 present invention include albumin, caseln, fibrin, colia-

gen cxtracts, mixtures and/or derivatives therecof. Pre-
ferredareeolhgm extracts, i.e. commercialy available
§elatins of high purity.

The organic polymer may itself be used to produce
the hologrsphic edible clement by methods described
hereinbelow, or may be combined with other ingredi-
ents possessing dexirable properties. For example, a
nxtursal piasticizer or softening sgent such aa honey or »
hydrolised cereal solid may be combined with the or-
ganic polymer to render the final product less brittle
and therefore less susceptible to breakage during manu-
facturing and shipping. In sddition. these addittves in-
crease the flexibility and thus facilitate removal of the
product from the mold Suitable hydrolised ceresl
solids include glucose syrups kaving & dextrose equivs-
lent (D.E.) ranging between about 30-65. For example,
standard glocose syrops, such s com syrup, have a
D.E.ofu:l:S.HighmdmbulD.Eoflbouﬁs.As

wsed berein, D.E. is the percentage of reducing sugan
on a dry basis, calculated as dextrose, or the pure dex-
troae percentags that gives the same analytical reslt s
ix given by the combined reducing sugars in the glucose
syrup. The higher the D.E. the further the conversion
has been taken, resulting in less of the higher carbohy-
drates and a lower viscosity.

‘The ratio of organic polymer to plasticizer may range
broadly from sbout 3% to about 33% by weight. Pref-
erably, it is about 109, Preferred are high maltos syrups

holographic
element, there Is no smearing s with other prior art % haviog a D.E. of about 65.

products which use inks and coloring additives.
The present invention presents n distinet advance in

Sweetners snch a3 sucrose, fructose or dextrose may
also be cambined with the organic polymer. This adds

M 5

the art of food decoration in that the edible holographic ~ to the candy mas and results in a product baving »
quuprovﬂuﬂ!mofdcpﬁlmdmmnawen richer body and desirable taste. Artificial sweeteners,
as irridescent colors. The element can be 53 such as saccharin and/or aspartame may also be used to
the desired product itself or can be used to provide  modity sweetners independent of the candy texture.
other food products with & wide variety of graphic, Malto-dextrin may also be combined with the organic
irridescent, three-limensional and/or moving images. polymer. %ﬂﬂlmmw
syrup having a D.E. ranging t nse
DETAILED DESCRIFTION OF THE @ of malto-destrin, which is & dry corn-starch ke mate-
INVENTION rial, makes for a final product having low hygroscopic
The present invention relates to an edible holo-  properties. That is, it will inhibit the pick-up of ambient
graphic element and methods for conferring holo-  moistare whick could interfere with the microstructure
graphic images to confections & well as ather types of ° of the relief grating by which the holographic image is
food prodncts. 65 produced. Moreover, malto-dextrin possesses other
The holographic element may be prepared from any  desirable properties such as high viscosity, low sweer-
of a variety of mitable materials, modified or unmodi-  ness and stabilizing effects. The amount of malto-dex-
fied, which possess the ability to retain high resolution  trin combined with orgsnic polymer may slso vary

Lo
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3
within a broad range of sbout 5-30% by weight. Prefer-
ably, it ranges from about 8 10 about 15%.

If sucrose, dextrose or fructose are added to the or-
ganic polymer, the amount of malto-dextrin should be
increased by a similar amount to prevent the final prod-
uct from being sticky. Such problems may be avoided,
however, through the use of high concentration sweet-
eners, such as saccharin and/or sspartame, as noted
above.

Other ingredients may also be included in addition to
those described above such as fiavoring oils and alco-
hols, artifical sweetners and the like. Food colorings
{liquid or powdered) may be added when reflection
holograms are desired. For example, when a candy-type
edible hologram is produced, food coloring could be
added 1o darken the candy so as to prevent light from
pessing through the candy thereby accentuating the
background contrast for a reflection type hologram.
Other traditional decorating processes can be employed

4
from the mold and cut into the desired shape to yield
the holographic element.

In practicing the present invention, a varicty of types
of molds can be used to confer a holographic image to
confections and other food products. Preferred molds
are plastic and nickel-piated molds. Nicke]-plated molds
are particularly preferred in “hot application™ pro-
cesses, i.e. when the mald is contacted with hard-bodled
sugars at temperatures about 270° F. to producs hard
candies having holographic images. Hard-boiled can-
dies ar produced from variovs mixtures of sugars and
glucose syrups which are heated to temperatures in
excem of 315° F. Such temperatures necessitate the use
of metal molds since plastic molds would melt.

Metal molds, are however, expensive. Therefore, in
watm or cold applications, it is preferable to use plastic
molds. Plastic molds are more economical, hygenic, and
it has been found that removing the mold is easier due to
the flexibility of the mold itseif. For example; in cold

in conjunction with the present invention to increase 20 applications where holographic elements are prepared

the visual impact of the holographic element. For exam-
ple, raised non-hologrephic parts of the candy item may
be colored or inscribed thereby creating & frame or
background.

As noted above, the edible holographic element of 25

the present invention may be the end product itself, or
may constitute the decorative part of confections or
other food products. Far example, the holographic
element juself may be attached to a stick to yield = lol-
lipop-type product or placed on top or between & su-
crose sheet of hard candy. The holographic element
could zlso be used to confer a holographic imnge to
confections and other foodstuffs such as porous dry
goods or soft cakes.

It may also be desirable, in order to protect the holo- 35

graphic image, 10 sandwich or coat sn edible, transpar-
ent, low hygroscopic humidity barrier between the
holographic element and the food product on which the
image is to be conferred. It may slso be desirable in

certain instances to leave a space between the food item 40

and the diffraction gratings in order to further protect

the bolographic image from the effects of moisture.
In accordance with anather aspect of the present

invention, there is provided a method of preparing an

edible holographic element In its simplest form, the 45

method comprises applying a liquified organic polymer
to a diffraction relief mold, allowing the organic poly-
mer to dry and then removing the dried organic poly-
mer from the mold. More specifically, the organic poly-
mer and/or other ingredients are typically dissolved by
heat and/or stirring. The ingredients may be dissolved
ip water, milk or the like. The mixture is then removed
from the heat and allowed to cool to a temperature
which is above the solidification temperature of the
mixture. ‘This mixture can then be brought into contact
w:ththed:ﬂnmmmoldbymyohvnmyofmhodl
including pouring, roller coating, spining, dipping,
pressing, etc. Prefenblythednﬂ'muonmoldumh
iained at a temperature of sbout 55°-65° F. prior to

conferring the image on the organic polymer to facili- 6

tate drying. The mixrure is then allowed to completely
dry on the mold. The time for drying will depend on the
type of mold used {j.e., metal or plastic) and the particy-
lar ingredients used. Twenty four hours of drying for
mast products is a good rule of thumb but in any case,
the drying time may be accelerated by applying thinner
coats to the mold and/or by heat trestment (heat lamps,

from milk, yogurt, sfbumin, etc., plastic molds have
been found ta confer suitable holographic images to the
substrate. It should be noted in this regard that when
holographic elements are prepared from milk, yogurt,
etc., it is not necessary 1o heat the ingredients prior 1o
application to the relief mold and that drying is typi-
cally effected by coagulation and/or evaporation of the
preparation. Similarly, in “warm applications”, where
the ingredients remain dissolved for a time before firm-
ing at temperstures less than 120" F., plastic mokds also
provide suitable results.

1t should be undersiood that the edible holographic
clement of the present invention may comprise 8 variety
of ingredients depending cn the particular product pro-
duced. Accordingly, the method stepa of producing
such products may aiso vary.

The following examples are provided to further illns-
trate the variety of ingredients which may be used and

upon the scope of the present invention.
EXAMPLE I

1§ teaspoons of a hydrolised cereal solid (Light Corn
Syrup, Best Foods, Int’).} having a D.E of 42 was
heated with 6 floid ounces of water to 200° F. 10 grams
of an amino acid polymer gelatin (Knox Unflavored
Gelatine (U.S.P.)) was added and heating was contin-
udlbrlbouuminummdiuolvethegdn&n.ﬂn
mixture was thereafter cooled to about 110° F. and
poured onto a difitaction mold. The mixture was al-

qumckuwhﬂethedqhgmwﬂowmd
in excess of 24 hours at room temperature.

EXAMPLE II
6 fluid ounces of water was mixed with 10 grams of
the gelatin and heated as per the procedure in Example
L During cooling, | gram of saccharin, and alterna-
tively | gram of aspartame, was added to the dissolved

hot air, etc.). The dried mixture is thereafter removed  gelatin mixtare prior to applying the mixwre to the
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mold. The procedure of Example | was followed to
yield a swester holographic element,

EXAMPLE IV

Following the procedure of Example I, 6 fluid
ounces of water was mixed with 1 teaspoon of D.E. 65
and 10 grams gelatin. 1 grams of saccharin and } tea-
spoon of a brandy flavored extract (Durkee, alcohol
baze 719%) was added 10 the cooling mixture. A brandy
sweet holographic element was produced.

EXAMPLE V

Following the procedure of Exampie I, 6 flnid ounces
of water was mixed with |1 teaspoon of D.E. 65, 10
grams gelatin and 2 teaspoons of table sugar, After
heating the mixture to dissolution, ! tablespoon of mal-
to-dextrin, D.E. 5 (Lo-Dex, American Msize Products)
was added and the mixture was heated for an additional
4 minutes. { teaspoon of an alcahol base flavoring ex-
iract was then added. The final product was thicker and
chewicr than the product produced in Examples I-IV,
lndlusmckythnprodummngsuprmﬂnutmllm-
dextrin.

EXAMPLE VI

The procedure of Example 1 was followed mixing 6
fluid ounces of water with 10 grams of gelatin and 1
tesspoon of honey. The final product possessed in-
creased flexibility in the same way as when 8 DE 42 was
used.

EXAMPLE VII
Following the procedure of Example I, 3 flnid ounces

each of milk and water were mixad with 10 grams of 4,

sehuntoyleldlmﬂnmholomhmelmmtm
dryiug time was appraximately 12 hours.

EXAMPLE VTII

7 grams of an edible sea “gelatin™ (Agar, Eden Food 4o

Ca.) was scaked in 8 fluid ounces of water until soft.
The mixture was slowly boiled for 15 minutes. 1} tea-
spoons of corn syrup having a D.E, 42 was added sand
the mixture was cooled to 90" F. The cooled mixture

was then applied to the diffraction mold, allowed todry 45 parsier

and removed. The end product had a yellowish tint and
was brittle.

EXAMPLE IX

‘The procedure of Example VII was followed with 3g

the following materiala:

8 fluid ounces water

10 grams Agar

1§ teaspooms DE 63

1 gram saccharin

1} teaspoons DE §

i teaspoon Mavoring extract (alechol base 33%)

j-tablespoon each of dextrose and fructose.

The end product was again yellowish but was more
flexible.

I claim:

1. An edible product provided with a high resolution
ddfncuonrehdwhnheonfm:holognphuunmm
ssid product.

6
3. The product of claim 2, wherein said organic poly-
mer is selected from the group of carbohydrates, amino
acid polymers, or mixtures thereof.
4. Product of claim 3, wherein said carbohydrate is

5 selected from the group of monosaccharides, disaccha-
ysaccharides.

rides and pol

5. The product of claim 4, wherein said polysaccha-
ride is a cellulose extract sclected from the group of
seaweed extract, pectin extract, vegetable gum, or mix-

10 tures thereof.

6. The product of claim 5, wherein said seaweed
exmh.sdmdﬁomﬂ:egroupoflpr.nlsin.or

carrageenin.
7. The product of claim 6 whereln the agar s

15 Gelidinm gtriciluris,

8. The product of claim #, wherein said monosaccha-
rides and dissccharides are selected from the group of
sucrose, fructose, maltose, dextrose or mixtures thereof.

$. The product of claim 3, wherein said amino acid
polymer is selected from the group of albumin, casein,
fibrons collagen extracts, derivatives or mixtures

10. The product of claim 1, wherein said product
comprises an organic polymer sad an edible plasticizer.

11. The product of claim 10, wherein said organic
polymer is selected from the group of carbohydrates
anx amino acid polymers, or mixtures thereof, and said
natural plasticizer comprises’s hydrolised cereal solid.
12, The product of claim 16, wherein said plasticizer
comprises honey.

13. The product of claim 11, wherein said hydrolised
ceresl solid is selected from the gronp of comversion
glucose syrups having & D.E. between abhont 30 and 65.

4. The product of claim 1, wherein said product
comprises an organic polymer and sweetener.

18. The product of cleim 14, wherein mid organic
polymer is selected from the group of carbohydrates,
amino acid polymers, or mixtures thereof and said
sweetener is selectad from the group of sucrose, fruc-
tose, maltose, dextrose, or mixtures thereof.

16. The product of clsim 14, wherein said sweetener
is saccharin or aspartame.,

17. The product of claim 1, wherein apid product is
protemedwmumupumtlowhymchmﬁty

ll.'I'heproductofchmIT wherein said barrier is
selected from the group of conversion glucose syrups
having a D.E. between about 5 and 30.

19. A method of preparing an edible product having
a high resolution diffraction rellef which confers a holo-
graphic image on asid product comprising the steps of
contacting and organic polymer with a high resolution
diffraction relief mold, aliowing the organic polymer to
harden and remaving the organic polymer from the
mold.

20. The method of claim 19, whereip said organic
polymer comprises an aqueous solution of saikl polymer
which is heated to effect dissolution of said polymer and
ﬂurnfumldwnmmmﬂwm

60 of said dissolved

n.'l'hemethndofclmm” wherein said organic
polymer is selzcted from the group of carbohydrates,
amino scid polymers, or mixtures thereof.

22. The method of claim 19, comprising the further

2. The product of claim 1. wherein said product com- 65 nepof:pplmntxmplrmt,lowhypwopmhumd

pnsu.nlmtmpm.morpmpolmrwhndlm
said high resolution diffraction relief,

~

ity barrier 10 seid product.
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