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BAESTMEN CON EL ORIKTC Y LA FINALIDAD DE LA INVFNCION
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-ij Na.SOLICTTUD: (31) INT.OL:
(22) FECHADE (71) SOLIAGTANTEJ(Q5:. RUBIEL

PRESENTACION:  11-3uli0-2000 2aFATA TORRLS
(30) PRIORIDAD: xu
(31) No.DE SOLICITUD: (72) INVENTOR(ES):JUSE RUBIEL
! ZAPATA YCARES
{(32) FECHADE

PRESENTACION:  11-julio-2000"
(3 PAlS:  polembia (14} APODERADO: J
&0 THOLO: gppus EorECIAL MURSER. SAZONY i
(57) RESIMEN:

Para sctwarls invenciin-y -sus ventajan comperadas con ks thonicas conocidas, se dgsaribe paso a pato saiss especisl
"Nuastra Sazi’. .
- Decripeidn 1°. Ingredienios parata Saisa para adober 50 Polivs,
- Destripcin 2*. ingredientes de preparaciin,
1 frmaco laurel “Sazones’x 45 gramos, 1 fmeco de omiflo “Sazones” x 30 gramos, % Frasco do arbgano “Sazones’x 18
gramas, 1 cucharada do caneta “Condicon’x15 gremos, 1 cucharada de nuez moscada *Condloon™20 gramos, 1 kbra do
pimeniones madurcs nahurgies, 3% Fora de sjo ngturl, % de apio natarel, 5 cajee de tiguiser “Ls grn codina” 1 20 gramos,
3 cajas de cokr "o gran cocina” x 20 ramos, 4 bolsas de sxishe- de color champeta “Sezonas™ 50 grms, 2 frascos de
sslsg pars came “Fund” x 285 gramos, 2 frasoos de saisa negre grands “Respin” x 3.82 onza & 0.9 lbres; 2 % de sal refinads
x 500 gramos, 1 frago de ron dobla Medefin, 7 cervezas negras, 5 coca-ookas 350 mi, 2 bretaftes x 350 ml.
- Descripcidn 3°. Mitodo da preparecion,
Dasésipcidn 4°. En un secipients 86 mezeian 1.750 mi jramos é coca-cola, 700 mi. gramos de bretafla, 2450 mi de
CAIVOXS R6gFa, con asia lquido se cues ks sigoientes ingradicndes.
Deacripcidn 5°. Procedimisnto del Ecusdo. La nusz moscsda, lomilio, caneds, imurel y orbgano se Ecusn junio por espacl do
Sminuios y so cusla o riplo 50 vuohve 3 lour y colar.
Deacripoidn 6°. La saisits color champata se cus sola. B iriguisar se ficua sl y 99 cusia, Edoulunnhvuma
pimanibn y el apio ad lcdan v se cusien.
Descripcién 7°. La sal, la saisa negra, o ron v {8 s2sa para cames se mezcian da &iimo, 58 revusive hasta ditir la sel,
©©do se mazcia bien y 09 wueive 8 coler 2 veces.



INDICACION DEL

SECTOR TECNICO |

ESTAPODE LA
TECNICA.
DESVENTAJA

[
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PATENTE DE LA INVENCION

DESCRIPCION

La formula de la salsa especinl “Nuestra Sazon™ para

sdobar- pollos*4 tenido absoluamente wdos  los
enfoques, desde lo cultural y geogrificos cn los cuales se
tuvo en cuenta los hibitos alimenticios y las costumbres de

las familias en"cada zona del pals, hasts el nuiricional y de
calided, que sin duda constituyo Ia esencia de la V7,
elaboracion de La salsa especinl “Nuestra Sazén™; en cada éf
uno de los ingredientes utilizados y en la misma sazon esié
reprosentada la idiosincrasia de nuestra gente quc ha
garantizado el éxito y el reconocimiento de nuestra
especialidad e! pollo.

No es 10 mismo, las recetas verdaderas las que hicieron pri-
mero en lis amplias cocinas, donde en un rincon se guar-
daba en una mucura el cacao amasado y aliftado en casa, y
en una alacena 9¢ slineaban las carnes § los chiorizde, Esiy
son recetas cuya originalidad se van perdiendo-poco & poco;
el gusto. por esa cocina que se hace despacio; La salsa-
especial “Nuvstra Sazon™ de adobar a los pollos busca
encontrar un aditivo que nos amplie el gusto con lo-actual y
lo original, sin experimentar tantos quimicos; es dificil
conseguir las huertas caserus a la mano, donde no
tendriamos que refrigerar, comer al dia comidas con sazdn
fresco.



OBJETODE LA E! objetivo general de la presente iffviificion, &S contribuir 4
INVENCION, con 1o antcs mencionado, ls especialidad de nuestra
VENTAJAS salsa que conticne su delicioso sabor y la preparacién a
pattir de ingredientes muy frescos y fciles de-adquirir en ¢l
mercado; se trata de las combinaciones de los ingredientes,

Ia férmula especial que con el paso del tiempo ha dejado de

ser platos de diario para convertirse en auténticos
especialidades nacionsalés, gracias a la utilizacién de los
ingredientes originales, e! cardcter regional permanece
intacto.

COMIENZO DE LA Pare- aclarar la invencién y sus ventajas comperadas con
DESCRIPCION DE Ias técnicas conocidas, se describe paso a paso.
LAINVENCION |\« Descripcién 1°. Salsa para 50 Pollos.
C - Descripcién 2°. Ingredientes de preparacion.

1 frasco laurel “Sazones™x 45 gramos.

1 frasco de tomillo “Sazones™ x 30 gramos.

¥ frasco de orégano “Sazones™ 18 gramos.

1 cucharada de canela “Condicon™x 15 gramos.

1 cucharada de nuez moscada “Condicon"20 gramos.

1 libra de pimentones maduros naturales.

' libra de ajo natural.

Y4 de apio natural:

5 cajas de triguisar “La gran cocina” x 20 gramos.

3 cajas de color “La gran cocina.™ x 20 gramos.

4 bolsas de salsita de color champeta “Sazones™x 60 grms.

2 frascos deo salsa para came “Truco” x 285 gramos.

2 frascos de salsa negra graride “Respin™ x 5.82 orza 6 0.6

libras.

2 %A de sal refinada x 500 gramos.




1 trago de ron doblé Medellin.
7 cervezas negras.
5 coca-colas 350 ml
2 bresafias x 350 m),
A\ - Descripcién 3°. Método de preparacién.

pe

-

Déscripcién 4°. En un recipiente-se mezclan 1.750 ml.

gramos de coca-cola, 700 m). gramos de bretafia, 2.450 .

ml. de cerveza negre, con este liquido se I;cuan los
siguientes ingredientes. T tdln

Descripcién 5°. Procedimiento del licuado. La nuez
moscada, tomillo, canela, laurel y orégano se licuan
junto por espacio de 5 minutos y se cuelan; el ripio se
vuelve a licuar y colar..

Descripcion 6°. La salsita color champeta se licua sola. -
E} triguisar se licua solo y s¢ cuela. El ajo se licua solo

y se cuela. El pimentdn y el apio se lician y se cuelan,

Descripcion 7°. La sal, la salsa negra, el ron y la salsa .

para carnes se mezclan de Gltimo, se revuelve hasta
dilvir la sal, todo se mezclas bien y se vuclve a colar 2
veces.



REIVINDICACION
INDEPENDIENTE

PREAMBULO

PARTE

Sty

REIVINDICACIONES

1- La salsa especial “Nuestra Sazén™ compronde e} sabor
autdctono del sabor regional que sc hace extensivo por su

delicioso ardma y sabor; lo novedoso no son los /)
ingredientes en si, es €l proceso con el cual representa la K’

combinacién y el punto qué hace de esta saisa un sabor
indiscutible.

2- Los ingredientes en su mayoria son las marcas
especificas, Jo cual no estdn adicionadas a ciertos criterios.
que se¢ emplean exclusivaments, algunos ingredientes

pueden solucionarse de acuerdo con la calidad y frescura .

que ofréce el mercado, si en-caso contrario no es.posible

adquirir los ingredientes en preservacién, se puede lograr
conseguir frescos de las huertas caseras.

. ~3: Lasalsa especial “Nuestra Sazén" para adobar el pollo
CARACTERISTICAS

se carecteriza por su gran contenido nutricional, la férmula
contempla la sencillez del contenido, que aplicada a las
aves de corral como es ¢l polia, se adiciona el auténtico

sabor especial donde el buen gusto es lo principal, lols .

preeliminares de la salsa, requicren:

4- El laurel. Sus hojas largas y delgadas de color ascuro y
aroma penctrante. Por su alto contenido de acems
gromatizantes complementan la sazén de las cames
braceadas.

El tomillo, por su olor y sabor agradable se usa en
multitudes de platos.

S- E] orégano, planta rastrera de hojas verdes y brillantes y
aroma suave, pero aln mds penetrante que la hierbabuena,
combinada con la canela y Ia nuez moscada dé el toque
perfecto para un excelente sabor.

El pimentén s¢ deben. consumir frescos que contenga el
sahor esencial similar al vinagre;

&



REIVINDICACIONES [

DEPENDIENTES

| El apio, deben tener un scluciente tallo grueso, crujiente'y

sano. El ajo, cuyo sabor fuerle exige que se utilice con

" miodéracion; los demds ingredientes son complementarios

como el triguisar, el color, salss para cames, salsa negra,

~ Ton, cerveaa, coca-cola, bretafia al' mezclar esta variedad de

ingrediontes-y plantas arométicas con los fines culinarios,

. en biisqueda de aromas secretos que brinda 1a naturaleza,
. cada hierba tiene su personalidad y su razdn.de ser, y por
_ello es importante saber’ aguellas qisc ariiionizin y resaltan
- el sabor de un plato. Es un ervor comin, de caer en tentaci-
. 6n- de utilizar todas las hierbas.a la vez, sin lograr extraer

sus virtudes principales.
6.- La salsa especial “Nuestra Saxdn" para adobar segin

reivindicacién 1, caracterizada por su éptima calidad de

sabior y droma fierle, cs oxcelente para las cames para
bracearse

" 7-La salsa especial “Nuestra Sazén™ para sdobar segin
* reivindicacién L, caracterizada por su aporte nutritivo, dado

que los aceites esencialcs de las plantas de especias le dan
un aroma y propiedades que se cvaporan con el tiempo,
para conscrvarias. durunte varios dias sin perder su sabor

. original.

8. La salsa especial “Nuestra Saz0n™ para adobar segfin
reivindicacién 1, se caratteriza por las costumbres de las
familias en-cada zona del pais desde lo novedoso hasia ia
calidad de la salsa para hacer especial las cames que se
adoben con esta.

9. La salsa especial “Nuestra Sazén™ para adobar segin

- reivindicacion 1, se caracteriza por su original y suténtica
- combinacién del producto final, que nos amplia el sabor

mds necesario para nuestro paladar.
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CERTIFICADO DE REQISTRO MERCANTIL

H EL SECRETARIC DE LA CAMARA DE COMERCIO DE MEDELLIN, con fundamento en
 1as matriculas de Registro Mercantil

» 1
i

-‘ CERTIFICA

i —— ZAPATA TORRES JOSE RUBIEL

t~+ DOCUMENTO DE IDENTIDAD CEDULA o T.I. 8,045,834
§ MATRICULA NRO 21-254170-1 de Mayo de 1599

8 RENOVACION MATRICOLA Abril 10 de 2000

¢

il CERTIFICA

f: PROPIETARIO DE LOS SIGUIENTES ESTABLECIMIENTOS DE COMERCIO
) .

f NOMERE POLLOS MARIO DE CAUCASIA
,« DIRECCION CL 30 DIAGONAL AL COMANDO DE POL
CICDAD CAUCASIA
u MATRICULA NRO 21-263325-2 de Enero 20 de 1995
,‘ RENOVACICN MATRICULA Abril 10 de 2000
Il ACTIVIDAD cousacm VENTA DE POLLO LICOR Y REFRESCOS EW
" GENERAL
.
b CERTIFICA
b )
¥ TOTAL ACTIVOS $1, 080, 000
i CERTIFICA

§| PROCEDENCIA DE LOS ANTERIORES DATOS: Que la informacion anterior ha
] side tomada divectamente del formulario de watricula, y sus
N renovaciones posteriores diligenciladc por el comarciante

i
'N Medellin, Junio 13 de 2000 - MM
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FECAR 3 «LL1G 14 DE 2000

it COKSIOLREIOR Nt

DEPOSLTAKTE TIPS PR30 BRHLD SLOURSA. CJENTA K. Pl Ur. P40

JOSE SCDIEL IR™ATA TMRESCONSIGUACICA  BANCO PO 3JEOTA 033-00L10-6 2773013 €3.030.0¢

ik CONCEIPTCL MM

CANT. REMTIOTICC ERNEPTO NTa. CREFH

1 30605-01-91 SOLICITUNES { TRARITES DE SCi. BE PRTENTE 7T £08,200.60
T0TAL ] 408,000.0C

SON:  SEISTIENICS CCHO NCC PEC)S

@

SECIEC M SAJs RPLICAL) AL EXPEDIERTT Mo,

Carrera 13 No. 2700 Pisos S y 10
Conmutador. 334 12 24
. Fax 28l 31 25
Sanza Fe de Bogotd, D.C, Calombla
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DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

PRIMER EXAMEN DE FORMA
EXPEDIENTE 00-216494

Fractieads ol examen Juridlco de acuerds con ko establecido en el art. 21 de Ia Dacisidn
344 so determind que esta solicitud de Pabents de Invenclén:

Sif 1 NOTL ]

SIf 3 NOIL ]
Si[x ] K2 ]

8i[ 1 NO[X]

Si 1 NO[ ]
1 ] NG ]

MN[X] NOT ]
OQB3IERVACIONES

NDO APLICABLE [ X ]} Presentd los poderes necesarias en
forma comecta (Dacision 344, art. 14-a).

NO APLICABLE[X] Acreditd, en forma comectn, &
exdisiancia v reptasantaciin de |2 persona jurkdica solicants
!:l:‘;‘r;ﬁl;-n de ka Dacisién 344; Meral g) del art. 4 dal Decrebo

NO APLICARLE [ ] Presantd, en forma correcta, ef
oomprobante de pago por ka tasa de presentacion establacida
(et 131 dela Decision 344 y la Resoluciin 02 del 4 de Enerd
dal 2000}

EXTEMPORANEAMENTE! 3 Relvindict prioridad, demtro del
plazo v de acuerdo <on lo previsic en el Ariculo 4 del
Convenlo de Paris.

RO APLICABLE [ X ] Presontd cople, certificada au
corfomicad paria Administracidn gue reciblé (e solicitud de la
cual reivindica prioridad, al momento de radicar fa soficitud
nacknal,

NO APLICABLE [ X] Precantd la mraducclén del capiulo
raivindicatorio de la solicifud de la cual se raivindica priotidad

[Art 4, D-3 Convenio de Paris: Concepto: 5 de enero de 1888

S..C).
CUMPLE LOS REQUISITOS JURIDICDS

En consecuencia, s& conospida que est soficiud:

SIIX) NOT 1

SI[X] MOI ]

Se gl g los aspacies FODRMALES indicados en Ja Declaltn
344 vy por fanip,

5o recomienda PUBLICAR el exiracty correspondlams.

Sanisfé da Bogetd, D.C., 17 de Jullo del 2000

EXAMINADOR JURIDICO.

A0

Correra 13 X 2700 Phos 5y 10°
Commpinder 334 1221 -3-5.3

Fam 231 3125

Suminké de Bogoid, B.C. - Enl:qllin



'EEIM&R.. EXAMEN DE FORMA

Rudicacion no - 2 {434

Concepto ‘Técnico no T Clwificacion Tntermnacional de Patentes 4787 M2

Pragticado ¢l cxamen de acuerdo a o establecido en e1 Anl. 21 de Ju Deoision 344 se determind que sils

soficilud do Patente de Invencién:

SIM NOT[] Contiane la |dentificacidn corrceta del inventor {Art.B, Art,13-a).

SI NOT1] Contiene ba idenlilicacion oorrecta del solicitants {Articuly 13-a).

SIT1 KO A Contiene o tesumen con 2l objero y finafidad (e la Ervencin en forma correcta
(AL 13-¢),

SI[]1 NOM Comiene ¢ titule o nombre de ln invencidn cn forma correcta (At 15-b).

SI[] NOM Conticre 1a descripcida clars y complela de s invencion (Art.13-c),

SI4 NOL Coutiese los dibujes currcotos (Artk. 14-c junco ¢om ¢l Tieral d) del Art 4 del Dta.
117 del 24).

S1[] MO Contiene las unidades do medida en &l sieeema exigido (Art. 14-c junto coa of
Decreto 3454 del 26 da didicmbre de 1980).

SL[] NO ‘[j-] Comtiene nna o mis reivindicacionss, en forma correcta, que precisen la maleria
para la cusl §& solicila in progeccion medianie ta patente (Art. 1 5-d).

81} NO H Conthene ¢l extracto de ncuerdo con el liteyal ¢) del axticulo 4 del D, 1§17 /94.

SIFt NOT¥ Contigne vl arte final del dibujo caraeteTistioo de scuerdo con el Kueul o) del
articolo 4 y ¢l srticulo 27 ded Dio. 117 /54,

SIE NOT Contlens ha tagjota del Archivo Temitioo [formato F-104] en focma curfccta
(Ar.14-¢ junto con & literal b) del artfculo 4 del Deo. 117 /94),

SLEf§ NO[] Contles: I tarjeta del Archivo de Propietarios [formato P-105)] co fwma corrects
(An. l4-c junto con &l Theral b) de] srtculo 4 del Do, 117 194),

SI[] NO bﬁ CUMPLE LOS REQUISITOS TECKICOS

OBSERVACIONES Y OTROS: SI [ NO[] ver hoja(s} nexa(s)

Santa Fe d¢ Bogetd, D.C_

EXAMINADOR TRECNWCO

Codige 202001



DIVISION DE NUEVAS CREACIONES
PRIMER EXAMEN DE FORMA

EXPEDIENTE N° 00-2164594 IPG: A23L.1/39
CONCEFTO TECHICO N° ) 627

Las siguientas son las observecionas que se desprenden del primer axaman de forma:

Dabe modificarss ef thulo de tal forma que no indique sualidades como "especial” o uma
marca Como "“nusstra sazdn".

E! safcitznte debe pyesantar la deseripeiin lo suficientemenies clara y complela como psra
Gue LA persona versada en la maleris pueda ajecuter la pesible creacion, io anterior as
Sumannants mmportant® yi que esla solicitud, ademds de ser una base para determinar ai
la propussta de la invenciin cumple los redquisitas establecidos por ks ley vigente para fa
corncesion de una patente as una fuente de informacién clentifica y ticrice que la hace un
docurmento vahioso pues servird de base para nueves Investigacionas.

La deacripcion debe Indicar cusles 3on Ies antecedentes del invents, es decir, 19 que se
conecle antes de qus la Invencidn fuese hecha (ol estado de Ia técnica), ademss de dar
una indicacion del sector iécnico de s salkitud, luego se deben eslablecer diferencias
entre la te¢nologia anterior (desventsias) ¥y 1o que |a invencion aporta como novedad ¥
avance a la TECNOLOGIA {ohistivo de Ia invencidn, ventajas, refiiendose a los aspaciis
técnicos), &4 decir la deacripcitn detallada da |a invencidn

Na es claro Ia forma coma se codifican los diferentes aspecty que ataien a la
dearripcidn, por ejmplo, [lamer descripcicn 17, para indicar que aa st de una salse para
50 pollos, luego, descripeian 2° para enumenar [08 ingredienies de preparacion y asl
sSucesivamente hasta [a 7%, por lo nio se debe pressmtar el capliuio de la descripcidn
como un lodo, es decir, una descringion Grica, ¥ an lugar de Inlclar o pérrafo con
desaripeion 1° se podria colocar "La salea que se deacribe a continuackin aa aplicsble a
una canlidad de 50 polios™, aal mlama, se puade presantar an &l parafo siguiante como
"Los ingredientes o componentoas de la aaksa se enuncian a continuacién: ...

En la deecripeifin se indican kea Ingredisntas de la preparacién a componentes paro no sa
indica de manera clara |8 proporclén de cada uno de elios; en luger de referirse a un
frasco, medio fraeco, une cucharada, cajes, bolsas y un rago 89 deben expresar estas
medides de acuerdo al Sistama Internacional de Unidades, o bien al equivalents de elias
en parcentaje.

También se describe un método de preparacion de 1a salsa para polio, pefo no &3 clam,
se debe exqpeear dicha mitodo por madia de una serie de pasos que estén conectados
enire sl adecuadaments hasta Begar al producto final, de ssta manerse la deseripcidn
cumplirs eon su objetivo, por sjemplo no se entiende cudles son los ingredientes con los
que se ilcusn la cerverzs, Ia coca cola y a bretaiia, luego apamece un procedimiento de
licuado que no esta ligady &l paso anterior y lAampoco a1 pOSerion, en consecuencia, Be
dobe presentar & procedimianio cia kal forma que sxprese cada une de los pasos ¥ aclarar
obmo se lega al products fina| a partir de cade una de las mezcias que &2 licuan, decir
&N qué momenki se unen les magclas, si gl final 26 unen lodas sin importar @ orden  por
8| conmreylo existe un orden especial &n la combinacién de foa componenies o de las
mezcias da esios componantes.



En ol capitulo reivindicalorio, 4= manera andioga se tienen que edopler praocedimientos
urilormes relstivos & su pragantacidn, por ajemplo, las refvindicaciones se clasifican da
diferente forma, es decir, por su objeto se dividen en reivindicaciones de productos
{sustancias, campuesios, mezclas), las refvindicaciones de aparstas  (Instrumentos,
diapositivos, instatacinnes) definkdas por su estruchra o funcionamiento da aus elementos,
y las reivindicaciones de procedimienio (métodos, eislemas y procesos) en general,
estaran definidas par las diferentes etapas que e Bovan a cabo en &1 hasta obtener un
producto final, Indicando, por clerto, las variables que & ulilizen en su operaclon, tales
Como prdsidn, mmperstura, velocidades, ate,

También hay gus congiderar que lae rejvindicacionsa se dividen por au forma en
indepeandientes y depandienies, las primeras son 1as que definen a fa invencidn on sJy
forma méa general y las esgundas delinan a fondo cada caracterfstica de ka eivindieacian
da 1a cual dependan; deban ir numaeradas consecutivamente con mimeros ardtigos,
colocando en primer Iugar la relvindicaclén Independienta o principal seguida par sus
dependientes, el nimero de reivindicaclones depencientes dependerd de las
carpoieristicas que se quiersn ampliar de is Independiente.

E3 de anotar que las reivindicaciorss NO DEBEN TENER REFERENCIA A WMARCAS
COMERCIALES ri & |22 vanimiag 0 companacionss ¢on atros producins, tampaco se debe
definir la anatomia de las plantas involucradas en la compasicidn ¢ si su sabor es
agradable o no, sl es de alla calidad, todo esto debe Incluirse an la descripcion pem de
rHNgRNA manera en |as reivindicaciones,

En congacuencia o &l obisto de [a invencitn es la salsa enlonces se debe reivindicer la
salsa para adobdar pollo caracterizada por sus componentes y la proporcion s e se
encuerntran cada uno de slios,

‘Presentar la sclcitud sn tamafo oficia.

El extracik pera la publicackin debe contenar la reivindicacién (comegida} de a Invencion.
Anscar ruevgs tarjtas de archivo temético y de propielarioa.

Examinador Téagnico de Petentes

Santa Fe de Bogoth, 27 de oclubre de 2000

*%
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DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

EXPEDIENTE 00-218454

AUTO 2466
DISPONE

ARTICULO PRIMERO: Conforme lo establece el articulo 22 de la Decisién 344 de |a
Comisién del Acuerdo de Cartagena, requiérese &l solicitante, para que dentro del plazo
de treinta (30) dias habiles sigulentes a la fecha de notificacién del auto, presents
respuesta a las observaciones o compiemente los antacedentss sefialados en el mamen
de forma.

ARTICULO SEGUNDO: Notificar por estado el presente auto, advirtiendo que contra el
no procede recurso aiguno en la via gubemativa.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE - o
Dado en Santafé de Bogota D.C., a los 3 § O, 2009

ELJEFEDOELA DMSI7 DE NUEVAS CREACIONES,

ALIX CARMENZA CESPEDES DE VERGEL

NOTIFICADO POR EST#

Santefé de Bogotd D.C..{
fecha.

18] notificado por enotacién en estado de esta misme

[ I

VENCIMIENTO NOTIFICACION ESTADO
SOLICITO PRORRCGATERMINO S| NO
VENCIMIENTO TERMINO PRORROGA

202022

Carrera 13 N* 27-00 Pleos 6* ¢ 10°
Connmstader 334 1221.234
Fox 281 3123
Santald dx Bogadd, D.C. - Columbla



