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PATENTE DE LA INVENCION
DESCRIPCION
INDICACION DEL SECTOR TECNICO

La sazdn tradicional de nuestro Pais a tcnido variaciones dc cambios cn las
combinaciones esencigles de recetas que se degustan en difevenics
regiones, & causa d¢ las prebendas de nuestros vicinos Paises y otros que
son excelcntes en 1a cocina criolla.

La salsa “Kewin” para adobar pollos a tenido todos los enfoques, desde
lo cultural y geogrifico en los cuules se tuvo ¢n cuenta los hdbitos
alimenticios y las costumbres de las familias en cada zona del pais, hasta el
outricional y de calidad, que sin duda constituye la esencia de la
elaboracion dc la salsa “Kewin™ en cada uno de los ingredientes utilizados
y en la misma sazon esta reprcsentada la idiosincrasia de nucstra gente que
ha garantizado el éxito y ¢l reconocimiento de nuestra especialidad el pollo.

La salsa “kewin” para adobar el pollo se caracteriza por su gran contenido
nutricional, la formula contempla la sencillcz del contenido, que aplicada a
las aves de corral; sc adiciona él autentico sabor especial donde ¢l buen
gusto cs lo principal, los preliminares de la salsa requieren:

El laurel, sus hojas largas y delgadas de color oscuro v aroma penetrunte.
Por su alto contenido de aceites aromatizantes complementan la sazém de
las cames braccadas. El tomillo, por su olor y sabor agradable se usa en
multitudes de platos. E] orégano, planta rastrera de hojas verdes y brillantes
y droma suave, pero aun mas penetrani¢ que la hierbabuena, combinada
con la cancla y la nuez moscada da cl toque perfecto para un excelente
sabor. El pimentén se debe consumir frescos que contengan el sabor
esencial similar al vinagre. El apio, se dchen tener un reluciente tallo
grueso, crujicnte y sano. El ajo, cuyo sabor fuerte exige que se utilice con
moderacién; los demés ingredientes son complementarios como el



Qafiodo olio 3: extracto. 2002 07731
202043



triguisar, los colores, salsa para cames, salsa negra, ron, cerveza, coca-cola,
brewaila, al mezclar esta varicdad dc ingredientes y plantas arométicas con
los fines culinarios, ¢n bisqueda de aromas secretos que brinda la
naturaleza, cada hierba ticne su personalidad y su razén de ser, y por ello es
importante saber aquellas que armonizan y resaltan ¢l sabor de un plato. Es
un error comin, de cacr ¢n (entacién de utilizar todas las hierbas a la vez,
sin lograr extraer sus virtudes principales.

ESTADO DE LA TECNICA. DESVENTAJA

Las salsas que comimmente se encuentran en el mercado no conticnen el
aditivo esencial del buen sazdn que implica adobar aves de corral, existen
varicdades de salsas en el mercado que no lenan Jas expectativas del sabor
aplicadas a ciertas carnes, utilizadas en los restanrantes de cierts
popularidad, porque su consistencia y preparacion no se adicionan a la
consistencia de la textura del pollo.

La salsa “Kewin” de adobar pollo busca cncontrar un aditivo quc nos
amplié el gusto con lo actual y lo original, sin experimentar tantos
quimicos; las esencias de algunos ingredientes se complementan con la
compasicién de las mezclas que repercuten en el sabor del producto final.

OBJETO DE LA INVENCION. VENTAJAS

El objetivo general de la presente invencidn, es contribuir con lo antes
mencionado, la especialidad de nuestra salsa que contiene su delicioso
sabor y la preparacién a partir de ingredientes muy frescos y féciles de
adquirir en ¢l mercado; sc trata de las combinaciones de los ingredientes ,
la formula especial que con el pasa del tiempo ha dejado de ser platos de
diario para convertirse en auténticos especialidades nacionales, gracias a la
utilizaciéon de los ingredientes originales, el carnicter regional permanece
intacto; la practica de las combinaciones de los ingredientes alcanza el
punto exacto del sabor de la carne de pollo.



COMIENZO DE LA DESCRIPCION DE LA INVENCION

Para sclarar la invencién y sus ventajas comparadas con las técnicas
conocidas, se describe paso a paso la salsa “Kewin”

-La salsa que se¢ describe es aplicable a una cantidad de 50 pollos,
los ingredientes esenciales de I8  reccta conicmpla, 45greamos de
Laurel, 30 gramos de Tomillo, 18 gramos de Orégano, 15 gramos de
Cancla, 20 gramos de Nuez moscads, (000 gramos dc pimcentones
maduros, 500 gramos dec Ajo natural, 250 gramos de Apio, 100 gramos de
triguisar, 60 gramos de color, 240 gramos de salsita color champeta, 370
gramos dc salsa para carne, 10.16 Onz. de selsa Negra, 1500 gramos de sal
refinada, 50 mi. de Ron, 2.450 ml. de cerveza, 1750 ml de coca cola, 700
ml. de Bretafia.

METODO DE PREPARACION

En un recipiente se mezclan 1.750 mb de coca cola , 700 ml, de Bretafia,
2.450 ml. de cerveza, luego se toma de esta mezcla 2.000 mi. y se procede
a licuar 20 gramos de Nuez moscada, 30 gramos de tomillo, 15 gramos de
cancla, 45 gramos de Laurel, y 18 gramos Orégano, sc licuan juntos por
espacio de 5 minutos, luego se cucla, el afrecho que queda se vuelve a
licuar con otra porcién de 1a mezcla inicial y s¢ cuela nuevamente,

Sec toma una porcién de 100 ml. de e mezcla inicial, para licuar
independientemente cada unos de los ingredientes y después se cuelan.

-La salsita color champeta

~Triguisar

- Ajo

-Lucgo se licuan aparte ¢l Pimentdn y el Apio, se cuelan.

La salsita negra, la salsa para cames y ¢l Ron s¢ mezclan de ultimo en un
recipicnic apartc.

(4



Posteriormente todos los ingredientes que se licuaron s¢ mezclan sin

importar el orden y se agrega la Sal, todo se revuelve bien y se cuela 2
veees, obteniendo asf la salsa “Kewin”,

REIVINDICACIONES

REIVINDICACION INDEPENDIENTE

PARTE CARACTERISTICAS

1- La compaosicién del proceso de la salsa “kewin” sc caracteriza por las
combinaciones y mezclas de sus ingredientes que dejan como
producto final la salsa para adobar pollo o aves de corral.

2- La estructura de sus ingredientes en su mayoria son las marcas
especificas; lo cual no esia condicionada a ciertos criterios que se
emplean exclusivameaic.

3- Los compuestos y combinaciones de los ingredicnics conlemplan la
naturalidad det producto que se conserva intacto en ia preservacién
de sus propiedades.

4- La salsa “kewin” comprende el sabor autéctono del sabor regional
que sc¢ hace extensivo por su delicioso aroma y sabor, lo novedoso no
son los ingredientes en si, es el proceso con ¢l cual representa la
combinacion y el punto que hace de esta salsa un sebor indiscutible.

REIVINDICACIONES DEPENDIENTES

I- La salsa “kewin” para adobar segin reivindicacién 1, caracterizada
por su aporte nutritivo, dado que los aceites esenciales de las plantas
de especias le dan un aroma y propiedades que se evaporan con el
tiempo, para conservarias durante varios dias sin perder su sabor
original.

2- La salsa “kewin” para adobar seg(in reivindicacién 1, se caracteriza
por su optima calidad dc sabor y aroma fuerte, es excelente para
cames para bracearse.



3- La salsa “kewin"” para adobar scgln reivindicacion 1, se caracteriza
por las costumbres de las families en cada zona del pais desde lo
novedoso hasta la calidad de la salsa para hacer especial las carncs
que se adoben con esta.

4- La salsa “kewin” par adobar segln reivindicacién 1, se caructeriza
por su originalidad y autcntica combinacién del producto final, que
nos amplia el sabor mas necesario para nucstro paladar.
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Industria y Comercio

SUPERINTENOENCIA

2do. EXAMEN DE FORMA PATENTE DE INVENCION

Pt 365

Radicacion No 00-216494
Conceplo Técnico No 1489 Clasiicacitn Intamaciona! de Patentes: A23 L (/39

Practicado el examen de acuendo a lo establecido en el Art. 38 de la Decisidn 486 s determiné que

osta solicitud de Patente de Invencién:

SI{X] NO[] Contiene un resumen de la invencién (Art.26-e).

SI{X] NO[] Contiene el tifulo o nombre de la invencién (Art.27-d).

SI[X) NO[] Coniiene la descripcién de la invencidn (Art.26-b).

Si[] NOJ|] NO ES APLICABLE ] Coniiene los dibujos necesarios para comprender
la invencion (Ari.28-d)

SI[X] NO[ ] Contiens unaa més reivindicaciones. (Ar.26-¢).

SI[ ] NO[X] NO ES APLICABLE {] Han sido desamollados los productos yio
procedimientos a pastir de recursos genéticos o de sus productos
derivados de los que cualquiera de los Palses Miembros es pais de arigen.
{Ast. 26- h).

Si[ ] NO{X)} NO ES APLICABLE { ] Los pmductos ylo procedimienios han sido
abtenidos o desarrallados a parfir de los conocimientos tredicionales de las
comunidades indigenas, afroamericanas, o locales de los paises
miembros, de acuerdo a lo establecido en la Decision 391 y sus
modificaciones y reglamentaciones vigentes.{Art.26-).

SI[] NO[X] La lnvencion se refiere a un producto relativo a un material bioldgico.
(Art.26-J).

Si{] NO[] NO ES APLICABLE [ La privridad coincide con la materia reivindicada.

Sipg NO| ] CUMPLE LOS REQUISITOS TECNICOS

OBSERVACIONES Y OTROS:

Lo salicviud preserta nuavo “Hitulo, pero sique siendo una
wmoto., Se preserta nutvo descripcidn 4 nueves eivirdico -
C\DNeS en gouas 28 .32,

EXAMINADOR TECNICO

202043

Bogota D. C,, 2002-07-31
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