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Comedidamente Jo solicito presentarso a este Despacho ubicado en la Carrera 13 No. 27 - 
00 Piso Quinto (5), do la ciudad de Bogota D.C., dentro del tØrmino do cinco (5) dlas hÆbiles 
contados a partir del envlo de la presente citaciôn, en horario de 8:00 a.m. a 4:30 p.m. 
Jornada continua, con el fin do notificarle personalmente el contenido do la resoluciôn de la  
referencia profenida dentro del expediente tramitado con el nümero de radicaciôn citado en 
el asunto. 

Do no hacerse presente en el tØrmino indicado anteriormente, la providencia en menciôn se 
notificarÆ por edicto, el cual se fijarÆ por el tØrrnino de diez (10) dias en el Centro do 
Documentación e lnformaciOn. 

Para su comodidad el texto completo de la resoluciôn se encontrarÆ disponible en Is pÆgina 
web de la Entidad desde el dla hÆbil siguiente al de su notificaciôn, la cual podrâ ser 
consultada desde un computador con acceso a Internet, en la pÆgina www.sic.gov.co, con el 
nümero do resoluciôn a travØs do la opción servicios en linea bases de datos - otros 
servicios - consults actos administrativos. 

En caso do que se haya notificado, haga caso omiso do este aviso. 

Secretaria General 

SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 

Sede Centro: Carrara 13 No. 27-00 pisos 2, 5, 7 y 10 PBX: 5870000 
Al contester favor indique el nOmero do Soda CAN: Av. Carrara 50 No. 26-55 mt. 2 Tel 5880070 

raciicaclôn consignado an all sticker Call Center 6513240 . Linea 01800-910165 
Web: www.sic.gov.co e-mail: info@sic.gov.co 
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EL SUPERINTENDENTE DE INDUSTRIA V COMERCIO 
en ejercicio de sus facultades legales, en especial de las que se confirieron en el 

articulo 3, numeral 30 del decreto 3523 de 2009, y 

CONSIDERANDO 

PR1MERO: Que mediante escrito radicado en esta Superintendencia el 21 de 
marzo de 2001, bajo el nUmero 01 22588, se presentô.Ia solicitud de patente de 
invenciôn titulada: ’COMPOSICION Y METODO DE ELABORACION DE 
ALIMENTOS PARA MASCOTAS", contenida en el expediente de Ia referenda. 

SEGUNDO: Que mediante memorial presentado por el solicitante, se informa 
sobre el cambio de apoderado de la sociedad SOCIETE DES PRODUITS 
NESTLE S.A., donde la doctora Alicia Lloreda Ricaurte aparece como la 
representante legal para todos los asuntos de propiedad industrial de la sociedad 
antedicha. Una vez analizados los documentos allegados par el solicitante, estos 
cumplen con los requisitos legales exigidos. 

TERCERO: Que mediante memorial presentado par el solicitante, se informa 
sobre el camblo de apoderado de la sociedad SOCIETE DES PRODUITS 
NESTLÉ S.A, donde el doctor Gustavo Tamayo aparece coma el representante 
legal para todos los asuntos de propiedad industrial de la sociedad antedicha. 
Una vez analizados los documentos allegados por el solicitante, estos cumplen 
con los requisitos legales exigidos. 

CUARTO: Que efectuado el examen de forma en cuanto a los requisitos que debe 
Ilenar la solicitud y cumplidas las exigencias legales, se ordenó publicar el extracto 
sin que se hubieran presentado oposiciones por parte de terceros. 

QUINTO: Que realizado el examen de patentabilidad se encontrô que la invenciôn 
no cumple con los requisitos establecidos. En consecuencia, con fundamento en lo 
dispuesto en el articulo 45 de la DecisiOn 486 de la ComisiOn de la Comunidad 
Andina, se requiriô en dos ocasiones al peticionario para que se pronunciara sobre 
las objeciones efectuadas a la solicitud. 

SEXTO: Que el solicitante mediante escritos radicados el 13 de julio de 2007 y el 
21 de mayo de 2008, atendiô oportunamente a los requerimientos formulados, 
presentando aclaraciones, correcciones y un nuevo capitulo reivindicatorio. 

SEPTIMO: Que segün lo dispuesto en el articulo 14 de la DecisiOn 486 expedida 
por la ComisiOn de la Comunidad Andina se otorgarân patentes "... para las 
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invenciones, sean de producto o de procedimiento, en todos los campos de la 
tecnologia, siempre que sean nuevas, tengan nivel inventivo y sean susceptibles 
de aplicación industrial." 

OCTAVO: Que las nuevas reivindicaciones I a 18, contenidas en los folios 128 a 
131 del expediente en estudio, no cumplen con los requisitos de falta de definición 
y nivel inventivo. Lo anterior, de acuerdo con las siguientes consideraciones: 

1. Objeto de la invención 

ILa presente solicitud e patente de invención reclama en sus reivindicaciones 1 a 
10: un alimento para mascotas caracterizado porque comprende un cuerpo 
gelificable tØrmicamente, formulado, comestible, que comprende al menos 20% 
en peso de proteina, que tiene una apariencia quemado, un contenido de 
humedad de 20% a 60% en peso, un contenido de Ilpidos de 15 a 25% en peso y 
una estructura que provee firmeza de textura para ser resiliente bajo la presiOn 
inicial de la mordida por una mascota animal, en donde el cuerpo es capaz de 
extruir un jugo grasoso cuando es sometido a una presiôn baja. 

En las reivindicaciones 11 a 15 del expediente en estudio se reclama un 
procedimiento para producir un alimento pars mascotas, que tiene una textura 
que es resiliente baja la presión inicial de la mordida par una mascota animal, 
caracterizado porque incluye los pasos de proveer un cuerpo coherente de 
alimento producido a partir de una fuente de proteina gelificable tØrmicamente, 
reducir el contenido de humedad del cuerpo entre 20 a 50% en peso, causando 
que al menos una porción del cuerpo tenga una superficie de aspecto quemado 
y reducir el pH del cuerpo, en donde despuØs de la reducciôn del contenido de 
humedad el cuerpo comprende al menos 20% en peso de proteina. 

El solicitante en el capitulo descriptivo, presenta el objeto de la invenciOn de la 
siguiente manera: "Esta invención guarda relación con un alimento para mascots, 
que tiene un contenido de humedad moderadamente reducido y una estructura 
que es capaz de estimular la acciôn de masticar en una mascota que lo come." 

2. No se cumple con el artIculo 30 

El articulo 30 de la Decision 486 consagra que: "Las reivindicaciones definirÆn la 
materia que se desea proteger mediante la patente. Deben ser claras y concisas y 
estar enteramente sustentadas par la descripciôn" (subrayado fuera de texto) 

Cabe senalar, que la claridad de un capitulo reivindicatorio es indispensable para 
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definir el objeto susceptible de protecciôn, necesario para la bUsqueda de posibles 
antecedentes que puedan afectar la solicitud. 

RefiriØndose sabre el particular, el Tribunal Andino de Justicia, sostiene que: 

"( ... ) las reivindicaciones constituyen parte esencial de la respectiva 
solicitud, debido a que delimitan et campo de la patente y especifican la 
regla tØcnica que se desea patentar, razones por las cuales Was deben 
ser suficientemente claras y concisas. Su fundamento radica pues en Is 
descripciôn respectiva, de forma tat que el alcance de la reivindicaciôn 
corresponda y se justifique con el contenido de aquella".1 

De acuerdo a to anterior, se tiene que en el presente caso, las reivindicaciones 
que a continuaciôn se seæalan no cumplen con to dispuesto por el articulo 30 de la 
Decision 486, par las siguientes razones: 

En efecto, en la parte caracteristica de Ia reivindicaciôn I so presenta la siguiente 
caracteristica del producto: "una estructura que provee firmeza de textura para ser 
resiliente baja la presiOn inicial de la mordida par una mascota animal en donde el 
cuerpo es capaz de extruir un jugo grasoso cuando es sometido a una presiOn 
baja" Dicha caracteristica, no so encuentra definiendo el alimento para mascotas, 
ya que este es un resultado a alcanzar con el producto quo se obtiene, pero no es 
una caracteristica tØcnica quo permita definir el producto. 

De igual forma, se encuentra presentada la reivindicación 3, en la cual el alimento 
para mascotas se encuentra definido de la siguiente manera: " .. porque el cuerpo 

� tiene un elevado buen sabor atribuible a Ia reacciôn del tostado". En esta 
reivindicaciôn se esta definiendo el alimento para mascotas segUn una de las 
ventajas quo presenta el producto, to cual hace referenda a un resultado a 
alcanzar y no a una caracteristica tØcnica que defina el producto. 

As! mismo, la caracteristica que se presenta para el alimento de mascotas en la 
reivindicaciôn 8, es muy general ya quo hace referencia a la estructura de bloque 
que presenta el producto y afirma que:" . . .Ia estructura comprende zonas 
interiores y exteriores, teniendo la zona exterior un menor contenido de humedad 
que la zona interior", esta caracteristica del producto no se encuentra aportando 
algün elemento que defina al alimento para mascotas, ya que es un hecho obvio 
que para cualquier cuerpo es posible encontrar quo en la zona exterior se tenga 
un menor contenido de humedad que en la zona interior; por to cual, esta 
caracteristica no se encuentra definiendo at producto, y tampoco le atribuye los 

I Proceso 197 IP 2007 
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elementos necesarios para diferenciar el producto de lo reportado en el estado de 
la tØcnica. 

Es de aclarar, que las composiciones se caracterizan en tØrminos de los 
componentes que las conforman asi como de las proporciones en las cuales estos 
se encuentren, de tal manera que no se considera correcta (a forma de definir una 
composiciOn at presentar ventajas que el producto elaborado pueda presentar. 

En el procedimi Dnto presentado en la reivindicación 11, es posible establecer que 
se encuentra onstituido por las etapas que se enuncian a continuaciOn: 
proporcionar un cuerpo coherente al alimento para mascotas a partir de una fuente 
de proteina gel icable tØrmicamente, reducir el contenido de humedad entre el 
20% at 50% y r ducir el pH del cuerpo. 

De acuerdo a 10 anterior, no es suficientemente explicita la forma en la cual se 
Ilevan a cabo estas etapas, ya que, par ejemplo, para la primera etapa se enuncia 
en la reivindicaciôn dependiente 18 que el procedimiento incluye la formaciôn de 
una emulsion de came pero no se indica la forma en la cual se prepara dicha 
emulsion de came. 

De igual forma, en la etapa de red ucir el pH del cuerpo tampoco se esta indicando 
la forma de hacerlo, asi como en (a reivindicaciOn dependiente 16 se estÆ 
senalando que durante el procedimiento se recubre el cuerpo con un Æcido pero 
no se presenta la forma en la que se hace este recubrimiento. 

Par to tanto, en las reivindicaciones de proceso no se seæalan las caracteristicas 
tØcnicas del procedimiento en particular, que permitan establecer el aporte at 
estado de la tØcnica que el procedimiento de la solicitud pueda presentar con 
respecto a procedimientos similares conocidos. 

De conformidad con lo expuesto, las reivindicaciones antedichas no cumplen con 
el requisito consignado en el articuto 30 de la DecisiOn 486, por ausencia de 
definiciOn. 

3. Determinación del estado de (a tØcnica 

3.1. Fecha determinante para el anÆlisis comparativo 

La fecha para determinar el estado de la tØcnica es el 22 de marzo de 2000, que 
corresponde a la fecha de la prioridad reclamada respecto de la solicitud 
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ha podido o no prod ucirse tal invenci6n."2 

En el presente caso, la solicitud carece de nivel inventivo, toda vez que en el 
estado de la tØcnica, segtri la anterioridad US 3.873.736 (Ilamada Dl de aqul en 
adelante) se presenta un producto alimenticio proteico y semihümedo el cual, 
estÆ constituido por came y otros materiales, este producto presenta una textura 
elªstica similar a la came natural. El contenido de humedad de estos productos se 
encuentra entre un 20 a 25% por peso del producto y estos son preservados de 
ataques bacterianos par Ia inclusion de un material Ia suficientemente soluble en 
agua para producir un efecto bacteriostÆtico. 

Un material soluble en agua tipicamente utilizado para este propOsito, es el azUcar 
el cual puede estar en una cantidad entre el 15% al 35% del peso total del 
producto. El contenido de humedad preferido para el producto es del 30% el cual 
puede variar dependienclo del contenido de azücares solubles, alcoholes 
polihidricos y sales empleadas para disminuir la actividad de agua. 

Las proteinas del producto son coaguladas par media del calentamiento 
obteniendo una matriz elÆstica para el producto, especialmente cuando el 
producto tiene un pH entre 5.5 a 6.5. la cantidad de protelna coagulable empleada 
en el producto puede variar entre 3 y 40% del peso total del producto. El 
contenido de proteina varia segün  la fuente de proteina empleada, por ejemplo, un 
contenido preferido de gluten de trigo se encuentra en un 25 a 35% en peso, la 
cocciOn del producto se realiza a una temperatura entre 45° a 235° C, por un 
lapso de tiempo entre I a 60 minutos, pero las condiciones preferida para la 
coccion son de 130° a 150° C par 5 a 20 minutos. 

Para prevenir la adherencia entre (as piezas, estas son recubiertas con una 
pelicula delgada de aceite a grasa. El tratamiento de las piezas de came cortadas 
con aceite o con una soluciôn acuosa estabilizada proporciona al producto 
humedad y una superficie de apariencia jugosa, lo cual le da mayor aceptaciOn al 
animal del producto. 

De otra parte, es particularmente ventajoso adicionar materiales saborizantes a la 
soluciOn estabilizada, asi los sabores concentrados a la superficie del producto Ia 
cual produce que el animal lo acepte. Los materiales saborizantes pueden 
comprender extractos de came, hidrolizados de proteina y mezclas de 
aminoÆcidos y azücares. 

Por su parte, la anterioridad US 5.928.705 (Ilamada D2 de aqul en adelante) 

2 Proceso 192 IP 2005, 
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presenta un producto cÆrnico, extruido y cocinado que presenta una cara 
superficial externa, en la cual, la carne se encuentra impregnada con una aditivo, 
la cual tiene un espesor que se encuentra en un rango entre I a 5 mm. El producto 
cÆrnico, comprende una capa co-extruida de de grasa o emulsiOn de carne 
dispuesta de forma adyacente a la capa de came del nücleo.  

La invenciOn tambiØn presenta un mØtodo para hacer el producto de came 
extruido, el aditivo que presenta el producto es un colorante, saborizante o 
condimento. 

Como una alternativa, el producto extrudado puede comprender: un nUcleo 
extruido y una o mÆs capas coextruidas de came las cuales, estÆn dispuestas 
completa o parcialmente alrededor del nücleo. Dicho nUcleo extruido puede 
consistir de came magma y las capas de came que se encuentran recubriendo el 
nUcleo pueden ser del mismo tipo de came o diferente. 

Asi mismo, en la anterioridad US 4.781.939 (llamada D3 de aqul en adelante) se 
presenta la prod ucciôn de una emulsion de came en la forma de trozos o piezas 
que tienen una pluraUdad de capas yuxtapuestas, las cuales, se pueden separar 
manualmente, los trozos de carne son similares a la carne en apariencia, textura y 
consistencia. 

Dentro del proceso de fabricaciôn del producto, se adiciona vapor a la emulsiOn 
cÆrnica por Jo cual, se obtiene una coagulaciOn rªpida que facilita la formaciOn de 
una estructura en capas de la emulsion y sirve para romper la masa de la 
emulsiOn en pedazos o piezas las cuales son descargadas desde una zona de 
procesamiento tubular. Los pedazos de emulsion de came tienen una apariencia, 
textura y estructura muy próxima a trozos de came natural. Tipicamente el 
material cÆrnico se formula para contener como mÆximo 25% de grasa, 
preferiblemente 15% en peso de grasa. 

La formulaciOn cÆmnica, de la anterioridad D3, puede variar al incluir en ella 
material de proteina seca, tratando de obtener una relaciôn de proteina grasa 
adecuada para formar un producto de emulsion de came firme previa coagulaciOn 
de Is proteina sin que la emulsion presente inestabilidad. 

De acuerdo a Jo anterior, se observa que en las anterioridades seæaladas, se 
presentan productos cØrnicos, los cuales son formados a base de emulsiones de 
carne en las cuales se involucran materiales que aportan proteinas y se Jogra 
establecer una relaciOn de proteina: grasa con el fin de obtener emulsiones que 
proporcionen las caracteristicas de firmeza, elasticidad y estabilidad deseadas par 

7 Sede Centro; Carrera 13 No. 27-00 Pisos 2, 5. 7 y 10 
Sede CAN: Tr 40A No. 38-50 Conmutador: 3820840 

Fax: 382 26 95. Linea 9800-910 165 
Web: www.igoy e-mail: jnf020lC.,9qy.co 

Bogota D.C. - Colombia 



industria y Comercio 
SUPERINTENDENC1A 

REPUBLICA DE COLOMBIA 
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 

RESOLUCION No 1 ’ Q 
Par la cual se niega una patente de invenciOn 

Rad. N° 01-22588 

el producto. 

El contenido de humedad que se presenta para los productos cÆrnicos de las 
anterioridades se encuentran entre en los mismos rangos que los contemplados 
en la invenciOn de la solicitud, ya que para esta se contempla un rango de 20 a 
60% en peso. 

TamblØn se puede observar que en las anterioridades se contemplan estructuras 
en capas para la emulsion una vez la proteina ha precipitado. AsI mismo, en las 

. anterioridades Dl y D2 se contempla la presencia de un recubrimiento para el 
producto de emulsiOn de came, el cual puede estar constituido par compuestos 
solubtes en agua que pueden tener variados propOsitos tales como aumentar el 
sabor agradable en el producto y entre los que se incluyen aromatizantes o 
condimentos. En la anterioridad D2 se muestra especificamente la forma en la 
cual se dispone el recubrimiento con respecto a la emulsion de came. 

L4 

En los procedimientos para la elaboraciOn del producto cÆrnico se considera la 
formaciOn de una emulsion de came en la cual se precipita la proteina por media 
de calor para obtener una consistencia de gel y en la anterioridad de Dl se 
consideran unos valores bajos de pH al igual que 10 descrito en la invenciOn de la 
solicitud. 

Es asi coma, los elementos tØcnicos que se encuentran presentados en la 
solicitud baja estudlo, se encuentran revelados en los documentos retacionados 
coma anterioridades. Por Ia tanto, una persona medianamente versada en Is 
materia fÆcilmente deduciria el alimento para mascotas, asi coma el proceso para 
producirlo presentado en la solicitud bajo estudio, con la informaciOn que es 
posible extractar de las anterioridades ya que en ellos se revela la formaciOn de 
productos cÆrnicos, a partir de la precipitaciOn de proteinas con calor, las cuales, 
van a tener una consistencia de gel gracias tambiØn a los contenidos de humedad 
que se manejan en el producto. 

De acuerdo a lo anterior, la solicitud baja estudic no cumple con el requisito de 
nivel inventivo, requisito requerido para otorgar el privilegio solicitado. 

5. Respuesta a los argumentos del soilcitante 

Frente a la claridad de las reivindicaciones manifiesta el solicitante que: "...sirve 
coma complemento de las demÆs caracteristicas senaladas en dichas 
reivindicaciones y es totalmente apropiada pars un producto alimenticio para 
mascotas, ya que deUmita y diferencia al producto revelado en forma adecuada 

5 Sede Centro: Carrera 13 No. 27-00 Pisos 2. 5, 7 y W 
Sede CAN: Tr. 40A NO. 38-50 Conmutador: 3820540 

Fax: 382 26 95. Lines 9800-910 165 
Web: w_ww.gLiqaoyqQ e-mail: flQslcgov.cQ 

Bogota D.C.- Colombia 



Industria y Comercio 
SUFERtNTENDNCIA 

REPUBLICA DE COLOMBIA 
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 

RESOLUCION No 
Por la cual se niega una patente de invn? 0 

Rad. No 01-22588 

dentro del campo de los desarrollos alimenticios para animales...". 

Cabe aclarar al solicitante, que en tØrminos de patentes las composiciones son 
definidas por medio de los componentes que las constituyen y las proporciones en 
las cuales estos se encuentren, de tal manera que esta observaciôn se mantiene 
para las reivindicaciones en las cuales se presentan las ventajas del producto de 
la solicitud adicionalmente a la composiciôn. 

De otra parte, el hecho de especificar que el producto va dirigido a "mascotas 
.animales" no delimita la invenciôn, ya que solamente se encuentra indicando el 
� empleo que se hace del mismo. 

Afirma el solicitante que "Sobre este particular, me permito dirigir la atenciOn del 
seæor examinador al hecho de que los procesos o mØtodos para proporcionar un 
cuerpo coherente de alimento a partir de una fuente de proteina gelificable, reducir 
el contenido de humedad, formar una emulsion de came y/o reducir el pH son 
perfectamente claros y conocidos por los versados en la materia y, mØs importante 
aun, si bien corresponden a las etapas del procedimiento, es la conexiôn entre 
dichas etapas en el orden proporcionado con las condiciones dadas por el 
solicitante 10 que realmente diferencia al proceso ensenado de los dems 
procesos conocidos en el estado de la tØcnica". 

Respecto a Jo anterior, cabe anotar que tal como se sustentó en el numeral 2 de la 
presente ResoluciOn, la forma en la cual se encuentra presentado el procedimiento 
de la solicitud no permite establecer las diferencias que podrian presentarse con 
procedimientos similares del arte previo y, por lo tanto, la solicitud no presenta 
nivel inventivo. 

El solicitante senala el Manual Andino de Patentes, para decir que: "para 
determinar si el objeto de la reivindicaciôn resulta obvio 0 se deriva de manera 
evidente del estado de la tØcnica se recurre, siempre que sea posible, al mØtodo 
problema soluciOn". 

Como se ha dicho en repetidas oportunidades, el Manual Andino de Patentes no 
es un marco normativo de referencia para el estudio y anØlisis de patentabilidad 
de una solicitud en trâmite, coma quiera que se trata solo de una gula prÆctica 
para la realizaciOn del examen de las solicitudes de patentes, dirigida 
principalmente a los examinadores de las oficinas nacionales de los Palses 
miembros de la Comunidad Andina. Por Ia demªs, la regulaciOn vigente en 
materia de propiedad industrial en Colombia es la Decision 486 de 2000 de la 
Comisiôn de  la Comunidad Andina. 

9 Sede Centre: Carrara 13 No. 27.00 Pisos 2, 5, 7 y 10 
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I Industria y Comercio 
S U P E R I N T E N D E N C I A 

REPUBUCA DE COLOMBIA 
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 

RESOLUCION N° ti� 1 25 7 0 
Por la cual se niega una patente de invención 

Rad. N° 01-22588 

Vista Ia anterior, se advierte que la invención en estudio no cumple con los 
requisitos de falta do definiciôn y nivel inventivo, toda vez que para un experto 
media en la materia, y do conformidad COfl 91 estado do la tcnica que existia en 
ese momenta, resulta obvia y a ella se hubiese podido Ilegar de manera evidente. 

RESUELVE 

ARTICULO PRIMERO: Negar el privilegio de patente de invenciôn a  la creaciOn 
denominada: "COMPOSICION Y MET000 DE ELABORACION DE ALIMENTOS 
PARA MASCOTAS" 

ARTICULO SEGUNDO: Notificar personalmente al doctor Gustavo Tamayo 
Arango, en su calidad de apoderado de la sociedad SOCIETE DES PRODUITS 
NESTLE S.A., a a quien haga sus veces, el contenido de la presente resotuciôn, 
entregândole copia de la misma, advirtlØndole quo contra ella procede el recurso 
de reposiciOn ante el Superintendente do Industria y Comercio at momenta. de 
notificarse o dentro de los 5 dlas hÆbiles siguientes. 

NOTIFIQUESE V CUMPLASE 
05 2010 Dada en Bogota D.C., a los 

EL SUPERINTENDENTE DE INDUSTRIA Y 

CO:;TAVO

C 0, 

VALBUENA QUIF4ONES 

Doctor 
GUSTAVO TAMAYO ARANGO 
CaIle 72 No. 5-83, piso 6 
BogotÆD.C. 

02089 
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