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Seæora 

JEFE DE DIVISION DE NUEVAS CREACIONES 

SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 

E. S. D. 

REF: Expediente No. 02 003 266 - solicitud de patents de invenciOn a favor 

de ROBERTO GONZALEZ BARRERA 

Respuesta a oficio No. 14056 del 08 de noviembre de 2007 

JUAN PABLO CADENA SARMIENTO, portador de la tajeta profesional No. 
57.492 del C.S.J., obrando como apoderado del seæor ROBERTO 
GONZALEZ BARRERA segCin lo acredita el documento de sustituciOn de 
poder presentado ante sea Division, me permito dar respuesta a las 

observaciones de carÆcter tØcnico y juridico, relacionadas con la 

patentabilidad, para la concesiOn de Is patente de acuerdo con la Decision 
486 segün el concepto tØcnico No.. 2071 notificado por fijaciOri en lista de 
fecha 08 de noviembre de 2007. 

En atenciOn a las objeciones del seæor examinador, se presenta un nuevo 
capitulo reivindicatorio anexo con I - 14 reivindicaciones, las cuales no 
adicionan materia nueva ni extienden el alcance de la solicitud como se 
presentô originalmente.. Asi mismo se presenta una copia Clara corregida de 
lafigura 1. 

Respecto a las objeciones por falta de claridad presentadas por el seæor 
examinador el soHcitarite quisiera hacer las siguientes anotaciones. Se 
presents una nueva figura I donde Se indica el nombre de Is corriente que 
sale del tamiz y se mezcla con la arenilla gruesa que sale del triturador. 
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As! mismo, la nueva figura I incluyØ los numerales de la descripciOn, con to 

que queda subsanada la objeciOn presentada por el senor examinador en 

relación con la  descripción. 

En cuanto a las objeciones por falta de claridad del capItulo reivindicatoric, el 

nuevo capitulo reivindicatorio corrige las reivindicaciones 4 a 8, aclarando los 

pasos del mØtodo de acuerdo a lo sugerido por el senor examinador. Asi 

mismo se han corregido las reivindicaciones 5, 6 y 8 para mejorar Is claridad 

de las mismas respecto a Is fracciOn de endospernio germen, Finalmente, se 

corrigen las reivindicaciones 11 y 12, atendiendo Is sugerencia del senor 

examinador separando el proceso de centrifugado y el proceso de 

producciOn de la harms pars mass. 

En vista de to anterior, respetuosamente solicitamos el retiro de las 

objeciones a Ia presente solicitud, en base al nuevo capitulo reivindicatorlo 

presentado y a los argumentos anteriores ya que, en opinion del solicitante, 

la presente invención cumple con los requisitos de claridad y ademÆs los de 

novedad, altura inventiva y aplicabilidad industrial de la DecisiOn 486. 

De la Senora Jefe, 

Atentameyte 

ANPABL CADENASARMIENTO 
T.P. No. 57.492 del C.S.I. 
C.C. 50.410.337 de Usaquen 
Carrera 7 No. 71-21, Torre B, Of. 402 

Bogota, Febrero I de 2008 

CH 
anexos 
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p,. REM NDICACIONES

 

Reivindicamos: 

1. Un mØtodo para elaborar continuamonte harina de maiz precocida y 
pelada a partir de grano de malz limplo, qua comprende realizar continua y 
repetidamente los siguientes pasos: 

acondicionar el grano de maiz completo lavando con agua rociada a 
sus fracciones de cascara y germen hCimedos, 

triturar dicho grano de maIz completo rompiendo las porciones de 
cascara qua se separan del mismo y moler el grano triturado an primera y 
segundas fracciones, 

secar con aire y clasificar dicha primera fracciOn para retirar de alli 
una primera fracciôn de arenilla de harina y una fracciOn de cascara como un 
subproducto, 

aspirar dicha segunda fracciOn para remover de ella una segunda 
fracción de arenilla de harina y una fracciOn de cascara, y mezclar la primera y 
segunda fracciones de arenilla de harina y cascara como un subproducto 
combinado, produciendo 551 una fracciôn de endospermo-germen, 

acondicionar Ia fracciOn de endospermo-germen para hidratar 
parcialmente su endospern,o de harina, 

precocer la fracciOn acond.icionada de endospermo-germen an una 
cocina de columna de vapor y cocciOn adicional an un rodillo para efectuar una 
gelatinizaciOn parcial controlada, 

enfriar la fracción cocida de endospermo-germen an un secador 
adiabÆtico para producir un material an hojuelas, y secar con aire y estabilizar el 
material an hojuelas a una humedad deseada, 

moler el material en hojuelas seco en una serie de molinos de 
rodillos primario y secundario, 

separar y recoger un molido fino resultante y un molido an bruto 
resultante del material an hojuelas molido seco, an donde el molido an bruto 
resultante se procesa adicionalmente an los molinos de rodillos secundarios, y 

someter ünicamente el molido fino a una centrifugación  an un 
entoleter para aislar un material sucio ligero y producir una harms integral para 
arepas. 
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2. El mØtodo de la reivindicaciOn 1, que comprende adiciorialmente 

mezclar cal con dicha harina integral pare arepas para producir una harina de 

mesa. 

3. El mØtodo de la reivindicaciôn I donde dicha harina pare arepas se 
produce con un rendimiento del 80% al 85% relativo a Ia cantidad procesada 
de grano de maiz. 

4. El mØtodo de la reivindicaciOn I donde dicho triturado del grano 
entero acondicionado se Ileva a cabo con molido por abrasion pare producir 
una primera fracción y una segunda fracción.  

to5. El mØtodo de Ia reivindicaciOn 4 que comprende ademØs secar 
ducha primera fraccióri hasta un contenido de humedad de 9% a 11% y tamizar 
adiclonalmente dicha primera fracciOn pare aislar una fracciOn de arenilla de 
harina y una fracciOn de cascara como un producto colateral de maiz. 

6. El mØtodo de acuerdo con la reivindicaciOn I donde dicha fracciOn 
de endospermo-germen es aspirada a travØs de una serie de aspiradores pare 
aislar dicha segunda fracciOn de arenilla de harina y fracciOn de cascara que 
representa desde 15% a 20% del peso total de malz. 

4, 7. El mØtodo de acuerdo con la reivindicaciOn 6 donde dicha 
de endospermo-germen es templada rociando ague haste alcarizar una 

humedad de 21%, durante 20 minutos a 30 minutos, 

8. El mØtodo de acuerdo con la reivindicaciOn 8 donde dicha fracción 
de endospermo-germen acondicionada se cocina previamente en forma parcial 
en dos pesos: 

a) con inyecciOn de vapor en una cocina de columna a una 
temperature de vapor de 154°C a 162°C y durante 40 minutos a 100 minutos, y 

b) con presiOn de rodillo controlada y temperature de vapor (3 
100 kPa a 3 445 kPa y desde 210°C a 2400C). 

9. El mOtodo de acuerdo con la reivindicaciOn 8 donde dicha hojuela 
precocida es secede al aire en dos pesos: 
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA V COMERCIO / I/ � DIVISION DE NUE’AS CREACIONE8 

� Ràdicación No 02-3266 
� Claslficaciôn International (EPC): 802B 1108. 

� Concepto TØcn$co No. 626 

� Coma resultado del examen definitivo, realizado con fundamento en el articulo 48 
� de Is DecisiOn 486 de Is ComisiOn de. Is Comunidad Andina, se Is comunica: 

1. Docurnentos estudlados 

I I. DescIpcOn:. Folios: 31 843 (aritiguos folios 34 a 7) 

I 2. BeMndicaplones: Folios 44 a 47 (antiguos folios 44 a 47) 

Folios 128 a 130 (capitulo reivindlcatorio modrficado) 
Folios 143 a 145 (capitufo reMndicatoQ nodfficado) 

1.3.ibqos: Folio 99 (antiguo folio 103) 
Folio 146 

1.4. BAN del olsçitante Folios 141 a 142 

1.5.. Prio4; Folios: 49 a 74 (antiguos folios 52 a 74) 

09 de 
gagiv gggi. Q% Ng.solicitud 69/764.219) 

2. Objoto do Is Invenci6n 

Titulo de Is solicitud "MØtodo Para’ Is produccion de henna de matz 
precocida y pelada para arepas y tortiflas’ 

� 
El objeto de Is presents solioftud tie patents de lnveflciOn consists on: 

Rejvindlcaclones I a 14: Un mØtodo pars elaborar continuamente harina de malz 
precocida y petada a partir de grano de malz limp,o, gus comprende realizar 
continua y repetidamente Jos siguientes pasos acondicionar el grano de maiz 
completo lavando con agua rociada, triturar dicho grano de malz completo 
rompiendo las porciones do cascara y moler el grano triturado on primera y 
segundas fracciones, secar con airs y clasificar dicha primers fracciOn Para retirar 
de alit una primera fracciOn de arenilla de harina y una fraccion de cascara como 
subproducto; aspirar dicha segunda fracciOn pars remover de ella una segunda 
fracciOn de arenilla de harina y una fracciOn de cascara y mezclar Is primera y 
segunda fracciones de arenilla do harina y cascara como un subproducto 
combinado, produclendo as[ una fraccion de endosperrno-gerrnen, acoridicionar is 
fracciOn de endospermo-germen Para hidratar su endospermo do harina, precocor 
Is fracciOn acondicionada de endospermo-germen on una cocina de columna de 
vapor y coccion adicional en un rodillo, enfriar Is fracciOn cocida de endospermo-
germen Para hidratar paralalmerite su endospermo de harina, moler el material 
on hojuelas seco en una sene do molinos de rodillos, separar y recoger un molido 
fino y un molido on bruto del material on hojuelas molido seco, somoter 
i:inicamente el molido flno a una centrlfugaciOri en un entoIeter. 



La invenciôn Se relaciona con un proceso tØrrnico-mecÆnico Para Is fabrtcaoiôn do 14 
hanna do malz precocida y pelada y so relaciona con un proceso continuo do 
columna-rodiflo aplicado a la producciôn do hanna do malz instantÆnea Para 
uso en Is preparación do arepa y tortifla y suB derivados 

S IastflO1c,iôn Intemacional de Patente* .(IPC.):B02 B1108 y 802 B 5/02. 

3.. Reivindlcaclones relativas a un uso o a un uso distinto (aaticuIos 14 y 210 
486) 

Las reivindicaqiones 13 y 14 se encuentran presentando las Instruccionos do use 
del producto obtenido ya quo la rehldrataclón do las hannas do malz es 
indispen8able Para poder dar forma ,a Is masa tanto de arepas como do tortillas 

* Adioionalment, el solicitante es explicito al afirmar on el capitulo descriptivo (folio 
31 antiguo folio 34) quo la invonoión so "relaciona con � un proceso continuo do 
columna-roddlo apkcado a Ia producclOn do harina do malz lnstantànea Para USO 

Son Is preparackn do arepa y tortilla", por to tanto el objoto do Is invenciOn es  Is 
obtenclón de Is harina, Is rehidrataciOn que se hag’s do Is harina ya Os parte del 
uso do la, misma Por lo tanto, las reivindicaciones 13 y 14 no son objeto do 
patentabilidad. 

� 4.. Determ1naci6n del Estado do is Thcnlca 
� La fecha quo so ha tenido en cuenta Para determinar of Estado do Is TØcnica 

es là fecha do prose ntac,on do Ia solloltud pnoritana Is cual corresponde al 19 
do Enero del 2001 Teniendo on cuenta Is feoha indicada so realizó Is 
büsqueda on el estado do I Is tŁcnica do documentos relacionados con Is 

� solicitud encontrÆndose los siguientes documentos rnÆs relevantes: 

� . 

-.-- 
N° "’ Titulo 

. 

Fecha de 

Dl US 3T404,986 

.. 

Process for manufaotunng corn flour 1968-10-08 
I4) IC 3 730,732Tortilla and process using water soluble  

.publicación  

97 
- . 

.. alkaIineubstance 
,-. -. 



Awl 

52. Nivel inventivo (articulol8 D486) . 

Tel como se habla presentado an el concpto tØcnl 0. 2071 el proceso de Is 
solicitud presenta etapas qua no haba sido posble denvar do los procesos quo 
se presentan on las antenoridades enunciadas como Dl y D2 Dentro de estas 
etapas so encueritran lo tipos de secado a los qua so 8omete el material pare 
producir hojuel8 asi come el centrugado en el entoleter y sobre todo el manejo 
do las diferenes fracciones obtłnidas en las diversas etapas do moltenda a lo 
large del proceso con el fin de obtener Ia fraciôn do endosperma-germen lo mÆs 
ennquecida posible La utilizaciôn do cal corno aditivo no so considers coma una 
etapa fundamental en oP proceso Is cual so revela on D2 Por lo tanto, Is 
solioitudpresenta Nivel Inventive. . � � � �� � 

5$. ADl!cacinindJstrial rtIcuk18 D 486 � 

El procedimiento para la obtencion do hanra de malz quo presents Is solicitud 
presents las cracteristicas adecuadas pars ’consldorarse reproducible por 10 quo 
presenta. apllcac.ion industrial. � � 

6. Respuesta a 108 argumentos del solicitante; . �. 

En las modificciones reahzadas al capitulo reivindtcatono el sokitante subsana 
las observaclotes qua se habiari realizado en cuanto a clandad y realize las 
correcciones iædicadas an el diagrama de flujo quo ilustra 01 proceso Con 
respecto a las reivinthcaciones 13 y 14 estas se consideran como un U$Q on Is 
preparaciOn de tortillas por lo quo no se les otorga protecclOn ademÆs do ser Is � 
forma màs comUn de utilización de las harinas pare obtener los productos 
deseados. 

.., � � � � � � 

7. ConClusion: � � � 

En consecuencia y per todo Ió expuesto anteriormente, Se recomienda Conceder 
el pnvilegio solcitado pars las reMndicaciones I a 12 (fohos 143 a 145) y Negar 

- las reivindicaclones: 13y 14 fotio:145. � � � 

Bogota, D.C., Febrero 19 del 2008. � � � � 


