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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

’ E- Su D-

REF: EXPEDIENTE No.01-33864
SOLICITANTE: JORGE MARIO CARDONA GIRALDO
PAULA ALEJANDRA CASTILLO NAVARRO
PAULA ZULUAGA ARANGO
TITULO PATENTE : METODO Y PROCESO TECNOLOGICO
PARA LA OBTENCION Y PRODUCCION DE EMULSIFICANTE
PROTEICO Y ALCOHOL ETILICO A PARTIR DE SUERO DE LECHE

REF: SOLICITUD DESGLOSE

DILIA RODRIGUEZ D’ALEMAN en mi condicién de apoderada de la sociedad

solicitante, por el presente escrito me permito hacer las siguientes observaciones:

1. En Noviembre 20 de 2003 mediante memorial allegue el recibo No. 03.81.034
de Noviembre 6 de 2003, por valor de 335.000 por concepto de solicitud
examen de patentabilidad. ‘

2. En Noviembre 24 de 2003 mediante memorial suscrito por el sefior Jorge Matrio
Giraldo, quien es uno de los solicitantes de esta patente, se anexd también el
recibo No.03-85.478 por este mismo concepto.

En razéon de lo expuesto anteriormente, solicito se desglose el recibo
No. 03.81.034 de Noviembre 6 de 2003 presentado con el memonal de
Noviembre 20 de 2003.

Agradezco la atencion y el tramite que se sirva dar a la presente.

De Usted, atentamente,

DILIA RODRIGUEZ D'ALE
p-529

‘Kamaemn H1B45604  GURTEUHE rojios: 4



i Y L4

i o

aunnwwmm ¥ mnu:nw

‘ (macacmii ‘= mw&w LU R taliosy 2 gﬁ

|

|

recna mmm TL-E 1334!!'#3
WH Fﬂ!mltb b l M:MMRUI 3.18 LA FINL
|

|

Y PROCESO TECNOLOGICO o

e

; ,,;.;;,;fg ’

o

UL

S5

i)
A




Eoe

ot

o

S




Industria y Comercio

SUPERINTENDENCIA

2020
Bogota, D.C.,,
Doctora: oficioN* ULlu3d
Dilia Maria Rodriguez D'Aleman
Apoderada
ASUNTO: Radicacion N° 01-33664
Tramite 002
Evento 344
Actuacion 440
Folios 002

Atendiendo la solicitud contenida en el escrito de fecha 15 de diciembre de 2003 radicado bajo el nimero
01033864 00020000, ordenase el desglose del recibo de caja N° 81,034 por valor de trescientos treinta y
cinco mil pesos mete ($335.000.00), que obra a folio 46 del expediente administrativo, dejando copia dentro
del mismo, previa enfrega del original al solicitante para su aplicacion a otro tramite de la misma naturaleza,

Nofifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal &), del capitulo quinto del titulo
primero de la Circutar Unica N° 10 de 2001.

Enviese copia del presente oficio a la Division Financiera, para lo de su competencia.

k‘LQO-’L‘Y \ - Mw’)}‘

- El anterior oficio fue ﬁé%@a@ m;mion en lista de fecha, Z_Q ENE 204
202021
Carrera 13 No. 27-00 Pisos 5, 7y 10
Conmutador: 382 0840
Fax: 350 5220
| v E-mail: info@sic.gov.co
\ WWW.SIC.gOV.CO

A Bogota, D.C., Colombia
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SUPERINTENDENCIA DE lNDUSTRIA Y COMERCIO
DIVISION DE NUEVA$ ‘CREACIONES
2020 SN o
‘Bogoté,D.C., g‘ | E ;’t"
*Doctor - 0
_ DILIA MARIA RODRIGUEZ D’ALEMAN ] :
" (Apoderado) - i a
ASUNTO = Radicacién 01-33864
| - Tramite 002
. Eventc - 001
. Actuacién = 430 H
_ Oficio 4% 3323
‘:Folios ' !

. Como resultado d‘e‘l'efxamen de fondo, malizédo con fundamento en el articulo 45 de
~ la Decisi6n 486 da la Camisjén dela Cojmurjidad Andina, se le comunica:

Documentos estudiados. B o

Los textos astudnaclos fueron la descripcién (Folios 8 a 15) y las reivindicaciones 1 a
B(folios 162 18). Lo ,

La presente solicitud no reivinduca pnoridad

Objeto de invemtién' ;
La presente solicitud reclama un metodo para la obtehci6n y produccién de un
emulsificante proteico y alcohol a partir de suero de leche que comprende la

precipitacién mediante punto isoléctrico de las proteinas, su posterior termo-

coagulacion y secado por aspersion; asi como la obtencién de alcohol a través de
un proceso fermentativo -que involucra la aentﬁfugacuén y la destilacién final del
~ producto. En dicho método la se émplean un ‘bioreactor herméticamente sellado con

. agitacién mecanica y vélvula de escape para peréxudo y, una torre de destilacion con

- rectificacion.

;’
! :

R objeto de la solicltud deﬁnido antenormente se clasiﬁcé enlaIPC A23 21/00
" Claridad de la solicltucl | |

El artfculo 30 de la beoisién 436 de la Comisién de la Comunidad Andina establece que: “Las
. relvindicaciones definirén la materia que se desea profeger mediante la patente. Deben ser claras y
concisas y estar enteramente susientadas por la desoﬂpcién

| Las reivindicaciones podrén ser independientes o dependfenies Una reivindicacion seré independiente

guando defina la materia que se desea proteger sin referencia a ofra reivindicacion anterior. Una
reivindicacion seré dependiente cuando defina la maten’a que se desea proteger refiriéndose a una

reivindicacion anterior. Una reivindicacién que se refiera a dos o més reivindicaciones anteriores se
considerard una reivindicacion dependienta multlple |



El capitulo reivindicatorio en general se refiere a un proceso de obtencién de un
emulsificante proteico y de alcohol a partir de suero de leche. Partiendo del hecho
que los métodos o procesos se definen mediante la secuencia légica de sus etapas u
operaciones unitarias y a través de las condiciones (Temperatura, presion, pH) alas
cuales se llevan a cabo cada una de éstas, se encuentran las siguientes
imprecisiones en el capitulo reivindicatorio.

La reivindicacion 1 reclama un “método y un proceso”, sugiriendo la reclamacion de
dos objetos diferentes; sin embargo con la lectura de la descripcién se identifica un
Unico objeto referente a un proceso con diferentes operaciones unitarias para la
obtencién de dos productos. Es necesario que el solicitante defina si lo que se
Quiere proteger és un método o un proceso.

Por otra parte la misma reivindicacion en su preambulo no especifica para qué sirve
el proceso 0 método y no lo caracteriza por la secuencia légica de las etapas que
abarca. A manera de sugerencia, una alternativa para la redaccion de dicha clausula
podria ser: “Un proceso o método para la obtencion de un emulsificante proteico mas
alcohol, caracterizado por que comprende las siguientes fases: (i), (ii), (i) y en donde
cada fase posee etapas particulares a), b) y ¢), las cuales se efectlian bajo
condiciones especificas.”

Las reivindicaciones dependientes pueden precisar aun mas las condiciones a las
cuales se llevan a cabo cada una de las etapas o las pequefias variaciones que se
pueden dar en cada operacién. En la clausula 1 los parrafos 3 y 4 desde “Este
método y proceso esta caracterizado.....producido por las industrias lacteas®
constituyen ventajas del proceso, mas no caracteristicas técnicas de éste. Dichas
ventajas pueden ser divulgadas en la descripcién, pero no pueden ser reclamadas
en el capitulo reivindicatorio.

La reivindicacion 2 caracteriza el método o proceso por que usa 100% de suero, lo
que representa una ventaja, pero no es una caracteristica técnica de éste. Asi
mismo, define los tipos de suero y sus propiedades, pero no define las variaciones
en las etapas del proceso causadas por las diferencias en la materia prima. Es
decir, si la materia prima afecta el proceso, sus etapas tendran variaciones, y como
lo que se pretende reclamar es el proceso, entonces lo que se debe definir son
dichas etapas.

La reivindicacion 3 podria indicar las precipitaciones y la termo coagulacion a manera
de etapas consecutivas, para efectuar una definicion mas clara de las operaciones
reclamadas en el proceso.

La reivindicacion 4 intenta reclamar un proceso “caracterizado por un secado por
aspersion...... " El proceso no abarca (nicamente la operacién de secado, luego no
esta caracterizado por ella. Como sugerencia la cldusula podria hacer referencia al
proceso descrito en una reivindicacion anterior, en donde la etapa tal de la fase tal,
abarca un secado por aspersion a una temperatura menor del punto de fusiéon de
proteinas etc.... Lo mismo sucede con las reivindicaciones 5 y 6, las cuales podrian
hacer referencia al proceso general descrito en una clausula anterior, en donde por
ejemplo: el sobrenadante producto de la precipitacion de la etapa tal, se emplea
como materia prima en la etapa tal, o donde la etapa tal abarca una fermentacion
con tales caracteristicas.

En las reivindicaciones 7 y 8 se caracteriza el método por un bio-reactor o por el
empleo de una torre de destilacién, sin embargo no indica al igual que en las
clausulas mencionadas anteriormente, la etapa exacta dentro del proceso en la cual
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se emplean. Por otra parte, cabe observar que los elementos que son ampliamente
conocidos en el estado de la técnica, y sobre los cuales no se ha efectuado ninguna
modificaciéon, no pueden ser considerados como la parte caracteristica de la
invencién. En este caso el proceso se caracteriza por el conjunto de etapas u
operaciones unitarias y no pude ser definido Unicamente por algunos elementos
empleados en una u otra fase.

En cumplimiento del articulo 45 de la Decision 486 de la Comisién de la Comunidad
Andina, se le indica que debe dar respuesta dentro del término de sesenta dias
contados a partir de la fecha de la notificacién de la presente comunicacion. En caso
de no dar respuesta al presente requerimiento o si a pesar de la respuesta
subsistieran los impedimentos para la concesion, se denegara la patente.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal e), del
capitulo quinto del titulo primero de la Circular Unica N° 10 de 2001.

STELLANOS DE JAIMES

Jefe de la Division de Nuevas Creaciones (E)
El anterior requerimiento fue notificado por fijacion en lista, de
fecha 18Dy

CONCEPTO TECNICO EXAMINADOR TECNICO 2005-12-07

N°: 1961 Cédigo N°: 202063




