o Drigard z Castro Apurlady 3502
Abogaatie

e
W

Cra 7 1554
Bogota - Colgml:ia &4

Tal. Conm 8020
TodiFae (57.1) 2627076
{67.1) 33462700

AS: 87.112
E.Mgilbricas &trigencycastro.conco

i e i e
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y { Fecie i)z HM-R-& Jaltry

o Tracite = B2 BWENTR b & EGIEIR)S 53 PETEICA
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES [0} SHEE L o s
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Titdada: METODO PARA LA PRODUCCION DE HARINA DE MAIZ
PRECQCIDA Y PELADA PARA AREPAS Y TORTILLAS

RAMIRQO CASTRO DUQUE, vecino de Bogotd, poriador de la terjeta
Profesional No. 1003 dal Consejo Supsrior de la Judicatura, chrando tome
epoderacio de ROBERTO GOMZALEZ BARRERA, seglin o atrecita |
documento de poder presentado en le Secretaria General, de acuerdo con al
Articulo 44 de la Decizlin 488 de la Comision de la Comunidad Andina, me
permiio solicitar gue se examine 8l la invencikdn contenida an ka solicitud an
referencia es patentable.

De acuendo ©on lo ankerior, Me permito enexar & reclbo oficial de cgja No,
04-43 148 por valor de $353.000.

Sefior Supearinténdente,

\ %j
RAMIRD TRO DUAUE

C.C. No. 170.322 de& Bagols
Cadign 340

T.P. No.1003 el C.8.J.

Cra 7 No. 16-56 Pisa 9

Agosio 05, 2004
CHP/MEV her.
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Industria y Comercio

SUPERINTYENDENCIA

DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

RADICACION EXPEDIENTE No. 02- 3266

EL EXTRACTO DE LA PRESENTE SOLICITUD DE PATENTE DE INVENCION,

FUE PUBLICADQ EN LA GACETA DE PROPIEDAD INDUSTRIAL No 537, DE

FECHA 27 DE FEBRERO DE 2004, EL TERMINO HABIL SENALADO POR LA

LEY EXPIRA EL 27 DE MAYO DE 2004.

NOTA: Dentro del plazo de los sels (8) meses sigulentss a partir de la fecha de
publicacién en la gaceta de Propiedad Industrial, deberd solicitar y cancelar el
examen de patentabilidad so pena de que Is solicitud caiga en abandono, de
acuerdo con lo establecido en e! Articulo 44 de 1a Dacisién 488/2000.

SE PRESENTARON OPOSICIONES POR PARTE DE TERCEROS.
Sl NO X

Canera 13Neo. 2700 fiso 3 y10
conmtador: 334 12 2+2-34
Fax 261 51 25 e



SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

DIVISION DE NUEVAS CREACIONES
2020
Bogota, D.C.
Doctor
Ramiro Castro Duque
Apoderado OfidoNo. , B85S
REFERENCIA: Radicacién No. 02- 3266
Tramite 002
Evento 001
Actuacién 430
Folios 011

Como resuitado del examen de fondo, realizado con fundamento en el articulo 45
de la Declsién 488 de la Comision de la Comunidad Andina, se le comunica:

1. DOCUMENTOS ESTUDIADOS.

- Caphtulo descriptivo: folios 34 a) 46
- Capitulo reivindicatorio: follos 47 al 80

Se acepta reivindicacién de prioridad US 6,328,045 del 4 da Diciambre de 2001.
2. OBJETO DE LA INVENCION.

Titulo: “Método para la produccién de harina de maiz precocida y pelada para
arepas Yy tortillas",

La invencidn se reflere a :

- Un método para elaborar continuamente harina de maiz precocida y paelada a
partir de grano de maiz limpio, que comprende los siguientes pasos: acondiclonar
el grano, triturar el grano, molienda, secar al aire y clasificar ta primera fraccidn del
grano para retimar una primera fraccién de arenilia de harina y fraccién de céscara.
Recoleccltn de las fracciones de arenilla de harina y cAscara la cual constituye
una fraccléon de endosperma-germen. Acondiclonar la fraccidn de endosperma-
germen para hidratar parciaimente su endosperma de harina. Precocer la fraccién
acondicionada de endospenma-germen en una columna de vapor y coctién
adicional en un rodillo para efectuar una gelatinizacién parcial controlada. Enfriar
la fraccidn cocida de endosperma-germen en un secador adiabético para
producir un material en hojuelas y secar al aire; astabilizar el material en hojuelas
a una deseada humedad, moliendo el materlal en hojuelas a una dessada
humedad, moliendo el materal en hojuelas seco en una serie de molinos de
rodiilos primario y secundario.

-El método comprende mezclar cal con harina integral para arepas para producir
harina de masa, la cual se produce sn un 80 a 85 % por kilogramo de grano de
mafz . El triturado del grano impio y acondicionado se lleva a cabo con un molido
por abrasion produciendo una fraccidén en bruto y una fraccién fina. En el método
la fraccidn de endosperma-germen se ratira adicionaimente a través de una serie
de aspiradores para aislar la fraccion de arenilla de harina y fraccién de cascara
como un alimento de animales, representando desde 15 a 20% del peso total de
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malz.. La fraccion pelada es temporizeda rociande agua hasta alcanzer una
humedad de 21%, duranie 20 min @ 30 min

- Lo fraccion acondicionada s& coclna previamante an forma parcial en dos pasos:
g% con Inyacciin de vapor en una oocina da columna a una temparatura de vapor
d 154 C m 162 C vy duranbe 40 min a 100 min. b) con prasian de rodillo controlade
¥ lempenatura da vapor (3100 kPa a 3448 kPa y deade 210 C a 240 C},

- La hojusla precocida o3 secada al aire en dos pasos: a) sacado o anfriado
adiabético de dicha particule mientras se retira u humedad deede 18% a 15% ¥
b) secado de tubo de vapor, para diaminuir la humedad de particuias deade 16% a
11% a una kemperaturs d& vapor de 135 C a 145C, durante un tiempo de 2 min &
S min.

- Lo hofuala seca s& muele sn un maline ¢de rodillo primarko y secuendario ¥ 38
sagrega bajo mafla 30 a 80. El molido fino es centrifugado en un entoletar pera
producir una hardne para arepas y mezckdo con cal para una harina de masa
{0.3% en pest basado en haring para arepas). La harina para arepas es hidvatada
ocon agua tlbla hasta una humedad finel de 63 A 60% preferiblemente una
humedad de 45 a 48% de humedad final.

Clasificaclén mlemacional de Pstentes: BO2B 1/408 y BOZB 6/02.

3. CLARIDAD DE LA SOLICITUD.

De acuerdo 2 la Decisidn 486 de la Comisidn de la Comunidad Andina en su
Articuln M).- "Las relvindicaciones definirdn ja maleria que se dossa proleger
mediante la patanie. Deben ser ciaras v concisas y estar sniaremsiita susienindas
por /A dascripciin™, se hacen las slguntes obsarvacionss al caplule
raivindicatorio:

A 1o largo del capituls reivindieatorio se obsarve ke imprecleldn de varlos términos
los cuales I3 restan clatidad a la solicirud. Los téminos y significados que deben
ser aclarados 8@ ancuentran en las siguientes reivindicacionos:

En la reivindicaclon 1 se eata presentando un métedo para elaborar haring de
maiz precocida e partir del (rano de malz pelsdo; en o paga del método que
describa el enfriamients di ka fraccion cocida de endosperma garmen en &l cual e
mugls el material en hojuelas seco en una serie de molinos de rodillos, oparacidn
de la cual s@ recoga: "Un molide fino resultante de un molido en bruto resultante
mienires ol malidd en bruto se procesa edicionalmenta™ no es claro en la
mencionada operaciin culiles son las fracciones oblenidas an la molienda v cull
es ¢l procese adicional que tiene el "molido en bruto™. Liwgo se presenta ko
sigulents: * someter 'micamente ol malido ino o una centrifugar en un enloleter
para aislar un material sucio ligaro®, na as claro si en ests paso of malgrial fino se

someta a cantrifugacion para quitar sl material sucio ligero y sa deberia especificar
&l término "antoleder”,

En |a reivindicacion 3 sa presenta un rendimiento, el cusl no es clare con respecto
a la? unidades a ias cuales esta referido.

En la salicitud las raMndicaciones 8 y 7 @2 ancuaniran presantande |8 miama
miateria par lo que w2 deberfa prescindir de una de ellas.



En la reivindicacidn 8 se debe proporcionar el significado del término
“temporizada” indicando especificamente a la operacién a la cual se hace
refer_encla asl como también se debe aciarar si la fraccidn pelada es la misma
fraccién endosperma-germen. En la reivindicacién 9 se hace mencidn de una
"fraccién acondiclonada”; la cual no se hebia menclonado anteriormente, por lo
tanto esta deberia definirse dentro de la relvindicacién para establecer en que

paso del procedimiento sa encuentra tal fraccién o en qué paso se esta
generando.

En la reivindicacidn 11 se debe aclarar el significado del término "segreger” dentro
el contexto de la misma.

Las relvindicacionss 13 y 14 hacen alusidn al uso de la harina por medio de la
formacién de la masa; estando estas relvindicacionas relacionadas con el uso del
producto pero no son parie dei objeta de la solicitud.

Se la recuerda al solicitante que las modificaciones que se conslderen para el
capitulo reivindicatorio no deben contener meteria nueva con respecto a la
presante solicitud.

Seglin las obsarvaciones anteriormente realizadas, la soficitud no cumple con el
articulo 30 de la Decisién 486 y se deben realizar los ajustes necasarios para
continuar con el tramite correspondiente de la solicitud. De acuerdo a los cambios
que se realicen a la solicitud se debe ajustar el titulo de la misma.

4. DETERMINACION DEL ESTADO DE LA TECNICA

Segun la definicion dada en el art. 16.- “Una invencidén se considerarda nueva
cuando no estd comprendida en el estado de la técnica.

El estado de la técnica comprenderé todo o que haya sido accesible al pablico por
una descripcidn escrita u oral, ulilizacidén, comerciakizacidn o cualquier otro medio
antes de la facha de presentacién de la soticitud de patente o, en su caso, de la
prioridad reconocida.

Sélo para el efecto de la determinacién de la novedad, también se considerard
dentro del estado de la tacnica, el contenido de una solicitud de patente en tramite
ante la oficina nacional compelente, cuya fecha de presentacién o de prioridad
fuese anterior a la fecha de presentacién o de prioridad de la solicitud de patante
que se estuviese examinando, siempre que dicho contenido esté incluido en la
solicitud de fecha anterior cuando ella se publique o hublese transcurrido el plazo
previsto en el articulo 40." , se reafilzé /a busqueda de anterioridades en los
archivos con que cuenia esta Oficina y se encontraron los siguientes documenios
relacionados con ia materia de /a presente solicitud:

FECHA DE

TITULO

DOCUMENTO

PUBLICAC! N

US 3,404,986 |Process for manufacturing com flour 19688-10-08

D2 |JUS 3,730,732 | Tortilla and process using water soluble | 1973-05-01

alkaline substance

Los documentos mencionados se anexan al expediente.




8. EVALUACION DE LOS REQUISITOS DE PATENTABILIDAD

El articulo 14 de la Declsidn 485 de o Comislén de la Comunidad Andina
astablece que! "Los Palsss Miembros otorparan patentes para lag inwenciones,
sean da praducto o de procedimiento, sn todos los campos de la tecnologia |
Siempre que sean nuevae, lengan nivel inventivo y sean susceptities de apiicacion
indussirial." )

En cumplimiento del artfculo 14 de |a Declslin 488, se procedid a evaluar los
requisiioa de novedad, nive! Invenmivo y aplicacion indusirial con &l fin de
eamhlecer la patentabilidad de B3 invencion reivindicads en la solicitud en estudio.

6.1, Evaluacionde NIVEL INVENTIVO

De acuerdo al art. 18.- “Se congiderard que una irvencidn tiene nivel invenfivo o
para una person2 def oficio normalmemie versada an & maleria lechica
cormespondients, esg mvanaidn no hubiese rastitat’c obvia ni 56 hubiess derivado
da mshara evidemnte dal esiado de fa técnica”; se conceptui

En Ia anterlorided D1 3e presenta un procesa pera la fabricaclén de harina de
malz el cual conalate en la? sigulentes etapes: impieza de los granos enteros de
malz de material exirafio por un proceso en via eeca y luepgs & reallza una
limpieza hdimedda par meadio dal rocladn da agua caliente, ésta Oitima = reakza
con al fin de tanar una humedad en sl granc antero de aproximadamente 20%,.

Con exta hidratacidn &l garmen alcanza clertas propledades de elasicided y |
grano emteno es pasado por un molino degerminador sl cual provoca la pérdida de
le cascarilla dol grana la cual &9 ramovide par aspiracidn con aire. De esta foma
cueda una mezcla de endosperma y germen. Los granos obienidos haeta esta
etépa del procesa s& puedan mezclar con un material comeastibia astandar el cual
consiste en una combinackn de porciones finamente divididas de germen v
endcsperma de maiz con pequefins piszas de cascarila. Se dessa una parcial
gelatinizaclon de la mazcia de allmentns y harinas a irawds de un slatema de
cocckin con vapor, el grade de geletinizacidn se oblenen af pesar la mezcka de
alimento y harina a través de rodillos calientes, durante el paso de los rodillos:
cuaiquier particula pranular es aplanada tomanda Iz forma de hojusla, las hajuelas
formadas son sacadas. El amidén qua contianen dichas hojuelas asta
parcialmernte gelatinizado con un conkenido de humedad aproximadaments snine
6-12 %. E5tas hojuelas sea llevan a una mollenda para obtener finalmente [a haring.

En el proceso presentado en este documentn se puede apreciar que Ios pasos
basicoe dal procedimients que $8 encuentra presantado en la solicitud  san
concordantes con los de la antarioridad ya que se encuentran las atapas talas
come I [impiexa de los grano, para metirar la cascarilla del mismo asi come una
humectacion del grano compledo. Tamblan a& puade encentrar an los dos casos el
paso de la cocelin del grano con vapor asl como la formeckin de hojusles y
posterior secado de las mismas para obignar fineimente la harina por mollends.

De esta forma los pasos que 3e encuentran  describlendo en &l presante

procedimienta son derivables del estado del arte publicado con fecha anterior a le
racicacion de ka presante solicitud.

En ol documento D2 sa presanta la incorparadidn de un compuesto alcaline tanto
@ Iy masa como a las boriilas con el fin de aumentar su rendimiento v retardar ef
crecimiento microbiolbgica &n fos productos. En esta imeencion se observd que ol
adidvo actla Incrementando el rendimiedto, la cantidad total de agua usada para

preparar la masa de una clerta consistencls 89 mayor que al proparsr ja mass ain
| aditivo.
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La adicidn del material alealing soluble en agud & le masa ¥y a la torlia
incrementa el pH & un rango de 7.5 g 8.5 v $& Incrementa el rendimianto de los
productos. Los aditvos pusdan ser matorialea teles como carbonato de sadio,
hidnoxido de sodle, foefats trisddico v se dosifiea en concentracionss de 0.25 y 2%
an peso para las tortillas ¥ entre 0.12 a 2% en peso para [ masa. Estos materialss
alkcaincs pueden ae&r Incorporados ean pahva seco con la fworila o pusden
adicionarse en soluclddn para incorporar a la maze. Debido al aflo contenids de
humedad de |as tortilias ¥ la masa suscaptible el detarioro por atague de
bacteriss, hongos, mohos v obros microomanismos al inootporar un materal
alcaling aste mantiena el pH de B.5 a 9.0 smndo aste un mngo de pH adecuado
para la prévencion del dafio microbioldgico.

Seglin la antarioridad presentada ¢ usa de compuestoe alcalinos en masa y
tortlias es conocida Slendo astns materiales wilkzedos hian s2a en polvo secos
tamblén puaden ser incorporados en la masa en forma de  soluclones; an dicha
anterioridad temblén ¢& contempla la posibiidad de adicisnar el materdal en
cualquier paso del proceso,

Por Io tanto |3 soliciud no cumple con lo estableckio en &l arficuio 18 de |8
Declslon 486.

En conclusion los recuislioa de patentablidad de la presende sclciud sa
ancuantnan afectados ask

DOCUMENTO

REIVINDICACIONES  |REQUISITO GUE
. AFECTADAS AFECTA
US 3,404,086 1a12 NIVEL

] INVENTIVO
US 3,730,732 Taiz NIVEL
INVENTIVO

En sumplimiante del arieulo 45 de la Decisidn 488 de la Comisisn de la
Comunidad Andine, se I8 indica que debe dar respuesta dentra del término de
sesenta dias contados a parir de la facha de o notificacién de la preesnie
comunicackin. En caso de no dar respusstz al pressnte regquarimiente, o al a

pesar de la respygcts subsistieran los Impedimentos para ln concesion, se
denegers |2 patente.

MNotifiquese o presents oficio co

e 3 lo dispuesto en &l numeral 5.2 literal o),
del capitulo quinio del fiulo p

e la cincular (nica No. 10 de 2001.

ESPEDES DE VERGEL
de Nuevas Creaciones.

El  anferior rquarF'Fn fue nofificade por fijacion en Weta, de
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EXAMINADOR TECNICO
CODIGO
202064
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