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REFERENCIA: PROCESO GUBERNATIVO DE CONCESION Y REGISTRO DE LA
PATENTE DE INVENCION: “ COMPOSICION EDULCORANTE PARA USO
.‘ INDUSTRIAL Y SU PROCESO DE OBTENCION ™.

SOLICITANTE: INCAUCA ALIMENTOS Y REFRESCOS S.A. ALIRESA S.A.
APODERADO: SERGIO ROLANDO CABRERA MANRIQUEZ Y/O SERGIO
ROBERTO CABRERA TORRES; Y/O MARIA CLAUDIA GORDILLO BERMEO.

EXPEDIENTE: 01 46095

SERGIO ROLANDO CABRERA MANRIQUEZ, mayor de edad, vecino de la Ciudad
de Cali, identificado con la Cédula de Extranjeria No. 205.990 de Bogota, con Tarjeta
Profesional No. 30.396 del Ministerio de Justicia, actuando como Apoderado de la

' Sociedad INCAUCA ALIMENTOS Y REFRESCOS S.A. ALIRESA S.A., Sociedad con
. Domicilio en la Ciudad de El Ortigal- Miranda, Departamento del Cauca, en el proceso de

la referencia, por medio del presente escrito, damos respuesta al Oficio No. 4584 del 19
de Abril de 2.007, que contiene el Concepto Técnico No. 0599, de la siguiente manera, y
dando cumplimiento al Articulo 45 de la Decisién 486 de la Comision de la Comunidad

Andina:

PRIMERO.- Lla presente Patente de Invencion ™ COMPOSICION

......... RANTE.PARA USO IN RIA PROCESO DE OBTENCION “; se
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refiere a un edulcorante para uso industrial y para uso doméstico con aporte caldrico y
sabor metalico reducidos, consistiendo en una mezcla de sacarosa y Aspartame y el
proceso para la obtencién del mismo el cual comprende una etapa de premezcla del
edulcorante y parte del azdcar y posteriormente una mezcla de la premezcla con el resto
- de los componentes, y se lleva a cabo de acuerdo con las caracteristicas que se

reivindican en el Expediente.

SEGUNDO.- Revisado el Concepto Técnico No 0599 dei 19 de Abril de 2.007, por

. parte del Examinador Técnico (CODIGO 202064); nos encontramos con las siguientes

diferencias con los documentos encontrados y que enuncia la Division de Nuevas
Creaciones Documento No US 5,902,624

Las proporciones en las cuales se usan los componentes en nuestro proceso son:
Para uso industrial.

Az(car 99.83% +/-0.03%

Aspartame 0.166% +/-0.03%

Agua 0.075%

Para uso doméstico.
Azticar 99.5% +/-0.03%

., Aspartame 0.5% +/-0.03%
' Agua 0.075% |
‘ Los Tamarios de particulas empleados de los diferentes ingredientes son:

Az(icar 0.5 a2 0.7 mm
Aspartame 50 a 100 micras . ;
Acelsufame K 50 a 100 micras

Los tamafios de particulas empleados de los diferentes ingredientes son: |
AzGcar 0.5 a 0.7 mm ‘
Aspartame 50 a 100 micras f
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TERCERO.- La diferencia de nuestra patente de Invencién que pretendemos

registrar, con los documentos que platea la Superintendencia de Industria y Comercio,

(D1,US 5,902,624 Method for depositing on an edible suport, Fecha de Publicacién

1999-05-11) es que el proceso esencialmente de la Patente de Invencién COMPOSICION

EDULCORANTE PARA USO INDUSTRIAL Y SU PROCESO DE OBTENCION, es que el

proceso es humidificado, se adiciona un porcentaje de agua en spray a la mezcla para

. garantizar la homogeneidad y la adherencia. Ademas se especifican dos proporciones
. diferentes dependiendo del uso de la mezcla ya sea industrial o doméstica.

CUARTO.- Podemos concluir que la Patente de Invencion COMPOSICION
EDULCORANTE PARA USO INDUSTRIAL Y SU PROCESO DE OBTENCION, es una
composicibn nueva, que presenta diferencias con la composicion presentada con
anterioridad, no es la misma en cuanto a sus componentes, y de acuerdo a las

SERGIO CABRERA MANRIQUEZ.
\ C.E. No 205.990 DE BOGOTA.

I.P. No 52.140 DEL MINJUSTICIA,
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

Radicacién No. 01-46095
Clasificacion Internacional (IPC): A23L 1/236
Concepto Técnico No. 1325

Como resultado del examen definitivo, realizado con fundamento en el articulo 48
de la Decision 486 de la Comision de la Comunidad Andina, se le comunica:
1. Documentos estudiados

1.1.Descripcién: Folios: 4a 6

1.2.Reivindicaciones: Folios6 a7

1.3.Rta. del Solicitante: Folios: 40 a 42

1.4.Prioridad: La solicitud no reivindica prioridad.

2. Objeto de la invencion

o Titulo de la solicitud: “Composiciéon edulcorante para uso industrial y su
proceso de obtencion”.

El objeto de la presente solicitud de patente de invencidon consiste en un
edulcorante para uso industrial y para uso doméstico con aporte cal6rico y sabor
metalico reducido, consistiendo en una mezcla de sacarosa y aspartame y el
proceso para la obtencién del mismo el cual comprende una etapa de premezcla
del edulcorante y parte del azticar y posteriormente una mezcla de la premezcla
con el resto de los componentes.

Reivindicacion 1: Proceso para la preparacién de composicion edulcorante para
uso industrial o para la composicién de uso doméstico.

Reivindicacién 2: Composicién edulcorante para uso industrial caracterizada
porque comprende: azucar 99.83+/-0.03% y aspartame 0.166+/-0.03%.
Reivindicacion 3: Composicion edulcorante para uso doméstico caracterizada
porque comprende: azucar 99.5+/-0.03% y aspartame 0.5 +/-0.03%.

3. Determinacion del Estado de la Técnica

Considerando que la fecha de presentacién de la solicitud es 11 de junio de 2001
se buscaron documentos del estado de la técnica relacionados, con fecha de
publicacion anterior a esta. Los documentos encontrados se presentan a
continuacion:

° Fecha de
N Documento Titulo Publicacién
Method for depositing aspartame e
D1 US 5,902,624 on an edible support 1999-05-11

4. Anilisis de patentabilidad (segtin requisito) (articulo 14 D486)

4.1.  Nivel inventivo (articulo18 D486)

La anterioridad D1 se encuentra presentando composiciones de aspartame con
alguno de los siguientes azlicares monosacaridos: glucosa, fructosa o disacaridos
como sacarosa. Estas composiciones presentan contenidos de aspartame en un
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rango comprendido entre 0.5 a 5% en peso. En la solicitud se reclaman dos
composiciones que contienen aspartame y sacarosa; una de ellas presenta un
contenido de aspartame de 0.5+/-0.03% y azucar 99.5 +/-0.03%; los contenidos
en porcentaje de esta composicién se encuentran dentro del rango de los
contenidos presentados en la anterioridad. La segunda composicién presenta un
contenido inferior al 0.5% de aspartame, el cual es posible derivarlo del
documento presentado. De otra parte, en la solicitud; no se evidencian las
caracteristicas técnicas que puedan presentar las composiciones reivindicadas
con respecto a las presentadas por la anterioridad.

5._Conclusion:

Los requisitos de patentabilidad de la presente solicitud se encuentran afectados
asi:

o ° Reivindicaciones .
N Documento N Afectadas Requisito que Afecta

D1 US 5,902,624 2y3 NIVEL INVENTIVO

6. Respuesta a los argumentos del solicitante:

6.1Del proceso.

El solicitante argumenta que el proceso presentado es humidificado
garantizando, de esta forma, la homogeneidad y adherencia del material;
segun lo que se presenta en el documento mas cercano del arte previo y en
procesos de mezcla convencionales, esta oficina reconoce que dicho proceso
cumple con los requisitos esenciales para conceder la protecciéon a la materia
presentada en la reivindicacion 1 de la presente solicitud.

6.2De las composiciones.

En el documento mas cercano al arte previo se presentan composiciones que
contienen aspartame (APM) el cual se encuentra a un tamafo de particula
adecuado para ser combinado con materiales de soporte tales como
monosacaridos o disacaridos como la sacarosa; por lo tanto para una persona
versada en la materia técnica los componentes y las proporciones en las
cuales se encuentran tales componentes, son posibles derivarlos del
documento presentado como anterioridad.

De otra parte, en la solicitud no se presenta ninguna evidencia de las ventajas
técnicas, tales como mayor poder edulcorante; que estas composiciones
presenten con respecto a las de la anterioridad. Por lo tanto las composiciones
presentadas carecen de nivel inventivo; siendo este uno de los principales
requisitos para que la materia reclamada tenga el privilegio de ser protegida.
Se hace énfasis, al solicitante, que las reivindicaciones referidas a las
composiciones estan siendo afectadas por Nivel Inventivo.

En consecuencia y por todo lo expuesto anteriormente, se recomienda Conceder
el privilegio solicitado para la reivindicacion 1 (folio 6 y 7) y Negar las
reivindicaciones: 2 a 3 (folio: 7).

Por lo tanto el nuevo titulo para solicitud seria: “ Proceso para la preparaciéon de
composiciones edulcorantes”.

Bogota, D.C., 10 de Agosto 2007.

EXAMINADOR TECNICO

CONCEPTO TECNICO No. Cédigo No.202064
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