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.PATENTE DE INVENCIOPI: " COMPOSICION EDULCORANTE PARA USO 
INDUSTRIAL V SU PROCESO DE OBTENCION ’ AZUcAR, ASPARTAME V 
ACELSUFAME Kvt 

SOLICITANTE: INCAUA ALIMENTOS V REFRESCOS S.A.ALZRESA.S.A. 
APODERADO: SERGIO ROLANDO CABRERA MANRIQUEZ Y/O SERGIO 
ROBERTO CABRERA TORRES; Y/O MARIA CLAUDIA GORDILLO BERMEOR 

EXPEDIENTE: 02030511 

SERGIO ROLANDO CABRERA MANRIQUEZ, mayor de edad, vecino de la’Ciudad 

de Call, identificado con la CduIa de Extranjeria No 205.990 de Bogota, con Tarjeta 

Profeslonal No. 30.396 del Ministerio de Justicia, actuando como Apoderado de la 

Sociedad INcAUcA ALIMENTOS Y REFRESCOS S.A. AURESA S.A., Sociedad con 

Dornicillo en la Ciudad de El Ortigal- Miranda, Departamento del Cauca, en el proceso de 

la referenda, por medlo del presente escrito, damos respuesta at Oficlo No. 4586 del 19 

de Abril de 2.007, que contiene el Concepto. TØcnico No. 0555, de la siguiente manera, y 

dando cumplimiento at ArtIcuto 45 de la Decision 486 de la comision de la comunidad 

Andina: 
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PRIMERO- La presente Patente de Invención " COMPOSICION 

EDULCORANTE PAPA USO INDUSTRIAL Y SU PROCESO DE OBTENCION "; se 

refiere a un edulcorante para uso industrial consistente en una mezcla de azcar, 

Aspartame y Acelsufame K, con reducido sabor metØlico y mayor poder edulcorante que 

el azcar obtenido mediante Un proceso que comprende una etapa de premezcla del 

edulcorante y parte del athcar y posteriormente una mezcla de la premezcla con el resto 

de los componentes, y se Ileva a cabo de acuerdo con las caracteristicas que se 

reivindican en el Expediente. 

SEGUNDO- Revisado el Concepto TØcnico No 0555 del 19 de Abril de 2.007, por 

parte del Examinador TØcnico (CODIGO 202064); nos encontramos con las sigulentes 

diferencias con los documentos encontrados y que enuncia la Division de NUevas 

Creaciones Documento No WO 99/38390: 

Las proporciones en las cuales se usan los componentes en nuestro proceso son: 
Azcar 97.8% a 99.76% 
Aspartame 0.02% a 1% 
Acelsufame K 0.02% a 1% 
Agua 0.075% 

Los Tamahos de partIculas empleados de los diferentes ingredientes son: 
AzUcar 0.5 a 0.7 mm 
Aspartame 50 a 100 micras 
Acelsufame K 50 a 100 micras 

TERCERO.- La diferencia de nuestra patente de InvenciOn que pretendemos 

registrar, con los documentos que platea la Superintend encia de Industria y comercio, 

es esencialmente que la Patente de Invención COMPOSICION EDULCORANTE PARA USO 

INDUSTRIAL Y SU PROCESO DE OBTENCION, es que el proceso es humidiflcado, se 
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adiclona un porcentaje de agua en spray 
a 

la mazda para garantizar la homogeneidad y 

la adherencia 

CUARTO- Podemos concluir qie la Patente de Invención cOMPOSICION 

EDULCOPANTE PARA USO INDUSTRIAL Y SU PROCESO DE OBTENCION, as una 

composición  nueva, qua presenta difrencias con la composici6n presentada con 

7 6nterioridad, no es la misma en cuanto a sus componentes, .y de acuerdo a las 

diferencias antes planteadas, concluimo que la PATENTE DE INVENCION, as nueva, 

tiene nivel inventivo y apticación industiiaI, que permite su acceso at registro, porque 

presenta ratificamos una novedad diferenciadora con los documentos qua menclonan en 

el concepto tØcnico, donde se puede apreclar efectivamente que son composiciones 

edutcorantes, pero a simple vista se puede Ilegar a la conclusion de que existen 

diferencias entre. ellos, de manera quo la Patente de Invención de ml representada 

representa una InnovaciOn respecto de 10 que ya existe en el estado de la t6cnica1 

� De la DivisiOn atentamante: 

,. 
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA V COMERCJO 
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES 

� Radicación No. 02-30511 
Clasificaclón Internacional (IPC): A23L 11236 
Concepto TØcnico No .1996 

Como resultado del examen definitivo, rØaftzadO con fundamento en of arffculo 48 
� 

de Pa DecisiOn 488 de la Comisl6n de La Qomunidad Andina se Ia comunica: 

i� Documentos estudiados S 

1.1. DescdocI Folios: 6 a n: 8 

1.2. Reiyjndicapion.es: Fobs 8 a 9 

� 

1.3. ta..dei. Soicitante: Folios: 164 4 16 

� � 1.4. riorid!d; La sobcitud no reivindica prioridad. 

2; Objeto de la lnvenclôn 

� T(tulo de La solicitud:. "Composicion eduJcrante para lisa industrial y sU 
� proceso de obtenciOn". 

La presente invenci6n 
� 

propordona un � edulcorante para usa industrial 
consistente en una mazda de azucar, aspartame 

y 

acesulfame K, con 
reducido sabor metIico y mayor poder edulcorante qua of azctcar obtenido 
mediante un proceso qua comprende una etapa de premezcla del 
edulcorante y parte del azücar y postenormente una mazda de la 
premezcla con of resto de los componentes. 

ReMndicaclOn 1: Proceso .para PapreparaclOri de oomposiciOn edulcorante para 
usa lndustnal caracterizado porque dIho proceso Se Ileva a cabo en las siguientes 

etapas a) selecciOn de La matenapnma consistente en azücar tradicional 
y 

edulcorantes tales coma aspartame y acesulfame K b) ElaboraciOn de una 
premezcla entre los componentes Indicados, pare ello se reahza una premezcla 
con una pequeæa pane del azucar con los dos edulcorantes y luego en of 
rnezclador se adiciona la premezcla con la mitad del azicar y se mezcla durante 
10 mm C) of producto se humidifica medmante un sistema de aspersiOn hasta 
agregar 1.5 litros de agua, para adhetir of aspartame y acesulfame K al azOcar. D) 
$e carga of mezclador La mitad de la cantidad total del azUcar, Se adiciona la 
premezcla y luego se adiciona of azucar restante El tiempo de mazda es.de 20 a 
40 min hasta qua of producto tenga un porcentaje de humedad no mayor a 0.04. 
par Ciltimo a) producto as empacado. . .. 

RelvindicóciOn 2: ComposlciOn edulcorante para usa � Industrial caractenizada 
porque comprende azOcar 978% a 9976%, aspartame 0.02% a 1% y 
accesulfame K 0.02 a 1 %. . 
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3 Determinaciôn del Estado de la TØcnica 
Considerando quo Is fecha de presentacion de Is solicitud es 10 de abril de 2002 
se buscaron documentos del estado de Is tØcnica relacionados, con fecha de 
publicaclon anterior a esta Los documentos encontrados se presentan a 
continuaciOn: 

No L Documento Titulo Fecha do 

DI I WO 99/38390 Sweeteninggent 1999-08-05 

4. AnÆlisis de patentabiludad (seg(in requisito) (artIculo 14 D486) 

4.1. Nivel inventivo (articulo 18 D486) 

El documento Dl presents una composición de uso  an varios atimentos y bebidas 
instantaneos La composición contiene I Entre 90 a 99.5% de sucrosa1 fructosa, 

� lactosa, glucosa o cualquier mezcla de ellos; 2. Entre 0.001 a 5% de Aspartame y 
3 Entre 0.001 a 5% de accesulfame K Una ventaja de Is composicion as Is 
reduccion de sofidos en las bebidas preparadas con dicha composicion 

Como se puede observar Is composición ’presentada an Is anterioridad as Is 
misma an cuanto a los componentes presentados ya qua esta contiene azucar 
qua puede estar an forma de glucosa ademÆs de aspartame y accesulfame K, an 
at rango contemplado, en Is anterioridad, para las proporciones de los ingredientes 
se encuentran las proporciones qua se presentan para esos mismos ingredientes 
on Is solicitud, por 10 tanto esta composlclon as derivable del estado de Is tØcnica 
De esta manors Is reivindicacion 2 de Is solicitud carece de Nivel Inventivo 

5.Conclusiôn: 
Los requisitos de 
ask 

patentabilidad de Is prØsente’ solicitud se encuentran afectados 

NO Documento RediaAfectadas clones J Requlsito quo Afecta 

Dl WO 99/38390 2 J NIVEL INVENTIVO 

S. Respuesta a los argumentos del solicitante: 

6.1 Del proceso. 
El solicitante arguments qua at proceso presentado as humidilicado 
garantizando, de esta forma, la homogeneidad y adherencia del material, 
segun to qua se presents on at documento màs cercano del arte previo y an 
procesos de mezcla convencionales, esta oficina reconoce qua dicho proceso 
cumple con los requisitos esenciales para conceder Is protecclón a Is matena 
presentada en Is reivindicaciOn I de Is presente solicitud 

6.2 Do las composiciones. 
En at documento mÆs cercano 
contienen azCicar an un rango 
acesulfame K 0.001% a 5%; 
mismos Ingredientes y los i 
componentes caben dentro 
solicitada. 

at arte previo se presentan composiciones qua 
de 90% at 99.5%, aspartame 0.001% a5% y 
Is solictud presents composiciones con los 
ngos on los cuales se encuentran dichos 

let rango establecido para Is composiciOn 
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Do otra parte, an la solicitud no so presenta ninguna evidencia do las ventajas 
tŁcnicas, tales como mayor poder edulcorante, quo estas composiciones 
presenten con respecto a las do la antenondad Por lo tanto las composiciones 
presentadas carecen de nivel Inventivo, siendo este uno de los pnncipales 
requisitos para quo Ia matena reclamada tenga el pnvlleglo de ser protegida 
Se hace enfasis, al sohcitante, qua las reivindicaciones referidas a las 
composiciones ôstÆn siendo afectadas por Nivel Inventivo. 

En consecuencia y por todo lo expuesto anteriormente, so recomienda Conceder 
01 privdegio solicitado para la reivindicacion I (folio 8 y 9) y Negar la reivindlcacion 
2 (folio: 9). 
Por Jo tanto el nuevo titulo para solicitud seria "Proceso para la preparacion do 
composiciones edulcorantes". 

Bogota, D.C., 19 Octubre 2007. 
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1996 Codigo No202064 
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