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DIVIEION DE NUEVAS CREACIONER

RADICACION EXPEDIENTE No. 02-§5205

EL EXTRACTODE LA PRESENTE SOLICITUD DE PATENTE DE INVENGION ,
FUE PUBLICADO EN LA GACETA DE FROPIEDAD INDUSTRIAL No 322, DE
FECHA 28 DE NOVIEMBRE DE 2002, EL TERMINO HABIL SERALADO POR

LA LEY EXPIRA EL 25 OE FEBRERCQ DE 2003,

NOTA: Dentra del plazo da los &wis () mesas slguientes a partir de la facha de
publicacion en la gacetn de Propledad Industrial, deberd solicitar y cancalar sl
examen de patentablidad $0 pena de que Ia solicitud calga en abandono, de
acuerdo con lo establacido en el Artlculo 44 de la Decigion 486/2000.
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
DIVISION DE NUEVAS CREACI NES

2020
Bogota, D.C.

Doctor

Edgar Villamizar
Apoderado ofidio!No... 6550

REFERENCIA: Radicacién No. 02- 35205
Tramite 002
Evento 001
Actuacién 430
Folloa 012

Como resultado del examen de fondo, reallzado con fundamento en el articulo 45
de la Decisién 486 de la Comisién de la Comunidad Andina, se le comunica:

1. DOCUMENTOS ESTUDIADOS.

- Capitulo descriptivo: folios 7 al 11
- Caphtulo relvindicatoro: follos 12 al 13

L.a solicitud no reivindica prioridad.

2. OBJETO DE LA INVENCION.

Titulo: “Extraccién y procesamianto de jugos de cafia de aziicar establllmcios “
La invenclon se refiere a :

- Procadimiento para producir un jugo de cafla de aziicar concentrado y estable
para el consumo humeno, el cual compraende los pasos de: seleccionar la cafia,
cortar y recolectar manualmente la cafia, cortar en trozos y moler los trozos de
cafia hasta produdr jugo , ajustar el pH del Jugo de cafla a un valor de 7.5;
clarificar el jugo; remover los flidculos de impurszas para conformar una pureza de
jugo de 89.9%, pasterurizar &l jugo; recuperar y enfriara el jugo establa.

- en ol procedimiento la selaccidn de egpecies de cafla se realiuza belo el criterio
de un contenido minimo de 13.7 % de sacarosa. El ph se ajusta por adicién de
hidrdxido de calcio. La adicidn de floculante y la remocidn del miesmo es un
proceso repetitivo. El floculante utitizado es de origen vegetal del grupo de Guasito
Balso o cadillo o mezclas de ellos,

- La darifivacidn del jugo dse realiza por medio de un desnatadao superficial de
impurazas remanentes en el fidcuio con base en un equipo a manera de un
fanque receptor de jugo en una primema clarificacion para agitario y calentario
através de vapor insuflado en su interior.

- El jugo de cafia producido con una concentracion de 80 grados Brix y una puraza
de 99.9% con color y sabor natural .

Clasificacidn Internacional de Patentes: C13C 1/02 y C13 D 1/02.
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3. CLARIDAD DE LA SOLICITUD.

De acuerdo a la Decisién 488 de la Camisién de la Comunidad Andina en su
Articulo 30.- "Las reivindicaciones definirén la materie que se desee proteger
mediante la patente. Deben ser claras y concisas y estar enteramente sustentades
por la descripci6n”; se hacen las sigulentes observaciones al capitulo
relvindicatorlo:

En la reivindicacidn 6 ee esta caracterizando el procedimiento por una de las
propiedades que tiene el producto obtenido a través de dicho procedimiento; esta
relvindicacién deberia modificarse por cuanto todas las relvindicaciones que se
refieran a un procedimiento deben plantearse definiendo las atapas del mismo asl
como mostrando las condiciones particulares de cada etapa del proceso; como es
el caso de la reivindicaciones dependientes.

El procedimiento que se encuentra presantado en la solicitud es un procedimiento
para obtencidn de jugo de cafia muy general y convencional, sl el componente
novedoso de tal procedimiento es la clarificacidn del [ugo por medio del equipo
pressntado en Ia figura 2, la solicitud deberla enfocarse hacia ese paso en
particular del procedimiento siempre y cuando el equipo descrito en dicha figura
contenga componentes novedosos dados por el inventor.

Segun las observaciones anteriormente realizadas, la solicitud no cumple con el
articulo 30 de la Decisién 488 y se deben realizar los ajustes necesarios para
continuar con el tramite correspondients de la solicitud. De acuerdo a los cambios
que se realicen a la solicitud se debe ajustar el titulo de la misma.

4. DETERMINACION DEL ESTADO DE LA TECNICA

Segun la definicibn dada en el art. 16.- “Una invencidn se considerard nueva
cuando no estd comprendida en el estado de la técnica.

El estado de la técnica comprenderd todo lo que hays sido accesible al pablico por
una descripeidn escrita u oral, utilizacién, comercializacién o cualquier otro medio
antes de la fecha de presentacién de la solicitud de patents o, an su caso, de la
prioridad reconocida.

Sélo pam el efecto de la determinacién de la novedad, también se consideraré
dentro del estado de la técnica, el contenido de una solicitud de patente en tramite
ante la oficina nacional competente, cuya fecha de presentacién o de prioridad
fuese anterior 8 Ia fecha de presentacién o de prioridad de la solicitud de patente
que se estuviese examinando, siempre que dicho contenido esté incluldo en la
solicitud de fecha anterior cuando efla se publique o hublese transcurrido el plazo
previsto en el articulo 40." . se realizd la busquedsa de anterioridades en ios
archivos con que cuenta asta Oficing y s encontraron los sigulentes documentos
relacionados con /a maleria de la presente solicitud:

N° | DOCUMENTO TITULO FECHA DE

__ PUBLICACION
D1 |US 6,088,880 |Method of producing a stabilized suger
cane julce product. 2000-05-30

D2 |US 4,627,880 | Unprocessed complete cane suger and
method of producing it.

ﬁ—
Los documentos mencionados se anaxan al expaedients.
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8. EVALUACION DE LOS REQUISITOS DE PATENTABILIDAD

El articulo 14 de la Decislién 486 de la Comisidn de la Comunidad Andina
establece que: “Los Palises Miembros otorgaran patentes para las invenciones,
sean de producto o de procedimiento, en todos los campos de la tecnologla,

siempre que sean nuevas. tengan nivel inventivo y sean susceptibles de aplicacién
industrial.”

En cumplimiento del articulo 14 de la Decisién 488, se procedid a evaluar los
requisitos de novedad, nivel inventivo y aplicacidn industrial con el fin de
gstablecer ia patentabilidad de la invencién reivindicada en la solicitud en estudio.

8.1. Evaluacién de NIVEL INVENTIVO

De acuerdo al art. 18.- “Se considerara que une invencion tiene nivel inventivo si
para una persona del oficio normalmente vsersada en la melena tecnica
correspondients, esa invencion no hublese resultado obvia ni se hubiase derivado
de rmanera avidente del estado de la técnica”; se conceptua:

En |la anterioridad D1 se esta presentando un método para fabricar un jugo de
cafla establlizado para usarse en bebidas ligeras; el cual incluye conseguir cafla
de azucar, la cual es esteriizada en un bafic de agua que contisne una solucidn
de una sal de amonio cuatemario: la cafia es pasada por una serie de molinos de
rodilios; a través de los cuales es posible extraer al menos un 80% del jugo de la
cana. El jugo de cafia extraido as ackiificado inmediatamente sobre ia extraccion
ya que 88 pone en coniacto con una solucién de Acido ascérbico para prevenir la
decoloracién del jugo de cafla y también se pone en contacto simultaneamente
con una solucidn Acida bien sea de acido clirico, acido maélico, acido tartarico,
Acldo fosforico y una mazcla de ellos; esto para reducir el pH del jugo a un pH
cercano & 5. Dentro del procedimienic se emplean como coagulantes
poliacrilamidas catibnicas a3l como polielectrolitos de allo peso molecular que
son utilizados como floculantes. Para eliminar color o sabor residual sa realiza un
tratamiento con carbén activado. Las impurezas que pueda presentar el jugo con
removidas por medio de un procaso de clarificacidn donde el jugo primero es
fitrado a través de un sistema en bolsa de 5 micras y luego pasa por un sistema

de una micra para remover particulas pequefias. El jugo de cafla en este estado

es sometido a un procaso de ulirafiltracidn y luego es pasteurizado.

Le anterioridad D2 prasenta un método para producir azicar de cafla completa,
en este método se muestra que el jugo obtenido de la cafia por presiin es
pasteurizado teniendo como referencia la temperatura de pasteurizacidn como la
intermedia entre el segundo y el tercer punto de floculacion de las grasas,
proteinas, ceras y pentosanos que el jugo de caila contiens. Correspondiendo a
una temperatura de 65 a 80 C. Segin Ias diferencias quimicas que los
componentes del jugo presentan se definieron tres puntos de floculacidn, el
primero de 48 a 55 C, el sagundo de 58 a 65 C y el tercero a 85 C, por encima del
punto de ebuflicidn del jugoe.

Segun las anterloridades prasantadas el procedimiento p de la solicitud presenta
los mismos companentes que lo raportado en &l estado de la técnica ya que tiene
los pasos convencionales de obtener la materia , cortar y moler la caiia, ajustar el
pH, uso de floculantes para clarificar y pastewrizacidn del jugo. Asl como varias
etapas de clarificacidn y floculacidn durante la ejecucion del procedimiento. De
esta manera el método propuesto tal como se encuentra presentado an el capitulo
relvlr;dlatorio as derivable del estado det arte publicado con fecha anterior a la de
la solicitud.
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La salicitud no cumple con el articulo 18 de la Dacisién 486.

En conclusién los requisitos de patentabllided de la presente solicitud u
encuentran afectados asi:

DOCUMENTO REIVINDICACIONES | REQUISITO QUE
AFECTADAS AFECTA
US 6,088,869 1810 NIVEL
_ INVENTIVO
D2 |US 4,627,880 Ta10 NIVEL

INVENTIVO

En cumplimiento del articulo 45 de la Decision 486 de la Comisién de la
Comunidad Andina, se le indica que debe dar respuesta dentro del término de
sesenta dias contados a partir de la fecha de la notificacién de la presants
comunicacién. En caso de no dar respuesta al presente requerimiento, o sl a

pesar de |a reapugsta subsistieran los impadimentos para la concesion, se
denegara la patente.

Notifiquese el

forme a lo dispuesto en el numeral 5.2 literal ),
del capltulo quinto gel titujd pri

de la circular Gnica No. 10 de 2001.

fue notificado por fijacion en lista, de

EXAMINADOR TECNICO
cODIGO
202084

<!




United States Patent s
Bent Ginslov
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(| Patent Number: 6,068,869
Hs) Date of Patent: May 30, 2000

{54] METIIOD OF PRODUCING A STABILIZED
SUGAR CANK JUICE PRODUCT

{73] Wvenior: Otto Peter Bent Glinalov, Warerfall,
Soath Alricu
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51 ABSTRACT
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METHOD UF PRODUCING A STARNJZED
SUGAR CANF. JUICE PRODUCT

HBACKGROUND O THE INVENTION

The proves inventioa relakes La o metird of prodeciay o
shybdlised wmger cano jujos product.

h is well known in many oounides to drixk the fuice ef
Ircibly amshed vapm cant. Viowever, It Bas aoe boaa
shis in commerchlire the pmﬂmnfupmm
hecamu of very papid dincolotination of the jute: frem o pale
yeTlow colour 0 rown., This is amsed by ¥e resction of
rmino aclds spd sugar within the juico, commanly koown 13
the “Muillesd™ seaction. This eug-otrymutic coaction pro-
tices the hrovn pigmcet, amtanaldin, which disoniners the
cano juioe fmen it ordninel pale yellow colows.

1t b an uiyet of this imvontkel 1o vercnme the whove
prublsm amactated with sagar ovae juice 2ed thevctry enshin
the prnwikion of 1 claudy of clear subsillsed sopar cane jalee
prodet in commergially vishlc vabses apd forrm..

SUMMARY OF TIHE INVENTION

Amcxarding 10 the invention there i9 provided o methed of
pﬂ?;.ﬂhﬁdm]dwpedul.wﬂﬁhhﬁnm
sleps of:

providicg cloausd Spar s1oe sbickss

axracting sugas cune [aice from sakl sopa cone ethcor

adice in he cxieweted T cme fuice, & soluthon

iny sscochic oeld Jor pooventoeg the disanion
rwisor of the cime juice, wtid aoe of ciric acid, malls
add, tmtaw erld, phosphuic awkl wd 3 mivae
therouf, for Ivwaring the pIll Wl 1o cr.00 [uica helow
that of casura] untrenicd cam jiice, and rns of 3 sdiom
citrale sulution, § pMASSivm ciirats sntotion, 3 sodiom
phunphato dl-basle salurion, and 4 mistuge thereod, for
shhijixing the sagar cand jince; and

wadehtiee md Rorrobiling e supar cane joice

marwve sowanied [ukipty g arormes.

The awidilylot sodurion may assiain 100 0 400 ®@a
stearbla acld per Har af sulitiva,

of ibe acidifying soltioa may be
anifivicet fo1 reduciag che pH of 1hr o julee 10 below 5,
The sndiom chrte oo, pof ssiium citrole sobuion,
uotinm plusphato @-Sasie solutinn or 1 mixtars therod, of
the acldifyioe snbing, may v 2 Q.01 © O.15% {(@tn)
asition
The cane fuice may bo allowed 10 stand undisrbed for 2

poriod of Unss inmedisely after scidifention 50

predetermaiocd
kercol, deskeg which rime anagnlanta and Roceakamts anc
mided theooin,

The meihnd may ioclede Bltoring e cute juioe sfer
achftua tharoud,

“Ibe Siustion of the cape joioe may be ffected inkially fn 13

rwn stages, with i find stage for e saparation of
pariiclen having 2 »ias Leger han five microos, fram the
cond juloe, aad w stoond Bitrarion stage providing for the
sopuantnsn of partjsles, baving 2 chee lurger than var orionua,

fmm the cane juice, the cane jzice baving 3 chaddy appaar 45

aow afiex Qluativa thosend.

in ooder to produce & substaatiaDy clesr super cane julce,
the methnd may fachxde fikering ibe cang juico through a
distomacoaes canh Gher.

starage
The method muy {ochade the nddition of sujisble preser-
walives fur exzencling 1he shelf LR of the sogay cace juleo

DESCRIFIION OF THE FREFERRLD
EMBODIMENTS

Futther fantuns of the method of pendacing x aabiieeed
sogar caoe juito prodecy, on defined berclocbowe, is
dxcribed la moge detail berssrattcs by way of & non-lEmitlng
cxaniple of the mathnd of’ e lrventios, with refarense 1o
gnwhwdhmmm_.h

FIG. I xbows 2 block diagram of a method of prodosiog
» sebilised sugsr cane juicr product In sccordanee with the
invention; sed

FIQ. 2 shirsy & Mock diygnm depsctiog U dizes of
pvticles which c20 be scpasescd 1o 40 wiwafitmrion preans.

Referrlap o the diagranm, tx method of peoducing »
slabilised eane juico product is sooordagce with the
fnvention, factdes the Best sttp of pmwviding freshly ot and
thrushed snger cn0 sticks having al lanss Teaves removed.
Timse sopwr cane michs om Gam be Lansported to ithe
facsory whars the cume jules proctuet of the inventing bs to be
provdncad ond whers the caso slichs are immediately cleased
and all ocw bads, dissased part, ronts and tops cul off, All
wialy o colleced typleaily can b used for fhel.

I oodir 1o fiurthes olarify the sapar cape jrice, themuthnd €5 The clcan 3498 9908 sickx ame then sterilised by

may inclade Burther Blering the cace juive in o igbubu
ohea-filrviing spmem enmprisfog twn tubutyr witrs-tiltration

being sooyivhad nnnmrh&mﬂhﬁqﬂ.lbl*m
gBAlSIBArY smrmnsicm campeennd sulution, which is lepewn
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6,068,865
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