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COLOMBIA

Carrera 11 31° 85-52 Piso ¢ Bogoid
-

Colombia Tel; (57 1) 6151088

‘Fax: (37 1) 6250624-Email: info@clarkemodei.com.co

PODER

Yo (nosotros), abajo firmante(s)

en mi (nucstro) cardetzr de represeniants(s) legales d2 TROPICANA
PRODUCTS, INC. :

una sociedad organizada y exisiente de acuzrdo con laz leyee de

con domicilio e¢n 1001 13" Avenue
of America.

y en actual cumplimiznto de cu abjcto sosial, ¢
. Bradenton, Florida 34208, United Stater

por ¢l presente instrumento confiero (conferimos) poder cspecial a favor de DILTA
MARIA RODPIGUEZ D'ALEMAL, con Cidula de Ciudadania *lo. 41.654.832
de Bogota, y tp. 20824 y CLAUDIA LUCIA CAPRO DAMIREZ, con Cédula dz
Ciudadania Mo 40017374 de Tunja, y tp. 36448, con domicilio ¢ Bogoid,
Colombia, para que actuando en su orden en nombre del (dz la) atorganic le (la)
representen ante cualduier entidad, autoridad v/o persona, copecialiienic auie las
del orden Adminictrativo, Contencioso Adminiziraiive, Judicial, Tiibunales de
Arbitramento y/o cualquicr otro en lo referenie dlos sngulemes asunios:

lidedes de
Propiedad Industrial, tales como: paimics de invencion, modzlos de uiilidad,
disefios industriales, variedades vegetales; marcss, lemas, nombres y enssiiac
comerciales y denominaciones de origen; asi como sus renovagionss, profog
transferencias, cambios de nombre y/o domicilio, coniratos y licencias.

2) Colicitar, tramitar, obtcacr y/o rzgisivar derechos de auior, en walquierz de sus
presentaciones asi como Iz proteccidn de scerctos indusiriales y know-how.

3) Solicitar, tramifar, obiencr y/o rogisirar regisiros saniiarios, permisos, y/o
licencias de funcionamiento; =osf como sus renovaciones o prérioga
transfercncias, cambios de nombire y/o donsicilio, coniraios y licencias.

4} Ejercer accioncs de opozicion, obzervacion, reclamos, reconcideracién,
reposicidn, apelacidn, cancelacion administrativa o judicial, nuhdad proicceion al
consunidor, concesién de licencias, proteceién dz $ecreios indusiriales y demés
acciones v recurser relacionados con dercchos derivados de los asunios crriba
indicados y en contra de la competencia desleal, accionss derivadas de la obicncidn
o crplotacién de licencias, acciones de indemnizacion de parjuicios. Tambiéi
podra(n) intervenir en juicios civiles, comercialzs, penalis, conicincioso-
administrativos, tutclas y de policio; en acciones o juicios promovidos por ¢l (Iz)
mandante o en contre el (ella) . )

%) Registrar nombrzs dz dosinio anig la eniided compe iznie.

6) En ¢l ¢jercicio de aste mendato los mandaiarios a
facultados para: conciliar, cancelar, transigis, comprometer en &rbiiros, desisiir,
recibir y tomar posesidn de la cosa objeto  de litigio y renunciac o désisiir a
derechos concedidos o en curso de concesion, admitir 1os hechos del proceso.

7) Ratificar 0 no la agencia oficiosa

8) Asi mismo faculto (facultamos) a los mencionados apoderados para recibir
notificaciones y designar apederado$ judicizles o crirajudiciales, cusiivir el
presente poder y revocar las sustituciones que hicieren.

las mode

363,

Dado y firmado en

alos

ariibe mencionador quedan

POWER OF ATTORNEY

I (we), the undersigned
legal represeniave(s) of TROPICANA PRODUCTS, INC.

an organizaiion &x 'J.,ung under .he laws o Delaware

“aind in présenmt enecuiion of lis business acuviiy, doriciled 1001 13™ Avenue E,

Eradenton, ¥l rid:n 34208, Unitcd Siaics of America. .

do hereby grani POWER OF ATTOPIIE" ‘.o DILIA MARIA RODRIGUEZ
DALEMATY, ideniificadon card 1o, 41.554.882 of Bogoté4, and ip. 20824 and
CLAUDIA LUCIA CARO RAMIREZ, p. 36448, ideniification card Mo. 40.017.374
of Tunja, residing in Bogoid, Colombia, 1o aci in ihe oider of their appoinimeni in
behall of granior before any enlily, auihoriiy and/or natural or juridical person,
cpecially  beiore  those  Adminisuaiive, — Adiminisirative-Conicniious, Judicial,
arviivation couris, and/or any oiher, in all maiters concerning ihe following;

1) To apply, pro* ss,. obtain andfor regisier aiy of ihe modaliiics of Indusirial
PFUH\_ﬁy, cuch as: Paicais of Invention, Uiilily. Models; Desigas, plani variciics;
Marks, Clogans, Trude HNaines and cinblems and aypcllauons of Origin; as well as
their reacwals, assigninenis, changes of name andfor domicile, agrecinents and
licenses. :
) To ayply process, oblain and/or regisier copyrighis of any kind as well as
proiceiion of indusirial secreis or know-how,
3) To apply, process, obiain and/or register saniiary icgistrations, operating
aviliorizaiions and/or licenzes; as well ag iheir renswals or assigrumenis, chan ges of
naing and/or dormicils, agrcemems and licenses.
4) To bring zciions of opposiion, observaiions, claiins, rcconsideration, appeal or
lzgal iziedies, cancellaiioas, nullity, proieciion to ihe consumer, graniing of licenses,
prowecion of wade scereis and other acions relaied with righis devived from the
sbove- menidoncd maiiers and against ihe unfair compeiiiion, actions resuliiing from
ihe obizining or "“pluhatluu of licenses, recovering damages acidons. They can also
inicrvene or pariicipaiz in Civil, Cornncrcnal Ciminal  or Conienilous-
Adminiciraiive Tilals, ihe aciions for wili mandaraus, police acticis; in aciions,
lawsuiis or litigaiions insiwicd by ihe granior or against hiin.
5)To regist'cr doinain names before the compeieni eniity.
&) To ihe efieci of this mandaiz ile above-nained proxy are empowered io: conciliate,
, cetile. submi io arbiiration, withdraw and (o reccive and take posm.suun or
ihe liigaiion relaicd objei and waive or renounce ihe righis gianied or in process of
graniing, admii ihe facis ol ihe casc. '
7) To raiiiy or noi ihe officious agency.
8) I (we) hereby appoini the aforc meniioned atiorncys with powers to receive
noiiiicalions and io designaic judicial and cxirajudicial aiiorneys, subsiitute this
Power of Aiioincy and io revoke such susiituiions.

Gran.zd and signed a Chical

p . J ‘
% oin this & _dayo
4 p :
ALY A4
Fim]a/ 1,,'nauu
Faren Huaier, Vice Fresidani
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2780 CO - 006943.02801 — Tropicana Products, Inc.

i

NOTARIAL CERTIFICATE

Farzn Hunter, person ally known to me to be the person whose name is subscritizd to this
document having the lzqal capacity as the legal reprasentative of Tropicana Products. Inc. to grant
hl‘w documeant and that persanally appzarzd before me on /i Avevs 7z 2009 and
acknowlzdged to mz that she executed this document.

The company Tropicana Products Ine. exists undzr the laws of Delawars.

NOTARY PUBLIC: 7%..‘ ’/ ZL-.,,

Print Name:
MAR cvl‘ L. Moy

My carirnission s-pires: [énvavio

AR o

OFFICIAL SEAL
/ | MARCUS . Moy
" NOTARY PUBLIC . §TATE OF ILLINOY

L My ("UMMloSluN EXPIRES: 11/10/10

oW




Traduccién oficial hecha por Jimena Ezcobar Uribe, traduciora & iniérpraie oficial zegan
resolucidn Mo. 0369 del Minizteric de Jucticia, del documento legalizado mediante la
APOSTILLA No. COOMHA20686 de 11 de agosio de 2009 expedida en Esiades Unidos de
América corvespondiente a un documento de poder 2n inglés con idéntico texto en ezpaiiol
(razén por la coal no se hace su traduccidn) dz 1a socizdad TROPICANA PRODUCTS,
INC., domiciliada en Bradenton, Florida, Ectados Unides dz América.

mi cone la persaona
cuyo nonbirs es este documento tendiends

al  como  represzentants  lagal da Tropicana
Tnc. para otorgar este docunienco y que

comparacid ante wi el 11 de

reconccid que ejecutd este documen

»ciedad Tropicana Praducts, Inc.

. Moy, notarico plklico, E
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6. Agosto 11 de 2009 =3
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METODO PARA PRODUCIR JUGO QUE TIENE PROPIEDADES Y
CARACTERISTICAS PRE-SELECCIONADAS

RESUMEN

Un método para producir jugo de frutas o verduras que tiene caracteristicas pre-
seleccionadas, basado en la clasificacidn y la separacién de las frutas o verduras a partir

de las cuales s¢ hace ¢l jugo, mediante evaluacidon no destructiva.

221 -
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METODO PARA PRODUCIR JUGO QUE TIENE PROPIEDADES Y
CARACTERISTICAS PRE-SELECCIONADAS

CAMPO DE LA INVENCION

La invencién se relaciona con un método para producir jugo que tiene
propiedades y caracteristicas pre-seleccionadas. En particular, la invencidn se
relaciona con un método para producir jugo de frutas o verduras que tiene
propiedades y caracteristicaz pre-seleccionadas, bazado en la clazificacidn y la
separacién mediante la evaluacion no destructiva de las frutaz o verduras a partir

de las cuales se hace el jugo.
ANTECEDENTES DE LA INVENCION

La calidad del alimento es un factor primordial en la decisidn de compra del
consumidor. Varias propiedades y caracteristicas de los alimentos  son
consideradas por el comprador. Por ejemplo, la frescura, la jugosidad, la
firmeza, la apariencia y otros pardmetros son evaluados. Estas y  otras
propiedades y caracteristicas son consideradas dentra de la decisidn de compra.
En particular, los consumidores evaliian las verduras y las frutas en forma visual,
manual y, a veces, por su sabor y olor. No obstante, la evaluacion del sabor es
vilida solamente en cuanto a la pieza a ser evaluada y, a menuda, otra pieza en
el mismo lote del producto tiene propiedades y caracteristicas zignificativamente
diferentes. Ademas, ofra evaluacidn zolamente ez mdicativa de la calidad de la
fruta o de la verdura, y un consumidor puede equivacarse. Por ejempla, un
producto citrico puede estar seco, incluzo i se siente 1o suficientemente pesado
como para estar fresco. En forma similar, es muy dificil juzgar mediante

inspeccidn vizual y manual 5i una manzana ha side congelada.

Los consumidores individuales que hacen las compras para toda wna familia
pueden, si desean, tomarse el tiempo de evaluar cada pieza individual de fruta o

I3

de verdura. Sin embargo, eése enfoque individual no es practico para los

-1-
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[05]

[06]

envasadores de alimentos comerciales. Por el contrario, como los asadores de
alimentos no pueden inspeccionar y evalvar por el sabor cada pieza en un
cargamento de frutas o de verduras, se evalfia una pequedia fraccidn de las piezas
en una enfrega menor. Se asume que estas piezas son representativas de la
calidad promedio de la totalidad del lote, y la calidad promedio del grpo
evaluado se convierte en la calidad promedio asumida para el remanente de las

frutas o las verduras del cargamento.

El muestreo de lotes €3 una forma comercialmente razonable de determinar las
propiedades y caracteristicas de una gran cantidad de frutas o verduraz. Na
obstante, el muestreo a menudo no identifica la calidad sub-estandar en un
nimero de piezas dentra del lote. La capacidad de identificar estas piezas sub-
estandares seria ventajoza, v mejorarfa la calidad del producto alimenticio
resultante. Ademas, ¢l muestreo a menudo no identifica las piezas que tienen
propiedades y caracteristicas extraordinarias u éptimas. Dichas piezas padrian
ser vendibles a mejores precios. En cambio, ¢l muestreo produce un enfoque de
“valor promedio”, &3 decir, a la cantidad total de la fiuta (por ejemplo, un
contenedor de 120.000 naranjas o un ntmero desconocido de tomates) se le

asizna un “valor promedio” basado en la evaluacidn de las muestras.

Se han desarrollado técnicas para la evaluacidn objetiva de las piezas
individuales, particularmente piezas de frutas. Estas técnicas 3¢ wsan, por
ejemplo, para separar piecas grandes de piezas pequefias o, por ejemplo, piezas
pesadas de piezas livianas. El téenico experimentado estd familiarizada con las
téenicas antomatizadas para determinar 3i el color de una pieza de fruta, o el
peso de la misma, se encuentra dentro de un rango pre-seleccionado. También se
han desarrollado téenicas para discriminar la forma. Por lo general, no obstante,

estas propiedades y caracteristicas no ze correlacionan bien con la calidad.

También se han desarrollado técnicas para evaluar de manera no destructiva

ciertas propiedades y caracteristicas del interior de la pieza; mievamente, en

1Y
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particnlar, de las piezas de frutas. Con particularidad, las longitudes de onda
infrarrojas o de infrarrajo cercano (NIR, Near Infrared) vizibles se usan para
determinar, por ejemplo, la concentracidn de aziucar (dulzura) o contenido en
grado Brix de los liquidos en las frutas o verduras. La firmeza también ha sido
medida, vy a menudo se¢ ha usado como un indicador de maduracidn. La
densidad, la acidez del pH, y otros dafios intemnos y externos también se pueden
identificar y uwsar para identificar la fruta para el consumo directs (conocida

también como “fruta de mesa™) y fruta no adecuada para la venta o €l consume.

Las técnicaz para medir las propizdades y caracteristicas seleccionadas del
interior de la fruta 3on conocidas. No obstante, existe la necesidad de mejorar el

rendimients de dichas determinaciones. Si bien las técnicas de valor promedio
dezcritas en la prezente son valorables a nivel comercial para la fiuta de mesa,
no son suficientes para permitir que ¢l envasador Jde frutas maximice el valor de
la fruta recibida. Por gjemplo, las naranjas se entregan tipicamente en
contenedores que alojan alrededor de 120.000 naranjas. Los contenedores
especificos —o combinaciones de contenedores— podrian usarse para producir
jugo con caracteristicas generalizadazs para cumplir con criterios amplios. Se
encuentran situaciones zimilares con otros citricos, otras frutas para jugo, y otras

verduras —tales como tomates y apio— Jue 3e usan para exprimir jugos.

Por ende, existe la necesidad de un método que provea la praduccidn de jugos
especializados y zuper-sptimas por medio de evaluacién no destructiva, pdn

ordenar la fiuta en categorias especificas.
BREVE RESUMEN DE LA INVENCION

Una primera forma Jde realizacidn e:td dirigida a un método para producir jugo
de frutas o verduraz que tiene propiedades y caracterizticas pre-seleccionadas al
clasificar y separar en categorias las frutas o verduras a partir de las cuales se

hace el jugzo, mediantz evaluacidn no destructiva; seleccionar las frutas o

Ay
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verduras que formardn el jugo que tiene las propiedades y caracteristicas pre-

seleccionadas; y, ademaz, procesar 1as frutas o verduras para producir el jugo.

Una segunda forma de realizacién esta dirigida a un métods para producir jugo
de frutas citricas que tiene propiedades v caracteristicas pre-seleccionadas, al
clasificar y separar en categorias las fiutas citricaz a partir de las cualez se hace
el jugo, medianie evaluacién no desiructiva; seleccionar las frutas citricas que
formaran el jugo que tiene las propiedades y caracteristicas pre-zeleccionadas; y,

ademds, procesar las fintas citricas para producir el jugo

Una tercera forma de realizacion estd dirigida a un método para producir jugo de
naranjas que tiene maduracién, dcido, grado Briv, o relacién dcido/grado Brix
pre-seleccionados al clasificar y separar en categorias las naranjas a partir de las
cuales se hace el jugo, mediante evaluacién no destructiva; seleccionar las
naranjas que formardn &l jugo que tiene maduracidn, Acido, grade Brix, o
relacién acido/grade Brix deseados; y, ademds, procesar laz naranjas para

producir el jugo.

Una cuarta forma de realizacidn estd dirigida a un método para praducir jugo de

naranjas a partir de naranjas que esencialmente no tienen defectos (culls).
DESCRIPCICN DETALLADA DE LA INVENCION

La invencion esta dirigida a un método para producir jugo de fintas o verduras
que tiene propiedades y caracteristicas pre-seleceionadas. Se identifican las
propiedades y caracteristicas de las fiutas o verduras que forman el jugo de
frutas o verduras que tiene las propiedades y caracteristicas pre-seleccionadas.
Por ende, las frutas o verduras a partir de laz cuales se hace el jugo se clasifican
y separan en categorfas, sobre la base del resultado de la evaluacidn no
destructiva. Las categorias se relacionan con las propiedades y caracteristicas
pre-seleccionadas. Laz frutas o verduras que formardn el jugo que tiene las

propiedades y caracteristicas pre-seleccionadas se seleccionan luego a partir de
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estas categorias y se procesan, ademds, para producir &l jugo que tiene las

propiedades y caracteristicaz pre-seleccionadas.

La invencién permite la produccidn de jugos que tienen valor mejorado. Por

ende, no 36lo ea posible brindar a los consumidares productos preferidos sino
que también permite que el vendedor maximice sus ingresos a partir de las
ventas. También brinda al vendedor la oportunidad de vender un producto en
cantidades relativamente mas pequediaz al facilitar la seleccion de las frutas o
verduras para elaborar dicho producto a partiv de laz cantidade: grandes
tipicamente entregadas. En particular, 1oz productos éptimos y siper-dptimos
(premivm 'y super-premium) 3e elaboran en forma méas facil y eficiente. Los
productoz dptimos y siper-dptimos son productos que tienen valor mejorado
porque las propiedades y caracteristicas de 1oz mizmos no zon facilmente
alcanzadas con el enfoque de “valor promedio” en las frutas o verduras
entregadas en las cantidades tipicas, talez como contenedores de alrededor de
120.000 naranjas o cargaz de camiones de tomates. Por ende, el vendedor puede
seleccionar una categoria de frutaz o verdwras a partir de la totalidad Jdel
cargamento o elaborar el producto dptimo de acuerdo con el métoda descrito en

la presente.

El jugo especializado tiene valor mejorado. No obstante, como ha de reconocer
el técnico experimentado, cada producto de juzo de verdwras o frutas tiene
caracteristicas diferentes que podrian ser conzideradas para elaborar el juzo
dptimo o super-dptimo. Por ejemplo, para el jugo de naranjas, el jugo
especializado que puede tener un grado Brix seleccionado —ya sea alto o bajo—
un valor 4cido bajo, o cualquier otra propiedad o caracteristica, tiene valor
mejorada. El jugo especializado de tomatez puede tener wn valor dcido bajo o
una concentraciém alta de sdlidos. Estos productoz de juges a menudo sze
conocen como “jugos Hptimos” o “super-Sptimos” (premium o super-piemiunt).
Los conzumidores a menudo pagan una prima (premiunm) por dichos productos

de jugos. Ademas, estos jugos dptimos o stper-dptimos por lo general se

-5-
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elaboran en menores cantidades en comparacidn con los productos tipicos. Poder
separar y categorizar laz frutas o verduras que forman dichas productos es util

para elaborar dichas cantidades menores.

Una primera forma de realizacidn esté dirigida a un método para producir jugo
de frutaz o verduras que tiene propiedades y caracteristicas pre-zeleccionadas al
clasificar y separar en categorias las frutas o verduras a partir de las cuales se
hace el jugo, medianie evaluacidn no destructiva; seleccionar las frutas o
verduras que formaran ¢l juzo que tiene las propiedades y caracteristicas pre-

seleccionadas; y, ademas, procesar las frutas o verduraz para producir el jugo.

Cualquier fruia o verdura que puede formar jugo y puede ser evaluada en forma
no destructiva en cuanto a sus propiedades y caracteristicaz relevantes puede ser
procesada de acuerdo con una forma de realizacion de la invencidn. Las frutas o
verduras adecuadaz incluyen fiutaz citricas —con inclusién de naranja, naranja
mandarina, limén, lima, toronja, tangerina, pomelo; melones, con inclusién de
melén rocio de miel, cantalupo, persa y santa claus; tomates y zanahorias. Las
frutas tropicales —tales como mangos, guayabaz, pifias, bananag, platanas, cocos,
y similares— también se procesan en forma adecuada de acuerdo con una forma
de realizacion de la invencién. Las drupas —con inclusidn de duraznos, ciruelas
de todo tipo, nectarinaz, damaszcos, y similares— ze pueden categorizar en forma
no destructiva y formar jugo de acuerdo con una forma de realizacién de la
invencién. Las verduraz adicionales procesadas en forma adecuada de acuerdo
con una forma de realizacidn de la invencidn incluyen tubérenlos y cebollas. El
téenico experimentado reconoce que esia lista ¢z meramente ejemplificativa y no

es exhaustiva.

cnicos experimentados reconocen que los jugos de verduras o frutas tienen

i

Lost
varias propiedades y caracteristicas que pueden hacer del jugo un producto
4ptimo o super-optimo.  Por  ejemplo, las propiedades y caracteriaticas

importantes para un jugo de fruias citricas incluyen tipicamente: grado Brix,
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acidez, relacidn grado Brix/acido, sensacidn bucal, astringencia, contenido de
aceite, color, acritud, v amargura. Ademds, otros sabores y caracteristicas de las
frutas citricaz —tales como notas del durazno, fruta tropical o pifia— son
propiedades y caracteristicas importantes que 3¢ pueden evaluar de acuerdo con
una forma de realizacidn de la invencidn. Para ¢l jugo de tomate, la acidez, el
contenido de sdlidos y la zensacidn bucal son propiedades y caracteristicas
importantes. Cada una de ellas puede servir como una prapiedad o caracteristica
pre-seleccionada del jugo a ser producido. Los téenicos experimentados
reconocen que estas propiedades y caracteristicas son solamente ejemplos de un
conjunto mas grande de propiedades y caracteristicas que los consumidores
prefieren, y pueden identificar dichas otraz propiedades y caracteristicas de

acuerdo con los lineamientos provistos en la presente.

En una forma de realizacidn, laz naranjas se seleccionan para obtener un juzo
que tiene un rango de grado Brix, por ejemplo, de 10 a 14 Brix. En forma
alternativa, las naranjas se pueden seleccionar para formar un jugo que tiene un
rango de grado Brix de alrededor de 1, e¢3 decir, de alrededor de 10 Brix, o de
alrededor de 11 Briv, de alrededor de 12 Brix, y similares. Dichos jugos serian
considerados jugos sper-aptimes a la luz del rango acotado provisto por la
propiedad de grado Brix. Con 1os lineamientos provistos en la presente, el
técnico experimentado poded identificar las propiedades y caracteristicas que

forman un producto deseable.

En otra forma de realizacidn, la maduracidn se determina y se usa para ordenar
frutas citricas. Como lo reconoce ¢l téenico experimentado, no és poco comin
tener frutas de dos cultives diferentes, o “florecimientos”, en un arbol, en forma
simultinea, Estos cultivos diferentes conzisten en frutas mas maduraz y menos
maduras, respectivamente. Como 1o reconoce el téenico experimentado, ambos
cultivos se recolectan en forma simultanea, Por ende, es atil separar 1as frutas
usando el grado de maduracion como la caracteristica Jde ordenamiento. La

maduracién se refleja por el color de la fruta. En una forma de realizacidn, se
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usa un ordenamients basado en el color para separar la fruta mas madura de la
fruta menos madura. Esta separacidén por color se lleva a cabo en una forma de
realizacidn de la invencién al determinar los espectros rojos (R) y verdes (G,
Green) en la fruia. La relacidn R/G de una fiuta madura es superior a

aproximadamente 0,9.

Para obtener el jugo que tiene propiedades y caracteristicas pre-seleccionadas,
debe entenderse la relacidn enfre una propiedad o caracteristica pre-seleccionada
del jugo y una propiedad o caracteriztica en las frutas o verduras que produce el
jugo que tiene las propiedades y caracteristicas pre-seleccionadas. Dicha
relacidn o correlacién se puede desarrollar entre, por ejemplo, una caracteristica
de la fruta —por ejemplo, transmision infrarroja de naranjas Valencia— y una
propiedad o caracteristica del jugo de esa fruta —por ¢jemplo, &l grado Briz del
jugo resultante. Otras conrelaciones serian necesarias para el grado Brix en el
jugo de toronja, para la acidez en el jugo de naranjas Valencia, y para la acidez
en ¢l jugo de toronja. Por ende, de acnerdo con una forma de realizacidn de la
invencién, la evalnacidén no destructiva seria una evaluacién adecuada para
identificar el Brix y otras propiedades en las naranjas. Otras relaciones entre las
propiedades y caractericticas de una fruta o verdura y lag propiedades y
caracterfsticas del jugo elaborado a partiv de eza fruta o verdura 2on conocidas
para los técnicos experimentados, o se desarollan ficilmente con los

lineamientos provistos en la presente.

Cualquier método de evaluacidn no destructiva se puede usar para determinar las
varias propiedades y caracteristicas de las frutas o verduras bajo revisidn. Las
técnicas de il}frarrojo ¢ infrarrojo cercano —con inclusién de ezpectroscopia—
para determinar las propiedades y caracteristicas para 1oz melones y fiutas
citricas son conocidas por 1os iéenicos experimentados. La luminiscencia, las
mediciones de reflectividad en bandas de longitndes de onda visibles, y las
fuentez de luz laser y luz vigible también ze han utilizado para determinar las

propiedades y caracteristicas de las fiutas. Se usan camaras para determinar las
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caracteristicas de superficie. Varios métodos, con inclusidn de impactar soplos
de gaz sobre la superficie del objeto que se estd midiendo, o aplicar una fuerzz
mecanica. (tal como presion) a las frutas y verduras, se usan para determinar la
firmeza y, por ende, la maduracién. También se conocen métodos ultrasdnicos
para determinar la edad de una fruta o verdura. El técnico experimentado
reconoce que ¢l uso de una téenica para determinar una propiedad o
caracteristica de una fruta o verdura necesita correlacidn entre la medicidn —que
pued estar en forma de “porcentaje de luz ransmitida” o “frecuencia de luz
reflejada” con las propiedades y caracteristicas que estin siendo medidas, como
ge describis con anterioridad. Este es un enfoque estindar para ezas
determinaciones, y se revelan varioz métodos para llevarlo a la prictica en las
patentes y otros documentos dirigidos a las téenicas de medicidn en si mizmas.
Por gjempla, se miden las caracteristicas de la fruta, luego se exprime el jugo de
fiutas y se mide la propiedad de la fruta para la cuwal se busca la correlacidn. Por
ende, con los lineamientoz provistos en la presente, ¢l téenico experimentada
padra identificar y usar un procezo de medicidn para determinar las propiedades

v caracteristicas de las frutas o verduras.

Como &3 una propiedad o caracteristica de las frutas o verduras la que se puede
medir, pero la propiedad o caracteristica del jugo la que controla el
ordenamiento de las frutas o verduras, es necesario desarrollar una relacidén entre
los dos conjuntos de propiedades y caracteristicas. Es decir, se debe desarrollar
una correlacidn entre la propiedad o caracteristica medida de las frutas o
verduras y la propiedad o caracteristica del jugo a ser predicha mediante la
propiedad o caracteristica medida. El técnico experimentado puede, con las
lineamientos provistos en la presente, desarrollar wna correlacidn entre la
propiedad o caracteristica medida de las frutas o verduras y la propiedad o

caracteristica del jugo a ser predicha.

Para abtener el jugo que tiene las propiedades y caracteristicas pre-seleccionadas

de acuerdo con una forma de realizacidon del método de la invencidn, se lleva a

-9-

2|



[

2

6]

cabo la evaluacidn no destructiva en frutas o verduras para permitir 1a separacién
de las frutas o verduras en categorias. Laz categorias son establecidas para
separar laz frutas o verduras que tienen propiedades y caracteristicas deseadas de
aquéllas que no las tienen. Por ¢jemplo, de acuerdo con una forma de realizacidn
de la invencién, ez posible ordenar naranjaz por ¢l grado Brix del jugo. Por ende,
en una forma de realizacién de la invencidn, las naranjas que forman el jugo que
tiene un valor Prix seleccionado, tal como de 13, se pueden categorizar en forma
separada de las naranjas que forman ¢l jugo que tiene un grado Brix de 14 o mas
y que tienen un grado Brix de 12 o menos. Luego, las naranjas seleccionadaz que
forman el jugo que tiene un grado Brix de 13 s& vsan para producir jugo de
naranjas que tiene un grado Brix de 13 al procesar las naranjas de manera
conocida para elaborar jugo de naranjas. Por ende, se puede preparar un jugo de
naranjas siper-optimo de acuerdo con esta forma de realizacidn. En forma
similar, las naranjaz que forman jugo que tiene un grado Brix de 12 se pueden
categorizar en forma separada para ¢laborar un jugo de navanjas éptime que

tiene un grado Brix de 12.

Otraz propiedades y caracteristicas de las frutas o verduras pueden uzarse como

bases para la categorizacién. Por ¢jemplo, s& pueden establecer las categorias

7]

que se relacionan con los dafios, tal como la descompozicidn o putrefaceidn,
Oiraz propiedades y caracteristicas de frutas o verdwras sobre las cuales sze
pueden basar las categorias incluyen tamafio, color y humedad de la fruta. Por
¢jemplo, la maduracidn (color) a menudo se determina mediante el NIR y su
correlacién con el color de la fruta, Loz (éenicos experimentados pueden
celeccionar, con los lineamientos provisios en la presente, las propiedades y
caracteristicas mediante las cuales categorizar las frutas o verduras para obtener

un juzo que tiene propiedades y caracteristicas pre-seleccionadas.

En otra forma de realizacidn, eés posible producir jugs a partir de frutas o
verduraz que esencialmente no tienen defectos. De acuerda con ésta forma de

realizacién, la evaluacién no destructiva se usa para identificar fiutas o verduras

-10 -
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que presentan dafios, tal como una abertura en la cdscara o corteza, un machucdn
o una mancha o mota blanda, v otro defecto. Estas Hutas o verduras ze
categorizar en forma separada del remanente de las fiutas o verduras. El jugo de
frutas Inego se elabara al exprimir el jugzo de las naranjas que no se identifican

como defectuosas (culls) en la categorizacidn.

Las formas de realizacidn de la invencidn eztan dirigidas a la categorizacidn de
fratas & verduras mediante evaluacidn no destructiva para identificar una o mas
propiedades y caracteristicas. La categorizacidn mediante una propiedad o
caracteriztica a menudao ez suficiente. No obstante, a veces se necezitan doz o
mas propiedades o caracteristicas para catezorizar frutas o verduras de manera

que se ofrezca la separacién de categorizacién deseada.

La categorizacidn uzando dos o méas propiedades o caracteristicas se puede
realizar en dos o mas ordenamientos, o 3¢ puede realizar en un solo
ordenamiento. Por ejemplo, si se usan las propiedades A, B y C para caracterizar
las frutaz, las fiutas se pueden ordenar wna vez para recuperar por separado las
frutas que tienen la propiedad A. Luego estas frutas s¢ pueden categorizar
mediante una de las otras propiedades. En forma alternativa, si las propiedades
A, B y C ze pueden determinar en wn paso, solamente un ordenamiento es

necesario para categorizar las frutas en forma apropiada.

Una forma de realizacion de la invencidn esta dirigida a usar dos propiedades o

caracteristicas para categorizar laz frutas o verduras.

Una forma de realizacién de la invencidén que usa doz propiedades y
caracteristicaz para efectvar la separacidn es la separacidn de frutas citricas
defectuosas de las frutas sanas, 1o que a menudo se lleva a cabo mediante el
ordenamiento basado en doz propiedades y caracteristicas de las frutas. El color
y el grado Brix, y la maduracidn y el grado Briv, son ejemplos de dos pares de
propiedades y caracteristicas que ze pueden vzar para identificar las frutas

defectuosas y extraerlas de laz frutas utilizables. Los e¢jemplos de otros pares de
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propiedades y caracteristicas que brindan resultados Gtiles incluyen: relacién
grado Brix/icide, tamafio y grado Brix, y tamafio y maduracién. Con los
lineamientos provizsias en la presente, el téenico experimentado puede identificar
otras combinacionez de propiedades y caracteristicas que se pueden usar para

ordenar las frutas para obtener productos super-&ptimos.

La evaluacién no desiructiva se lleva a cabo en equipos disponibles a nivel
comercial, adecuadoz para este propésito. Por gjemplo, los dispositivos de
medicién de (ransmisidn/absorbancia IR/NIR se encuentran comercialmente
disponibles a través de varias fuentes. En forma zimilar, los clasificadores de
tamafio ¢ inspectores visuales ze encuentran cominmente disponibles a traveés de
numerosos proveedores. Una compafiia que pravee varias maguinas es Aweta-
Autoline, Inc. Ademas de los clasificadores de tamafio, Aweta-Autoline provee
un clasificador de imperfecciones y un sistema de NIR para detectar el grado
Brixz. Con los lineamientos pravistos en la prezente, ¢l téenico experimentado
puede identificar otros sistemaz IR/NIR, clasificadares, medidores del tamaiio, y
otro: sistemas usadoz en forma adecuada en las formas de realizacién de la

invencion.
EJEMPLOS

Para los ejemplos, s¢ establecieron correélacionss ¢o 1' un clasificador de tamafio e
imperfecciones de sistema apto para IR/NIR de Aweta-Autoline. Se establecid
una correlacion para la maduracion al detectar frutas (naranjas) que tenian un
rango de maduracién, tal como lo reflgjaban los defectos relacionadoz con la
edad. Las naranjas con defectos conocidos s procesaron mediante exposicion a
NIR, y se midis la respuesta. Las respuestas a la radiacién MIR se
correlacionaron con la maduracidn de las naranjas para obtener un algoritmo. El
algoritmo produjo una escala sin dimensionez que osciléd entre alrededor de 0 y

19. Por lo general, las fiutas que tenfan un valor de maduracidn de entre 0y

alrededor de 9 se consideraban no maduras o frutas podridas. Las frutas que
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tenian un valor de maduracidn de alrededor de @ a casi 11 se consideraban frutas
blandas o frutas con defectos bajos, mezcladas con las fiutas aceptables o sanas,
las frutas que tenian vn valor de maduraciédn de entre alvededor de 11 y 19 eran

las frutas sanas.

También se desarrolléd una comrelacién separada para la determinacidn del grado
Briv sobre la base de la respuesta NIR de las naranjas. La rezpuesta se

correlaciond directamente con el grado Brix para praducir un algoritmo.
Ejemplo 1

Las naranjaz se ordenaron eén tres (3) categorias de maduracidn: valor de

maduracidn entre alrededor de 0,4 y alrededor de 9; alrededor de 9 y alrededar
de 11; y alrededor de 11 y 19. La primera categoria representa todas las frutas

defectuosas. La segunda categoria representa una mezela de fruta sana y fruta

con defectos bajos. La tercera categoria representa solamente la fruta sana. La

fruta en la tercera categoria se puede dividir, ademdas, en fimta que tiene valores

de madwacidn entre alrededor de 10 y alrededor de 12, entre alrededor de 12y
alrededor de 14, y asi sucesivamente. Estas frutas luego se exprimen para formar

un jugo de frutas de alto valor.

Ejemplo 2

Las naranjaz son ordenadas en un paso simple para obtener las frutas que tienen
un valor de maduracién especificads y un rango de grado Brix especificado. Las
naranjas son ordenadas al separar las frutas que tienen un valor de maduracién
entre alrededor de 9 y alrededor de 11 y que tienen un valor de Brix de al menos
alrededor de 14,5 a partir del remanente de las frutas. Esta separaciéon simultanea

provee frutas separadas que tienen los valores de maduracién designados y las
mediciones de grado Brix. Easta téenica brinda la oportunidad de separar mejor
las frutas con defectos menores, o menos gseveros, de laz frutas sanas. Estas

frutas se exprimen para formar juge de frutas de calidad.
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Ejemplo 3

Las frutaz son ordenadas para formar jugo de frutas que comprenden menas del
6%, y preferentemente menos de alrededor del 3% de juzo de frutas no maduras.
La maduracién de las frutas se determina en cualquiera de dos manerag, o én una
combinacién de dos maneras, a saber: extraer las frutas que tienen valor de Brix
inferior a alrededor de 11; extraer las frutas que tienen una relacidn R/G inferior
a alrededor de 0,9; o extraer las fintas que tienen ambas caracteristicas. Usar
ambos métodos incrementa la posibilidad de que una fruta que exhibe ambas

caracteristicas sea una fruta no madura.

Ejemplo 4

Un clasificador de imperfecciones de Aweta-Autoline y un sistema de medicién
de NIR se usaron para ordenar ¢ identificar las naranjas que tenfan un grado Brix
de alrededor de 12. Las naranjas se procesaron mediante escaneo de NIR. Se
midi® la tranzmisién de NIR. Anteriormente se desarrolld un algoritmo para
correlacionar la medicion de NIR con el grado Brix predicho de las frutas y, por
ende, del jugo. Luego se llevd a cabo la medicidn real del NIR y, a modo de

algoritmo predeterminada, se predijo ¢l grado Brix de las naranjas.

El sistema se realizé para obtener naranjas de 12 Brix al llevar a cabo el
ordenamiento para separar las naranjas que tenian grado Brix entre alrededor de
11,95 y alrededor de 12,05, Laz naranjas s¢ procesaron hasta que se identificaron
alrededor de 200 naranjas que se creyd tenian el grado Brix buscado. Cuarenta
de estas 200 naranjas se seleccionaron al azar del lote y se exprimieron
individualmente con un exprimidor de jugo doméstico mecanico Hamilton
Beach. El jugo de cada naranja se evalud individualmente en cuanto al grado
Brix. Se formd un jugo compuesto al combinar las cantidades iguales de cada

parte de jugo individual.

-14 -
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[39]

[40]

[41]

[42]

[43]

Los valores Brix resultantes formaron una distribucion normal de alrededor de
un valor Brix promedio de 12,17 con una desviacién estindar de 0,55 y un rango

de 10,93 a 12,99 Brixv. El jugo compuesto tuvo un grado Briv de 12,14.
Ejemiplo 5

El equipo uzado en el Ejemplo 4 se usd para ordenar frutas en tres categorias
basadaz en el contenido de grado Briv, a saber: 9.5 2 11,0 Brix; 11,002 12,5 Brix;
y 12,5 a 14 Briz. Las naranjas se procesaron hasta que el escianer de NIR
identificéd entre alrededor de S0 y alrededor de 75 naranjas para cada categoria.
Quince frutas de cada categoria s¢ seleccionarom al azar y 3¢ exprimiercn
individualmente en un exprimidor de juge doméstico mecdnico Hamilton Beach.
Cada jugo se evalud para determinar el grado Brix y se prepard un jugo

compuesto que comprendia una cantidad igual de cada muestra.

En el rango mas bajo de grado Brivz, la medicién de NIR y la correlacidn
brindarcon una distribucion normal que tenia un promedio de 10,42 Brix. La
desviacidn estandar fue de 0,47, y el rango de grado Brix de 9,43 a 11,40, El
grado Brix del jugo compuesto fue de 10,61, Este rango comprendid alrededor

del 23% en peso del total ordenado.

En el rango medio de grado Briv, la medicidn de NIR y 1a correlacién brindaron
una distribucién normal que tenia un promedio de 11,35 Brix. La desviacién

estandar fue de 0,42, y el rango de grado Brix de 10,29 a 12,60 Brix. El grado

Brix del jugo compuesio fue de 11,3. Este rango comprendid alrededor del 57%

en peso del total ordenado.

En el rango mas alto de zrado Brix, la medicién de NIR y la correlacion
brindaron una distribucidn no normal que tenia un promedio de 11,95 Brix. La
desviacidn estiandar fue de 0,57, y ¢l rango de grado Briv de 11,19 a 13,08, El
orado Brix del jugo compuesto fue de 12,03, Este rango comprendid alrededor

del 16% en peso del total crdenado.
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[44]

[45]

[46]

[47]

Ejemplo 6

Se usd el sistema de clasificacidn de impurezaz de Aweta para ordenar naranjas
en categorias de tamaflo especificas que inclufan 2,0 pulgadas a 2,5 pulgadas,
2,5 pulgadas a 3,0 pulgadas y 3,0 pulgadaz a 3,5 pulgadas. No huba suficiente
fruta para realizar la evaluacién en 193 rangos restantes de 3,57 2 4,07 y 4,07 y

mas. Las naranjas se procesaron a través del sistema.

Las camaras dpticas seleccionaron y exirajeron las frutas del conjunto de frutas
para cada uno de 1os rangos de tamailo hasta que se seleccionaron veinte frutas
separadas de este conjunto para cada rango. Las fiutas se enumeraron 1-20y se
volvieron a escanear dos veces (una vez en cada uno de los 2 siztemas de
cAmaras separadoz). Se registraron las mediciones de didmetro grande y

pequefio. Las frutas se evaluaron en cuanto a su tamafio uzando Brown Size

Gauge (medicidn generalizada de tamafio) y usando calibradores (diferencial de

tamafio preciso).

Para la medicidn Brown Size, las frutas ze evaluaron para determinar si se
ajustaban al rango seleccionado y, de no estar en el rango apropiado, si la
muesira estd por encima o por debajo del tamafio. Para todos los tres rangos,
todas las frutas alcanzaron los criterios del Brown Size dentro de su rango
especifico. Minguna de las fiutas seleccionadas se enconird por encima o por

debajo del tamafio.

Para la medicidn con calibradores, se midié cada fruta en su didmetro polar y
ecuatorial a una precisidn de 1/100 de una pulgada. Esta medicién para cada
fruta individual se compard con los valores registrados para los diametros
grandes y pequefios. El valor absoluto de la diferencia promedio entre estos
valores para ambos sistemas de camaras se usd para generar el error de
medicion. El valor absoluto uvsado para loz errores nsgativos y positix?os 1o
cancela uno del otro. Para todos los res rangoz, el ear de medicidn absoluta

promedio fue de 2/16” (0,125” 0 3,18 mm) con un rango de 1/16” a 3/16”.

-16 -
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(48]

[49]

Estas naranjas no se sometieron a proceczamiento o analisis adicionales.

Si bien la invencién ha sido descrita con respecto a los ejemplos especificos que

incluyen los modos preferidos en la prezente para llevar a cabo la invencién, las

[}

técnicos experimentados en ¢l arte han de apreciar que existen numerosas
variaciones y permutaciones de los sistemas y técnicas descritos con
anterioridad, que estan abarcados dentro Jdel espiritu y alcance de la invencidn,

como lo establecen las reivindicaciones adjuntas.
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REIVINDICACIONES:

1. Un méiodo para producir jugo de fiutas o verduras que tiene prapiedades
y caracteristicas pre-seleccionadas, dicho métado caracterizado porque comprende:

clasificar y zeparar en categorias lag frataz o verduras a partir de las cuales se
hace el jugo mediante evaluacidon no destructiva, sobre la base de la propiedad o
caracteristica medida de las frutas o verduras;

seleccionar las categorias de las frutas o verduras que han de formar el jugo de
frutas o verduraz que tiene la propiedad o caracteristica pre-seleccionada; y

procesar, ademads, las frutas o verduras para producir el jugo de frutas o verduras

que tiene la propiedad o caracteristica pre-seleccionada.
2. El método de acuerdo con la reivindicacidn 1, caracterizado porque se
usa un algoritmo predeterminado para correlacionar &l rezultado de la evalnacién no

destructiva con la propiedad o caracteristica seleccionada.

3. Fl método de acuerdo con la reivindicacién 1, caracterizado porque se

selecciona una primera propiedad o caracteristica del grupo que consiste en: grado Brix, -

maduracién, acido, relacidn grado Briv/icido, color, tamafio y combinaciones de los

mismos.

4. El méiodo de acuerdo con la reivindicacidn 3, caracterizado porque una

primera propiedad o caracteristica es la maduracidn.

5. Fl método de acuerdo con la reivindicacién 4, caracterizado porque al
menos una segunda propiedad o caracteristica se selecciona del grupa que conziste en:
arado Brix, acido, relacion grado Brix/acido, color, tamafia y combinaciones de los

mismos.

6. El método de acuerdo con la reivindicacidn S, caracterizado parque al

menos una segunda propiedad o caracterfstica es la relacidn grado Briv/acido.

‘
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7. El método de acnerdo con la reivindicacidn 1, caracterizado porque la

fruta es una fruta citrica.

8. El método de acuerdo con la reivindicacién 7, caracterizado porque la

fruta es una naranja.

9. El método de acuerda con la reivindicacidn 7, caracterizado parque la

fruta s una toronja.

10.  El método de acuerdo con la reivindicacidn 1, caracterizado porque la

<)

verdura es un tomate.

1. El métoda de acuerdo con la reivindicacidn 2, caracterizado porque se
selecciona una primera propiedad o caracteriztica del gmpo que conziste en: grado Brix,
maduracidn, acido, relacidn grado Briv/acido, color, tamafio y combinaciones de 1os

mismos.

12.  El método de acuerdo con la reivindicacién 11, caracterizado porque una

primera propiedad o caracteristica s la maduracidn.

13.  El método de acuerde con la reivindicacién 12, caracterizado porque al
menos una segunda propiedad o caracteristica se selecciona del grupo que consiste en:
grado Brix, dcido, relacidn grado Briv/acido, color, tamafio y combinaciones de los

mismos.

14.  El método de acuerdo con la reivindicacién 13, caracterizado porque al

menos una segunda propiedad o caracteristica ez la relacidn grado Briv/acido.
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15.  El método de acuerdo con la reivindicacién 2, caracterizado porque la

fruta es una ftruta citrica.

16.  El métode de acuerds con la reivindicacién 15, caracterizado porque la

fruta es una naranja.

17.  El métado de acuerdo con la reivindicacidn 15, caracterizado porque la

fruta es una toronja.

18.  El método de acverdo con la reivindicacién 2, caracterizado porque la

verdura es un tomate.

19, Un método para producir juzo de frutas o verduras a partiv de fiutas o
verduras que no tienen defectos, dicho métoda caracterizado porque comprende:

clasificar y szeparar la fruta defectuosa de la fruta sana mediante

evaluacién no destructiva sobre la base de la maduracidn y al menos una segunda

propiedad seleccionada del grupo que consiate en: grado Brix, dcido, relacidn grado

Brix/4cido, color, tamafio y combinaciones de 1os mismos.

-20 -

32



(12) INTERNATIONAL APPLICATION PUBLISHED UNDER THE PATENT COOPLERATION TREATY (PCT)

(19) World Intellectual Property Organization
International Bureau

A 50 0 0000 OO

% ‘/,Oi‘m = ;v

(43) Intcrnational Publication Date PCT (10) International Publication Number
2 April 2009 (02.04.2009) WO 2009/042352 Al
(51) International Paient Classification: Golden Dau Circle, Cary, Hlinoiz ¢d013 (US). HITCH-
A23L 2702 (2006.01) BOTC 5716 (2006.01) COCEK, Bryan [U5/U3]; 334 E. Fine Lake Cipclz, Vermon
A23L 2/04 (2006.01) BO7C 3/34 (2000.01) Hills, Minois G006 (US).

BO7C 5/04 (200G.01; GOIN 33/02 (20066.01 i
( ) ( ) (74) Ageni: ROKOS, Rebecea; Banner & Witeoff, LTD., 10 3
cler D & 3000, Chicago, Minais GOG0O6 (US).
(21) International Application Number: Wasker Dy it 3000, Chicago, Minois 60606 (US)
PCT/US2002/074339  (S1) Designated States (unless othenvise indicared, jor avery
kind of national pratecti>n availabl:): AE, AG, AL, AM,

(22) International Tiling Date: 29 Augnsc 2002 (29.08.20082) A, AT, AU, AZ, BA, BE, B, EH, BE, BW,BY, BZ, CA,
CH, CMN, CO,CP, CU, 7, DE, DE, DM, D), DZ, BT, BE,
(25) Tiling Language: English EG, B3, 1, GE, Gy, GE, G, GM, GT, 1M, HE, HU, ID,
IL, 1,18, JF EE, KG, KM, KIT, EF, KR, B2, LA, LC, LE,
26) Publication Language: Enzlish LE, L3, LT, LU, LY, MA, ML, ME, MG, ME, M, MW,
M, MY, MZ, 1A IG, 1T, YO, T2, OM, PG, PH, PL, PT,
(30) Prioriiy Data; PO, RS, RU, &C, 8D, 3B, 3G, SE, SL, 3M, 5T, SV, 5Y, TJ,
11/359,871 24 Sepiember 2007 (24.09.2007)  US T™, TH, TR, TT, TZ, UA, UG, US, UZ, VC, VIT ZA, ZM,

W,

(71) Applicant (for oll dzsignated States except US): TROP-
ICANA PRODUCTS, INC, [US/US]; 1001 13th Avenue
E, Bradenton, Florida 34208 (US).

Pt
4
=

Desigmated States (unless aherwise indicated, for zvery
kind af regional protection available): ARIPO (BW, G,
GM, KL, LS, MW, MZ, 114, 8D, SL, SZ, TZ, UG, ZM,
ZW), Burasian (AM, AZ, BY, G, Y2, MD, U, TJ, TM),
Luropean (AT, BE, B3, CH, Y, CZ, DE, DK, EE, ES, FI,
‘R, GB, GIY, HR, HU, IE, IS, IT, LT, LU, LV, M, MT, NL,
HO, PL, PT, IO, SE, 81, SE, TR), OAPI (BF, BJ, CF, CG,
ZI CM, GA, GH, GQ, GW, ML, MR, HE, 3, TD, TiS).

(72) Inventors; and

(75) Inventors/Applicants (jor US only): LTVANS, Kevin
[US/US], 617 W. Main Sirzel, Bavignton, Nlincis 60010
(1IS). GARCIA, Salvador [MX/JS]; 410 E. Park Strzzt,
Lakeland, Florida 33803 (JS). DOUGLAS-MICKLY,
Jason [US/US]; 1900 Olde Mill Lanz, MzHewry, Illinoiz  Published:
60030 (US). SCHROEN, Jeffrey, P. [US/US]; 24745  —  with international zearch repart

(84) Tille: METHOD FOR FRODUCRIG JULZE HAVIRIG PRE-SELECTED PROFERTIES AMD CHARACTERISTICE

wO 2009/042352 A1 I A0 0D OO0 0 OO0 0 0

(87) Abstract: A mathod for producing a veggiable or fiuii juice having pe-selecied characieristics based on clazsification and
separation by non-destructive i22ting of ihe vegaiables or fmit frora which the juice is made.



INTERNATIONAL SEARCH REPORT

International application No

PCT/US2008/074839
CLASSIFICATION OF SUBJECT MATTER

INV. S A2312/02 A23L2/04 B07C5/04 so7c5/16 B07C5/34
GOIN33/02

A rding b Itemational Patant Clas sficatlon (IPC) o 1 Both national claseification and IFC

B. FIELDS SEARCHED

Minimum 35 cumentatisn searchad (dassification system fllowed by dassifization Symbals)

A23L BO7C GOIN. A23N

Dacumentation searched sther than mintmum documentation t he extent that such d>uments are included In the fislds scarched:

Ek:ctronkc data base consiied during the intematisnal search (nama f data bass and, wihare practical, $5arth tens ussd)

EPO-Internal, WPI Data, FSTA

C. DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT

Catogory* | Gitation of doycument, with indication, whera appopriale, of tha ralavant passag:s

Rolavant te olaim Ma.

X US 5 791 497 A (CAMPBELL DUNCAN [US] ET : 1-19
AL) 11 August 1998 (1998-08-11) :

column 3, line 59 - line 65
X WO 00/27226 A (OCEAN SPRAY CRANBERRIES INC : : 1-6,
[US]; BERRY MARTIN F [US]; HAIGHT 11-13
KATHERIN) 18 May 2000 (2000-05-18)

page 5, line 15 - line 21
page 8, line 3 - line 23

X US 5 386 766 A (SEGREDO GUILLERMO T [US] 1-3,
ET AL) 7 February 1995 (1995-02-07) ‘ 7-11,
15-18
A column 2, .1ine 33 - line 68 19

m Further decumeants are listed in the Swntinuation of B C

E See patent family annes.

* Spedal categonas of cited dxouments ¢

‘A" drsument dafining (he Janeral state of the art which is not
econsidared 1 be of particular rakzvance

filing date

*L* dacument wihilch may throw doutits on prionily clalm(s) or
whizh is cled tooostablish the publicatinn date S andther
citatian o ather special easin (as Speifisd)

"0 dazument reforring o an aral scdasure, use, axhibitian or
othar maans

P dgocument publishod peior to the intamational fiting date tut
tatar than the priority date claimed

"E' earliar dosumsnt bl published on or after the intemational

T later decument putRshed after tha international filing date
of pricrity Jato and not in conflict with the appRcatizan but
clied 1o understand the principlo o thaary  undkarlying the
invention

O dsument of panicular istevance; tho clainexd Invantian
canled be considzred novel o cannot b2 consldared
Invidv an iventve slep whahn the desumznt 5 Laken alons

" desument of paticular relevancs; the claimed invention
cannot b eonskksred (o invalve an inventive step when the
decuinent &5 combingd wilh one o e othér such dxcu-
mets, such comtination talng obviaus 1o a person skilled
in the art. '

*&* document member of the sanes patent family

Date of the actual comgdation of the irdamati wnal search

9 December 2008

Date of mailing of the intamatbynal saanch rapon

19/12/2008_

Hama and mailing address of the ISA/
Curapean Patent Offize, P.B. 5818 Patantlaan 2
ML - 2200 HV Rijswijk
Tal. (+31-70) 320-21M0,
© Fax: (+31-70) 3:40-3016

~Authorized officor

Saunders, Thomas

Fom PCTAZAI G (Boand sheat) (April Z00S5)

3Y



INTERNATIONAL SEARCH REPORT

International apptication No

PCT/US2008/074839

C(Continuation). bOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT

Cate3y*

Clatln of dizumsnt, with indication, where appropriate, of the relavant passages

Reksvant 1o claim Ho,

X

DATABASE WPI Week 199738

Thomson Scientific, London, GB; AN
1997-409817

XP002507335

& JP 09 182512 A (KAGOME KK)

15 July 1997 (1997-07-15) -

abstract

SHYAM N. JHA; T. MATSUOKA:
"Non-destructive determination of
acid-brix ratio of tomato juice using near
infrared spectroscopy"

INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND
TECHNOLOGY, .
vol. 39, 2004, pages 425-430, XP002507334
abstract

1-3

1-3,10,
11,18

Fomm PETASAIZ 10 (Zamtinuatien of sasend sveatl) (April 2008)

K\Y



INTERNATIONAL SEARCH REPORT

Information on patent family membears

International application No

‘ PCT/US2008/074839
Patent document Putlization Patent tamily Putdication
Gited tn 3zarch report date mambar(s) date
US 5791497 A 11-08-1998  NONE
WO 0027226 A 18-05-2000 CA 2350306 Al 18-05-2000
' US 2006188587 Al 24-08-2006
"US 5386766 A 07-02-1995 BR 9401561 A 01-11-1994
. - ES 2116833 Al 16-07-1998
IL 109346 A 15-04-1997
IT 1278995 B1 02-12-1997
JP 9182512 A 15-07-1997 JP 3823261 B2 20~09-2006

Fom PTTASAI210 (gotend Lomily aniox) (ARl 2098)




PATENT COOPERATION TREATY

PCT

HOTIFICATION COMCEPMING
SUBMISSION OF. TPANISMITTAL
OF PPIORITY DOCUMENT

(PCT Administrative Instructions, Section 411)

From the INTERMNATIONAL BUREAU

PCT/US2008/074839

To:

ROKIDS, Rebecra

Banner & Witcoff, LTD.

10 € Wacker Dr # 3000
Chicago, Illinois 60606
ETATS-UNIS D'AMERIQUE

Date of mailing (day/month/year)
01 Dctober 2008 (01.10.2008)

Applicant's or agent's file reference

006942.01808

IMPORTANT NOTIFICATION

Intzmiational applieation Tlo.

PCT/U32002/07483%

Inicmaiional filing date (day/onih/yz m)

28 August 2008 (29.08.2008)

Intzmational publication dstz (daynonililyzan)
Not yet published

Priority date (dayimoni/y2ar)
24 September 2007 (24.02.2007)

Applicant

TE2PICAMA FRODUCTS, IHC. et al

By memme of thic Form, whiclh replacse any plc"iuu’:l‘/ iczued nolification conceming cubmizzion or trancmiblal of prierity
duwnu.nt* the applicani iz havely noiified of the daiz of receipi by ihe Inicrnational PLI‘&.]LI of the prmnty docwmeni(c) relaiing to
all zarlier apphrahcn( ) wheoe priority is claimed. Unless otherwire indicatzd by the letizrz “2R", in th2 righi-hand column or by an
astarisk appzaring nesd to a dabz of rzceipt, e priciily document concemed was subiaitied or irarieimiiizd to (e Itemaiional Pursau
in ¢ ,mphanre with Rule 17. 1(a) or (b).

- (f applicablz) The letters “NR"™ appearing in e rizhi-hand column dznoiz a priority document which, an the ¢ ol n:aili
ihis_Torm, had nof yet been received by the Inicrnational Bureau mider Pulz 17, 1(a) or (b). Wlme, undar I'ulu 17.1¢a), the
pricrity desument st be submitted by e applicant to the rsceiving Officz o he Inbemalional Bureaw, bul ihe applicant fails i
subrait the piority decwmsni within e applicable thme limil wader st Pulz, the attention of ihe applicant is directed ic Fule
17.1(x) \"luch providzs that wo designated Office may dicregard ihe priority elaim cencerned before giving the applicani an
cpporiunily, wpon enlry inio the natio rial phacs, io fumich ke yriorily décwiment within 2 iime limit which i reaconable nader the
circurnstances.

Af applicablzg)An asterisk (*) appearing next o a daiz of recsipi, in the righi-hand colwnm, denoizs a priority document submitted
or transmiticd (o the International Bureau but noi in complianee with Rule 17.1(a) or (b) (the pricrity docmmeni was reczived
after the time limit prezeribed in Pule 17.1(a) or thz requast ic prepare and trancrali the pricrity documeni was subanitizd to the
recziving Office afier the applicable time limii vnder Tuls 17.1(b)). Evan though the pricrity docuraznt was nid fuaiched in
compliance with Pulz 17.1(a) or (b), the Iniemaiional Burcau will nevertheless rancmdi a copy of the docerasnt to the dzzignated
Offices, for iheir conzideraiion. In cace such a copy i noi accepled by iz designaved Dffice ac ihe priority document, Fule 17, 1(c)
provides that no designated Office may Jizregard the priority claiin concemed before giving the applicant an opporlwmy, upon cilry
inty the national phags, o fumich ihe pri-;:-iiy deocument within 2 iime lnaii which iz res :senablz under the circomstances

Pricriiy daje Prioriiy apalication e Conpiey o resional Office Date of reccipt
i PCT reeeiving e WL poonly docnmernt
24 Ceptember 2007 (24.05.2007) 11/259,571 s 13 Saplember 2003 (12.08,.2008)
-~

Faccimile Mo, 41 22 338 22 70

The Intzmaticnal Purzan of WIPO Authorized officer
34, chemin des Colombettes
1211 Geneva 20, Switzzrland

Athina Nickitas-Etienne

e-mail PT04. PCT@WIPO.INT
Telephons 10, <41 22 333 74 04

Form PCT/IE/304 (Ociober 20035)

VDSSFC24050

37



SUPERINTENDENCIA DE INDUS TRIA Y COMLRCIO

. . . / .10-026331- -00000-0000
Industria ¥y Comercio Fecha: 2010 03 05 14:35:48  Dep. 2020 DIR NUEVASCR
SUPERINTENDENCIA Tra 11 PATENTEIVI Lve: 378 FASENACIONALI

Act. 411 PRESENTACION Folios: 37

PATENTE DE INVENCION [ ] MODELO DE UTILIDAD | | Art 33 Decision 486/00

ERREN

Indicacién que se solicita una patenta.

Datos de identificacidén del solicitante o de la persana que presenta la solicitud
Descripcidn de la invencidn

Dibujos de ser estos pertinentea

Comprobante de pago de las tazas establecidas (De ser el cass formato de descuents)

Completa l:l Incomplsta I:I

PATENTE DE INVENCION PCT moew DE UTILIDAD PCT D Art.33 Decision 486/00, Circular Unica

/

v

o
o

Indicacién que se salicita una PCT

Copia de la solicitud en ezpaficl, tal coma fue presentada iniciatments (capitula desoriptiva,
reivindicatorio, resumen)

Dibujos de ser astos pertinentes

Comprobants de pago de las tasas establecidas (de ser el casa formato de deacuents)

Completa [:] Incomplata l |

DISENO INDUSTRIAL D (Art. 119 Decision 486/00)

L]
L]

[]
[]

Indicacion que se salicita Diseda industrial

Datos de identificacidn del solicitante o de a persona que presenta la solicitud

Representacidn grafica y fotogrfica del Disenn industrial o muestra del matenial que incorpora el
disefio

Comprobante de pago de lag tasas establacidas

Completa l::’ Incompleta [:'

ESQUEMA DE TRAZADO [ | (Art. 92 Decision 486/00)

oot

Indicacion que se solicita un esquema de trazado
Datos de identificacidn del aolicitante ¢ de 1a peraona que presenta la solicitud
Representaciéin grafica de un esquema de trazadn

Comprobants de page de las tasas establzcidas

Completa D Incompleta D

PIN?.FNR 19NNA.11-1R)




