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Como resultado del examen de fondo realizado, con fundamento en el Articulo 45 de

' la Decisién 486 de la Comisién de la Comunidad Andina, se comunica:
1. Degumentos estudiados
Descripcién: ] Folios 9a19 - 08/Junio/2010
Reivindicaciones: Folios 20 a 21 08/Junio/2010
Oposiciones: Folios 50 a 87 L.afrancol
18/Agosto/2011
Respuesta del solicitante: . Folios 75 a 80 - 14/Diciembre/2011

2. Objeto de la invenclan

Titulo de la solicitud: “Forma farmacéutica de inhibidores de la fosfodiesterasa para
administracién transmucosa”.

El problema planteado en esta solicitud consiste en la necesidad de suministrar
composiciones para el tratamiento efective de la disfuncién eréctil y evitar los efectos
secundarios periféricos causados por los farmacos agonistas de dopamina.

Para resolver este problema técnico la solicitud en estudio proporciona una
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compaosicién que comprende uno o mas inhibidores de la fosfodiesterasa, sus sales
o derivados, presentes en una concentracion de 1 a 400 mg/mL, en un rango de pH
de entre 1y 3; uno o mas lipidos pegilados; uno o mas solventes de tipo alcohol; uno
0 mas edulcorantes; uno o mas saborizantes; uno o mas agentes de tension
superficial, y uno o mas vehiculos farmacéuticamente aceptables, donde el sistema
farmacéutico obtenido puede ser una emulsién, una suspensién o una solucién.

El objeto de la presente Solicitud se relaciona con la Clasificacion Internacional de
Patentes (CIP): A61K 31/505; A81K 31/519; A61K 9/127; A61P 15/10.

3. De la Solicitud de Patente
Reivindicaciones (Art 30 D 486, Art 22 PCT)

Las reivindicacion 1 no es concisa porque caracteriza los componentes de la
formulacién por su funcién (inhibidores de fosfodiesterasa, lipidos pegilados,
solventes de tipo alcohol, edulcorantes, saborizantes, agentes de tension superficial
y vehiculos farmacéuticamente aceptables) y no por su nombre quimico 0 comun, lo
que no permite determinar el alcance de la invencion. Adicionalmente se recuerda al
solicitante que una composicién debe estar caracterizada por sus componentesy la
proporcién o cantidad de estos en la composicién, Se sugiere caracterizar los
componentes por su nombre quimico o comun de acuerdo a lo soportado en la
descripcion incluyendo el contenido de las reivindicaciones dependientes 3 yiOala
reivindicacién independiente. ” '

l.a composicién de la reivindicacion 1 no se encuentra soportada en la descripcion
porque la descripcion no hace referencia al pH de la composicién, ni a una
concentracién de 1 a 400mg/mL. La descripcion solo presenta un ejemplo en el cual
la concentracién del principio active se encuentra en porcentaje y no se hace
referencia al pH de la misma. ,

Las reivindicaciones 4, 5y 10 no son claras porque contienen la abreviatura GDM-12
y entre parentesis establece que se refiere a polietilenglicol 12 Dimiristato, sin
embargo, el ejemplo de la solicitud contiene Polietilenglicol 12 gliceril dimiristato, por
lo cual no es claro si se trata de Polietilenglicol 12 gliceril dimiristato o de
polietilenglicol 12 Dimiristato. Se sugiere hacer la correccidn necesaria.

La reivindicacion 4 no se encuentra soportada en la descripcién porque la
descripcion establece que el PEG-12-gliceril dimiristato se encuentra en un rango
entre 0,5% y 1. ' C

La reivindicacién & es un resultado a alcanzar. Se sugiere eliminarla del capitulo
reivindicatorio, |

4. Analisis de la Qposicidn
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Argumentaciones de Lafrancol

1. Afirma el oponente que esta solicitud incumple los requisitos de patentabilidad
(Novedad, nivel inventivo y aplicacién industrial) puesto que las
composiciones y combinaciones farmacéuticas que comprenden inhibidores
de la fosfodiesterasa para administracion transmucosa, més especificamente
una composicion liquida de tipo liposomal que contiene 1-((3-(6,7-dihidro-1-
metil-7-0x0-3-propil-1H-pirazolo [4,3-d] pirimidin-5-il)-4-etoxifenihfenil)-4-
metilpiperazina, son practicas y eventos totaimente conocidos en la industria
farmacéutica y que no puede la solicitante pretender acceder a un beneficio
patentario sobre formulaciones farmacéuticas que comprenden moléculas que
se encuentran descubiertas y plenamente identificadas en el sector quimico
farmacéutico. Con el fin de probar su afirmacién el solicitante anexa copia del
libro “The Merck Index” el cual hace referencia a las solicitudes de patente
EP463756 y US5250534.

2. El opositor establece que la formulacién farmacéutica reclamada no ostenta
ninguna novedad, ni nivel inventive porque este producto ya se encuentra en
el mercado y se basa en composiciones totalmente conocidas, para lo cual
anexa una copia del registro sanitario del producto Eroxim solucién oral, el
cual segin el opositor demuestra fehacientemente que ya existen

- composiciones en el mercado que contienen la mismas caracteristicas de lo
que se pretende patentar bajo la presente solicitud.

Respuestas del Solicitante

El solicitante argumenta que el hecho que el estado de la técnica reporte la
existencla del principio activo sildenafil desde e! afio 1992, no significa que no sea
posible obtener el beneficio de patente para composiciones farmacéuticas que Io
contengan, para lo cual cita una interpretacién prejudicial del Tribunal de justicia de
la Comunidad Andina y establece que no es posible identificar composiciones
farmacéuticas como las reivindicadas que comprenden el agente activo sildenafil en
combinacion con excipientes farmacéuticos en las proporciones especificas
indicadas en la solicitud. El solicitante establece que ninguna de las referencias
citadas por el opositor (EP463756 y US5250534) revela que pueda lograrse una
composicién tipo suspension, emulsién o solucién que comprenda sildenafil en
combinacion con lipidos pegilados y otros excipientes.

Respecto a la presentacién del permiso de comercializacién para el producto
EROXIM solucién oral que comprende el agente activo sildenafil no afecta de
manera alguna la patentabilidad de la presente solicitud porque la formulacién
reivindicada por los inventores precisa la adicién de un lipido pegilado con el fin de
obtener un sistema oleoso tipo suspension, emulsion o solucion, la cual se apartade
las soluciones liquidas orales objeto de permiso de comercializacién que fue
concedido por el INVIMA.
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Respuesta del Examinador Técnico

Es importante aclarar que a pesar que la presente solicitud en su primera
reivindicacién reclama de forma general una composicién que comprende uno o més
inhibidores de la fosfodiesterasa, tal reivindicacion también establece que la
composicion comprende adicionalmente uno o més lipidos pegilados, uno o mas
solventes de tipo alcohol, uno o més edulcorantes, une o mas saborizantes, uno o
mas agentes de tensién superficial y uno o mas vehiculos farmacéuticamente
aceptables y puesto que no es posible establecer que el producto EROXIM solucién
oral contenga la composicién reclamada (ya gque el permiso de comercializacién
anexado por el opositor solo permite determinar que tal producto comprende
sildenafil citrato en solucién, pero no que dicho producto contenga también los
demaés excipientes de la composicién reclamada en la presente solicitud, como lo
son los lipidos pegilados), el documento anexado por el solicitante no afecta la
novedad de la presente solicitud.

Finalmente respecto a los documentos EP463756 y US5250534 cabe establecer que
tales documentos de patente no revelan composiciones que contengan
especificamente los excipientes establecidos en la reivindicacion 1 de la presente
solicitud y por lo tanto no pueden ser usados para afectar la novedad de la
composicion reclamada y puesto que se limitan a revelar al compuesto sildenafil y
composiciones que lo contienen de forma general, no se consideraran como
documentos cercanos del estado de la técnica, ya que a partir de lo revelado en
dichos documentos no es posible obtener la composicién reclamada.

Los documentos presentados en la oposicién no desvirttian la Novedad 6 el Nivel
Inventivo del objeto de esta solicitud; por lo cual no se consideraran dentro del
Examen de Patentabilidad.

5. Determinacion del estado de la técnica
E!l estado de la técnica se determin6 con base en la fecha de presentacion de la

solicitud de patente nacional: Junio 8 de 2010 y se encontraron los siguientes
documentos que anticipan el objeto de esta solicitud:

item Documento Titulo Fecha de Publicacién*
D1 EP1933809 Compositions for nasal delivery ' 25/Junio/2008
' Self forming, thermodynamically ‘
D2 WQ00249617 stable liposomes and their 27/Junio/2002
' ‘ applications
: Compositions and methods for .
D3 US2002012680 improved delivery of lipid 31/Enero/2002
__regulating agents '

D1

http://worldwide .espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2385513T38K
C=T3&FT=D&ND=4&date=20120726&DB=EPODOCS&locale=en EP Se usa el
documento equivalente en esparfiol (ES2385513). Divulga una composicién vesicular
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para administracién intranasal que contiene fosfolipidos, uno o mas alcoholes C,-C,,
un agente activo y agua (Pag. 3 lineas 3-7). El documento establece que la
composicion puede comprender excipientes adicionales conocidos en el estado de la
técnica tales como tensioactivos, conservantes, agentes espesantes, codisolventes,
antioxidantes, tampones, agentes potenciadores de la absorcidn y agentes capaces
de ajustar el pH y la osmolaridad de la formulacién (Pag. 4 lineas 6-9) y pueden
aplicarse a la cavidad nasal como liquidos, pulverizaciones, aerosoles...etc. (P4g. 4
lineas 50-59). Entre los agentes activos que pueden administrarse por medio de
dichas composiciones se nombran sildenafil, tadalafil y vardenafil (P4g. 8 linea 41).
D2
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=WO&NR=0249617A2&
KC=A2&FT=D&ND=38date=20020627&DB=EPODOC&Iocale=en EP Ensefia que
una suspension de liposomas se forma espontaneamente luego de afiadir una
composicion lipidica a una solucién acuosa. La composicién lipidica contiene un solo
lipido 0 una mezcla de lipidos que incluye polietilenglicol y que tiene una temperatura
de fusién la cual le permite estar en forma liquida cuando se mezcla con una
solucién acuosa (Resumen).

D3 Se usa el equivalente en espaiol ES2379626
http://worldwide. espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?F T=D&date=20
120430&DB=EPODOC&locale=en EP&CC=ES&NR=2379626T3&KC=T3&ND=5
Revela una composicion farmacéutica libre de triglicéridos para la entrega agentes
terapeuticos hidrofébicos. Las composiciones del documento D3 incluyen un agente
terapéutico hidrofébico y un vehiculo el cual estd formado de una combinacion de un
surfactante hidrofilico y un surfactante hidrofébico. Después de la dilucién con un
disolvente acuoso, la composicién forma una dispersién acuosa transparente
(Resumen).

6. Examen de Patentabilidad (Art 14 D486)
Nivel Inventivo (Art18 D486)

La reivindicacion 1 consiste en una composicién que comprende:

Comparacién de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del estado de la técnica:

Caracteristicas esenciales D1 D2

Una composicion que | Una composicién que
comprende: comprende:

Los compuestos activos
Sildenafil, vardenafil pueden ser seleccionados

tadalafil (Pag. 8, linea 41). | 9° ~ agentes

Una composicion que comprende:

Uno o mas inhibidores de la
fosfodiesterasa, sus sales o

derivados cardiovasculares entre
otros (P4g. 16 lineas 6-11).
Uno o mas lipidos
Uno o mas lipidos pegilados No lo menciona. pegilados (Pag. 5 linea 25-

Pag. 6 linea 3, Pag. 11
tabla 1, Pag. 12 lineas 2-
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Uno o mas solventes de tipo
alcohol

Uno o mas alcoholes de
cadena corta (Pag. 2
lineas 63-66, Pag. 3 lineas
19-28).

No lo menciona

Uno 0 mas edulcorantes

No lo menciona.

No lo menciona

Uno 0 mas saborizantes

No lo menciona,

No lo menciona

Uno o mas agentes de tension

Uno o méas agentes de
tensién superficial (Pag. 4

No lo menciona

Uno o] mas vehiculos
farmacéuticamente aceptables

aceptables (Pag. 2 lineas
63-66 y Pag. 3 linea 1,
P&g. 7 lineas 6y 7).

superficial lineas 11-14),
‘ Uno o mas vehiculos | Agua (Ejemplos 1-6, P4g.
farmacéuticamente 6 linea 7).

Donde el sistema farmacéutico
obtenido puede ser una emulsion,
una suspension ¢ una solucién

Donde el sistema
farmacéutico obtenido es
una solucion (Pag. 3 lineas
30-37).

Donde el sistema
farmacéutico obtenido es
una suspension.

97

Los documentos D1 y D2 se consideran el estado de la técnica cercano a la
invencién definida en la reivindicacién 1 porque divulgan composiciones que se
pueden aplicar en la mucosa.

El documento D1 divulga una composicion vesicular para administracion intranasal
que contiene fosfolipidos, uno 0 més alcoholes C>-C4, un agente activo y agua (Pag.
3 lineas 3-7). El documento establece que la composicién puede comprender
excipientes adicionales conocidos en el estado de la técnica tales como
tensioactivos, conservantes, agentes espesantes, codisolventes, antioxidantes,
tampones, agentes potenciadores de la absorcién y agentes capaces de ajustar el
pH y la osmolaridad de la formulacion (Pag. 4 lineas 6-9) y pueden aplicarse a la
cavidad nasal como liquidos, pulverizaciones, aerosoles...etc. (P4g. 4 lineas 50-59).
Entre los agentes activos que pueden administrarse por medio de dichas
composiciones se nombran sildenafil, tadalafil y vardenafil (P4g. 8 linea 41).

El documento D2 ensefla que una suspension de liposomas se forma
espontaneamente luego de afiadir una composicién lipidica a una solucién acuosa.
La composicién lipidica contiene un solo lipido o una mezcla de lipidos que incluye
polietilenglicol y que tiene una temperatura de fusion la cual le permite estar en
forma liquida cuando se mezcla con una solucién acuosa (Resumen).

La diferencia entre la invencion, definida en la reivindicacion 1 y la composicién de
D1 consiste en que la composicién de la presente solicitud comprende uno o mas
lipidos pegilados y agentes de correccién organoléptica como edulcorantes y
saborizantes.

No es posible determinar el efecto que logra el incluir uno o mas lipidos pegilados y
agentes de correccién organoléptica porque no se presenta alglin ensayo que
permita evidenciar alguna ventaja de la composicion reclamada frente a la ya
divulgada en el estado de la técnica para el tratamiento de la disfuncién eréctil.
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Por lo tanto, el problema técnico objetivo que pretende resolver esta invencion se
puede formular asi: “cémo modificar la composicién revelada en D1 para obtener una
composicién alternativa para el tratamiento de la disfuncion eréctil”.

Sin embargo, el documento D2 revela liposomas termodinamicamente estables a la
temperatura de formacion los cuales se estabilizan estéricamente en suspensién
usando polietilenglicol u otro polimero de propiedades similares. Entre los lipidos que
se establece poseen las propiedades para formar liposomas estables se nombra a
PEG-12-gliceril dimiristato (Tabla 1) el cual forma liposomas espontaneamente
cuando es mezclado en una solucion acuosa (P4g. 12 lineas 2-7 y 14-17), haciendo
de este modo mas facil su escalamiento y reduciendo problemas en la preparacion
de liposomas como la reproducibilidad, la estabilidad coloidal, y problemas durante la
esterilizacion y el almacenamiento (P4g. 13 lineas 17-20).

En consecuencia, la persona de!l oficio normalmente versada en la materia, con el fin
de obtener una formulacién que contenga un inhibidor de la fosfodiesterasa
combinaria las ensefianzas de los documentos D1 y D2 con el fin de obtener
formulaciones estables que se pueden aplicar en la mucosa y usaria sus
conocimientos basicos para realizar la correccién organoléptica necesaria para
aplicarlo en la mucosa oral’. Por lo cual se considera que la composicién reclamada
se deriva de los conocimientos que en conjunto revelan los documentos D1y D2y
los conocimientos basicos de una persona normalmente versada en la materia.

Conclusion:
La reivindicacion 1 cumple el requisito de novedad (Art. 16), pero no cumple con el
requisito de nivel inventivo (Art. 18).

La reivindicacion 1 consiste en una composicién que comprende:

Comparacion de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del estado de la técnica:

Caracteristicas esenciales D3
Una composicién que comprende: Una composicion que comprende:

Uno o mas inhibidores de la| .. .
fosfodiesterasa, sus sales o g1|t)|'atode5|ldenaﬁl(Pag.19, linea

derivados
Uno o mas lipidos pegilados (Tabla
4, reivindicaciéon 10).
Uno o mas solventes de tipo alcohol | Etanol (Pag. 20 linea 17).
Uno 0 mas edulcorantes No lo menciona.
Uno 0 mas saborizantes No lo menciona.
Uno o mas agentes de tensién
superficial (Reivindicaciones 1y 6,

Uno o mas lipidos pegilados

Uno o mas agentes de tensién

superficial ejemplo 2 tabla 19).
Uno o) mas vehiculos | Vehiculo farmacéuticamente
farmacéuticamente aceptables aceptable (Reivindicacion 1).

1 Remington Farmacia. Tomo 1. Editorial Panamericana. 1182-1191. 2003.
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. . Donde el sistema farmacéutico
Donde el sistema farmacéutico obtenido es una  solucion

obtenido puede ser una emulsion, R g i
una suspension 6 una solucion %ilv:ndncacuén 1, Pég. 21lineas 3

El documento D3 se considera el estado de la técnica-cercano a la invencién definida
en la reivindicacién 1 porque revela una composicién farmacéutica libre de
triglicéridos para la entrega agentes terapéuticos hidrofébicos entre los que se
encuentra el citrato de sildenafil (Pag. 19, linea 81). Las composiciones del
documento D3 incluyen un agente terapéutico hidrofébico (citrato de sildenafil) y un
vehiculo el cual esta formado de una combinacién de un surfactante hidrofilico y un
surfactante hidrofébico. Después de la dilucion con un disolvente acuoso la
composicion forma una dispersién acuosa transparente (Resumen).

La diferencia entre la invencién, definida en la reivindicacion 1y la composicién de
D3 consiste en que la composicién de la presente solicitud comprende agentes de
correccion organoléptica como edulcorantes y saborizantes.

La utilizacion de agentes correctores organolépticos aumenta Ia aceptabilidad del
paciente sin embargo no genera un efecto técnico sorprendente.

Por lo tanto, el problema técnico objetivo que pretende resolver esta invencion se
puede formular asi: “cémo modificar la composicion revelada en D3 para obtener una
composicién alternativa para el tratamiento de la disfuncion eréctil”.

Sin embargo, dentro de las habilidades de una persona de nivel medio versada en la
materia se encuentra la capacidad de realizar la correccién organoléptica de una
formulacién para disimular sabores desagradables de los componentes de la
formuiacnon y aumentar su aceptabilidad®.

En consecuencia, ante la falta de ensayos que demuestren alguna ventaja o efecto
sorprendente de la composicién reclamada respecto de la revelada previamente en
el documento D3 se considera que la composicién de la reivindicacion 1 carece de
nivel inventivo.

Conclusion:
La reivindicacion 1 cumple el requisito de novedad (Art. 16), pero no cumple con el
requlsno de nivel inventivo (Art. 18).

7. Conclusién

Los requisitos de patentabilidad de la presente solicitud estan afectados asi:

item Documento Reivindicaciones afectadas Requisito que afecta
D1 EP1933809 1-10 : Nivel Inventivo

2 Remington Farmacia. Tomo 1. Editorial Panamericana. 1182-1191. 2003.
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D2 WO00249617 1-10 7 Nivel Inventivo
D3 1US2002012680 1~10 Nivel Inventivo

En cumplimiento del articulo 45 de la Decision 486 de la Comision de la Comunidad
Andina, se le indica que debe dar respuesta dentro del término de sesenta (80) dias
contados a partir de la fecha de notificacién de la presente comunicacién. En caso
de no dar respuesta al presente requerimiento, o si a pesar de la respuesta
subsistieran los impedimentos para la concesién, se denegara la patente.

Se invita al solicitante se sirva indicar, si asi lo considera, su renuncia al término
faltante para dar respuesta y presentarla por escrito.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal e), del
capitulo quinto del titulo primero de la Circular Unica No. 10 de 2001.

JOSE LUIS SALAZAR LOPEZ
Director de Nuevas Creaciones (C)

El anterior requerimiento fue notificado por fijacion en lista, de fecha

28 ST a0

Realizado por: Juanita Catalina Rico. §¥V
Revisado por: Consuelo Leguizamén L. 0/(

Expediente 10 068 719  fer Art 45



1182 FARMACIA INDUSTRIAL

agentes no es necesaria una coloracién adicional. El uso de
saborizantes coloreados se trata en una seccién a continua-
cién. Sin embargo, cuando se desea agregar color a una
mezcla incolora, puede usarse alguno de los agentes descri-
tos en la primera seccién.

Incompatibilidades. Los colorantes FD&C son en su ma-
yor parte aniénicos (sales de sodio), por lo que son incompa-

SABOR

La palabra sabor designa una sensacién mixta de gusto,
tacto, olfato, visién y sonido, todos los cuales se combinan
para producir un infinito ndmero de gradaciones en la per-
cepci6n de una sustancia. Los cuatro gustos primarios ~dul-
ce, amargo, dcido y salado— parecen resultar en parte, de
efectos fisiolgicos y en parte, de efectos psicolégicos. Las
papilas gustativas (fig. 55-1), localizadas principalmente en
la lengua, contienen terminaciones nerviosas muy sensibles
que reaccionan, en presencia de humedad, con los sabores
en la boca y como resultado de una actividad fisicoquimica
se producen impulsos eléctricos que se transmiten por el
séptimo, noveno y décimo par craneano a las 4reas del cere-
bro dedicadas a la percepcién del gusto. Algunas papilas
gustativas tienen funciones especializadas, lo que da origen
a 4reas de la lengua que son sensibles s6lo a un tipo de gus-
to. El cerebro, sin embargo, suele percibir el gusto como una
sensacién compuesta, y en comsecuencia los componentes
de un sabor no son ficilmente discernibles. Los nifios tienen
més papilas gustativas que los adultos, por lo que son més
sensibles a los sabores.

El sabor depende parcialmente de los iones que se produ-
cen én la boca, pero los psicélogos han demostrado que la vi-
si6n (color) y el sonido también desempefian un papel muy
definido cuando ciertos reflejos se hacen condicionados por
1a costumbre y la asociaci6n de las percepciones sensoriales.
De esta manera, en los experimentos cldsicos de Pavlov so-
bre reflejos condicionados, se demostr6 que el sonido de un
timbre o la visi6n de un circulo de luz causaban la secreci6n
de jugo géstrico en el perro, aunque no tuviera delante la co-
mida, y gran parte del placer de comer apio se debe a su cro-
cante fragilidad a medida que se aplastan los haces fibrovas-
culares. El efecto del color es exactamente igual de pronun-
ciado; la oleomargarina es repugnante para la mayoria de la

Fig. 55-1. Superficie superior de la lengua. a: recepto-
res del gusto para todos los sabores; b: dulce, salado y
agrio; ¢: salado y agrio; d: solamente acido; e: ninguna
sensacién gustativa; f: dulce y dcido; g: amargo, dulce
y &cido (adaptado de Crocker EC: Flavor McGraw-Hili,
New York, pag. 22, 1945).

tibles con sustancias catiénicas. Dado que por lo general las
[ i de estas ias son muy bajas, no se ha-
ce evidente el precipitado. Los iones poli como el cal-
cio, el magnesio y el aluminio también pueden formar com-
puestos insolubles con los colorantes. Un cambio de pH pue-
de hacer que cambie e color. Los 4cidos pueden producir la
forma 4cida insoluble del colorante.
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4.000. Las mujeres son més sensibles a los olores que los
hombres. Se pueden obtener datos adicionales consultando
Beauchamp GK, y col: Tasting and Smelling, (Nueva York:
Academic, 1997) y Cagan RH, y col: Neural mechanisms in
taste (Boca Ratén, FL: CRC Press. 1989).
PRESERVACION DE LOS SABORES. La mayorfa
de las monografias de los productos oficiales contienen ins-

nadas y los compuestos alifticos con azufre también pueden
tener sabor amargo. La i i ica fi
mente a los compuestos un olor y sabor fuertes, mordientes.
No se ha establecido una relacién precisa entre la estruc-
tura qufmica y el olor. No hay olores primarios, y los olores
se mezclan unos con otros. La polimerizacién reduce o des-
truye el olor; las valencias altas prod olor y la insatu
cién ¢l olor. Con frecuencia, un stomo terciario de

trucciones especificas de al Los d

gente cuando es incolora, pero una vez que se le ha agrega-
do colorante, los catadores a menudo son incapaces de dis-
tinguirla de la manteca, El color y el sabor deben coincidir,
por ejemplo, sabor a cerezas con un color rojo.

£ T

Una persona iada - sus mucho
menos agradables que lo habitual debido a que su sentido del
olfato estd disminuido y, si se mantienen cerradas las fosas
nasales, la cebolla cruda sabe dulce y es mucho mis f4cil in-
gerir aceite de ricino y otros medicamentos nauseabundos.
La volatilidad de una sustancia es un factor importante que
est4 influido por el calor y la humedad de la boca, dado que
cuanto més volatil es un compuesto, més intenso es su olor.
El sentido del olfato detecta muy pequefias cantidades de
material y suele ser mucho més sensible para detectar la pre-
sencia de compuestos volatiles, pero la lengua es capaz de
detectar cantidades infinitesimales de ciertos vapores si se lo
extruye de la boca de tal manera que pueda producirse una
solucién de los gases en la saliva. De esta forma pueden de-
tectarse trazas de diéxido de azufre en el aire, dado que se di-
suelve en la saliva y produce un sabor 4cido.

Los sabores descritos como picantes son aquellos que ejer-
cen un ligero efecto contrairritante en la mucosa de la boca,
los que son astringentes y hacen fruncir la boca contienen ta-
ninos y 4cidos que producen estos efectos por reaccionar con
el revestimiento de la boca, y el vino posee un aroma debido
al olor de sus constituyentes volétiles. El nabo de la India
(Jack-in-the-pulpit) debe su sabor en gran parte a la sensacién
picante que causan los diminutos cristales aciculares de oxa-
lato de calcio que penetran la membrana mucosa.

Otros factores fisiol6gicos y fisicos que también pueden
afectar el sabor son la aspereza o arenosidad debida a la pre-
sencia de pequefias particulas, por ejemplo, resinas de inter-
cambio i6nico. Las preparaciones antidiarreicas tienen sa-
bor a tiza. El mentol comunica un sabor refrescante debido
a que afecta los receptores del frfo. El manitol da una sensa-
cién de frescura cuando se disuelve porque al calor negati-
vo de solucién causa una caida de la temperatura, Por esta

razén, se lo usa a menudo como base de los comprimidos -

masticables. X

Existe un umbral definido de sabor para cada sustancia,
que varfa en poco con el individuo y con el medio ambien-
te. El coci experi do prueba sus manjares a la tem-
peratura en que serdn servidos, porque el calor y el fn'OABl'
teran el sabor de muchas preparaciones. Asi, el limén piet-
de enteramente su sabor 4cido a temperaturas elevadas ¥
otros sabores se hacen précticamente no volétiles, insfpldps
¢ inodoros cuando se enfrian lo suficiente. Ademés de IZ} in-
fluencia de la temperatura, debe considerarse la sensibilidad
de cada individuo. Por ejemplo, se ha determinado expefi-
mentalmente que la cantidad de azcar necesaria para que ¢!
individuo promedio la detecte es de alrededor de 7 mg. Sin
embargo, esta cantidad no puede ser detectada por algunas
personas y es definidamente dulce para otras.

La gente es més sensibie al olor que al sabor. Existen al-
rededor de 10.000 a 30.000 aromas identificables, de [0S
cuales el individuo promedio puede identificar alrededor d¢

prop de iento son para evitar el
deterioro que en muchas circunstancias causa la pérdida del
olor y del sabor. En condiciones adversas, ocurren cambios
indeseables como resultado de alguno de los siguientes fac-
tores o de una combinaci6n de ellos: actividad enzimética,
oxidacién, cambios en el contenido de h d, absorci

carbono produce un olor alcanforado, los ésteres y las lacto-
nas tienen olor frutal y las cetonas tienen un olor agradable.
Los olores fuertes van acompaiiados generalmente por vola-
tilidad y reactividad qufmica.

de olores, actividad de microorganismos y los efectos del ca-
lor y de la luz. En ciertos productos, algunos de los cambios
producidos por estos factores son convenientes; como cuan-
do se forman ésteres por la actividad de enzimas y cuando

SELECCION DE SABORES

La seleccién apropiada de sabores para enmascarar me-
dicamentos particularmente nauseabundos ayuda a su inges-

ocurren t azC por el i

- de los radicales de los ésteres (transesterifiacién).

‘Un método para proteger a las sustancias que se oxidan
fécilmente, como el aceite de limén, conservando su delica-
do sabor original, es microencapsularlas por secado por ae-
rosol. Luego las cdpsulas que contienen los sabores se inclu-
yen en diferentes productos envasados (p. ¢j., gelatinas en
polvo) o comprimidos que son deliciosamente saborizados
cuando la cépsula se desintegra por medio de la mezcla y
calentamiento con agua o con la saliva.

CORRELACION ENTRE LA ESTRUCTURA QUI-
MICA CONELSABOR Y ELOLOR. Los uti-

tién. En iones, paci han sufrido suficien-

. tes nduseas como para vomitar ante el solo pensamiento de

tener que tomar un medicamento desagradable, y es espe-
cialmente diffcil persuadir a un nifio de que continde usan-
do y que retenga preparaciones desagradables. Es necesario
conocer las alergias e idiosincrasias del paciente; asf, es ina-
propiado utilizar un vehiculo con sabor a chocolate para un
paciente al que no-le gusta este sabor o es alérgico a €], in-
dependientemente del hecho de que este sabor es aceptable,
en general.

lizados como saborizantes en los vehiculos varfan de modo
considerable en su estructura quimica, desde los ésteres sim-
ples (salicilato) de metilo, alcoholes (glicerina) y aldehidos
{vainillina) hasta los hidratos de carbono (miel) y los aceites
voldtiles complejos (aceite de anis). En la actualidad se dis-
pone de comp s sintéticos de précti Iquier ti-
po. Estos poseen con frecuencia el delicado sabor y aroma de
los compuestos naturales y también las caracterfsticas desea-
bles de estabilidad, reproducibilidad y costo relativamente

METODOLOGIA PARA LOS SABORES

Cada problema de sabor es tinico en su tipo y necesita
una solucién individual. El problema de los sabores se com-
plica més debido a que el sabor y el gusto dependen de pre-
ferencias individuales. Para resolver los problemas de sabor
se han utilizado las siguientes técnicas:

Los sabores a frutas se mezclan con el sabor 4cido; los

bajo. Los productos sintéticos como el aldehid yel
benzaldehido, reconocidos por primera vez cuando varios de
los aceites iall durante la S da Guerra
Mundial, se han usado muchisimo.

Existe una estrecha relaci6n entre la estructura quimica
y el sabor. La solubilidad, el grado de ionizacién y el tipo de
iones producidos en la saliva influyen en forma muy defini-
da la sensacién interpretada por el cerebro.

El sabor 4cido es producido por los iones hidrégeno y
proporcional a la concentraci6h de hidrogeniones y a la li-
posolubilidad del compuesto. Es caracteristico de los 4ci-
dos, taninos, alambre, fenoles y lactonas. La salinidad se de~
be a la presencia simultdnea de aniones y cationes, por
ejemplo, KBr, NH,Cl y salicilato de sodio. Las sales de alto
peso molecular pueden tener sabor amargo. El sabor dulce
¢s debido a los compuestos polihidroxidados, a los com-
Ppuestos aliféticos polihal y alos ino4cid

sabores amargos pueden mezclarse con los gustos salados, dulces y 4ci-
dos; Ia sal reduce la acidez y aumenta la dulzura; los productos qufmi-
cos como Ia vainillina, el g} dico y el se
usan para mezclas de sabores.

[Enmascaramiento. El agregado de un sabor cuya intensidad sea de
‘mayor duracién y més fuerte que el sabor obvio, por ejemplo, salicila-
to de metilo, glicorriza (regaliz) y oleorresinas.

Fisicas. La formaci6n de compuestos insolubles de la droga casual,
por ejemplo, sulfonamidas; la emulsificacién de aceites; la efervescen-
cia, por ejemplo, solucién de citrato de magnesio; conferir gran visco-
sidad a los Hquidos para limitar ¢l contacto de la droga con la lengua,
y los procedimientos mecénicos como recubrir los comprimidos, son
métodos fisicos para reducir los problemas del sabor.

Quimicos. Adsotcién de la droga a un sustrato, o formacién de
complejos de la droga con resinas de intercambio i6nico o con agentes
que complejan.

Los grupos amino y amida, especialmente si el efecto posi-

] | tivo es balanceado por la proximidad de un grupo negativo,

pueden producir sabor dulce. La dulzura aumenta con la
cantidad de grupos hidroxilados, posiblemente debido a un
aumento de la solubilidad. Imidas como la sacarina y los
sulfamatos como los ciclamatos son intensamente dulces.
Los ciclamatos se han retirado del mercado debido a la in-
formacién de que producen tumores de vejiga en ratas. Las
bases libres como los alcaloides y las amidas como las an-
fetaminas dan sabor amargo. Los compuestos polihidroxila-
dos de peso molecular mayor de 300, las sustancias haloge-

Pueden
amentol 0 a menta.

1as papilas gi con sabores

Los sabores, como los usan los farmacéuticos para pre-
parar recetas, pueden dividirse en cuatro categorfas princi-
pales de acuerdo con el tipo de gusto que se desea enmasca-
rar, COmo sigue: .

Sabor salado. Se ha comprobado que el jarabe de cancla es el me-
jor vehfculo para el cloruro de amonio y para otras drogas saladas co-
mo el salicilato de sodio y el citrato de amonio férrico. En un estudio
sobre 1a eficiencia comparativa de los agentes saborizantes para enmas-
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carar el sabor salado, los vehfculos adicionales siguientes se distribuye-
ron en orden descendente de utilidad: jarabe de naranjas, jarabe de 4ci-
do citrico, jarabe de cerezas, jarabe de cacao, jarabe de cerezas silves-
tres, jarabe de frambuesa, elixir de regaliz, elixir aromético y jarabe de
regaliz. Este Gltimo es particularmente itil como vehfculo para los sa-
linos, en virtud de sus propiedades coloidales y por la dulzura del rega-
liz y de la sacarosa.

Sabor amargo. Se ha encontrado que el mejor vehiculo para disi-
mular el sabor amargo del bisulfato de quinina es el jarabe de cacao, se-
guido, en orden de utilidad descendente, por los jarabes de frambuesas,
de cerezas, de canels, de zarzaparrilla compuesto, de 4cido citrico, de
regaliz, el elixir aromético, ¢l jarabe de naranja y et de cerezas silves-
tres.
Sabor acre o #cido. El jarabe de frambuesas y otros jarabes de fru-
tas son eficientes para el sabor de i
écidas como el 4cido clorhidrico. El jarabe de goma arébiga y otros ve-
hfculos mucilaginosos son los mejores para disimular el sabor acre de
sustancias como el ajf, porque tienden a formar una cubierta protectora
coloidal sobre las papilas gustativas de 1a lengua. El tragacanto, a dife-
rencia de lo que sucede con la goma arébiga, puede usarse en vehicu-
1os alcohélicos.

Sabor oleoso. E! aceite de ricino puede hacerse agradable emulsio-
néndolo con un volumen igual de jarabe aromético de ruibarbo, o con ja-
rabe de zarzaparrilla compuesto. El aceite de higado de bacalao se disi-
mula eficazmente agregdndole aceite de pirola o aceite de menta. Tam-
bién son dtiles €] limén, la naranja y el anfs o combinaciones de éstos. Es
mejor mezclar la mayor parte del saborizante con el aceite antes de emul-
sificarlos, y la pequefia cantidad restante puede agregarse después de que
se ha formado la emulsién primaria.

Los sabores mé4s agradables para la mayoria de la gente es-
t4n asociados con algiin estimulante de naturaleza fisica o fi-
siolégica. Puede ser un estimulante del sistema nervioso cen-
tral, como la cafefna, que es la razén por la cual tanta gente
gusta del té o del café como bebida, o puede ser un contrairri-
tante, como de las especies que producen una sensacién pi-
cante o un agente que cosquillea en la garganta, como el agua
de soda. El jerez debe su sabor intenso al contenido de acetal-
dehido, y a algunos acites voldtiles que contienen terpenos,
que son estimulantes de las superficies de las mucosas.

SELECCION DE VEHICULOS

Muy pocos farmacéuticos reconocen la oportunidad dnica
que tienen de familiarizar a los médicos con el conocimiento
de c6mo aumentar tanto el buen sabor como la eficacia de los
medicamentos que recetan a través de una seleccién juiciosa
de los vehiculos. Debido al i que recibe un far-
macéutico, a su conocimiento de las caracteristicas de distin-
tos productos farmacéuticos y terapéuticos, y a su técnica y
habilidad para producir preparaciones agradables bien desa-
rrolladas, estd i pacitado para j
acerca del uso correcto de los vehiculos.

Se dispone de una amplia variedad de sabores, asi como
de una cantidad de colores, de tal manera que puede prescri-
birse una misma droga basica durante periodos prolongados
pero, cambiando de tiempo en tiempo el vehfculo, el sabor
y la apariencia se modifican de tal manera que el paciente
no se cansa de la prescripcién ni muestra otras reacciones
psicolégicas en contra de ella.

La frase del desaparecido Dr. Bernard Fantus, “el mejor
solvente es el mejor vehiculo” ayuda a explicar el uso co-
rrecto de un vehiculo saborizante. Por ejemplo, una sustan-
cia soluble en alcohol, como el fenobarbital, no abandonard
f4cilmente un vehiculo alcoh6lico para disolverse en la sali-
va acuosa.

AGUAS. Son los vehfculos més simples y se dispone de
diferentes sabores. No contienen sacarosa, hecho que debe
considerarse en ocasiones, dado que en ciertas circunstanciag
la sacarosa puede ser indeseable. Tampoco son alcohélicas,
hecho que a menudo influye en la seleccién de un vehiculo,

ELIXIRES. Poseen la dulzura adicional de la que care-
cen las aguas y habitualmente contienen alcohol, lo que
acentiia el sabor de ciertas preparaciones, haciéndolas m4s
agradables al gusto. Los elixires son adecuados para las dro-
gas solubles en alcohol.

JARABES. Estos vehfculos, como los elixires, ofrecen una
amplia variedad de sabores y colores entre 1os que se puede ele-
gir. Sin embargo, su valor especifico reside sobre todo en e} he-
cho de que son intensamente dulces y contienen poco o nada
de alcohol, una combinacién que les confiere especial valor co-
mo agentes para enmascarar las drogas solubles en agua.

Se han empleado con buen éxito vehiculos consistentes
en una solucién de aceites volétiles de agradable sabor en
jarabe o en glicerina (1:500) para producir preparaciones
uniformes y estables. Estos vehiculos se preparan afiadien-
do 2 mL del aceite volatil, diluidos con 6 mL de aicohol, a
500 mL de glicerina o jarabe, ligeramente entibiados. La so-
lucién se afiade de a poco, con agitacién continua, y luego
se agrega glicerina o jarabe en cantidad suficiente como pa-
ra completar 1,000 mL y se mezcla bien.

Las soluciones alcohélicas de aceites volatiles se usan a
veces como soluciones madre para dar sabor a los produc-
tos farmacéuticos.

En el cuadro 55-1 se presenta una lista de sustancias, en
su mayorfa oficiales, que se usan como saborizantes, vehi-
culos con sabor o edulcorantes. Puede obtenerse mayor in-
formacién acerca de ingredientes saborizantes en Burdock
GA , Fenaroli's Handbook of Flavor Ing , Chemical
Rubber, Cleveland: CRC, 1994.

Acido yodhidrico, jarabe de, p4g. 1194.

Agua, pég. 1193. -
Agua purificadn, pég. 1193.

ANIS, ESENCIA DE
ACEITE DE SEMILLAS DE ANIS; ACEITE
DE ANIS ESTRELLADO

Es el aceite volatil destilado al arrastre de vapor a partir del fruto
maduro y desecadd, de Pimpinella anisum Linneo (Fam. Umbelliferas)
0 a partir del fruto maduro y desecado de Jllicium verum Hooker filius
(Fam. Magnolidceas).

Nota: si se ha separado material s6lido, calentar cuidadosamente
el aceite hasta que se licue por completo y mezclar antes de usar.

Constituyentes. El aceite oficial varfa ligeramente en su composi-
cién, segun se obtenga a partir de Pimpinella anisum o del anfs estre-
Ilado, Illicium verum. El principal componente de ambos aceites €5 cl
anetol, que sc encuentra en concentraciones del 80 al 90%. El metil
chavicol, un isémero del anetol, y la acetona anfsicalC\gH,;0,] tam-
bién se encuentran en ambos accites, asf como pequefias cantidades d¢
muchos otros constituyentes.

Descripcién. Liquido incoloro o amarillo palido, muy refringent®:
con el olor y sabor caracterfsticos del anfs; densidad 0,978 a 0,988: n0
congela por debajo de 15°C.

Solubilidad. Saluble en 3 volimenes de atcohol al 90%.

Usos. Usado como agente saborizante, sobre ‘?d"
para caramelos a base de regaliz. Se ha administrado como carmind-
tivo en dosis de alrededor de 0,1 mL.

Aromdtico, elixir, pag. 1195.
Azahar, agua de, pig. 1193.
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Cuadro 55-1. Agentes saborizantes

Acido citrico

Acido citrico, jarabe de

Alcaravea

Alcaravea, aceite de

Alcohol feniletilico

Anetol

Anis, aceite de

Azahar, agua de

Azahar, aceite de

Benzaldchido

Benzaldehido compuesto,
elixir de

Cacao

Cacao, jarabe de

Canela, agua de

Canela

Canela, aceite de

Cardamomo compuesto,
licor de

Cardamomo, aceite de

Cardamomo, semillas de

Cardamomo tintura com-
puesta de

Cerezas, jarabe de

Cerezas, jugo de

Cerezas silvestres,
Jjarabe de

Clavo de olor, aceite de

Coriandro, aceite de

Dextrosa

Elixir aromético

Elixir iso-alcohélico

Eriodictyon

Eriodictyon, extracto fluido
de

Eriodictyon, jarabe arométi-

code
Etilo, acetato de
Etilvainillina
Frambuesa, jarabe de
Frambuesas, jugo de
Glicerina
Glucosa
Goma arébiga, jarabe de
Hinojo, aceite de
Hierbabuena
Hierbabuena, aceite de
Jarabe

—Jengibre

Jengibre, extracto fluido de
Jengibre, oleorresina de
Lavanda, aceite de
Limén, aceite de
Limoén, tintura de
Manitol
Menta
Menta, agua de
Menta, aceite de
Menta, licor de
Mentol
Mentol, aceite de .
Metilo, salicilato de
Miel
Naranjas amargas,
céscara de
Naranjas amargas,
elixir de
Naranjas amargas,
aceite de
Naranjas dulces, tintura de
céscara de
Naranjas, aceite de
Naranjas, jarabe de
Naranja, ticor compues-
to de .
Nuez moscada,
aceite de
Regaliz
Regaliz, elixir de -
Regaliz, extracto fluido de
Regaliz, extracto puro de

" Regaliz, jarabe de

Romero, actite de
Rosas, agua concentrada de
Rosas, aceite de
Sacarina

Sacarina célcica
Sacarina sédica
Sacarosa

Sorbitol, solucién de
Told, bélsamo de

Told, bdlsamo de, jarabe
Tomillo, aceite de
Vainilla

Vainilla, tintura de
Vainillina

Zarzaparrilla, jarabe

compuesto de

AZUCAR DE REPOSTERIA O IMPALPABLE

Sacarosa molida juntamente con almidén de mafz hasta obtener un

polvo fino; contiene 95,0 a 97,0% de sacarosa,

Descripcién. Polvo fino, blanco, inodoro; sabor dulce; estable al ai-

re; rotaci6n especifica no menor de +62,6°.

Solubilidad. La porcién de sacarosa es soluble en agua frfa; es

completamente soluble en agua hirviente,

Usos. Se usa como excipiente para comprimidos y agente edulco-

rante. Véase también Sacarosa.

BENZALDEHIDO

ACEITE ESENCIAL DE ALMENDRAS ARTIFICIAL

Oroe

Benzaldehfdo [100-52-7) C;H,0 (106,12).

Preparacién. Por interaccién de cloruro de benzal con cal en pre-
sencia de agua. El cloruro de benzal se obticne por tratamiento de to-
lueno hirviente con cloro.

Liquido incoloro fu con olora al-
mendras amargas'y un sabor i es afectado'por la luz;
densidad 1,041 a 1,046; hierve a alrededor de 180°C; solidifica a alrede-
dor de -56,5°C y por exposicién al aire se oxida gradualmente a dcido
benzoico.

Solubilidad. Se disvelve en alrededor de 350 volGmenes de agua;
miscible con alcohol, éter, cloroformo o aceites fijos o vol4tiles,

Usos. En lugar de la ésencia de almendras amargas con fines sabo-
rizantes; es mucho més seguro que esta ltima debido a que no contie-
ne 4cido cianhfdrico. También sc usa ampliamente en perfumeria yen
1a elaboraci6n de y muchos otros rgénicos, co-
mo la anilina, la acetanilida o el 4cido mandélico.

Elixir de b d Pre i6n: disolver benzal-
dehido (0,5 mL) y vainillina (1 g) en alcohol (50 mL); agregar jarabe
(400 mL), agua de azahar (150 mL) y agua purificada en cantidad sufi-
ciente, en varias porciones, agitando vigorosamente la mezcla después
de cada agregado, hasta ilegar a un volumen de 1.000 mL; luego filtrar,
si es necesario, hasta obtener un producto limpido. Contenido de alco-
hol: 325 %. Usos: vehiculo 6til para la administracién de bromuros y
::?s sales, en especial cuando es conveniente un bajo contenido alco-
ico.

Cacao, jarabe de, pég. 1193.

CANELA
Canela de Saigén; Canela verdadera; Cassia de Saigén

Corteza desecada de Cinnamomum loureirii Nees (Fam. Laurdceas).
Contiene, cada 100 g, no menos de 2,5 mL de aceite vol4til.

) Usos. Bs un agente saborizante. Antiguamente se usaba como car-
minativo.

Aceite de canela (aceite de Cassia, aceite de canela china). Es el
aceite volétil destilado por arrastre de vapor a partir de las hojas y bro-
tes de Cinnamomum cassia (Nees) Nees ex Blume (Fam. Laurdceas),
rectificado por destilacién; contiene no menos del 80% en volumen, de
los aldehidos totales del aceite de canela. El principal constituyente es
el ci Descripcién y solubi Liquido ill o
pardusco, que sc oscurece y se torna viscoso con el tiempo o por expo-
sicién al aire, con el olor y el sabor caracterfsticos de la canela, densi-
dad 1,045 a 1,063. Soluble en un volumen igual de alcohol, 2 voldme-
nes de alcohol al 70% o un volumen igual de 4cido acético glacial.
Usos: es un sabor. Antiguamente se usaba, en una dosis de 0,1 mL pa-
ra los c6licos flatulentos.

CARDAMOMO, SEMILLAS DE

Fruto de cardamomo; cardamomo de Ceilén o Malabar

Semilla madura desecada de Elettaria cardamomum (Linneo) Maton
(Fam. Zingiberaceae)

Debe estar recién extratda de la cdpsula.

Aceite voldtil, cuyo rendimiento es del 1,3% de las semillas de Ma-
Iabar y Ceyldn y 2,6% de las semillas de Mysora-Ceylén. Se encuentra
un 10% de aceite fijo, y también almid6n, mucflagos, etc.

Usos. Es un sgbor. Durante muchos afios se lo utilizé empfricamen-
te como carminativo.

Aceite de cardamomo. El aceite volsitil destilado a partir de las se-
millas de Elettaria cardamomum (Linneo) Maton (Fam. Zingiberd-
ceas). Las vari del aceite conti pineol [C,H,,0H],
tanto Libre como en forma de acetato, 5 a 10% de cineol [C\oH,40) y li-
moneno [CyHyg. Sin embargo, el aceite de Ceyldn contiene ¢l alcohol
4-terpineol (4-carbomentenol) [C\H,,OH], los terpenos terpineno y
sabineno, y dcidos acético y férmico, probablemente combinados co-
mo ésteres. Descripcién y solubilidad: lquido incoloro o amarillo muy
pélido, que posce el olor i1 y algo a del
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cardamomo, y un sabor persistente, punzante y muy aromético; es afec-
tado por la luz; densidad 0917 a 0947. Miscible con alcohol;
se disuelve en 5 volumenes de alcohol al 70%. Usos: como sabor.

Cerezas, jarabe de, pag. 1193.

Cerezas silvestres, jarabe de, pig. 1194.
Coriandro, pég. 1191.

Denatonio, benzoato de, pag. 1216.

ETILVAINILLINA

e Fmai A it rbanal

Ethovan; Vanillal; Vanirome

CH50

HO cHO

3.Etoxi-4-hidroxibenzaldehfdo [121-32-4] CoH,c0; (166,18).

P i6n. Haciendo i ifenol con
y p-nitrosodimetilanilina en presencia de aluminio y agua. .

Descripcién. Cristales finos, blancos o ligeramente nmanllenk‘;s;
olor y sabor similares a la vainillina; es afectada por ia luz; las solucio-
nes son 4cidas al tornasol; funde a alrededor de 77°C.

Solubilidad. Un gramo en unos 100 mL de agua a 50°C; completa-
mente soluble en alcohol, éter o i de hidréxid
alcalinos fijos.

Usos. Es un sabor como la vainillina, pero més fuerte.

EUCALIPTO, ACEITE DE

Es el aceite voltil destilado por vapor a partir de las hojas frescas
de Eucalyptus globulus Labillardiére o de algunas otras especies de Eu-
caliptus L'Heritier (Fam. Mintdceas). Contiene no menos del 70% de
C)oH,,0 (eucaliptel).

Consti

El i més i es el liptol
(cineol). Otros constituyentes son cl d--pineno, globulol, pinocarveol,
pinocarvona y varios aldehidos.

Descripeidn. Liquido incoloro o amarillo pélido, con un olor aro-
mético caracterfstico, algo alcanfordceo, y un sabor picante, especiado,
refrescante; densidad 0,905 a 0,925 a 25°C.

Solubilidad. Soluble en 5 volimenes de alcohol al 70%.

Usos. Es un agente saborizante y Un expectorante para la bronqui-
tis crénica, También posee propiedades bacterisotdticas. Estc aceite
puede ser toxico.

FENILETILICO, ALCOHOL

Bencenoetanol; 2-Feniletanol

©roer

Alcohol fenetilico [60-12-8) CiH,¢O (122,17); se encuentra en una canti-
dad de aceites esenciales como los de rosas, nerolf, jacinto, clavel y otros.

Descripcién. Liquido incoloro con olor a rosas y un sabor fuerte,
quemante; solidifica a -27°C; densidad 1,017 a 1,020.

Solubilidad. Un gramo en 60 mL de agua o <1 mL de alcohol, clo-
roformo o éter; muy soluble en aceites fijos, glicerina o propilenglicol;
poco soluble en aceite mineral. .

Usos. Introducido para usar como agente antibacterias en solucio-
nes oftdlmicas, pero es de eficacia limitada.

Se usa en sabores, como perfume para jabones y en la preparacién
de los aceites sintéticos de rosas y florales similares. También es un va-
tioso fijador de perfumes.

GLUTAMATO MONOSODICO
Sal osédica, de acido gl i

[142-47-2) C;H,NNaO,H,0 (187,13).
P idn. A partir de la de azdcar de lacha o
melazas o por hidrélisis de protefnas vegetales.
Descripcién. Polvo blanco cristalino. El pentahidrato efloresce en
contacto con el aire para formar el monohidrato. .
Solubilidad. Muy soluble en agua; escasamente soluble en alcohol.
‘Usos. Agente saborizante y perfume.

Goma ardbiga, jarabe de, pag. 1193.

HIERBABUENA

Hojas de hierbabuena; hierbabuena menta

Las hojas y sumidades floridas secas de Mentha spicata Linneo
(Mentha viridis Linneo) (Hierbabuena comiin) o de Mentha cardiaca
Gerard ex Baker (Hierbabuena escocesa) (Fam. Labiatae).

La hierbabuena fresca se usa para preparar salsa de menta y tarobién
el muy bien conocido julepe de menta. El aceite volatil es el énico cons-
tituyente de importancia de esta planta; ¢i rendimiento es del ha1%.

Usos. Agente saborizante.

El aceite de hierbabuena es el aceite vol4til destilado por vapor a
partir de las partes aéreas frescas de la planta en floraci6n de Mentha -
cardiaca o de Mentha spicata; contiene no menos del 55% en volumen
de CoH,,O (carvona = 150,22). El principal constituyente odotifero es
la cetona -carvona. Los aceites esenciales americanos también contie-
nen acetato de dihidrocarveol {CH;COOC,oH,;), I-limoneno {CioH el
una pequeiia cantidad de felandreno [CyoH)e] y trazas de ésteres de los
dcidos valérico y caproico.

Descripcion y solubilidad. Liguido incoloro, amarillo o amarillo
verdoso, que tiene ¢l olor y sabor caracterfsticos de ia hierbabuena;
densidad 0,917 a 0,934. Soluble en 1 volumen de alcohol al 80% pero,
si se fo diluye més, sc enturbia. Usos: principalmente como agente sa-
borizante. Tambign se ha usado como carminativo en dosis de 0,1 mL.

HINOJO, ACEITE DE

Es ¢l aceite volatil destilado por arastre de vapor a partir del fruto
maduro desecada de Foeniculum vulgare Miller (Fam. Umbelfferas).

Nota: si se ha separado material sélido, se debe calentar cuidadosa-
mente el aceite hasta que se licue por completo y mezclar antes de usar.

i El principal i es el anetol [CyoH,:0)

que se encuentra en cantidades del 50 al 60%. Algunos de los on-.ns

i son: d-pineno, di fenchona, metil-
chavicol, anisaldehfdo y 4cido anisico.

Descripei6n. Liguido incoloro o amarillo pélido, con el olor y s2-
bor caracterfsticos del hinojo; densidad 0,953 a 0,973; la temperatura
de congelamiento es no inferior a 3°C.

Solubilidad. Soluble en 8 volimenes de alcohol al 80% o en 1 vo-
lumen de alcohol al 90%.

Usos. Es un agente saborizante. Antiguamente s lo empleaba, en
dosis de 0,1 mL, ¢como carminativo.

Elixir isoalcohélico, pég. 1218.
Jarabe, pég. 1194.
LAVANDA, ACEITE DE
Aceite de flores de lavanda
Aceite voldtil destilado con vapor & partir de los pimpollos fres-

cos de Lavandula officinalis Chaix ex Villars (Lavandula verd De
Candolle) (Fam. Labiadas) o producido en forma sintética. Contiene
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no menos de 35% de €steres, calculados como C,,H,,0, (acetato de
linalino)..

Constituyentes. Es un producto de considerable importancia en
perfumerfa. Su principal constituyente es el acetato de linalino. El ci-
neol es un constituyente normal de los aceites ingleses. Otros constitu-
yentes son: alcohol amflico, d-borneol (pequefia cantidad); geraniol,
lavandulol (C,oH,40); linalol; nerol; dcidos acético, butfrice, valérico
y caproico (como ésteres); trazas de d-pineno, limoneno (s6lo en los
aceites esenciales ingleses o esencias) y el sesquiterpeno carigfileno;

il il un aldehfdo aldehtdo valérico) y cu-

marina.
Descripcién. Liquido incoloro o amarillo, con el olor y el sabor ca-
racterfsticos de las flores de lavanda; densidad 0,875 a 0,888.
Solubilidad. Un volumen en 4 volimenes de alcohol al 70%.
Usos. Principalmente como perfume. Antes se usaba en dosis de
0,1 mL como carminativo. !

LIMON, ACEITE DE

Aceite voltil obtenido por expresién, sin la ayuda de calor, a par-
tir de la céscara fresca del fruto de Citrus limon (Linneo) Burmann fi-
lius (Fam Rutdceas), con la separacién previa de la pulpa y de la céis-
cara o sin ellas. El contenido total de aldehfdos, calculado como citral
(CyoH,s0), es de 2,2-3% para el aceite esencial tipo California, y 3-
5,5% para e} aceite esencial tipo italiano.

Nota: no usar el aceite que tenga olor a trementina.

Constituyentes. Desde ¢l punto de vista del olor y del sabor, el

yente principal es el Mentol (cap. 65), que se encuentra en forma le-
vorrotatoria; su éster, el acetato de mentilo, se encuentra en cantida-
des mucho menores. Otros compuestos presentes incluyen las ceto-
nas mentona, piperil -pineno, I-li fe cadine-
no, isovalerato de mentilo, aldehido isovalérico, acetaldehtdo, men-
tofurano, cineol, y una lactona no identificada C;oH,40,, y probable-
mente acetato de amilo.

Descripcién y solubilidad. Liguido incoloro o amarillo pélido,
con un olor fuerte y penetrante a menta y un sabor picante, seguido de
una sensacién de frfo cuando entra aire en la boca; densidad 0,896 a
0,908. Un volumen se disuelve en 3 voldmenes de alcohol al 70%.
Usos: agente saborizante, inatiy iséptico y ico local.
También se usa extensamente como sabor para caramelos, goma de
mascar, etc.

Menta, agua de, pag. 1193.
Menta, licor de, véase 18" ed. en inglés, p4g. 798.
Miel, pég. 1223.

NARANJA, ACEITE DE

Aceite de naranjas dulces

Aceite votétil obtenido por expresi6n de la cdscara fresca del fruto' ma-
duro de Citrus sinensis (Linneo) Osbeck (Fam. Rutdceas). El contenido
total de aldehfdos, calculados como decanal (C,gHy0) es de 1,28 2,5%.

Nota: no usar el aceite que tenga olor a trementina.

constituyente mis importante es el aldehfdo citral, que se

Consiste en d-li en cantidad de por lo me-
nos el 90%; en el 5 a 10% restante se encuentran los constituyentes

en das al 4%. S alrededor del 90% de
d-limoneno; también hay pequefias i de I-a-pi) » B-pine-
no, canfeno, B-feland) ¥ i imi esté presente en

¥y
alrededor del 2% de una sustancia s6lida, no vol4til, llamada citrop-
teno, limetina o limén-alcanfor, que estd disuclta fuera de la césca-
ra. Ademds, hay trazas de varios otros compuestos como O-terpi-
neol; acetatos de linalol y geraniol; lal, los aldehtdos octilo

entre los cuales e las muestras de origen americano, s¢ ha-

llan: aldehtdo n-dectlico, citral, d-linaol, alcohol n-nonflico y trazas de
ésteres de los écidos férmico, acético, caprtlico y cdprico.

Ademdés de 1a mayorfa de estos compuestos, los aceites esenciales

i en Italia !, inol i

¥ nonico; los sesquiterpenos bisaboleno y cadineno y la cetona me-
tilheptenona.

Cuando esté fresco, el aceite tiene l1a fragancia de los limones. De-
bido a la inestabilidad de los terpenos que contiene, el aceite se deterio-
ra féci] por oxidaci iri unolora i
Descripcién. Liquido amarillo palido a amarillo intenso o amarillo
verdoso, con el olor y sabor caracterfsticos de la parte externa de la cés-
cara fresca de limén; densidad 0,849 a 0,855

Solubilidad. En 3 volimenes de alcohol; miscible en todas las pro-
porciones con alcohol deshidratado, disulfuro de carbono o 4cido acé-
tico glacial.

Usos. Un sabor para preparaciones farmacéuticas y en ciertas golo-
sinas y alimentos.

MENTA

Menta americana; menta de cordero; menta de cofiac

Consiste en las hojas y sumidades floridas secas de Mentha piperi-
ta Linneo (Fam. Labiadas).

Usos. Es 1a fuente del color verde del Licor de menta (véase 18 ed.
en inglés, pag. 798). El olor de la menta fresca se debe a la presencia
de alrededor de un 2% de un aceite’volétil, la mayorfa del cual se pier-
de cuando las hojas se secan al aire. Se cultiva mucha en los Estados
Unidos y en Francia. Antes se usaba como carminativo.

Aceite de menta. Aceite volétil destilado por vapor a partir de las
partes aéreas frescas de la planta en flor de Mentha piperita Linneo

tienen d-terpi P y
ilato de metilo.
C do en las condici habituales, es muy propenso a la
posicién y adquiere répi olora i
Liquido i amarillo a naranja

oscuro, que posee el olor y sabor caracterfsticos de la parte externa de

la céscara fresca de las naranjas dulces; densidad 0,842 a 0,846,
Solubilidad. Miscible con alcohol deshidratado o con disulfuro de

carbono; se disuelve en un volumen igual de cido acético glacial.
Usos. Es un agente saborizante en clixires y otras preparaciones.

NARANJA, JARABE DE

Jarabe de cascara de naranja
Contiene, cada 100 mL, 450 a 550 mg de écido cftrico (CH,0,)

Tintura de céscara de naranjas dulces
Acido citrico (anhidro)

Talco
Sacarosa
Agua purificada, cantidad suficiente para .

Triturar ¢l talco con la tintura y el 4cido citrico y afiadir gradual-
mente 400 mL de agua purificada. Luego filtrar, reponiendo las pri-
meras porciones del filtrado hasta que esté lfmpido, y lavar el morte-
10y el filtro con la cantidad suficiente de agua purificada para llevar
¢l filtrado & un volumen de 450 mL. Disolver la sacarosa ea este fil-
trado, por agitaci6n, sin calentar, y afiadir cantidad suficiente de agua

(Fam, Labiadas), por y no ni
parcial ni totalmente. Rinde no menos del 5% de ésteres, calculados
como acetato de mentilo C,;H,;,0,, y no menos del 50% de mentol to-
tal C;oH,,0, libre y bajo la forma de &steres. Constituyentes: es uno
de los mds importantes de] grupo de aceites vol4tiles. Su constitu-

para un volumen de 1.000 mL. Mezclar y filtrar.

Nota: no usar un jarabe que tenga olor o sabor a trementina o
muestre otros signos de deterioro.

Contenido alcohélico, 2 al 5%.

Usos. Vehiculo dcido agradable.
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azicar, pero en la actualidad en Europa y cada vez més en lns Estados
Unidos, se utiliza en forma mayoritaria la raiz de Beta vulgaris para la
fabricaci6n de sacarosa. .
La cafia de azicar se aplasta y se exprime el jugo, que contiene al-
rededor de un 80% de sacarosa, con molinos de rodillos. El jugo, desi
pués de la purificacidn con cal y eliminacién de] exceso de cal con ci-
do carb6nico gaseoso, s pasa a unas cémaras al vacio para st cormcl?-
tracién y el jugo de sacarosa se evapora hasta que comienza a cnsia.h-
zar, Después de completada la cristalizacién, la mezcla cahcm; de cris-
tales y jarabe sc conduce a centrifugas, de modo que los cristales de
azdcar cruda se decantan y se secan. El jarabe resultante como subpro-
ducto del azticar en crudo se denomina melaza. El azicar crudo de re-
molacha se prepara con un proceso similar, pero es més laborioso para
purificarlo que el azicar de cafia. )
E azticar refinado, sea de cafia o de remolacha, se prepara disol-
viendo el azdcar en crudo en agua, clarificando, filtrando y finalmente
decolorando la solucién pasndola por filtros de negro de hueso. La so-
lucién acuosa blanca final se evapora a presién reducida hasta el punto
de cristalizacién y después sc fuerza a cristalizar en pequeiios grénulos
que se recogen y s¢ drenan en una centrifuga. )
Descripeién. Cristales incoloros o blancos, masas 0 bloques cris-
talinos, o polva cristalino blanco; inodoro; sabor duice; estable al aire;
soluciones neutras al tornasol; funde con descomposicién entre 160°C
y 185°C; densidad alrededor de 1,57; rotacién especifica a 20°C no
menor de +65.,9% a diferencia de lo que sucede con los otros azicares
oficiales (dextrosa, fructosa y lactosa), no reduce ef licor de Fehlin, g ni
siquiera en soluciones calicntes, también se diferencia d.e estos azica-
Tes en que se oscurece y se carboniza por el 4cido sulfirico en frfo; es
fermentable, y en soluciones diluidas acuosas, fermenta a alcohol y fi-
nalmenta a 4cido acético.
La sacarosa es hidrolizada por 4cidos minerales diluidos, lentamen-
te en frio, y con rapidez al calentarla, en una molécula de dextmst‘z y
otra de levuiosa. Este proceso se conoce técnicamente como i'nverslévn
y ¢l producto se denomina azicar invertida; el término inversién deri-
va del cambio, debido 2 1a hidr6lisis, de la rotaci6n optica de la forma
dextrégira de la sacarosa a la Jevégira del producto hidrolizado. La en-
zima invertasa también hidroliza la sacarosa,

Solubilidad. Un gramo en 0,5 mL de agua, 170 mL de alcohol o en un
poco més de 0,2 mL de agua hirviente; insoluble en cloroformo o en éle.r.

Usos. Principalmente se usa en farmacia para la prepaxaci'én de ja-
rabes y tabletas. Confiere viscosidad y consistencia a los lfquidos.

ini: i6n i de soluci ip icas de saca-

rosa se ha empleado sobre todo para iniciar la diuresis osmética. Este
procedimiento no es completamente inocuo y puede causar dafio tubu-
lar renal, sobre todo particularmente en pacientes con patologfa renal
existente. Se disponc de diuréticos més seguros y eficaces.

SALICILATO DE METILO

Ester metilico del acido 2-hidroxi-benzoico; aceite de gaul-
teria; aceite de pirola; aceite de betula; aceite de abedul
dulke; aceite de té de bayas; aceite artificial de pirola;
aceite sintético de pirola.

COOCH,
QL.
Salicilato de metilo [119-36-8) CeH(OH)COOCH; (152.15); produci-

do en forma sintética u obtenido por maceracién y destilacién ulterior
con vapor a partir de las hojas de Gaultheria procumbens Linneo (Fam.

Descripcién. Liquido incoloro, amarillento o 10jizo, con ¢l olor y
sabor caracterfsticos de la pirola; densidad (sintético) 1,18021,185; (de
gaulteria o befula) 1,176 a 1,182; hierve entre 219°C y 224°C con cier-
ta descomposicién.

Solubilidad. Ligeramente soluble en agua; soluble en alcohol o dci-
do acético glacial.

Usos. Es de utilidad en farmacia y un contrairritante (analgésico
Jocal). En farmacia, se lo usa para saborizar al extracto fluido oficial de
cdscara sagrada aromatica, y s igual en todo sentido a los foci(as de
pirola o de abedul dulce. Como contrairritante, se aplica a la piel en for-
ma de linimento, ungtiento o crema; se debe tener cuidado, ya que el
salicilato se absorbe a través de la piel. -

Advertencia. Porque tiene un sabor similar a las golosinas de piro-
1a, a menudo lo ingieren los nifios y ha causado muchas muertes. Man-
tener fuera del alcance de los nifios.

SORBITOL

Sionina; Sorbit; p-sorbitol; p-Glucitol Sorbo

HoHH QMo

LT

HOH OHH H

p-Glucitol [50-70-4) C¢H, O (182,17); puede contener pequefias can-

tidades de otros alcoholes polihfdricos.
6o C N

de

ciertos azicares, como la glucosa.

Descripcién. Polvo blanco, higrosc6pico, grénulos o copos, de sa-
‘Dor dulee; la forma habifual funde a alrededor de 96°C.

Solubilidad. Un gramo en aproximadamente 0,45 mL de agua; po-
co soluble en alcohol, metanol o &cido acético.

Usos. Es un diurético osmético administrado por via intravenosa en
soluciét al 50% (pv) para disminuir ¢l edema, bajar la presiénlcerc-
broespinal o reducir la presién intraocular en el glaucoma. Tnmhnén- se
usa cormo laxante; edulcorante, humectante, plastificador y, en solucién
al 70% (p/p), como vehfculo. - .

Lasolucién de sorbitol es una solucién acuosa que contienc, &n cadn
100 g, 69-71 g de sélidos totales que consisten esencialmente cnvbsqrb\-
tol y en una pequeiia cantidad de manitol y otros alcoholes polihfdricos
isoméricos. El contenido de D-sorbitol [C¢H(OH)s] cada 100 g es no me-
nor de 64 g. Descripcién: liquido siruposo claro, incoloro con sabor dul-
ce y sin olor caracterfstico; neutro al tornasol; densidad no mcr?ﬂ( de

1,285; fndice de refraccién a20°C 1,455 a 1,465. Usos: no debe ser inyec-
tado. Se ha usado como sustituto del propilenglicol y de la glicerina.

TOLU, BALSAMO DE

Told

B4lsamo obtenido de Myroxylum balsamum (Linneo) Harms (Fam. Le-
guminosas). .

Constituyentes. Hasta el 80% de resina, alrededor del 7% de. ac:el-
1e voldtil, 12 a 15% de dcido cindmico libre, 2 2 8% de écidu.benZOlCD
y 0,05% de vainillina. El aceite voldtil estd compuesto principalmente
por benzoato de bencilo'y cinamato de bencilo, benzoato de zx?la, cina-
mato de etilo, un terpeno llamado toleno (posiblemente idéntico al fer
landreno) y €l alcohol sesquiterpénico farnesol. :

Descripcién. S6lido pléstico pardo o pardo amarillento; transpﬂl:-
te en capas finas y quebradizo cuando es viejo, sc.co 0 s¢ expone @

jas olor, agradable al de la vainille

Ericdceas) o de la corteza de Befula lenta Linneo (Fam. B ).
Nota: debe indicarse en el rétulo si es de origen sintético o destilado

de cualquiera de las plantas mencionadas antes. )
P . Se encuentra en los aceites de gaulteria

y betula y en muchas otras plantas, pero el producto comercial suele ser
sintético, hecho por esterificacién de dcido salicflico con alcohol metf-
lico en presencia de 4cido sulfiirico y destilando.

p
y un sabor suave aromatico. .
Solubilidad. Casi insoluble en agua o en solvente hexano; sn\l{blbe
alcohol, cloroformo o éter, a veces con un pequefio residuo o turbidez.
Usos. Se usa como vehfculo, agente saborizante y expectoranté s:
timulante en la forma de jarabe. También es un compuesto de Ja Tins

ra de benjuf compuesta (cap. 65).
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Jarabe de bélsamo de Tolii [jarabe de Tol6). Preparacién: agregar
tintura de bélsamo de Toli (50 mL de una sola vez) a carbonato de mag-
nesio (10 g) y sacarosa (60 g) en un mortero, y mezclar intimamente.
Agregar poco a poco agua purificada (430 mL) bajo trituraci6n y filtrar.
Disolver el resto de la sacarosa (760 g) en el filtrado claro, calentando
con suavidad, colar. ¢l jarabe mientras todavia estd caliente y agregar
agua purificada (cs) a través del colador como para llevar el volumen
final a 1.000 mL. Mezclar cuidadosamente. Nota: también puede hacer-
se de la siguiente manera: colocar la sacarosa restante (760 g) en un
percolador adecuado, el cuello del cual esté casi lleno con algodén flo-
jamente compactado, humedecido después de colocado con unas pocas
gotas de agua. Verter ¢l filtrado obtenido segtin le férmula anterior so-
bre la sacarosa y regular la salida hasta obtencr un goteo constante de
percolado. Cuando ha pasado todo el liquido, reponer porciones de per-
colado, si es necesario, para disolver toda la sacarosa. Luego hacer pa-
sar a través del algod6n agua

Preparacién, A partir de la vainila, que la contiéne en un 2 a 3,
‘También se encuentra en muchas otras sustancias, entre ellas tejidos de.
ciertas plantas, el azicar crudo de remolacha, los esp4rragos ¢ incluso
en la asafétida. Comercialmente, se sintetiza. Aunque es qufmicamen.
te idéntica al producto obtenido de la vaina o chaucha de vainilla, lag
prep it boriza btenidas del producto sintético jamds
igualan en aroma y sabor & las preparaciones en que se usa vainilla, s
lo debido a que esta titima contiene otros productos odorfferos. Se sin-
tetiza por oXidacin a partir de la coniferina o del eugenol, tratando
guayacol con cloroformo en presencia de un lcali y por otros proce-
dimientos.

Descripcién. Cristales finos, blancos a ligeramente amarillos, ge-
neralmente aciculares, con un olor y sabor sugestivos de vainilla; son
afectados por la luz; las soluciones son 4cidas al tornasol; funde a 81°C
a83°C.

para llevar el volumen final a 1.000 mL. Mezclar cuidadosamente.
Contenido alcohélico: 3 a 5%. Usos: principalmente por su sabor agra-
dable en jarabes para la tos. Dosis: 10 mL.

Tintura de bélsamo de Tolé [Tintura de Told). P; prepa-

en cantidad sufici como ‘Un gramo en 100 mL de agua, alre-
dedor de 20 mL de glicerina 0 20 mL de agua a 80°C; completamente
soluble en alcohol, éter o i de hidréxidos alcali-

nos fijos.

rar con bélsamo de Toli (200 g) una tintura segiin el proceso M (pag. 873),
usando alcohol como menstruo. Contenido alcohblico: 77 a 83%. Usos:
preparacién balsdmica empleada como agregado a mezclas expectorantes;
también se usa en la preparacién del Jarabe de bdlsamo de Toli.

VAINILLA

Vaina o chaucha de vainilia

Fruto inmaduro, crecido y curado, de Vanilla planifolia Andrews,
que suele conocerse en el comercio como Vainilla mexicana o de Bor-
bén, o de la Vanilla tahitensis W Moore, conocida en el comercio co-
mo vainilla de Tahitl (Fam. Orquidedceas); rinde no menos del 12% de
extracto anhidro soluble en alcohol dilnido.

Constituyentes. Contiene trazas de un aceite voldtil, aceite fijo,
un 4% de resina, azicar, dcido vainfllico y aproximadamente 2,5% de
vainillina (véase m4s adelante). Esta vainilla de alta calidad proviene
de Madagascar; también se producen i i de la

Se combina con la glicering formando un
compuesto casi insoluble en alcohol. Se descompone por dicaiis y se
oxida lentamente por exposicién al aire.

Usos. S6lo como sabor. A veces se venden sus soluciones como
sustitutos sintéticos de la vainilla para dar sabor a los alimentos, pero
su sabor es inferior al extracto de vainilla auténtico.

OTROS AGENTES SABORIZANTES

Anfs NF IX [Semillas de anfs; Semillas de ‘anfs curopeo; comino
dulce]. Es ¢l fruto maduro y desecado de Pimpinella anisum Linneo.
Contiene alrededor de 1,75% de aceite vol4til. Usos: saborizante carmi-
nativo.

Cancla de Ceylén. Es la corteza interior desecada de los retofios de
las zarzas de Cinnamomum zeylanicum Nees (Fam. Laurdceas); contie-
ne cada 100 g, no menos de 0,5 mg de aceite vol4til. Usos: carminati-
vo 'y saborizante.

Cerezas silvestres (Corteza de Cerezo Negro Silvestre). La corte-

droga en México,
Usos. Es un sabor.
Nota: no usar si se ha vuelto quebradiza.

Tintura de vainilla [Extracto de vainilla). Preparacidn: agregar
agua (200 mL) a vainilla molida (cortada en trozos pequeiios, 100 g)
en un recipiente cubierto adecuado, y macerar durante 12 horas de pre-
ferencia en un lugar templado. Afiadir alcohol (200 mL) a la mezcla de
vainilla y agua, mezclar bien y macerar aproximadamente 3 dfas.
Transferir la mezcla a un percolador que contenga sacarosa (en granu-
los gruesos, 200 g), y drenar; a continuacién comprimir con firmeza la
droga y percolar lentamente, usando alcohol diluido (cs) como mens-
truo. Si ¢l percolador se rellena con una mezcla uniforme de vainilla
triturada, sacarosa y arena seca y limpia, el aumento de la superficie
permite hacer una percolacién més eficiente. Esta tintura es fuera de lo
comiin, en el sentido de que es la tinica tintura oficial en la cual la sa-
carosa sc ifica como Contenido alcohdlico: 38 a
42%. Usos: es un agente saborizante. Véase Sabores, pdg. 1182.

VAINILLINA

4-Hidroxi-3-metoxibenzaldehido

Q...

4-Hidroxi-3-metoxibenzaldehfdo [121-33-5}] CgH,0; (152,15).

28 desecada del tallo de Prunus seroting Ehrhart
(Fam. Rosdceas), libre de corcho y preferentemente recolectada en
otofio. Constis un ido de d- itrilo (C¢Hy'

CHOH-CN) conocido como prunasina (pég. 476), la enzima emulsi-
na, tanino, un principio amargo, almidén, resing, etc. Enel BPy enla
literatura inglesa esta droga se ha denominado Ciruelo de Virginia,
traduccién literal pero incorrecta de su antiguo nombre boténico, Pru-
nus virginiana. Usos: e$ un agente saborizante, sobre todo en prepa-
raciones para la tos. Es un componente del jarabe de cerezas silves-
tres. Como sucede con las almendras amargas, el contacto con agua
en presencia de emulsina produce benzaldehfdo y HCN. Todas las
preparaciones con cerezo silvestre deben hacerse sin emplear calor
para evitar la destrucci6n de la enzima responsable de la produccién
de los principios activos libres.

Clavo. Es el pimpollo desecado de la flor de Eugenia caryophyllus
(Sprengel) Bullock et Harrison (Fam. Mirtdceas). Contiene, cada
100 g, 0o menos de 16 mL de aceite de clavo. Usos: aromatizante en
dosis de 0,25 g y un condimento en comidas.

Coriandro. Es ¢l fruto maduro y seco de Coriandrum sativum Lin-
neo (Fam, Umbelfferas); rinde no menos de 0,25 mL de aceite volétil
de coriandro/100g. Usos: rara vez se lo usa solo, pero en ocasiones se
lo combina con otros agentes, principalmente como saborizante. Tam-
bién se usa como condimento y para sazonar alimentos.

Eucaliptol [Cineol; Cajeputol; C,H,,0 (154,25)]. Obtenido a par-
tir de aceite de eucalipto y de otras fuentes, Liquido incoloro con un
olor fi y i stico, y un sabor picante, refres-
cante, a especie. Un volumen es soluble en 5 vol§menes de alcohol al
60%; miscible con alcohol, cloroformo, éter, 4cido acético glacial o
aceites fijos y volétiles; insoluble en agua. Usos: principalmente como
agente sab Se emplea por su efecto antiséptico en




