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Industria y Comercio
SUPERINTENDENCIA

REPUBLICA DE COLOMBIA
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

ResoLUCION NO: 55436
Por la cual se deniega una patente de invencion

Rad.PCT/10-081459

EL SUPERINTENDENTE DE INDUSTRIA Y COMERCIO
en ejercicio de sus facultades legales, en especial de las conferidas en el numeral 26 del
articulo 3° del Detreto 4886 de 2011, y

CONSIDERANDO:

PRIMERO: Que mediante escrito radicado en esta Superintendencia el 06 de julio de 2010,
con el N° 10-081459-00000-0000, por la(s) sociedad(es) Raisio Nutrition Ltd., entrd a fase
nacional la solicitud de patente de invencion titulada “UNA BEBIDA SALUDABLE Y UN
METODO PARA MEJORAR LA ESTABILIDAD DE UNA BEBIDA", que corresponde a la
solicitud internacional PCT/FI2008/000139 del 05 de diciembre de 2008.

SEGUNDO: Que el extracto de esta solicitud fue publicado en la Gaceta de la Propiedad
Industrial N° 632 del 20 de septiembre de 2011, sin que se hubieran presentado oposiciones
por parte de terceros.

TERCERO: Que realizado e} examen de fondo mediante Oficio N° 360, notificado por fijacion
en lista el 22 de enero de 2013, se requiri6 a la solicitante en los términos del articulo 45 de la
Decisién 486 de la Comisién de la Comunidad Andina para que presentara respuesta a las
observaciones de caracter técnico, relacionadas con la patentabilidad o cumplimiento de los
requisitos establecidos por esta Decision para la concesion de la patente.

CUARTO: Que la solicitante mediante escrito radicado bajo el N° 10-081459-00008-0000 del
18 de abril de 2013, respondié oportunamente el requerimiento formulado y presentd nueva(s)
reivindicacion{es) 1 a 18 que reemplaza(n) las originalmente presentadas, atendiendo de esta
manera las observaciones efectuadas en el examen de fondo. Se aceptd el nuevo capitulo
reivindicatorio presentado, como quiera que se ajusta a las prescripciones contenidas en el
articulo 34 de la Decision 486.

QUINTO: Que en virtud de lo dispuesto en el articulo 14 de la Decisién 486 expedida por la
Comisién de la Comunidad Andina “Los paises miembros otorgaran patentes para fas
invenciones, sean de producto o de procedimiento, en todos los campos de fa tecnologia,
siempre que sean nuevas, tengan nivel inventivo y sean susceptibles de aplicacion industrial.”

SEXTO: Que las reivindicaciones 1 a 18, no cumplen con el requisito de nivel inventivo. Lo
anterior, de acuerdo con las siguientes consideraciones:
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6.1. Objeto de la invencion

El problema planteado en esta solicitud consiste en la falta de estabilidad de las bebidas a
base de avena.Para resolver este problema técnico la solicitud en estudio proporciona una
bebida que comprende jugo de baya, agua y material a base de avena.

6.2. Determinacion del estado de la técnica

ta fecha para determinar el estado de la técnica es el 5 de diciembre de 2007, que
corresponde a la fecha de presentacion de la solicitud de la cual se invoca prioridad.

Consultadas las fuentes de informacién con gue se cuenta, se encontré (encontraron) el (los)
siguiente(s) documento(s) que anticipa(n) el objeto de esta solicitud:

item Documento - Titulo Fecha de Publicacién

" “Glucan containing nutritional
o1 US 6168821 B1  product and method of making the
same” |

“Enzymatic treatment of cereals
D2 WO 03075683 and oat product with increased
__glucose and B-glucan content |

“Breakfast cereals with decreased :
D3 EP 1551234 Al soal_-:mg and.method for 13/Julio/2005

decreasing soaking of breafkast

1 cereals”

2/Enero/2001

-+

El documento D12 divulga una bebida de frutas o vegetales con valor nutricional, la bebida
incluye la adicién de fibra natural, glucanos y un agente saborizante para la bebida. Los
glucanos son derivados de granos naturales tales como avena. El agente saborizante
incluye un saborizante de vainilla. El pH de la bebida es de 3.7 a 7 (resumen}.

El documento D22 divulga un método para tratar cereales especificamente un método de
tratamiento enzimatico de cereales para la produccion de almiddn medificado. En el método
se emplea el almddén proveniente de avena y con él se incrementan los contenidos de
glucosa y B-glucano. La presente invencion también se refiere a alimentos que comprenden

1

http:/fworldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?

CC=US&NR=6168821B1&KC=B1&FT=D&ND=3&date=20010102&DB=EPODOC&locale=en_EP

2

http:/fworldwide.espacenet.com/publicationDetails/original Document?

CC=WO&NR=03075683A18KC=A1&FT=D&ND=3&date=20030918&DB=EPODOC&locale=en_EP

Pagina 2 de 8

Al contestar favor indique el nimero S Sede Centro: Carrera 13 No. 27-00 pisos 2, 5, 7 y 10 FBX: §870000
de radicacion que se indica a continuacién: Call Center 5920400, Linea gratuita Nacional 01800-910165

Cod Verificacién: 722812698 Web: www.sic.gov.co e-mail: contactenos@sic.gov.co
Bogota D.C, Colombia



Industria y Comercio

SUPERINTENDENCIA

REPUBLICA DE COLOMBIA
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

REsSOLUCION NO: 55436
Por la cual se deniega una patente de invencién

Rad.PCT/10-081459
dicho almidén modificado (resumen).

El documento D3® divulga cereales para el desayuno los cuales son saludables por los
ingredientes adicionados (resumen).

6.3. Nivel Inventivo.

Segun lo dispuesto en el articulo 18 de la Decision 486. “Se considerard que una invencion
tiene nivel inventivo, si para una persona del oficio normalmente versada en la materia
técnica correspondiente, esa invencion no hubiese resultado obvia ni se hubiese derivado de
manera evidente del estado de fa técnica”.

En el presente caso, la bebida reclamada en la solicitud no tiene nivel inventivo, teniendo en
cuenta que la reivindicacion 1 se refiere a: “Una bebida que comprende jugo de baya, agua
y material a base de avena, cuy material a base de avena contiene opcionalmente almidén,
en donde la cantidad de material a base de avena es de 3 a 30% por peso, la cantidad de
jugo de baya es de 5 a 40% por peso (...)" (Ver pag. 5 del radicado N¢ 10-081459-00008-
0000)

La siguiente tabla presenta la comparacion entre las caracteristicas técnicas esenciales de la
solicitud estudiada, mencionadas en la reivindicacion 1, y las reveladas en el (los)
documento(s) D1, D2 y D3 que representa(n) el estado de la técnica:

Tabla 1
" Caracteristicas esenciales ’ D1 N . D2z D3 ]
- L " ' “"Cereales para el
' . * Jugo vegetal o de fruta Producto alimenticio  desayuno a base de
 Una bebida que comprende | que contiene a base de avena avena
— . 4 —_ 1 —_
El producto es
La bebida contiene almiddn modificado Los cereales
almidén de avena, en un | de avena empleado ; -
. ' contienen hojuelas
. Material a base de avena de 3 a contenido de 5 a 50%. en alimentos. de avena )
30% por peso en forma de
© suspension
. |
i (Col.2, lineas 3 a 23). (Pag. 4, lineas 5 a (Reivindicaciones 1
25). as).
“Jugo de baya de 5 a 40% por peso _ El jugo se encuentraen T ' I
3 http /iwarldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?

FT=D&date=200803219&DB=EPODOC&locale=en_EP&CC=EP&NR=1551234B1&KC=B1&ND=4
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Muna cantidad de 1 a 20%

en peso
. {Col. 7, lineas 10 a 25).

El jugo de baya se selecciona de

jugo de baya de espinc amarillo,

jugo de arandano rojo, jugo de de todos los tipos,

arandano, jugo de grosella roja, grosellas, entre ctros

jugo de mirtilo, jugo de baya negra, | (Col. 3, [ineas 36 a 40).
. Jugo de aronia y mezclas

La bebida tiene una viscosidad de
700 mPas, preferentemente 500 '
mPas, mas preferentemente 300
mPas, ain mas preferentemente
200 mPas y mas preferentemente
100 mPas.

No divulga

! I El material de avena
El material a base de avena | contiene glucanos por
comprende almidon de 0 a 40% encima del 10%

por peso seco, preferentemente de (Col. 5, lineas 46 a 50)
0 a 30%.

La cantidad de almidén
La cantidad de almidén enfa en la bebida es de 0,5%
bebidaes de G a 2%. {Col. 5, lineas 59 a 62)

La bebida adicionalmente
comprende esteroles de origen
vegetal, estanoles de origen
vegetal , acidos grasos n-3, fibras

dietéticas, probidticos, vitaminas,
minerales o mezclas de estos.

La bebida contiene
vitaminas y/o minerales.

(Col.2, lineas 3 a 23).

|
- .. e 4 __
La bebida contiene ester de esterol |
de origen vegetal y/o éster de
estanol de origen vegetal en una

No divul
cantidad de 0, 1 a 10%. o divulga

Pagina 4 de 8

Al contestar favor indique el ndmero
de radicacién que se indica a continuacién:
Cod Verificacion: 722812698

——

El jugo proviene de bayas |

Bogota D.C. Colombia

de esteres de
esteroles de plantas.

S Sede Centro: Carrera 13 No. 27-00 pisos 2, 5, 7 v 10 PBX: 5870000
Call Center 5920400. Linea gratuita Nacional 01{300—910165

Web: www,5iC.00v.c0 e-mail: comactenos@sic.gov.co

No divulga " No divulga !
: —_— _
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viscosidad de al
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! alrededor de 18 cP g
a alrededor de 25
. CP.
: {Pag. 4, lineas 5 a
- _25)_'__ 4 — 4
Minimo 2% de
_ glucanos. !
! (Pag. 4, lineas 5 a No divulga
i 25). )
: No divulga No divulga
No divulga
Los cereales
comprenden
estanoles de plantas
| y fibra dietaria !
1
i (reivindicacion 8).
ST . cereales
! comprenden desde
No divulga 2,2 a 25% en peso

_ 1 {reivindicacion 8y .,|
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—
i

| al menos el 10% de |
esteres de 4cidos

—

! No divulga No divulga grasos de esteroles
La bebida ademas contiene aceite - y de esteres de
gue tiene un contenido de acido j [ acidos grasos de
graso de al menos 5% de acidos - i estanoles
grasos n-3. !

+ (reivindicacién 6 y
7).

Los documentos D1, D2 y D3 se consideran el estado de la técnica cercano a la invencion
definida en la reivindicacioén 1 porque divulgan productos alimenticios a base de avena.

El documento D1 revela un jugo vegetal o de fruta el cual incluye un derivado de cereal. El
derivado de cereal incluye proteinas solubles, almidones, aminoacidos, minerales y/o
vitaminas, el derivado de cereal incluye glucanos, estos son almidones modificados y
proteinas. El origen del glucano puede ser de cereales tales como avena, trigo, arroz.
Particularmente los glucanos son derivados de avena (Col. 2, lineas 3 a 23). Los jugos de la
invencién provienen de bayas de todos los tipos, grosellas, albaricoque, ciruelas, duraznos,
cerezas, manzanas, peras, naranjas, mandarinas, entre otros (Col. 3, lineas 36 a 40).

El documento D2 revela un proceso para modificar almiddn en cereales, tales como avena,
este es un proceso enzimatico. Los almidones modificados comprenden al menos 2g/100g
de DS (por ejemplo al menos 2,5 de sélidos secos ) de glucosa y B-glucanos. El almidon de
avena modificado puede estar en forma de avena liquida, la cual tiene una viscosidad de al
menos 18 ¢P a alrededor de 18 cP a alrededor de 25 cP.

El documento D3 revela cereales para el desayuno que permanecen crujientes al adicionar
el liquido, estos cereales comprenden desde 2,2 a 25% en peso de esteres de esteroles de
plantas, comprenden 5 a 50% en peso de azucar. Los cereales para el desayuno contienen
esteres de esteroles de plantas comprenden de 0 a 100% en peso, preferiblemente al
menos del 90%, méas preferiblemente al menos 50% y mas preferiblemente al menos el 10%
de esteres de acidos grasos de esteroles y de esteres de &acidos grasos de estanoles
(revindicaciones 6 y 7). Los cereales contienen del 10 al 60% de fibra dietaria (reivindicacion
8).

La diferencia entre la invencion, definida en la reivindicacidon 1y la bebida de D1 consiste en
la viscosidad de la bebida y la presencia de esteroles vegetales y acidos grasos

El efecto que logra el incluir la presencia de esteroles vegetales y acidos grasos es que
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aumenta el valor nutricional del producto alimenticio y el efecto que logra incluir el rango de
viscosidad es que proporciona mayor estabilidad a la bebida nutricional.

Por lo tanto, el problema técnico objetivo que pretende resolver esta invencion se puede
formular asi: “cdmo maodificar la bebida conocida en D1 para aumentar su estabilidad y valor
nutricional”,

Sin embargo, el rango de viscosidad para la bebida a base de avena esta divulgado en el
documento D2 que se refiere a suspensiones de almidon que contiene glucanos
provenientes de avena y la adicion de esteroles vegetales y acidos grasos a cereles de
avena se habia divulgado en el documento D3.

En consecuencia, la persona del oficio normalmente versada en la materia, incluiria el rango
de viscosidad y la adicién de esteroles y acidos grasos de los documentos D2 y D3, en la
divulgaciopn del documento D1 para llegar asi al objeto de la reivindicacion 1 de la solicitud.
Por o cual se considera obvia ..

Puesto que las reivindicaciones dependientes 2- 15 no mencionan caracteristicas inventivas
adicionales tampoco se pueden considerar inventivas.

El método presentado en las reivindicaciones 16 a 18 para mejorar la estabilidad de fa
bebida corresponde a la preparacion de la composicion y describe una mezcla convencional
de los componentes de la composicidn objeto de la solicitud. Por lo cual no presenta
caracteristicas técnicas que la diferencien de una mezcla convencional.

La solicitante argumenta en su oficio bajo el radicado No 10-081459-00008-0000, que el
método presentado en la solicitud pretende mejorar la estabilidad de una bebida que
comprende un componente basado en avena. Este método consiste en una mezcla del
componente basado en avena, con agua y bayas de sabores fuertes. Por lo tanto el método
reclamado si presenta unas etapas.

Frente a este argumento esta Superintendencia se permite aclarar a la solicitante que la
objecién realizada en el oficio 360, con respecto a las reivindicaciones de método se basaba
en que el método era caracterizado por medio de los componentes y proporciones en las
gue estos se encontraban en la composicion, lo cual no era correcto ya gue los métodos son
definidos por las etapas que los constituyen.

Con respecto al argumento de la solicitante en el cual hace referencia a la comparacion
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realizada entre las caracteristicas técnicas de las bebidas a base de avena reveladas en D1
(contenidos de almidén de avena entre 5y 50%) y los contenidos de almiddn presentados en
la reivindicacién 1 que corresponden entre 0 a 2,5%, cuyo rango €s menor y no se
encontraria dentro del rango descritc en D1. Esta Superintendencia aclara a la solicitante
que dentro de los ejemplos presentados en el capitulo descriptivo, en los que se desea
demostrar la estabilidad de las bebidas reclamadas, no se encuentran las proporciones
enunciadas en la reivindicacion 1 del capitulo reivindicatorio allegado con la respuesta cuya
radiacion corresponde al No 10-081459-00008-0000.

Ya que si se observan las tablas 1, 3, 4, 5 y 6, presentan bebidas con material a base de
avena de 7.7%, y las otras proporciones en las cuales podria estar dicho material no se
presentan, por lo tanto no es posible establecer que la estabilidad de las bebidas de avena
reclamadas en la solicitud van a poseer altura inventiva frente a las bebidas de avena
reveladas en D1.

Se le aclara al solicitante que el proposito del documento D1 es demostrar que las bebidas a
base de avena con bayas ya habian sido previamente divulgadas en el estado del arte y el
hecho de que se presenten todos los tipos de bayas y en la solicitud se presenten algunas
bayas especificamente, no indica que exista una altura inventiva frente al estado de la
técnica, ya que resultaria obvio para una persona de nivel medio versad en la materia, el
hecho de seleccionar algunas bayas y esperar un resultado positivo ya que en la
anterioridad D1 se habia reportado un efecto técnico inesperado con cualquier baya.

Finaimente la solicitante argumenta que, el objetivo de D1 es preservar los b-glucanos
mientras que en la solicitud el objetivo es degradar parcialmente los b-glucanos. Ante esta
afirmacion se aclara a la solicitante que los b-glucanos son un grupo muy amplio de
compuestos con diferentes caracteristicas de viscosidad, por lo que no es posible adjudicarle
como un efecto inesperado la estabilidad de las bebidas a base de avena, a dicho grupo de
compuestos. Mas aun cuando no existen ensayos fisicoquimicos que asf lo demuestren.

En conclusion, teniendo en cuenta que los argumentos de la solicitante no desvirtuan de
manera alguna las objeciones a la patentabilidad ya sustentadas, el Superintendente de
Industria y Comercio,

RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO: Denegar la patente de invencion a la creacion titulada “UNA BEBIDA
SALUDABLE Y UN METODO PARA MEJORAR LA ESTABILIDAD DE UNA BEBIDA".
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ARTICULO SEGUNDO: Notificar el contenido de la presente resolucién a la(s) sociedad(es)
Raisio Nutrition Ltd., entregandole(s) copia de la misma y advirtiéndole(s) que contra ella(s)
procede el recurso de repaosicion, ante el Superintendente de Industria y Comercio, el cual

podra ser interpuesto en el momento de la notificacion o dentro de los cinco (5) dias habiles
siguientes a ella.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Dada en Bogota D.C,, el 18 Sep 2013

EL SUPERINTENDENTE DE INDUSTRIA'Y COMERCIO,

PABLO FELIPE ROBLED TILLQ

Doctor(a)

MAURICIO JARAMILLO C.
jbenoit@gpzlegal.com
mjaramillo@gpzlegal.com

Elaboré: Andrea Del Pitar Mojica Cortes ™
Revisé: Gloria Jacqueline Alfonso Rozg ¥
Revisd: Jose Luis Salazar Lopez ~

Aprobo: Jose Luis LondoNo Fernandez ™
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