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ANEXOS

Comprobante de pago de la tasa de presentacion de la solicitud

Documento que acredita la existencia y representacion legal cuando el solicitante sea persona juridica

Poderes si fuere el caso

Documento de cesion del inventor al solicitante o a su causante

Declaraciones

Copia de la solicitud internacional. (Resumen, descripcién, reivindicaciones, dibujos)

Traduccion de la solicitud internacional al castellano. (Resumen, descripcién, reivindicaciones, dibujos)

Copia del examen preliminar internacional efectuado por la Autoridad Internacional de Examen
Preliminar (IPEA).
Traduccién del examen preliminar internacional efectuado por la IPEA

De ser el caso copia de contrato de acceso.

De ser el caso, documento que acredite la licencia o autorizacién de uso de conocimientos tradicionales
de las comunidades indigenas
De ser el caso, certificado de deposito del material biolégico

Arte final 12 X 12 .

De ser el caso, informacién sobre otras solicitudes de patente o titulos obtenidos en el extranjero por el
mismo titular o su causante, relacionadas parcial o totalmente con la invencién de esta solicitud.

De ser el caso, modificaciones efectuadas a la solicitud internacional

Otros.
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Solicito la concesidn de la patente

NOMBRE :
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COLOMBIA

Carrera 11 N° 86-53 Piso 6 Bogota Colombia Tel: (57 1) 6181088 -Fax: (57 1) 6350824-Email: info@clarkemodet.com.co

PODER

Yo (nosotros), abajo firmante(s)

en mi (nucstro) caracter de representante(s) legales de

una socicdad organizada y existente dc acucrd.(‘) con las leyes de
y en actual cumplimiento de su objcto social, con domicilio en

por ¢l presente instrumento conficro (conferimos) poder especial a favor
de DILIA MARIA RODRIGUEZ D'ALEMAN, con Cédula de
Ciudadania No. 41.654.882 de Bogota, y tp. 20824 y CLAUDIA
LUCIA CARO RAMIREZ, con Cédula de Ciudadania No. 40.017.374
de Tunja, y tp. 36448, con domicilio en Bogotd, Colombia, para quc
actuando en su orden en nombre del (de Ia) otorgante le (la) representen
ante cualquier entidad, autoridad y/o persona, especialmente ante las del
orden Administrativo, Contencioso Administrativo, Judicial, Tribunales
dc Arbitramento y/o cualquier otro cn lo referente a los siguientes
asuntos:

1) Solicitar, traritar, obtener y/o registrar cualquiera de las modalidadcs
de Propicdad Industrial, tales como: patentes de invencion, modelos de
utilidad; disciios industriales, varicdades vegetales; marcas, lemas,
nombres y ensefias comerciales y denominacioncs de origen; asi como
sus removaciones, prorrogas, transferencias, cambios de nombre y/o
domicilio, contratos y licencias.

2) Solicitar, tramitar, obtencr y/o registrar derechos de autor, en
cualquiera de sus presentaciones asi como la proteccion de secretos
industriales y know-how.

3) Solicitar, tramitar, obtener y/o registrar registros sanitarios, permisos
y/o licencias de funcionamiento; asi como sus renovaciones o prorrogas,
transferencias, cambios de nombre y/o domicilio, contratos y licencias.

4) Ejercer acciones de oposicion, observacion, reclamos, reconsideracion,
reposicion, apelacién, cancelacion administrativa o judicial, nulidad,
protcccidn al consumidor, concesion de licencias, proteccién de secretos
industriales y demas accioncs y recursos relacionados con derechos
derivados de los asuntos arriba indicados y en contra de la competencia
desleal, acciones derivadas de la obtenciéon o explotacion de licencias,
acciones de indemnizacion de perjuicios. También podra(n) intervenir en
juicios civiles, comerciales, penales, contencioso-administrativos, tutelas
y de policia; en acciones o juicios promovidos por el (Ia) mandante o en
contra cl (ella) .

5) Registrar nombres de dominio ante la entidad competente.

6) En ¢l cjercicio dc cste mandato los mandatarios arriba mencionados
quedan facultados para: conciliar, cancelar, transigir, comprometer en
arbitros, desistir, recibir y tomar posesion de la cosa objeto de litigio™y
renunciar o desistir a derechos concedidos o en curso de concesion,
admitir los hechos del proceso.

7) Ratificar o no la agencia oficiosa.

8) Asi mismo faculto (facultamos) a los mencionados apoderados para
recibir notificaciones y designar apodcrados judiciales o extrajudiciales,
sustituir el presente poder y revocar las sustituciones que hicieren.

Dado y firmado en

a los dias de

POWER OF ATTORNEY

[ (we), the undersigned

legal representative(s) of

DSM IP Assets B.V.

an organization cxisting under the laws of

The Netherlands

and in present cxecution of its business activity, domiciled at

Het Overloon 1, 6411 TE Heerlen,

do hercby grant POWER OF ATTORNEY to DILIA MARIA RODRIGUEZ
D'ALEMAN, identification card No. 41.654.882 of Bogot4, and tp. 20824
and CLAUDIA LUCIA CARO RAMIREZ, tp. 36448, idcntification card No.
40.017.374 of Tunja, residing in Bogotd, Colombia, to act in the order of their
appointment in behalf of grantor before any entity, authority and/or natural or
juridical person, specially before thosc Administrative, Administrative-
Contentious, Judicial, arbitration courts, and/or any other, in all matters
concerning the following:

1} To apply, process, obtain and/or register any of the modalities of Industrial
Property, such as: Patents of Invention, Utility Models; Designs, plant
varictics; Marks, Slogans, Trade Namcs and emblems and appellations of
Origin; as well as their renewals, assignments, changes of name and/or
domicile, agreements and licenses.

2) To apply, process, obtain and/or register copyrights of any kind as well as
protection of industrial secrets or know-how.

3) To apply, process, obtain and/or register sanitary rcgistrations, operating
authorizations and/or licenses; as well as their rencwals or assignments,
changes of name and/or domicile, agreements and licenses.

4) To bring actions of opposition, observations, claims, reconsideration,
appeal or legal remedies, cancellations, nullity, protection to the consumer,
granting of licenses, protection of trade secrets and other actions related with
rights derived from the above- mentioned matters and against the unfair
competition, actions resulting from the obtaining or exploitation of licenses,
recovering damages actions. They can a}semn{crygnc or partlclpate in Civil,
Commercial, Criminal or Contcnnousﬁ&"lﬁl ig:is l's thc*acuons,,,fq

writ mandamus, police actions; in S ) '

the grantor or against him.
5) To register domain names before
6) To the effect of this mandate the &

af}awﬁanzgto G?ﬂ?n

Menoun ct

notifications and to designate Judlcxal and
this Power of Attorney and to revoke such sustitutions.

Granted and signed at J (;(’i‘ /( (

C (g b&

on this ('/ J(lk day of

The Netherlands



CERTIFICADO NOTARIAL

(Cuando ¢l solicitante es SOCIEDAD)
(Poderes otorgados en: El Salvador, Estados Unidos, México y Venezuela)

Alos dias del mes de de
, ¢l Notario que suscribe DA FE de que:

(nombre de la persona que firma el poder)

mayor de edad y domiciliado

firmé de su pufio

y letra ¢l documento que anteccde.
2. Conoce al (a la) otorgante y que este (a) csta legalmente capacitado
para cl otorgamiento.
3. El otorgante ha firmado el referido documento cn su cardcter
de
de la persona juridica

4. La citada persona juridica con sede cn
estd  legalmente

constituida, que tiene actualmente

existencia legal y que el acto para el cual se ha otorgado estc
poder esta comprendido entre los que constituyen su objcto social.

5. El otorgante tiene efectivamente la represcntacion que ostenta, que
esta es legitima y queestd facultado para otorgar este poder.

6. las anteriores certificaciones de los puntos 3,4 y 5, me constan porquc
he tenido a la vista los documentos auténticos.

Notario Pablico
NOTA: A continuacién de lo anterior, el Cénsul de Colombia debe
autenticar la firma del Notario Publico.
CERTIFICADO NOTARIAL (Cuando el solicitante es
INDIVIDUO)

Alos dias del mes de de
, el Notario que suscribe DA FE de que:

(nombre de la persona que finma el poder)

mayor de edad y domiciliado en

firmé en su presencia
cl documento que antccede, conoce al otorgante y que este csté
legalmente capacitado para el otorgamiento.

Notario Pablico
NOTA: A continuacion de lo anterior, el Cénsul de Colombia debe
autenticar la firma del Notario Pablico.

Para todos los demas paises el Sefior Cénsul de Colombia o ante
quien se otorgue, debe expedir una certificacion dejando constancia
1) de la existencia legal de la sociedad, 2) de que esta ejerce
actualmente su objeto social, y 3) de que la persona o personas que
otorgan el poder estan facultadas para hacerlo, dejando

constancia asi mismo de que tuvo a la vista las pruebas que acrediten
tales circunstancias.

LEGALIZACION POR EL CONSUL DE COLOMBIA
O POR APOSTILLA

NOTARIAL CERTIFICATE
( When the applicant is a CORPORATION)
(Powers of attorney granted in: El Salvador, Mexico, U.S.A. and Venezuela)

This day of s
the undersigned Notary CERTIFIES that:

L.

(name of the person who signs the power of attorney)

of legal age and domiciled
in . set his hand on
the foregoing document.
2. The grantor is to him personally known and that he/she has legal capacity to
execute the document.
3. The grantor has executed the foregoing document in his capacity
of
of the juridical person

4. The mentioned juridical person with place of business
n

is duly organized, has actual legal existence and that the purposes for
which the power of attorney is granted arc within the scope of its corporate
purposcs.

5. The grantor has in € act the referred quality and that his/her
representation is legal and that he/she is empowered to grant this power
of attorney.

6. I have bascd the above certifications 3, 4 and 5, on the authentic documents
which for such purpose were exhibited to me.

Notary Public

NOTA: Then the Colombian Consul must legalize the signature of the Notary
Public.

NOTARIAL CERTIFICATE ( When the applicant is an
INDIVIDUALS)

On this day of
the undersigned Notary CERTIFIES that:

L.

(name of the person who signs the Power of Attorney)

of legal age and domiciled at

document, the grantor is to him personalfy
capacity to execute the document.

Notary Public
NOTA: Then the Colombian Consul mus
Public.

For all other countries the Colombian oﬁs
must issue a certification stating 1) the egal 6x 4l ) \
2) that the corporate purposes are actually being 'accompm*a 37711’
the person or. persons who grant this Power of Attorney are empowered

to do it. The Consul will certify also that the documents evidencing those q
circumstances were exhibited to him.

LEGALIZATION BY THE COLOMBIAN CONSUL OR BY
APOSTILLE.

ELABORADO: REVISADO: APROBADO: CODIGO

DILIA RODRIGUEZ

D’ ALEMAN ] 6.8
JULIANA ESCOBAR DILIA RODRIGUEZ D ALEMAN




The undersigned, JOHAN REINDER EGBERT KIELSTRA, civil law notary,
residing at The Hague, The Netherlands, hereby certifies that the attached
document was signed by mr. Ralph Leon Marie Oscar Thomas, born on April 27,
1963, Dutch passport number NK4183805, who is authorized as proxy holder to
sign for and on behalf of the private limited liability company DSM IP Assets

B.V., established at Heerlen, the Netherlands.

The Hague, this 12th day of October 2010.

e e

APOSTILLE
{Convention de La Haye du 5 octobre 1961)

Co}untry: THE NETHERLANDS
This public document

2. has been signed by mr. J.R.E. Kielstra

3. acting in the capacity of notary at 's-Gravenhage

4. bearsthe seal/stamp of aforesaid notary
Certified

5. at's-GRAVENHAGE 6. on 14-10-2010

7. by the clerk of the court (Rechtbank)

8. no.2010/6869/8

Sealfstamp: 10. Signature:

S. Petronilia
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El suscrito JOHAN REINDER EGBERT KIELSTRA, notario de asuntos civiles,
residente en La Haya, Paises Bajos, por el presente documentq certifica que el
documento adjunto fue firmado por el sefior Ralph Leon Marie Oscar Thomas, nacido
el 2’7 de abril de 1963, identificado con el pasaporte numero NK4183805, quien esta
autorizado como titular del poder para firmar en nombre de la compafiia privada de

responsabilidad limitada DSM IP Assets B.V. establecida en Heerlen, Paises Bajos.

LLa Haya, este dia 12 de octubre de 2010.
(Firmado)

Sello: “Sr. J.R.E. Kielstra, Notario de ‘s-Gravenhage

Apostille:

Traductor Prigi
JORGE E, SIERRA REYES
Licanela 376 - 1993 Minlusticle



1. Pais:

5. En:
6. Bl

P

~J

or
8. Bajo ¢l No.:
9. Sello / estampilla:

10, Firma:

APOSTILLA:

(Convertion de La Haye du 5 octobre 1961)

Paises Bajos

El presente documento publico

2. Ha sido firmado por: J.R.E. Kielstra
3. Actuando en calidad de: Notario de ‘s-Gravenhage.

4. Lleva el sello/estampilla cde:  Notaario antes mencionado

Certificado
‘s-Gravenhage

14 de octubre de 2010

£l Secretario de la Corte (Rechtbank):

2010/6869/8
Hay un sello.

Firmado. S. Petronilia
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RESUMEN

La presente invencion se relaciona con un proceso para la fabricacién de un producto
alimenticio similar a hojuelas de arroz con base en arroz, especialmente con arroz
reconstituido enriquecido con uno 0 mas micronutrientes (denominados de aqui en adelante
como “hojuelas de arroz reconstituidas enriquecidas”) y con dichas hojuelas de arroz

reconstituidas enriquecidas que se pueden obtener mediante ese proceso.
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PROCESQO PARA FABRICAR HOJUELAS DE ARROZ RECONSTITUIDAS

La presente invencion se relaciona con un proceso para la fabricacion de un producto
alimenticio similar a hojuelas de arroz con base en arroz (denominados de aqui en adelante
como “hojuelas de arroz reconstituido” o “hojuelas de arroz recon”), especialmente con
hojuelas de arroz reconstituido enriquecido con uno o mas micronutrientes (denominados de
aqui en adelante como “hojuelas de arroz reconstituidas enriquecidas”) y con dichas
hojuelas de arroz reconstituidas (enriquecidas) que se pueden obtener mediante ese
proceso.

Para la mayor parte de la poblacién, especiaimente en areas rurales en el Lejano
Oriente y América Latina, el arroz es un alimento basico y puede proporcionar mas de 50%
de la captacién calérica diaria. Sin embargo, después del molido del arroz crudo, solo una
fraccion pequefna del contenido de vitamina original permanece en el grano. La mayoria de
las vitaminas se extraen junto con la cascara y la endosperma.

Adicionalmente, el arroz no es una fuente significativa de vitamina A, que es una de
las vitaminas mas deficientes en las personas desnutridas de los paises en desarrollo y
emergentes. Actualmente, la deficiencia de vitamina A es todavia una causa principal de
ceguera en los ninos de aquellos paises. Subsiste una clara necesidad de proporcionar
regularmente a estas poblaciones las vitaminas en la dieta que esta por debajo de su
requerimiento con el fin de evitar enfermedades manifiestas pero también de evitar la amplia
prevalencia de debilitar las deficiencias marginales. Por esta razon los programas de
fortificacion del arroz — entre la fortificacién de otros alimentos basicos — han sido objetivos
de los gobiernos, agencias UN y otras organizaciones sin animo de lucro.

Dentro de las ultimas décadas cientificos y funcionarios han realizado numerosos
intentos de desarrollar métodos eficientes, simples y a bajo precio para fortificar el arroz con
vitaminas y otros micronutrientes deficientes en la dieta en donde el objetivo de los intentos
es producir hojuelas artificiales que se pueden mezclar con granos naturales en una relaciéon
de por ejemplo 1 : 20 hasta 1 : 1000, particularmente entre 1 : 50 hasta 1 : 500.

Como una materia de hecho, ninguno de los intentos ha trabajado satisfactoriamente
aun. Aunque el arroz seria el portador preferido en grandes partes del mundo, el tamafio de
las hojuelas no permite un procedimiento de mezcla simple con polvos de vitamina o las
denominadas perlas microencapsuladas, debido a que la vitamina que se forma se
segregaria inmediatamente de los granos de arroz. Una dificultad adicional en la fortificacidn
del arroz es, que el arroz usualmente se enjuaga con agua antes de coccién y
adicionalmente se ha cocinado durante un periodo de 20— 30 minutos, antes que este se
pueda comer, lo que es una tension sobresaliente para los micronutrientes sensibles como
las vitaminas. Adicionalmente existe un namero vasto de variedades del arroz que difiere
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significativamente en formas de grano y textura de tal manera que es dificil encontrar un
método universal para fortificar diferentes variedades de arroz con vitaminas y otros
micronutrientes.

Un método para superar las dificultades mencionadas anteriormente es preparar
hojuelas de arroz artificial, en las que se embeben las vitaminas y posteriormente no se
separan de los granos de arroz. Adicionalmente, el embebido hace mas dificil la extraccion
de la vitamina al enjuagar o cocinar y puede proporcionar una cierta proteccion contra la
oxidacion, debido a que las vitaminas se envuelven mediante una matriz protectora.

La publicacién de patente Francesa No. 1,530,248 describe hojuelas artificiales
fortificadas, preparadas a partir de pasta de semolina o harina y vitaminas, que pueden
contener adicionalmente auxiliares de procesamiento como mono-/di-glicéridos o proteinas.
La pasta se forma en una estructura similar a pasta al presionarla a través de una prensa de
pasta. Luego las hebras se cortan en piezas, que se secan finalmente. Sin embargo, las
hojuelas preparadas de acuerdo con este método no siempre muestran una estabilidad de
coccién suficiente, lo que significa que los granos artificiales tienden a desintegrarse durante
la coccién y asi liberan las vitaminas en el agua de coccién que finalmente se vierte.

La patente US No. 3,620,762 describe un proceso para producir arroz artificial
enriquecido mediante harina de arroz amasada, nutrientes y si es necesario un agiutinante, y
luego evaporar la mezcla con el fin de semigelatinizar el almidén. Después que el producto
se granula con el fin de obtener granos similares a arroz, que finalmente se pueden recubrir.
Sin embargo, este método requiere un tiempo muy largo de tratamiento de vapor de
aproximadamente 15 a 30 min, que puede conducir a pérdidas de procesamiento de
micronutrientes sensibles como vitaminas, y adicionalmente las condiciones de
calentamiento duras influenciaran negativamente el sabor de los granos artificiales. Ambas
desventajas también son verdaderas para el método descrito en la US 4,446,163 en la que
se hace la gelatinizacion mediante vapor saturado en un autoclave.

Un método para reducir el tiempo de calentamiento es la extrusién, que se ha
descrito varias veces para la preparacion de granos de arroz artificiales. Sin embargo, en la
mayoria de publicaciones las condiciones de preparacion conducen a productos de coccion
rapida o aun productos instantaneos, que no son aplicables para la fortificacion de arroz
normal. Debido al tiempo de coccién reducido, las hojuelas de arroz artificial tenderan a
desintegrarse antes que se ablanden los granos de arroz normales y asi liberara los
micronutrientes al agua de coccion.

La publicacion de patente Japonesa 61 037068 también describe la preparacion de
arroz artificial mediante extrusién, pero las condiciones de preparacion conducen a un
producto expandido. Como se conoce comunmente, los productos expandidos tienen una
densidad reducida. Ellos se separaran faciimente de los granos de arroz naturales y por lo
tanto no son factibles para el enriquecimiento de arroz natural. También este problema se
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describe en la JP 58 005148. Con el fin de solucionar esto, es necesaria la adicion de un
agente que incrementa la densidad en una cantidad relativamente alta.

El proceso descrito en la JP 2002 233317 utiliza una combinacion de ingredientes
saludables derivados del arroz que incluyen vitaminas y minerales junto con una materia de
almidén y arroz café o arroz café molido con el fin de producir arroz artificial mediante
extrusién. Sin embargo, el método necesita un “agente gelatinizante” similar a gelatina,
pectina, gomas u otros aglutinantes. Adicionalmente, solo se logra el enriquecimiento bajo
en vitamina y los productos no proporcionan micronutrientes como vitamina A, que no estan
presentes naturalmente en el arroz.

El proceso descrito en la US 5,609,896 utiliza una vez mas la tecnologia de extrusién
para preparar hojuelas de arroz enriquecidas artificiales, y superar el problema de hojuelas
insuficientemente estables y pérdida de vitamina consecutiva al agregar ingredientes
especificos, viz., un agente estabilizante de calor (por ejemplo sulfitos); un agente
aglutinante (por ejemplo proteinas solubilizadas, gomas, polisacaridos); un agente de
reticulacion (por ejemplo aldehidos comestibles, acidos volatiles glutaraldehido); y un agente
acuoso (principalmente agua). ,

Sin embargo, varios de los ingredientes requeridos — especialmente del grupo de los
agentes estabilizantes de calor y reticulantes — estan bajo discusion por originar reacciones
alérgicas, o que son potencialmente carcinogénicos. Adicionalmente, el proceso de
produccion consiste de varias etapas, que hace su implementacion mas dificil y costosa.

Es el objeto de la presente invencién proporcionar un proceso para la fabricacion de
un producto alimenticio similar a hojuelas de arroz con base en arroz que evita los
inconvenientes de la técnica anterior. En particular el proceso debe utilizar tecnologia de
extrusion para preparar las hojuelas de arroz reconstituidas enriquecidas y el proceso debe
ser adecuado para fortificar diferentes variedades de arroz con vitaminas y otros
micronutrientes.

El término “micronutriente” como se utiliza aqui denota componentes fisiologicamente
esenciales de la dieta humana tal como vitaminas, por éjemplo, vitamina A, vitamina B1,
acido folico, Niacina y vitamina B12, vitamina B2, vitamina E y C, Biotina, Pantotenatos,
vitamina K y sus derivados, asi como también minerales y oligoelementos tal como Hierro,
Selenio, Zinc y Calcio. Los micronutrientes estan presentes en el arroz enriquecido
reconstituido proporcionado por la invencién en una cantidad de 0.1 a 5 % con base en el
peso de la composicion final. Preferiblemente, los micronutrientes estan presentes en el
arroz enriquecido reconstituido proporcionado por la invenciéon en una cantidad suficiente
para proporcionar aproximadamente 5% a 300% del RDA (Cantidad Diaria Recomendada
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Se ha encontrado sorprendentemente que el objeto de la presente invencion se logra
mediante un proceso para la fabricacién de hojuelas de arroz reconstituidas enriquecidas
que comprende las etapas de

tratamiento de secado por calor de la matriz de arroz (etapa de pretratamiento);

triturado de la matriz de arroz,

agregar por lo menos un emulsificante y agua y/o vapor al material de matriz de arroz
triturado para obtener una pasta que contiene aproximadamente 15 a 40 % en peso de agua
(etapa de hidratacion);

agregar por lo menos un micronutriente a la pasta;

exponer la pasta obtenida en las etapas precedentes a la fuerza de corte mientras
esta se calienta a aproximadamente 70 a 100 °C durante no mas de aproximadamente 5
minutos hasta que el almidén de arroz se semigelatiniza; (etapa de preacondicionamiento);

formar la masa semigelatinizada en hebras y cortarlas para obtener granos similares
o iguales al tamario de los granos de arroz; y (etapa de formacion);

secar los granos en un contenido de humedad de no mas de 15 % en peso (etapa de
secado).

No se ha previsto por la persona experta en la técnica que las hojuelas de arroz
reconstituidas enriquecidas que se pueden obtener mediante el proceso de acuerdo con la
presente invencién resolverian los problemas mencionados anteriormente.

La secuencia de la etapa (a) y la etapa (b) se puede intercambiar.

También la secuencia de las etapas (c), (d) y la etapa (e) se puede intercambiar

El material de matriz de arroz utilizado en el proceso de la invencion puede ser
hojuelas de arroz intactas o — mas preferiblemente — granos de arroz rotos, agrietados o de
otra forma degradados. El material de matriz — antes o después de triturarse — se calienta en
un secador adecuado a aproximadamente 60 a 300 °C, preferiblemente a 80 a 90°C.
Después de enfriar el material de matriz pretratado se hidrata al agregar agua y/o vapor
hasta un contenido de agua de 15 a 40 % en peso, preferiblemente se alcanza 20 a 30 % en
peso. Adicionalmente un emulsificante y los micronutrientes se agregan durante la etapa de
hidratacion.

Ejemplos de emulsificantes son lecitinas o mono- o diglicéridos de C14-18 - acidos
grasos, 0 sus mezclas. Preferiblemente, se utilizan aproximadamente 0.5 % en peso a
aproximadamente 3 % en peso de emulsificante, con base en el peso total de la pasta
obtenida en la etapa (c).

Los micronutrientes se agregan usualmente en una forma en polvo, pero las
vitaminas aceitosas como vitamina A o vitamina E también se pueden utilizar como aceites.
Sin embargo, las formas de producto en polvo - tal como polvo seco, perla
microencapsulada o granulados — de vitaminas solubles en aceite se prefieren debido a su
manipulacién mas facil de estos tipos de preparaciones. Adicionalmente, las formas de
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producto en polvo en si mismas pueden proporcionar una cierta proteccion a micronutrientes
sensibles.

El término “perla microencapsulada” como se utiliza aqui se refiere a particulas
discretas pequefias, que tienen un tamarfio de particula media de 50 — 1000 pm en diametro
y son usualmente casi esféricas. Las perlas microencapsuladas contienen uno o mas
ingredientes activos en una forma encapsulada. Se obtienen perlas microencapsuladas
cuando se seca una emulsidn o suspension que consiste de gotas lipéfilas pequenas de un
ingrediente activo disperso en una fase de matriz acuosa. Las gotas lipdtfilas y/o la matriz
pueden contener ingredientes adicionales, como antioxidantes, plastificantes, y
emulsificantes.

La mezcla hidratada se expone a fuerza de corte, por ejemplo, amasado, para formar
una mezcla similar a pasta con un tratamiento de calor simultaneo de 70 a 100 °C durante
no mas de 5 minutos. El procedimiento de calentamiento/amasado se denomina de aqui en
adelante como “preacondicionamiento”. El calentamiento se puede llevar a cabo mediante
una fuente de calor externa o, preferiblemente, al introducir vapor durante el proceso de
mezcla similar a pasta producida.

Aunque todos los componentes, es decir, el material de matriz, el emulsificante y ios
micronutrientes se pueden mezclar antes de humectario se prefiere primero producir una
mezcla similar a pasta de la matriz de material de arroz y emulsificante, y para introducir los
micronutrientes en una mezcla similar a pasta después de preacondicionamiento, es decir,
justo antes de la etapa (f). En la etapa (f), el procesamiento adicional de la masa
preacondicionada como se obtiene en las etapas precedentes puede llevar a cabo cualquier
método utilizado en tecnologia de alimentos para el procesamiento de pasta en hebras y se
lleva a cabo preferiblemente mediante extrusion utilizando équipo convencional.

En una realizacién preferida de la invencién, se utiliza un extrusor de tornillo doble. La
temperatura en el extrusor puede ser 60°C a 120°C con un tiempo de residencia de la
mezcla en el extrusor que es preferiblemente aproximadamente 10 a 90 segundos. Las
hebras que dejan el extrusor se ajustan a un diametro similar a aquel de los granos de arroz
y se cortan en piezas al tamafo de los granos de arroz. Los granos asi obtenidos de secan
en un secador adecuado, por ejemplo un secador de lecho fluidizado o una banda de
secado, en un contenido de humedad de no mas de 15 % en peso. Los granos resultantes
se pueden mezclar para regular el arroz en una relacion de por ejemplo 1% en peso con
arroz natural.

La invencion se ilustra adicionalmente mediante los Ejemplos que siguen.

Ejemplo 1

Las hojuelas de arroz o arroz roto se muelen para hacer harina de arroz. Luego se
calienta la harina de arroz seca hasta 80 a 90°C y se mantiene a esta temperatura durante
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aproximadamente 30 minutos. Esta etapa se hace sin agregar nada de agua. Después de
calentamiento el polvo se enfria a aproximadamente 30°C.

Se mezclan 960 g de nicotinamida, 420 g de palmitato de vitamina A (500°000 1U/g en
la forma de producto de vitamina), 84 g de mononitrato de tiamina, 26 g de acido félico y 150
g de vitamina B12 (0.1% de vitamina B12 en la forma de producto). Esta premezcla de
vitamina se mezcla con la harina de arroz pretratada y 1 kg de emulsificante (monoglicéridos
destilados vendidos bajo el nombre comercial "DIMODAN PH 100 NS/B" por Danisco A/S,
Dinamarca para obtener 7.5 kg de una premezcla de vitamina/ emulsificante/ harina de
arroz. Esta premezcla se dosifica con 15 kg/h en una unidad de extrusor, que se carga con
185 kg/h de harina de arroz. La masa se semigelatiniza en un preacondicionador de dos
camaras durante aproximadamente 1-2 minutos a temperaturas entre 80°C y 98°C al
fluidizar primero y evaporar las particulas de harina y asi humectar su superficie en la
primera camara y luego mezclar lentamente las particulas de harina hidratadas para dejar el
agua de enjuague en las particulas de harina en la segunda camara. Después de esto la
pasta se extruye en un extrusor de doble tornillo y se forma en granos de arroz similares al
cortar las hebras después de pasar la boquilla. Los granos tienen un contenido de humedad
de 28-29% y se secan en un secador de lecho fluidizado durante 40 minutos a 70°C.
Después de secar los granos de arroz similares vitaminizados resultantes se mezclan en una
relacién de 1% con arroz natural.

El contenido de las vitaminas respectivas en el arroz enriquecido con vitaminas asi
obtenido es como sigue:

Pérdida de procesamiento

Por1g: Vitamina A 0.52 mg* 18 %
Vitamina B1 0.67 mg 20 %
Acido félico 0.26 mg 0%
Nicotinamida 8.5 mg 11 %
Vitamina B12 1.32 ug 12 %

* Equivalente de Retinol

El arroz artificial obtenido tiene una apariencia, color y sabor similar al arroz natural.
Esto muestra una muy buena estabilidad de coccidn, ya que las vitaminas se protegen y se
embeben dentro del grano. En una dilucién en arroz natural ellas no se pueden distinguir.
Cuando se lavan las hojuelas de arroz extruidas con agua o se cocinan, no se puede
detectar pérdida significativa de vitaminas.

Ejemplo 2

Las hojuelas de arroz seco o el arroz roto seco estan en una primera etapa de
tratamiento con calor (80 a 90°C durante 30 minutos) en un secador de lecho fluido, después
de esto se enfria a aprbximadamente 30°C y luego se muele. La mezcla seca se humecta
con 30 % en peso de agua durante el proceso de extrusién. En lugar de una mezcla de

X




vitamina, solo se utiliza.vitamina A (como palmitato de vitémina A, 500000 IU/g polvo). La
retencidn de la vitamina A después de procesamiento es 90%.

Ejemplo 3

Luego del procedimiento del Ejemplo 1 pero agregando vitamina A despues de
preacondicionamiento. Para este proposito 420 g de palmitato de vitamina A (500°000 1U/g
en la forma de producto de vitamina) y 4580 g de harina de arroz se mezclan para obtener
una premezcla de 5 kg de vitamina/harina de arroz. Esta premezcla se agrega a la pasta
después de preacondicionamiento. La retencién de la vitamina A después de procesamiento
es 86%.
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REIVINDICACIONES

1. Proceso para la fabricacién de hojuelas de arroz reconstituidas enriquecidas que
comprende las etapas de

a) hacer tratamiento de secado por calor de la matriz de arroz (etapa de
pretratamiento);

b) triturar de la matriz de arroz;

c) agregar por lo menos un emulsificante y agua y/o vapor al material de matriz de
arroz triturado para obtener una pasta que contiene aproximadamente 15 a 40 % en peso de
agua (etapa de hidratacién);

d) agregar por lo menos un micronutriente a la pasta;

e) exponer la pasta obtenida en las etapas precedentes a fuerza de corte mientras
esta se calienta de aproximadamente 70 a 100 °C durante no mas de aproximadamente 5
minutos hasta que el almidén de arroz se semigelatiniza; (etapa de preacondicionamiento);

f) formar Ila masa semigelatinizada en hebras y cortarlas para obtener granos
similares o iguales al tamafio de los granos de arroz; y (etapa de formacién);

g) secar los granos en un contenido de humedad de no mas de 15 % en peso (etapa
de secado).

2. Proceso de acuerdo con la reivindicacion 1 en donde el micronutriente se agrega
después de la etapa de preacondicionamiento (e).

3. Proceso de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones 1 o 2 en donde
los micronutrientes se agregan en una cantidad para proporcionar 5% a 300% del valor RDA
en 1 g de la composicién final.

4. Proceso de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones precedentes en
donde los micronutrientes se seleccionan del grupo que consiste de vitamina A, vitamina B1,
B2, B6, &cido fdlico, niacina, vitamina B12, Vitamina K, vitamina C, vitamina E y sus
derivados.

5. Proceso de acuerdo con la reivindicacién 4 en donde los micronutrientes se
agregan en una cantidad para proporcionar en las hojuelas de arroz reconstituidas
enriquecidas 45 a 2700 mg/kg de equivalentes de vitamina A (como retinilésteres), 60 a
3600 mg/kg de vitamina B1, 20 a 1200 mg/kg de acido félico, 0.8 a 48 g/kg de niacina, y
0.12 a 7.2 mg/kg de vitamina B12.

6. Hojuelas de arroz reconstituidas enriquecidas que se pueden obtener mediante
el proceso de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 5.

7. Arroz enriquecido con micronutrientes que comprende una mezcla de arroz
natural y hojuelas de arroz reconstituidas enriquecidas como se reivindica en la

reivindicacién 6.
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51 bis del Reglamento y Circular Unica de la Superintendencia de Industria y Comercio, se le comunica que:

1. La solicitud no contiene la copia del documento en que consta la cesién del derecho a la patente del inventor al
solicitante.0 a su causante, conforme a lo establecido por el articulo 26 literal k) de la Decision 486 de la
Comision de la Comunidad Andina. Cuando se trate de documentos otorgados en el extranjero, estos deberan
legalizarse de conformidad con ‘o dispuesto por los articulos 259 y 260 del Codigo de Procedimiento Civil.
Cuando se trate de las declaraciones a que hace referencia la Regla 4.17 ii) del Tratado de Cooperacion en
Materia de Patentes PCT., el alcance de las tales declaraciones se determinara segtn indiquen claramente una
cesion de derechos del inventor al solicitante o su causante, de conformidad con lo dispuesto en el numeral
5.2.15 del Capitulo Quinto, Titulo X de la Circular Unica de Superintendencia de Industria y Comercio.

En cumplimiento de lo dispuesto por el articulo 39 de la Decision 486, se le requiere para que dentro del término
de dos meses siguientes a la fecha de notificacién del presente oficio, complete los requisitos anteriormente
enunciados. En caso de no dar cumplimiento al presente requerimiento, la solicitud se consideraré abandonada y
perdera su prelacion.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal e), del capitulo quinto del titulo
primero de la Circular Unica No.10 de 2001.

T

JOSE LUIS SALAZAR LOPEZ
Director de Nuevas Creaciones (c)

(3 1 MAR 2em

El anterior requerimiento fue notificado por fijacion en lista de fecha
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