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OTROS INVENTORES:

S

DEGADY, Marc.

Domicilio: Warner-Lambert Consurner Group, 201 Tabor Road, Moarris Plains, NJ 07950,
EE.UU.

Ciudadano de EE.UU.

/

WARRINGTON, Richard Mark.

Domidilio: Warner-Lambert Consumer Group, 201 Tabor Road, Morris Piains, NJ 07950,
EE.UU.

Ciudadano de EE.UU.

ARENAS, Damian. /
Domicilio: 111 Marquette Avenue South, Apartment 2012, Minneapolis, MN 55401, EE.UU.
Ciudadano de Mendco.

JANOS, Edward Michael.
Domicilio: 99 Riverside Drive, Easking Ridge, NJ 07820, EE.UU.
Ciudadano de EE.UU.



@ ANEXOS

[X] Comprobants de pago dela tasa de presentacion de la solicitud.

3 comprobente de pago de a tasa por concepto de sxcedents de palabras en la publicactén.
] comprobante de pago por reivindicacian de prioridad.

] Certificado de existanciay represntacin legal cuando el solicitante sea persons juridica.

[X] Poderes, sifuere el caso.
D Copia certificada de la primera solicitud, si se relvindica prioridad.

D Traduccion simple de la primera solicitud, si 6e refvindica prioridad.
] Documento de casisn del inventor al solicitants 0 a su causants.
[X] Descripcidn de la invencidn.

[] Unao mis reivindicaciones.

[¥] Dbujos yio planos necasarios

[] Do sereicaso, copiadel contrato de acceso.

De ser el caso, documenip que acredile la icencla o autorizacién de uso de conocimientos Iradmuladeluoormm-
dndes indigenas.
] Do ver el caso, certificado de depdaito del matarisl biolégico

] Artetnal12xi2

@) FOURA CARACTERISTICA:

r )
|
%
. y
@
NOMBRE:
FIRMA: ' / il
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COMO PRESENTAR LOS ANEXOS

10, Dibujos, planas y figuras. Los dbujos, plancs, figuras y reprasentaciones gréficas tienen como finalidad contribeir

a una mejor compresin y divuigacion de 1a invencidn, por io tanto deberiin tanar clertas caracteristicas:

a) Deben tener una relacién directa con la deacripcion.

b) Deben permifir visuallzer ias formas de ejecucidn deacritas.

c) La relacién entre la descrincion y los dibujos se dabe hacer por medio de signos de referencia que se

encuentren en ambos elementos y guarden una >orrespondenca.

d) Si dentro de ia descripcion han sido mencionadas algunas figuras necesariamente deben ser incluidas.

e) No deben incluires figuras o dibujos que no se encuentran descritos.

f No deben ser reallzados a mano alzada.

(1)) No deben aparecer simbolos 0 nimeros no mencionados en [a descripcion,

h) No deben incluir textos o letreros.
Losdngmauquenﬂllmydellupulwmlumhmmbasomnﬂmsqusmsm mecmogmﬁndanu
impresas dentro def taxto de la descripcion, se consideran dibujos.

Las gréficas, figuras y dibujos de que trata ta Decisidn 488, dabeniin ser elaboradas siguiendo las reglas del dibujo
técnico can tinta negra indelable, numeradas individual y consscutivamants, y presentadas exclusivamente en
papel tamafio oficio por una sola cara, sin lainclusidn de marcos en su confomo.

Unidad de invencién. Cuando un grupo deinvenclones es refvindicade en una misma solicitud, el requisito de
unidad de invencién de conformidad con el articulo 25 de la Dacisin 488, se cumplin s6lo si exisie snire estas
invenciones una relacion técnica especial que contribuye a eniazar como un todo el objeto de la invencidn, con
canacieristices qlie séio pueden ser obtenidas en su conjunto.

Descripcién. Para que la descripcién divulgue la invencién de manera clara y completa para su comprension deben
utifizarse hirminos ¥cnicos reconocidos en ef mbilo ticnico comespondients, si son téminos écnicos poco conocidos
se daben definir comectaments.

En la descripcién nourtadamado &l uso da nombres propios o marcas registradas o similares para designar
productos.

Soficitudes bioctecnolégicas. En relacién con igs solicitudes de palonies on drees biolecnoldgicas que se refieren
asecuencias de nucedlidos o aminodcidos, 1a soliciiud debe contener una ista de éstas, la cual debe presentarse de
manera separada ala descripcidn y llevar el titulo "LISTADO DE SECUENCIAS®. A cada secuencia divuigadase le
ssignard un n(imero de kientificacién descrit como “SEQ D NO."(Estindaras de presentaciin de fistados de secusn
¢ias de aminoécidos. Circular PCT 633/PCiP12314, Noviembea 12 de 1887 OMPI). E! nimero de sacuencias deberd
indicarsa en o listado,

En la descripcién y en las reivindicacionee, las sacuenciss se indicarin por su nimero de identificacion.

Las sacusncias cormespondenin a una secuencia de nuciedtidos, una secuencia de aminodcidos o una secuencia de
nucledtidos junto con su correspondiante sacusncia de aminodcidos segin sea el objeto de lainvencién,

Capflulo Relvindicatorio. Las reivindicaciones deben ir numeracias consecutivamente en nimeros erébigos. Para
mayor claridad, las reivindicaclones deben constar de dos partes: Un preémbulo y una parte caracterisiica. El
predmbulo define el abjeto de la invencidn y sus caracierieticas icnicas, indicando aquello que forma parte del estado
de la técnica. La segunda parte, se refiere a ias caracteristicas ticnicas del producto o procedimisnto que se desea
proteger y debe ir precadiida de la expresion “caracterizada por” u otra similar.

Una reivindicacion independients debe contener todas as caracteristicas esenciales de la nvencion, Toda reivindica
cion independiente puede ir saguida de una 0 mas relvindicaciones dependientos que hagan referencia a los mocdos
concretos de realizacidn de la invencion,

Una ralvindicacitn dependiente contiene todos los elemendos de |a reivindicacion de la que depende y debs hacer
referencia a dicha reivindicacidn y preciser a confinuaciin les carecteristicas técnicas adicionales que se quieren

protager.

Aun cuando las reivindicaciones deben ser congrueniss con la descripcidn, no es adecuado hacer referencias ala
descripcién y a loa dibujos, si los hubiere, s menos que saa ahsolutamente necesario. No obsiants, con el fin de dar
clarided a las reivindicacionas las referencias de los dibujes deberén Ir enira paréntasis.

Con el fin de definir La materia que se desea proteger mediants ia patents, las reivindicaciones deban ser claras y
concisas, no daben dafinir lainvencién medianta los resutiados qua sa quieren obtener, y no deberéin contener
expreaionas ajenas al propdsiio de fjar las limitaciones del priviegio que se desea obianer, nl apinianes personales de
tipo comparativo tales como "méas ventajoso que” o "més scondmico que”,

Cuando la invencidn sea un producto quimico debe definirse por su fdrmula quimica.

11.  Figura Caracteristica: Para efecio de Ia publicacién, los dibujos que sean necesarios deberan presantarse en dos
ejempiaras da tamaflo de 12x12 em., cumpliendo con Ias condiciones para ser reproducidos por medio de scanner o
ser digitalizados para su commespondiente publicacion.
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FOLIO 2370.- PRIMERA COPIA.- ESCRITURA NUMERO MIL TRESCIENTOS
TREINTA Y OCHO.- En la Ciudad de Buenos Alres, Capital de la Reptiblica Argen-
- . i"

tina, a veintiuno de noviembre de dos mil uno, ante mij, Escribano Autorizante, titys-

lar del Registro Notarial nimero 1331, COMPARECE el Doctor Daniel GOYTIA,
argentino, mayor de edad, ¢asado, L.E. nimero 4.526.965, domiciliado en Avenida
Leandro N. Alem 44S.J, 3° plso, de esta Ciudad.- El oompareclenteves.persona habil
e {evievt 7 14 Qe mi conocimiento, doy fe, asl.como que DICE: |.- Que por escritura del 14 de
- octubre de 1996, pasada al follo 1742 del Protocolo ciel Registro 1586 de esta Ciu-
daci. a cargo dei escribano A. Chacra Larrory, cuyo testimonio original tengo a la

10| Vista y en fotocopia debidamente autenticada, obra agregada al follo 1510 del Pro-

. tocolo del afio 1997 de este mismo Registro, al que me remito, doy fe, se protocoli-

12|20 Un poder otorgado por “WARNER-LAMBERT COMPANY”, con domicilio en

19 201 Tabor Road, Morris Plains, New Jersey 07950, USA, a su favor.- |1.- Que viene

VA £ ]
14 | POF 12 presente a SUSTITUIR el citado mandato, reservandose para s las facutia- e

des, a favor de “"CARLOS TAMAYO & AﬁbCIADOS" ylo Carlos Orlando Maya

16 Rodriguez y/o Gustavo Calderon Rosero y/o Carmen Graclela Florez, con do-

17 micllio en Calle 100 No. 41-40, Oficina 301, Edificio Master Center, Bogot4, Colom-

18 bia S.A., para actuar en dicho pals con las siguientes facultades: *...con poder am-

9 p'Iio y suficiente para recabar de las autoridades nacionales que cofresponda sean

estas administrativas y/o jydiciales [a obtencién de "PATENTES, MARCAS, MO- .::-;-‘

,,| DELOS, DISEROS Y SUS RENGVACIONES", y realizar fodos los tramites condu-

22 centes para proteger los derechos de la mandante, a cuyo efecto, los faculta para

2 efectuar ante dichas autoridadés nacionales, administrativas y/o judiciales todos los

24 trdmiles nacesarloé a los objetos Indloados; presentar solicliudes, alagatos, oposi-

/

25 ciones, proteslés. apelaciones y demandas; desistir areglar y transigir; aceptar

!




| cECPF—Legalizacion Nro. 288111238538/F

- N 000442102
® cesiones y transferencias; solicltar testimonios; recibir documentos y otros valores; -
Y justificar explotaciones; cobrar y percibir; firmar instrumentos plblicos, privados y -
0 escrituras publicas; para renunclar o no a las gestiones Judiciales; y hacer cuanto 28
9 - A
) fuere necesario ante las autoridades nacionales, judiciales y/o administrativas, sea » * *"fz
como demandante o como demandado, para proteger los Intereses del mandante, 20 ‘
% con facultad de substituir este instrumento y revocar tal substitucidn. Se deja al
9% constancia que las facultades enumeradas en este mandato, son meramente a2
ejempilificativas y no limitativas de otras facultades implicitas, por cuyo motivo, los -
) mandatarios quedan autorizados para ejercer sin restriccion alguna todos los dere- - )
chos que acuerde la ley que se relacionen y/o emerjan y/o que seén consecuencia 35
& » del objeto del presente poder y ya sea ello en razén de la legislacién que en el futu- 28
$2 ro0 se promuigue..."- LO TRANSCRIPTO ES COPIA FIEL, doy fe, de las partes o
3 ( % pertinentes del mandato relacionado.- LEIDA y ratificada, asl lo expresd, otorgd, m.
aceptd y firmd, por ante mi, doy fe.- "SIGUE UNA FIRMA" .- Esta mi sello.- Ante mi: 38
) ) ALEJANDRO M. LIPORACE.- CONCUERDA con su escritura matriz que pasé ante © O,
% mi, al folio 2370 de! Protocolo del Registro 1331, a mi cargo. PARA LOS APODE- a1 .
: ::: RADOS expido esta PRIMERA COPIA en UNA FOJA de Actuacién Notarial nime- |, 42
3 : # ro N 000442109 que sello y firmo en el mismo lugar y fecha de su otorgamiento, 3
40
iy dovfe- “
2
=20
LR ()
e
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.-55.. P oro » LIPORAGE] 47
‘., 2 " ﬁ. Al LA 3837 '
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L 005061437

EL COLEGIO DE ESCRIBANOS de la Ciudad de Buenas Aires, Capital Federal de la Repiblica

Argentina, en virtud de las facultades que le confiere la ley vigente, LEGALIZA la firma (

y sello del escribano =2=7F = = ALEJANDRO MARIA LI ===

obrantes en el documento anexo, presentado en el dia de la fecha bajo

N "200111230590/F
el contenido y forma del documento.

- Buenos Aires, 0————==

M'zaaamnﬁam_ B

.La presente legalizacién no juzga sobre .j-'f.:tl

ESC. ALICIA SUSANA NAPOLI DE
COLEGIO DE ESCRIBANOS
CONSEJERA
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CHUPETIN CHICLE CON CENTRO RELLENO Y CUBIERTA DE CARAMELO DURO

Refarencia a Solicitudes relacionadas.

5 Esta solicitud reivindica los beneficios de la Solicitud

Provisional No. 60/262.913, presentada el 19 de enero de 2001.

Campo técnico

10 La presente invenciébn se relaciona con chupetines con
centro relleno y mas particularmente con chupetines de

caramelo duro que tienen centro de chicle rellenc con liquido.

Antecedantes de la invencién

15
Se conocen chupetines de caramelo de cublerta dura con
material central o relleno de un material diferente. Entre los
productos con dos etapas de este estilo se encuentran los
"Tootsie Pops” que tienen una capa exterior de caramelo durc y
20 un relleno de caramelo mas blando en el centro. Otro producto
de dos etapas conocido es el "Blow Pop", que tiene una
cubierta de caramelo dur¢o y un relleno de chicle globoe en el

centro. .



10

15

20

También hay un nimerc de productos con goma de mascar de
dos etapas en el mercado, como "Bubbaloo™ y "Freshen-up®.
Estas plezas de goma de mascar individuales tienen una
cubierta exterior con un relleno o un nicleo central blando o

parecido al almibar.

Hasta el momento, no ha sido posible preducir un chupetin
de caramelo con tres etapas aceptable, ¢ un chupetin con un
ndcleo con un niGcleo semiliquido debide a las dificultades
para impedir gque el niclec semiliquide se filtre durante la
fabricacién del producto o durante la introducciédn del palito
del chupetin. Actualmente, no exiaten chupetines en el mercadeo
gque tenga una estructura de tres fases, es decir que tengan
tres capas distintas o &areas de materiales diferentes, uno de

los cuales ea un materlial de tipo semiliquido.

Resumen de la invencién

Un objeto de la presente invencidén es proporcicnar un
procesc mejorado para fabricar chupetines de caramelo. También
es objeto de esta invencidn proporcionar un sistema y un
procese para fabricar un chupetin con centro relleno

semiliquido.
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20

25

Otro objeto de la presente invencién es proporcionar un
sistema y un métode para producir un chupetin con tres
materiales o© capas distintas. Asimismo, otro objete de 1la
presente invencién es proveer un sistema y un procesc para
fabricar un chupetin con tres capas en el cual una de lasa

capas es un material de tipeo semiliquido.

De conformidad con la presente invencién, se proporcionan
un sistema y un procesoc mejorados para fabricar un chupetin de
centro relleno; el chupetin tiene un centro rellenc de un
material de chicle o chicle gqlobo y un material de tipo
semiliquido. El chicle o el chicle glcbeo se extrude como una
“cuerda®” de un extrusor y se pasa a través de un tubeo & un
aparato o mecanismo de procese de lotes. Se introduce un
material semiliquido en el material de chicle a medida que
pasa o se expele a través del tubo formande una cuerda con
rellenoc en el centro. El material de caramelo se transfiere
deade un laminador de caramelc y se agrega al procesador de
loteas rodeando el tubo miembro. Rodillos cénicos giratorios
moldean el caramele alrededor del tubo miembro y forman una
cublerta exterior de caramelo alrededor del chicle con centro

relleno extrudido.

Luego se introduce el producto de tres fases a través de

un formador de cuerda en una méagquina para hacer chupetines. Se
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15

moldea el producte de tres fases extrudido en plezas de
caramelo individuales ¥y se insertan en ellas palitos de
chupetin a medida que giran y se deslizan alrededor del
moldeador de cabezas de la maquina para hacer chupetines. EL
producto de chupetin final sale del la méquina y se transfiere
por medio de un sistema de cinta transportadora a un tinel o
mecanismo de enfriamiente. El1 productc moldeado se agita y
enfria en el tiunel de enfriamiento, y una vez gque se completa
el proceso, 3e envia al depésito para ser procesade mas
adelante o a una seccidén diferente para su inmediato embalaje

y transperte.

La presente invenciédn proporciona un liberador de sabor
alrededor de las tres capas o etapas que mejoran el efecto
sensorial para el consumidor. La cubierta exterior de caramelo
duro proporcicna un primer sabor satisfactorio a medida que se
disuelve. El centro de chicle proporcilona el atribute de
mascar junto la liberacidén de un sabor adicional. El relleno
semiliquide central proporciona un alte impacte repentino
acido y répida disolucidédn provocando una sensacién de sorpresa
y de satisfaccién. Finalmente, el chicle globe permite al
consumidos continuwar haciendo globos alGn después de dque

algunos de los sabores hayan side liberados y consumidos.
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Otros beneficics, caracteristicas y detalles de la
invencién se haran evidentes luego de 1la revisiédn de 1la
siguiente descripcién, junto con los dibujos que se acompaflan

y las relvindicaciones adjuntas.

Breve descripcién de los dibujos

La FIGURA 1 es una vista superior esguemdtica del procesc
y sgistema para hacer chupetines con centro relleno de

conformidad con la presente invencién;

La FIGURA 2 es una vista lateral del sistema y procesc

ilustrado en la Figura 1;

La FIGURA 3 es un diagrama esquemadtico de un sistema vy
proceso para hacer chupetines <c¢on centro relleno de
conformidad con una de las realizaciones de la presente

invencién;

La FIGURA 4 ilustra un mecanismo para procesar lotes para

usar con la presente invencién;

La FIGURA 5 es un corte transversal del mecanismo para
procesar lotes que se muestra en la Figura 4, este corte se

relaciona con la linea 5-5 de la Figura 4;
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La FIGURA ¢ ilustra esquematicamente el producto final del
chupetin rellenoc realizado de conformidad con la presente
invencién; se muestra el producto en un corte transversal

parcial;

La FIGURA 6A es un corte transversal del chupetin como se
muestra en la Figura 6; el corte se relacicna con las lineas

6A-6A de la Figura 6;

La FIGURA 7 es un diagrama esquem&tico que ilustra un
miembro tubular ajustable para la extrusién del material de

chicle con centreo relleno en el mecanismo para procesar lotea;

Las FIGURAS 8, 9 y 10 scn las vistas laterales, frontales
y superiores, respectivamente de unc de los mecanismos
preferides para hacer chupetines para usar con la presente

invencidn;

La FIGURA 11 es una vista de corte transversal parcial de
un mecanismo para hacer cabezas de chupetines de conformidad

con la presente invencién;

La FIGURA 12 es un diagrama esquemético de un tinel de

enfriamiento giratorio para usar con la presente invencidn;

13
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Las FIGURAS 14 y 15 representan otro mecanismo de

enfriamiento preferido para usar con la presente invencioén; y

Las FIGURAS 16 y 17 representan otro mecanismo preferido

para hacer chupetines.

Descripcién de las realizaciocnes preferidas

Se muestra un sistema para hacer chupetines de caramelo
con relleno en el centro de conformidad con la presente
invencién en las Figuras 1 y 2 y se hace referencia a éste a
través del nimerc de referencia 10. La Figura 1 es una vista
en elevacién superior del sistema y la Figura 2 es una vista
en elevacién lateral del sistema que se muestra en la Figura

1.

En general, el sistema 10 incluye un extrusor 20, un
sistema de provisién 22 para la porcidén semiliquida del
rellenoc central, un mecanismo para procesar de lotes 24, un
mecanismo para laminar de caramelo 26, un mecanismo para medir
cuerdas 28, una maquina para hacer chupetines 30, una cinta
transportadera 32, y un dispositive o© mecanismo para el

enfriamiento 34.

14
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Se coloca el material del chicle o chicle globo en el
extrusor 20 donde se extrude como una “cuerda”, es decir una
extrusién que tiene generalmente una seccién tranaversal
circular. La cuerda del material del chicle se rellena con un
material de tipo semiliquido desde el sistema para rellenar el
centro 22. Se extrude el material del chicle a través del
miembro del tube 36 hacia el centro del mecanismo para
procesar lotes 24. El caramelo del laminador del caramelo 26
se pasa a través de la cinta transportadora 38 y se transfiere
hacia el mecanismo para procesar lotes 24. Una pluralidad de
rodillos cénicos 40 (“grupo de rodillos®) en el aparato para
procesar lotes moldean el caramelo en una masa pléastica con
forma cénica alrededor del miembro tubular 36 y luego
alrededor del material del chicle extrudide a medida que dja

el miembro tubular 36.

Luego la “cuerda” del material de tres etapas compuesto 42
viaja a través del mecanisme de medicién 28, en donde
conjuntos de rodillos de mediciédn la moldean al tamafio y forma
final para ingresar en la mAquina para hacer chupetines 30. Un
mecanismoe de bateria giratoriec 44 (que se describe mas
detalladamente mas abajo) moldea la cuerda de
caramelo/chicle/rellenc semiliquido de tres etapas de material
en piezas individuales de caramelo e Introduce los palitos de

chupetin en cada pieza. Luego los chupetines 46 se expelen

15’
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desde la maquina moldeadora 30 hacia la cinta transportadora
32 que los transporta hacia el tinel de enfriamiento 34. El
tunel de enfriamiento tiene un barril giratoric 50 en el cual
ge hace circular aire para enfriar y endurecer el producto de
chupetin final. Se utiliza un motor 48 para girar el barril 50

del tinel de enfriamiento 34.

Los productos que se hacen de conformidad con la presente
invencién sgse muestran esqueméticamente en las Figuras & y 6A.
Los chupetines de caramelo 46 son productos de tres etapas, es
declr gue constituyen tres capas distintas de tres materiales
diferentes. Como se muestra en las ¥Figuras 6 y ©A, los
chupetines 46 incluyen un centro asemiliquide L (generalmente
de consistencia gelatincsa), una segunda capa de material de
chicle o chicle globe blando G y una capa exterior dura de
material de caramelo C. Un palito de chupetin S, gque se
introduce en el producto de tres etapas durante el proceso de

moldec forma el chupetin completo.

Se muestra un diagrama esquemAtico de wuna de las
realizaciones del sistema y procesec inventive de conformidad
con la presente invenciétn en la Figura 3. El1 material de
chicle gue se extrudird del extrusor 20 se forma primeramente
por cualquier proceso convencional, c¢omo en lotes en la

caldera 52. Los productos de chicle que se fabrican por un
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proceso por lotes son generalmente realizados en un mecanismo
de caldera con cuchilla sigmoidea. Procesos de chicle de esta
clase se revelan, por ejemplo, en la Patentes estadounidenses
Nos. 4.329.369 y 4.968.511. También es posible proporcionar
material de chicle o chicle globo gque se fabrique por un
proceso de extrusién en una mezcladora continua. Los procesos
de esta clase se muestran, por ejemplo, en la patente

estadounidense Nos. 5.045,325 y 5.135.760.

Se transfiere el material de chicle para el chupetin de
caramelo desde la caldera 52 haclia la entrada o abertura 54 en
el mecanismo extrusor 20. En el extrusor 20, ademas se mezcla
el material de chicle y se transporta al mecanismo de tornille
giratorio hacia el molde de extrusidén 116 (Figura 7) en el
extremo de la corriente descendiente. En el sistema de
conformidad con la presente invencién, se extrude el material
de chicle o chicle globo comc una “cuerda”, que tiene
generalmente un corte transversal cilrcular, hacia un tubo o
miembro tubular 36 donde, a su vez, se extrude en el mecanismo

para procesar lotes 24.

El extrusor 20 puede ser de cualquier clase convencicnal,

como un Togum.
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El material para la etapa del rellenc semiliquidc central
del chupetin se hace en una caldera 56 y luegc se transfiere a
un tanque de almacenamiento 58. El material de relleno central
tiene generalmente una consistencia parecida al almibar o
gelatinosa. El material de relleno central se enfria y tiene
aromatizante y coloracién gque se aflade seqin se desee. El
material de relleno central se transfiere posteriormente a
través del conducto 60 donde finalmente se introduce en el

centro de la cuerda extrudida del material del chicle.

En principio se prepara el material del caramelo utilizado
para formar la capa o cubierta exterior del chupetin en la
cocina de lotes 62. Desde alli, se transfiere el material
hacia el recipiente colector 64, donde se puede afiadir la
coloracidén, y luego se distribuye en una mesa de enfriamiento
66 en donde generalmente se incorporan los ingredientes &acidos
y aromatlzantes. A partir de ese mcomento, se envia el material
del caramelc enfriado -que es visacoso y tiene una consistencia
aimilar a la de la melaza espesa- hacia la mAgquina para amasar
66 donde se somete a un preoceso de de mezcla y amasamiento. En
ese punto, se transfiere el caramelo hacla la tolva 70 del
aparato o mecanismo de laminacién del caramele 26. La cinta
transportadora de transferencia 38 transporta el material de
caramelo fundido desde 1a tolva 70 hacia el mecanisme para

procesar lotes 24.
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Se muestra un mecanismo para procesar lotes que se puede
usar con la presente invencién en las Figquras 4 y 5. Por
ejemplo, se fabrican maguinas para procesar lotes de estilo
por la Latini Machine Company en Elmhurst, Illinois (como el
Modelo 78). El1 mecanismo para bprocesar lotes 24 tiene una
porcién o seccién para moldear caramelo 80 y una base 82. La
seccién de moldear 80 tiene una pluralidad de rodillos de
acerc inoxidable conicos 40A, 40B, 40C, y 40D gue forman un
*conjuntc de reodillos®. Todes los rodilles giran en el mismo
sentido por un periodo y en el sentido opuesto por un periodo
{desde 1 hasta 60 segundos). Esto evita que el material del
caramelo se enrclle en la masa y evita que la masa se enrosque
alrededor de uno o mas rodilles. El cambic de sentido de loa
rodillos se realiza a través de un interruptor de
sincronizacién, gque a8 ajustable. Los rodillos 40A-40D
reservan la masa del material de caramelo fundido 90 que es
transferida desde el laminador de caramelc 26 y la moldean con
forma de masa cbdnica alrededor del miembro del tubo 36 ubicado
en el centro. A la masa cdénica se le da la forma de una cuerda

de largo continuo con un diametro especifico.

Se puede ubicar una cubierta con blsagras 84 sobre la
seccidn para moldear 80. La cubierta con bisagras 84 tiene una

pluralidad de calentadores o elementos de calefaccién (que no

A4
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se muestran), que se pueden usar para mantener el material del
caramelo y el chicle a una temperatura apropiada en la seccidn

para meoldear 80.

La secciétn de la base 82 contiene motores (que no se
muestran} para girar los rodillos cénicos 40A-40D, asi como
también un sistema hidraulico para elevar y bajar un extremo
80A de la seccién para moldear en el sentidec de las flechas
86. La altura del extremo 80A de la gecciétn para moldear 80 se
eleva o se baja como se desee para aumentar o dismipuir la
proporciétn de desplazamiento de la masa del material de
caramelo 90 alrededor de los rodillos cénicos en la seccién
para moldear 80. Se requla y determina la velocidad del
desplazamientc del material de caramelo por la salida de la
maquina para hacer caramelos y también un nimerc de factores
pueden tener influencia, como las temperaturas del material
del caramelo y de los materiales del relleno central, y la

férmula de los materiales que forman las tres etapas.

Se puede ubicar un mecanismo de medicién para moldear la
cuerda 88 en el extremo del mecanismo para moldear lotes 24.
El mecanismo de mediciétn 88 incluye hasta tres pares de
rodillos 92 que distribuye un tamafio predeterminade de
material de cuerda para ser procesadc mAs adelante. Ambas

ruedas de medicidén 92 son ajustables y se pueden girar a
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varias velocidades dependiendo de la proporcién del movimiento

necesarioc para la produccién de los chupetines finales.

Se puede ubicar un miembro de calefaccién detras de los
rodillos 92 para mantener una transferencia de calor apropiada
en los productes gque se estAdn moldeande. También, en la
aeccidén para moldear del mecanismo para procesar lotes 24,
preferentemente dos o mas de los rodillos <cénicos son
ajustables para facilitar las masas del caramele 90 de
diferentes tamaflos y para ayudar a facilitar los cambios en la
proporcién de desplazamiento de del material a través de la
seccién para moldear B80. En este aspecto, los rodillos 40A y
40B son ajustables en el sentido de las flechas 100 y 101 en

la Figura 5.

El extremo de la descarga 110 del miembro tubular 36 se
ubica preferentemente a aproximadamente 50-75 por clente de la
distancia a lo largo del mecanismc para procesar lotes 24 (y,
en consecuencia, a lo large de la seccién o porci6n para
moldear 80). El miembro tubular 36 -—-que preferentemente esta
formado por varias ©porciocnes articuladas- se fabrica
generalmente de metal, como aceroc inoxidable, y se reviste y
cubre con Teflén. El extremo de la descarga del tubo de metal
puede estar estriado o deformado para evitar que el

revestimiento de Tefldén se resabale.
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Como se muestra en las Figuras 4 y 7, se coloca un tubo o
conducto 102 en el centro huece 104 del miembro tubular 36. El
conducto 102 puede tener un extremo regular o un cabezal
extendido 106 en el extremo de la descarga y tlene un pasaje
central 108 a lo largo de toda su longitud. Se ublca ¥y
sostiene el conducto 102 en el pasaje 104 de manera

convencional, por ejemplo, con los soportes de aleta 105.

Se extrude el material del chicle o chicle globo extrudido
y pasa a través del pasaje 104 en el miembro tubular 36 y
alrededor del conducto alargado 102. El material semiliquido
utilizado para el rellenoc central del material del chicle se
pasa a través del pasaje 60 hacia el pasaje central 108 en el
conducto 102. Se descarga el material semiliquido del extremo
del tubo 108 hacia el material del chicle a medida que el
material del chicle sale del miembro tubular 36. El miembro de
cabezal extendido 106 en el extremo del miembro tubular 102
crea un espacio © cavidad determinada de tamafic levemente
aumentado en material del chicle extrudide que permite que el
material de rellenc semiliquido extrudide forme una capa de
etapa consistente y distinta en el material del chicle. Este
no proporciona solamente un Area determinada para el material
del relleno semiliquido, sino que también crea una cavidad

circular para rellenar con el material semiliquido. El extremo
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de descarga del miembro tubular 103 se extlende
preferentemente hacia la porcién para procesar lotes 80 a una
distancia D de alrededor de 23 milimetres (una pulgada)
paséndole extremo 110 del miembro tubular 36. Esto crea una
suave transicién entre la masa del material del caramelo 90 en
el mecanismo para procesar lotes y el material del chicle o

del chicle globo que sale del miembro tubular 36.

El miembro cabezal 106 es preferentemente desmontable del
miembro tubular {por ejemploc, con una ccnexidén con rosca) de
manera tal que se puedan utilizar miembros cabezales de
diferentes tamafios para permitir la proporcién de diferentes
cantidades de materiales de relleno centrales en diferentes

productoes.

Preferentemente, el miembro tubular 36 se coloca
precisamente en el centro de la seccién para moldear 80 y
equidistante de 1los rodillos 40A-40D. Esto proporciona un
producto de tres etapas 42 gque tiene un corte transversal de
capas uniformemente medidas. En este aspecto, s3i el miembro
tubular 36 se colocara maAs cerca de unc © dos de los rcdillos
que de los otros, el producto de 1la cuerda extrudida
resultante tendria, en consecuencia, una capa exterior de
caramelo con un espesor no-uniforme o inconsistente alrededor

del material del chicle o chicle globo. Esto puede dar como
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resultado un producto final inaceptable y posiblemente
proveque pérdidas del material del relleno liquido central de

la cuerda de materiales durante el procesc posterior.

Para mantener =1 extremo de descarga 110 del miembro
tubular 36 en el centro entre los rodillos 40A-40D en el
mecanismo de procesc de lotes y permitir que el A&ngulo del
mecanismo de proceso de lotes 80 se cambie seglin se desee,
comc se analizdé anteriormente, se proporciona un mecanismo
giratoric y pivotante 112, como se muestra en la Figura 7. El
mecanismo tiene dos conexiones giratorias/pivotantes
{*nudilleras” o juntas “U”) 112A y 112B que se colocan entre
las porciones 36A, 36B, y 36C del miembro tubular 36 para
permitir que la porcién 36C del miembro tubular que se ubica
en el interior de la seccién para moldear 80 se ajuste
verticalmente de conformidad con las flechas 114 y mantenga su
poaicién en el centro de los rodillos para procesar lotes 40A-
40D. Las conexicnes glratorias/pivotantes preferentement
permiten un movimiento angular de aproximadamente 15° del
miembro tubular. Como se muestra en la figura 7, la seccién
tubular inicial 36A se sujeta directamente al extrusor 20. El
material del chicle o chicle glocbo se extrude a través de un
molde circular 116 que se ubica en el extremo del eztrusor 20

de manera tal que una cuerda de material del chicle o chicle

24
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globo de corte transversal circular se extruda en el miembro

tubular 36 y pase a través de éste.

Un mecanismo para hacer chupetines preferido 30 se muestra
en las Fiquras 8, 9 y 10. Se muestran los detalles del
mecanisme del tambor giratoric en la Figura 11. Por ejemplo,
las maguinas para hacer chupetines se pueden obtener en Latini
u otra compafiia que fabrique productos similares y estén
disponibles en el mercadec. En este aspecto, la méAquina para
fabricar la bolita del chupetin modelo BLP-4 se puede utilizar
a estos efectos. En general, méAquinas para hacer chupetines 30
incluyen una cubierta protectora 120, un mecanismo de
alimentacién/medicién 122, un tambor giratorico 44 y una cinta

transportadora 32.

De acuerdo con la mAquina para hacer chupetines 30, una
cuerda de material, comc material de caramelc sélido se para a
través del mecanismo de alimentacién/medicién 122 y alrededor
de un tambor giratorio 44 gque incluye una pluralidad de moldes
124. El mecanismo de alimentacién/medicién 122 incluye un par
de rodillos 122 A y 122 B colocados verticalmente (ver la
Figura 9) que transporta la cuerda de material de un espesor

apropiado a donde se coloca en los moldea 124.

15
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Los moldes 124 incluyen una serie de  ranuras
semicirculares alrededor de la periferia exterior de anillos
giratorios 126 y una pluralidad de ranuras semicirculares 128
asegurados con bisagras alrededor del tambor 44 para permitir
la entrada del material extrudidoc hacia las ranuras 124 y
permiten que estos se expulsen luego de que se haya moldeado

el producte final.

El tambor 44 gira alrededor de un eje central 130 y
también incluye una pluralidad de émbolos 132 y 134 que
funcionan con levas, que se colocan en los laterales opuestos
de las ranuras del molde semicircular. Cuando las ranuras del
molde con bisagra 128 se colocan de forma adyacentes a las
ranuras del molde 124, se forma una cavidad ovalada 136 y en

la cual el material del caramelo se ubica para que adquiera la

-misma forma. Se colocan los palitos de chupetin S (46 B) en un

cargador o tolva 140 y se administran uno por uno a un canal
de introduccién de palitos 142 adyacente al mecanismo del
tambor 44. Un embolo individual (no se muestra) empuja el
palito de chupetin S axial o longitudinalmente y lo introduce
en la porcién de caramelc moldeada semisdlida 46 A del
chupetin. En este aspecto, comc se muestra en la Figura 6,
solamente se introduce el palito S en la porcidén de caramelo C
y la porcién de chicle G del chupetin 46. Estc mantiene la

integridad del sello del chicle alrededor de la porcibédn de

10



10

15

20

25

relleno central liquida L y evita que el materlal liquido se
filtre en la porciétn de caramelo 46 A o cree un producto

comercialmente inaceptable.

El chupetin 46 se expulsa de las maquinas para hacer
chupetines 30 o 180 hacia la cinta transportadera 32 donde se
transportan hacia el mecanismo de enfriamiento 4.
Preferentemente, loa chupetines se moldean con una pequefia
cantidad de material de caramelo entre ellos, que los mantiene
juntos en una cadena continua de chupetines. La cadena de
chupetines caen a medida que gira el tambor de moldes,
permitiendo que los chupetines caigan en la cinta
transportadora ubicada debajo de los moldes. El1 tinel de
enfriamiento 34 incluye una caja protectora exterior 150 y un
armazén rigido giratorio central 50. E1 armazén rigido 50 se

glra por el motor 48 y la correa de transmisién 152.

Se inyecta aire a través de las aberturas o puertos 154 en
el tubc o pasaje 156 gque se ccloca en el centro del tambor
giratorio 50. Se hace girar el producto final del - chupetin 46
y se enfria en el tinel de enfriamientc 34 a medida que avanza
desde el extremo de la entrada 34 A hacia el extremo de salida
34 B. Si los chupetines no se separan cuando ingresan al tanel
de enfriamiente, el movimiento giratorio los separard en

chupetines individuales. El1 movimiento girateorice también
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ayudara a mantener una mejor y mas uniforme forma redonda para
el producto final. El movimiento continuo de los chupetines
moldead;s en el mecanismo de enfrlamiento evita la deformacién
de la forma. El producto final o bien se transporta para su
almacenamientc para ser procesade posteriormente, ¢ bien se
envia directamente para ser embalado y posteriormente enviado

a los clientes.

Se muestra un mecanismo de enfriamiento 200 alternativo
preferido en las Figuras 14 y 15. El mecanismo de enfriamiento
200 puede ser, por ejemplo, del tipoc comercializado por
Aquarius Holland, como el modelo No. BCl. Se puede usar el
mecanismo de enfriamiento 200 en lugar del tanel de
enfriamiento 34. Tiene el mismo propésito y se usa de la misma
manera. Se coloca el mecanisme de enfriamiento 200
inmediatamente a continuacién de la méquina para moldear 230.
La cinta transportadora 32 transporta los chupetinea hacia la

abertura o la entrada 202 en la caja protectora 204.

Se fabrica la caja protectora 204 de una hoja de metal,
por ejemplo, del tamafio y la forma gue se muestra generalmente
en los dibujos y tiene un par de puertas de mantenimiento 206
y 208, una abertura de salida 210, y un mecanismo de levas
roscadas con motor controlado 212. Se introduce aire en la

caja protectcora y se usa para enfriar los chupetines. Se ubica

)
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una pluralidad de bandejas inclinadas 214 dentro de la caja
protectora. Se ubican las bandejas en las ruedas méviles 216
que permiten que las bandejas oscilen de lado a lade en la
caja protectora. Se conectan postes 218 a cada una de las
bandejas con lcs extremos exteriores funcionalmente conectados
al mecanis;mo de levas roscadas 212. Por lo tanto, a medida que
la leva roscada gira, las bandejas oscilan rapldamente de lado
a lado. A su vez, esto provoca que los chupetines de las
bandejas se sacudan, den vueltas y giren en las bandejas lco
que les permite enfriarse uniformemente y evita la

deformacién.

La pluralidad de bandejas 214 de la caja protectora estan
alternativamente inclinadas en direcciones opuestas (comoc se
muestra en la Figura 14) de manera tal los chupetines se
desplacen con un movimiento de vaivén en la caja protectora.
Los chupetines se sacuden y se desplazan a lo largo de 1la
bandeja superior, caen hacia la bandeja ubicada inmediatamente
abajo, y se desplazan de esa manera repetidamente hacia la
bandeja inferior en la caja protectora de donde salen a traves
de la abertura 210. Los chupetines que salen del mecanismo de
enfriamiento 200 se acumulan en cajas o recipientes (no se
muestran) de transporte para su almacenamiento y procesamiento
posterior, © para ser transportado directamente para embalar y

posteriormente enviar al cliente.

29
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El mecanismo de medici6tn de la cuerda 28 incluye una
superficie plana en la cual se coleccan una pluralidad de pares
de rodillos de medicidon 74 y 76. Un grupo de rodillos se puede
colocar en el extreme de entrada de la mesa de medicién, a
pesar de es también posible tener un mecanismo de pre-medicién
conectado al extremo del mecanismo para procesar lotes 24,
com¢e se explicé anteriormente. El1 mecanismo de medicién de
cuerda 28 incluye una mesa 29 gue tiene una pluralidad de
rodillos que transporta y mide adecuadamente el di&metro del
corte transversal del producto de la cuerda extrudida de tres

etapas para incesar al mecanismo para hacer carameles 30.

Preferentemente un conjunto de reodillos agrupades y dos
pares de rodillos plancs se usan para medir apropiadamente la
cuerda del material. En este aspecto, el material del chicle
se puede reducir en el tamafic hasta 46 milimetros (2 pulgadas)
en diametro en los rodillos agrupados, hasta 34,5 milimetros
(1,5 pulgadas) en el primer par de rodillos planos y hasta
28,75 milimetros (1,25 pulgadas) en el sequndo par de rodillos
plancs. Los redillos de alimentacién de la maquina para
moldear también pueden reducir levemente el diametro hasta un

tamafic final de 27,60 milimetros (1,20 pulgadas)
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Otro mecanismo para hacer chupetines gue se puede usar con
la presente invencién es el mecanismo para moldear de cadena
de Eurcmec, Italia. Este mecanlismo usa un par de cadenas
giratorias en lugar de un tambor de moldes giratorios como el
provisto por el mecanismo de Latini. Cada una de las cadenas
tienen conjuntos de ranuras de moldes semicirculares gque se
encuentran junto a la cuerda del material de tres etapas para
cortarlo y moldearlo en bolitas o piezas separadas de material
de caramelc semifundido. Se introducen los palitos de chupetin
en las bolitas de caramelo en el mecanismo de Euromec y el
producto final se expulsa hacia una cinta transportadora. Otra
compafiia que tiene un mecanismo o© maquina para hacer
chupetines que se puede utilizar en la presente invencién es

Robert Boasch GmbH de Alemania.

Una maquina para moldear cadenas representativa de este
tipo se muestra generalmente en la Figura 16 y se designa con
el nimero de referencia 180. La maquina para moldear 180
incluye dos cadenas giratorias de acoplamientc 181 y 182 -como
se muestra mejor en la Figura 17 - para formar los chupetines
(en lugar del tambor giratcrio como se analizé anteriormente).
Cada una de las cadenas giratorias tiene una porcidén del mclde
completo que se usa para moldear la forma final del chupetin.
La cuerda de chicle 42 se alimenta en la interseccién donde

ambas cadenas se encuentran juntas a medida que giran. Las dos

21
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porciones de los moldes individuales se acoplan en ese punto
cortando la cuerda de material y moldeando las piezas
individuales con una forma ovalade (o con la forma del molde).
La dos porciones de molde se desplazan juntas en la posicidén
de acoplamiento cerrada a través de una porcion "D" de las
longitud de las cadenas. Esto establece la forma final del
producto y también permite la introduccién del palites de

chupetin de un lateral de un tolva de palitos 183.

A medida que las cadenas se geparan luego del proceso del
nmolde, los chupetines moldeados 46 con palitos caen de la
maquina para mcldear hacia la cinta transportadora 184 y se
trasladan hacia un mecanismo de enfriamiente y agitacidn, como

lcas mecanismos 34 o 200.

Se proporciona un producto solido con centro relleno con
cualquiera de lcs varics métodos de la presente invencidn. El
relleno del centrc semiliquido se alberga eficazmente en un
nicleo o cubierta de chicle o chicle globo que a su vez se
rodea por una cubierta de caramelo duro. Las tres capas del

material forman un chupetin sélide que no pierde.

La fé6rmula para el material del relleno central
semiliquido usada con la presente invencidén tiene un alto

porcentaje de Pectina que ayuda a evitar que el relleno
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central pase a través del chicle o chicle globe y, por 1lo
tanto, que el chupetin pigrda. La cantidad de Pectina esfé en
el orden de 1,0-1,3 por ciento del pesc del producte final que
ayuda a evitar que el relleno semiliquido gelifique. También,
el chicle y el material del relleno central L, se mantienen a
una temperatura mas baja, del orden de menos de 50°, que
asimismo evita que el material semiliquidoe se gelifique o

pierda viscosidad.

Durante el procesc de conformidad con la presente
invencién, es importante mantener las temperaturas de les
materiales L, G, y C dentro de la gama apropiada. Es necesario
que los materiales del caramelo, chicle, y rellenc central
semiliquido se encuentren en estade “plasticos” cuande se
introduce el palitc del chupetin para evitar la pinchadura y
posterior pérdida del material semiliquide. Estas temperaturas
se encuentran por debajo de las temperaturas de transicién del
vidrio en las cuales se solidificarian los materiales y por
encima de 1la temperatura de circulacién en la cual las
temperaturas convertirian los materiales en liquidos
inflamables. Un ejemple de una férmula de material para una
capa de rellenoc central aromatizade con arandanos L as de la

siguiente manera:
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Material % de Pes .
Azidcar 8,705
Agua 9,090
Jarabe de glucosa 42DE 60,938
Glicerina 17,392

Citricos de Pectina USPL-200 0, 348

Anhidroso de Acido Citrico 8,000

ROJO No. 40 0,002

Azul No. 2 0,0003
Aromatizante de Aréndanos 0,42

Se mezcla la Pectina suavemente con la Glicerina. Luego la
mezcla de jarabe de maiz, azicar, agua y glicerina ({que
contiene Pectina) se cocina a 110° C. Después se enfria la
mezcla a 90° y se afiade el &cide, el colorante y el
aromatizante. El material tiene una consistencia gelatinosa.
La cantidad de Pectina espesa el material de rellenoc central
semiliquide suficientemente como para evitar que pase a través
de cualquier grieta o espacioc vacio en el centro del producto
del chicle desde donde puede emigrar y pasar hacia el exterior
creando dificultades en el proceso de moldec del chupetin y

creando un producto final inaceptable.

Una de las cuestiones en Jla producciétn de chupetines

aceptables con el mecanismo para hacer chupetines 30 es la
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prevenciédn de la pérdida del material 1liquide 1L desde el
centro de la cuerda extrudida cuando los moldes semicirculares
se acoplan para moldear las porciones de caramelo 46 A de les
chupetines 46. Los bordes de los moldes circulares se acoplan
comprimiendo la cuerda extrudida en las porcicnes X @ Y como
se muestra en la Figura 13. El material del chicle o chicle
globe central G también se comprimen en ambos extremos
moldeando las porciones aplanadas A y B. El mantenimiento de
la porcién liquida L a una composicién més espesa, como con
una cantldad mayor de Pectina en la formulacibébn, asiste en la
prevencién de la pérdida del material del relleno central
semiliquide de la junta o juntura a lo largo de las porciones

Ay B en los puntos X e Y de la cubierta de caramelo C.

Los ejemplos representativos de las férmulas y procesos de
mezcla para el material del chicle globo para usar en la
porcién de goma de mascar G de chupetines de tres etapas con
sabor a aréndanos y un material de caramelo para usar en la

porcibén de caramelo C, son los siguientes:

Chicle 8 por Peso
Jarabe de Maiz 13-17
Mezcla base de chicle 18-22

Aztcar (pulverizada - 2/3) 38-43
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Acido Citrico USP

Polvo Andhirosco 0,70-1,1
Azul D & C #2 A2.Lake 0,02-0,04
Glicerina Especial USP 0,45-0,65
Azicar (pulverizada - 1/3) 18-22
Aceite de Maiz (Mazola) 0,15~0, 35
Arcmatizante de Arandano G,8-1,2

Se introduce la mezcla de jarabe de maiz y base de chicle
en la caldera mezcladora de tipc por lotes y se mezcla por al
menos un minuto con las paletas mezcladoras que giran en un
sentido y se mezcla por al mencs tres minutos con las paletas
que giran en el sentido opuesto. La temperatura de la caldera
se mantiene a aproximadamente 120° C. La temperatura final de
la base de chicle es de 77-85° C y la temperatura de caida del
chicle es de 15-51° C. Luego se afade dos tercios del azucar,
el &acido citrico, y los colorantes azules a la caldera y la
masa ademas se mezcla por tres minutos por lo menos. Después
se afiade la glicerina durante el proceso de la mezcla y se
contingda mezclando la masa con las paletas giratorias por al
menos un minute y medic en cada sentido. Luego se afiade el
tercio de azicar restante y se continia mezclandc por al menos
otros dos minutos. Se aflade el acelte de maiz y el
aromatizante de arandanc al final y se continta mezclando por

varios minutos.
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El material del caramelo es principalmente azilcar
granulade (aproximadamente 55,0%) y Jjarabe de glucosa
(aproximadamente 45,00%, seco). Se aflade agua a medida que se
introducen los ingredientes en un recipiente de coccidén. Se
afiade la solucidén colorante después de que se cocine el
caramelos; y es de aproximadamente 1,33% FD&C Azul #2, 0,33%
FD&C Rojo #40, y 98,33% agua de manantial. Luege se enfria la
base del caramelc a aproximadamente 140° C. Se premezcla la
porcién de aromatizante que comprende arcmatizante de
aradndano, é&cido malico y 4cido <citrico en cantidades
proporcionales de 0,20, 0,30 y 2,00, respectivamente. E1
caramelo cocido se vuelca en una mesa de enfriamiente y la
premezcla de aromatizante se coleca en la parte superior de la

masa de caramelo y después se amasa.

Un producto final de chupetin representativo puede tener
un peso total de alrededor de 20 gramos. El1 pesc comprende 4,3
grameos de chicle G, 0,7 gramos de relleno semiliquido L, ¥y
15,0 gramos de caramelo duro C. Otra proporciédn preferida de
ingredientes es de 60% por peso de cubierta de caramelo, 30%

por pesc de material de chicle y 10% por peso del relleno.

Se pueden establecer los paréametros y procesamientos de

procescs para un proceso Yy sistema representativo de

3
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conformidad con la presente invenciétn en la siguiente
descripcién. El material del chicle tiene una temperatura de
51° C cuando ingresa al extrusor; y una temperatura de salida
de 46° C. La temperatura del cabezal estd a 63° C y la
temperatura del barril est& a 120° C. La velocidad del
extrusor es de 14 rpm. La temperatura del relleno central
liquido es de 43° C y se inyecta en el material del chicle a
1400 psi. La temperatura del caramelo dentro del procesador de
lotes se controla a aproximadamente 81° C y el sentido de giro
de los rodillos del grupo de rodillos se invierte cada 60
segundos. El medidor de cuerda tiene una velocidad de 50 rpm y
el tamafioc de los espacios entre los rodillos planos en las dos
secciones de rodillos de medicién es de 34,50 milimetros (1,50
pulgadas) y 28,75 milimetros (1,25 pulgadas}. Los calentadores
adicionales en las secciones del procesador de lotes y del
rodillo de medicién se apagan. Se enfria el caramelo durante

15 minutos y 2 una presidén de vacio de 307 Hg.

La temperatura de la mesa de enfriamiento del caramelo Y
la mesa para amasar es de 105° F. La temperatura del caramelc
después de amasar es de 81° C. Los rodillos de la maquina para
moldear proveen un tamafio final de la cuerda que ingresa a los
moldes de 27,60 milimetros (1,20 pulgadas) de didmetro. La
velccidad del brazo de enfriamiento es de 80 rpm y el &angulo

del tambor es de 3° desde el horizontal.

38
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Mientras que la invencién ha sido descripta con relacidén a
una o mAs realizaciones, se entiende que los mecanismos y las
técnicas que han sido descriptas son meramente ilustrativas de
los principios de la invencién. Se pueden realizar numerosas
médificaciones a los métodos y aparates descriptos sin
apartarse del espiritu y del alcance de la invencién como se

define en las reivindicacicnes adjuntas.
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Reivindicaciones

1. Un sistema para fabricar un chupetin de tres
materiales; dicho sistema comprende:

un extrusor para extrudir el materlal del chicle;

un mecanismo para procesar lotes;

un miembro tubular para transportar el material del chicle
hacia dicho mecanismc para procesar lotes;

un mecanismo para laminar caramelos para proporcibnale el
material del caramelc a dicho mecanismo para procesar lotes;

un mecanismo de rellenc semiliquido para afladir material
semiliquido a dicho material del chicle;

dicho mecanismo para procesar lotes moldea una cuerda de
material de tres capas incluyendc una capa central de material
semiliquido, una capa intermedia del material del chicle, y
una capa exterior del material del caramelo:;

un mecanismo de medicidédn para medir la cuerda del material
de tres capas;

un mecanismo para hacer chupetines para moldear la cuerda
del material de tres capas en las bolitas del chupetin, dicho
mecanismo para hacer chupetines introduce los palitos en cada

bolita de chupetin.

2. El sistema que se describe en la reivindicacidén 1 que

ademas comprende una cinta transportadera y un mecanismo de
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enfriamiento; dicha cinta transportadera se coleoca para

transportar los chupetines hacia el mecanismo de enfriamiento.

3. El sistema que se describe en la reivindicacion 1 en
donde dicho mecanismo para procesar lotes tiene al menos un

extremo que es ajustable en sentido vertical.

4. El sistema que se describe en la reivindicacion 1 en
donde dicho mecanismo de relleno semiliquido afiade el material

liquido al material del chicle en dicho miembro tubular.

5. El sistema que se expone en la reivindicacidén 2 en
donde dicho mecanismo de enfriamiento comprende una caja
protectora, una pluralidad de bandejas en la caja protectora,
y un medio para agitar dichas bandejas para hacer rodar los

chupetines.

6. El sistema que se expone en la reivindicacidén 1 en
donde dicho mecanismo para hacer chupetines comprende una caja
protectora con un tambor giratorico adentro; dicho tambor

girateric tiene una pluralidad de moldes.

7. El sistema que se expone en la reivindicacién 1 en

donde dicho mecanisme para hacer chupetines comprende una caja
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protectora con un par de cadenas gliratorias; cada cadena

giratoria tiene una pluralidad de moldes.

B. Un métode para fabricar un chupetin de tres
materiales que comprende los siguientes pasos:

extrudir el material del chicle de un extrusor;

transportar dicho material del chicle extrudido hacia un
mecanismo para procesar lotes;

inyectar un material de relleno semiliquido central a
dicho material del chicle;

cubrir dicho material del chicle con material del caramelo
fundido en dicho mecanismo para procesar lotes; y

moldear bolitas de chupetin individuales de dicho material
del chicle cubierto de caramelo en un mecanismo para hacer

chupetines.

9. El sistema que se expone en la reivindicacién 8 que
ademAs comprende el pasc de lintroducir los palites en dichas

bolitas de chupetin para formar chupetines.

10. Un producto que tiene una capa central de un material
semiliquido, una capa intermedia del material del chicle, ¥y

una capa exterior de material de caramelo duro.
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11. El producto que se describe en la reivindicacién 10
en donde dicho chupetin se fabrica por un procesc que incluye
los pascs de la extrusiédn de dicho material del chicle de un
extrusor, la inyeccién de dicho material liquido en diche
material del chicle extrudido, el revestimiento de dicho
material del chicle con rellenoc semiliguido con un material de
caramelo y la fabricacién de chupetines con dicho material del

chicle con relleno semiliquido y revestimiento de caramelo.
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Resumen de la invencién

Un chupetin de tres etapas de caramelo, chicle o chicle
globo y centro relleno. El material del chicle o chicle globo
extrudido tiene un material de relleno central semiliquido
afiadidc en un mecanismo de procesamlento de lotes
simulténeamente con la formacién de una cubierta exterior de
caramelo. La cuerda de tres etapas del material se moldea en
chupetines de caramelo en una miguina para moldear y se
introducen los palitos de chupetin en ellos. Luego se enfrian,
se agitan y se preparan los chupetines meoldeados para su

posterior procesamiento.



FIG. 2



60
o Jﬁ#ﬁ"—ﬁ s;i =
P OO O
T - % ~
38 50
26
D%aafgcsl’ | | .
FG. 3

de



A
LY S
ST

PANEL DE
CONTROL

4y










30 120

=
I |
A
£

[}[ ' t22b - n

120

30

FIG. 9




\\\\ ] \\\\

\\\\\\\\\\\\\\\\\ / /A

132

Wt
mma’r

m“""

FIG. 11




" FIG. 14

FIG. 15




46 FIG. 16







Radzcacion ¢ QJOGI0EE 00000000
Fecha (AMD): 2003-07-18 16:0N45

Trandte 3 011 PCI-PRIENT 379 FRSE SRC1 All PRESENTRC

Foliosz

Depeniwacias 220 BIVISIGN SE WNEVRS CREACIINES

REQUISITOS NECESARIOS PARA PRESENTACION Y AGILIZACION DEL

| TRAMITE
Usuario
PATENTE DE INVENCION MODELO DE UTILIDAD ()
Indicacién de que se soliciia la concesién de una patente {)
Datos de identificacidn del solicitante o de 1a persona que se presentalasoliciiud. ( )
Descripcién de la Invencién. {)
Dibujos de ser esto’s partinentes. ()

Comprobante de Pigo de las tasas estabiecidas
COMPLETA () INCOMPLETA { )

DISERO INDUSTRIAL ({ )

Indicacién de que se solicita el registro de Disefio industrial {)
Datos de identiflcacion del solicitante o de la persona que presenta (.
la solicttud

Representacién grafica y folografica del Disefio Industrial 0 mueatra del

Material que Incorpora el disefio { )
Comprobante dé pago de las tasas establecidas { )
COMPLETA () INCOMPLETA ( )

ESQUEMA DE TRAZADO ()

- Indicacion de que solicita el reglstro de un Esquema de trazado ()
- Datos de ldentificacion del solcitante o de la persona que presenta
L sollcitud ()
Representacion grafica del esquema de trazado ()
Comprobante dt‘z pago de las tasas establecidas ()

COMPLETA { ) INCOMPLETA ()

FirmaResponsable

& ( ~ovons
Fecha (- 'S - '200‘)

%5



