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( ANEXOS \
[<) Comprobante de pago de I tasa de presentacin de la solicitud.

Documento que acredita fa existencia y representacian legal cuando el sollcitante sea persona juridica.

B pocuments do Ropresentacian Lagal. Protocolizado bajo el numero 11.145,

D Documento de cesién del inventor al salicitante ¢ a su causante,

[} Declaraciones.

] copla de i solicitud internacional. {resumen, descripcidn, reivindicaciones, dibujos)

X Traduccion de ta solicitud Inemacional ol castellanc, (resumen, descripcion, reivindicaciones, dibujoa)

Copia del axamen prelfiminer intamacional efectuado par 1a Autorided intemacional de Examan Preliminar
(IPEA).

E Traduecion del examen praliminar intemacional efectuedo por la IPEA.
[[] De ser el caso, copla del contrato de accaso.

D Da ser el caso, documento que acredite la icencia o autorizacién de uso de conacimientos tradicionaies de
las comunidades indigenas.

Arte Final 12X12. !

D De ser el caso, informacién sobre otras soliciiudes da patente o tituloa abtanidos en el extranjero por
mismo Ltitular o su causante, relacionados parcial o totaiments con la invencién de esta soficilud.

D De ser el caso, modificaciones efectuacdas a la soficitud internacional.

X Otros Reports de Bisqueda Interacianel con s traduccion y Publicacion con su traduccion.

@ FIGURA CARACTERISTICA:

Bolicito la concestdn do ia patents,
@ patan NOMBRE: JOSE ANTONIO

FIRMA:

C.C. 17.160.801BIA.
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ANEXO

El documento que acredita la calidad de REPRESENTANTES
LEGALES en Bogotd de los doctores JOSE ANTONIO LLOREDA
y/o ALFONSO LLOREDA CAMACHO para TODOS LOS
ASUNTOS RELACIONADOS CON LA PROPIEDAD INDUSTRIAL
de la sociedad peticionaria, que faculta a cada uno de dichos
abogados para actuar individuaimente, se encuentra protocolizado
ante esa Divisién bajo el No. 11.145. En consecuencia, ruego a usted
reconocer la personerfa de cada uno de dichos Representantes
Legales para actuar dentro del presente expediente, a fin de que
cualquiera de elios pueda intervenir en cualquier tiempo respecto de

Ia solicitud en ¢1 contenida.




S

FORMAT DE DIGITALIZACION A
RELACION DE ANEXOS TRengUNeIT N
Expedients No 3<- jHedefolie
tem : .hco)ﬂ?%un v
1 .
2 [OVD
3 JREVISTA
4
8 |PERIODICO
? |OIBQUETES
~ 7 E D MANILA 1
8 SLANCO CARTA
8§ |GOBRE BLANGO T,
10 03
CO



REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL

-~

Solicitud Intemnacional No.

PCT/EP 02/01346

A, CLASIFICACION DE MATERIA OBJETO
IPK 7 A23L1/40 A23P1/02

Segin la Clasificacién de Patente Internacional (IPC) o segin la clasificaciéon nacional y la [PC

B. CAMPOS BUSCADOS

Documentacion minima buscada (sistema de clasicacion seguido de simbolos de clasificacion)

IPK7 A23L A23P

Documentaci6n buscada fuera de documentacton minma hasta donde dichos documentos se incluyan en los campos buscados

Base de datos electrénica consultada durante la bisqueda internacional {nombre de la base de datos y, donde sea préctico, buscar términos usados)

PAJ, EPO-Internacional, WPI Dato, FSTA

C. DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

Categoria ®

Citacién de decumento, con indicacion, donde sea apropiado, de los textos relevantes

Relevante a la reivindicacion No.

X RESUMENES DE PATENTE DE JAPON 1-5 .

vol. 010, Ne. 366 (C-390),

6 de Diciembre de 1986 (1986-12-06)
-& JP 61 162158 A (SUNTORY LTD),
22 de Julio de 1986 (1986-07-22)

A Resumen; Dibujo 1

X BASE DE DATOS WPI

Seccion Ch, Semana 198537

Derwent Publications Ltd., London, GB;
Clase D13, AN 1985-225785
XP002208749 i

& JP 60 145072 A (SUGISAKI K),

31 de Julio de 1985 (1985-07-31)
Resumen

fmn

6-11

& En el recuadro C se enumeran mis documentos.

& En el anexo se enumeran miembros de la familia de patentes.

® Categorias especiales de documentos citados:

'A’ documento que define ¢l estado general de la técnica el cual no se
considera de relevancia particular

'E' documento anterior pero publicado en o después de la fecha de
presentacion internacional

't documento que puede arrojar dudas sobre reivindicaciones de
prioridad o que se cita para establecer la fecha de publicacion de otra
citacién u otra razdn especial (segun se especifica)

'’ documento que se refiere a una revelacion oral, uso, exhibicién u
otros medios

‘P' documento publicado antes de la fecha de presentaciém internacional
pero después de la fecha de prioridad reivindicada

'T' docurnento posterior publicado después de 1a fecha de presentacion
internacional o fecha de prioridad y que no estd en conflicto con la
solicitud pero citado para entender el principio o teoria que sustenta
la invencidn

'X' documento de relevancia patticular; la mvencidn reivindicada no
puede considerarse nueva o no puede considerarse que comprende
un paso inventivo cuando €] documente se toma solo

'Y' decumento de relevancia particular; la invencién reivindicada no
puede considerarse gue comprende un pase inventivo cuando el
documento se combina con uno o més documentos, siendo dicha
combinacion obvia para una persona experta en la técnica

‘&' documento miembro de la musma farmha de patentes

Fecha de la terminacion real de 1a blisqueda internacional

7 de Agosto de 2002

Fecha de envio por correo del reporte de bisqueda internacional

21/08/2002

Nombre y direccion de correo del Reporte Internacional
European Patent Office, P. B. 5818 Patentlaan 2

NL - 2280 HV Rijswijk

Tel. (+31-70) 340-2040, Tx 31 651 eponl,

Fax: {(+31-70) 340-3016

Funcionano autorizade

Groh, B

Forma PCT/ISA/210 (segunda hoja) (Julio 1992)



REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL

Solicitud Internacional No.
PCT/EP 02/01346

C. DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

Categoria ®

Citacién de documento, con indicacién, donde sea apropiado, de los textos relevantes

Relevante a la reivindicacion No.

X

BASE DE DATOS WPI

Seccidn Ch, Semana 199234

Derwent Publications Ltd., London, GB;

Clase D13, AN 1992-280095 N
XP002208750

& JP 04 190771 A (AMANO JITSUGYO KK)),

9 de Julio de 1992 (1992-07-09)

Resumen

US 3666491 A (TOUBA ALIR)

30 de Mayo de 1972 (1972-05-30)
Reivindicacidén 1

BASE DE DATOS WPI

Seccion Ch, Semana 198910
Derwent Publications Lid., London, GB;
Clase D11, AN 1989-072131
XP002208751

-& JP (1 023866 A (NICHIREI KK),
26 de Enero de 1989 (1989-01-26)
Resumen, Dibujo 1

BASE DE DATOS WFI

Seccién Ch, Semana 199110

Derwent Publications Ltd., London, GB,;
Clase D13, AN 1991-070264

XP002208752

-& JP 03 019679 A (MIYASAKA JOZO KK),
28 de Enero de 1991 (1991-01-28)

Resumen; Dibujo 2

EP 0 888 723 A (NESTLE SA)

7 de Enero de 1999 (1999-01-07)

Reivindicaciones 1,5

BASE DE DATOS WPI

Seccion Ch, Semana 198646

Derwent Publications Ltd., London, GB;

Clase D11, AN 1986-302566

XP002208753

& JP 61 224955 A (TAGUCHI SEIMENSHO),

6 de Octubre de 1986 (1986-10-06)

Resumen

WO 98 12934 A (NESTLE SA; MAHE YANNICK (FR);
RUSTUEL PASCAL (FR); FROT COUTAZ ANN)
2 de Abril de 1998 (1998-04-02)

Reivindicaciones 1,3

1-5

1-5

1-5

1-5

Forma PCT/ ISA /210 (continuacién de la segunda hoja) (Julio 1992)




REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL

Solicitud Internacional No.

Informe sobre miembros de familia de patentes PCT/EP 02/01346
D_ocumento de patente . Miembro(s) de la familia de patentes | Fecha de
citado en el reporte de Fecha de publicacion blicacién
hisqueda pu
JP 61162158 A 22-07-1986 NINGUNO
JP 60145072 A 31-07-1985 NINGUNO
JP 4190771 A 09-07-1992 JP 2813661 B2  22-10-1998
US 3666491 A 30-05-1972 BE 762057 Al 01-07-1971
DE 2105594 A1 19-08-1971
FR 2080465 A5 12-11-1971
IT 1050175 B 10-03-1981
NL 7100755 A 11-08-1971
JP 1023866 A 26-01-1989 JP 2049564 C 10-05-1996
JP 7079644 B 30-08-1995
JP 3019679 A 28-01-1991 JP 7024562 B 22-03-1995
EP 0888723 A 07-01-1999 EP 0888721 Al 07-01-1999
EP 0888723 Al 07-01-1999
AU 741176 B2 22-11-2001
AU 7406298 A 14-01-1999
BR 9802345 A 28-03-2000
CA 2237892 Al 04-01-1999
CZ 9802122 A3 13-01-1999
HU 9801504 A2 29-03-1999
IL 124945 A 31-10-2000
Jp 11069963 A 16-03-1999
NZ 330693 A 28-04-2000
- PL 327224 Al 18-01-1999
SK 91198 A3 11-02-1999
TR 9801292 Al 18-01-1999
Us 6399129 Bl  04-06-2002
ZA 9805830 A 10-01-2000
JP 61224955 A 06-10-1986 NINGUNO
WO 9812934 A 02-04-1998 AU 734662 B2 21-06-2001
AU 4555897 A 17-04-1998
BR 9711542 A 24-08-1999
CA 2260788 Al 02-04-1998
CN 1230874 A 06-10-1999
CZ 9900972 A3 11-08-1999
wO 9812934 Al 02-04-1998
EP 1006808 Al 14-06-2000
HU 9904412 A2  28-05-2000
1L 128152 A 14-06-2001
IP 2001502167 T 20-02-2001
NZ 334735 A 22-12-2000
PL 332284 Al 30-08-1999
SK 36199 A3 08-10-1999
TR 9900456 T2 21-06-1999
ZA 9708012 A 09-03-1999

Forma PCT/ ISA/ 210 {(anexo familia de patentes} (Julic 1992}
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- INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT

-

1 ationales Aktanzelchen
/EP 02/01346

KLASSIFIZIERUNG ANMELD

TPk AZ3L1/40

TANDES

UNGSGEG:
A23pP1/02

Nach der inlernalionalen Patentkiassifikalion (iPK} odar nach der nalionalen Klassifikation und der IPK

B. RECHERCHIERTE GEBIETE b

Recharchiarer Mindestorifsiolf (Klassificationssysiemn und Klassifialionssymbole )
IPK 7  A23L AZ23P

Recherchiene aber nicht zum Mindesiprifsioll gehbrende Verdflentichungen, soweld diesa unter die recherchiarien Geblale Tallen

-

Wahrand der internationalen Recharche konsulterte alekironische Datenbank {Name der Dalenbank und evil. verwendels Suchbegriffe)
PAJ, EPO-Internal, WPI Data, FSTA

C. ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN

Kalegorie® | Bezelchnung der Verdifentlichung, sowe! erforderlich unler Angabe der in Belrachl kommenden Telle Betr. Anspruch Nt
X PATENT ABSTRACTS OF JAPAN 1-5
vol. 010, no. 366 (C-390),
6. Dezember 1986 (1986-12-06)
-& JP 61 162158 A (SUNTORY LTD),
22. Juli 1986 (1986-07-22)
A Zusammenfassung; Abbildung 1 6-11
X DATABASE WPI 1-5

Section Ch, Week 198537

Derwent Publications Ltd., Londen, 6GB;
Class D13, AN 1985-225785

XP002208749

& JP 60 145072 A (SUGISAKI K),

31. Juli 1985 (1985-07-31)
Zusammenfassung .

Welters Varditentlichungen sind der Fortselzung von Feld C zu
nehmen

E Siahe Anhang Patenliamilia
enl

* Basondere Kategorien von angegebenen Verdifentiichungen ™ Sg&laao; Ve;bﬁenllidaung. die l}.?'chm?a‘m hlernaliog‘ahm& A'\'nﬂrr&dedamm
pn r dem Prioridisdalum verdifa | worden
A Verﬁﬂ:wausng: die den aligemeinen Stand derLachnlk definlert, Anmaldung nicht kolidien, mg".m e ’“’“;"g‘""“""“""
*E* Altetss Dolsment, das jedoch ersi am oder nach dem internationalen Theorie gng'mhe“n h? " o r 0 0
Anmeldadalum verditentichl worden is! X Veroﬂemﬁdm‘s}; von besonderer Bedeuiung; die beanspruchie Erfindung
'L* Verbifentichung, die geeignet ist, einen PrioritAisanspruch zweilelhaf er- kann alleln a digser Verdifent nicht ais neu oder auf
schainen zu lassen, oder durch die das Verbffentiichungsdalum einer arfinderischer Tiligkelt beruhend betrachiet werden

anderen im Recherchenberichl genannien Verbffentichung belegt werden

soll oder die aus ainem anderen | jeren Grund angegeben k! (wie *Y* Verdifentiichung von bescnderer Badeulung; dle beanspruchie Edindung

kann nich als aul erfinderischer Tatigkeil beruhend betrachiel

ausgellh) werdan, wenn dia Verbtientichung mil elnar oder mehreren anderen
“O" Versffentichung, die sich aul eine mandiche Offenbarung, Verbfientlichtingen dicser Kalegor in Verbindung gabrachi wird und
eina Benulzung, eine Ausslelung oder andere MaPlnahmen beziehl diese Verbindung fiir einen Fachmann naheliegend

*P* Verbifenliichung, die vor dem intemalionalen Anmeldedatum, aber nach

dem beanspruchien PrioritAlsdatum verdHentiicht worden ist *&* Varsitentiichung, dis Miigied derselben Patentfamilie ist

Datum des Abschlussas der inlemationalen Recherche

Absendedalum des intemationalen Recherchenbarichts

7. August 2002 21/08/2002
Name und Postanschrift der Internationalen Recherchenbehérde Bevolimachtigter Bediensieter
Europaisches Palentamd, £.B. 5818 Paleatlaan 2
NL - 2280 HV Rilswilk
Tel (+31-70} 340~2040, Tx. 31 651 eponl,
Fax: (+31-70) 340-3016 Groh, B

Fomblatt PCTASA210 {Biatl 2) {Juli 1992)

e e

Seite 1 von 2



. INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT

A
b ionalas Aktenzslchen

/EP 02/01346 ‘ Zj\.

C.{Fortsetzung) ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN

Kategorig®

Bezeichnung der Verbftentichung, sowel erforderich umler Angabe der in Batrachi kommenden Telle Betr. Anqpmd\ Nr.

X

DATABASE WPI

Section Ch, Week 199234

Derwent Publications Ltd., London, GB;
Class D13, AN 1992-280095

XP002208750

% JP 04 190771 A (AMANO JITSUGYD KK),
9. Juli 1992 (1992-07-09)
Zusammenfassung

US 3 666 491 A (TOUBA ALI R)

30. Mai 1972 (1972-05-30)
Anspruch 1

DATABASE WPI

Section Ch, Week 198910

Derwent Publications Ltd., London, GB;
Class D11, AN 1989-072131
XP002208751

-& JP 01 023866 A (NICHIREI KK),
26. Januar 1989 (1989-01-26)
Zusammenfassung; Abbildung 1

DATABASE WPI

Section Ch, Week 199110

Derwent Publications Ltd., London, GB;
Class D13, AN 1991-070264

XP002208752

-& JP 03 019679 A (MIYASAKA J0Z0 KK),
28. Januar 1991 (1991-01-28)
Zusammenfassung; Abbildung 2

EP 0 888 723 A (NESTLE SA)
7. Januar 1999 (1999-01-07)

Anspriche 1,5

DATABASE WPI

Section Ch, Week 198646
Derwent Publications Ltd., London, GB;
Class D11, AN 1986-302566
XP002208753
& JP 61 224955 A (TAGUCHI SEIMENSHO),
6. Oktober 1986 (1986-10-06)
Zusammenfassung

WO 98 12934 A (NESTLE SA ;MAHE YANNICK
(FR); RUSTUEL PASCAL (FR); FROT COUTAZ

ANN) 2. April 1998 (1998-04-02)
Anspriche 1,3

—— e S

1-5

1-5

1-6

Formbialt PCTASA/210 (Fortsstzung von Blait 2) (Jukt 1992)

R Bl .

Seite 2 von 2



-~ INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT

- .

| nales Aklenzeichen

Angaben zu Verbitenl die zur sethen Patenifamilie gehdren /EP 02/01346
lm Recherchenbericht Datumn der Mitglied(er) der Datum der
angelhries Patentdokument Verdffentlichung Patentfamilie Vertfientlichung

JP 61162158 A 22-07-1986  KEINE

JP 60145072 A 31-07-1985 KEINE

JP 4190771 A 09-07-1992 JP 2813661 B2 22-10-1998

US 3666491 A 30-05-1972 BE 762057 Al 01-07-1971
DE 2105594 Al 19-08-1971
FR 2080465 A5 12-11-1971
IT 1050175 B 10-03-1981
NL 7100755 A 11-08-1971

JP 1023866 A 26-01-198% JP 2049564 C 10-05-1996
JP 7079644 B 30-08-1995

JP 3019679 A 28-01-1991 JP 7024562 B 22-03-1995

EP 0888723 A 07-01-1999 EP 0888721 Al 07-01-1999
EP 0888723 Al 07-01-1999
AU 741176 B2 22-11-2001
AU 7406298 A 14-01-1999
BR 9802345 A 28-03-2000
CA 2237892 Al 04-01-1999
Cci 9802122 A3 13-01-1999
HU 9801504 A2 29-03-1999
IL 124945 A 31-10-2000
JP 11069963 A 16-03-1999
NZ 330693 A 28-04-2000
PL 327224 Al 18—-01-1999
SK 91198 A3 11-02-1999
TR 9801292 Al 18-01-1999
us 6399129 Bl 04--06-2002
ZA 9805830 A 10-01-2000

JP 61224955 A 06-10-1986 KEINE

W0 9812934 A 02-04-1998 AU 734662 B2 21-06-2001
AU 4555897 A 17-04-1998
BR 9711542 A 24-08-1999
CA 2260788 Al 02-04-1998
CN 1230874 A 06-10-1999
cZ 9900972 A3 11-08-1999
Wo 9812934 Al 02~04-1998
EP 1006808 Al 14-06-2000
HU 9904412 A2 28-05-2000
IL 128152 A 14-06-2001
JP 2001502167 T 20-02-2001
NZ 334735 A 22-12-2000
PL 332284 Al 30-08-1999
SK 36199 A3 08-10-1999
TR 9900456 T2 21-06—-1999
ZA 9708012 A 09-03-1999

Formbiatl PCTASA/210 (Anhang PatenliamilieNJull 1962)



- .

‘ INTERNATIONAL SEARCH REPORT r lonst Application No

PCi/EP 02/01346

A. CLASSIFICATION OF SUBJECT MA
IPC 7 A23L1/40 A23P1/02

According to Intemational Patent Classification (IPC) or to both nationa) classification and IPC

B. FIELDS SEARCHED ’

Minimum documeniation searched (classification eysiem followad by classification symbois)
IPC 7 A23L A23P

\

Documentalion searched other than minimum documentation 1o the extent that such documants are included In the flekls searched

Elactronic dala base consufied during the inlemational search (name of data base and, where practical, search terms used)
PAJ, EPO-Internal, WPI Data, FSTA

C. DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT

Category * | Citation ot document, with indication, where appropsiale, of the relevant passages i Ralavant to claim No.

vol. 010, no. 366 (C-390),

6 December 1986 (1986-12-06)

-& JP 61 162158 A (SUNTORY LTD),
22 July 1986 (1986-07-22)

Section Ch, Week 198537

Derwent Publications Ltd., London, GB;
Class D13, AN 1985-225785

XP002208749

& JP 60 145072 A (SUGISAKI K},

31 July 1985 (1985-07-31)

X PATENT ABSTRACTS OF JAPAN 1-5

A abstract; figure 1 6-11
X DATABASE WPI 1-5

abstract
m Further documents are listed in the continuation of box C. E Palent tamiy members are ksled in annex.
Special calegories of clled documents : "T" laer document publshed afer the Intemationaflng date
o prlorlty conflicl applicdlon
*A® document defining the slale of the art which is not
ocu e bgd genoral oriviod ma: mloml‘mdatstmd the princlple or theory underlying the
fling date cannol be considered novel or mnnol be considarad 10
1 dow?\’m c‘:?:hto mmwlgzw on my uajm(s) or involve an inventive slep whan the document is 1aken alone
pu. *¥v* document of particular relevance; the claimed invention
citation or other spacial reason (as specllied) cannot be considered 1o involve an loveniiva step when the
*O* documeni rafeming 1o an oral disclosurs, use, exhibition or document Is combined with one or morne other such docu—
other means ments, such cofnbination being obvious 1o a pemnsldlsd
*P document published prior 1o the ntemational fling date but in the arl.
later than the priority date claimed *&" document member of the same patent family
Data of the actual compietion of the international search Date of malling of the international aearch report
7 August 2002 21/08/2002
Name and malling address of the ISA Authorized officer
European Palent Offica, P.B, 5818 Patentlaan 2
T T ) 3402040, T
ol {(+31- , TX. 31 651 apo nt,
Fax: (+31-70) 340-3016 po Groh, 8

Form PCTASA10 (sacond sheet) (July 1992}

page 1 of 2
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INTERNATIONAL SEARCH REPORT

Ingiuational Application No
PCT/EP 02/01346
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LU, LV, MA, MD, MG, MK, MN, MW, MX, MZ, NO, NZ, OM,
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(54) Titulo: ARTICULOS PARA CALDO MULTI-COMPONENTE PARA LA PREPARACION DE COMIDAS LIQUIDAS O
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. {5T) Resumen: Un articulo para caldo para la preparacién culinaria
de comidas liquidas o ingredientes de comidas en la forma de un
articulo para caldo multi-componente, que comprende por lo menos
dos volimenes parciales los cuales pueden ser distinguibles
visualmente y/o distinguibles al tacto que corresponden a los
ingredientes alimenticios con distintas composiciones, ¢n particular

estos corresponden a articulos de came y vegetales,
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{549) Title: MULTI-INGREDIENT STOCK CUBLE FFOR PREPARATION OF LIQUID FOODS OR FOOD COMPONENTS

(54) Bezeichnung: MEHRKOMPONENTLN-BROHARTIKEL FUR DIE ZUBEREITUNG VON FLUSSIGEN SPEISEN ODER

SPEISEBESTANDTEILEN

(57) Abstract: Stock cube for culinary preparation of
liquid foods or food components in the form of a formed
multi-ingredient stock cube, comprising at least two par-
tial volumes which may be visually discriminated and/or
discriminated by touch which correspond 10 food com-
ponents with dilfering compositions, in particular those
comresponding 10 meat and vegetable stocks.

(57) Zusammenfassung: Brithartikel  fiir die
kiichenmissige Zubereitung von flissigen Speisen
oder Speisenbestandteilen in Form eines geformten
Mehrkomponenten-Brithartikels, der mindestens zwei
visuell und/oder taktil voneinander unierscheidbare
Teilvolumina aufweist, dic Nahrungsbestandteilen
mit verschiedenen Zusammensetzungen, insbesondere
solchen fiir Fleisch- und Gemiisebriihen, entsprechen,

4



ra

TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES,

PCT |

REPORTE DE EXAMEN PRELIMINAR INTERNACIONAL .

{PCT Articulo 36 y Regla 70)

(Reporte Racionalizado de acuerdo con la Noticia del Presidente de la EPO publicada en el OJ11/2001)

Registro de referencia del PARA FUTURAS ACCIONES Ver Notificacién o Transmision del

solicitante o agente Reporte de Examen Preliminar

3430 PCT AS/km Internacional (Formato PCTIPEA/L6)

Solicitud Internacional No. Fecha de registro internacional Fecha de prif)ridad
(dia/mes/afio) (dia/mes/afio)

PCT/EP 02/01346 08/02/2002 06/03/2001

Clasificacién Internacional de Patentes (IPC) o clasificacién nacional e IPC

A23L1/40

Solicitante

>

SOCIETE DES PRODUITS NESTLE S.A. et al.

Este informe de examen preliminar internacional ha sido preparado por esta Autoridad

1 Examinadora Preliminar Internacional y se transmite al solicitante de conformidad con el Articulo
36.
2.  Este REPORTE consta de un total de 2 hojas, incluyendo la caratula.

D Este reporte también estd acompafiado de ANEXOS, es decir, paginas de descripcién,
reivindicaciones y/o dibujos que han sido modificados y son la base de este informe y/o
paginas que contienen rectificaciones hechas ante esta Autoridad (ver Regla 70.16 y la
Secci6n 607 de las Instrucciones Administrativas de conformidad con el PCT).

Estos anexos constan de un total de __ hojas.

afirmacién .

3.  Este informe contiene indicaciones relacionadas con los siguientes ftems:

No establecimiento de opinién respecto a novedad, nivel inventivo y aplicabilidad

I [ Bases del Reporte
I  [] Prioridad
i [
Industrial.
IV [] Falta de unidad de invenci6n
v K

Afirmacién razonada de conformidad con el Articulo 35(2) con respecto a novedad,
nivel inventivo o aplicabilidad industrial; citaciones y explicaciones que sustentan dicha

VI [ Ciertos documentos citados
VII [ Ciertos defectos en la solicitud internacional
VIII [] Ciertas observaciones sobre la solicitud internacional

Fecha de presentacién de la demanda

Fecha de terminaci6n de este reporte

European Patent Office

D-80298 Munich

Tel. (+49-89) 2399-0, Tx: 523656 epmu d
% Fax: (+49-89) 2399-4465

02/10/2002 07/01/2003
Nombre y direccion de cotreo de la Autoridad de Funcionario autorizado
Examen Preliminar Intemacional CECCHINI R

Tel. (+49-89) 2399 2828

Forma PCT/IPEA /409 {Portada) P20478 (Octubre 2002)



REPORTE DE EXAMEN PRELIMINAR INTERNACIONAL Solicitud internacional No. PCT/EP 02/ 01341%

I. Bases del reporte

La base de este examen preliminar internacional es la solicitud como fue presentada
originalmente.

V. Declaracién razonada segin la Regla 66.2(a)(ii) con respecto a la novedad, nivel inventivo o
aplicabilidad industrial

Teniendo en cuenta los documentos relacionados en el Informe de Basqueda Internacional
se establece que la invencioén, en la forma en que esté caracterizada, al menos en algunas de
las reivindicaciones, aparentemente no cumple eon los criterios sefialados en el Articulo 33
(1) PCT, es decir, no se puede considerar como nueva ni/o basada en una actividad
inventiva (ver Informe de Bisqueda Internacional, especialmente los documentos marcados
con X y/0Y y los correspondientes ntimeros de reivindicaciones).

Yorma PCT/409ND1 (EPO-03-2002) P20750
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INTERNATIONALER VORLAUFIGER PRUFUNGSBERICHT

{Artikel 36 und Regel 70 PCT)
(Rationalisierter Bericht gemiBl Beschlufl des Prisidenten des EPA veriffentlicht im ABI 11/2001)

Aktenzeichen des Anmelders oder Anwalts

WEITERES siehe Mitteilung tber die Ubersendung des internationalen
3430 PCT AS/km VORGEHEN vorliufigen Priffungsberichts (Formblatt PCT/IPEA/416)
Internationales Aktenzerchen Internationales Anmeldedatum Priorititsdatum ( Tag/Monat/Jahr)
( Tag/Monat/Jahr)
PCT/EP 02/ 01346 08/02/2002 06/03/2001

Internafionale Patentklassifikation (IPK) oder nationale Klassifikation und IPK
A23L1/40

Anmelder
SOCIETE DES PRODUITS NESTLE S5.A. et al

1. Der internationale vorliufige sbericht wurde von der mit der internationalen vorlaufigen Prifung beauftragten
Behdrde erstellt und wird dem der gemifi Artikel 36 Uberimittelt.

2.  Dieser BERICHT umfaBt insgesamt 2 Bliitter einschlieBlich dieses Deckblatts.

D AuBlerdem liegen dem Bericht ANLAGEN bei; dabei handelt es sich um Blétter mit Beschreibungen, Anspriichen undjoder
Zeichnungen, die gesindert wurden und diesern Bericht zugrunde liegen, und/oder Bliitter mit vor dieser Behdrde vorgenom-
menen Berichtigungen (siche Regel 70.16 und Abschnitt 607 der Verwaltungsvorschriften zum PCT)

Diese Anlagen umfassen insgesamt Bliitter.

3. Dieser Bericht enthflt Angaben und die entsprechenden Seiten zu folgenden Punkten;
1[X] Grundiage des Berichts
1 [ ] Prioriwt
1 |:| Keine Erstellung eines Gutachtens Gber Neuheit, erfinderische Titigkeit und gewerbliche Anwendbarkeit

IV [] Mangeinde Einheitlichkeit der Erfindung
V [X] Begrondete Feststellung nach Artikel 35(2) hinsichtlich der Neuheit, der erfinderischen Tatigkeit und der
gewerblichen Anwendbarkeit; Unterlagen und Erklirungen zur Stitzung dieser Feststellung
VI[ | Bestimmte angefiihrte Unterlsgen
VIL [ | Bestimmte Mingel der internationalen Anmeldung
VIII I___' Bestimmte Bemerkungen zur internationalen Anmeldung

Datumn der Einreichung des Antrags Datuin der Fertigstellung dieses Berichts

02/10/2002 07/01/2003

Name und Postanschrift der mit der internationalen vor!iufigen Bevollmichtigter Bediensteter ‘5’ —"'\

Priifung beauftragten Behdwrde
T & Europfisches Patentamt
D-80298 Minchen
0 Tel. (+49-89) 2399-0, Tx: 523656 epmu d
Fax: (+49-89) 2399-4465

CECCHINI R g Q) ’:g

Formblatt PCT/IPEA/409 (Deckblatt) P20478 (Oct 2002}
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INTERNATIONALER VORLAUFIGER Internationales Aktenzeichen PCT/EP 02/ 01346
PRUFUNGSBERICHT

. Grundlage des Berichts

Grundlage dieses Berichtes sind die Anmeldungsunterlagen in der
urspranglich eingereichten Fassung.

V. Begriindete Feststellung nach Regel 66.2(a)(ii) hinsichtlich der Neuheit, der
erfinderischen Tatigkeit und der gewerblichen Anwendbarkeit

In Anbetracht der im internationalen Recherchenbericht angeflihrten Unteriagen wird
festgestelit, daB die Erfindung, wie sie in mindestens einigen von den Anspriichen
gekennzeichnet ist, die in Artikel 33(1) PCT aufgeflihrten Kriterien allem Anschein nach
nicht erfiilt, d.h. nicht ails neu und/oder auf erfinderischer Tatigkeit beruhend anzusehen

ist (siehe internationaler Recherchenbericht, insbesondere die mit X und/oder Y angefihrten
Unterlagen und die entsprechenden Anspruchsnummern).

Formblatt PCT/409ND1 (EPA-03-2002) P20750
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(PCT Article 36 and Rule 70)

INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT

Applicunt's or agent’s fils reference

FOR FURTHER ACTION SeeNorificationof I ransmitalofinternations] Pretiminary

3430 PCT AS/km Examinarion Report (Form PCI'IJ_'.PEAMG)
Intarnetjomal applicstion No, Inre:ma:innal filing dste (day/monthivear) | Priority date (day/month/year)
PCT/EP02/01346 08 February 2002 (08.02.02) 06 March 2001 (06.03.01)
Irtemnational Parent Clussifizetion (IPC) or national classificatian and JPC
A23L 1/40
Applicom

SOCIETE DES PRODUITS NESTLE S.A.

2.  This REPOKRT consists of 4 total of 2

These annexcs consist of & total of

sheets.

1. This intcroations! preliminary exemingiion tepor has bech prepared by this International Preliminary Examining Authority
and i3 wansmitied to the applicant sccording 1o Article 36

shears, including this cover shaer.

This report is alse accampanied by ANNEXES, i.e., sheets of the description, elaims sndfor drawings which have been
amended ang are the basis for this report and/or sheets containing rectificmions made before this Anthoriry (f2= Ruls
70.1¢ and Section 607 of the Adminiszative Instroetions undar the PCT),

v (]  Basis of the repont

L "

U D Priority

3. This report conteins indications relatiog to the fallawing items:

i v D Lack of unity of invention

Wi D Non-establishment of opinion with regard 1o novelty, invemive step and industria) applicabllity

@ v Reasoned statement vader Article 35(2) with regard 10 novelty, foventive sigp or indnsreie! applicakiling

citalions and explanetions sypporting such siatcment
vi [ | Cenain documents ched
vir [ | Cenain defects in the international application

vim (|  Cenain abservations an the intemationsl application

Dare of submission of the demand Dage of completion of this report

02 October 2002 (02.10.02) 07 January 2003 (07.oi 2003)
Name and mailing address of the JPEAEP Authorized offlcer
Facsimile Nn. Telephone Na,

Form PCTAPEA/AOS (cover sheet) (uly 1998)
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kL Hasis of the report

The baals of international pretiminasy axamination repert Is the application ab originally fied,

. V. Reasconsd atatement under Rule 68.2{a)(ll) with regsrd to navelty, inventiva step or
Industrial applicability

In light of the dociments cited in the intarnational search ruport, i is considerad

that the invention as defined in at lsast aome of the claine doea not appear to mest
tha critaria mentionad In Article 33(1) PCT, Le. does hot eppear to be noval and/or to
invaive an inventive step (sap Intarnational search rapod, in particular tha documents
cited X and/or Y and comeaponding ciaim refsrences).

Form PC1/40SNE1 (EPO-March 2002) P20752
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ARTICULOS PARA CALDO MULTI-COMPONENTE PARA LA
PREPARACION DE COMIDAS LIQUIDAS O INGREDIENTES DE COMIDAS

MEN-OBJETQ Y Fi DAD D

Un articulo pera caldo para la preparacion culinaria de comidas liquidas o
ingredientes de comidas en la forma de un articulo para caldo multi-componente,
que comprende por lo menas dos volimenes parciales los cuales pueden ser
distinguibles visualmente y/o distinguibles al tacto que commesponden a los
ingredientes alimenticios con distintas composiciones, en particular estos
corresponden a articulos de came y vegetales.



WO 02/089742 PCT/EP02/01348

ARTICULOS PARA CALD MULTI-COMP NENTE PARA LA
PREPARACION DE COMIDAS LIQUIDAS INGREDIENTES DE COMIDAS

La presents invencidn se refiere a un producto novedoso para la preparacion
culinaria de comidas liquidas o ingredientes de comidas como caldos, saisas
0 sopas a partir de masas pera caldo sdiidas, qus se comercislizan en la

forma de cuerpos moideados sdlidos, empacados por lo general en forma
individuel.

Para |a preparacion de comidas liquides o Ingredientes para comidas se
conoce el empleo de producios secos que, madiante la edicién de agua, por
lo general agua caliente a agua hiviendo, pueden transformarse en el
producto de cocina deseado. Tales productos, en el marco de la presents
solicitud, se designan como productos para caldo a base de masas para
caldo, en lo cual |a referencia a “para caldo™ no debe constituir una limitacién
de cualquier indole sobre |a preparacién con agua callente o hirviendo. Por
consiguiente, masas para caldo en el sentido de la presente invencion
pueden ser también masas que se pueden disoiver o dispersar en agua fria o
figaramente calients, con formacidn de! producto culinario deseado.

Aparta de los productos para caldo comerclalizados en forma de polvo o
granulado, se conocen desde hace muchos afios especiaimente fos lamados
cubos para cakio, que por lo general son cuerpos moldeados en forma de
cubos o paralelepipedo, empacados individuaimente, que existen en dos
calidades bésicas, a saber, en la forma de los lamados cubos para caldo
duros, que se prensan de poivo y se deshacen al machacarios, as! como en
la forma de los lamados cubos para caldo blandos, que se producen por
moidec de masas pastosas y presenian una consistencla mdas bien
moideable.

La presente invencidn se ocupa en primera linea con un desarrolio novedoso
en el sector de producios, que en el sentido tradicional pueden designarse
como cubos para caldo, los cuales en el marco de la presente invencion, para
evitar sujetarse a una forma determinada, se caracterizan sin embargo como
“articulos para caldo”.



WO 02/069742 PCT/EP02/01346

Cubos usuales para caldo se moldean a partir de masas para caldo unitarias,
de composicion preestablecida, mediante prensado, moldeo o extrusién,
Cubos para caldo comerciales, que por lo general s comerciallzan en formas
poligonales y empacadas en papel en una o varias unidades, presentan
generalmente, sin empacar, una apariencia unitaria, y como tales, la mayoria
de [as veces, no permiten apreciar qué producto, con qué notas de sabor y
aroma, 88 puede elaborar a partir de elios.

Es objeto de la presents invencién, conformar de manera novedose masas
para caldo, comercializadas como cuerpos moldeados, que en e! marco de la
presente invenclon se designan como "articulos para cakio”, en tal forma que
el consumidor, direciaments de la apariencia del comrespondients articulo
para caldo sin empacar, obtenga informaciones relativas al tipo del producto
elaborado de ellas, y que puedan reunirse en un solo articulo para caldo
varios ingredientes base para [a comida liquida a prepararse a partir de ellos.
Este objeto se soluciona, en el caso de un articulo para calda segun la
invencién para la preparacién culinaria de comidas liquidas o ingredientes
para comidas, con |a utizacién de masas para caldo sdlidas o mezclas para
caldo, mediante el hecho que el articulo para caldo es un articulo para caldo
moldeado, multi-componente, que presenta por Io menos dos voliimenes
parciales distinguibles uno de ofro a la vista y/o al tacto, que corresponden a
ingredientes alimenticlos con distintas composiciones.

Los - por lo menos - dos volimenes parciales pueden ser en este caso dos
secciones del cuerpo de un articulo para caldo de estabiidad esanciaimente
dimensional con diferentes colores, que pueden indicar masas para caldo
coloreadas en forma diferente, y/o con estructuras superficlales distintas, por
ejemplo, diferantes asperezas y/o perfiles superficiaies. No obstants, los dos
volimenes parciales pueden ser también, por ejemplo, volimenes parciales
de una unidad de empaque-cubo para cakdo, donde en tal caso uno de los
volimenes parciales puede ser una capa de una masa para caldo sdlida, pero
el otro volumen parcial puede estar también presente como capa suelta. no
cohesionada o sélo ligeramente cohesionada da un polvo y/o pares
pegquefias de plantas, por ejemplo, hierbas, condimentos o trocitos de
vegetales, a saber, en el mismo empaque de la forma de cubo para caldo.
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Moideado significa en este caso tamblén “"de establlidad esenciaimente
dimensional®, lo cual quiere decir que el conceplo "articulo para caldo™ no
quiere decir masas con fluidez o fluencia, por ejemplo, poivos sueltos o
granulados, o liquidos. “Moldeado™ ¢ “con establiidad dimensional” debe
significar que &l articulo para caldo como ial, en su empaque que lo recubre,
congerva basicamente, al venderlo, Ia forma que se imprimié en la
fabricacién, en la medida en que no actien fuerzas mecanicas extemnas
dignas de mencion. Por consiguients, articulos para caldo en al sentido de Ia
presente descripcion son iguaimente "de establlidad dimensional®, si pueden
aplastarse, por ejemplo, con la mano o deformarse pldsticamente.

Un articulo para caldo multi-componente seg(n la inversién puede fabricarse,
de manera en si conocida. por prensado de materiales pulverulentos
mediants mokieo de masas mokieablas, hasta fundido o por extrusién. Para
la fabricacién de un articulo para caldo, empacado directamente en el
momento de fabricario, en papel de empaque ¢ pelicula de plastico se
puedan emplear también maquinas pastilladoras-moldeadoras, por ejemplo,
aquellas del tipo Corazza, en las cuales las masas base se pastilan y/o
moldean en cavidades cargados previamente con material de empaque.

En un articulo para caldo muiti-components segin la invencién pueden
combinarse masas para caldo del tipo més diverso, a saber 2, 3 0 més masas
diferentes, que se colorean de manera distinta.

Un articulo para csido multi-componente segn la invencidn puede presentar
la forma y consistencia de un cubo para caldo usual, duro o blando; sin
embargo. en caso dado la canfiguracién puede ser también otra, de modo
que, por ejemplo, se obtenga un articulo para caldo en forma de pastilla,
similar a una pastilla de chocolate, o incluso también en forma redondeada,
donde, especlaimente en la fabricacion en moldes o extrusién, es posible en
principio una gran muitiplicidad de formas.

Asimismo puede presentar la foorma de un cubo para caldo empacado de
manera usual, donde el empaque contlens dos volimenes parciales, que
pueden separarse faciimente uno de otro y de los cuales uno puede contener
también una masa suelta, que se desintegra al retirar el empaque, compuesta
de partes de plantas como condimentos y trocitos de vegstales.
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La invencidn se explica a continuacidn con mas detslle con base en
productos que exhiben ia forma habitual de paralelepipedo o ladriio de los
cubos para caldo tradicionales. En este caso se hard referencia a cuatro
figuras que muestran ejemplos para configuraciones de articuios para caido
multi-componente segln la invencién, compuestos de dos masas y{o mezclas
para caldo para diferentes ingredientes para comidas.

En las figuras se muestra:

Figura 1 una primera modalidad de ejecucidn de un articulo pare caldo
segun la invencion en foorma de un cuerpo con estabilidad
dimensional, con una estructura estratificada de dos masas
para caldo sblidas en dos capas superpuestas (1, 2);

Figura 2 otra modalidad de ejecucién de un articulo para caido bi-
componente, en el cual las dos masas para caldo (1', 2') se
unen lateralmente entre si, de modo que se oblishe una
estructura Gptica distinta;

Figura 3 una vista de un corte a través de otra modalidad de ejecucién,
en la cual los dos componentes del articulo para caido se
encuentran en un empaque comiin de pelicula pléstica como
volimenes superpuesios estratificadamente (1°, 2"), de los
cuales el infarior se conforma de una masa sueita de hierbas
(4) y trocitos de vegetales (5);

Figure 4 una vista del articulo para caldo representado en corte en la
Figura 3, luego de abrir la pelicula plastica de empaque (3);

Las figuras muestran tres sjemplos distintos de posibilidades de reunir dos
masas para caldo diferentes y/o mezclas para calkdo en un cubo para caldo bi-
components. Aparte ds que presentan una apariencia distinta, los diferentes
cubos para caldo bl-componsnte mostrados pueden fabricarse también con
ayuda de procesos disiintos.

En un cubo para caldo segin Figura 1. se disponen superpuestas
estratificadamente dos masas para caldo 1 y 2, coloreadas en forma distinta,

Y
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conformadas significativamente también en forma diferente, y unidas en un
cuerpo-cubo para caldo de estabilikiad dimensional, lo cual puede efectuarse
por ejemplo, al apilar una sobre otra dos masas base compuestas de manera
diferente an un moide, en caso dado luego des una compactacién previa de la
primera capa, y con presién més o menos alla y con compactacidn/prensado
en productos en forma de pastila. Bdsicamente se conocen sistemas de
fabricacion de tales pastilas estructurades en capas, y pueden utlizarse
todos los procescs de fabricacion apropiados, sin que elio implique una
limitacién a cuaiquier proceso especial. En este caso, el moideado puede
también realizarse en un paso con el empaque del cubo para caldo,
envaolviendo simultdneamente el cubo para caldo prensado con un papel de
empaque y/o una pelicula piastica de empaque. por ejemplo en un equipo
pastillador del tipo Corazza.

Lo mismo se aplica para un cubo para caldo bi-componente, en el cual las
dos diferentes masas para cakio 1' y 2' se disponen como se muesira en
Figura 2. Asimismo un cubo para caldo similar puede fabricarse an maldes,;
no cbstante, también puede elaborarse favorablemente mediante extrusién de
dos masas para caldo, una junto a la otra, a través de una boquilla
moldeadora comin y mediants corte de la barra obtenida.

Articulos para caldo bi-components, en los cuales uno de los componentes es
una capa de una masa sustta con ninguna o sélo muy poca cohealén intema,
tal como se muestra por ejemplo en Figuras 3 y 4, pueden producirse
bésicamente de modo similar a los articulos para caldo segtin Figura 1, a
saber lenando primero en cavidades de moldeo, cublertas con el material de
empaque 3 de una prensa pastiladore, una masa suelta 2" de partes de
plantas 4, por ejemplo hierbas, condimenios y/o trocitos de vegstales S, vy
encima una masa para caldo pastosa 1", tras lo cual el contenido de Ia
cavidad de moldeo se compacta con més 0 mencs fuerza y se moldea y se
envuelve con un material de empaque 3, que contiene los dos componentes
an forma de cubo.

Los cubos para caldo multicomponente sagl'm' la invencién se pueden
fabricar en cualquier tamaflo, y las longitudes laterales pueden ser, por
ejemplo, desde 10 mm hasta 400 mm, dependiendo de ia finalidad de uso
prevista.
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En un cubo para caldo multi-componente segin (a invencién pueden
combinarse entre sl las masas para caldo més diversas. Las masas para
caldo pueden ser aquellas para diferentes tipos de caldes de came y/o caldos
vegetarianos, que pueden combinarse una con otra en forma opcional. Por
elemplo, una mase para cakic de came puede combinarse con una masa
para un caido de vegetales, por ejemplo sabor a came de res con sabor a
cebolla. Iguaimente pueden combinarse diferentes caldos animeles, por
ejemplo caldo de gallina con caldo de came de cerdo. Del mismo modo
pueden combinarse también entre si diferentes caldos de vegetales, por
ejemplo aquellos con sabor a tomate y con sabor & ajo, o hisrbas y
condimentos compactados en capas con un agiutinante soluble. En fos cubos
para caldo multi-componente segin la invencién, las masas para caldo
combinadas pueden ester presentes en aproximadeamente las mismas
proporciones; no obstants, un cubo para caldo mult-componente segin la
invencién pueds estar conformado tambidn hasta un 99% de una masa para
caldo Gnica y combinarse con una capa sélo relativamente delgada de otra
masa para caldo.

Praferiblemente, las masas para caldo combinadas entra sl, con base en su
compasicién bésica o con base en una coloracidn especial con colorantes de
alimentos aproplados, presentan diferentes colores, donde los colores se
seleccionan preferiblemente de tal modo, que un determinado color se asigne
a un producto determinado y, especiaiments, un cocinero profesional, con
base en el color, pueda reconocer inmediataments &l tipo de la masa para
caldo. Sin embargo, ias distintas masas para caldo reunidas mutuamente en
un articulo para caldo pueden - en caso dado ademas - sar diferentes al tacto,
es decir, pueden pemmitir reconocer diferentes zonas al ftocarlas. Las
diferencias pueden manifestarae como asperezas distintas, las cuales pueden
estar condicionadas por ejsmplo por el tipo de composicion; no obstants, las
diferencias pueden estar tamblén condicionadas o realzadaa por el hecho que
en la configuracién del articulo para caldo se provean diferentes estructuras
ylo perfles superficiales, por ejemplo mediante el empleo de las
comespondientes mitades de moldeo 0 boquillas de extrusion con diferentee
perfies en su periferia.

Las diferentes masas y/o mezclas para caldo pueden exhibir asimismo
distintas resistencias y una cohesién intema diferente. Por ejemplo, mezclas

%
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para caldo de partas da plantas pueden vanir como capels) compacias),

unide(s) ¢con un aglutinante de adhesitn adecuado, de un cuba para cakdg -

segim Figura 1 o Figura 2, o coma capals) suelial®) con una cohesidn interna
relativaments baja de un cubo pars calde segin Figura 3 y 4,

Béslcamente |as composiciones de las masas para oaide, combinadas antre

s, que se Utiizan en ke cubcs pam caklo muﬂl—numpnnanla segin la.

Invencidn, comasponden & las masas tradicionales de cubos para caldo, 8
saber eegin las recetas deé oubos pars caido duras o blandos. Tales
coinpoglciones presentan por lo general:

J0 & 70% en peso sl

hasta 26% en peso preferiblemants 5 & 25% en peso de glutamato,
1 a.56% en peso rellenas {por ejemplo, meodextring para mejorar

la cohesidn, uno o variss aimidonss, como por
ejemplo almidon de malz o de pepa, ssi como,
an ¢80 dado, lactosa o leche en poivo),

0 a 50% on pesp prasa, por ejemplo, una gieea animal ¢ vegeal,
' destacindose especishmants la graga de palma,
1 &8 15% &n pesa ingredientes arcmaticos, por ejemplo ammas de

came, concentrados arométions condimentados,
eondimentas o aromas producidos con técnicas
_ de la industria de allmentos,

0 & 10% an paso came. por ejempla en forma da extracts o polvo
o de came,
0a 10% en peso. ' Ingredisniez da vegelales, por ejempla, parajf, .
' trocilgs de zanshorles, cebollas y vegetales
_ . similares o sxiracto de vegetales, o
0 a 10% en.peso . colorantes, por sjamphy color caramedo, clrcuma,

plmentn (la cual puede agredqarse ademds en
forma dé una olecmesina mediante aspersién),

0 a 10% an peso otros  ingredisrtes  funcionales,  Inclusiva
rbonuciedaidos, vilaminae, minerales, ague .

adlclonal.

Loé ingredientes mencionados se balancean habiualments como

Ingrediantes secos o matenias primas pastoses y 60 mezolan wnos con pings
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con o sin adicion de grasa sofida o liquida, y las diversas masas para caido
obtenidas se alimentan luego, por ejemplo, a un equipo pastillador usual, otra
presa usual o una extrusora bi-componente, para fabricar con ellos cubos
para caldo bi- {o multi-)components.

Las ventajas de los articulos para caido mult-components son, por una parte,
la posibilidad de identificacion a la vista y/o al tacto de los productos con base
en la estructura estratificada visible. Ventajas adicionales pueden resultar
ademés por la posibilidad de combinar entre sf masas para caldo, Ias cuales
incluyen ingredientes que, al mezclardos directamente, interactiran en forma
indeseada y, por ello, afectan negativamente los tiempos de almacenamiento,
por ejemplo. Ademas, pueden combinarse igua!mente producios con
diferente tismpo de disolucién, lo cual puede se asimismo (tll para ciertas
aplicaciones.

Productos del tipo del articulo para caldo multi.componente mostrada en
Figuras 3 y 4 presentan dos capas {volimenes parciales), las cuales pueden
separarss una de otra con relativa facllidad y, con ello, se pueden procesar
independientemente entre s! con distancia cronolégica. Por ejemplo, de la
masa instantanea de la capa superior 60 puede preparar primero un caido de
came o caido de gallina, al eual pueden agregarse luego los ingredientes de
hierbas sueltos de la capa inferior s6lo inmediatamente antes de serviro. Asi
puede evitarse que los ingredientes de hierbas entren en contacto en forma
indeseablemente prolongada con el agua caliente o hirviente, y pierdan por
ello su aroma.

A continuacién s6 explica la invencidn en forma atin més detallada, con base
en dos modalidades concretas de ejecucion.

Ejemplo 1: Fabricacion de un cubo para caldo bi-componente duro,
estructurado de manera estratificada.

Para la fabricacién de un cubo pana cakio bi-componenta duro, en sl cual se
combinan entre sl las masas para caldo de gaflina y caldo de carne de res, se
procade en la siguiente forma: Se fabrican dos lotes de 500 kg cada uno para
caldo de galiina y/o caldo de came de ras. La masa para caldo de gallina s
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glabora utlizand los siguientss Ingredientss en las cantidadss indicadas:

Ingradiante

Sal 200 (kg
Matodexdrina 40 kg
Glutametn W |kg.
Almidén de malz 40 kg
Grasa vagetal 80 [kg -
'Grasa da pallna 15 [k
Polvo da galling 10 |kg
Aroma de gallina T
Clrcuma 4 1 kg

Las materlas primas mencionydas sé mezclaron en un mezciador de 1.200 .
ros con doble mezclado & inyeceitn simpla de grasa.

Eri forma similar se fabrico la mesa parﬁ calda de came da res de los

aiguinntes ingradientes;

Ingredlante |
Sal 250 kg
Matodexirina 40 kg
Glulamaio 70 |kg
" |Almiidn de malz ao kg
Grasa vegeial 50 kg
‘Grasa de res 16 |kg
Putva de res i [k
Extracio da carne de res 11 kg
Caramelo 4 ka

Los: ingredientes mencionados de la masa para caldo ds came de res 52
mezcdaron del mismo modo que la masa para of caldo da galling.

Les doa masas-mezclas para calfo oblenidas mostraron una excelente
fluidez y se pudieron almacenar sin problemas, par efamplo, doa dias en

tanques de 1.000 litnas.
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Empleando una prensa-pastilladora rotatoria se compactaron las masas para
caldo para la produccién de cubos para caldo bl-components. Para ello las
dos mezcias se transfieren a dos toivas de carga diferentes, que afimentan
dos sistemas dosificadores distintos de una prensa. La mezcla de res ss
doglfica primero en porciones de 5 g en los orificios de moideado de |a
prensa-pastilladora, luego de io cual la mezcia de gailina se dosifica sobre fa
mezcla de res iguaimente en porciones de 5 g en los mismos orlficlos de
moldeado. Las masas superpuestas se compactan en una tablsta con doa
capas y se expuisan del maide.

Las tabletas bi-componente obienidas, cada una de 10 g presentan una
configuracidn uniforme con dos capas diferentes reconocibles visualmente.
Un ejemplo de un producto tal se muestra en Figura 1. La dureza, asi como
las demés propiedades fisicas de |a tableta-cubo para caldo obtenido son
satisfactorias.

Aparte de‘la solucién de los objetos amiba mencionados los cubos muiti-
componente seglin la invencién se distinguen también por una apariencia
interesente, agradable, y constituyen un producto culinaric novedoso para el
consumidor individual o para usos comerciales de “convenience-food”,

Ejemplo 2: Fabricacién de un cubo para caldo bi-componente, empacado,
que contiene dos volimenes parciales estratificados (caldo de gallina con
mezcia de hierbas).

Para la fabricacién de un articulo para caldo bi-components, empacado, como
s muestra en Figuras 3 y 4, se preparan, por un lado, mediante mezciado en
seco de una mezcla de hierbas de 20% en peso de perejil pleado y 80% en
peso de trocitos de zanahoria y, de otro, una masa para un caldo de gallina
de 5% en peso de base de gellina, 21.7% en peso de grasa de paima, 45%
en peso de sal de cocina, 2.4% en peso de levadura, 13% an pesc de
glutamato, 3% en peso de aziicar, 8.8% en peso de sémola de trigo, 0.8% en
peso de carne de pallina, 1.6% en peso de cebolla, 0.2% en peso inosin-5-
monofosfato (IMP) y 0.5% en peso de clrcuma, en ko cual para la fabricacion
de la Oitime se mezcié Ia grasa de paima fundida con los restantes
ingredientes y se dejd cristalizar. .

10
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Las dos mezclas ee iransfieren & difsrantes tolvas da carga. A continuacion, '

empleando un dispuéitiun dosificador de polvo, la mezcla de hierbas 5e carga
" e@n porciones Individuales en cevidades de moldeo, pre-allmentadas.con papel
‘de esmpaque. d¢ una prensa-pastiladora e, inmediatamenie despuis,
mplaa;ndu un dispositive dosificador de #mbolo, se alimenta en cada cavidad
de moldec la masa pastosa para calda de gallne. Los cuerpng moldeados
~ ‘cuadrados, lormados, se envuelven con & rnaturl'nl de empague simllar al

Luego de abrir el empaque del euba para caldo, comn e muestna en Flgum
4, se liberan |es dos capas, de ‘las cuales |a de encima consta de una masa
mokieaxla para caldo de gallina ¥ sa retim y puade ulilizarse para la
elaboracidn del caldo de gallina. Puhrinrmmlia! la mezcla de hierbas que
queda en el papel de empaque pueds agregerse luego al caldo de oalllna
listo. '

Lagicameants log articulos para <eldo segdn la fvencidn pueden contener
también otras combinaclones de mesas v mezzias p&re caldo como se
explicA mas amba mediant ajamplhi. y tales meodificaciones estan
comprendidas naturalmenta por la dérbika de prodeccidn dé la presents
galicitud, ' '

1

P
»



WO 02/080742 ' . PCT/EPQ2/01346

REIVINDICACIONES

1. Articula para caldo para la preparacidn culinarla de comidas liguidaa o
ingredientes de comiias smpleando masas para caldo sdlidas o mezclag para

. caldo aueRas, caracterizado porgque el articulo para caldo es un #rticulo para

caldo mull-components, moldeado que, como minkma, presents dos

' voliimenes parciales distinguibles entre a1 & la vista wo & lacto, que

correaponden & Ingredientas alimenticios con distintas composiciongs.

2. Artfeule para calde mulli-componente seglin @ relvindicacidn 1,
caraclarizade porgue [os volimenes parclelss forman por lo manos dos
sacclones del cuerpe de un articulo para ¢ilda esanclaiments con estabilidad
dimensional en estada sin empacar, que presentan diferenies colores yio
ealructuras supetficiales vo resistoncias, '

3.  Ariculo para calde multi-componants segin ia relvindicaskn 1 6 2, '

caracterlzado porgue las masas para caldo que formen las dislintas seccionses
conlienen dlvqrsp: olorantey allmenticios.

4.  Ariculo pam caldo mulil-components saglin una de las

revindicacionss precadentes, caracierizado porque las diferentes secclones

prosentan dietintas asperezas superficlales yo difsrentes  perfies
superficisles. ' '

5. Arficulc para calde mult-components sagin una de flas
reivindiceciones precetientes, caracterizado porgue es un cusmpo mokleadia
fabricado mediante prensada, fundida o extrusidn.

8. Adiculb para caldo segin una de Ias reivindicaciones 1 a 6,
caracterizado porque es un cuerpe moldeado, janweltn en un material de

smpaque simllar al papel o pelicula plastica.

: 7. | Arﬂculo-para.naldn segun la relvindicacion €, caracterizado porgue al

cierpo moldeado envuellu en matarial de empaque ssti conformade como
minima por dog volimenss parciales esiretificados, de los cualze uno se
forma de una masa suelta ean una cahesidn intema baja.
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8.  Articulo para caldo segin la relvindicacién 7, caracterizado porque ia
masa suelta es una mesa de trocitos de plantas, en especial, vegetales
picados, condimentos y/o trocitos de vegetales.

9. Ariculo para caldo multicomponente segin una de las
relvindicaciones precedentes, caracterizado porque las diferentes masas y
mezcias para caldo, combinadas en el articulo para calde multi-componente,
sa spleccionan de masas y mezcias para caldo para caldos de came y

vegetales,

10. Ariculo para caldo mult-componente segun la reivindicacién 9,
caracterizado porque las masas para caldos de came son aquellas para caldo
de came de res, came de cerdo o caido de gallina y las masas pera caldos de
vegeiales son aquellas para caldos a base de cabolla, ajo, tomate, hierbas ylo
condimantos.

11, Ariculo para caldo multicomponente segin una de las

reivindicaciones precedentes, caracterizado porque es un cubo para caido
duro o blando para la preparacién de caldos, salsas 0 sopas.

13

7



R ™

1

F



S



*l f.
by Aot o

] ‘ A
H .,}.{,,..r;f N2

RN T
pe v - '_;




A

4

Fig



REQUISITOS MINIMOS PARA ADMISION A TRAMITE

PCT
PATENTE DE INVENCION [ X ) MODELO DE UTILIDAD { 1]
¢ Indicacién de que se salicita la concesion de una patente x] A
¢ Dalos de identificacién del salicitante o de la persana que presanta la eolicitud [x] /4
o Descripcién de la invencion X 25
¢ Dibujos de ser estos pertinentes x1 A
+ Comprobante de pago de las tasas establecidas A2
COMPLETA (4 INCOMPLETA [ ]

DISENO INDUSTRIAL [ ]

¢ Indicacién de que se solicita el registro de Disefio Industrial [ ]
¢ Datos de identificacion del sdlicitante o de la persona que presenta la solicitud [ ]
¢ Representacion gréfica y fotogréfica del Disefio Industrial 0 muestra del material

que incorpora el disefio [ ]
¢ Comprobante de pago de las tasas establecidas [1
COMPLETA [ ] INCOMPLETA [}

ESQUEMA DE TRAZADO [ )

¢ Indicacién de que se solicita el registro de un Esquema de Trazado | [
¢ Datos de identificacién del solicitante 0 de la persona que presenta la solicitud |
¢ Representacién grafica del asquema trazado {
¢ Comprobante de pago de las tasas establecidas [

Sl ol St S

COMPLETA [ ] INCOMPLETA []
Edon Vooaung
Firma Respansable
Fecha 0'5-071"2@33 Carrera 13 No. 27-00 Piso 5, 7
Conmutador: 3 82 08 40
Fax: 350 52 20
E-mail nfofsic aov.co
www.slc.gov.co

Bogoté, 0.C., Colombia

y10



EXPEDIENTE 03-77815

SUPERINDUSTRIA Y COMERCIO - SISTEMA DB REGISTRO
‘Fecha 23/09/2003 .
MANTENIMIENTO DE PROTOCOLOS

- Numero : 11145

Fecha : 05091986
Conferddo: SOCIETEDES PRODUITS NESTLE LA,

Paizs :CH SUIZA _
Ciudad : 5 VEVEY,CANTON DB VAUD

sencla CodigoClr Nambre

1 231 A LLOREDA CAMACHO JOSE
d 231 B LLOREDA JOSE ANTONIO
3 231 € LLOREDA LUIS FERNANDO



& W

lndush'la_yComexdo
SUPERINTENDENCIA
2020
Bogota, D.C.,
Doctor: Oficlo N® 08169
JOSE ANTONIO LLOREDA
Apoderado
SOCIETE DES PRODUITS NESTLE SA
ABUNTO: Radicaciin N° 03-77635
Sallciiud Intemacional PCTEP200201348
Fecha inicio fase nacional 06/10/2003
Trémie 011
Evenio 379
Acluacién 430
Folios 001

Como resultado de! examen de forma, reaizado con fundamento el el erticulo 38 do ta Decision 486 de la
Comisién de la Comunidad Andina, articulo 27 del Tratado de Cooperacin en Melerla de Patantes (PCT),
regia 51 bis del Reglamenio y Circular Unica de ks Superintendencia de Industia y Comercio, se le comunica
Ques

0 La solciud no contiens la copia del documento en que consta la cesidn del deracho & la palents dol
inventor &l solicitanis 0 & au causanis. (Art. 26-k) Decisidn 466).

En cumplimianto de lo dispuesio por el artfculo 38 de la Decision 486, se le requiers para que dentro del
término de dos meses eigulenies a la fecha de nolificacion del prasenie oficio, complete los requisiics

anteriorments enunclados. En caso de no dar cumplimienio al presents requerimiento, fa sofcihud s
considerard shandonada y perderd su prelacion.

Notifiuese el presente oficio conforme a o dispuesto en el numersl 5.2, Reral e), dal capiudo quinto del
titulo primero de la Circutar Unica N° 10 de 2001.

ALIX DE VERGEL
Jole de la de Nuevas Creaciones.

H anterfor requerimiento fue nolificado por Sjacién en ksta de fecha, 03 ocr. 28




