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Como resultado del examen de fondo, realizado con fundamento en el articulo 45
de la Decision 486 de la Comisién de la Comunidad Andina, se le comunica:

1. Documentos estudiados

1.1. Descripcion: Folios: 30 a 45

1.2. Reivindicaciones:  Folios 46 a 53 (capitulo reivindicatorio original)

Folios: 98 y 99 (capitulo reivindicatorio modificado)

1.3. Prioridad: Abril 30 de 2001, Estados Unidos, No. Solicitud
60/287.436

1.4. Respuesta del solicitante: Folios 94 y 95

2. Analisis de la Prioridad

La materia contenida en la prioridad que se reclama coincide con la materia
presentada en la solicitud, por lo que la prioridad es aceptada.







3. Objeto de la invencion

e Titulo de la solicitud: “Método para entregar sabor fresco en una bebida que
se sirve en el sitio”.

El objeto de la presente solicitud de patente de invencion consiste en:

Reivindicacién 1: “Un método para entregar un sabor a té de infusion fresca a
una bebida de té helado en el sitio, en el lugar donde se dispensa, que
comprende los pasos de a) proporcionar compuestos de sabor a té en una
cantidad suficiente para entregar sabor a t¢ de infusion fresca separado de
los solidos del té antes del momento de la dispensacion y b) mezclar los
compuestos del sabor a té con los sélidos del t&¢ en el momento en el que se
dispensa, en donde los compuestos de sabor a té son proporcionados en una
cantidad de 0.01 a 12% por peso de la bebida de té helado terminado.”.

Reivindicaciones 2 a 9: “El método de la reivindicacién 1 en donde los
compuestos de sabor a t¢ comprenden sabor a té, aroma a té o una
combinacion de os mismos. Los compuestos de sabor a t&é se proporcionan
en una cantidad de 0.02 a 5% por peso de la bebida de té helado terminado.
Los compuestos de sabor a té se proporcionan junto con un edulcorante. El
edulcorante se selecciona entre el grupo que consiste de sucrosa, jarabe de
maiz de alta fructosa, jarabe de maiz, miel, melaza y combinaciones de los
mismos.

Reivindicaciones 7 a 9: “El método reivindicado donde el edulcorante se
acidifica y preserva; el acidificante utilizado consiste de acido fosforico, acido
citrico, acido lactico, acido fumarico y combinaciones de los mismos. Los
preservantes se seleccionan del grupo que consiste de benzoato, sorbato y
combinaciones de los mismos”.

El solicitante presenta como objeto de la invencion lo siguiente: “El presente
invento se relaciona con un método para entregar un sabor fresco a una
bebida que se sirve en el punto donde se dispensa. Mas particularmente, el
presente invento se relaciona con un método en el que se incorporan
compuestos de sabor en un componente separado y luego el componente
separado de sabor se mezcla con otros componentes de la bebida en el
momento en que se dispensa. Este invento especificamente se relaciona con
un método en el que se incorporan compuestos de sabor a t¢ en un
componente edulcorante separado y luego el componente de sabor a
té/edulcorante se mezcla con otros componentes de bebida de té helado en
el momento en que se sirve”.
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4. De la solicitud de Patente

El solicitante realizd modificaciones al capitulo reivindicatorio las cuales no se
encuentran ampliando la materia inicialmente presentada y tampoco cambian el
ambito de las reivindicaciones inicialmente presentadas.







5. Determinacion del Estado de la Técnica

La fecha que se ha tenido en cuenta para determinar el Estado de la Técnica es la
fecha de presentacion de la solicitud prioritaria la cual corresponde al 30 de Abril
del 2001.Teniendo en cuenta la fecha indicada se realiz6 la blisqueda en el
estado de la técnica de documentos relacionados con la solicitud encontrandose
los siguientes documentos mas relevantes:

Fecha de

o .
N Documento Titulo publicacion

Method for enhancing tea flavor
D1 US 3.966.896 and product thereof 1976-06-29

D2 US 2.476.072 Method of making a tea extract 1949-07-12

D3 US 3.689.278 Tea process 1972-09-05

6. Analisis de patentabilidad (articulo 14 D486)
6.1. Nivel inventivo (articulo18 D486)

En la anterioridad D1 se esta presentando un método para aumentar el sabory
aroma de una bebida de té, la cual se prepara a partir de té soluble como por
ejemplo un extracto concentrado de té o té soluble seco, por medio de la adicién
de un agente saborizante al té& soluble produciendo una bebida de t¢ con un
contenido final de 0.01-25 ppm del agente saborizante. El agente saborizante
presenta diferentes composiciones para productos solubles en agua fria o
caliente incluyendo mas de 39 constituyentes de saborizantes en cantidades
especificas. Algunos de estos componentes son: lanalol, trans- 2 hexenal, 1-
penten-3-ol, trans-2-hexen-1-ol, propanal, hexanal, pentanal, fenilacetaldehido
entre otros.

En las bebidas de té el sabor y aroma depende de los compuestos volatiles, estos
se pierden durante las operaciones de proceso en las cuales se convierten las
hojas de té en productos comerciales. Las pérdidas de compuestos volatiles
ocurren en varios estados el proceso, particularmente en a) el paso de
concentracion del extracto diluido y b) el paso subsecuente de secado del extracto
concentrado. De esta manera se producen extractos que no son satisfactorios.

En la anterioridad D2 se presenta una invencién que consiste en la preparacién
de un extracto concentrado de t& el cual se prepara y almacena. Para utilizarlo
sencillamente se diluye para obtener una bebida con el aroma y sabor de una
bebida fresca. En esta invencion se descubri6 un proceso para obtener un
concentrado el cual al ser mezclado con agua caliente instantaneamente se
produce té caliente el cual no se distingue de una bebida fresca de té caliente ,
de igual forma ocurre cuando el concentrado se diluye en agua fria. Durante el
proceso se encontraron dos grupos de compuestos constituyentes del té los
volatiles y no volatiles los cuales pueden ser colectados por separado; los
compuestos volatiles es posible recuperarios en forma de liquido acuoso y los no
volatiles se recuperan en forma de soluciones acuosas. Los dos extractos se
pueden reunir conformando un extiracto concentrado compuesto; el cual es
posible diluirlo para producir la bebida de té.
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La anterioridad D3 presenta un método para preparar concentrados de té los
cuales al ser reconstituidos en agua caliente proveen todos los aromas y sabores
caracteristicos del t&. Durante el procedimiento se obtienen por destilacion los
sabores y aromas constituyentes del té, colectando el destilado a una
temperatura en el rango de 35 a 212° F; mezclando el destilado con soélidos de
té solubles al menos una porcién de ellos corresponde a té secado por spray de
esta manera, se obtiene una mezcla acuosa que tiene una concentracién de
s6lidos de té que se encuentra por encima del 20% por peso; la mezcla acuosa
se liofiliza y se mezcla con té instantaneo secado por spray para obtener una
concentracion de mezcla liofilizada de alrededor 2.5 a 8% en peso.

De acuerdo a lo anterior, los documentos presentados como anterioridades se
encuentran mostrando métodos para suministrar los compuestos aromaticos
que le brindan el sabor caracteristico a las bebidas a base de té. En la
anterioridad D1 se han identificado los compuestos quimicos que conforman los
aromas del té. Por su parte, en la anterioridad D3 se preparan concentrados de
té dentro de los cuales se utilizan sélidos de té secados por spray. De esta
manera, es posible observar que las mismas caracteristicas técnicas de la
solicitud se presentan en las anterioridades por lo que una persona versada en la
materia puede proponer el método presentado en la solicitud con la informacion
presentada en los documentos considerados como anterioridades. Por lo tanto, la
solicitud carece de Nivel Inventivo.

13. Conclusion:

Los requisitos de patentabilidad de la presente solicitud se encuentran afectados
asi:

N° Documento N° Re“:;'e clltc;adcal:nes Requisito que afecta
D1 US 3.966.896 1a9 Nivel inventivo
D2 US 2.476.072 1a9 ' Nivel Inventivo
D3 US 3.689.278 1a9 Nivel Inventivo

14 Respuesta a los argumentos del solicitante:

El solicitante en su memorial de respuesta, describe las modificaciones
realizadas a la solicitud las cuales fueron aceptadas y también manifiesta
que el documento patente US 3.966.986; presenta una concentracién final de
0.01-25 ppm de agente saborizante. En el capitulo reivindicatorio de la
solicitud se especifica que los compuestos de sabor de té se encuentran en
un rango de concentracién comprendido entre el 0.01 a 12%, por medio de
esta caracteristica técnica se diferencia la materia presentada en la
anterioridad con respecto a la materia de la solicitud.

Al comparar los rangos de concentracién presentados es posible establecer
que el rango dado por la anterioridad es mucho mas bajo que el rango
establecido para la solicitud, por lo que para la anterioridad la concentracion
presentada para el saborizante es mas especifica que en la solicitud. De otra
parte es obvio que para obtener mayor capacidad saborizante se adiciona
una mayor cantidad del compuesto que actlia de esta manera. Por lo tanto,
no es posible establecer que los rangos de concentracién constituyan una
diferencia representativa entre la anterioridad y la solicitud.
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En cumplimiento del articulo 45 de la Decision 486 de la Comision de la
Comunidad Andina, se le indica que debe dar respuesta dentro del término de
sesenta dias contados a partir de la fecha de notificacibn de la presente
comunicaciéon. En caso de no dar respuesta al presente requerimiento, o si a
pesar de la respuesta subsistieran los impedimentos para la concesion, se
denegara la patente.

Notifiquese el presentg oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal e),
del capjtulo quinto deltitulo primero de la Circular Unica N° 10 de 2001.
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DORIS ELENA POLO
Jefe de Divisiébn de Nuevas Creaciones ( E ).

El anterior requerimiento fue notificado por fijacion en lista, de fecha
e U HAR 2one

CONCEPTO TECNICO No. EXAMINADOR TECNICO
859 Codigo No.202064







