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No. 03-096838. -00010.0000 Fecha 2009O8..03 1612:00 DO. 2020 NUECREACIONI Tm. 11 PATENTEIYII Eve: 379 FASEr1CIOLII Act. 444 RESPUESTAREQUE Folios: 8 

Referencia: Expediente No. 03.096.838 

Solicitud de Patente de InvenciOn titulada: "MØtodo pam entregar sabor 

fresco en una bebida que se sirve en el sitio" 

Solicitante: Pepsi/Lipton Tea Partnership 

RESPUESTA AL AUTO NOTIFICADO!POR FIJACION EN LISTA No. 77 

DEL 20 DE MARZO DE 2009, OFICIO No. 3463 (EXAMEN DE FONDO) 

ALvA.1.o CORREA ORD61Ez, mayor de edad y vecino de Bogota D.C., identificado tal como 

/ aparece al pie de mi firma, en mi carÆcter de apoderado de la sociedad en referencia, doy 

L.) respuesta al auto emanado por ese Despacho dentro del tØnnino de prOrroga solicitado en mi 

memorial 03-096838-00009-0000 de fecha 19 dejunio de 2009: 

1. Objeciones del Examinador 

Considera su Despacho que las anterioridades US 3.966.896 (Dl), US 4.476.072 (02) y US 

3.689.278 (D3) afectan el nivel inventivo de Ia presente solicitud. 

Como demostracion su Despacho establece que los documentos presentados como 

anterioridades se encuentran mostrando metodos para suministrar los compuestos 

aromÆticos que le brindan el sabor caracteristico a las bebklas a base de tØ. En la 
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anterioridad Dl se han identificado los compuestos qulmicos que conforman los aromas de 
td. Por su parte, en la anterioridad D3 se presentan concentrados de te dentro de los cuales 
se utilizan sOlidos de te secados por spray. De esta manera es posible observar que las 
mismas caracterlsticas tØcnicas de la solicitud se presentan en las anterioridades por lo 
que una persona versada en la materia puede proponer el mØtodo presentado en la 
solicitud con la informaciOn presentada en los documentos considerados como 
antenoridades. Por lo tanto la solicitud carece de nivel inventivo. 

2. Argumentos a favor de la patentabllidad de la solicitud 

2.1 Nivel inventivo 

El nivel inventivo de una solicitud se encuentra definido en el ArtIculo 18 de la Decision 

486 y se establece cuando "Si para una persona del oficio norinalinente versada en la 
inateria tØcnica correspondiente, esa invención no hubiese resultado obvia ni se hubiese 
derivado de manera evidente del estado de la tØcnica". 

Contrario a to que plantea el Examinador, el documento del arte previo citado no afecta el 

nivel inventivo de la presente solicitud por cuanto no es posible derivar la presente 

invención a partir de las ensefianzas presentadas en los documento Dl, D2 y D3, por las 

razones expuestas a continuaciOn: 

En relaciOn con el documento Dl (US 3,966,986) su Despacho reconoce que Dl no tiene 

los parÆmetros especificos de la reivindicación 1 (es decir, en donde los compuestos con 

sabor a tO se suministran en una cantidad de 0.01 a 12 % en peso de la bebida de tØ helado 

terminada) y donde estos parÆmetros, ademÆs, no son obvios. 

En relaciOn con D2 (US 2,476,072), resulta claro que sus enseflanzas se alejan de las de la 

presente invenciOn en cuanto al aspecto dingido a suministrar compuestos con sabor a td en 

una cantidad suficiente para suministrar un sabor a tO de infusiOn fresca separado de los 

sOlidos de tO antes del momento del suministro; y mezclar los compuestos con sabor a tØ con 

los sOlidos de tØ at momento del suministro porque esta referenda suministra la 
combinaciOn de volÆtiles y no volÆtiles en un compuestos antes del momento del suministro. 

En particular, como se indica en D2 en la columna 2, lIneas 22-34: 

"encontramos que dos grupos de componentes de tO de infusion, es decir, volÆtiles y no 
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volÆtiles, se pueden recolectar separadamente, con lo cual se pueden recuperar los volÆtiles 

en la forma de un lIquido acuoso, mientras que los no volÆtiles se pueden recuperar en la 

forma de una solución en agua que se presta en si misma fÆcilmente para concentración sin 

pØrdida de componentes valiosos. Los dos extractos o concenfrados separados se unen 

entonces en un extracto de compuesto que, tiene los componentes con los cuales la 

disolución posterior estimula los sentidos del olor y sabor de la misma manera que una 

infusion recientemente preparada". 

Con relaciOn a D3 (US 3,689,278), es claro que las enseflanzas de este documento se alejan 

del aspecto reivindicado dirigido a suministar compuestos con sabor a tØ en una cantidad 

suficiente para suministrar un sabor a tØ de infusion fresco separado de los sOlidos de tO 

antes del momento del suministro, y mezclar los compuestos con sabor a tØ con los sólidos 

de tO al momento del suministro porque esta referenda suministra la combinaciOn de sólidos 

de tØ destilados y solubles en una mezcla antes del momento del suministro. En particular, 

como se indicO en D32, en la columna 2, lIneas 48 - 57: 

"DespuOs de que se prepara la mezcla de los sOlidos de tØ destilados y solubles. la mezcla se 

congela y se seca por congelamiento mediante los mOtodos conocidos en la tØcnica. En 

razOn a que este mezcla secada por congelamiento se utiliza a bajos niveles, no existe el 

requisito de que el control cuidadoso de las condiciones de congelamiento se mantenga tal 

como se requirirla al preparar un tO secado por congelamiento "total" donde el color del 

polvo y las densidades en masa se deben controlar cuidadosamente. Esto permite ci uso de 

cualquier tOcnica de congelamiento convencional, tal como el congelamiento de bandeja 

(tray freezing), congelamiento por rafaga (blast freezing), congelamiento de correa (belt 

freezing), etc. 

(Todos los subrayados han sido agregados) 
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Modificación de las reivindicaciones 

Presento junto con este escrito un Capitulo Reivindicatorio Modificado el cual se ha 

limitado pam mostrar mÆs claramente el nivel inventivo de la presente solicitud. 

Para que la anterior modificación surta efecto, adjunto el formulario de modificación 

voluntaria a solicitud pendiente y la tarifa establecida por ese Despacho pam este trÆmite. 

En virtud de lo anterior, solicito que se acepten las razones expuestas en el presente 

documento y en consecuencia, se otorgue el privilegio de patente de invención para el 

invento que se tramita en este expediente. 

Atentamente, 

f .143.366 de Usaquen 

...1 

Anexos: CapItulo reivindicatorio modificado 
Fonnularlo de modificación 
Recibo 

BOGATM/BOGDMS-#22942 memorial do fondo-VI.DOC 
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Espacio reservado para el adhesivo de radicación 
Jndustna y Comercio 
SUPER1NTENDENCIA  

FORMULARIO UNfCO DE CORRECCIONES Y MODIFICACIONES 

SOLICITUD DE 

CorrecciOn de Error Material X__J ModificaciOn do una solicitud 

Nombre Pepsi/Lipton Tea Partnership 

SOLICITANTE IDENTIFICACION 

DirecciOn 700 Anderson Hill Road, Purchase Nueva York 1077 
Estados Unidos de Amtria 

CC NIT LII 
Nacionalidad o Domicilto Estados Unidos de Aimrica 

Lugar de Constltución Estados Unidos de America C E Otro LIII 
TelØfono: Fax: Cual 

E-Mail Nmero  

Nombre: ALVARO CORREA ORDO1ZWZ IDENTIFICACION 

rRESENTANTE Dirección: Avenida 82 No.10-62 Piso 6o. C.C. [fNIT [I] 
PODERADO 

C.E. [I] Otro [] 
TelØfono: 634 1500 Fax: 376"11 Cual  
E-Mail: office.bogotabakemet.com Nimero 79.143.366 TP 20.281 

Numero de expediente 

03.096.838 

S 

() Descrlpclon de la correcclón o modlficaciôn solicitada Prento a su despacho nuevo capitulo reis indicatorio compuesto por 8 

reivindicaciones para subsanar las observaciones del examen de tbndo. 

(j) Comprobante de Pago No. 09-48563 Fecha JULIO-6-2009 

Anexos 

LI1 Comprobante de pago de la 

Poderes, Si fuere el caso. 

[11i1 Documento que acredita la existencia 
y 

representacion legal de las partes, cuando seen personas juridicas. 

NOMBRE ALVARO CORREA ORDOEZ FIRM 

Instrucciones para el diligenciamiento del presente formularijver reverso de esta pagina. 

2000-F03 
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REIVINDICACIONES 

1. Un mØtodo para entregar un sabor a te de infusiOn fresca a una 

debida de tØ helado en el sitlo, en el lugar donde se dispensa, que 

comprende los pasos de: 

(a) proporcionar compuestos de sabor a te que comprenden 

componentes con aroma de te en una cantidad suficiente para 

entregar sabor a te de infusiOn fresca separado de los sOlidos del tØ 

antes del momento de la dispensaciOn; y 

b) mezclar los compuestosdel sabor a tØ con los sOlidos del te en 

el momento en. que se dispensa, en donde los compuestos de sabor a te 

son proporcionados en una cantidad de 0.01 a 12% por peso de la 

bebida del te helado. 

2. El mØtodo de la reivindicaciOn I, en donde los compuestos de sabor a 

te se proporcionan en una cantidad de 0.02 a 5% por peso de la bebida del 

te helado. 

3. El mØtodo de la reivindicaciOn 2, en donde los compuestos de sabor a 

te se proporcionan en una cantidad de 0.03 a 2% por peso de la bebida del 

tØ helado. 

4. El mØtodo de la reivindicaciOn 1, en donde los compuestos de sabor a 
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M. 

te se proporcionan junto con un edulcorante. 

5. El mØtodo de la reivindicaciôn 4, en donde el edulcorante se 

selecciona entre el grupo que consiste de sucrosa, jarabe de malz de alta 

fructosa, jarabe de malz, miel, melazas y combinaciones de los mismos. 

6. El mØtodo de la reivindicación 4, en donde el edulcorante se acidifica y 

preserva. 

7. El mØtodo de la reivindicaciôn 6, en donde el edulcorante se acidifica 

con un acidulante seleccionado entre el grupo que consiste de Æcido 

fosfOnco, Æcido citilco, Æcido lÆctico, Æcido fumÆrico y combinaciones de los 

mismos. 

8. El mØtodo de Ia reivindicación 6, en donde el edulcorante se preserva 

con un preservativo seleccionado entre el grupo que consiste de benzoato, 

sorbato y combinaciones de los mismos. 

BOGDMS4I9023-vI-P2003_000I03-08I0DOC 
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RECIBU OFICIAL DE CAJA:  48,563 
N 

FECHA  DE FOcha: 2009-08-03 16-12-00 D 
Act. 444 /PUESAREQU Eve: 379 SENA?IONf 

*;*;* CONS ISNACION 1U** 

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

DEPOSITANTE TIPO PAGO BANCO cIJENTA Na. PASO FEC4A P80 Yr. PASS 

BAKER & MCKENZIE RECIBO DE CAJA 48090 03/0712009 84(5e0. 

I;*;*CONCEPTU;I**; 
/ ___ -------------------------------------------------------- _._--

4 CANT. RENTISIICO CONCEPTO TOTAL CONCERTO 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

1 50005-01-03 CANBID DE MODALIDAD Y MODIREA 12 flARCAS Y LE$AS COMERCIALES 111,000.00 
TOTAL 111,000.00 

SON: CIENTU ONCE MIL PESOS 

RESPONSABLE:  

RECIBO RE CAJA APLICADO AL ASUNID No. 

1 
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES 

Radicación No. 03-1’B74= 
Clasificación Internacional (IPC): A 23 0 3/30 
Concepto TØcnico No. 3985 

Patente de InvenciOn 

Via Nacional EJ 

Via PCT fase nacional) EII Cap] 

Patente de Modelo de Utilidaj 

Eli Cap. II 

No. Sol. Internacional PCT/US 01/21672 OS 01/ 133 
Fecha de Presentación Internal. Aguto 7 dI 2004 

O /t?L4102 

Coma resultado del examen definitivo, realizado can fundamento en el articulo 48 
de la DecisiOn 486 de la Comisión de  la Comunidad Andina, se le comunica: 

1. Documentos estudiados 

1.1. DescripciOn: Folios: 20 a 3 

1.2. Reivindicaciones: Folios 31 y 34 a 36 (capitulo reivindicatoria original) 
Folios: 138 a 141 (capitulo reivindicatorlo modificado) 

1.3. Dibujos: Folios: 32 a 33 y 37 a 41 

1.3. Prioridad: Agocto 24 dol 2000; US, No. Solicitud. 09/645.287 

6O1’4 

2. AnÆlisis de la Prioridad 

La materia contenida en la prioridad que se reclama coincide con la materia 
presentada en la solicitud, par to que la prioridad es aceptada. 

3. Objeto de la invención 

� TItulo de la solicitud: "MØtodo para entregar sabor fresco en una bebida que se 
si,ve en el sitio". 

El objeto de Ia presente solicitud de patente de invenciôn consiste en: 

Reivindicaciôn 1: "Un mØtodo para entregar un sabor a tØ de infusiOn fresca a 
una bebida de tØ helado en el sitio, en el Iugar donde se dispensa, que 
comprende los pasos de a) proporcionar compuestos de sabor a tØ en una 
cantidad suficiente para entregar sabor a tØ de infusion fresca separado de 
los sôlidos del tØ antes del momenta de la dispensaciôn y b) mezclar los 
compuestos del sabor a tØ con los sôlidos del tØ en el momento en el que se 
dispensa, en donde los compuestos de sabor a tØ son proporcionados en una 
cantidad de 0.01 a 12% par peso de la bebida de tØ helado terminado.". 

Reivindicaciones 2 a 6: "El mØtodo de la reivindicación I en donde los 
compuestos de sabor a tØ comprenden sabor a tØ, aroma a td a una 
combinaciôn de as mismos. Los compuestos de sabor a tØ se proporcionan 
en una cantidad de 0.02 a 5% par peso de la bebida de tØ helado terminado. 
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Los compuestos de sabor a tØ se proporcionan junto con un edulcorante. El 
edlilcorante se selecciona entre el grupo que consiste de sucrosa, jarabe de 
maIz de alta fructosa, jarabe de maIz, miel, melaza y combinaciones de los 
mismos. 

Reivindicaciones 7 a 8: "El mØtodo reivindicado donde el edulcorante se 
acidifica y preserva; el acidificante utilizado consiste de àcido fosfôrico, Æcido 
cItrico, Æcido lÆctico, Æcido fumàrico y combinaciones de los mismos. Los 
preservantes se seleccionan del grupo que consiste de benzoato, sorbato y 
combinaciones de los mismos". 

El solicitante presenta como objeto de la invención lo siguiente: "El presente 
invento se relaciona con un mØtodo para entregar un sabor fresco a una 
bebida que se sirve en el punto donde se dispensa. MÆs particularmente, el 
presente invento se relaciona con un mØtodo en el que se incorporan 
compuestos de sabor en un componente separado y luego el componente 
separado de sabor se mezcla con otros componentes de la bebida en el 
momento en quo se dispensa. Este invento especIficamente se relaciona con 
un mØtodo en el que se incorporan compuestos de sabor a tØ en un 
componente edulcorante separado y luego el componente de sabor a 
td/edulcorante se mezcla con otros componentes de bebida de tØ helado en 
el momento en que se sirve". 

4. Determinaciôn del Estado de la TØcnica 

La fecha que so ha tenido en cuenta para determinar el Estado de la TØcnica es la 
fecha de presentaciôn de la solicitud prioritaria  la cual corresponde al 30 de Abril 
del 2001 .Teniendo en cuenta la fecha indicada se realizó la büsqueda en el estado 
do la tØcnica do documentos relacionados con la solicitud encontrÆndose los 
siguientes documentos mÆs relevantes: 

NO Documento TItulo Fecha de publicaciôn 

Dl US 3.966.896 Method for enhancing tea flavor 1976-06-29 and product thereof  
D2 US 2.476.072 Method of making a tea extract 1949-07-12 
D3 US 3.689.278 Tea process 1972-09-05 

5. AnÆlisis de patentabilidad (artIculo 14 D486) 

5.1. Nivel inventivo (artIculol8 D486) 

En la anterioridad Dl se esta presentando un mØtodo para aumentar el sabor y 
aroma de una bebida do tØ, la cual so prepara a partir de tØ soluble como por 
ejemplo un extracto concentrado de tØ o tØ soluble seco, por medio de la adiciôn 
de un agente saborizante al tØ soluble produciendo una bebida de tØ con un 
contenido final de 0.01-25 ppm del agente saborizante. El agente saborizante 
presenta diferentes composiciones para productos solubles en agua frIa o 
caliente incluyendo mÆs do 39 constituyentes de saborizantes en cantidades 
especIficas. Algunos de estos componentes son: lanalol, trans- 2 hexenal, 1-
penten-3-oI, trans-2-hexen-1-ol, propanal, hexanal, pentanal, fenilacetaldehido 
entre otros. 

En las bebidas de tØ el sabor y aroma depende de los compuestos volÆtiles, estos 
se pierden durante las operaciones de proceso en las cuales se convierten las 
hojas de tØ en productos comerciales. Las pØrdidas de compuestos volÆtiles 
ocurren en varios estados el proceso, particularmente en a) el paso do 
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concentración del extracto diluido y b) el paso subsecuente de secado del extracto 
concentrado. De esta manera se producen extractos que no son satisfactorios. 

En la anterioridad D2 se presenta una invención que consiste en la preparación 
de un extracto concentrado de tØ el cual se prepara y almacena. Para utilizarlo 
sencillamente se diluye para obtener una bebida con el aroma y sabor de una 
bebida fresca. En esta invenciOn se descubriô un proceso para obtener un 
concentrado el cual al ser mezclado con agua caliente instantÆneamente se 
produce tØ caliente el cual no se distingue de una bebida fresca de tØ caliente 
de igual forma ocurre cuando el concentrado se diluye en agua frIa. Durante el 
proceso se encontraron dos grupos de compuestos constituyentes del tØ los 
volÆtiles y no volÆtiles los cuales pueden ser colectados por separado; los 
compuestos volÆtiles es posible recuperarlos en forma de lIquido acuoso y los no 
volÆtiles se recuperan en forma de soluciones acuosas. Los dos extractos se 
pueden reunir conformando un extracto concentrado compuesto; el cual es 
posible diluirlo para prod ucir la bebida de tØ. 

La anterioridad 03 presenta un mØtodo para preparar concentrados de tØ los 
cuales al ser reconstituidos en agua caliente proveen todos los aromas y sabores 
caracteristicos del td. Durante el procedimiento se obtienen por destilaciôn los 
sabores y aromas constituyentes del td, colectando el destilado a una 
temperatura en el rango de 35 a 212° F; mezclando el destilado con sôlidos de 
tØ solubles al menos una porciôn de ellos corresponde a tØ secado por spray de 
esta manera, se obtiene una mezcla acuosa que tiene una concentración de 
sOlidos de tØ que se encuentra par encima del 20% par peso; la mezcla acuosa se 
liofiliza y se mezcla con tØ instantÆneo secado par spray para obtener una 
concentraciôn de mezcla liofilizada de alrededor 2.5 a 8% en peso. 

De acuerdo a lo anterior, los documentos presentados coma anterioridades se 
encuentran mostrando mØtodos para suministrar los compuestos aromÆticos que 
le brindan el sabor caracteristico a las bebidas a base de tØ. En la anterioridad Dl 
se han identificado los compuestos qulmicos que conforman los aromas del tØ. 
Por su parte, en la anterioridad 03 se preparan concentrados de tØ dentro de los 
cuales se utilizan sôlidos de tØ secados por spray. De esta manera, es posible 
observar que las mismas caracterIsticas tØcnicas de la solicitud se presentan en 
las anterioridades par Ia que una persona versada en la materia puede proponer 
el mØtodo presentado en la solicitud con la informaciôn presentada en los 
documentos considerados como anterioridades. Por lo tanto, la solicitud carece 
de Nivel Inventivo. 

6. Conclusion: 

Los requisitas de patentabilidad de la presente solicitud se encuentran afectados 
asi: 

No Documento No Reivindicaciones 
afectadas  Requisito que afecta 

Dl US 3.966.896 1 a 9 Nivel inventivo 
D2 US 2.476.072 1 a 9 Nivel Inventivo 
D3 US 3.689.278 1 a 9 Nivel Inventivo 
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6.1. Respuesta a los argumentos del solicitante: 

En la anterioridad DI claramente se esta presentando un mØtodo para producir 
una bebida de tŁ en el cual se adiciona un saborizante a un extracto de tŁ. El 
propôsito de este procedimiento es el mismo que el establecido para el mŁtodo 
pr4esentado en la reivindicaciôn 1. De hecho en la anterioridad DI la cantidad 
de sabonzante que se adiciona a la infusion es mucho menor que la propuesta 
en la solicitud to cual claramente presenta unas mayores ventajas tŁcnicas al 
producto reportado en la anterioridad DI. 

En la anterioridad D2 claramente se plantea la preparaciOn de un extracto de 
te el cual no presenta diferencias con respecto a una bebida de tŒ fresca. 
Inclusive en la bebida de la anterioridad se han diferenciado los componentes 
que le proporcionan el sabor a la bebida de tŁ. 

Con respecto a la anterioridad D3 se presenta un mŁtodo en el cual se 
obtienen sabores y aromas del tŁ los cuales se proporcionan a bebidas de este 
tipo. 

De esta manera las anterioridades presentadas se encuentran afectando el 
Nivel Inventivo de la solicitud ya que la materia contenida en la solicitud es 

,osible derivarla de lo presentado en el estado del arte. 

7. Conclusion: 

En consecuencia y por todo to expuesto anteriormente, se recomienda Negar las 
reivindicaciones:1 a 8 (folios: 117 a 118) 

Bogota, D.C., 19 de Noviembre del 2009. 

CONCEPTO TECNICO No. EXAMINADOR TECNICO 

3985 1 COdigo No.202064 
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