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BACKGROUND OF THE INVENTION

1. Technical Field:
The present invention generally relates to the processing of plantains, and more
specifically, to an improved apparatus and method for slicing and processing plantains in

the preparation of a fried sliced food product.

2. Description of the Related Art:

Known as “potatoes of the air” or simply as “cooking bananas,” plantains have
been cultivated for thousands of years throughout Southeast Asia and Africa. From
tropical Africa, the fruit was taken aboard ships bound for Europe and eventually made
its way to the New World with Portuguese and Spanish navigators. Evidence suggests
the Spanish introduced plantains to the Island of Hispanola (today the Dominican
Republic and Haiti) during the 1500s where the favorable tropical climate nurtured
production. Today, plantains are a staple food source in parts of Africa, southern India,

and throughout the Caribbean, Central and South America.

The plantain is a member of the banana family. While closely related to the
common banana, the edible fruit of the plantain has more starch than the banana and is
not eaten raw. Plantains are starchy when ripe and are often used in tropical regions in
place of potatoes and squashes. Because the plantain has a maximum of starch before it
ripens, it is usually cooked green. It may also be dried for later use in cooking or ground

for use as a meal.

Culinary techniques for preparing plantains are long practiced and include
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roasting, boiling, stewing, mashing, and frying. Recipes for frying sliced plantains
abound in recipe books the world over. Typically, plantains are fried while they are
unripened and green. The plantains are peeled and cut either into thin slices, or sliced in
half and cut lengthwise. An edible oil (e.g., rice oil, hardened palm or coconut oil) is
5 heated in a pan or skillet and the plantain slices are placed therein and fried until golden
brown. The plantain slices are thereupon removed from the hot oil and served with a

spicy sauce or sprinkled with powdered sugar.

Commercial production of fried sliced plantains, however, gives rise to several

inherent problems. Current commercial production techniques still include numerous

10 workers manually slicing plantains by moving plantains over a slicing slit located on a
table above a vat of frying oil. While commercial-grade, high volume slicing machines
presently exist and are well known in the art, they are not well suited to handling sticky
products such as plantains. The sticky makeup or composition of plantains tends to clog

the cutting mechanism of current commercial-grade slicing machines. The cutting knife

15 mechanisms utilized in automated commercial-grade slicing machines must be cleaned
repeatedly during a production cycle requiring a production line to be shut down
frequently. Additionally, the sliced raw plantains tend to stick to one another. Upon
being immersed in-hot oil, they tend to clump together rather than cook as individual

slices thereby causing uneven cooking and unattractive visual presentation.

20 " A variety of proposals have previously been made to address the commercial

R
o

5 processing of plantains into a fried sliced foodstuff. For example, U.S. i’atent No.
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4,242,365 to Numata et al. describes a process wherein banana slices are fried in a
reduced pressure environment to reduce the moisture content of the banana slices thereby
producing a dried banana product having flavor, a crisp texture and good storage
stability. While providing a novel frying process, the Numata et al. '365 process does not
address the previously specified problems inherent with the commercial preparation of

raw plantains.

U.S. Patent No. 4,740,381 to Bermejo, describes a process for preparing plantains
wherein the core of a plantain slice is removed prior to a precooking step whereupon the
plantain slice is briefly immersed in hot vegetable oil. The resulting precooked plantain

slice is then smashed or flattened by a flattening device 40. The opening formed by

‘removal of the plantain’s core is used to position the plantain slice over a guiding tubular

member 50 which is aligned with a cylindrical rod 60 which is centered and attached
onto flattening device 40. The resulting product is then frozen. While providing a novel
process for precooking and preparing plantain slices, the Bermejo '381 process does not
address the previously specified problems inherent with the commercial preparation of

raw plantains.

A need, therefore, exists for an improved and more comprehensive process for the
commercial preparation of fried plantain slices. Further, a need exists for an improved
apparatus and method for slicing plantains to overcome problems inherent in the
constituent make-up of the plantain fruit. A need also exists for an improved apparatus

and method which prevents or minimizes the clumping or sticking together of plantain
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slices prior to their immersion in frying oil.
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SUMMARY OF THE INVENTION

The present invention overcomes many of the shortcomings inherent in previous
methods and systems addressing the commercial production of fried plantain slices. The
improved process comprises a fully automated system which includes a sprayer device
adapted to continually spray the cutting knife mechanism on a commercial-grade slicing
device with a cleansing lubricant thereby keeping the cutting surface clean and free of
debris. The improved system also includes a liquid bath stage wherein the freshly sliced
plantains are coated and immersed in a liquid medium to prevent the slices from sticking

to one another prior to their immersion in the hot oil frying vat.

In one embodiment, the system utilizes an edible oil as both the cleansing spray
lubricant and the liquid medium in the liquid bath. The liquid bath tank serves as a
reservoir for the cleansing lubricant sprayer device. Upon exiting the sprayer mechanism
onto the cutting knife mechanism, the cleansing lubricant is drained into the liquid bath

tank where it is subsequently recirculated to the sprayer mechanism via a filtering device.

In another embodiment, the system utilizes water as the cleansing spray lubricant
and the liquid medium in the liquid bath. In this embodiment, no filtering device is
required as fresh water is constantly used as the cleansing spray lubricant and the
resulting waste water is drained away from the cutting and slicing areas. Likewise the

liquid bath can be drained and refilled with fresh water as necessary.

In another embodiment, the system utilizes a citric acid solution as the cleansing

spray lubricant and water as the liquid medium in the liquid bath. In this embodiment,
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the citric acid waste water solution is drained away from the cutting and slicing areas and
the liquid bath is continually drained and refilled with fresh water, as necessary, to
cleanse the sliced plantains of the citric acid solution prior to their immersion in the hot
oil frying vat.

Thus, in accordance with one feature of the invention, the cutting blade

mechanism of commercial-grade slicing machines are continually cleaned and lubricated.

In accordance with another feature of the invention, individual plantain slices are
coated with a lubricant spray further facilitating their free and unobstructed passage

through the cutting mechanism and inhibiting their inherent tendency to clump together.

In accordance with another feature of the invention, individual plantain slices are
immersed in a liquid bath further inhibiting their inherent tendency to clump or stick

together.

In accordance with another feature of the invention, the manpower required to

commercially produce fried plantain slices is greatly reduced.

In accordance with another feature of the invention, the consistency and quality of

the finished commercially produced fried plantain product is improved and enhanced.

Thus, the present invention provides an improved and more comprehensive
process for the commercial preparation of fried plantain slices. Further, the present
invention provides an improved apparatus and method for slicing plantains to overcome

problems inherent in the constituent make-up of the plantain fruit. Finally, the present
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invention provides an improved apparatus and method which prevents or minimizes the

clumping or sticking together of plantain slices prior to their immersion in frying oil.

[\
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only to the structure shown in the drawing and are utilized only to facilitate describing

the invention.

10
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DETAILED DESCRIPTION OF THE INVENTION

In accordance with the method and apparatus of the present invention, Figure 1«
illustrates schematically an overview of the basic elements of the system. A commercial-
grade cutting machine 10 is provided which comprises a first conveyor means 12 for
advancing plantains through a cutting compartment 20 and into a sprayer compartment 30
which empties into a liquid bath tank 50. ;A pump 42 is provided to circulate the liquid
medium 52 from the liquid bath tank 50 to a sprayer assembly 34 within the sprayer
compartment 30 via a filtering device 40 and sprayer supply line 35. A second conveyor
means 54 is provided to transport the coated plantain slices from the liquid bath tank 50 to
a hot oil fryer vat 80. Upon exiting the hot oil fryer vat 60 via a third conveyor means 64,
the fried plantain slices proceed to a tumbler 70 wherein seasoning is added and
dispersed. Upon exiting the tumbler 70, the fried plantain slices proceed via a fourth
conveyor means 72 to final inspection and bagging in accordance with methods common

and well known in the industry.

Figure 1b illustrates an alternative embodiment of the .apparatus of the present
invention. Due to the mechanics of one variant of the cutting mechanism, which will be
discussed below, the embodiment schematically illustrated in Figure 1b also includes an
expanded sprayer compartment wherein the sliced plantains are directed to an exit chute
38 which empties into the liquid bath tank 50. It will be noted that all other aspects of the

two embodiments illustrated in Figures 1z and 15 are essentially the same.
The cutting machine 10 may be any of several commercial-grade vegetable slicing

Il

1X
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machines modified in accordance with the present invention. The cutting machine 10
may be realized in modified versions of the URSCHEL® Model OC and Model OV Slicer
machines. The cutting machine 10 includes a first conveyor means 12 capable of
transporting the plantain from an input area to the cutting compartment 20. In one

embodiment, all conveyor means comprise variable speed conveyor belt mechanism.

The process is initiated by an operator placing a peeled plantain upon the first
conveyor means 12 generally orienting the plantain’s approximate longitudinal axis with
the conveyor means 12 translational axis as indicated by arrow a. The first conveyor
means 12 then transports the plantain to the cutting compartment 20. Generally, any type
of plantain or member of the banana family may be used. While unripe or green
plantains are generally preferred, the method and process also accommodates yellow or

ripe plantains.

The interior of the cutting compartment 20 may be arranged in two basic
configurations: wherein the cutting device is oriented perpendicular to the translational
axis of the conveyor means, or wherein the cutting device is oriented at an oblique angle

to the translational axis of the conveyor means.

In the prior art embodiments illustrated in Figures 2a and 2b, the cutting device
comprises a cutting mechanism 200 that includes a frame assembly 210, a hub 212 and
outer rim assembly 214 supporting a plurality of cutting knife elements 220. Hub 212 is
connected via attachment means to a motor means (not shown) capable of rotating cutting

mechanism 200 in a counter-clockwise direction. As the cutting mechanism 200 is

12

&

15
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rotated, the individual cutting knife elements 220 pass through the extended translational
axis of the conveyor means in a repetitive sequence. Thus, as plantain P, whose
approximate longitudinal axis is generally oriented with the conveyor means’
translational axis, is transported via the conveyor means, the plantain P is drawn through
the cutting mechanism 200. The individual cutting knife elements 220 slice the plantain P
at calibrated intervals based upon the translational speed of the conveyor means and the
rotational speed of the cutting mechanism 200. The thickness of a plantain slice § may be
varied based upon the number and size of cutting knife elements 220, the translational

speed of the conveyor means, and the rotational speed of cutting mechanism 200.

Additionally, the orientation and configuration of the cutting device within the
cutting compartment 20 also affects the shape of the individual plantain slice §. A cutting
device oriented perpendicular to the translational axis of the conveyor means, as shown in
Figure 2a, results in an essentially round plantain slice S, whereas a cutting device
oriented at an oblique angle to the translational axis of the conveyor means, as shown in

Figure 25, results in a more elongated, oval shaped plantain slice S.

The cutting mechanism 200 illustrated in Figures 24 and 2b may be realized in
the designs disclosed in U.S, Patent Nos. 6,148,702 and 6,148,709 to Bucks, and
incorporated into the URSCHEL® Model OC and Model OV Slicer machines. However,
while the designs disclosed in the Bucks *702 and '709 invention are satisfactory
alternatives for the cutting mechanism 200 of the present invention, they are not well

suited to handling inherently sticky substances such as plantains. The freshly cut plantain

13
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slices tend to stick to and between the cutting knife elements 220 of the Bucks '702 and
'709 invention requiring frequent stoppages for cleaning. In commercial applications, the
requirement for frequent stoppages for cleaning adversely affects the rate of production.
Thus, a critical modification of the cutting mechanism as disclosed in the Bucks ‘702 and

709 device, or the like, is in order.

The device of the present invention addresses the problem of freshly cut plantain
slices sticking to the cutting mechanism by including a sprayer compartment wherein a
cleaner/lubricant solution is constantly applied to the plantains and the cutting
mechanism. The sprayer corripartment 30 includes a sprayer assembly comprised of a
sprayer supply line , which provides fluid to a plurality of sprayer elements and means for
directing the plantain slices into the liquid bath tank 50. The sprayer assembly is, in turn,

fluidly connected a cleaner/lubricant solution supply.

Referring to Figures 1a and 3a, in an embodiment utilizing a cutting device
oriented perpendicular to the translational axis of the first conveyor means 12, the sprayer
compartment 30 includes a sprayer assembly 34 comprised of a sprayer supply line 35
which provides cleaner/lubricant solution to an inverted ‘T’ sprayer element 36 which
includes a plurality of nozzle apertures (not shown) directed at the exit face of cutting
mechanism 200. In this embodiment, the means for directing the freshly cut plantain
slices into the liquid bath tank 50 is comprised of the walls of the sprayer compartment 30
which, as shown in Figure Ia, opens directly over the liquid bath tank 50. As a plantain

slice $ exits the cutting mechanism 200, the force of gravity compels the slice to drop

14
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through the opening in the bottom of the sprayer compartment 30 and into the liquid bath
tank 50. Should the momentum of the cutting action propel a plantain slice 8, so as to
momentarily overcome the force of gravity, the slice 8 will impact the wall of the sprayer
compartment 30 facing the exit face of the cutting mechanism 200 and thereafter be
deflected into the liquid bath tank 50. The sprayer assembly 34 is, in turn, fluidly

connected via valve 32 to a cleaner/lubricant solution supply line 46.

Referring to Figures 15, 35 and 3c, in an embodiment uﬁlizﬁg a cutting device
oriented at an oblique angle to the translational axis of the first conveyor means 12, the
sprayer compartment.30 includes a sprayer assembly 34 comprised of a sprayer supply
line 35 which provides cleaner/lubricant solution to a plurality of spray nozzle elements
37 placed at strategic positions along the length of line 35 and means for directing the
plantain slices S to the exit chute 38 which empties into liquid bath tank 50. In this
embodiment, the means for directing the plantain slices is the vertical sidewall 31 of the
sprayer compartment 30. The spray nozzle elements 37 are positioned directly above the
cutting mechanism 200 and along the trajectory path of the freshly sliced plantain slices §
to create a smooth flow through exit chute 38 which opens directly over the liquid bath
tank 50. Sprayer assembly 34 is, in tumn, fluidly connected via valve 32 to a

cleaner/lubricant solution supply line 46.

With regard to the plurality of nozzle apertures included in the inverted ‘T

sprayer element 36 and spray nozzle elements 37 mentioned above, while many

commonly known, commercially available épray nozzle devices may be utilized, a

15
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SpiralJet® model HHSJ-316-45030 will suffice. In a preferred embodiment, the use of
accessory spray nozzle devices is dispensed with completely and the sprayer assembly 34
is comprised simply of perforated stainless steel tubing to avoid periodic obstruction of
the nozzle elements. Typically, the sprayer assembly operates at an operating pressure of
approximately 40 to 50 psi and a flow rate of approximately 30 gallons of

cleaner/lubricant solution per minute.

A number of liquid solutions may be used as a cleaner/lubricant solution in
conjunction with the sprayer assembly 34 in the sprayer compartment 30. In all cases, the
temperature of the cleaner/lubricant solution is maintained within the optimum range of
room temperature to 50°C. While satisfactory results may be achieved by using
cleaner/lubricant solutions at higher temperatures, the optimum temperature range of
ambient to 50°C ensures that certain liquid mediums are not overly stressed, thereby

avoiding oxidation as much as possible.

In one embodiment, an edible vegetable oil (e.g., refined palm oil) is used as the
cleaner/lubricant solution and the liquid medium 52 in the liquid bath tank 50. In such an
embodiment, the liquid bath tank 50 may also serve as a reservoir for the edible vegetable
oil supplied to the sprayer assembly 34 in the sprayer compartment 30. Oil is siphoned
from the liquid bath tank 50 via a pump 42 through a line 44 to a filtering device 40
wherein the oil is filtered of impurities. The filtered oil is then relayed via the
cleaner/lubricant solution supply line 46 to a valve 32, which is fluidly connected to the

sprayer assembly 34. Once dispersed into the sprayer compartment 30, the edible

16
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vegetable oil is allowed to drain back into the liquid bath tank 50 where it will be
subsequently recirculated. The filtering device 40 may comprise a sieve-type device with
mechanical movement similar to a filtering apparatus currently used in the production of
potato chips and commonly known as a “catch box.” The filtering device 40 requires

cleaning approximately once every four (4) production hours.

In another embodiment, plain water has been shown to be an effective
cleaner/lubricant solution and the liquid medium 52 in the liquid bath tank §0. In this
embodiment, no filtering device 40 is required as a continual flow of fresh water is
utilized to clean and lubricate the cutting mechanism 200 and the resulting waste water is
drained away from the sprayer compartment 30 either to a separate disposal drain (not
shown) or directly into the liquid bath which may be continually drained and refilled with

fresh water, as necessary.

In another embodiment, a citric acid solution is used as the cleaner/lubricant
solution with fresh water being utilized as the liquid medium 52 in the liquid bath tank 0.
Pectin inhibitors such as aqueous citric acid solutions are effective cleaner/lubricant, but
precautions must be taken to prevent the aqueous citric acid solution from getting into the
hot oil frying vat 60. In this embodiment, the citric acid waste water solution is drained
away from the sprayer compartment 30 via a separate disposal drain (not shown) and the
liquid bath tank 50 is continually drained and refilled with fresh water, as necessary, to

cleanse the sliced plantains of the citric acid solution prior to their immersion in the hot

oil frying vat 60.

17
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Referring once again to Figure 12 and 15, upon being deposited into the liquid
bath tank 50 the freshly sliced plantains are immersed in a bath of liquid medium 52. The
temperature of the liquid medium 52 in the liquid bath tank 50 is maintained within the
optimum range of room temperature to 50°C. While satisfactory results may be achieved
by maintaining the temperature of the liquid medium 52 at higher temperatures, the
optimum temperature range of ambient to 50°C ensures that certain liquid mediums are
not overly stressed so as to avoid oxidation as much as possible. The immersion of the
freshly sliced plantain slices in the liquid medium 52 ensures each plantain slice is
thoroughly coated thereby assisting in preventing the individual slices from sticking to
one another. The pumping action of the pump 42 in conjunction with the second

conveyor means 54 creates turbulence in the liquid medium 52 contained within the liquid

- bath tank 50 which aids in directing the plantain slices to the second conveyor means 54

whereby the plantain slices are carried out of the liquid bath tank 50 and transported to

the hot oil frying vat 60.

A straight-through hot oil frying vat 60 is utilized to fry the plantain slices. An
edible vegetable frying oil is utilized as the frying medium 62. The frying oil is heated
via conventional means common in the art (e.g., gas or electric heat exchangers). The
temperature of the frying oil is maintained within the range of 160°C — 190°C, and
preferably within the range of 180°C — 185°C. The amount of frying time varies from 1
to 3 minutes. Upon completion of the frying sequence the now fried plantain slices are

transported via a third conveyor means 64 to a tumbler device 70 wherein flavorings (e.g.,

18
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salt and spices) are added and dispersed amongst the fried plantain slices. Upon exiting
tumbler device 70, the fried plantain slices are inspected and transported via a fourth
conveyor means to packaging in accordance with methods and procedures common in the

industry.

It will now be evident to those skilled in the art that there has been described
herein an improved apparatus and method for preparing slices on a commercial basis
fried plantain slices. Although the invention hereof has been described by way of a
preferred embodiment, it will be evident that other adaptations and modifications can be
employed without departing from the spirit and scope thereof. For example, some of the
steps in the system procedure could be conducted mechanically in addition to those
conducted electrically. The terms and expressions employed herein have been used as
terms of description and not of limitation; and thus, there is no intent of excluding
equivalents, but on the contrary it is intended to cover any and all equivalents that may be

employed without departing from the spirit and scope of the invention.

19
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CLAIMS:

1.

A method for preparing plantains, said method comprising the steps of:

(a) slicing a plantain into a plurality of individual slices using a cutting

device;

(b) cleaning and lubricating said cutting device with a spray solution while
slicing said plantain;

(c) immersing said slices in a liquid medium; and

(d) frying said slices in a hot oil fryer.

The method of Claim 1 wherein the slicing of step (a) is generally perpendicular

to the plantain’s approximate longitudinal axis.

The method of Claim 1 wherein the slicing of step (a) is at an angle generally

oblique to the plantain’s approximate longitudinal axis.

The method of Claim 1 wherein the cutting device comprises a plurality of cutting

knife elements.

The method of Claim 1 wherein the spray solution is water.
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10.

11.

12.

13.

Docket No. CFLAY.00038

The method of Claim 1 wherein the spray solution is an aqueous solution

containing a citric acid.

The method of Claim 1 wherein the spray solution is an edible vegetable oil.

The method of Claim 7 wherein the-edible vegetable oil is a hardened palm oil.

The method of Claim 1 wherein the spray solution is maintained at a temperature

not greater than 60°C.

The method of Claim 1 wherein the spray solution is maintained at a temperature

ranging from ambient temperature to 50°C.

The method of Claim 1 wherein the liquid medium is comprised of an edible

vegetable oil.

The method of Claim 10 wherein the edible vegetable oil is comprised of

hardened palm oil.

The method of Claim 1 wherein the liquid bath is maintained at a temperature not

greater than 60°C.
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14,

15.

16.
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The method of Claim 1 wherein the liquid bath is maintained at a temperature

ranging form ambient temperature to S0°C.

The method of Claim 1 wherein the liquid bath is a reservoir for the spray

solution.

The method of Claim 1 wherein the step of cleaning and lubricating further

comprises spraying said cutting means prior to each cut.
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17.

5

10
18.

5
19.

Docket No. CFLAY.00038

An apparatus for preparing plantains, comprising:
(3)  a cutting machine comprised of:

@) a cutting compartment comprising a first housing and a cutting
device,

(ii)  a sprayer compartment connected to said cutting compartment
comprising a second housing with an exit chute and a sprayer
assembly,

(iii)  a first conveyor means having an axis of translation extending
through the cutting compartment to the sprayer compartment; and

(d)  aliquid bath positioned proximate to the exit chute.

The apparatus of claim 17, further comprising:

() ahotoil fryer;

(d) asecond conveyor means for transporting plantains from the liquid bath to
the hot oil fryer;

(¢)  atumbler mechanism;

® a third conveyor means for transporting plantains from the hot oil fryer to

the tumbler mechanism.

The apparatus of Claim 17 further comprising a filtering device between and

fluidly communicating the liquid bath to the sprayer compartment.
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20.

21.

22,

23.

25.

26.
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The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is oriented generally

perpendicular to the translational axis of the first conveyor means.

The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is oriented at an angle

generally oblique to the translational axis of the first conveyor means.

The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is a rotary cutting
mechanism comprised of a wheel assembly which includes a hub and a frame

assembly supporting a plurality of cutting knife elements.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly disperses a

cleaner/lubricant solution onto the cutting device.

The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a pressure of at least 40 psi.

The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a pressure between 40-50 psi.

The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a flow rate of approximately 30 gallons per minute.

X
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27.

28,

29.

30.

31

32,

33.

34,
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The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a flow rate of at least 30 gallons per minute.
The apparatus of Claim 23 wherein the cleaner/lubricant solution is water.

The apparatus of Claim 23 wherein the cleaner/lubricant solution is an aqueous

solution comprised of a citric acid.

The apparatus of Claim 23 wherein the cleaner/lubricant solution is an edible

vegetable oil.

The apparatus of Claim 23 wherein the cleaner/lubricant solution is maintained at

a temperature ranging from ambient temperature to 60°C.

The apparatus of Claim 23 wherein the cleaner/lubricant solution is maintained at

a temperature ranging from ambient temperature to 50°C.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly comprises a supply line

having a plurality of apertures.

The apparatus of Claim 33 wherein the plurality of apertures are each fitted with

an accessory spray nozzle device.
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35.

36.

37.

38.

39.
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The apparatus of Claim 17 wherein the second housing includes directing means

for guiding a plantain slice to the exit chute.

The apparatus of claim 17 wherein the liquid bath is maintained at a temperature

not grater than 60°C.

The apparatus of Claim 17 wherein the liquid bath is maintained at a temperature

ranging from ambient temperature to 50°C.

The apparatus of Claim 17 wherein the liquid bath comprises an edible vegetable

oil.

The method of Claim 38 wherein the edible vegetable oil is comprised of

hardened palm oil.
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METHOD AND APPARATUS FOR PREPARING SLICED PLANTAINS

ABSTRACT OF THE DISCLOSURE

The present invention overcomes many of the shortcomings inherent in previous
methods and systems addressing the commercial production of fried plantain slices. The
improved process comprises a fully automated system which includes a sprayer assembly
adapted to continually spray the cutting knife mechanism on commercial-grade slicing
machines with a cleansing lubricant thereby keeping the cutting surface clean and free of
debris. The improved system also includes a liquid bath for coating the freshly sliced
plantains prior to immersion in a hot oil frying vat. In one embodiment, the system
utilizes an edible oil as both the cleansing spray lubricant and in the liquid bath. In this
embodiment, the liquid bath serves as a reservoir for the cleansing lubricant sprayer
assembly. In another embodiment, the system utilizes water as both the cleansing spray

lubricant and in the liquid bath.
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Expediente No. CFLAY.00038

ANTECEDENTES DEL INVENTO
1. Campo Técnico:
El vpresente invento se relaciona en general con el
procesamiento de platanos. v mée concretamente con un aparato
v método aprobados para rebansr v proceear los platanoe en la

preparacion de un alimento frito en rebanadas.

2. Descrivcién de la Técnica Relacionada:

El vplatano conocldo como las “"papas del aire” o simplemente
come “"hananos que se cocinan” ha sido cultivado por miles de
afios en todo el Sureste Asidtico v en Africa. Desde el Africa
trovical. el frute fue traneportade en bucues hacia Eurora y
en algtn momento fue traido al Nuevo Mundo por los navegantes
Portugueses v Espafioles. Las vpruebas sugleren gue fueron los
Esvafiocles quienes introdujeron el platano a la Isla de la
Esvafiola (hov Repidblica Dominicana y Haiti) durante la década
del 1500. en donde el clima tropical favorecié su produccidn.
Hov en dia. los platanos constituven una fuente alimenticila
en algunas partes de Africa. el Sur de la India v en todo el

Caribe v Centro y Sudamérica.

FEl platano es una planta de la familia de los bananos v si
bien se relaciona intimamente con el banano comin. el fruto
comestible del plétano tiene mis almidén que el banano v no
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ge come crudo. Los wvplatanos son almidonosos cuando estéan
maduros v frecuentemente son usados en regiones tropicales
para reemplazar la papa v varios tipos de calabazas. Debido
que el pldtano tiene un méximo de nivel de almlidon antes de
madurarse. por lo general se cocina verde. pero también puede
dejaree secar para ser utilizado posteriormente en la cocina

o ser molido para usarse como comestible.

Les técnicae culinarias para la preparacidon del platano son
vracticadas desde hace mucho tiemro e incluven el asado.
hervido. en sopa. machucado v frito. Las recetas para freir
las rebanadas de platano abundan en los recetarios de todo el
mundo. Tipicamente. el platano se frie cuando estd todavia
verde. E]l rlAtano es pelado v cortado en tajadas delgadas., o
en rebanadas por la mitad v cortes a lo large. Hay un aceite
comestible (por ejemplo el aceite de arroz. el de la palma o
de coco) gque se calienta en un caldero 0 sartén en donde se
colocan las tajadas de vpléatano rara freirlas hasta cuando
alcanzan un color dorado café. Las tadadas de platano son
luego retiradas de este aceite caliente v se sirven con una

gaisa o Be roclan con azucar.

T.a produccidén comercial de las taladas fritas de platano da
lugar sin embargo a variose problemas proplos de este proceso.
I.ag téocnicas actuales de rroduccidén comercial siguen

incluvendo un numero de trabajadores qgue se dedican
-pUEDA CHADID

'GABRIZL R ;
3 'G‘;‘Bnmucrofé oricggt .,

ESQ ! B N
R LUCION 5'% "
MINISTERIO DB JUSTICI

3

N



manualmente a sacar las tajadas de vlatanos mediante el
movimiento de los vlatanos vor encima de un mecanismo de
cortes aue estd ubicade en una mesa por encima de un tangue o
recipiente que contiene acelte para freir. 51 bien exlisten en
la actualidad mdauinas rebanadoras que trabajan a elevados
volumenes a nivel comercial. v que también son muyv conocidas
en la técnica. no estén bien manejadas de productos pegaiosos
como el wplatano. La contextura o composicidn pegadosa del
platano tilende a atascar el mecanismo de corte de estos
equipos de rebansdo a nivel comerclal. Los mecanismos de
corte utilizados en las rebanadoras automdticas de nivel
comercial deben limpiarse varias veces durante un ciclo de
produccelén lo cual exime que la linea de produccldn se pare
con frecuencia. Adicionalmente. el platano rebanado v crude
tiende a vegarse entre gi. Cuando las tajadas se sumergen en
aceite caliente. se agrupan entre 8i en lugar de cocinarse
como  tajadas pvor esevarado. lo cual produce una coccidn

desigual v una presentacidn poco atractiva.

Se han hecho en el pasado varies provuestas para darle a este
procedimiento un melor manejo. Por eJjemplo. la Patente No,
4.242.3656 de los Estados Unidos otorgada a Numata et al.
describe un proceso mediante el cual las tajadas de platano
se frien a un ambiente a presién reducida con el fin de
reducir el contenido de humedad de laes taJjadas. produciendo

de esta manera un banano seco con sabor. textura crocante v
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buenas condiciones de estabilidad para su almacenamiento. Si
bien el proceso Numata et al. 365 ofrece un sistema novedoso
de freido. no aborda log problemas previamente sefinlados gue

son inherentes a la prevaracién comercial del producte crudo.

La Patente U.3. No. 4.740.381 concedida a Bermelo. describe
un proceso para la preparacidn de platanos en donde el centro
de una rebanada de platano se retira antes del passo de pre-
coccldn en donde la rebanada de platano se sumerge por poco
tiempo en aceite vemetal caliente. La rebanada de platano
precocido gue se obtlene se aplasta o aplana con un
dispositive de aplanamiento 40. La abertura formada por la
remocidén del nucleo del pléatano se utiliza para colocar la
rebanada del platano ror encima de una vpieza tubular guia 50
1a cual esta slineada con una barra cilindrica 60 gue se
centra v adhiere al dispositivo de aplanamiento 40. El
producto resultante luesc se conmela v al proporcionar un
procesc novedoso vara el cocido v vreparado de las rebanadas
de platano. el proceso denominado Bermelo 3B1 no aborda los
rroblemas vpreviamente sefialados que son propios a la

rreparacidn comercial del pldatano crudo.

Existe vor 1o tante una necesidad de wmeljorar el proceso v
hacerlo més integral para que se pueda obtener un preparacidn
comercial de las taladas fritas de vlétano. Ademas. existe la

necesidad de mejorar los equipos v métodos para rebanar los
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platanos v asi soluciocnar los problemas que son propics a la
constitucion del fruto. Isualmente se detecta la necesidad de
mejorar los equivos v métodos para evitar o minimizar el
fenbmeno de vpegado entre las tajadag de pladtano unas con

otras. antes de sumergirse en el acelte para freir.

RESUMEN DEL INVENTO
El presente invento soluciona muchos de los déficit
inherentes a los métodos v sistemas anteriores., por cuanto
enfoca la produccién comercial de tajadas fritas de platanc.
El proceso medorado comprende  un sistema  totalmente
automatizado oaue incluve wun dispoeitivo rociador adaptado
para el rocio continuo del mecanisme de corte, en un
disvositivo de rebanado a nivel comercial. utilizando wun
iubricante de limpieza. manteniendo de esta manera la
superficie de corte limpia v libre de escorias o productos Vy
materiales extrafios. El sistema meljoradc incluve ademés una
etapa de bafio liaquido en donde el platanc recién rebanado es
recubierto v sumergido en un medio liguido para evitar que
ljas tajadas se peguen unas a otras antes de sumergirse en el

recipiente que contiene el aceite caliente para freir.

En un presentacién. el sistema utiliza un aceite comestible
que actha como lubricante de limplieza por spray Vv un medlo
1iaquido dentro del bafio con el fluido. El tanaue que contiene
el bafio liquido actia como reservorio para alolar el
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dispoeitivo de rociador de lubricante para la limpieza. En el
momento en que sale el mecanismo rociador v se coloca en el
mecanismo de corte. el lubricante de limpleza se drena hacla
el bafio liquido gue estd ublcado en un tangue., en donde
recircula vposteriormente vpasando al mecaniemo rociador a

travég de un dispoeitivo de filtro.

Fn otra presentacidn. el sistema uvtiliza agua como lubricante
de limpieza por rociado v un medio liquido dentro del bafio
ligquido. En esta presentacién. no se requiere de ningin
dippositivo de filtrado. wpuesto 9que el agua fresca es
continuamente utilizada como lubricante de limpieza por spray
v los deshechos resultantes de agua se drenan separéndose de
las Areas de corte ¥ rebanado. Isualmente el bafio liquido se
puede drenar v volver a llenar con agua fresca en la medida
de lo necesario.

Fn otra vpresentacidn. el sistema wutiliza vna solucidn de
dcido citrico como 1lubricante de limpieza por sprav v agua
come wedio liaquido en el bafio de fluido. En esta
presentacion. la solucidn de agua de deshecho del Acido
citrico se drena separédndoee de las &reas de corte vy
rebanado. v lueso el bafic liguido es drenado continuamente v
reemplazado vor aaua fresca. en la medida de lo necesario.
para limpiar los platanosg rebanados despoijdndolos de 1la

solucidén de &cldo itrico antes de sumergirlos en el

v}

reciriente que contiene el aceite caliente para freir.

" EADRIEL ‘RUEDA CHAI:

rnﬁnaa'on g{j&f
’ RESOLUCIGE 5996

I J USTIC“

MINISTERIO P

Ju-R2

43



Asi las cosas. v de acuerdo con una de las caracteristicas
del invento. el mecanismo de cuchilla de corte de los eguipos
de rebanamiente de nivel comercial se limpian y lubrican de

manera continua.

De acuerdo con otra caracteristica del invento. las rebanadas
de ©platano a nivel individual son revestidas con un spray
lubricante vpara facilitear aun més su paso libre vy sin
obetruccién a través del mecanismo de corte impidiendo que
las tajadas se veduen entre si como es la tendencia natural

del platano.

De acuerdo con otra caracteristica del invento. las rebanadas
individualee de platano se sumergen en un bafic liguido
inhibiendo aun més su tendencia natural de formar grupos
entre 2i.

De acuerdo con otra caracteristica del invento. la mano de
obra reguerida para producir comercialmente las tajadas de

vlatano fritas se reduce en gran medida.

De acuerdo con otra caracteristica del invento, la
coneistencla v calidaed del vproducte terminado a  nivel
comercial se mejora notoriamente. Debido a lo anterior. el
presente invento ofrece wun proceso melorade v més integral
para la preparacién comercial de +taladss de platanc frita.

Ademdas. 1 vpresente invento ofrece un eguipo ¥ un método
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meiorado vara rebanar vlatanos v solucionar los vproblemas
inherentes a la conformacién o constitucién del wplatano.
Finalmente. el presente invento ofrece un equipo v un método
me’iorados que evita o minimiza el hecho de gque las tajadas se
reauen entre =i antes de ser sumergidas en el aceite

caliente.
RREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

Las caracteristicas novedosgsas congslideradas como
raracteristicas del invento avarecen en las reivindicaciones
de este expediente. El invento en =i mismo al igual que el
modo vpreferido de uso. con sus obletivos Vv ventajas. se
entenders medor haciendo referencia a la descripcion
detallada a continuacién. de una presentacién ilustrada que

ge debe leer junto con los dibujos que le acompafian, donde:

Ta Figura la es una vista general qQue ilustra
esquemdticamente los elementos bésicos de una presentaciédn
del avaratc del vpresente lnvento:

La Figura ib es una vista  general que 1lustra
esquemdticamente los elementos bésicos de una presentacién
alternativa del aparato del vresente invento:

Las Figuras 2a v 2b son vistas en persvectiva de
presentaciones alternas de los mecanismos actuales de corte

gque se encuentran en los equipos de rebanado a nivel
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comercial:

Las Figuras 38 y 3b son vistas en perspectivas de
presentaciones alternativas del dispositivo rociador del
presente invento: v

fa Figura 3¢ es una vista de vplano superior de la
presentacién del disvositivo de rociado del presente invento

que se muestra en la Filgura 3b.

Cuande se utilizan las distintas figurae de los dibudos. lios
mismoe numerales designan partes simileres o las mismas.

Ademas. cuendo se uvtilizan en este contexto los términos

"superior”. “inferior". "primerc”. 'segundo”. "de arriba”.
"de abado”. "altura”. "ancho”. "longitud”, "extremo”, "lado",
"horizontal”. "vertical”. v otros similares. debe entenderse

que estos términos hacen referencis Unica v exclusivamente a
la egtructura que se observa en el dibujio v que se utlilizan

tan solo para facilitar la descripcidon del invento.

DESCRIPCION DETALLADA DEL INVENTO
De acuerdo con el método v el equipo del presente invento. la
Figmra 1a ilustra esqguemdticamente una vista general de los
elementos bésicos del sistema. Se ofrece una maquina de corte
de agrade comercial 10 que comprende un primer medio de
traneporte 12 para hacer avanzar los platanos a través de un
compartimente de corte 20 v colocarlos dentro de un

compartimento de rociado 30 gue sge vacia dentro de un tangue
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con bafio liguido 50. El sistema cuenta con una homba 42 para
hacer circulsr el medio licuido 52 desde el tangue que
contiene el bafic liauldo 50 hasta un coniunto roclador 34 gque
estd ubicado dentro del compartimento del rociador 380. a
través de un diepositivo de filtrado 40 vy una linea de
suministro del rociador 35. El sistema cuenta igualmente con
1 segundo medio transportador 54 vpara transpvortar las
rebanadas de platano revestidas desde el tanque que contiene
el bafio liouido 50 hasta wuna cuba aoue contlene el aceite
freido caliente 60. Al momento en gue sale de la mencionada
cuba aue contiene el aceite freidor callente 60 via un tercer
medio transportador 64, estas rebanadas fritas de platano
pasan a un barril ¢ tumbler 70 en donde se agregan V¥
dispersan los sabores. Al salir de este tambor 70. las
rebanadas fritas de vlatano pasan a través de un cuarto medio
traneportador T2 v llegar finalmente a 1la inspeccidn v
empaaue en holsas de acuerdo con los métodos comunes y bien

conocidos de esta industria.

T.s. Figura 1b ilustra una presentacién alternativa del aparato
del presente invento. Debido a la mecénica de una variante
del mecanismo de corte. que se analizard mée adelante. la
presentacién ilustrada esquemdticamente en la Figura 1b
incluve +también un compartimento expandido de :rociado en
donde las tajadas de pldtano son enviadas directamente a un

vertedero o chute de salida 3B. gque se vacia dentro del
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tanaue gue contiene el bafe liculdo 50. Se podré arreclar gue
todos los demAs asvectos de las dos vresentaciones ilustradas

en las Figuras la v 1b son esencialmente las mismas.

El eguipo de corte 10 puede ser del tipo de cuwalquiera de las
mdauinas de corte de vegetal grado comercial. aque se
modifican de acuerdo con el presente invento. El eguipo de
corte 10 puede realizarse en versiones modificadas de los
equipoe URSCHEL Modelo OC v Modelo OV para Rebanado. El
equiroc de corte 10 incluyve un vprimer medio transportador 12
que es capaz de transportar el pldtano desde un 4&rea de
entrada hacia el compartimento de corte 20. En una
presentacién. todos loes medios dJde transporte comprenden un

mecanismo de bhanda transportadora de velocidad variable.

El proceso se inicia por la accién de un operador gue coloca
un vlitanc pelado en el ovrimer medio transpvortador 12
orientando en  términos generales el ele longitudinal
aproximado del platano con respecto del eje translacional del
medio de transporte 12 semin ee indica por 1la flecha a. El
primer medio transvortador 12 transporta luego el pléatano
hacia el compartimiento de cortado 20. En términos generales,
cvalguier tipo de plétano o fruto de 1la familia de los
bananos vpuede utilizarse vara estas labores. Si bien los
platanos verdes o no maduros son los aque deneralmente se

prefieren. el método v proceso también trabaja perfectamente
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con rlatanos amarillos o maduros.

T.a seccién interna del compartimento de corte 20 se vuede
distribuir en dos confimuraciones bésicas que son: en el
punto en el cual el dispositivo de corte se orienta en
perpendicular al eje translacional del medio transportador, o
donde el disvositivo de corte se orienta en un dngulo oblicuo

hacia el eje translacional del medio de transporte.

Fn las presentaciones de las técnica enterior ilustradas en
las Figuras 2a v 2b. el dispvositivoc de corte comprende un
mecaniemc de corte 200 que incluve un ensamble de bastidor
210. un hub 212 v un conjunto de rim externc 214 que soporta
una serie de elementoe de cuchillos cortantes 220. El hub 212
se conecta a través de medios de adherencia a un mecanismo
motor (gque no se aprecis) gue es capaz de hacer rotar el
mecanismo de corte 200 en una direccidén contraria e las de
las aguias del reloi. A medide que el mecanismo de corte 200
se hace girar., los elementos individuales de corte 220 pasan
a travéas del ede translacional extendido del mecanismo
transportador en una secuencia repetitiva. De esta manera.
mientras el platano P, cuvo ele longitudinal aproximado se
orienta en @eneral con ede translaciconal del mecanismo
transportador. es ilevado a través de los mecanismos
transportadores. dicho plédtanc P es traccionado a través del

mecanismo de corte 200, Los elementos individuales
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conformados vor el cuchillo de corte 220 rebanan el pléatanoc P
a intervalos calibrados de acuerde con la velocidad
translacional del mecanismo transvortador v segin la
velocidad rotacional del mecanismo de corte 200. El espesor
de una rebanado de pldtano S ruede ser varlable de acuerdo
con el numero v tamafio de elementos de cuchillos de corte
220. v segun la velocidad translacional del mecanismo

transportador. v velocidad rotacional del mecanismo de corte

200.

Adicionalmente. la orientacién vy configuracioén del
dispositivo de corte dentro del compartimento de corte 20
afecta también la forma de la rebanada individuval de platano
S. Un dispositivo de corte orientado en perpendicular al ejle
translacional del mecanismo transvortador. comc se aprecla en
la Figura 2a. da como resultado una rebanado de platano
basicamente redonda S. mientras que un dispositive de corte
orientado en  Ansule oblicuo al ele translacional del
mecanismo transportador. como gse aprecia en la Figura 2b. da

como resultade una rebanada de platano S mAs elongada de

forma ovalada.

Fl mecanismo de corte 200 1llustrado en las Figuras 2ay 2b
puede realizarse en los disefios divulgados en las Patentes de
loes Estades nidos Nos.. 68.148.702 v 6.148.708 otorgadas a

Bucks. e incorporadas &a los equipos de Rebanado URSCHEL
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Modele OC v Modelo OV. Sin embargo. si bien los disefios
divulgados en el invento Bucks 702 vy “709 son alternativas
satisfactorias vars el mecanismo de corte 200 del presente
invento. no son muv adecuadas para el maneio de sustanclas
aque de por si son pedalosas como sucede con los platanos. Las
rebanadas de plétano recién cortadas tienden a adherirse unas
a otree v a los elementos de corte 220 del invento Bucke 702
v 709 reguiriendo paradas frecuentes wpara limpieza. En
avrlicaciones comerciales. el requerimiento de vparadas
frecuentes para limpieza afecta negativamente el promedio de
produccidn. De esta manera. es necesario hacer una
modificacién critica del mecanismo de corte tal vy como se

divulea en el dispositivo de Bucks ‘702 v “709. o similares.

El dispositivo del presente invento enfoca el problema de las
rebanadas de vplateno recién cortadas gue se adhieren al
mecaniemo de corte. incluvendo un compartimente de rociado en
donde se aplica una solucidén limpiadora / lubricante en forma
constante & loe platanos v al mecanismo de corte. El
compartimento rociador 30 incluvendo un condunto rociador
conformado por unsa linea de suministro del roclador, que
proporciona el fluido a una serie de elementos rociadores vy
los medios necesarios para dirigir las rebanadas de pléatano
hacia el interior del tanaue aue contiene el bafic liaquido 50.
El conjunto de rociador es a su vez un suminietro de solucidn

1impiadora / lubricante que se conecta fluldamente.
GABRIEL
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De acuerdo con las Figuras layv 3a en una presentacidén que
utiliza un disvositivo de corte orientade en perpendicular al
eje translacional del primer mecanismo transportador 12. el
mecanismo roclador 30 incluve un conjunto rociador 34
conformade vor una linea de abastecimientc del rociador 35
gue proporciona una solucidén limpiadora / lubricante a un
elemento rociador invertide en forma de "T" 36 que incluve
una serie de aperturas de boguilla (que no se apreclan) gque
se dirigen a la cara de sslida del mecanismo de corte 200. En
esta presentacién., el medio para dirigir las rebanadas de
vlatano recién cortadas hacia el interior del tanque gue
contiene el bafio liguido B0 estd conformado por las paredes
del compartimento roeclador 30. que sesin se aprecia en la
Figura la. se abre directamente sobre el tanque que contiene
el bafio ligquido 50. A medida que una rebanada de plétanc 5
sale del mecanismo de corte 200. la fuerza de gravedad obliga
a dicha rebanada a caer a través de la abertura que se
encuentra en la seccién inferior del compartimento rociador
30. vara pasar luego al tangue que contiene el bafio 1liquido
50. En caso de aue el momentum de la accién de corte impulse
una rebanada de plAtanc S, de tal manera gue se contrarreste
momentaneamente la fuerzae de gravedad. dicha rebanada ©
impactars la pared del compartimento rociador 30, de cara a
1a seccidn de salida del mecanismo de corte 200, y de alli en
adelante 8se deflecta hacia el interior del tangue gque

contiene el hafio liguido 50. El conjunto de rociador 34 esta
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a su vez conectado fluidamente a travée de la vAlvula 32 con
ma linea de abastecimiente de solucidén limpiadora /

lubricante 46.

De acuerdo con las Figurae 1b. 3b. ¥ 3c. en uvna presentacldn
que utilice un disvositivo de corte orientado a un Anguloc
oblicuo al ele translacional del primer mecanismo
transportador 12. el compartimento roclador 30 incluyvendo un
conjunto rociador 34 conformado por una linea de
sbastecimiento de rocliador 35 que proporciona una solucitn
1impiadora / lubricante a una serie de elementos rociadores
con boguilla 37 que estan ubicados en posiciones estratégicas
a2 todo lo largo de la linea 35. en tante gue los medios para
dirigir las rebanados de platano S al chute de salida 3B gue
se vacia hacla el tanaue que contiene el bafi® liquido 50. En
esta presentacion. el medio para dirigir las rebanadas de
platano es la pared lateral vertical 31 del compartimento
roclador 30, Los elementos de roclado con botella 37 estén
roslcionadoe directamente vror encima del mecanismo de corte
200 v a lo 1larmo de la travectoris de 1las rebanadas de
platano recién cortadas S prara crear un flujo suave a través
del chute de salida 3B que BsBe abre directamente sobre el
tanaue oue contiene el bafio liquido 50. El conjunto rociador
34 se encuentra a su vez conectado fiuidamente via la valvula
32 a2 una linea de suministro de la solucidén limpiadora /

lubricante 486,
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Con respvecto a la vluralidad de aperturas de boguilla
incluidas en el elemento rociador invertido en forma de "T"
36 v a los elementos de boauilla de rocilado 37 mencionados
anteriormente. si bien muchos de los dispositivos de boguills
de rociado disronibles comercialmente y conocidos cominmente
pueden uwtilizarse para el propésito. serd suficiente utilizar
una Spiraldet Modelo ©5J-316-45030. En wuna  presentacidn
rreferida. el uso de los dispositivos de boquilla de rociado
accesorias se disrensa completamente. v el conjunto rociador
34 esta conformado simeplemente por tubos perforados de averoc
inoxidable vara evitar la obstrucclién wvperiddica de los
elementos de la boquilla. Tipicamente, el condunto rociador
opera a una presién de abertura de aproximadamente 40 a 50
psl v a un caudal de aproximadamente 30 galones de ia

solucidn limpladora / lubricante vor minuto.

Una serie de soluciones liquidas pueden utilizarse como
golucién limpladora /  lubricaente conjuntamente con el
ensamble de rociador 34 dentro del compartimento rociador 30.
Fn todos los casoe. la temperatura de la solucidén limpladora
/  lubricante se mantiene dentro del rango éptimo de
temperaturs ambiente a 50°C. S1 bien se vueden lograr

resultados satisfactorios utilizando l1as soluciones

Timpiadoras / lubricantes a temperaturas més elevedas, el-

rango Gptimo de temperatura desde el amblente hasta los 50°C .

garantiza que cilertos medios liguidos no se esfuercen
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demasiado. evitando de esta manera la oxidacién dentro del

maximo posible.

Fn una presentacibén. el aceite vegetal comestible (por
ejemplo aceite refinado de palma) es utilizado como solucidn
1impiadora / lubricante v el medio liouido 52 dentro del
tanque de bafio liguido 50 también es emrleado para estos
fines. En esta presentacién. el tanaue de bafic liguido 50
puede servir también como reeervorio para recibir el aceite
vegetal comestible suministrado al conjunto rociador 34
dentro del compartimento rociador 30. El aceite es
transportadoe vor sifén desde el tanaue aue contiene el bafio
liquido 50 a través de una bomba 42 v mediante una linea 44
hasta llevarlo a un disvositivo de infiltrado 44 en donde el
aceite es filtrado para esacarle 1las impurezas. El aceite
filtrado es luemo desplazado a través de la 1linea de
suministro de solucidén limpiadora / lubricante 46 hasta una
valvula 32. que estd fluidamente conecta con el conjunto
rocliador 34. Tan pronto como se disperse hacia el interior
del compartimente del rociador 30. el mencionado aceite
vegetal comestible se drena nuevamente para gue entre al
tangue que contiene el bafic liquido 50. en donde se hace
p?steriormente recircular. El1 dispositivo de filtrado 40
ruede comprender otro disvositivo tipo criba gue realiza un
movimiento mecédnico similar al del equipo de filtrado gue se

ntilice actualmente en la vroduccién de rpapas fritas vy que
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7

comunmente se conoce como la calda receptora o “catch box" en
Tnelés. El disvositivo de filtrade 40 requlere una limpieza
de avrroximedamente una vez cada ouatro (4) horas de

produccidn.

En otre presentacién. el agua corriente ha demostrado ser una
solucién eficaz para la limpieza / lubricacién y el medio
1icuido 52 en el tanaue aue contiene el bafio liguldo 50
también se utiliza. En esta presentacién. no se requiere de
ningin diepositivo de filtrado 40 va aue se utiliza un flujo
continuo de spua fresca para limplar v lubricar el mecanismo
de corte 200. v lueso el agua resultante de desecho es
drenada deede el compartimento rocilador 30 bien sea a un
drenaje de disposicién separado (gue no se aprecie) o
directamente al interior del bafio liquide gue puede ser
drenado continuemente v rellenado con aguas fresca segin se

requiera.

Fn otra vpresentacién. se utiliza una solucién de Acide
citrico como solucién limpiadora / lubricante en donde el
agua fresca se utiliza como medioc liguido 52 en el tangue que
contiene dicho bafio liquido 50. Los inhibidores de la peptins
como las soluciones acuosas del écido citrico son limpladores
/ lubricantes eficaces. pero debe tenerse precauciones para
evitar aue dicha solucidén acuosa del acide citrico penetre al

recipiente que contiene el aceite caliente de freir 60. En
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esta presentacién. la solucidn de aguas de desecho del &acido :5:%/

citrico se drena para separarse del compartimento rociador 30
a travée de un drenaije de disprosicibdn por separado (gue no se
aprecia) v el tangue de bafic liquido 50 es drenado vy
reabastecido continuamente con agua fresca. segin se
requiera. para limpiar los vplétancs rebanados de la solucibn
de acido citrico antes de sumergirlos en la cuba de aceite de

caliente para freir 60.

Con referencia nuevamente a las Figures lay 1b. los pléatanos
recién rebanados cuando se colocan dentro del tangue que
contiene el bafio liocuido 50 se sumergen en un bafioc de un
medio liguido 52. La temperatura del medio liguido 52 en el
tanque aue contiene el bafio liguido 50 se conserva dentro del
rango Optimo de una temperatura ambiente hasta 50°C. Si blen
se pueden losgrar resultados satisfactorios conservando la
temperatura del medio ligquido 52 a niveles més elevados. el
rango Ortimo de temperatura vasande de la temperatura
smbiente hasta los 50°C, garantiza gue algunos de los medios
liouidos no se esfuercen demasiado. con el fin de evitar 1la
oxidacién dentro del méximo vposible. La inmersién de las
rebanadas de vlatano recién cortadas en el medio liquido 52
garantiza que cada rebanada de platano quede totalmente
revestida avudando de esta manera a prevenlr que las
rebanadas individuales se peguen unas con otras. La accidn de
bombeo de la bomha 42 conjuntamente con el segundo mecanismo
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transportador 54 crea una turbulencia en.el medio liquido 52
que se encuentra dentro del tanaue que contiene el bafio
1iquido 50. que a su vez ayuda a dirigir las rebanadas de
plétano hacia el segundo medio transportador 54, en donde se
lleva & cabo la separacién de las rebanadas de platano con
respecto del tanque gque contiene el bafio liguido 50, v se
transporta hecia la cuba que contiene el acelte caliente para

freir 60.

Se utilize wuna cuba aue contiene aceite caliente para freir
60 directamente para freir 1las rebanadas de platano.
Tgualmente se utiliza un aceite freldor vemgetal comestible
como medio freidor 62. El aceite para freir se calienta a
través de medios convencionales comunes en la técnica (por
ejemplo & través de intercambiadores térmicos de gas o
eléctricos). La temperatura del aceite vara freir se mantiene
dentro del ransgo 160°C 190°C., v preferiblemente dentro del
rango de 180°C 1856°C. La cantidad de tiempo de freido varia
de 1 a 3 minutos. Al finalizar la secuencia de freido. 1lase
rebanadas de wvplatanc aue ahora se encuentran fritas son
traneportadas por medio de un tercer mecanismo transportedor
A4 hacia un disvositivo de tambor o tumbler 70 en donde se le
colocan los sabores (por edemplo sal y especies), v luego se
hace la disversién entre las distintas rebanadas de platano

fritas. Al salir de este dispositivo tumbler 70, las

58

rebanadas de  plidtano  fritas son  inspeccionadas ¥
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transrortadas a través de un cuarto mecanismo transvortador
hasta llegar al empaque. de acuerdo con los métodos vy

procedimientos comunes en esta industria.

En este momento serd evidente vpars los expertos en esta
téenice que agui se ha descrito un eguipo y  un método
mejorados para preparar rebanadas de plateno fritas a nivel
comercial. Aun cuando el invento aqui descrito ha sido
evouesto a manera de presentacion preferida. serd obvio que
se puedan utilizar otras adaptaciones y wmodificaciones sin
sevararse del esviritu v alcance de 1lo agui descrito. Por
elemplo. alguno de los vpasos en el procedimiento del sistema
rodrian realizarse mecénicamente en adicién a los que se
llevan a cabo en forma eléctrica. Los términos v expresiones
aue se emplean en este documento han side wutilizados como
términos de descripcién v no como limitaciones:; y en este
orden de ideas. no existe la intencionalidad de excluir
equivalentee. sino todo lo contrario. se trata es de cubrir
todos v cada uno de los equivalentes que ruedan empleados sin

apartarse del espiritu v alcance del invento.

- CHADID

GABRL oC orICIA -
TR N 5e8rTC ov. 7
RESOLULH ysTIcTS

23



REIVINDICACIONES:

1. Un método para prevarar platanos. el cual comprende los

siguientes pasocs:

(a) Cortar en rebanadas un vpladtanoc utilizando un
dispositivo de corte:

(b)Y Limriar v lubricar este dispositivo de corte con una
solucién de sprav mientras se hace el corte en
rebanadas de dicho platano:

(c) OSumergimiento de 1las mencionadas rebanadas en un
medic lioguido: ¥

(dy El freido de las rebanadas en un freidor con aceite

caliente.

El método de la reivindicacién 1 en donde el rebanado del
paso (a) e generalmente en forma perpendicular hacia el

eje longitudinal asproximadeo del platano.

El métecdo de la reivindicacién 1 en donde el rebanadc del
vaso (Aa)Y 8e hace a un angulec generalmente oblicuo con

respecto del eje longitudinal arroximado del platanco.

El método de la reivindicacidén 1 en donde el dispvositivo
de corte comprende uns serie de elementos de cuchillo de

corte.
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5. El método de la reivindicacidén 1 en donde 1la solucib6n de

rociado es el agua.

8. E1 método de la reilvindicacién 1 en donde la soluclén de
rociado es una solucidén acuocsa gue ocontiene un Acido

citrico.

7. E1 método de 1la reivindicacién 1 en donde 1la solucidn de

rociado es un aceite vegetal comestible.

B. E1 método de la reivindicaciétn 7 en donde el acelte

vegetal comestible es un acelte de palma endurecido.

9. E1 método de la reivindicacidédn 1 en donde la solucidn de

rociado se mantiene a una temperatura gue no excede los

60°C.

10. El método de la reivindicacidén 1 en donde la solucidn de
roclado se mantiene a una temperatura dentro de un rango

de temperatura amblente hasta los 50°C.

11. El método de 1a reivindicacién 1 en donde el medio
1iguide esta conformado POoY un acelte vegetal

comestible.

12. El1 método de la reivindicacién 10 en donde el aceite
vegetal comestible estd conformado por aceite de palma

ro
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El método de la reivindicacién 1 en donde el hafio
liquido se conserva a una temperatura que no excede los

B60°C.

El método de 1la relvindicacién 1 en donde el haflo
liguido se mantiene a una temperatura desde temperatura

ambiente hasta los 50°C,.

El método de la reivindicaciétn 1 en donde el bafio

liguido es un reservorio rara la soluclidén de rociado.

El método de la reivindicecién 1 en donde el pasc de
limpieza ¥ lubricacidén comprende ademés el rocilado de
los mencionados medios de corte antes de realizar cada

oreracion de corte.

Un aparato para preparar pladtanos. que comprende:
fa)y Un equivo de corte conformado vor:

(i) Un compartimento de corte gue comprende un
rrimer alojamiento v un dispositivo de corte:

(ii) Un compartimento rociador conectado al
mencionado compartimento de corte que
comprende un segundo alojamiento con un chute
de salida y un conjunte rociador:

(iii) Un primer mecanismo transportador qQue tiene un

eje de translacidén que se extliende a través
QABRIES RUZpA CHADID
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18.

19.

20.

21.

del comrartimento de corte vy llega hasta el

compartimento rociador: ¥

{h) Un bafio liguido que s8se ubica préximo al chute de

salida.

El eauipo de la reivindicacién 17. que comprende ademas:

{c) Un freidor de acelte caliente:

(d) Un semundo wmecanismo transvortador vpara desplazar

los plAtanoe desde el bafio ligquido hasta el freildor

de aceite caliente:

(e Un mecanismo de tambor o tumbler:

(f) Un tercer medlo transportador wpara llevar los

rlatancos desde el freidor de aceite caliente hasta

el mecanismoc de tumbler.

El aparato de la reivindicacidn 17 gue comprende ademas
un disrositivo de filtrado intermedio ¥y 4gue comunica

fluidamente el bafic liquido con el compartimento del

rociador.

El avarato de la reivindicaciédn 17 en donde el
dispositivo de corte esté orientado en sentido
generalmente perpvendicular a8l eje translacional del

primer medio transportador.

El avarato de la reivindicacidén 17 en donde el

dispositivo de corte estd orientado a8 un Angulo

>
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%2.

23.

24

25.

26.

27.

X

generalmente oblicuo con respecto del edle translaclional

del primer mecanismo transportador.

El avarato de la reivindicaciébn 17 en donde el
dispositivo de corte es un mecanismo rotatorio de corte
conformado vor un conjunto de rueda que incluye un hub y
una estructura de bastidor gue sirve de soporte a una

serie de elementos de cuchillos cortantes.

El aparato de la relvindicacion 17 en donde el condunto
rociador dispersa una solucion limpladora / lubricante

sobre el dispositivo cortante.

El aparato de la reivindicacitn 23 en donde el conjunto
rociador dispersa la sclucién limpiadora / lubricante a

1wna presién de vor lo menoes 40 psl.

El aparato de la reivindicacién 23 en donde el conjunto
rociador disversa la scolucidn limpiadora / lubricante a

una presidén entre 40-50 psi.

El avarato de la reivindicacidén 23 en donde el conjunto
rociador dispersa la solucidon limpiadora / lubricante a

111 caudal de srroximadamente 39 galones por minuto.

El aparato de la reivindicacién 23 en donde el conjunto
rociador dispersa la solucién limpladora / lubricante a

un caudal de por lo menos 30 galones por minuto.

4
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8.

29.

30.

31.

32,

33.

34.

El aparato

limpiadora

El aparato

limpiadora

conformada vor &acido citrico.

El aparato

de 1la

V4 lubricante

de la reivindicacién

/ lubricante es el agua.

una

23 en donde

Timpiadora / lubricante es un aceite vegetal

Ei aparato

Vimpiadora /

lubricante

de la reivindicacién 23 en donde

8e coneerva a una

entre temperatura ambiente v los 80°C.

El aparato de la reivindicacion 23 en donde

limpiadora /

lubricante se

mantiene a una

entre la temperatura ambiente v los 50°C.

solucibn

reivindicacién 23 en donde la solucidn

de la reivindicacién 23 en donde la sclucidn

acuosa

la solucidn

comestibhle.

la solucidn

temperatura

la solucion

temperatura

El avarato de la reivindicacidn 17 en donde el conjunto

rociador comprende una linea de suministro que tiene una

serie de abherturas.

El arvarato de la reivindicacidén 33 en donde la serie de

aberturas es

accesorio de boquilla de rociado.

tan

28

provistas cada wuna con un dispositivo

GABRIEL R

UEDA CHADID
% ggwﬂf.
JCT -
TR% 5 DB NOY. 3v-4-

RESOLUCION &2
MINISTERIO DE J

USsTICIA



35.

38.

37.

38.

39.

El aparato
alcijamiento
para guiar

galida.

El s&avarato
ligquido se

80°C,

El avarato

liguido se

temperatura

El eaparato

de la reivindicacién 17 en donde el segundo

incluve el direccionamiento de los medloe

una rebanada de platano hacla el chute de

de la reivindicacién 17 en donde el hafio

mantiene a una temperatura que no exceda los

de la reivindicecién 17 en donde el bafio
mantlene a una temperatura entre la

ambiente v los 50°C.

de la reivindicacidén 17 en donde el bafio

liquido comprende un aceite vegetal comeaﬁible.

El método de

vegetal comestible

endurecido.

la reivindicacién 38 en donde &l aceite

estd compuesto vpor aceite de palma
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METODO Y APARATO PARA PREPARAR TAJADAS DE PLATANO

RESUMEN DE L DIVULGACION

El presente invento soluciona muchoes de log déficits
inherentes a los métodos y sistemas vprevios para abordar la
rroduccion comercial de tajadas fritas de platano. El proceso
mejorado comprende wun sistema totalmente auwtomatizade que
incluve un conjunto rociado ahora adaptado para gue rocie
continuamente el mecanismo de cuchillos de corte aque se
encuentra en los equipos de rebanado de grado comercial,
utilizando un lubricante de limpieza manteniendo de esta
manera la superficie de corte limpia v iibre de suciedades y
materias extrafias. El sistema mejcorado incluye también un
bafio liquido para revestir los vpldtanos recién cortados en
rodajas antes de sumersirlos en una cuba gue contiene aceite
freidor caliente. En una opresentacién, el sistema utiliza un
aceite comestible como lubricante de limpleza por rocliado v
como bafic liqgquido. En esta presentacién, el bafio liquide
sirve como reciviente vara el conlunto rociador del
lubricante Ilimpiador. En otra presentacion, el sistema
utilize agua como lubricante de 1limpleza vor rociade y como

bafic liquido.
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w (57) Abstract: The present invention overcomes many of the shortcomings inherent in previous methods and systems addressing the

commercial production of fried plantain slices. The improved process comprises a fully automated system which includes a sprayer
~=x assembly (34)adapted to continually spray the cutiing knife mechanism (200) on commercial-grade slicing machines (10) with a
cleansing lubricant thereby keeping the cutting surface clean and free of debris. The improved system also includes a liquid bath
(50) for coating the freshly sliced plantains prior to immersion in a hot oil frying vat(60). In one embodiment, the system utilizes
an edible oil as both the cleansing spray lubricant and in the liquid bath. In this embodiment, the liquid bath serves as a reservoir
for the cleansing lubricant sprayer assembly. In another embodiment, the system vtilizes water as both the cleansing spray lubricant

and in the liguid bath.
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APPLICATION FOR
UNITED STATES LETTERS PATENT
FOR
METHOD AND APPARATUS FOR PREPARING SLICED PLANTAINS

BACKGROUND OF THE INVENTION

1. Technical Fleld:
The present invention generally relates to the processing of plantains, and more
specifically, to an improved apparatus and method for slicing and processing plantains in the

preparation of a fried sliced food product.

2. Description of the Related Art:

Known as “potatoes of the air” or simply as “cooking bananas,” plantains have been
cultivated for thousands of years throughout Southeast Asia and Africa. From tropical
Africa, the fruit was taken aboard ships bound for Europe and eventually made its way to the
New World with Portuguese and Spanish navigators. Evidence suggests the Spanish
introduced plantains to the Island of Hispanola (today the Dominican Republic and Haiti)
during the 1500s where the favorable tropical climate nurtured production. Today, plantains
are a staple food source in parts of Africa, southern India, and throughout the Caribbean,

Centra! and South America.

The plantain is a member of the banana family. While closely related to the common
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A variety of proposals have previously been made to address the commercial
processing of plantains into a fried sliced foodstuff. For example, U.S. Patent No. 4,242,365
to Numata ef al. describes a process wherein banana slices are fried in a reduced pressure
environment to reduce the moisture content of the banana slices thereby producing a dried
banana product having flavor, a crisp texture and good storage stability. While providing a
novel frying process, the Numata ef al. '365 process does not address the previously specified

problems inherent with the commercial preparation of raw plantains.

U.S. Patent No. 4,740,381 to Bermejo, describes a process for preparing plantains
wherein the core of a plantain slice is removed prior to a precooking step whereupon the
plantain slice is briefly immersed in hot vegetable oil. The resulting precooked plantain slice
is then smashed or flattened by a flattening device 40. The opening formed by removal of the

plantain’s core is used to position the plantain slice over a guiding tubular member 50 which

s aligned with a cylindrical rod 60 which is centered and attached onto flattening device 40.

The resulting product is then frozen. While providing a novel process for precooking and
preparing plantain slices, the Bermejo '381 process does not address the previously specified

problems inherent with the commercial preparation of raw plantains.

A need, therefore, exists for an improved and more comprehensive process for the
commercial preparation of fried plantain slices. Further, a need exists for an improved
apparatus and method for slicing plantains to overcome problems inherent in the constituent
make-up of the plantain fruit. A need also exists for an improved apparatus and method
which prevents or minimizes the clumping or sticking together of plantain slices prior to their

immersion in frying oil.
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plantains of the citric acid solution prior to their immersion in the hot oil frying vat.

Thus, in accordance with one feature of the invention, the cutting blade mechanism of

commercial-grade slicing machines are contiﬁually cleaned and lubricated.

In accordance with another feature of the invention, individual plantain slices are
coated with a lubricant spray further facilitating their free and unobstructed passage through

the cutting mechanism and inhibiting their inherent tendency to clump together.

In accordance with another feature of the invention, individual plantain slices are

immersed in a liquid bath further inhibiting their inherent tendency to clump or stick together.

In accordance with another feature of the invention, the manpower required to

commercially produce fried plantain slices is greatly reduced.

In accordance with another feature of the invention, the consistency and quality of the

finished commercially produced fried plantain product is improved and enhanced.

Thus, the present invention provides an improved and more comprehensive process
for the commercial preparation of fried plantain slices. Further, the present invention
provides an improved apparatus and method for slicing plantains to overcome problems
inherent in the constituent make-up of the plantain fruit. Finally, the present invention
provides an improved apparatus and method which prevents or minimizes the clumping or

sticking together of plantain slices prior to their immersion in frying oil.

bt
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DETAILED DESCRIPTION OF THE INVENTION

In accordance with the method and apparatus of the present invention, Figure la
illustrates schematically an overview of the basic elements of the system. A commercial-
grade cufting machine 10 is provided which comprises a first conveyor means 12 for
advancing plantains through a cutting compartment 20 and into a sprayer compartment 30
which empties into a liquid bath tank 50. A pump 42 is provided to circulate the liquid
medium 52 from the liquid bath tank 50 to a sprayer assembly 34 within the sprayer
compartment 30 via a filtering device 40 and sprayer supply line 35. A second conveyor
means 54 is provided to transport the coated plantain slices from the liquid bath tank 50 to a
hot oil fryer vat 60. Upon exiting the hot oil fryer vat 60 via a third conveyor means 64, the
fried plax:ltain slices proceed to a tumbler 70 wherein seasoning is added and dispersed. Upon
exiting the tumbler 70, the fried plantain slices proceed via a fourth conveyor means 72 to
final inspection and bagging in accordance with methods common and well known in the
industry.

Figure 1) illustrates an alternative embodiment of the apparatus of the present
invention. Due to the mechanics of one variant of the cutting mechanism, which will be
discussed below, the embodiment schematically illustrated in Figure 15 also includes an
expanded sprayer compartment wherein the sliced plantains are directed to an exit chute 38
which empties into the liquid bath tank 50. It will be noted that all other aspects of the two

embodiments illustrated in Figures 1a and 15 are essentially the same.

The cutting machine 10 may be any of several commercial-grade vegetable slicing
machines modified in accordance with the present invention. The cutting machine 10 may be

realized in modified versions of the URSCHEL® Model OC and Model OV Slicer machines.

e
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translational speed of the conveyor means and the rotational speed of the cutting mechanism
200. The thickness of a plantain slice $ may be varied based upon the number and size of
cutting knife elements 220, the translational speed of the conveyor means, and the rotational

speed of cutting mechanism 200.

Additionally, the orientation and configuration of the cutting device within the cutting
compartment 20 also affects the shape of the individual plantain slice 8. A cutting device
oriented perpendicular to the translational axis of the conveyor means, as shown in Figure
2a, results in an essentially round plantain slice S, whereas a cutting device oriented at an
oblique angle to the translational axis of the conveyor means, as shown in Figure 25, results

in a more elongated, oval shaped plantain slice 8.

The cutiing mechanism 200 illustrated in Figures 2¢ and 25 may be realized in the
designs disclosed in U.S. Patent Nos. 6,148,702 and 6,148,709 to Bucks, and incorporated
into the URSCHEL® Model OC and Model OV Slicer machines. However, while the designs
disclosed in the Bucks '702 and '709 invention are satisfactory alternatives for the cutting
mechanism 200 of the present invention, they are not well suited to handling inherently sticky
substances such as plantains. The freshly cut plantain slices tend to stick to and between the
cutting knife elements 220 of the Bucks ‘702 and '709 invention requiring frequent stoppages
for cleaning. In commercial applications, the requirement for frequent stoppages for cleaning
adversely affects the rate of production. Thus, a critical modification of the cutting

mechanism as disclosed in the Bucks '702 and '709 device, or the like, is in order.

The device of the present invention addresses the problem of freshly cut plantain
slices sticking to the cutting mechanism by including a sprayer compartment wherein a

cleaner/lubricant sohition is constantly applied to the plantains and the cutting mechanism.

» -
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the exit chute 38 which empties into liquid bath tank 50. In this embodiment, the means for
directing the plantain slices is the vertical sidewall 31 of the sprayer compartment 30. The
spray nozzle clements 37 are positioned directly above the cutting mechanism 200 and along
the trajectory path of the freshly sliced plantain slices $ to create a smooth flow through exit
chute 38 which opens directly over the liquid bath tank 50. Sprayer assembly 34 is, in tum,

fluidly connected via valve 32 to a cleaner/lubricant solution supply line 46.

With regard to the plurality of nozzle apertures included in the inverted ‘T* sprayer
element 36 and spray nozzle clements 37 mentioned above, while many commonly known,
commercially available spray nozzle devices may be utilized, a SpiralJet® model HHSJ-316-
45030 will suffice. In a preferred embodiment, the use of accessory spray nozzle devices is
dispensed with completely and the sprayer assembly 34 is comprised simply of perforated
stainless steel tubing to avoid periodic obstruction of the nozzle elements. Typically, the
sprayer assembly operates at an operating pressure of approximately 40 to 50 psi and a flow

rate of approximately 30 gallons of cleaner/lubricant solution per minute.

A number of liquid solutions may be used as a cleaner/lubricant solution in
conjunction with the sprayer assembly 34 in the sprayer compartment 30. In all cases, the
temperature of the cleaner/lubricant solution is maintained within the optimum range of room
temperature to 50°C. While satisfactory results may be achieved by using cleaner/lubricant
solutions at higher temperatures, the optimum temperature range of ambient to 50°C ensures

that certain liquid mediums are not overly stressed, thereby avoiding oxidation as much as

possible.

In one embodiment, an edible vegetable oil (e.g., refined palm oil) is used as the

cleaner/lubricant solution and the liquid medium 52 in the liquid bath tank 50. In such an

.
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plantains of the citric acid solution prior to their immersion in the hot oil frying vat 60.

Referring once again to Figure 1a and 1b, upon being deposited into the liquid bath
tank S0 the freshly sliced plantains are immersed in a ba-th of liquid medium 52. The
temperature of the liquid medium 52 in the liquid bath tank 60 is maintained within the
optimum range of room temperature to 50°C. While satisfactory resuits may be achieved by
maintaining the temperature of the liquid medium 52 at higher temperatures, the optimum
temperature range of ambient to 50°C ensures that certain liquid mediums are not overly
stressed so as to avoid oxidation as much as possible. The immersion of the freshly sliced
plantain slices in the liquid medium 52 ensures each plantain slice is thoroughly coated
thereby assisting in preventing the individual slices from sticking to one another. The
pumping action of the pump 42 in conjunction with the second conveyor means 54 creates
turbulence in the liquid medium 52 contained within the liquid bath tank 80 which aids in
directing the plantain slices to the second conveyor means 54 whereby the plantain slices are

carried out of the liquid bath tank 50 and transported to the hot il frying vat 60.

A straight-through hot oil frying vat 60 is utilized to fry the plantain slices. An edible
vegetable frying oil is utilized as the frying medium 62. The frying oil is heated via
conventional means common in the art (e.g., gas or electric heat exchangers). The
temperature of the frying oil is maintained within the range of 160°C — 190°C, and preferably
within the range of 180°C - 185°C. The amount of frying time varies from 1 to 3 minutes.
Upon completion of the frying sequence the now fried plantain slices are transported via a
third conveyor means 64 to a tumbler device 70 wherein flavorings (e.g., salt and spices) are
added and dispersed amongst the fried plantain slices. Upon exiting tumbler device 70, the
fried plantain slices are inspected and transported via a fourth conveyor means to packaging

in accordance with methods and procedures common in the industry.

S
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CLAIMS: ?7,

1. A method for preparing plantains, said method comprising the steps of:
(a) slicing a plantain into a plurality of individual slices using a cutting device;
(b) cleaning and lubricating said cutting device with a spray solution while slicing
said plantain;
(¢)  immersing said slices in a liquid medium; and

(d) frying said slices in a hot oil fryer.

2, The method of Claim 1 wherein the slicing of step (a) is generally perpendicular to

the plantain’s approximate longitudinal axis.

3. The method of Claim 1 wherein the slicing of step (a) is at an angle generally oblique

to the plantain’s approximate longitudinal axis.

4, The method of Claim | wherein the cutting device comprises a plurality of cutting

knife elements.

5. The method of Claim 1 wherein the spray solution is water.

e
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15.  The method of Claim 1 wherein the liquid bath is a reservoir for the spray solution.

16.  The method of Claim 1 wherein the step of cleaning and lubricating further comprises

4

spraying said cutting means prior to each cut.
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21.  The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is oriented at an angle generally

oblique to the translational axis of the first conveyor means.

22.  The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is a rotary cutting mechanism
comprised of a wheel assembly which includes a hub and a frame assembly

supporting a plurality of cutting knife elements.

23.  The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly disperses & cleaner/lubricant

solution onto the cutting device.

24.  The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a pressure of at least 40 psi.

25.  The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a pressure between 40-50 psi.

26.  The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a flow rate of approximately 30 gallons per minute.

27.  The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a flow rate of at least 30 gallons per minute.

28.  The apparatus of Claim 23 wherein the cleaner/lubricant solution is water.

~19-
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37.  The apparatus of Claim 17 wherein the liquid bath is maintained at a temperature

ranging from ambient temperature to 50°C.
38.  The apparatus of Claim 17 wherein the liquid bath comprises an edible vegetable oil.

39.  The method of Claim 38 wherein the edible vegetable oil is comprised of hardened

palm oil.
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evidencia definitiva de que la comunicacidn de 1la
solicitud internacional ha sido efectuada en la fecha de
envio vpor correo indicada anteriormente. ¥ aque no se
requiere copia de la solicitud internacional diligenciada

vor el solicitante vy enviada a la Oficina designada.

. Las siguientes Oficinas designadas han renunciado al

recquerimiento de dicho comunicacién en la actualidad:
AE. AG. AL. AM, AP. AT. AU. AZ, BA, BB, BG, BR, BY, B2,
Ca. CH. CHN. CO. CR. CU., CZ. DE. DK. DM. DZ. EA, EC., EE.
EP. ES. FI. GB. GD, GE. GH. GM, HR, HU. ID, IL, 1IN, IS,
JP. KE. KG. XZ. LC, LK. LR. LS. LT. LU. LV. MA, MD, MG,
MK. MN. MW, MX. MZ. NO, NZ, OA, OM, PH., PL, PT, RO. RO,
Sp. SE. 8G. SI. SK. SL, TJ. TM. TN. TR. TT. TZ. UA. UG,
UZ. VN, YU. ZA. ZM, ZW.

Se hard la comunicacién a esas Oficinass Unicamente a

golicitud de las miemas. Por otra parte. dichas Oficinas

ne le exiegen al solicitante ovroporcionar copia de la

solicitud internacional (Norma 49.1(a-bias)).

. Adjiunto se encuentra copia de la solicitud internacional

tal v como fue publicada vpor la Oficina Internacional el
dia 27 de Febrerc de 2003 (27.02.03) balo el No. WO
03/0155386.

Los PLAZOS para radicar una exigencia de examen

internacional preliminar y para ingresar a 1la £
‘GABRIEL RUEDA CHABTD
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nacional son como siguen:

Fl limite avlicable de tiempo rara ingresar a la fase
nacional serda de acuerdo con lo que ararece en el
siguiente parrafo. de 30 MESES a partir de la fecha de
prioridad. no solo con respecto de una Oficina elegida si
se radica una solicitud de examen internacional
preliminar antes de la exviracidén de 19 meses a partir de
la fecha de prioridad. sino también con respecto de
cualauier Oficina desiegnada. en ausencia de la radicacidn
de dicha solicitud. en donde el Articulo 22(1) con suse
modificaciones vigentes a vartir de Abril 1 de 2002 se
aplique con respecto de dicha Oficina designada. Para
obtener informacién mas detallada. consultar PCT Gazette
No. 4472001 de Noviembre 1 de 2001. péginas 19926, 19932
v 19934. como también la vpublicacién denominada FPCT
Newsletter. de QOctubre v Noviembre de 2001 y de Febhrero

de 2002.

En ls vpréactica. loes limites de tiempo distintos del plazo
de 30 meses . continuaran aplicdndose., por distintos
veriodos de tiempo. con respecto de ciertas Oficinas
designadas o elegidas. Para las actualizaciones normales
con respecto de los limites arlicables de tiempo (20. 21,
30 o0 31 meses. u otros limites de tiempo), cada una de
les Oficines consultarén la PCT (Gazette. la  FPCT
Newsletter v la Guia de Sollicitante de PCT. Volumen II.

Capitulos Nacionales. que pueden encontrarse en el gitig
GABRIEL RUEDA
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de Internet de WIPO en

http://www.wipo.int/pct/en/index.html.

Para presentar una sclicitud de examen internacional
preliminar. consultar la Guia del Solicitante PCT,
Volumen I/A. Capitulo IX. Solamente un solicitante que
sea nacional o residente de un Estado Contratante PCT que
se rige por 1lo dispuesto en el Capitulo II tiene el
derecho de presentar solicitud de examen internacional
preliminar (en 1la actualidad. los Estados Contratantes

PCT se rigen vor lo disvuesto en el Carvitulo 1ID.

Es responsabilidad tnica v exclusivamente del solicitante

supervisar todos estos plazos.

The International Bureau of WIPO
34. chemin des Colombettes
1211 Geneva 20. Switzerland

Fax No.: (41-22) 740.14.35

Funcionario Autorizado:
Judith Zahra
Teléfono: (41-22) 338.81.11
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(12) SOLICITUD INTERNACIONAL PUBLICADA DE ACUERDO CON EL
TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES (PCT)
(19) Organizacion Mundial de la Propiedad Intelectual
Oficina Internacional
(43) Fecha de Publicacién Internacional: Febrero 27, 2003
(27.02.2003)
(10) Nameroc de Publicacién Internacional: WO 037015536 Al

PCT

(51) Clasificacion Internacional de Patente: A23L 1/00
(21) Mimero de Solicitud Internacional: PCT/US02/23115
(22) Fecha de Radicacién Internacional: Julio 22. 2002 (22.07.2000)
(25) Idioma de la Presentacidn: Inglés
(26) Idioma de la Publicacién: Inglés
(30) Datos Anteriores:

09/929.981 Agosto 15. 2001 (15.08.2001) us

(71) Solicitante (parsa todes log  Estados  designados
exceptuande los Estados Unidos): RECOT, INC. TUS/US]:
5000 Hopyvard Road. Suite 460, Pleasanton. CA 94588 (US).

{72) Inventor: v

(75) Inventores/Solicitantes (para Estados Unidos solamente):
GIRALDO. Javier, Libardo., Arango [CO/C0}: Calle 27 #40-
46 Avto. 511. Medellin (CO). JURANOVIC. Lillian. Reaina
FUS/US7: 12960 NW 11 Lane. Miami, FL 33182 (US).

{74) Agente: CAHOON. Colin. P.: Carstens Yee &Cahoon. L.L.P..

P.0.Box 802334, Dallaas. TX 75240 (US).
GABRINIL RUEDA CHADID
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(B81) Estados Designados (nacicnales). AE. AG. AL. AM., AT. AU,
AZ. BA. BB. BG. BR. BY. BZ. CA. CH, CN, CO. CR. CU., CZ,
DE. DK. DM. DZ. EC. EE. ES. FI. GB. GD. GE. GH. GM. HR.
HO. ID. IL. IN, IS. JP. KE, KG, KP. KR. KZ. LC. LK. LR,
78. LT. LU. LV, MA. MD. MG. MK. MN. MW, MX., MZ. NO. NZ,
OM. PH. PL. PT. RC. RU. SD. SE. 5G. SI. SK. SL, TJ. TM.
T™N. TR. TT. TZ. UA. UG. UZ. VN. YU. ZA. ZM. ZW,

(84) Estados Designados (reeionales): vatente ARIPO (GH. GM.
KE. LS. MW. MZ. SD. SL. SZ. TZ. UG. ZM. ZW), Patente
Furasica (AM. AZ. BY. KG. KZ. MD. RU. TJ, TM). Patente
Europea (AT, BE. BG. CH. CY, CZ. DE. DK. EE, ES5, FI, FR,
GB. GR. 1E. IT. LU. MC. NL. PT, SE. SK. TR). Patente
OAPI (BF. BJ. CF. CG., CI. CM, GA. GN. G, GW. ML, MR,
NE. SN. TD. TG).

Declaracién de acuerdo con la Norma 4.17:

- referente al derecho aue tiene el solicitante de pedir
que se le otoraue una patente (Regla 4.17¢1i) para todas
las designaciones

- de invencién (Regla 4.17(iv}) vpara los Estados Unidos
solamente.

{54) Titulo: METODO Y EQUIPO PARA LA PREPARACION DE PLATANOS
EN REBANADAS

(57) Resumen: E1 vresente invento soluciona muchas de las
dificultades inherentes & los métodos v sistemas previos

aue abordan el vroblema de la produccién a nivel
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comercial de tajadas fritas de wvldtano. El vproceso
meiorado comprende un sistema totalmente automatizado
que incluve un sistema de rociado (34) adavtado vara
rociar de manera continua el mecanismo de cuchillos de
corte (200) en loe ecquipos de rabanade de nivel
comerciall (10) utilizando wun lubricante de limpieza,
manteniendo de esta manera limpia la superficie de
corte. como también libre de materiales extrafios. El
sistema mejorado incluyve también wun bafio liguido (50)
para revestir las rebsnadas de plAtano recién cortadas
antes de sumergirse en la cuba de freir que contiene
aceite caliente (60). En una presentaclién, el slstema
ntiliza un aceite comestible que actia como lubricante
de limpieza en forma de rociado vy para el bafic liguido.
De scuerdo con esta presentacién. el bafio liguido actia
como reservorio para el conjunto conformade por el
rociador lubricante. En otra vpresentacién. el sistema
utiliza agua como lubricante de limpieza por rociado vy
para el bafic liquido. CHADID
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WO 03/015536 PCT/US02/23115

SOLICITUD DE
CARTA PATENTE EN ESTADOS UNIDOS
PARA
METODO Y APARATO PARA PREPARAR PLATANOS EN RODAJAS

ANTECEDENTES DEL INVENTO

1. Campo Técnico:

El opresente invento se relaciona en general con el
procesamiento de plédtancs. v més concretamente con un aparato
v método aprobados vara rehanar vy vrocesar los platanos en la

preparacién de un alimento frito en rebanadas.

2. Descripcién de la Técnica Relacionada:

El pldtano conocide como las "papas del aire” o simplemente
como “"bananos que se cocinan” ha sido cultivado ror miles de
afios en todo el Sureste Asidtico v en Africa. Desde el Africa
tropical. el fruto fue transvortade en bugues hacia Eurova y
en algin momento fue traido al Nuevo Mundo por los navegantes
Portuqueses vy Esvafioles. Las pruebas sugieren que fueron los
Egpafioles gquienes introduieron el vplétanoc a 1la Isla de 1la
Fswafiola (hov Reviublica Dominicana y Halti) durante la década
del 1500. en donde el clima tropical favorecidé su produccidn.
Hov en dia. los pléatanos constituyven una fuente alimenticia

GABRI#L RUEPA CHADID
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en algunas vartes de Africa. el Sur de la India y en todo el

Caribe v Centro v Sudamérica.

Fl platano es wuna planta de la familia de los hananos vy si
bien se relaciona intimemente con el banano comin, el fruto
comestible del pldtanc tiene méas almidén que el bananc y no
se come crudo. Loe wplAtanos son almidonosos cuando estdn
maduros v frecuentemente eon usades en regiones trovicales
para reemplazar la papa v varios tipos de calabazas. Debldo
aue el platano tiene un maximo de nivel de almidén antes de
madurerse., por 1o general se cocina verde. pero tamblén puede
dejarse secar para ser utilizado posteriormente en la cocina

o ger molido para usarse como comestible.

T.as técnicas culinarias vara la preparacidon del platano son
practicadas desde hace mucho tiempo e incluven el asado,
hervido. en sopa. machucado v frito. Las recetas para freir
las rebanadas de pldtano abundan en los recetarios 4 todo el
mundo. Tivicamente. el vplatano se frie cuando estéd todavia
verde. El platano ez vpelado v cortado en tajadas delgadas, o
en rebanadas por la mitad v cortes a lo largo. Hay un aceite
comestible (por elemplo el acelte de arroz. el de la palma o
de coco) aue se calienta en un caldero o sartén en donde se
colocan las tajadas de pléatano para freirlas hasta cuando
alcanzan un color dorado café. Las tajadas de platano son

luego retiradas de este acelte calliente vy s8e sirven con una

GABRIEL RUEDA CHADID
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galsa o se rocian con azucar.

T.a producciém comercial de las tajadas fritas de pléatano da
lugar sin embargo a varios problemas proplos de este proceso.
Tas técnicas actuales de vroduccidén comercial siguen
incluvendo un  numero de trabajadores gque 8e dedican
manualmente a esacar las tajadas de vplAatance mediante el
movimiento de loe pldtance vPor encima de un mecanismo de
cortes aue estd ubicado en una mesa por encima de un tanque o
recipiente que contiene aceite para freir. 51 bien exlisten en
1a actualidad méAquinas rebanadoras gue trabajan a elevados
voluimenes a nivel comercial. y gue también son muy conocidas
en la técnica. no estédn bien manejadas de productos pegajosos
como el platano. La contextura o composicidén pegaljosa del
platano tiende a atascar el mecanismo de corte de estos
equipos de rebanado a nivel comercial. Los mecanismos de
corte utilizadoe en las rebanadoras automiticas de nivel
comercial deben limpiarse varias veces durante un ciclo de
produccién lo cual exige que la lines de produccidén se pare
con frecuencia. Adicionalmente. el plédtanc rebanado v c¢rudo
t.iende a vegarse entre si. Cuandoc las tajadas se sumergen en
aceite caliente, se agrupan entre g8i en lugar de cocinarse
como taladas vor separado. lo cual pvproduce una coccibn

degigual v una presentacidén poco atractiva.

Se han hecho en el pasado varias propuestas para darle a este
procedimiento un melor manedo. Por elemplo, la Patente No.

GABRIEL RUEPA CHADID
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4.242.365 de los Estados Unidoe otorgada a Numata et al.
describe un vproceso mediante el cual las tajadas de platano
se frien a un ambiente & ovresidédn reducida con el fin de
reducir el contenido de humedad de las tajadas. produciendo
de esta manera un banano seco con sabor. textura crocante vy
buenas condiciones de estabilidad para su almacenamiento. Si
bien el procesoc Numata et al. ‘365 ofrece un sistema novedoso
de freido. no aborda los problemas previamente seflalados gue

sgon inherentes a la prevaracién comercial del producto crudo.

La Patente U.S. No. 4.740,381 concedida a Bermedo, describe
un proceso para la preparacién de vlatanos en donde el centro
de una rebenada de pldtano se retira antes del paso de pre-
coccidén en donde la rebanada de platano se sumerge por Poco
tiempo en aceite vemetal caliente. La rebanada de platano
precocido que se obtiene 8e aplasta o aplana con un
dispoeltivo de aplanamiento 40. La abertura formads vpor la
remocidén del micleo del platanc se utiliza vara colocar la
rebanada del platano por encima de una pieza tubular guia 50
la cual estd alineada <c¢on una barra clilindrica 60 gque se
centra v adhiere al diespositivo de aplanamiente 40. El
producto resultante luego se congela y al proporcionar un
proceso novedoso para el cocide y preparado de las rebanadas
de platano. el proceso denominado Bermelo 381 no aborda los

problemas Pprevismente sefialados gue BoOn  Propios a la

q\’&
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Fxiste por lo tanto una necesidad de mejorar el proceso Vv
hacerlo més- intedral para que se pueda obtener un prevaracidn
comercial de las tajadas fritas de vlatano. Ademis. existe la
necesidad de mejorar los egulpoe Vv métodos para rebanar los
platanos v asi solucionar los prohlemas que son rropios a la
constitucidn del fruto. Igualmente se detecta la necesidad de
mejorar los eaquivos y métodos vara evitar o minimizar el

fendémeno de pegado entre las tajadas de platano unas con

otras. antes de sumergirse en el aceite para freir.

RESUMEN DEL INVENTO
Fl vpresente invento soluciona muchos de los déficit
inherentes a los métodos v sistemas anteriores, por cuanto
enfoca la produccidén comercial de tajadas fritas de platano.
El proceso meJjorado comprende un sistema totalmente
automatizado aue incluve un disvositivo rociador adaptado
vara €l rocic continuo del mecanismo de corte. en un
disvrositivo de rebanado a nivel comercial. utilizando un
lubricante de limpieza. manteniendo de esta manera la
suverficie de corte limpria y libre de escorias o productos y
materiaslee extralfios. El sistema meldorado incluve ademds una
etara de bafic liovido en donde el vldtanc recién rebanado es
recubierto v sumergide en un medio liquido para evitar que
las tajadas ge reguen unas a otras antes de sumergirse en el

recipiente gue contiene el aceite caliente para freir.

91
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En un presentacidn., el sistema utiliza un aceite comeatible
gue actia como lubricante de limpieza ror seray ¥ un medio
liquido dentro del bafio con el fluido. El tanoue que contiene
el bafio liguide actha como reservorio para alojar el
dispositivo de rociador de lubricante para la limpleza. En el
momento en gue sale el mecanismo rociador v se coloca en el
mecanismo de corte. el lubricante de limpieza se drena hacia
el bafioc liguido gue esta ubicado en un tangue, en donde
recircula posteriormente pasando al mecanlisme roclador a

través de un dispos=itive de fildro.

Fn otra presentacién. el sistema utiliza agua como lubricante
de limpieza por rociasdo v un medio liguide dentro del baiio
liquide. En esta vpresentacidén. no se reguiere de ningun
dispogitivo de filtrado. puesto gue el agua fresca es
continuamente utilizada como lubricante de limpieza por spray
v los deshechos resultantee de agua se drenan separindose de
Tas areas de corte v rebanado. Igualmente el bafic liquido se
puede drenar Vv volver a llenar con agua fresca en la medida

de lo necesario.

Fn otra ovresentacion. el esistema wutiliza una solucidn de
dcido citrico como lubricante de limpileza por spray v agua
como medio liquide en el Tbafio de fluido. En esta

presentaclién. la solucidén de agua de deshecho del A4cido

citrico se drena separdndose de las 4dreas @@grifoniEa OFEADID
TRADULTO OFICIAL
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rebanado. v lueso el bafio liquido es drenado continuamente v
reemplazado vor amua fresca. en la medida de lo necesario,
vara limpiar los vldtanos rebanados despoléndolos de la
solucién de 4cido citrico antes de sumergirlos en el

recipiente que contiene el aceite caliente para freir.

Asi las cosae. v de sacuerdo con una de las caracteristicas
del invento. 21 mecanismo de cuchilla de corte de los equipos
de rebanamiento de nivel comercial se limplan v lubrican de

manera continua.

De acuerdo con otra caracteristice del invento. las rebanadas
de pvléatano a nivel individual son revestidas con un spray
lubricante vpara facilitar aun més su raso libre y sin
cbstruccidén a través del mecaniesmc de corte impidiendo que
lag tajadas se reguen entre si como es la tendencia natural

del platano.

De acuerdo con otra caracteristica del invento. las rebanadas
individuales de platano se sumergen en un bafio liguido
inhibiendo aun mde su tendencia natural de formar grupos

entre Bi.

Tie acuerdo con otra caracteristica del invento. la manco de.

obra reguerida para producir comercialmente las tajadas de

rlatano fritas se reduce en sran medida. GABRIEL RUEDA CHADID
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De ascuerde con otra caracteristica del invento. 1a
congistencia v  calidad del vproducto terminado a nivel
comercial se mejora notoriamente. Debide e lo anterlor. el
presente invento ofrece un proceso mejoradc v més integral
para la vbrevaraciétn comercial de tajadas de vpléatano frita.
Ademds. el presente invento ofrece un equipo ¥y un método
meiorado para rebanar plédtanos ¥y solucionar los problemas
inherentes a la conformacién o constitucién del platano.
Finalmente. el presente invento ofrece un eguipo v un método
mejoradog gue evita o minimiza el hecho de gue las tajadas se
preguen entre si antes de ser sumergidas en el acelts

callente.

BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS
Las caracteristicas novedosas conslderadas como
caracteristicas del invento aparecen en las reivindicaciones
de este expediente. El invente en si mismo al igual gue el
modo vreferido de wuso. con sus objetivos y ventalas, se
entendera meljor haciendo referencila a la descripcidn
detallada a continuacién. de una presentacion ilustrada que

se debe leer juntoc con los dibuijos gque le acompafian. donde:

Ta Figura 1a es una vista general Que ilustra
esquemdticamente los elementos bédeicos de una presentacidn
del aparato del presente invento:

La Figura 1 es una  vista general Que 1lustra

esquembticamente los elementos bédsicos de una presentacaén
cnmﬂ- RU rfcz sL
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alternativa del aparato del presente invento;

Las Fisuras 28 v 2b son vistas en  vperspectiva de
presentaciones alternas de los mecanismoe actuales de corte
que ee encuentran en los equipos de rebanado a nilvel
comercial:

Las Figuras 3a v 3b s=son vistas en verspectivas de
presentaciones alternativas del dispositivo rociador del
pregente invento: y

La Figura 3¢ e8s una vista de plano surerior de 1la
presentaciodn del dispositivo de rociado del presente linvento

que se muestra en la Figura 3b.

Cuando se utilizan las distintas figuras de los dibujos, los
mismos numeralee designan varteg similares o las mismas.

Ademdae. cuando se 1utilizan en este contexto los términos

"superior". "inferior"”. “primero”. "segundo”. "de arribha”.
"de abaio”. "altura”, "ancho”, "longitud”, “"extremo", "lado",
"horizontal”. "vertical”. v otros similares. debe entenderse

que estos términos hacen referencia tnica y exclusivamente a
la egtructurs aue se observa en el dibuwio v gue se utllizan

tan solo para facllitar la descripcidn del invento.

DESCRIPCION DETALLADA DEL INVENTO
De acuerdo con el méitodo v el squiro del presente invento, la
Figura la ilustra esquemdticamente una vista Heneral de los

elementos bdsicos del sistema. Se ofrece una méguina de corte

GABRIEL RUEDA CHADID
9 yRADUCTOA OZfCLA .
RESOLUCION 25 DY V. Qv-di

MINISTERIO DE JUSTICIA



de arado comercial 10 que comprende un vPrimer medio de
transporte 12 para hacer avanzar los pldtanos a través de un
compartimente de corte 20 v colocarlos dentro de un
compartimento de rociade 30 que se vacia dentro de un tangue
con bafio liquide 50. El sistema cuenta con una bomba 42 para
hacer circular el medio liguido 52 desde el tangue que
contiene el bafio licuido 50 hasta un conjunto rociador 34 que
eatd ubicado dentro del compartimento del rociador -390, a
través de un disvositivo de filtrado 40 y una linea de
suministro del rociador 35, El sistema cuenta igualmente con
un sesundo medio transportador 54 para transportar las
rebanades de platano revestidas desde el tanque gue contlene
el bafio liquido 50 hasta una cuba gue contiene el aceite
freido caliente 60. Al momento en gue sale de la mencionada
cuba que contiene el aceite freidor caliente 60 via un tercer
medio transportador 64, estas rebanadas fritas de pldtano
pagan a un barril o tumbler 70 en donde se agRregan Yy
diespersan los sabores. Al salir de este tambor 70, las
rebanadas fritas de platanc rasan a través de un cuarto medio
transportador T2 V¥ llégar finalmente a la inspeccidn vy
empaque en bolsas de acuerdo con los métodos comunes v blen

conoclidog de egsta industria.

f.a Figura 1b ilustra une rresentacidén alternativa del aparato
del presente invento. Debido a la mecdnica de wuna variante

del mecanismo de corte. gue se analizard mds adelante. la
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presentacion ilustrada escuemdticemente en la Figura 1b
incluve también un compartimento expandido de rociado en
donde las tajadas de pléatano son enviadas directamente a un
vertedero o chute de salida 38, gue se vacia dentro del
tanque aue contiene el bafio liauido 50. Se podré apreclar que
todos los demés aspectos de las dos presentaciones ilustradas

en las Figuras 1ay 1b son esencialmente las mismas.

El equipo de corte 10 puede ser del tipo de cualquiera de las
méquinas de corte de vegetal grado comercial, que se
modifican de acuerdo con el presente invento. El equipo de
corte 10 vuede realizarse en versiones modificadas de los
equipos URSCHEL Modelo OC y Modelo OV para Rebanado. El
eaquivo de corte 10 incluve un primer medio transportador 12
que es capaz de transportar el platano desde un drea de
entrada hacia el compartimento de corte 20. En una
presentacién. todos los medios de transporte comprenden un

mecaniemo de bhanda transportadora de velocidad variable.

El proceso se inicia por la accién de un operador que coloca
un plétano velado en el vprimer medio transportador 12
orientando en términoe senerales el eje longitudinal
aproximado del platano con respecto del eje tranglacional del
medio de transporte 12 segin se indica por la flecha a. El
primer medio transvortador 12 transporta luego el platano

hacia el compartimiento de cortadc 20. En términos generales,
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cualaouier tivo de vplétano o fruto de la familia de los
bananos vuede utilizarse vara estas labores. Si bhien los
plétanos verdes o no maduros son los que generalmente se
prefieren. el método v proceso también trabalijs perfectamente

con vlatancs amarillos o maduros.

La seccidén interna del compartimento de corte 20 se puede
distribuir en dos configuraciones bésicas aque son: en el
punto en €1 cual el dispositivo de corte se orienta en
pervendicular al eje translacional del medio transportedor. o
donde el dispositivo de corte se orienta en un Angulo oblicuo

hacia el eje translacional del medio de transvorte.

En lss presentaciones de las técnica anterior 1lustradas en
las Figuras 2a ¥ 2b. el dispositivo de corte comprende un
mecaniesmo de corte 200 que incluyve un ensamble de bastidor
210. un hub 212 ¥ un conjunto de rim externo 214 que soporta
una serie de elementos de cuchillos cortantes 220. El hub 212
se conecta a través de medios de adherencia a un mecanismo
motor (que no se aprecia) que es capaz de hacer rotar el
mecanismo de corte 200 en una direccidén contrarla a las de
lae aguias del reloj. A medida que el mecanismo de corte 200
se hace mirar. los elementos individuales de corte 220 pasan
a través del eje translacional extendido del mecanismo
transvortador en una secuencia repetitiva. De esta manera.

mientras el platano P. cuyvo ede longitudinal aproximado se
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orienta en general con eje translacional del mecanismo
transvortador. es llevado a través de los mecanismos
tranevortadores. dicho platano P es tracclonado a través del
mecanismo de corte @ 200, Los elementos individuales
conformados por el cuchillo de corte 220 rebanan el platano P
a intervalos calibrados de acuerdoc con la velocidad
translacional del mecanismo transvortador y segun la
velocidad rotacional del mecanismo de corte 200. El espesor
de una rebanado de plétanc S puede ser variable de acuerdo
con el numero v tamafio de elementos de cuchillos de corte
220. v sesin la velocidad translacional del mecanismo
transportador. v velocidad rotacional del mecanismo de corte

200.

Adicionalmente, la orientacidn v configuracidn del
dispositivo de corte dentro del compartimento de corte 20
afecta también la forma de la rebanada individual de platano
S. Un dispositivo de corte orientado en perpendicular al eje
translacional del mecanismo transportador. como se aprecia en
la Figura 2a. da como resultade una rebanado de vlatano
basicamente redonda S. mientras gue un dispositivo de corte
orientado en Anedulo oblicuo al eje translacional del
mecanismo transportador. como se aprecia en la Figura 2b. da
como resultade wuna rebanada de platano S5 més elongada de

forma ovalada.
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El mecaniemo de corte 200 ilustrado en las Figuras 2ay 2b
puede realizarse en loe disefios divulgados en las Patentes de
los Estados Unidos Nos.. 6.148,702 y 6.148,709 otorgadas a
Bucke. e incorporadas &8 1loe equipos de Rebanado URSCHEL
Modelo OC y Modelo OV. Sin embarsgo. sl1 bilen los disefios
divulgados en el invento Bucks “702 v 7089 son alternativas
satisfactorias para el mecanismeo de corte 200 del rresente
invento. no son muy adecuadas para €l manejo de sustancias
aue de por si son vegajiosas como sucede con los pléatancs. lLas
rebanadas de platanc recién cortadas tienden a adherirse unas
a otras v a los elementos de corte 220 del invento Bucks 702
v 709 regquiriendo varadas frecuentes para limpieza. En
aplicaciones comerciales. el requerimiento de vparadas
frecuentes para limpieza afecta negativamente el promedio de
produccidén. De esta manera. es necesario hacer una
modificacién critica del mecanismo de corte tal y como se

divulea en el dispositivo de Bucks 702 y “7089. o similares.

El dispositivo del presente invento enfoca el problema de las
rebanadas de 7plAtano recién cortadas cque se adhieren al
mecanismo de corte, incluvendo un compartimento de rociado en
donde se aplica una scolucidén limvriadora / lubricante en forma
congstante a los wplatanos y al mecanismo de corte. El
compartimente rociador 30 incluyvendo wun conjunte roclador
conformado por una linea de suministro del rociador, aque

proporciona el fluido a una serie de elementos rociadores y
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loe medios necesarics para dirigir las rebanadas de platano
hacia el interior del tanaue aue contiene el bafio liquido 50.
£l conjunte de rociador es a su vez un suministro de solucidn

limpiadora / lubricante que se conecta fluidamente.

De acuerdo con las Figuras lay 3aen una presentaclén que
utiliza un dispositive de corte orientado en perpendicular al
ede translacional del vrimer mecaniemo transvortador 12, el
mecanismo rociador -30 incluye un  conjunto rociador 34
conformado vpor una linea de abastecimiento del rociador 35
que proporciona una sclucién limpiadora / lubricante a un
elemento rociador invertido en forma de "T" 36 que incluve
una serie de aperturas de boguilla (gue no se aprecian) que
se dirigen a la cara de salida del mecanismo de corte 200. En
esta presentacién. el medio vpara dirigir las rebanadas de
pldtano recién cortadas hacia el interior del tanque que
contiene el bafic liguido 50 estd conformado por las paredes
del compartimento rociador 30. que sesin se aprecia en la
Figura 1a. se abre directamente sobre el tanque que contiene
el bafio liquideo 50. A medida gue una rebanada de platano S
sale del mecanismo de corte 200. la fuerza de gravedad obliga
a dicha rebanada a caer a través de la abertura gque se
encuentra en la seccion inferior del compartimento rociador
30. para pasar luegce al tanque que contiene el bafic 1liguido
50. En caso de que el momentum de la accién de corte impulse

una rebanada de pldtano S. de tal manera gue se contrarreste
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momenténeamente 1la fuerza de e&ravedad. dicha rebanada 5
impactara 1la pared del compartimento rociador 30. de cara a
1a seccién de salida del mecanismo de corte 200, y de alli en
adelante se deflecta hacia el interior del tangue gque
contiene el bafio liaquido 50. El conjunto de rociador 34 esté
a su vez conectado fluidamente a través de la valvula 32 con
uns. linea de abastecimiento de solucién limpiadora /

lubricante 46.

De acuerdo con las Figuras 1b. 3b. ¥ 3o, en una presentacion
que utilice wun dispositivo de corte orientado a wun angulo
oblicuo al eje +translacional del ©primer mecanismo
trensportador 12. el compartimento rociador 30 incluyendo un
conjunto rociador 34 conformado por una linea de
abastecimiento de rociador 35 gue proporciona una solucién
}impiadora / lubricante a una serie de elementos rociadores
con boguilla 37 que estén ubicados en posiciones estratégicas
a todo lo largo de la linea 35. en tanto que los medios para
dirigir las rebanados de platano S al chute de salida 38 que
se vacia hacia el tanague que contiene el bafié liauido 50. En
esta presentacién. el medio para dirigir las rebanadas de
platano es la vared lateral vertical 31 del compartimente
ro¢iador 30. Los elementos de rociade con botella 37 estén
posicionados directamente vor encima del mecanismo de corte
200 v a lo largc de la travectoria de las rebanadas de

plétano reclén cortadas S vara crear vn fiuwjo suvave a través

HO
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del chute de salida 38 que se abre directamente sobre el
tanaue aue contiene el bafio liquido 50. E1 conjunto rociador
34 se encuentra a su vez conectado fluidamente via la védlvula
32 a una linea de suministro de 1la solucidén limpiadora /

lubricante 46.

Con respecto a la vpluralidad de aperturas de boguilla
incluidas en el elemento rociador invertido en forma de T
36 v a los elementos de boauilla de rociado 37 mencionados
anteriormente. si bien muchose de los dispositivos de boguilla
de rociado disvonibles comercialmente v conocidos comanmente
pueden utilizarse para el propbesito, serd suficiente utilizar
una Spiraldet Modelo 8SJ-316-45030. En wuna  presentacidn
preferida. el uso de los disvositivos de boguilla de rociado
accesorias se dispensa completamente, vy el cﬁnjunto roclador
34 estd conformado simplemente por tubos perforados de acero
jnoxidable vpara evitar la obstruccién veriddica de los
elementos de la boquilla. Tipicamente. el conjunto rociador
opera a uns vresién de abertura de aproximadamente 40 a 50
pei v a un caudal de arroximadamente 30 galones de la

solucién limpiadora / lubricante por minuto.

Una serie de soluciones liguidas pueden wutilizarse como
solucidén limpiladora /  lubricante conJuntamente con el
ensamble de rociador 34 dentro del compartimento rociador 30.

Fn todos los cesos. la temperatura de la scolucidén limpladora
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/ lubricante se mantiene dentro del rango Sptimo de
temperatura ambiente a 50°C. Si blen se pueden lograr
resultados satisfactorios utilizando las scluciones
limpiadoras / lubricsntes a temperaturae mds elevadas, el
rango 6ptime de temperatura desde el ambiente hasta los 50°C
garantiza que ciertos medios liguidos no se esfuercen
demesiado. evitando de esta manera la oxldaci6én dentro del

maximo posible.

Fn una vresentacién. el aceite vegetal comestible (por
ejemplo aceite refinado de palma) es utilizado como esolucidn
limpiadora / lubricante ¥ el medio liguide 52 dentro del
tangque de Dbafio liquide 50 también es empleado pera estos
fines. En esta vpresentacién. el tangue de bafio ligquido 50
puede servir también como reservorio para recibir el acelte
vegetsl comestible suministrado al conjunto rociador 34
dentro del compartimento rociador 30. El aceite es
trensvortado por eifén desde el tanaue que contiene el bafio
liguido 50 a través de uns bomba 42 y mediante una linea 44
hasta llevarlo a un dispositivo de infiltrade 44 en donde el
aceite es filtrado para sacarle las impurezas. El aceite
filtrado ee luego desplazado a través de la linea de
suministro de solucidén limpiadora / lubricante 46 hasta una
valvula 32. aue estd fluldamente conecta con el conjunto

rociador 34. Tan pronto como se disperse hacia el interior

del compartimento del rociador 30. el .mencionado aceite

QABRIEL RUJDA é’;‘gﬂ' v
4R g
18 TRADUC ) M .

RESOLUCION §
M’INISTE."?IO

DE JUSTICIA



vegetal comestible se drena nuevamente vara que entre al
tanaue aque contiene el bafic licuido 50. en donde s8e hace
vosteriormente recircular. El1 disvositivo de filtrado 40
puede comprender otro dispositivo tiro criba que realiza un
movimiento mecdnico similar al del equipro de filtrado aque se
utilice actualmente en la produccidn de rpapas fritas ¥ gue
comGnmente se conoce como la caJda receptora o “catch box" en
Inglés. El dispositivo de filtrado 40 regulere una limpieza
de avproximadamente una vez, cada cuatro (4) horas de

produccidn.

Fn otra presentacidén. el agua corriente ha demostrado ser una
solucidén eficaz vara la limpieza / lubricacién y el medio
liauide 52 en el tanaue que contiene el bafio liguido 50
también ese utiliza. En esta presentacién, no se reguiere de
ningin disvositivo de filtrado 40 va gue se utillza un fiujo
continuo de agua fresca para limpiar v lubricar el mecanismo
tde corte 200. v luego el agua resultante de desecho es
drenada deede el compartimento rociador 30 bien sea a un
drenaje de disvosicién separado (que no se aprecile) o
directamente sl interior del bafic liguldo que puede ser
drenado continuamente v rellenade con amgua fresca segin se

requiera.

Fn otra vresentacidn., se wutiliza una soluciotn de Acido

citrico como solucién limpiladora / lubricante en donde el
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agua fresca se utiliza como medio liguido 52 en el tanque que
contiene dicho bafio liauido 50. Los inhlbidores de la peptina
como las soluciones acuosas del dcido citrico son limpiadores
/ lubricantes eficaces. pero debe +tenerse precauciones para
evitar gue dicha solucidn acuosa del Acido citrico penetre al
recipiente gue contiene el aceite caliente de freir 60. En
esta ovresentacién. la solucién de asguas de desecho del &cildo
citrico se drena para separarse del compartimento rociador 30
a través de un drenaje de disposicidn por separade (que no se
aprecia) v el tangue de bafic liquido 50 es drenado ¥
reabastecido continuamente con agua fresca. segun se
requiera. para limpilar los platanos rebanados de la solucidn
de acido citrico antes de sumersgirlos en la cuba de aceite de

caliente para freir 60.

Con referencia nuevamente a las Figuras lay 1b. los plAatanos
recién rebanados cuando se colocan dentro del tanque gue
contiene el bafio liauido 50 se sumergen en un bafio de un
medio liquido 52. La temperatura del medio liquido 52 en el
tangue que contiene el bafio liquido 50 se conserva dentro del
rango O6ptimo de una temperatura amblente hasta 50°C. Si bien
se pueden lograr resultados satisfectorios conservando la
temperature del medio liguido 52 a2 nilveles mds elevados, el
rango o6ptimo de temperatura vasando de la temperatura
ambiente hasta los 50°C. garantlza gue algunos de los medios

liquidos no se espfuercen demasiado. con el fin de evitar 1la
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oxidacién dentrc del mdximo voeible. La inmersién de las
rebanadas de pladteno recién cortadas en el medio liquido 52
garantiza que cada rebanada de wvlatanc quede totalmente
revestida avudando de esta manera a prevenir que las
rebanadas individuales se vpeguen unas con otras. La accién de
bombeo de 1a bomba 42 coniuntamente con el segundo mecanismo
transportador 54 crea una turbulencia en el medio liquido 52
que se encuentra dentro del tangue que contiene el bafio
liouido 50. aque a su vez ayuda a dirigir las rebanadas de
platano hacia el segundc medio transportador 54, en donde se
1leva a cabo la separacién de las rebanadas de platanc con
respecto del tangque gque contiene el bafio liguido 50, vy se
transvorta hacia la cuba gue contiene el aceite caliente para

freir 60,

Se utiliza wne cuba que contiene aceite caliente vpara freir
60 directamente para freir 1las rebanadas de platano.
Teualmente se utiliza un aceite freidor vesgetal comestilble
como medio freidor 62. El1l aceite para freir se calienta a
través de medios convencionales comunes en la técnica (por
edemplo a través de intercambiadores térmicos de gas o
eléctricos). La temperatura del aceite para freir se mantiene
dentro del ranso 160°C 190°C. v preferiblemente dentro del
rango de 180°C i85°C. La cantidad de tiempo de freido varia
de 1 a 3 minutos. Al finalizar la secuencia de freido, las

rebanadas de vlétano cue ahora se encuentran Ifritas son
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transportadas vor medio de un tercer mecanismo transportador
64 hacia un dispositive de tambor o tumbler 70 en donde se le
aolocen los sabores (por eJjemplo sal y especies). vy luego se
hace la dispersidén entre las distintas rebsnadas de platano
fritas. Al salir de este dispositive tumbler 7T0. las
rebanadas de platano fritas son inspeccionadas v
tranevortadas a través de un cuartc mecanisme transportador

hasta llegar sl empague. de acuerdo con los métodos ¥y

procedimientos comunes en esta industria.

En este momento sera evidente para los expertos en esta
técnica aue aqui se ha descrito un equiroe ¥ un método
mejorados vara vreparar rebanadas de plAtano fritas a nivel
comercial. Aun cuando el invento aqui descrito ha sido
expuesto a manera de presentacidn preferida. serid obvio gue
se puedan utilizar otras adartaciones v modificaciones sin
gepararse del eppiritu v alcance de lo agqui descrito. Por
ejemplo. alsguno de loes vasos en el procedimiento del sistema
podrian realizarse mecdnicamente en adlcidtn a los gue se
}levan a cabho en forma eléctrica. Los términos y exvresiones
gque se emprlean en este documento han sido wutilizados como
términos de descrivcidén vy no como limltaciones: v en este
orden de 1l1deas. no existe 1la intencionalidad de excluir
equivalentes. sino todo lo contrario. se trata es de cubrir
todos v cada uno de los equivalentes que puedan empleados sin

apartarse del espiritu v alcance del invento.
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REIVINDICACIONES:

1.

Un método para vprevarar rlétance. €1 cual comprende los

giguientes pasos:

ta) Cortar en rebanadas un wvpldtano utilizando wun
dispositivo de corte;

(by Limpiar v lubricar este dispositivo de corte con una
solucién de seprav mientras se hace el corte en
rebanadas de diche vléatano;

(c) Sumerrgimiento de las mencionadas rebanadas en un
medio liocuido: v

(dY El freido de 1las rebanadas en un freidor con acelte

caliente.

El método de la reivindicacién 1 en donde el rebanado del
rago {a) es generalmente en forma perpendicular hacia el

eje longitudinal aproximado del platano.

El método de la reivindicacidén 1 en donde el rebanado del
raso (a) se hace a un angulo generalmente oblicuo con

respecto del ede longitudinal aproximado del platanc.

El método de la reivindicacidén 1 en donde el dispositivo
de corte comprende una serie de elementos de cuchillo de

corte.

(kg
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10.

11.

i2.

El método de 1a reivindicacién 1 en donde la solucién de

rociado es el agua.

El método de la reivindicacién 1 en donde la solucidén de
rociado es una solucién scuosa gue contiene un #Acido

citrico.

El método de 1la reivindicacién 1 en donde la sclucldn de

rociado ee un aceite vegetal comestible.

El método de la reivindicacién 7 en donde el aceilte

vegetal comestible es un aceite de palma endurecido.

. El método de la reivindicaci6én 1 en donde la solucidn de

rocisdo se mantiene a una temperatura que no excede los
&60°C.

El métode de la reivindicacién 1 en donde la scolucidn de
rociado se mantiene a una temperatura dentro de un rango

de temperatura ambiente hasta los 50°C,.

El método de 1a reivindicacién 1 en donde el medio
liguido estd conformado por un acelte vegetal

comestible.

El método de la reivindicacién 10 en donde el acelte
vegetal comestible estd conformado por acelte de palma

endurecido.
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El método de la reivindicacién 1 en donde el bafio
1iguido se conserva a una temperatura gue no excede los

60°C.

El método de la reivindicacién 1 en donde el bafio
liguido e mantiene a una temperatura desde temperatura

ambiente hasta los 50°C.

El método de 1la reivindicacién 1 en donde el bafio

1iquido es un reservoric vara la solucién de rociado.

El método de la reivindicacién 1 en donde el paso de
limpieza v lubricacién comprende ademds el roclado de
los mencionados medios de corte antes de realizar cada

operacidén de corte.

Un sparato para preparar pldtanos, gue comprende:
{a)} Un eauipo de corte conformado por:

(1) Un compartimento de corte gue comprende un
primer alojamiento v un disvositivo de corte;

{(ii) Un compartimento rociador conectado al
mencionado compartimento de corte que
comprende un segundo alojamiento con un chute
de salida v un conjuntc rociador:

(11i) Un primer mecanismo transportador gque tiene un
aje de translacién aque se extiende a traves
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18.

19,

a0.

21.

(b)

El
{c)
{d?

(e)
(£

El

del comvartimento de corte v llega hasta el
compartimento roclador: v
Un bafio liaguido oue ee ubica proximo al chute de

salida.

equivro de la reivindicacidn 17. gue comprende ademés:
Un freidor de aceite caliente:

Un sesundo mecanismo transportador vpara desplazar
los platanos deede el bafic liguido hasta el freidor
de aceite caliente:

Un mecanisme de tambor o tumbler:

Un tercer medio f{ransportador para llevar los
pldatanos desde el freidor de aceite caliente hasta

el mecanismo de tumbler.

aparato de la reivindicacién 17 que comprende ademés

un disvositive de filtradoe intermedio v gue comunica

fluidamente el bafioc liquideo con el compartimento del

rociador.

El

aparato de la. reivindicaciétn 17 en donde el

dispositivo de corte esta orientado en sentido

generalmente vervendicular al eje translacional del

primer medio transportador.

El

aparato de la reivindicacibébn 17 en donde el

dispositivo de corte estd orientado a un angulo
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23.

25.

27.

seneralmente oblicuo ceon respecto del ele translacional

del primer mecanismo transportador.

El avarate de 1a reivindicacién 17 en donde el
dispositivo de corte es un mecanismo rotatorio de corte
conformado por un conjunto de rueda aue incluye un hub vy
uana estructura de bastidor que sirve de soporte a una

serie de elementos de cuchillos cortantes.

El aparatoc de la reivindicacién 17 en donde el conjunto
rociador dispversa una solucién limpiadora / lubricante

sobre el dispositivo cortante.

El aparato de la reivindicacidn 23 en donde el conjunto
rociador dispersa la solucién limpisdora / lubricante a

una presién de vor lo menos 40 psi.

El aparato de la reivindicacién 23 en donde el conjunto
rociador dispersa la solucién limpladora / lubricante a

una presidén entre 40-50 pei.

El avarato de la reivindicacitén 23 en donde el conjunto
rociador dispersa la solucién limpiadora / lubricante a

un caudal de avproximadamente 30 galones por minuto.

El sparato de la reivindicacién 23 en donde el conjunto

rociador dispersa la solucién limpiladora / lubrlcante a

un caudal de por lo mencs 30 galones por minuto.
QABRIEL RUEDS
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28.

29.

30.

31.

32.

33.

34,

El aparato

limpiadora

El avparato
limpiadora

conformadsa

El aparato

limpiadora

El aparato

1impiadora

de la reivindiceciétn 23 en donde la soluclién

/ lubricante es8 el agua.

de la reivindicacidn 23 en donde la solucidn

/ lubricante es

una

ror acido citrico.

de la reivindicacidén 23 en donde

/ lubricante es un aceite vegetal

de la reivindicacidn 23 en donde

/ lubricante

ge conserva a una

entre temperatura ambiente v los 80°C.

El avarato de la reivindlicacién 23 en donde

limpiadora

/ lubricante se mantiene a una

entre la temperatura ambilente y los 50°C.

soluciodn

acuonsa

la solucidn

comestible.

la solucién

temperaturas

la scolucldn

temperaturs

E]l aparato de la reivindicacidén 17 en donde el conjunto

rociador comprende una linea de suministro que tiene una

serie de aberturas.

El aparato de la reivindicacion 33 en deonde la serie de

aberturas estan

accesorio de boquilla de rociado.

provigtas cada una con un dispositivo

TRADGUJOR

RESOLUCT 96,
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35.

36.

37.

38.

39.

El aparato
alojamiento
para £ular

sgalida.

El aparato
liguido Bse
B60°C.

El avarato

liguido se

temperatura

El aparato

de la reivindicacidon 17 en donde el segundo
incluye el direcciocnamiento de los medios

una rebanada de platano hacia el chute de

de 1la reivindicacién 17 en donde el bhafio

mantiene a una temperatura que no exceda los

de 1la reivindicacién 17 en donde el bafio
mantiene a una temperatura entre la

ambiente v los 50°C.

de 1la reivindicacion 17 en donde el bafio

liquido comprende un aceite vegetal comestible.

El método de la reivindicacién 38 en donde el aceite

vegetal comestible estd compuesto vpvor aceite de palma

endurecido.

PABRR RUEDA CHA!VY
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Solicitud Internacional No.: PCT/US02/23115
A. CLASIFICACION DEL ASUNTO
TPC(7): A23L 1,003 B26D 1/00
US CL: * 426/438. 51B.615: 83/663.932; 99/404.537
De acuerdeo con la Clasificacidn Internacional de Patente

(IPCY o pegun la clasificacidn nacional IPC.

R. CAMBIOS INVESTIGADOS

Pocumentacién minima investigada (sistema de clasificacion
seguido por los simbolos de clasificacidn)

3.5.: 426/438. 506.518.615; 88/663,932; 99/536.537,404.
Documentacién buscada distinta de la documentacitn minima
hesta el grado en aue dichos documentos queden incluidos en
log campos investigados.

Rage eclectrénica de datos consultadas durante la bisqueda
internacional (nombre de 1la base de datos vy dentro de lo

posible términos utilizados vrara la bisaueda}.

¢.. DOCUMENTOS QUE SE CONSIDERAN RELEVANTES

Cateqoriat Cita de documents, con indicacin en lo posible de los En relacidn con la
pasajes correspondientes reivindicacién Ho.

A U5, 4,282,355 A (NUMATA et al) Diciesbre 30, 1980 1-3

A U8, 4,740,381 A (DERMEJQ) Abril 2&, 1968 i-39
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* Categorias especiales de documentos citados.

"A" Documento que define el estado general de la técnilca que
no se considera de relevancia particular.

“P* Documento publicado antes de la fecha de radicacién

internacional. peroc con posterioridad a la fecha de

prioridad reivindicada.

Fecha de finalizacién de la bisqueda  internacional:
Septiembre 5 de 2002.
Nombre y direcci6on del ISA/US:

Commissioner of patents and Trademarks

Rox PCT

Washington. D.C. 20231

Fax.: (703) 305-3230

Fecha de envio vpor correo del informe internacional de

bhsgneda: Diciembre 12, 2002
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Funcionario autorizado: TRAD FICIAL
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TRANSMITTAL LETTER TO THE Dete
UNITED STATES RECEIVING OFFICE bternational Application No.

)

Atiomey Docket No. CFLAY.00038PCT

L

Cextification under 37 CFR 1.10 (if applicable)

EV 184841186 US Julycd o, 2002
M;mw — “ﬁm p——
mmmcumwmmnm nited States Pestal Service “Express Mall
omeehAldduuu“ under 37 1.10 o the datc Indicated sbove hmmngﬂmmmmhmwmrm

D.C. . 1
Orgral Toe | [Eec

Signature of person mailing comespondenoe Typed or name of person

L New International Application

(Day/Month/Ycar)

Method and Apparatus for Preparing Sticed Plantains

15 Aug 2001 (15.08.2001)

A,

B. [ ] There is no prior U.S. spplication relating to this invention.

C. ] The following prior U.S. i 's) contain subject matter which is related to the invention disclosed in the
. mmm

SCREENING DISCLOSURE INFORMATION: In order to assist in

jcation for purposcs of determining whether a licease for mu:ﬁmld mbemnted d fi
mmmmmnﬁmm as many boxes as apply): ancor

] The invention disclosed was not made in the United Statcs.

ications or not be claimed on form
PCT/ROVIOI1 MNWM“mmam pri;iuyiy.) i

spplication no. filed on

application no. 09/929,981 filed on 15 Aug 2001 (15.08.2001)

D The present internationst application costains additional subject matter not found in the prior U.S. application(s) ideatified

in paragraph C. above. The additional subject matter is found on pages | ]

and Dnorsnor.u.m D MIGHT BE CONSIDERED TO ALTER the general nature of the invention in a

I?II! to have been made evailsble for inspection by the sppropriate defense
agumesunderJSUS llud!‘l’ 5.1. SecITCFR SIS »

e

1L [] A Response to an Invitation from the RO/US. The following document(s) is(are) enclosed:

A.
B.
C.

D. [ Submission of Priority Decuments

E.

D A Request for An Extension of Time to Filc s Responsc
[0 A Power of Attomey (General or Regular)
D Replacement pages:

pages of the request (PCT/RO/101) | pages of the figures
pages of the description pages of the ahstract
pages of the claims

Priority document Priority docurnent
[ Fees as specified oa attached Fee Calculation sheet form PCT/RO/I01

1v. [J A Request for Rectification under PCT91 [] APetition [ A Sequence Listing Diskette

V. UJ Otter picase specify):

i

PTO-1382 (Rev. 08-1997) U.S. Department of Commerce: Patent and Trademark Office

R

1 Applicant Colin P.

Attomney/Agent (Reg. No.) A Typed name of signer
18,836 7’6 /f "
D Commot Representative <y .




PCT

International Application No.

REQUEST
Intemational Filing Date

The undersigned requests that the present
international application be processed
according to the Patent Cooperation Treaty. | Name of receiving Office and “PCT International Apolication™

Applicant’s or

(if desired) (nmmeFLAY.OOOSBPCT

BoxNo.I  TITLE OF INVENTION
Method and Apparatus for Preparing Siiced Plantains

BoxNe.l  APPLICANT [] This person is also inventor
r;hame and ldmgess: m}'ﬁﬁﬁ%&“@iﬁmmwlwﬂds@fﬁ Telephone No.
Box is the applicant ‘s State (that is, country)} of residence If no Siate of nce is indicated below.)
RECOT, Inc. Focsimile No-
5000 Hopyard Road -
Suite 460 Teleprinter No,
Elseasanton' California 94588 Applicant’s registration No. with the Office
State (that is, country) of nationality: State (that is, couniry} of residence:
Us us

e [|he—- Monpnssen (Jneas ek

BoxNo.IlI FURTHER APPLICANT(S) AND/OR (FURTHER) INVENTOR(S)

N S e o A s pens
Boxisthe applicant's State (that Is, courtry) of residence if no State of is indicated below ) D spplicant only
GIRALDO, Javier Libardo Arango . )
Calle 27 #40-46 Apto 511 [X] sppticant andisveator
Medellin (1 et o i ik
Colombia
Applicant’s registration No. with the Office
State (that Is, country) of nationality: State (that is, country) of residence:
Colombia Colombia
et paposebe ™[] Shderisted [ 7] of dosgnaict S cncept,  [R] theUnited Sites [ the Satesiicad
[X] Further spplicants andor (further) inveators are indicated on a coatinuation sheet.
BoxNo.IV AGENT OR COMMON REPRESENTATIVE; OR ADDRESS FOR CORRESPONDENCE
oD Spalieant(s before e compenat Interaatoma Authortaes s [X] agent [ Somm ive
Name and address: ¢ name followed by given name, for alegal entity, fudl official designation. | Telephone No.
The must postal code and name of country,) 972-367-2001
CAHOON, Colin P. Facsimile No.
Carstens, Yee & Cahoon, L.L.P. 972-367-2002
P.O. Box 802334 ="
Dallas, Texas 75240 cleprinter No.
us Agent's registration No. with the Office
38,836

Addreul‘oreourmpndenm Mark this check-box where no t or common representative is/has been appointed and the
D space above is instesd to indicate a special address to which correspondence should be sent.

Form PCT/RO/101 (first sheet) (March 2001; reprint January 2002) See Notes to the request form




Sheet No. ...2...

Continuation of Box No.IIl FURTHER APPLICANT(S) ANDVOR (FURTHER) INVENTOR(S)
{f none of the foilowing sub-boxes is used, this sheet should not be inciuded in the request.

and address: ] des
T e e e bl ke o e ety ooy o e iy e gmaon.
Bax istheapplicant 's State (that is, country) of retidence if o State of res. is indicated below.}

JURANOVIC, Lillian Regina
12690 NW 11 Lane '
Miami,Florida 33182

us

‘This person: is:
[ ] sppticant onty
E applicant and inventor

Dinvenmron (1f this check-box
is marked, do not fill in below,}

Applicant’s registration No. with the Office

State (that is, country} of nationality:
uUs .

Us

State (that is, country) of residence:

This person i licant } designated all desi 8 e} the United States indicated &
for mrpom&lm ngu Dmmuﬁm mofmm %:gz:'ﬁmm?
Name and address: (Family lowed by given name; entity, fil afficial designation : s
Immmmwmmmﬁdma?qu m mﬁwmdhm This 1
mummm&mrmawm)gmmgmmqmzuawma D applicant only

[C] applicant and inventor
[0 i mred s v it i ko

Applicant’s registration No. with the Office

State (that is, country) of nationality: State (that is, country) of residence:

i wm i “Wllt ‘ﬂ w‘ w.m w unm s l. l
g"mwm&?&; Dsum Dﬂthmdswssu:?m D&um%ﬁ;‘ ﬁ%mmmng
o s, oyl g v f ot it ety | i e i
Bax is theapplicant’s State (that is. country) of residence |fmo State of isindicatad below.,) ] spplicant cnty

l:l applicant and inventor
D inventor (@ this check-box
is marked, do not fill in below.)

Applicant’s registration No. with the Office

State (that is, cosmiry) of nationality: State (that Is, country) of residence:
This person i licant all desi all desi ; . .
for the purposcs o | Souies oo [Jlbuitaina e, [Jlelimiine [ he S ndicnedin

Name and address: :
e e, ol g bl i,
Bax is the applicant s State (that Is, country) of residence ifno State of is incdicated below.)

This person is:
D applicant only
D spplicant and inventor

inventorolg(ﬂ'thiwhmt-bm
is marked, do not fill in below.)

Applicant’s registration No. with the Office

State (that is, country) of nationality:

State (that is, country) of residence:

for the

s person i licant all degignated al] designated except the United States States indicaled i
o pul'pol:;pgfm USm D&GUMMSH:?:?AM DofAll’:nl'aiaonly Dgs;ﬁumuax

D Further applicants and/or (further) inveators are indicated on another continuation sheet.

Form PCT/RO/101 (continuation sheet) (March 2001; reprint January 2002)

See Notes to the request form
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Box No. V  DESIGNATION OF STATES Mark the applicable check-boxes below; a1 least one musst be marked

Regional Patent

specify on dotted line)
® EA

Patent Convention and of the PCT
® er

K oa

The following designations are hereby made under Rule 4.9%(x):

Kl AP ARIPO Patent: GH Ghana, GM Gambia, KE Kenya, LS Lesotho, MW Malawi, MZ Mozambique, SD Sudan,
SL Sicrra Leone, SZ Swaziland, TZ United Republic of Tanzania, UG Uganda, ZM Zambia, ZW Zimbabwe, and any other
State which is a Contracting State of the Harare Protocol and of the PCT (if other kind of protection or treatment desired,

................................................................................

Eurasian Pateat: AM Anncnia, AZ Azerbaijan, BY Belarus, KG Kyrgyzstan, KZ Kazakhstan, MD Republic of Moldova,
RU Russian Federation, TJ Tajikistan, TM Turkmenistan, and any other State which is a Contracting State of the Eurasian

European Patent: AT Austria, BE Belgium, CH & LI Switzerland and Liechtenstein, CY Cyprus, DE Germany,
DK Denmark, ES Spain, FI Finland, FR France, GB United Kingdom, GR Greece, IE Ireland, IT Italy, LU Luxembourg,
MC Monaco, NL Netherlands, PT Portugal, SE Sweden, TR Turkey, and any other State which is a Contracting State of
the European Patent Convention and of the PCT
OAPI Patent: BF Burkina Faso, BJ Benin, CF Central African Republic, CG Coago, CI Céte d’Ivoire, CM Cameroon,
GA Gabon, GN Guinea, GQ Equatorial Guinea, GW Guinea-Bissau, ML Mali, MR Mauritania, NE Niger, SN Sencgal,
TD Chad, TG Togo, and any other State which is 8 member State of OAPI and a Contracting State of the PCT (if other kind
of protection or treatment desired, specify on dotted line)

National Patent (if other kind of protection or trectment desired, specify on dotted lire):

..................

& AE United Arsb Emirates GM Gambia NZ New Zealand . ...............
& AG Antigua and Barbuda K HR Croatia .........cc.vuvnn... & OMOman
B AL Albania ... ....cooooeeenennnn. W HU Hungary ..........ccoennenn ® PH Philippines..................
B AMAmcnia......c.oooveevninnnn. 0 ID Indonesia WeLroland......................
KIAT Austria........oenennnnnn.. B tsrmel. ..o PT Portugal.......cccouvennnn..
B AU Australlin .. ...oooneeenannn. BIIN Idin.....cooooeevnvnnnna... & RO Romanis
® AZ Azerbaijan................... Ieeland & RU Russian Fedenation . ....... .. ..
&I BA Bosnia and Herzegovina . . . ...... TP JOPAN.....oooiiiiiiiiieiiens ettt
BB Barbados KEKenya......c.covunuvnnannns X sp Suden
B BG Bulgaria...................... B KG Kymgyzstan.........cunennnns SE Sweden
BIBRBrazil.........ccoovveeennnnns KP Democratic People’s Republic [l SG Singapore
BIBY Belarus........ccccvenuvinenn. Of KOrea . . ..ooovveeennnnns BISI Slovenia.......covvvnnennn.
KIBZ Belize......coccvvennnnnnnn. B KR Republic of Korea . . ........... B SK Slovakia.............cceun...
K CA Canada B KZ Kazakbstan . ................. K SL SieaLeone.................
Kl CH & LI Switzeriand and Licchtenstein B LC Saint Lucia K TI Tejikistan...................
BIONChina......coooevnaaneann.. ® LK Sri Lanka Kl T™ Tukmenistan . ................
& cO Colombia LR Liberia &l TN Tunisia
BICRCostaRica.......cocevvunnnns K LS Lesotho..... feeeaeaneeienann B TR Turkey . ..o oeeiiinnnnnn..
BCUGuba.....cociiiiiinarnnnnns ® LT Lithuenia % TT Trinidad and Tobago ..........
Kl CZ Czech Republic . .o ooovvvnneees BlLU Luxembourg ™~ e einaeiiaeaaann
KIDEGermany...........cen.--.. K LV Latvia W1z United Republic of Tanzania
KIDKDenmark .......oooevvvnnnnn. MAMOIOCEO . ..o eeneeenasnsnnss B UA Ukmaine ...oovninnnenn.
& DM Dominica MD Republic of Moldova . . . . . . ... Kucugnda ......oooovvnnnnnnns
BIDZ Algeria ... oovieiiiiiiiiiereie  veiietneearaneseenaananaens US United States of America .. ... .
WECEwador.........ocvvnnnns B MGMadagascar. .....coveeeeiiee et eeeaaans
B EE Estonia...................... B MK The former Yugoslav Republic of (8 UZ Uzbekistan .. ...............
[ Macedonia . ........uviierann. B VN VietNam..........oeennnn.
R F Finland...................... & MN Mongolia ® YU Yugostavia .................
& GB United Kingdom KMWMalawi.................. B0 ZA South Africa................
K GD Grenada B MXMexico.......cconnevenn.... B ZM Zambia
W GE Georgin . ..o Kl MZ Mozambique ® ZW Zimbabwe . . ...............
WGHGhDS .. .....oeeeeeannnnns K NO Norvay
Check-boxes below reserved for designating States which have become party to the PCT after issuance of this sheet
I [ I PR I
I | [T,

Precautionsry Designation Statement: In addition to the designations made above, the applicant also makes under Rule 4.9(b) all
other designations which would be permitted under the PCT except any designation(s) indicated in the Supplemental Box as being
excluded from the scope of this staterment. The applicant declares that those additional designations are subject to confirmation and that

any designation which is not confirmed before the expiration of IS5 months from the priority date is to be regarded as withdrawn by the
spplicant at the expiration of that time limit. (Confirmation (including fees) mustreach the receiving Gffice within the 15-month time limit}

Form PCT/RO/101 (sccond sheet) (January 2002)

See Notes to the request form
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BoxNo. VI PRIORITY CLAIM

The priority of the following earlier application(s) is hereby claimed:

Filing date
of earlier application
(day/monthiyear)

Number
of carlier application

Where earlier application is:

national application:
country

regional application:*
regional Office

international application:
receiving Office

item (£)

15.08.2001 09/929,981 us

item (2)

item (3)

item (4)

item (5)

[[] Further priority claims are indicated in the Supplemental Box.

Tbmewiv‘mgOfﬁceisleqnemdwpmpueandm:mitmdmIntumﬁmalBureauacuﬁﬁedoopyoﬂheeaﬂicuppliaﬁon(s)(only
{f the earlier application was filed with the Office which for the purposes of this international application is the receiving Qffice) identified
above as:

[ sttitems iem() [ #tem@ [ item@ [] ttem@@)

O e O Sirpicmcn Box

* Where the earlier application is an ARIPO application, indicate at least one country the Paris Convention for the Protection
mwmwmmwofﬂnwmmwﬁr&"mmﬁzplw“mﬁmmguo@mx..?{

..........................................................................................................

Box No. V. INTERNATIONAL SEARCHING AUTHORITY

Choice of International Searching Autho wo or more International Searching Authorities are competent fo t the
Tt ot indioae T Loty e ) e ot v International i oy

Reguest to use results of earller search; reference to that search (if an earlier search has been carried out by or requested from the
International Searching Awthority):
Couatry (or regional Office)

Date (day/month/year) Number

Box No. VI DECLARATIONS

The following declarations are contained in Boxes Nos. VIIT (i) to (v) (mark the applicable Number of
check-boxes below and indicate in the right column the mumber of each type of declaration): declarations
[[J BoxNo.vII() Declaration as to the identity of the inventor
] Box No. VIII (ii) Declaration as to the applicant’s entitlement, as at the international filing 1
date, to apply for and be granted a patent -
D Box No. VIII (iii) Declaration as to the applicant’s entitlement, as at the international filing
date, to claim the priority of the carlier application
Box No. VIII (iv) Declaration of inventorship {only for the purposes of the designation of the
United States of America) : 1
] BexNo. VI (v) Declaration as to non-prejudicial disclosures or exceptions to lack of novelty
Form PCT/RO/10L (third sheet) (March 2001; reprint January 2002) See Notes to the request form
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Box No. VIII (if) DECLARATION: ENTITLEMENT TO APPLY FOR AND BE GRANTED A PATENT

The declaration must corform to the standardized wording provided for in Section 212; see Notes to Boxes Nos. VIL VI (i) to (v) (in generad)
and the specific Notes to Box No.VHI (il). If thix Box is not used, this sheet should not be included in the request.

Declaration as to the applicant’s entitlement, as at the intemational filing date, to apply for and be granted a patent (Rules 4.17(ji)
and 51bis. 1(a)(ii)), in a casc where the declaration under Rule 4.17(iv) is not appropriate:

RECOT, Inc. is entitied to apply for and be granted a patent by the virtue of the following:

an assignment from

GIRALDO, Javier Libardo Arango, dated July 26, 2001, of Calle 27 #40-46 Apto 511,
Medellin, Colombia, and

JURANOVIC, Lillian Regina, dated August 10, 2001, of 12690 NW 11 Lane,
Miami, Florida 33182, US,

to RECOT, inc., and recorded on September 17, 2001, at Reel/Frame 012179/0809.

This declaration is made for the purposes of all designations.

[C] This declaration is continued on the following sheet, “Continuation of Box No. VIII (ii)".

Form PCT/RO/101 (declaration sheet (ii)) (March 2001; reprint January 2002) See Notes to the request form

B
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Box No. VI (v} DECLARATION: INVENTORSHIP (only for the purposes of the designation of the United States of America)

The declaration must conform io the following standardized wording provided for in Section 214; see Notes to Boxes Nos. VIIL, VI (i) to (v)
(in general) and the specific Notes 1o Bax No.VIII (iv). If this Bax is wot used, this sheet shosild not be included in the request.

Declaration of inventorship (Rules 4.17(lv) and 51bis.1{a)(iv))
for the purposes of the designation of the United States of America:

I hereby declare that I believe 1 am the original, first and sole (if only one inventor is listed below) or joint (if more than one inventor
is listed below) inventor of the subject matter which ig claimed and for which a patent is sought.

This declaration is directed to the international application of which it forms a part (if filing declaration with application).

This declaration is directed to international application No. PCT/. . ....oovvvvvviiiiiiiannnanes (if furnishing declaration pursuant
to Rule 26¢er).

I hereby declare that my residence, mailing address, and citizenship are as stated next to my name.

I hereby state that | have reviewed and understand the contents of the above-identified international application, including the claims
of saidapplication. I have identified in the request of said application, in compliance with PCT Rule 4.10, any claim to foreign priority,
and I have identified below, under the heading “Prior Applications,” by application number, country or Member of the World Trade
Organization, day, month and year of filing, any application for a pateat ot inventor’s certificate filed in a country other than the United
States of America, including any PCT international application designating at least one country other than the United States. of America,
having s filing date before that of the application on which foreign priority is claimed.

Prior Applications: 09/926,081. filed in.US on 15 August, 2001 (15.08.2001) - <.« .« vuururuenenansinannn....

------------------------------------------------------------------------------------

I hereby acknowledge the duty to disclose information that is known by me to be material to pateatability as defined by
37 C.F.R. § 1.56, including for continuation-in-part applications, material information which became available between the filing date
of the prior application and the PCT international filing date of the continuation-in-part application.

I hereby declare that all statements made herein of my own knowledge are true and that all statements made on information and belief
are believed to be true; and further that these statements were made with the knowledge that willful false statements and the like 50
made are punishable by fine or imprisonment, or both, under Section 1001 of Title 18 of the United States Code and that such willful
false statements may jeopardize the validity of the application or any patent issued thereon,

(if not contained in the or (of signature which is not contained in the request, or of the
added under Rule 26fer After the filing of the international  declaration that is corrected or added under Rule 26fer after the
application. The signature must be that of the inventor, notthatof  filing of the international application)

the agent)

- JURANOWVIC, Lillian Regina

NI s e m et s b aaaatanmacanatssnssisanasonssiosssnoaiuseansnasisanannssanssstansnssaaansnanssnns

Citizenship: S L
Inventor's Signature: .........cccvinenrcmranneanrannan Date; JUIY-—-——' 2002 .............................
(if not contained in the request, or if declaration is comected or  (of signature which is ot contained in the request, or of the
added under Rule 26fer after the filing of the international declaration that is corrected or added under Rule 26ser after the
application. The signature must be that of the inventor, notthatof filing of the international application)

the agent)

—D This declaration is continued on the following sheet, “Continuation of Box No. VIII (iv)™.
Form PCT/R0/10] (declamation sheet (iv)) (March 2001; reprint January 2002) See Notes to the request form
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Box No. VIII (v) DECLARATION: INVENTORSHIP (only for the purposes of the designation of the United States of America)

The declaration must conform to the following standardized wording provided for in Section 214; see Notes to Boxes Nos. VIll, VI () to (v}
(in general) and the specific Notes to Box No.VIII (iv). If this Bax is not used, this sheet should not be included in the request.

Declarstion of inventorship (Rules 4.17(iv) and S1bis.1(a)(iv))
for the purposes of the designation of the Unlited States of America:
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APPLICATION FOR
UNITED STATES LETTERS PATENT
FOR
METHOD AND APPARATUS FOR PREPARING SLICED PLANTAINS

BY:

Javier Arango
and
Lillian R. Juranovic

BACKGROUND OF THE INVENTION

1. Technical Field:
The present invention generally relates to the processing of plantains, and more
specifically, to an improved apparatus and method for slicing and processing plantains in the

preparation of a fried sliced food product.

2. Description of the Related Art:

Known as “potatoes of the air” or simply as “cooking bananas,” plantains have been
cultivated for thousands of years throughout Southeast Asia and Africa. From tropical
Africa, the fruit was taken aboard ships bound for Europe and eventually made its way to the
New World with Portuguese and Spanish navigators. Evidence suggests the Spanish
introduced plantains to the Island of Hispanola (today the Dominican Republic and Haiti)
during the 1500s where the favorable tropical climate nurtured production. Today, plantains

are a staple food source in parts of Africa, southern India, and throughout the Caribbean,

_ Central and South America.

The plantain is a member of the banana family. While closely related to the common
CFLAY.00038PCT -
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banana, the edible fruit of the plantain has more starch than the banana and is not eaten raw.

Plantains are starchy when ripe and are often used in tropical regions in place of potatoes and
squashes. Because the plantain has 2 maximum of starch before it ripens, it is usually cooked

green. It may also be dried for later use in cooking or ground for use as a meal.

Culinary techniques for preparing plantains are long practiced and include roasting,
boiling, stewing, mashing, and frying. Recipes for frying sliced plantains abound in recipe
books the world over. Typically, plantains are fried while they are unripened and green. The
plantains are peeled and cut either into thin slices, or sliced in half and cut lengthwise. An
edible oil (e.g., rice oil, hardened palm or coconut oil) is heated in a pan or skillet and the

plantain slices are placed therein and fried until golden brown. The plantain slices are

thereupon removed from the hot oil and served with a spicy sauce or sprinkled with

powdered sugar.

Commercial production of fried sliced plantains, however, gives rise to several
inherent problems. Current commercial production techniques still include numerous
workers manually slicing plantains by moving plantains over a slicing slit located on a table
above a vat of frying oil. While commercial-grade, high volume slicing machines presently
exist and are well known in the art, they are not well suited to handling sticky products such
as plantains. The sticky makeup or composition of plantains tends to clog the cutting
mechanism of current commercial-grade slicing machines. The cutting knife mechanisms
utilized in automated commercial-grade slicing machines must be cleaned repeatedly during a
production cycle requiring a producﬁo:i line to be shut down frequently. Additionally, the
sliced raw plantains tend to stick to one another. Upon being immersed in hot oil, they tend
to clump together rather than cook as individual slices thereby causing uneven cooking and

unattractive visual presentation.

CFLAY.00038PCT -2-
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A variety of proposals have previously been made to address the commercial

processing of plantains into a fried sliced foodstuff. For example, U.S. Patent No. 4,242,365
to Numata et al. describes a process wherein banana slices are fried in a reduced pressure
environment to reduce the moisture content of the banana slices thereby producing a dried
banana product having flavor, a crisp texture and good storage stability. While providing a
novel frying process, the Numata ef al. "365 process does not address the previously specified

problems inherent with the commercial preparation of raw plantains.

U.S. Patent No. 4,740,381 to Bermejo, describes a process for preparing plantains
wherein the core of a plantain slice is removed prior to a precooking step whereupon the
plantain slice is briefly immersed in hot vegetable oil. The resulting precooked plantain slice
is then smashed or flattened by a flattening device 40. The opening formed by removal of the

plantain’s core is used to position the plantain slice over a guiding tubular member 50 which

s aligned with a cylindrical rod 60 which is centered and attached onto flattening device 40.

The resulting product is then frozen. While providing a novel process for precooking and
preparing plantain slices, the Bermejo 381 process does not address the previously specified

problems inherent with the commercial preparation of raw plantains.

A need, therefore, exists for an improved and more comprehensive process for the
commercial preparation of fried plantain slices. Further, a need exists for an improved
apparatus and method for slicing plantains to overcome problems inherent in the constituent
make-up of the plantain fruit. A need also exists for an improved apparatus and method
which prevents or minimizes the clumping or sticking together of plantain slices prior to their

immersion in frying oil.

CFLAY.00038PCT -3-
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SUMMARY OF THE INVENTION

The present invention overcomes- many of the shortcomings inherent in previous
methods and systems addressing the commercial production of fried plantain slices. The
improved process comprises a fully automated system which includes a sprayer device
adapted to continually spray the cutting knife mechanism on a commercial-grade slicing
device with a cleansing lubricant thereby keeping the cutting surface clean and free of debris.
The improved system also includes a liquid bath stage wherein the freshly sliced plantains are
coated and immersed in a liquid medium to prevent the slices from sticking to one another
prior to their immersion in the hot oil frying vat.

In one embodiment, the system utilizes an edible oil as both the cleansing spray
lubricant and the liquid medium in the liquid bath. The liquid bath tank serves as a reservoir
for the cleansing lubricant sprayer device. Upon exiting the sprayer mechanism onto the
cutting knife mechanism, the cleansing lubricant is drained into the liquid bath tank where it

is subsequently recirculated to the sprayer mechanismn via a filtering device.

In another embodiment, the system utilizes water as the cleansing spray lubricant and
the liquid medium in the liquid bath. In this embodiment, no filtering device is required as
fresh water is constantly used as the cleansing spray lubricant and the resulting waste water is
drained away from the cutting and slicing areas. Likewise the liquid bath can be drained and
refilled with fresh water as necessary.

In another embodiment, the system utilizes a citric acid solution as the cleansing spray
lubricant and water as the liquid medium in the liquid bath. In this embodiment, the citric
acid waste water solution is drained away from the cutting and slicing areas and the liquid

bath is continually drained and refilled with fresh water, as necessary, to cleanse the sliced

CFLAY.00038PCT -4-
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plantains of the citric acid solution prior to their immersion in the hot oil frying vat.

Thus, in accordance with one feature of the invention, the cutting blade mechanism of

commercial-grade slicing machines are continually cleaned and lubricated.

In accordance with another feature of the invention, individual plantain slices are
coated with a lubricant spray further facilitating their free and unobstructed passage through

the cutting mechanism and inhibiting their inherent tendency to clump together.

In accordance with another feature of the invention, individual plantain slices are

immersed in a liquid bath further inhibiting their inherent tendency to clump or stick together.

In accordance with another feature of the invention, the manpower required to

commercially produce fried plantain slices is greatly reduced.

In accordance with another feature of the invention, the consistency and quality of the

finished commercially produced fried plantain product is improved and enhanced.

Thus, the present invention provides an improved and more comprehensive process
for the commercial preparation of fried plantain slices. Further, the present invention
provides an improved apparatus and method for slicing plantains to overcome problems
inherent in the constituent make-up of the plantain fruit. Finally, the present invention
provides an improved apparatus and method which prevents or minimizes the clumping or

sticking together of plantain slices prior to their immersion in frying oil.

CFLAY.00038PCT 5-
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BRIEF DESCRIPTION OF THE DRAWINGS

The novel features believed characteristic of the invention are set forth in the
appended claims. The invention itself, however, as well as a preferred mode of use, further
objectives and advantages thereof, will best be understood by reference to the following
detailed description of an illustrative embodiment when read in conjunction with the
accompanying drawings, wherein:

FIG. 1a is an overall view illustrating schematically the basic elements of one

embodiment of the apparatus of the present invention;

FIG. 15 is an overall view illustrating schematically the basic clements of an

alternative embodiment of the apparatus of the present invention;

FIGS. 2a and 2b are perspective views of alternative embodiments of current
cutting mechanisms found in commercial-grade slicing machines;
FIGS. 3a and 3b are perspective views of alternative embodiments of the

sprayer device of the present invention; and

FIG. 3c is an overhead plan view of the embodiment of the spray device of the

present invention shown in Figure 3b.

Where used in the various figures of the drawing, the same numerals designate the
same or similar parts. Furthermore, when the terms “top,” “bottom,” “first,” “second,”
“upper,” “lower,” “height,” “width,” “length,” “end,” “side,” “horizontal,” “vertical,” and
similar terms are used herein, it should be understood that these terms have reference only to

the structure shown in the drawing and are utilized only to facilitate describing the invention.

CFLAY.00038PCT %

057



10

15

20

Docket No. CFLAY 00038
DETAILED DESCRIPTION OF THE INVENTION

In accordance with the method and apparatus of the present invention, Figure la
illustrates schematically an overview of the basic elements of the system. A commercial-
grade cutting machine 10 is provided which comprises a first conveyor means 12 for
advancing plantains through a cutting compartment 20 and into a sprayer compartment 30
which empties inte a liquid bath tank 50. A pump 42 is provided to circulate the liquid
medium 52 from the liquid bath tank 50 to a sprayer assembly 34 within the sprayer
compartment 30 via a filtering device 40 and sprayer supply line 35. A second conveyor
means 54 is provided to transport the coated plantain slices from the liquid bath tank 50 to a
hot oil fryer vat 60. Upon exiting the hot oil fryer vat 60 via a third conveyor means 64, the
fried plantain slices proceed to a tumbler 70 wherein seasoning is added and dispersed. Upon
exiting the tumbler 70, the fried plantain slices proceed via a fourth conveyor means 72 to
final inspection and bagging in accordance with methods common and well known in the

industry.

Figure 1b illustrates an alternative embodiment of the apparatus of the present
invention. Due to the mechanics of one variant of the cutting mechanism, which will be
discussed below, the embodiment schematically illustrated in Figure 15 also includes an
expanded sprayer compartment wherein the sliced plantains are directed to an exit chute 38
which empties into the liquid bath tank 50. It will be noted that all other aspects of the two

embodiments illustrated in Figures 1a and 15 are essentially the same.

The cutting machine 10 may be any of several commercial-grade vegetable slicing
machines modified in accordance with the present invention. The cutting machine 10 may be

realized in modified versions of the URSCHEL® Model OC and Model OV Slicer machines.

CFLAY.00038PCT -7-
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The cutting machine 10 includes a first conveyor means 12 capable of transporting the

plantain from an input area to the cutting compartment 20. In one embodiment, all conveyor

means comprise variable speed conveyor belt mechanism.

The process is initiated by an operator placing a peeled plantain upon the first
conveyor means 12 generally orienting the plantain’s approximate longitudinal axis with the
conveyor means 12 translational axis as indicated by arrow a. The first conveyor means 12
then transports the plantain to the cutting compartment 20. Generally, any type of plantain or
member of the banana family may be used. While unripe or green plantains are generally

preferred, the method and process also accommodates yellow or ripe plantains,

The interior of the cutting compartment 20 may be arranged in two basic
configurations: wherein the cutting device is oriented perpendicular to the translational axis
of the conveyor means, or wherein the cutting device is oriented at an oblique angle to the

translational axis of the conveyor means.

In the prior art embodiments illustrated in Figures 2a and 2b, the cutting device
comprises a cutting mechanism 200 that includes a frame assembly 210, a hub 212 and outer
rim assembly 214 supporting a plurality of cutting knife elements 220. Hub 212 is connected
via attachment means to a motor means (not shown) capable of rotating cutting mechanism
200 in a counter-clockwise direction. As the cutting mechanism 200 is rotated, the individual
cutting knife elements 220 pass through the extended translational axis of the conveyor means
in a repetitive sequence. Thus, as plantain P, whose approximate longitudinal axis is
generally oriented with the conveyor means’ translational axis, is transported via the
conveyor means, the plantain P is drawn through the cutting mechanism 200. The individual

cutting knife elements 220 slice the plantain P at calibrated intervals based upon the

CFLAY.00033PCT -3-
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translational speed of the conveyor means and the rotational speed of the cutting mechanism

200. The thickness of a plantain slice $ may be varied based upon the number and size of
cutting knife elements 220, the translational speed of the conveyor means, and the rotational

speed of cutting mechanism 200.

Additionally, the orientation and configuration of the cutting device within the cutting
compartment 20 also affects the shape of the individual plantain slice S. A cutting device
oriented perpendicular to the translational axis of the conveyor means, as shown in Figure
2a, results in an essentially round plantain slice S, whereas a cutting device oriented at an
oblique angle to the translational axis of the conveyor means, as shown in Figure 25, results

in a more elongated, oval shaped plantain slice §.

The cutting mechanism 200 illustrated in Figures 2« and 2b may be realized in the
designs disclosed in U.S. Patent Nos. 6,148,702 and 6,148,709 to Bucks, and incorporated
into the URSCHEL® Model OC and Model OV Slicer machines. However, while the designs
disclosed in the Bucks '702 and 709 invention are satisfactory alternatives for the cutting
mechanism 200 of the present invention, they are not well suited to handling inherently sticky
substances such as plantains. The freshly cut plantain slices tend to stick to and between the
cutting knife elements 220 of the Bucks *702 and ‘709 invention requiring frequent stoppages
for cleaning. In commercial applications, the requircment for frequent stoppages for cleaning
adversely affects the rate of production. Thus, a critical modification of the cutting

mechanism as disclosed in the Bucks '702 and '709 device, or the like, is in order.

The device of the present invention addresses the problem of freshly cut plantain
slices sticking to the cutting mechanism by including a sprayer compartment wherein a

cleaner/lubricant solution is constantly applied to the plantains and the cutting mechanism.

CFLAY.00038PCT -9-
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The sprayer compartment 30 includes a sprayer assembly comprised of a sprayer supply line ,

which provides fluid to a plurality of sprayer clements and means for directing the plantain
slices into the liquid bath tank 50. The sprayer assembly is, in turn, fluidly connected a

cleaner/lubricant sclution supply.

Referring to Figures 1a and 3q, in an embodiment utilizing a cutting device oriented
perpendicular to--the translational axis of the first conveyor means 12, the sprayer
compartment 30 includes a sprayer assembly 34 comprised of a sprayer supply line 35 which
provides cleaner/lubricant solution to an inverted “T’ sprayer element 36 which includes a
plu‘r_glity of nozzle apertures (not shown) directed at the exit face of cutting mechanism 200.
I this embodiment, the means for directing the freshly cut plantain slices into the liquid bath
tank 50 is comprised of the walls of the sprayer compartment 30 which, as shown in Figure
Ia, opens directly over the liquid bath tank 50. As a plantain slice S exits the ;:uuing
mechanism 200, the force of gravity compels the slice to drop through the opening in the
bottom of the sprayer compartment 30 and into the liquid bath tank 50. Should the
momentum of the cutting action propel a plantain slice S, so as to momentarily overcome the
force of gravity, the slice 8 will impact the wall of the sprayer compartment 30 facing the exit
face of the cuiting mechanism 200 and thereafter be defiected into the liquid bath tank 50.
The sprayer assembly 34 is, in tum, fluidly connected via valve 32 to a cleaner/lubricant

solution supply line 46.

Referring to Figures 15, 3b and 3¢, in an embodiment utilizing 2 cutting device
oriented at an oblique angle to the translational axis of the first conveyor means 12, the
sprayer compartment 30 includes a sprayer assembly 34 comprised of a spriyer supply line 35
which provides cleaner/lubricant solution to a plurality of spray nozzle elements 37 placed at
strategic positions along the length ot_' line 35 and means for directing the plantain slices § to

CFLAY.00038PCT ' -10-
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the exit chute 38 which empties into liquid bath tank 50, In this embodiment, the means for

directing the plantain slices is the vertical sidewall 31 of the sprayer compartment 30. The
spray nozzle elements 37 are positioned directly above the cutting méchanism 200 and along
the trajectory path of the freshly sliced plantain slices S to create a smooth flow through exit
chute 38 which opens directly over the liquid bath tank 50 Sprayer assembly 34 is, in turn,

fluidly connected via valve 32 to a cleaner/lubricant solution supply line 46.

With regard to the plurality of nozzle apertures included in the inverted “T" sprayer
clement 36 and spray nozzle elements 37 mentioned above, while many commonly known,
commercially available spray nozzle devices may be utilized, a Spirallet® model HHSJ-316-
45030 will suffice. In a preferred embodiment, the use of accessory spray nozzle devices is
dispensed with completely and the sprayer assembly 34 is comprised simply of perforated
stainless steel tubing to avoid periodic obstruction of the nozzle elements. Typically, the
sprayer assembly operates at an operating pressure of approximately 40 to 50 psi and a flow

rate of approximately 30 gallons of cleaner/lubricant solution per minute.

A number of liquid solutions may be used as a cleaner/lubricant solution in
conjunction with the sprayer a;isembly 34 in the sprayer compartment 30. In all cases, the
temperature of the cleaner/lubricant solution is maintained within the optimum range of room
temperature to 50°C. While satisfactory results may be achieved by using cleaner/lubricant
solutions at higher temperatures, the optimum temperature range of ambient to 50°C ensures
that certain liquid mediums are not overly stressed, thereby avoiding oxidation as much as

possible.

In one embodiment, an edible vegetable oil (e.g., refined palm oil) is used as the

cleaner/lubricant solution and the liquid medium 52 in the liquid bath tank 50. In such an

CFLAY.00038PCT -11-
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embodiment, the liquid bath tank 30 may also serve as a reservoir for the edible vegetable oil

supplied to the sprayer assembly 34 in the sprayer compartment 30. Oil is siphoned from the
liquid bath tank 50 via a pump 42 through a line 44 to a filtering device 40 wherein the oil is
filtered of impurities. The filtered oil is then relayed via the cleaner/lubricant solution supply
line 46 to a valve 32, which is fluidly connected to the sprayer assembly 34. Once dispersed
into the sprayer compartment 30, the edible vegetable oil is allowed to drain back into the
liquid bath tank 50 where it will be subsequently recirculated. The filtering device 4¢ may
comprise a sieve-type device with mechanical movement similar to a filtering apparatus
currently used in the production of potato chips and commonly known as a “catch box.” The

filtering device 40 requires cleaning approximately once every four (4) production hours.

In another embodiment, plain water has been shown to be an effective
cleaner/lubricant solution and the liquid medium 52 in the liquid bath tank 50. In this
embodiment, no filtering device 40 is required as a continual flow of fresh water is utilized to
clean and lubricate the cutting mechanism 200 and the resulting waste water is drained away
from the sprayer compartment 30 cither to a separate disposal drain (not shown) or directly
into the liquid bath which may be continually drained and refilled with fresh water, as

necessary.

In another embodiment, a citric acid solution is used as the cleaner/lubricant solution
with fresh water being utilized as the liquid medium 52 in the liquid bath tank 50. Pectin
inhibitors such as aqueous citric acid solutions are effective cleaner/lubricant, but precautions
must be teken to prevent the aqueous citric acid solution from getting into the hot oil frying
vat 60. In this embodiment, the citric acid waste water solution is drained away from the
sprayer compartment 30 via a separate disposal drain (not shown) and the liquid bath tank 50
is continually drained and refilled with fresh water, as necessary, to cleanse the sliced

CFLAY.00038PCT -12-
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plantains of the citric acid solution prior to their immersion in the hot oil frying vat 60.
Referring once again to Figure 14 and 1b, upon being deposited into the liquid bath
tank 50 the freshly sliced plantains are immersed in a bath of liquid medium 52. The
temperature of the liquid medium 52 in the liquid bath tank 50 is maintained within the
optirnum range of room temperature to 50°C. While satisfactory results may be achieved by
maintaining the temperature of the liquid medium 52 at higher temperatures, the optimum
temperature range of ambient to 50°C ensures that certain liquid mediums are not overly
stressed 50 as to avoid oxidation as much as possible. The immersion of the freshly sliced
plantain slices in the liquid medium 52 ensures each plantain slice is thoroughly coated
thereby assisting in preventing the individual slices from sticking to one another. The
pumping action of the pump 42 in conjunction with the second conveyor means 54 creates
turbulence in the liquid medium 52 contained within the liquid bath tank §0 which aids in
directing the plantain slices to the second conveyor means $4 whereby the plantain slices are

carried out of the liquid bath tank 50 and transported to the hot oil frying vat 60.

A straight-through hot oil frying vat 60 is utilized to fry the plantain slices. An edible
vegetable frying oil is utilized as the frying medium 62, The frying oil is heated via
conventional means common in the art (e.g., gas or electric heat exchangers). The
temperature of the frying oil is maintained within the range of 160°C — 190°C, and preferably
within the range of 180°C — 185°C. The amount of frying time varies from 1 to 3 minutes.
Upon completion of the frying sequence the now fried plantain slices are transported via a
third conveyor means 64 to a tumbler device 70 wherein flavorings (e.g., salt and spices) are
added and dispersed amongst the fried plantain slices. Upon exiting tumbler device 70, the
fried plantain slices are inspected and transported via a fourth conveyor means to packaging
in accordance with methods and procedures common in the industry.

CFLAY.00038PCT -13-
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It will now be evident to those skilled in the art that there has been described herein

an improved apparatus and method for preparing slices on a commercial basis fried plantain

slices. Although the invention hereof has been described by way of a preferred embodiment,

it will be evident that other adaptations and modifications can be employed without departing -

from the spirit and scope thereof. For example, some of the steps in the system procedure
could be conductt?d mechanically in addition to those conducted electrically. The terms and
expressions emplo;red herein have been used as terms of description and not of limitation;
and thus, there is no intent of excluding equivalents, but on the contrary it is intended to
cover any and all equivalents that may be employed without departing from the spirit and

scope of the invention.
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1. A method for preparing plantains, said method comprising the steps of: .
(a) slicing a plantain into a plurality of individual slices using a cutting device;
(b)  cleaning and lubricating said cutting device with a spray solution while slicing
said plantain;
(©) i:n;t;etsing said slices in a liquid medium; and

(d) frying said slices in a hot oil fryer.

2 The method of Claim 1 wherein the slicing of step (a) is generally perpendicular to

the plantain’s approximate longitudinal axis.

3. The method of Claim 1 wherein the slicing of step (a) is at an angle generally oblique

to the plantain’s approximate longitudinal axis.

4, The method of Claim 1 wherein the cutting device comprises a plurality of cutting

knife elements.

5. The method of Claim 1 wherein the spray solution is water.
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The method of Claim 1 wherein the spray solution is an aqueous solution containing a

citric acid.

The method of Claim 1 wherein the spray solution is an edible vegetable oil.

The method of Claim 7 wherein the edible vegetable oil is a hardencd palm oil.

The method of Claim 1 wherein the spray solution is maintained at a temperature not

greater than 60°C.

The method of Claim 1 wherein the spray solution is maintained at a temperature

ranging from ambient temperature to 50°C.

The method of Claim 1 wherein the liquid medium is comprised of an edible

vegetable oil.

The method of Claim 10 wherein the edible vegetable oil is comprised of hardened

palm oil.

The method of Claim 1 wherein the liquid bath is maintained at 2 temperature not

greater than 60°C.

The method of Claim 1 wherein the liquid bath is maintained at a temperature ranging

form ambient temperature to 50°C.
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The method of Claim 1 wherein the liquid bath is a reservoir for the spray solution.

The method of Claim 1 wherein the step of cleaning and lubricating further comprises

spraying said cutting means prior to each cut.
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17.  An apparatus for preparing plantains, comprising: ‘157

(a) a cutting machine comprised of’
(i) a cutting compartment comprising a first housing and a cutting device,
(ii)  a sprayer compartment connected to said cutting compartment
comprising a second housing with an exit chute and a sprayer
. assembly,
(iii)  a first conveyor means having an axis of translation extending through
the cutting compartment to the sprayer compartment; and

(b)  aliquid bath positioned proximate to the exit chute.

18.  The apparatus of claim 17, further comprising:

(c) ahotoil fiyer;
(d) asecond conveyor means for transporting plantains from the liguid bath to the
hot oil fryer;

(e) a tumbler mechanism;
(3] a third conveyor means for transporting plantains from the hot oil fryer to the

tumbler mechanism.

19.  The apparatus of Claim 17 further comprising a filtering device between and fluidly

communicating the liquid bath to the sprayer compartment.

20.  The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is oriented generally

perpendicular to the translational axis of the first conveyor means.
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The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is oriented at an angle generally /lb/Y

oblique to the translational axis of the first conveyor means.
The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is a rotary cutting mechanism
comprised of a wheel assembly which includes a hub and a frame assembly

supporting a plurality of cutting knife elements.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly disperses a cleaner/lubricant

solution onto the cutting device.

The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a pressure of at least 40 psi.

The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a pressure between 40-50 psi.

The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a flow rate of approximately 30 gallons per minute.

The apparatus of Claim 23 wherein the sprayer assembly disperses the

cleaner/lubricant solution at a flow rate of at least 30 gallons per minute.

The apparatus of Claim 23 wherein the cleaner/lubricant solution is water.
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The apparatus of Claim 23 wherein the cleaner/lubricant solution is an aqueous

solution comprised of a citric acid. 1 S(')

The apparatus of Claim 23 wherein the cleaner/lubricant solution is an edible

vegetable oil.

The apparatus of Claim 23 wherein the cleaner/lubricant solution is maintained at a

temperature ranging from ambient temperature to 60°C.

The apparatus of Claim 23 wherein the cleaner/lubricant solution is maintained at a

temperature ranging from ambient temperature to 50°C.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly comprises a supply line

having a plurality of apertures.

The apparatus of Claim 33 wherein the plurality of apertures are each fitted with an

accessory spray nozzle device.

The apparatus of Claim 17 wherein the second housing includes directing means for

guiding a plantain slice to the exit chute.

The apparatus of claim 17 wherein the liquid bath is maintained at a temperature not

grater than 60°C.
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37.  The apparatus of Claim 17 wherein the liquid bath is maintained at a temperature 76

ranging from ambient temperature to 50°C.
38.  The apparatus of Claim 17 wherein the liquid bath comprises an edible vegetable oil.

39.  The method of Claim 38 wherein the edible vegetable oil is comprised of hardened

palm oil.
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METHOD AND APPARATUS FOR PREPARING SLICED PLANTAINS
ABSTRACT OF THE DISCLOSURE

The present invention overcomes many of the shortcomings inherent in previous
methods and systems addressing the commercial production of fried plantain slices. The
improved process comprises a fully automated system which includes a sprayer assembly
adapted fo continually spray the cutting knife mechanism on commercial-grade slicing
machines with a cleansing lubricant thereby keeping the cutting surface clean and free of
debris. The improved system also includes a liquid bath for coating the freshly sliced
plantains prior to immersion in a hot oil frying vat. In one embodiment, the system utilizes
an edible oil as both the cleansing spray lubricant and in the liquid bath. In this embodiment,
the liquid bath serves as a reservoir for the cleansing lubricant sprayer assembly. In another
embodiment, the system utilizes water as both the cleansing spray lubricant and in the liquid
bath.
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Ttem (1): 15.08.2001 | 09/929.981 ' Us

La Oficina receptora deberd elaborar v transmitirle a la
Oficina Internacional covia certificada de las solicitudes
anterlores (solamente si la sclicitud anterior fue presentada
ante la (Oficlna que pvara los propositos de esta solicitud
internacional ez la Oficina receptora) aque se identificéd
como: (X1 Item (1}

Casilla No. VII AUTORIDAD INTERNACIONAL DE BUSQUEDA
Fscogencia de la Auvtoridad Internaclional de Basqueda (ISA):
(51 dos ¢ mds Autoridades Internacionales de Bisgueda son
competentes para realizar 1la biuisqueda internaciconal. indicar
la Autoridad escogida., pudiéndose utilizar el cdédigo de dos

letras): 1S5A/US

Casilla No. VIII DECLARACIONES

l.as sisulentes declaraciones estan contenides en las Casillas
Nos. VIII (i) hasta (v) (seflalar  las caglllas
correspondientes e indicar en la columna de la derecha el

numero de cada tipo de declaracidn):

TRADUCILOR TCL
RESOLUCION{AGSS 0

GABRIEL RUEDA CHADID
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Nomero de f??f}’

declaracion
iX1 Casilla No. Declaracién sobre derecho del
vIII (i golicitante. en cuanto a la fecha de 1
presentacidén internacional, para
solicitar patente v que se otordue
[X7 Casilla No. Declaracién del invento (Gnicamente
vIII (iv) para el propdsito de designacidn de los 1

Estados Unidos de América)

Casilla No. VIII (ii) DECLARACION:
DERECHO DE PRESENTAR SOLICITUD Y QUE SE OTORGUE PATENTE

La declaracién deberd estar de acuerdoc con el texto
estandarizado gque se provorciona en la Seccidén 212: ver Notas
de las Casillas Nos. VIII. VIIIci) hasta (v) (en términos
generales) v las Notas especificas de la Casilla No.
VIIT¢ii). 5i no se utiliza esta casilla. esta hoda no deberd
fncluirse en la solicitud.

NDeclaracién en cuanto al derecho del soliclitante. con
respecto de 1a fechs de presentacién internaclonal., para
goliclitar patente y aque se le otorgue (Reglas 4.17(11) vy
51bis.1(a)(11)). en caso en que no se abpligue la declaracidn

gegiin 1a Regla 4.17(iv):

RECOT. Inc. tiene derecho a presentar solicltud de patente ¥y

que se le otorgue por virtud de lo sigulente: GABRIEL RUEDA CHADID
TRADUY iigpfﬁ;gL

cesidén por parte de: nzsowc%;p DE NOV. 19-83
MINISTERIO DE JUSTICIA



GIRALDO. Javier Libardo Arango de fecha Julio 26 de 2001 /H(g
con domicilio en la Calle 27 #40-46 Apto. 511. Medellin.
Colombia v
JURANOVIC. Lillian Resina. de fecha Agosto 10 de 2001,
con domicilio en 12690 NW 11 Lane, Miami, Florida 33182,
1S, .
a nombre de RECOT. 1Inc.. aue se radicé en Septiembre 17 de
2001. en el Registro 012178,/0808.
Fsta declaracifén se hace para todas las designaciones.
Casilla No. VIII (iv) DECLARACION:
INVENTO (finicamente para la designaci6én de los Estados
fmidos de América)
La declaracidén deberd estar de acuerdo con el texto gue
aparece en la Seccidén 212: ver Notas de las Casillas Nos.
VFII. VIII(i) hasta (v) (en términos generales) y las Notas
especlficas de la Casilla No. VIIIciv). 51 no se utiliza esta

cagilla. esta hoJja no deberd incluirse en la sclicitud.

Declaracion de Invento (Reglas 4.17(iv) y blbis.1l(a)(iv))
para designar a los Estados Unidos de América:
Solicitudes anteriores: 098/829.981 vpregeptada en Estados
Unidos el dia 15 de Agosto de 2001 ¢15.08.2001).
Reconozco mediante el presente escrito mi obligecidn de dar a
conocer informacidén gque llegue a mis manos dque sea esencial
para la patentabilidad segin lo define 37 C.F.R. 1.56.
incluvendo lasg solicitudes de continmnacién en parte, la
GABRIEL RUEDALCHADID
TRADUcéon %.u.
RESOLUCIONY 26 DB NOV 1v.82
MINISTERIO DE JUSTICIlA



informacidon material aque hubiese estado disponible entre la
fecha de radicacién de la solicltud anterior y la fecha de
presentacion internacional PCT de la solicitud de

continuacidn en parte.

Declarc mediante este escrito aque todas las afirmaclones
hechas aqui son ciertas vy que todas las declaraciones hechas
con base en informacién otorsadas se consideran verdaderas,
ademie estas declaraciones se han hecho con el conocimiento
de gque las declaraciones en falso v similares son
sancionables con cédrcel o multas. o ambas sanclones, segun la
Seccién 1001 del Titulo 18 del Codiso de los Estados Unidos vy
qué dichas declaraciones en falso pueden afectar la validez

de la solicitud o de la patente aque se expida.

Nombre: _GIRALDO. Javier Libardo Arango

Residencia: (Colombia

Direccidén de Correo: Calle 27 #40-46 Apto. 511. Medellin.
Colombia

Ciudadania: Ceolombiano

Firma del Inventor: _Eirmado .

(En caso de aue no aparezca en la seclicitud. o sl la
declaracidén es corregida o adicionada segin la Regla Z26ter
después de la presentacidén de la solicitud internacional. Lea

firma debe corresvonder a la del inventor. mas nc a la del

agente). GABRIZL RUEDA CHADID
_ TRADUCJOR AL
Fecha: Juliq 17_de 2002 RESOLUCIONf995 HE NOV. 1961
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(eg la fecha de la firma aque no esta convenida en la
solicitud. o la de 1la declaracibtn gue sea corregida o
adicionada segan la Regla 26ter despues de la presentaclidon de

la solicitud internacional).

Nombre: .JURANOVIC. Lillian Regina .

Residencia: _Estados Unjdoso

Direccién de Correo: 12690 NW 11 Lane - Miawi. Floridas 33182.

Us. .

Cindadania:  Estadog Upidos

Firma del Inventor: _Eirmado

(En caso de que no aparezca en la solicitud. o si la

declaraciton es corregida o adicionada segGn la Regla 26ter

después de la presentacién de la solicitud internacional. La

firma debe corresponder a la del inventor. mas no a la del

agente}l.

Fecha: Julic 1l de 2002

{(ee la fecha de la firma que no estd convenida en la

solicitud. o 1la de 1a declaracién que sea corredida o

adicionada sesin la Regla 26ter después de la presentacidém de

la solicitud internacional).

Casilla No. IX LISTADD DE REVISION E IDIOMA DE IA
PRESENTACION

Esta solicitud internacional contlene:

(a) El siguiente nimeroc de hojas:

Solicitud (incluvendo hojas de declaracidn):

7
GABRIEL RUEDA CHADID

TRADUCT gl,cuu.
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Descripeidtn (exXcluvendo la parte del

listado secuencial): 14
Reivindicaciones: T
Resumen: 1
Dibuios —8
Nimero subtotal de hojas: 3D

Namero Total de Hojas: 35
La presente solicitud internacional estd acompafiada de los
siguientes documentos (indicar las caslllas correspondientes
v sefalar la columna a la derecha el mimero de cada item:
Namero de Items
1.fX¥7 hodja de calculo de derechos: 1
2.fX1 Poder de revresentacién en origlnal: 1
4 . TX1 copia del poder de representacidn,
numero de referencias =i lo hay: ‘ 1
10.7X7 Otros (especificar):
Cheaue. ror US$1.597. Recibo Postcard: 2
Figura del dibujio aune debe acompafiar al resumen: 1
Tdioma de vresentacldén de la solicitud internacional: INGLES
Casilla. No. X FIRMA DEL SOLICITANTE. AGENTE O REPRESENTANTE
COMUN
A] frente de cada firma. indicar el nombre de la persona que

firma v 1la condicidn en la cual lo hace (8l esta condicion no

es obvia de la lectura de la solicitud): GABRIEL RUEDA CEADID
TRADUC TCIAL
CAHOON. Colin P. ( Eirmado ) RESOLUCIONé:; D V. 25-23
MINISTERI® DE’JUSTICIA

No. de Registro 38.838
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PCT
PODER DE REPRESENTACION
(para solicitud internacional radicada segun el Tratade de
Coopreracion de Patentes)
(Regla PCT 90.4)
Los solicitantes. (lpos nombres deben indicarse como aparecén
en la solicitud):
RECOT, Inc.
5000 Hopyard Road. Suite 460
Pleasanton. California 94588
us
nombra a la siguiente persona como: [X1 Agente.
Nombre y direccion:
CAHOON. Colin P.
Carastens. Yee & Cshoon. L.L.P.
P.0. Box 802334
Dallas. Texas 75380
us
rara aue revpresente al suscrito ante:

X1 todas las Autoridades internacionales competentes,
en relacién con la solicitud internacional aue se identifica
a continuacion:

Titulo del invento: Método v Equipo para Preparar Plitano en
Rebanadas

Referencia de radicacién del solicitante o agente:
CFLAY. 00038

aue se presentd ante la Oficina RO/US . que actia como Oficina

GABRIEL RDEDA ZEADID
TRADUCAGR :}fwﬁt.
RESOLUCION 5996 DE NOV. 29.8:
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153

receptora v rara hacer los pagos a nombre del suscrito.
Firma de 1los Solicltantes: (Cuande hay varios solicitantes.
cada wuno de ellos deberda firmar: al frente de cada firma.
indicar el nombre de la prersona v el cargo gue ésta ocupa. en
caso de que el car&o no sea obvico a partir de la lectura de
la solicitud de este poder).

RECOT. Inc.

¥irmado.vor: Thomas P. Schur

Secretario Adjunto

Facha: Julio.1ll_de _2002.

GABRIEL RUEDA CHADID
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OFICINA DE MARCAS Y PATENTES DE LOS ESTADOS UNIDOS

NOMBRE DEL SOLICITANTE:

Javier Libardo Arango Giraldo v Lillian
Regina Juranovic

PRESENTADO:

INVENTO: Método v Egquiro para Preparar
Platano en Rebanadas

No. SERIAL:

UNIDAD DEL CAMPO DE INVENCION

EXAMINADOR:

EXPEDIENTE: CFLAY.00038

o e ol 8 A oL . i e O gy e

DECLARACIONES Y PODER DE REPRESENTACION-INVENTORES CONJUNTOS

Fn nuestra condicion de inventores., declaramos que:

Que nuestro lugar de residencial, direccién postal v
ciuvdadania scon los que aparecen al lado de nuestros

respectivos nombres.

NDeclaramos que somos los inventores originales. primeros y en
conjunto del asunto gque se reivindica ¥y para el cual se
tramita patente de invencién. disefic o descubrimiento cuyo
titulo es:

METODO Y FQUIPO PARA PREPARAR PLATANO EN REBARADAS

cuvas especificaciones se anexan al presente escrito.

Declaramos que hemos revisado v comprendido el contenido de
las egpecificaciones antes sefialadas, incluso las
reivindicaciones v sus modificaciones a las cuales se hace
referencia anteriormente. reconocemos la obligatorledad de

dar a conocer a la Qficina todo dato que llegue a nuestro

GABRIEL J;Zn gwg»ﬁ
TRADUC R' 0 TAL
s DE NOV. 10.8%
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conocimiento v que sea esencial vara la ratentabilidad de la
presente solicitud semin se define en el Titulo 37. Codigo de

Regulaciones Federales. “1.06.

Declaramos que no reivindicamos beneficioe prioritarios sobre
el exterior sesun lo dispone €l numeral 35 U.S.C. "119 de
eolicitud o solicitudes en el exterior para patentes o

certificados de inventor en los gue se relvindique prioridad.

Neclaramos que no reivindicamos beneficio alguno al tenor de
1o dispuesto en el Titulo 25, del Cédigo de log Estados
Unidos. “120 corresvondiente a sclicitud alguna en dicho

pais.

Peclaramos que reconocemes nuestra obligatoriedad de
divulgarle a la Oficina toda informacién que sea de nuestro
conocimiento v aque resulte esencial para obtener la
patentabilidad segun se define en el numeral ~1.56 que
hubiese estado en nuestro voder entre la fecha de
presentacién de alguna de las solicitudes anteriores v la
fecha de vpresentacién nacional o 1internacional PCT de la

prresente solicitud.

Nombramos mediante el presente escrito a Colin P. Cahoon,
Registro No. 38.836. David W. Carstens, Registro No. 34,134,
Duke W. Yee. Registro No. 34.285. Vincent J. Allen. Registro
No. 45.514. Jeffrey G. Degenfelder. Registro No. 44.647,

Scott L. Harver. Registro No. 45.783. GSteven B. Leavitt,
GABRIEL !ZDA ETA DI
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Reaistro No. 45.318. Stevhen R. Loe. Registro No. 43.757, ‘1f? é
Michael R. Nichols. Registro No. 46.959. Christopher P.
O“Hasgan. Registro No. 46.966. Steven E. Rose. Registro No.
35.996. Charles D. Stepps. Registro No. 45.880. Frank F.
Tian. Realstro No. 46.48Z. GStephen R. Tkacs. Registro No.
46.430. Sterhen J. Walder. Registro No. 41.534, y Lisa L.B.
Yocise. Registro No. 36.975. todos ellos de la firma
Carstens. Yee & Cshoon, L.L.P. como mis apoderados con plenos
. poderes de sustitucidén vy revocacidn wvara tramitar hasta su
culminacion la vpresente solicitud v reallzar todas las
transacciones wpertinentes ante la Oficina de Marcas ¥
Patentes de los Estados Unidos, como también vara presentar v
tramitar solicitudes internacionales de vpatentes radicadas
ante cualquiera de lag autoridades internacionales segin 1o

disvone ] Tratado de Cooveracién de Patentes.

Favor enviar correspondencia a:
Carstens. Yee & Cahoon. L.L.P.
P.0. Box 802334
Dallas. TX 75380
Nimeros telefénicos:
(972) 367-2001
Expediente No.:

CFLAY. 00038

Declaramos mediante el presente escrito gue lo expresado agui

eg clerto de ascuerdo con nuestro mejor saber v entender y gue

GABRIEL RUEDA CRADID
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todas 1las dJdeclaraciones realizadas scobre informacidn v de#T,/
creencias se expresan de buena fe como ciertas. y ademas que
rendimos estas declaraciones con el conoclmiento de que las
declaraciones en falso voluntarias v similares son
penalizadas con multa o encarcelamiento, o ambas, segin lo
dispone el numeral 1001 del Titulo 18 del Cbddigo de los
Fatados Unidos. ¥ aue tales declaraciones voluntarias en
falso vpueden anular 1la validez de 1la aplicacidén o de

cualauiera de las vatentes que se llegaren & expedir.

Nombre completo del primer inventor: Jevier Libardo Arango Giraldo
Firma del Inventor: (Firmado)
Fecha: Julio 26. 2001
Lugar de reaidencia (Ciudad. Condado. Estado¥Xlalle 27 #40-46 Apto 511

Medellin. Colombia

Nimero telefénico de la residencia: (b74) 2629949
iuvdadania: Colombia
Direccidn Postal: Igual que la direccion de la residencia

Nombre completo del segundo inventor:Lillian Regina Juranovic

Firma del Inventor: (Firmade)
Facha: 8 - 10 - 2001
Lugar de residencia (Ciudad, Condado, Estado): 12680 NW 11 Lane

Miami. Miami-Dede County. Florida 33182

Namerc telefonico de la residencisa: (305) 554-9714
Ciudadania: Esgtadoe Unidos de América
™Mreccidn Postal: Isuel que la direccidon de la residencia

GABRIEL an
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Fsta  hoja no hace parte ni cuenta como sclicitud )\‘Z?
internacional
PCT
HOJA DE CALCULO DE DERECHOS
&nexo de la Solicitud
Referencia del expediente del solicitante: CFLAY.00038PCT
Solicitante: RECOT. Inc.
CALCULO DE DERECHOS
1. DERECHOS DE TRANSMISION . . . . . . . . . . . . . 240[T]
2. DERECHOS DE BUSQUEDA e e e e e e e e s e oo . 4B0[83]
Busqueda internacional ouve debe ser realizada por: ISA/ZUS

3. DERECHOS INTERNACIONALES
Derechos Basicos
Cuando el item (b) de la Casilla No. IX. se aplica.

ingresar el Subtotal de hojas
Cuando el item (b) de la Casilla No. IX. no se aplica. 35

ingresar el nimero Total de holas

fbil primeras 30 hojas . . . . . . . . « . . - . . . 407(bl)

b2l 5. =2 .9 = 45{b2]

nimero de hojas vor encima de 30 x derechoes por hoja

Sumar los items bl. b2 v b3 e ingresar el total en B 452[ B}

Nerechos de Designacidn
T.a solicitud internacional contiene 93 designaclones.
B x B8 = 440([D]
nimero de designacidén pagaderos x suma de derechos de designacidn
Sumas los datos de B v D e ingresar el total en 1 . . 892(1I)
QABRIEL RUEPA %pm
TRADUCT(AO 1AL
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4. DERECHOS DEL DOCUMENTO DE PRIORIDAD . . . . . . . . 157P}
5. TOTAL DE DERECHOS PAGADEROS . . . . . . . . . . . . 15897
Sumar los datoz de T. S. I y P e ingresar el total en la
casilla TOTAL.
MODO DE PAGO
X1 Cheque
AUTORIZACION PARA COBRAR O ACREDITAR EN CUENTA
(Esta casilla ruede marcarse tnicamente sl las condiciones de
depdsito de la Oficina receptora lo permite)

Cuenta de Depbsito No.: _5H0-0392

Fecha: . Julic 10, 2002

Nombre: _Colin P. Cahoon. G‘;iﬁ’“f,c‘}‘@a%ﬂ?

Firmado wESOLUL/QN 55868 DE NOV. 39-82
Firmas .- wINISFERIO DE JUSTICIA



Exrediente No. CFLAY.00038

SOLICITUD DE
CARTA PATENTE EN ESTADOS UNIDOS
PARA
EL METODO Y APARATO PARA PREPARAR TAJADAS DE PLATANO

POR:

Javier Arango
v

Lillian R. Juranovic

ANTECEDENTES DEL INVENTO
1. Campo Técnico:
Fl vpresente invento se relaciona en general con el
procesamiento de platancos. v més concretamente con un aparato
v método avprobados vara rebanar y procesar los platanos en la

rreparacion de un alimento frito en rebanadas.

2. Descripcién de la Técnica Relacionada:

El pléatano conocido como las “papas del aire” o simplemente
como "bananos que se cocinan” ha sido cultivado por miles de
afios en todo el Sureste Asidtico v en Africa. Desde el Africa
trorical. el fruto fue transvortado en buques hacila Furopa y

en alsin momento fue traido al Nuevo Mundo por los navegantes

'GABRIFL RUEDA CHADII

TRADUCT:! cGIC L .
DY/NCOV. daz8%

1 RESOLUCION Hi5

MINISTERIO DE JUSTICIA



Portugueses v Espafioles. Las pruebas sugieren que fueron los
Fspafioles quienes introdujeron el platano a 1la Izla de la
Fgpaficla (hov Revriblica Dominicana y Haiti) durante la década
del 1500. en donde el clima tropical favorecidé su produccion.
Hov en dia. 1los platanos constituyen una fuente alimenticia
en algunas partes de Africa. el Sur de la India ¥ en todo ei

Caribe v Centro v Sudamérica.

El platano e2 una planta de la familia de los bananos y ei
bien se relacliona intimamente con el banano comin. el fruto
comestible del plédtano tiene mas almiddén gue el banano y no
se come crudo. Los pldtanos son almidonosos cuando estan
maduros v frecuentemente son usados en regiones tropicales
para reemplazar la papa Vv varios tipos de calabazas. Debido
gque el platano tiene un maximo de nivel de almidén antes de
madurarse. por lo general se cocina verde. pero también puede
dejarse gecar para ser utilizado posteriormente en la cocina

o ser molido para usarse como comestible.

Las técnicas culinariae para la preparacién del platano son
practicadas desde hace muche tiempo e incluven el asado.
hervido. en sopa. machucado v frito. Las recetas para freir
Tag rebanadas de rlatano abundan en los recetarios de todo el
mundo. Tipicamente, el wplatano se frie cuando estd todavia
verde. El vldtano es velado v cortado en tajadas delgadas. o

en rebanadas por la mitad v cortes a lo largo. Hay un aceite

147
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comestible (vor elemprlo el aceite de arroz. el de la palma o
de coeco) aque se calienta en un caldero o sartén en donde se
colocan las tajadas de vlatano para freirlas hasta cuando
slcanzan un color dorado café. Las tajadas de platance son
luesgo retiradas de este aceite caliente vy se sirven con una

salsa o0 se rocian con azhcar.

f.a vroduccidén comerclal de las tajadas fritas de platano da
Ingar sin embargo a variog problemas propios de este proceso.
T.as técnicas actuales de produccidén comercial siguen
incluvendo un nimero de +trabajadores que se dedican
manualmente a sacar las tajadas de plétanos mediante el
movimiento de los plAtanos por encima de un mecanismo de
cortes aue esta ubicado en una mesa vor encima de un tangue o
recipiente que contiene aceite para freir. Si bien existen en
1a actualidad mdauinas rebanadoras que trabaljan a elevados
volimenes a nivel comercial, v gue también son muy conocidas
en la técnica. no estéAn bien manejadas de productos regalosos
como el platano. La contextura o composicidn pegaiosa del
rlatano tiende a atascar 21 mecanismo de corte de estos
equipog de rebansdo a nivel comercial. Los mecanismos de
corte utilizados en las rebanadoras automdticae de nivel
comercial deben limpiarse varias veces durante un ciclo de
rroduccidén lo cual exige aque la linea de produccidén se pare
con frecuencia. Adicionalmente. el pldtano rebanado y crudo
tiende a peegarse entre si. Cuando las tajadas se sumergen en

aceite caliente. se agrupan entre si en lugar de cocinarse

-1
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como tadadas por separado. 1o cual produce una coccion

desigual v una presentacion voco atractiva.

Se han hecho en el pasado varias proruestas para darle a este
procedimiento un medor maneio. Por ejemplo. la Patente No.
4.242.365 de los Estados Unidos otorgada a Numata et al.
describe un proceso mediante el cual las tajadas de plétano
se frien a un ambiente a presién reducida con el fin de
reducir el contenido de humedad de las tajadas, produclendo
de esta manera un banano seco con sabor. textura crocante ¥
buenas condiciones de estabilidad para su almacenamiento. 5i
bien el proceso Numata et al. “365 cfrece un sistema novedoso
de freido. no aborda los problemas previamente sefialados que

son inherentes a la vpreparacion comercial del producto crudo.

La Patente U.S. No. 4.740.381 concedida a Bermelo, describe
un proceso para la preparacidn de vlatanos en donde el centro
de una rebanada de pldtano se retira antes del paso de pre-
coccidén en donde la rebanada de platano se sumerge por Ppoco
tiempo en acelte vegetal caliente. La rebanada de plétano
precocido oue se obtiene se aplasta o© arlana con un
dispositivo de aplanamiento 40. La abertura formada por la
remocién del niacleo del platano se utiliza vpara colocar la
rebanada del plitanc por encima de una pieza tubular guia 50
la cual estd alineada con una barra cilindrica 60 que se

centra v adhiere al dispositivo de aprlanamiento 40. El

GABRIEL RUEDA CHRADID
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producto resultante lueso se congela v al proporciconar un
proceso novedoso para el cocido v preparado de las rebanadas
de plitanc. el procesc denominado Bermejo 381 no aborda los
problemas previamente seflalados que son propios a 1a

preparacicon comercial del platano crudo.

Existe por 1o tanto wuna necesidad de mejorar el proceso ¥
hacerlo mée integral vara que se pueda obtener un preparacion
comercial de las tajadas fritas de pldtano. Ademés, existe la
necesidad de mejorar los eauiros v métodos para rebanar los
plitancs v asi solucionar los problemas gue son propios a la
constitucion del fruto. Isualmente se detecta la necesidad de
medorar los equipos v métodos para evitar o© minimizar el
fenémene de pedado entre las tajladas de platanco unas con

otras. antes de sumergirse en el aceite para freir.

RESUMEN DEL INVENTO
El presente invento soluciona muchos de los défilcit
inherentes a los métodos v sistemas anteriores. por cuanto
enfocs la produccién comercial de tajadas fritas de platano.
Fl proceso mejorado comprrende  un sistema totalmente
automatizado que incluve un dispositivo rociador adaptado
para el rocio continuo del mecaniemo de corte. en un
dispositivo de rebanado a nivel comercial, utilizando un
lubricante de limvieza. manteniendo de esta manera la

superficie de corte limpia v libre de escorias o productos ¥
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materiales extrafios. El sistema mejorado incluye ademéds una
etapa de bafio liquido en donde el pléatanc recién rebanado es
recubierto v esumergido en un medio licuido para evitar gque
las tajadas se peguen unas a otras antes de sumergirse en el

recipiente que contiene el aceite caliente para freir.

En un presentacién. el sistema utiliza un aceite comestible
ane actGa como lubricante de limpieza por spray ¥ un medio
liquido dentro del bafio con el fluido. El tangue gue contlene
el bafio licuido actia como reservorio para alojar el
digpositivo de rociador de lubricante para la limpieza. En el
momento en aue sale el mecanismo roclador Vv se coloca en el
mecanismo de corte, el lubricante de limpieza =e drena hacia
el bafio liguido oue estd ubicade en un tangue. éen donde
recircula vosteriormente pasando al mecanismo rociador a

través de un dispositivo de filtro.

Fn otra presentacion. el sistema utiliza agua como lubricante
de limpieza vpor rociado y un medio liauido dentro del baifio
liquido. En esta vpresentacidén, no se requiere de ningon
dispositivo de filtrado. puesto aue el agua fresca es
continuamente utilizada como lubricante de limplieza por spray
v los deshechos resultantes de agua se drenan separéndose de
las &reas de corte Vv rebanado. Igualmente el bafio liquido se
puede drenar y volver a llenar con agua fresca en la medida

de lo necesario.

GABRIEL RUEDA CHAD!I»
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En otra vpresentacidén. el sistema utiliza una solucidén de "F?é
acido citrico como lubricante de limrieza vor spray y agua
como medio liaquido en el Dbafio de fluido. En esta
presentacidén, la solucién de agua de deshecho del 4écido
citrico se drena separdndose de las 4dreas de corte ¥
rebanado. v luego el bafic liguido es drenado continuamente vy
reemplazado vor agua fresca. en la medida de 1lo necesario.
vara limpiar los pldtanos rebanados despolédndolos de 1la
solucidén de acido citrico antes de sumergirlos en el

recipiente gue contiene el aceite callente para freir.

Asi las cosas. v de acuerdo con una de las caracteristicas
del invento. el mecanismo de cuchilla de corte de los equipos
de rehanamiento de nivel comercial se limpian ¥ lubrican de

manera continua,

De acuerdo con otra caracteristica del invento. las rebanadas
de platano a nivel 1individual son revestidas con un spray
lubricante wvara facllitar aun méds su vpaso libre y sin
obstruccion a través del mecanisme de corte impidiendo que
las taijadas se veguen entre si como es la tendencia natural

del pléatano.

De acuerdo con otra caracteristica del invento. las rebanadas
individuales de platanc se sumergen en un bafio liquido

inhibiende aun mds su tendencia natural de formar gr
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entre si.

Ne acuerdo con otra caracteristica del invento. 1la mano de
obra requerida vpars producir comercilalmente las tajadas de

rlatano fritas se reduce en gran medida.

De acuerdo con otra caracteristica del invento, la
congistencia v calidad del producto terminado a nivel
comercial se me’lora notorismente. Debido a lo anterior, el
presente invento ofrece un vroceso mejorado vy mas integral
para la prevaracion comercial de tajadas de platano frita.
Ademas. el presente invento ofrece un eauivo ¥ un método
mejorado wpara rebanar pldtanos v solucionar los problemas
inherentes a 1l& conformacidén o constitucién del pléatano.
Finalmente. el presente invento ofrece un eguipo ¥y un método
meiorados que evita o minimiza el hecho de aque las tajadas se
peguen entre s8] antes de ser sumergidas en el acelte

caliente.

BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS
Lag caracteristicas novedosas consideradas como
caracteristicas del invento aparecen en las reivindicaciones
de este expediente. El invento en si mismo al igual que el
modo vpreferido de wuso. con sus objetivos y ventajas., se
entenderd mejor haciendo referencia a la descripcion
detallada a continvacién. de una rresentacidén ilustrada que

ge¢ debe leer Junto con los dibulos gue le acqmpaﬁan, donde:
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La Figura la e2 "una vista general que ilustra
esquemdticamente los elementos béasicos de wuna presentacidn
del avarato del presente invento;

Ta Figura 1b es una vista general Que ilustra
esquematicamente los elementos bé&slicos de una presentacidn
alternativa del aparato del vpresente invento:

Las PFiguras 22 y 2b son vistas en verspectiva de
presentaciones alternas de los mecaniemos actuales de corte
ague se encuentran en los equipos de rebanado a nivel
comercial:

Tas Figuras 32 v 3b son vistas en verspectivas de
presentaciones alternativas del dispositivo rociador del
rragente invento: v

La Figura 3Je¢ &5 una vista de planc superior de la
presentacion del dispositivo de rociado del presente invento

gue se muestra en la Fisgura 3b.

Cuando se utilizan las distintas figuras de los dibujios, los
mismos numerales designan partes similares o lag mismas.

Ademds. cuando se utilizan en este contexto los términos

“superior”. Tinferior"”. "primerc”. ‘“segundo”. "de arriba".
"de abaio”, "altura"”. "sancho”. "longitud"”. "extremo"., "lado",
"horizontal”. "vertical”., v otros gimllares. debe entenderse

aque egtos términosg hacen referencis OGnica v exclusivamente a
la ssbtructura que se observa en el dibuje v gue se utilizan

tan solo para facilitar la descripcién del invento.
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DESCRIPCION DETALLADA DEL INVENTO /] Q?
De acuerdo con el métode v el equipo del presente invento. la
Figura 1la ilustra esquemdticamente una vista general de los
elementos bédsicos del sistema. Se ofrece una magquina de corte
de &rado comercial 10 aque comprende un vprimer medio de
transporte 12 para hacer avanzar los platanos a través de un
compartimento de corte 20 v colocarlos dentro de un
compartimentc de rociado 30 gue se vacia dentro de un tangue
con bafio liauido 50. El sistema cuenta con una bomba 42 para
hacer circular el medio liguido 52 desde el tangue dgue
contiene el bafio liquido 50 hasta un conjunto rociador 34 que
estd ubicade dentro del compartimento del rociador 390. a
través de un dispositivo de filtrade 40 y wuna linea de
suministro del rociador 35. El sistema cuenta igualmente con
un sesundo medio transportador 54 vpara transportar las
rebanadas de platano revestidas desde el tangue gue contiene
el bafic liquido 50 hasta una cuba que contiene el aceite
freido caliente 60. Al momento en gue sale de la mencionada
cuba que contiene el aceite freidor caliente 60 via un tercer
medic transportador 64, estas rebanadas fritas de platano
pasan a un barril o tumbler 70 en donde se agregan y
dispersan los sabores. Al salir de este tambor 70, las
rebanadas fritas de vlatano vasan a travée de un cuarto medio
transportador 72 y 1llegar finalmente a la inspeccidén vy
empaque en bolsas de acuerdo con los métodos comunes y bien
conocidos de esta industria. GARRIZL, RUEDA C

TRADUCTOR SFICIAL
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La Figura 1b ilustrs una vresentacién alternativa del avarato 'ZZC)CD
del presente invento. Debido a la wecénica de una variante
del mecanismo de corte. que se analizard mée adelante. la
presentacién ilustrada esgueméticamente en la Figura 1b
jncluve también un compartimento expandido de rociado en
donde lee tajadas de platano eon enviadas directamente a un
vertederc o chute de salida 3B8. gue se vacia dentro del
tanoue aue contiene el bafic liquide 50. Se podréd apreciar que
todoe los demds aspectos de las dos presentaclones ilustradas

en las Figuras la vy 1b son esencialmente las mismas.

El eguiro de corte 10 puede ser del tipo de cualquiera de las
méquinas de corte de vemetal grado comercial. que se
modifican de acuerdo con el presente invento. El eqguipo de
corte 10 puede realizarse en versiones modificadas de los
equiros URSCHEL Modelo OC v Modelo OV para Rebanado. El
eanivo de corte 10 incluye un primer medio transportador 12
que es capaz de transportar el plétano desde un é&rea de
entrada hacia el compartimento de corte 20, En una
pregentacién. todos los medios de transporte comprenden un

mecanismo de banda transportadora de velocidad variable.

El proceso se inicia por la accién de un operador gue coloca
un vplétano velado en el primer medio transportador 12
orientando en términos generales el elje longitudinal

aproximado del pldteno con respecto del eje translacional del
‘QABRISL RUFDA HADLL
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medio de transporte 12 seain se indica por la flecha a. El
primer medio transvortador 12 transporta luego el plétano
hacia el compartimiento de cortado 20. En términos generales,
cualquier tipo de wplatano o fruto de la familia de los
bananos puede utilizarse para estas labores. Si bien los
platanos verdes o no madurog e=on los gue generalmente se
prrefieren. el método v proceso también trabaja verfectamente

con platance amarillos o maduros.

l.a seccién interna del compartimento de corte 20 se puede
distribuir en dos configuraciones béAsicas gue son: en el
punto en el cual el disvositivo de corte se orienta en
perpendicular al eje translacional del medio transportador. o
donde el dispositive de corte se orienta en un dngulo oblicuo

hacia el eje translacional del medio de transporte.

Fn las presentaciones de las técnica anterior ilustradas en
las Figuras 2a v 2b. el dispositivo de corte comprende un
mecanismo de corte 200 que incluye un ensamble de bastidor
210. un hub 212 y un conjunto de rim externo 214 que soporta
una serie de elementos de cuchillos cortantes 220. El hub 212
ge conecta a través de medios de adherencia a un mecanismo
motor (que no se aprecia) que es capaz de hacer rotar el
mecanismo de corte 200 en wuna direccidén contraria a las de
lag sguias del relod. A medida gque el mecaniemo de corte 200

se hace girar. log elementos individuales de corte 220 rpasan

GABRIEL RUZDA CHADID

TRADGLTO!

12 2% 59
rESOLUCIH 594

MINISTERIO DB JUS

rrAL
HE KOV 1o-83
TICiA



a través del ede translacional extendido del mecanismo
transrortador en una secuencia repetlitiva. De esta manera.
mientras el platano P. cuyo edje longltudinal aproximado se
orienta en general con eje translacional del mecanismo
transportador. ee8 llevado a través de los mecanismos
transportadores, dicho pléatanc P es traccionado a través del
mecanismo de corte 200. Los elementoe individuales
conformados por el cuchillo de corte 220 rebanan el platano P
a intervalos calibrados de acuerde con la  velocldad
translacional del mecanismo transportador ¥y sSegin la
velocidad rotacional del mecanismo de corte 200. El espesor
de una rebanado de platano S puede ser variable de acuerdo
con el numero v tamafio de elementoe de cuchilloe de corte
220. y sesin la velocidad translacional del mecanismo
transportador. vy velocidad rotacional del mecaniemo de corte

200.

Adicionalmente. la orientacidn v configuracidn del
dispositivo de corte dentro del compartimentoc de corte 20
afecta también la forma de la rebanada individual de platano
§. Un dispositivo de corte orientado en perpendicular al ede
translacional del mecanismc traneportador. como se aprecla en
ja Figura 2a. da como resultado una rebanado de platanc
basicamente redonda S, mientras gue un dispositivo de corte
orientado en angule oblicuwo al elde translacicnal del

mecanismo transportador. como se aprecia en la Figura 2b. da

102
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como resultado una rebanada de plédtano S mds elongada de q?fésg

forma ovalada.

El mecanismo de corte 200 ilustrado en las Figuras 2Za v 2b
puede realizarse en los disefios divulgados en las Patentes de
los Estados Unidos MNos.. 6.148.702 v 6.148.709 otorgadas &
Bucks. e incorporadas a loeg equipos de Rebanado URSCHEL
Modelo OC v Modelo OV. Sin embargo. sl blen los disefios
divulgados en el invento Bucks “702 ¥ “709 son alternativas
satisfactorias wpara el mecanismo de corte 200 del presente
invento. no eon muy adecuadss pars el maneio de sustancias
ome de por =i son pemgajosas como sucede con los platanos. lLas
rebanadas de plétano recién cortadas tienden a adherirse unas
a otras v a los elementos de corte 220 del invento Bucks 702
v 708 reguiriendo paradas frecuentes para limpieza. En
aprlicaciones comerciales. el requerimiento de paradas
frecuentes para ;impieza afecta negativamente el promedio de
produccion. De esta manera. es necesario hacer una
modificacién coritica del mecanismo de corte tal y como se

divilea en el diesrositivo de Bucks “702 y “709. o similares.

El dispositivo del presente invento enfoca el problema de las
rebanadas de platano recién coriadas gue se adhleren al
mecaniemo de corte, incluvendo un compartimento de rociado en
donde se aplica una solucién limpiadora / lubricante en forma

constante & 1o plidtanos v al mecaniemo de corte. El
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rompartimente rociador 30 incluyvendo wun conjunto roclador
conformado vor wna linea de suministro del rociador., que
provorciona el fluide a una egerie de elementos rociadores y
log medioe necesarice vpara dirigir las rebanadas de pléatano
hacia el interior del tanque gue contiene el bafio liquido 50.
El conjunto de roclador es a su vez un suministro de solucién

Yimpiadora / lubricante que se conecta fluldamente.

De acuerdo con las Figuras la vy 3a en una vpresentaciédn que
utiliza un dispositivo de corte orientado en perpendicular al
eje tranélacional del primer mecanismo transportador 12. el
mecanismo rociador 30 incluve un conjunto rociador 34
conformado vor una linea de abastecimiento del rociador 35
gue proporciona una solucidén limpiadora / lubricante a un
elemento rociador invertido en forma de "T" 38 que incluye
una serie de aperturas de boguilla (gue no se apreclan) que
gse dirieen a la cara de salids del mecanismo de corte 200. En
esta presentacion, el medio para dirigir las rebanadas de
rlidtano recién cortadas hacia el interior del tanque que
contiene el bafio liguido 50 estd conformado por las paredes
del compartimento rociador 30. que segun se aprecia en la
Figura la. se abre directamente sobre el tanque que contlene
el bafio liquido HO. A medida gue una rebanada de pldtano S
sale del mecanismo de corte 200, la fuerza de gravedad obliga
a dicha rebanada a caer a través de 1la abertura que se

encuentra en la seccidn inferior del compartimento rociador
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30. rara pasar lueso al tanaue aue contiene el bafio liguido
50. En caso de aue el momentum de la accidén de corte impulse
nna rebanada de vrlatano §. de tal manera que se contrarreste
momentaneamente 1la fuerza de gravedad, dicha rebanada §
impactard la vared del compartimento rociador 30. de cara a
la seccidn de salida del mecanismo de corte 200, y de alli en
adelante se deflecta hacia el interior del tanque que
contiene el bafio liguido §0. El conjunto de rociador 34 esta
a su vez conectado fluidamente a través de la vAlvula 32 con
una linea de abastecimiento de  solucién 1limpladora /

Jubricante 46.

De acuerdo con las Figuras 1b, 3b, ¥ 3c. en una presentacién
cque wutilice un diepositivo de corte orientado a wun angulo
oblicuo al ele translacional del primer mecanismo
transportador 12. el compartimento rociador 30 incluyendo un
conjunto rociador 34 conformado por una linea de
abastecimientc de rocliador 35 gque proporcicna una solucidn
limpiadora / lubricante a una serie de elementos rocladores
con boquilla 37 gue estan ubicados en posiciones estratégicas
a todo lo largo de la linea 35. en tanto que 1los medios para
dirigir las rebanados de wplatano 8§ sl chute de salida 38 gque
se vacia hacla el tanque que contiene el bafié liquido 50. En
esta presentacidn, el medio para dirigir 1las rebanadas de
platano es 1la pared 1lateral vertical 31 del compartimento
rociador 30. Los elementos de rociado con botella 37 estén
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rosicionados directamente por encima del mecanismo de corte
200 v & lo largo de la trayvectoria de las rebanadas de
platanc recién cortadas § wvara crear un flujo suave a través
del chute de salida 38 gue se abre directamente sobre el
tanaue aue contiene el bafio liguido 50. El conjunto rociador
34 se encuentra a su vez conectado fluidamente via la vaivula
32 a una 1linea de suministro de la solucién limpiadora /

ljubricante 46.

Con resvecto a la rluralidad de averturas de boguilla
incluidas en el elemento rociador invertide en forma de "T"
36 v a los elementos de boguilla de rociado 37 mencionados
anteriormente. sl bien muchos de los dispositivos de boquilia
de roclado disvonibles comercialmente ¥y conocidos cominmente
pueden utilizarse para el propésite, serd suficiente utilizar
nna  SeiraldJet Modele 85J-316-45030. En una  presentacidn
preferida, el uso de los dispositivos de boquilla de rociado
accesorias se dispensa completamente. y el conjuntc rociador
34 estd conformado simplemente por tubos perforados de acero
inoxidable vara evitar 1a obstruccién veriddica de los
elementos de la boquilla. Tipicamente. el coniunto rociador
opera a una presion de abertura de avroximadamente 40 a 50
Ppsi v a un caudel de aproximadamente 30 galones de la

solunidn limpiadora / lubricante por minuto.
GQABRIEL RUEDA C
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Una serie de soluciones 1liaquidas pueden utilizarse como
solucién  limpiadora / lubricante conjuntamente con el
ensamble de rociador 34 dentro del compartimento rociador 30.
En todos los casos. la temperatura de la solucidén limpiadora
/  lubricante se mantiene dentro del rango 6ptimo de
temperatura ambiente a 50°C. Si bien se pueden lograr
resultados satisfactorios utilizando las soluciones
limpiadoras ~/ lubricantes a temperaturas méds elevadas, el
rango optimo de temveratura desde el amblente hasta los 50°C
garantiza ¢gue ciertos medios liguidos no se esfuercen
demasiado. evitando de esta manera 1la coxidacién dentro del

méximo posible.

En una vresentacidén. el aceite vegetal comestible (por
ejemplo aceite refinado de palma) es utilizado como solucidn
limpiadora / lubricante v el medio liguido 52 dentro del
tangue de bafio liguido 50 también es empleado para estos
fines. En esta presentacidén. el tanaue de Dbafio liquide 50
puede servir también como reservorio para recibir el acelte
vegetal comestible suministrado al conjunto rociador 34
dentra del compartimento rociador 30. El aceite es
transportado pvor sifén desde el tanaue que contiene el bafio
ligmido 50 a través de una bomba 42 v mediante una linea 44
hasta llevarlo a un dispositivo de infiltrade 44 en donde el

aceite ea filtrade para sacarle las impurezas. El aceite

filtrado es lueso desplazado a través de lédagli'nemmdgfﬁllo
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suministro de solucidén limviadora / lubricante 46 hasta una /1(357
valvula 32. aque estd <fluidamente conecta con el conjunto
rociador 34. Tan vronto como se disperse haclia el interior
del compartimento del rociador 30, el mencionado aceite
vegetal comestible se drena nuevamente wpara gue entre al
tanque que contiene el bafic liguldo 50. en donde se hace
rosteriormente recircular. El disvositive de filtrade 40
ruede comprender otro diepositivo tipo criba gque realiza un
movimiento mecdnico similar al del eocuipe de filtrado que se
utilice actualmente en la produccion de papas fritas vy que
cominmente se conoce como la caja receptora o "catch box" en
Inglés. E1 dievoeitivo de filtrado 40 requiere una limpieza
de arroximadamente una vez cada cuatro (4) horas de

produccion.

Fn otra presentacidn. el agua corriente ha demostrado ser una
solucioén eficaz pars la limpieza / lubricacidn y el medio
liguido 52 en el tanoue aque contiene el bafio liguide 50
también se utiliza. En esta presentacidén., no se requiere de
ningin disvositivo de filtrado 40 va que se utiliza un fluio
continueo de asgua fresca para limpiar y lubricar el mecanismo
de corte 200. v lueso el agua resultante de desecho es
drenada desde el compartimentoc rociador 30 bien sea a un
drenaje de disposicidn separade (que no se aprecie) o
directamente al interior del bafio ligquido gue puede ser

drenado continuamente v rellenado con agua fresca segin se
GABRIEL RUEDA CHADID
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Fn otra presentacidin. se wutiliza uwna solucidén de &cido
citrico como solucién limpiadora / lubricante en donde el
agua fresca se utiliza como medic liguido 52 en el tangue que
contiene dicho bafic liquido 50. Los inhibldores de la peptina
como las soluciones acuosas del acido citrico son limpiadores
/ lubricantes eficaces, pero debe tenerse precauciones para
evitar aue dicha sclucidn acuosa del Acido citrico penetre al
recipiente gue contiene el aceite caliente de freir 60. En
esta presentacidén. la solucién de aguas de desecho del &cido
citrico se drena para separarse del compartimento rociador 30
a través de un drenaje de disposicidén vor separado (que no se
aprecia) v el tangue de bafic liquido 50 es AdArenado vy
reabastecido continuamente con  agua fresca, segin se
requiera, para limpiar los plédtanos rebenados de la solucidn
de adcido citrico antes de sumergirlos en la cuba de acelte de

caliente para freir 60.

Con referencia nuevamente a las Figuras la y 1b. los platancs
recién rebanados cuando Be colocan dentro del tangue que
contiene el bafio liquido 50 se esumergen en un bafic de un
medio liquido 52. La temperatura del medio liguido 52 en el
tanaue aue contiene el bafio liaquido 50 se conserva dentro del
rango 6ptimo de una temperatura smbiente hasta 50°C. 5i bien
se vpueden lograr resultadoe satisfactorios conservando la
temperatura del medio liguide 52 a niveles més elevados., el

rango 6ptimo  de temperaturé rasando de la temperatura

ambiente hasta los 50°C. garantiza que algunoe gﬁnégggggﬁﬂtﬂﬂmn
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liauidos no se esfuercen demasiado., con el fin de evitar la
oxidacldén dentro del médximo vposlble. La inmersién de las
rebanadae de vldtano recién cortadas en el medio liguido 52
garantiza que cada rebanada de platano guede totalmente
revestida avudando de esta manera a prevenir gue las
rebanadas individuales se peguen unas con otras. La accién de
bombeo de la bomba 42 coniuntamente con el segundo mecanismo
transportador 54 crea una turbulencia en el medio liguido 52
que se encuentra dentro del tanque acue contiene el bafio
liguide 50, que a su vez ayuda a dirigir las rebanadas de
prlatano hacia el segundo medic transportador 54, en donde =se
lleva s cabo la separacioén de las rebanadas de plédtano con
respecto del tanaue aque contiene el bafic liquido 50. v se
transporta hacia la cuba que contiene el aceite caliente para

freir 60.

Se utiliza una cuba aque contiene aceite caliente vpara freir
60 directamente vpara freir las rebanadas de platano.
Tenalmente se utiliza wun aceite freidor vegetal comestible
como wmedio freidor 62. El1 aceite para freir se calienta a
través de medios convencionales comunes en la técnica (por
ejemplo a través de intercambladores térmicos de =as o
eléctricos). La temperatura del aceite para freir se mantliene
dentro del rango 160°C 180°C, v preferiblemente dentro del
rango de 180°C 185°C. La cantidad de tilempo de freido varia
de 1 a 3 minutos. Al finalizar la secuencia de freido, las

rebanadas de platano aque ahora se encuentran fritas son

CHADID
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transportadas vor medioc de un tercer mecanismo transportador
64 hacia un disvositivo de tambor o tumbler 70 en donde se le
colocan los sabores (por ejemplo sal v especies), v luego se
hace la disversidén entre las distintas rebanadas de plAtano
fritas. Al salir de este dispositivo tumbler 7T0. las
rebanadas de  plitano fritae gon inspeccionadas v
trangvortadas a través de un cuarto mecanismo transportador
hasta llegar al empague. de acuerdo con los métodos ) 4

procedimientos comunes en esta industria.

En este wmomento serd evidente para los expertos en esta
técnica aue aaui se ha descrito un egquiro y un método
mejoradoe para preparar rebanadas de pléatano fritas a nivel
comercial. Aun cuando el invento aqui descrite ha sido
expuesto a manera de presentacidén preferida, sera obvio que
se puedan utilizar otras adaptaciones y modificaciones sin
seprararse del espiritu v alcance de lo agui descrito. Por
ejemplo. alguno de los pasos en el procedimiento del sistema
podrian realizarse mecdnicamente en adiclén a los que se
Jlevan a cabo en forma eléctrica. Los términos y expresiones
gue se emplean en este documento han sido wutilizados como
términoe de descrircidén v no como limitaciones: ¥ en este
orden de ideas. no existe la intencionalidad de excluir
equivalentes. sino todo lo contrario, se trata es de cubrir
todos v cada uno de los eguivalentes gue puedan empleados sin

apartarse del espiritu y alcance del invento. GABRIEL "TUED
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REIVINDICACIONES:

. Un métedo vara rvreparar platanos. el cual comprende 1los

siguientes pasos:

{a) Cortar en rebanadas un wlAtano utilizando un
digpogitivo de corte:

(b)Y Limpiar v lubricar este disvositivc de corte con una
solucién de spray mlentras se hace el corte en
rebanadas de dicho platano:

(¢) Sumerrimiento de 1las mencionadas rebanadas en un
medio liguido: ¥

(d) El freido de 1las rebanadas en un freidor con aceite

caliente.

. E1 método de la reivindicacién 1 en donde el rebanado del

pas0o (a) e generalmente en forma pervendicular hacia el

eje loneitudinal avroximado del vlatano.

El método de la reivindicacién 1 en donde el rebanado del
vaso (a) se hace a un anguleo deneralmente oblicuo con

respecto del eje longitudinal aproximado del platano.

El método de la reivindicacidén 1 en donde el dispositivo

de corte comprende una serie de elementos de cuchillo de
' GABRIEL RUEDA CHADID
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3

10.

11.

El método de 1la reivindicacion 1 en donde la solucién de

rociado es el agua.

El método de la reivindicacidén 1 en donde la solucidn de
roclado ee una solucidn acuosa gue contiene un &acido

citrico.

. E1l método de 1la reivindicacidén 1 en donde 1la scolucidén de

rociado es un aceite vegetal comestible.

. El método de la reivindicacidén 7 en donde el aceite

vegetal comestible es un aceite de palma endurecido.

El método de la reivindicacion 1 en donde la solucidn de

rociado se mantiene a una temperatura gue no excede los

B0O°C,

El método de la reivindicaciédn 1 en donde la solucidén de
rociado e mantiene a una temperatura dentro de un rango

de temperatura ambiente hasta los 50°C.

El wmétodo de 1la reivindicacién 1 en donde el medio
liguido esta conformado POT un aceite vegetal

comegtibie.

El método de la reivindicacidén 10 en donde el acelte

vegetal comestible estd conformado por aceite de palma

GABRIFEL RUEDA CHADID
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El método de la reivindicacidén 1 en donde el hafio Z(
liquido se conserva a una temperatura que no excede los

60°C.

El método de 1la reivindicacién 1 en donde el Dbafic
liguido se mantiene a una temperatura desde temperatura

ambiente hasta los H50°C.

El método de 1la relivindicacién 1 en donde el hafio

liauido es un reservorio pvara la soluciétn de roclado.

El método de la reivindicacidén 1 en donde el paso de
limpieza v lubricacién comprende ademés el rociado de
log mencionados medios de corte antes de reallzar cada

overacién de corte.

Un sparato para preparar plédtanos, gque comprende:
(a) Un equipo de corte conformado vor:

(i) Un compartimento de corte gue comprende un
vrimer alojamiento v un dispositivo de corte:

(ii» Un conmpartimento rociador conectado al
mencionado compartimento de corte que
comprende un segundo alojamiento con un chute
de salida v un coniunto rociador:

(iii) Un primer mecanismo transportador gue tiene un

eje de translacién aque se extiende a Ugﬁp&éﬁun

GABRIEL R .
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del compartimento de corte v llega hasta el :Z*IK'—

compartimento rociador: ¥
(b) Un bafio liauido aque se ubica préximc al chute de

galida.

18. El equipo de la reivindicacién 17. que comprende ademas:

(¢) Un freidor de aceite caliente:

(d) Un sesundo mecanismo transvortador vara desplazar
los platanos desde el bhafio liguido hasta el freidor
de aceite caliente:

{(e) Un mecanismo de tambor o tumbler;

{(f) Un tercer medlo transportador wpara llevar los
platanos desde el freidor de aceite caliente hasta

el mecanismo de tumbler.

19. E1 aparato de la reivindicacién 17 que comprende ademas
un dispositivo de filtrado intermedioc v gque comunica
fluidamente el bafio liguido con el compartimento del

rociador.

720. El1 avarato de la reivindicacién 17 en donde el
dispositivo de corte esta orientadoc en sentido
@eneralmente vperpendicular al eje translacional del

primer medio transportador.

21. El avarato de la reivindicacién 17 en donde el

dievrositivo de corte estd orlentado a un &angulo
GABRIEL RUEDA CHADID
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23.

25.

27.

generalmente ohlicuo con respecto del eje translacional

del primer mecanismo transportador.

El avarato de la reivindicacién 17 en donde el
dispositivo de corte es un mecanismo rotatorio de corte
conformado por un conjunto de rveda gue incluye un hub vy
una estructura de bastidor gue sirve de soporte a una

serie de elementos de cuchilloe cortantes.

El aparato de la reivindicacién 17 en donde el conjunto
rociador dispersa una solucidén limpiadora / lubricante

gobre el dispositivo ¢cortante.

E]1 aparato de la reivindicacién 23 en donde el conjunto
rociador dispersa la solucién limpiadora / lubricante a

nna presién de por lo menos 40 psi.

El aparato de la reivindicacidén 23 en donde el condjunto
rociador dispersa la solucién limpiadora / lubricante a

una prresién entre 40-50 psi.
El aparato de la reivindicacién 23 en donde el conjunto
rocindor digpersa la solucién limpiadora / lubricante a

un caudal de avroximadamente 30 galones vor minuto.

El aparato de la reivindicacién 23 en donde el conjunto

rociador dispersa la solucién limpiadora / lubricante a

27 RESOLUCISY 4




28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

El ararato

limpiadora

El aparato
limpiadora

conformada

El aparato

limpiadora

El aparato

limpiadora

de la

/ lubricante es el agus.

de la reivindicacién 23 en donde
/ Jubricante es una

vor Acido citrico.

de la reivindicacién 23 en donde

/ lubricante es un aceite vegetal

de la reivindicacién 23 en donde

/ lubricante se conserva a una

entre temperatura ambiente v los 60°C.

El aparateo

limpiadora

de la reivindicacién 23 en donde

/  lubricante se mantiene a una

entre la temperatura ambiente y los 50°C.

El aparato

de 1la reivindicacién 17 en donde

solucidn

reivindicacién 23 en donde la solucién

la soluciodn

acuosa

la solucidn

comestible.

la solucidn

temperatura

la solucidn

temperatura

el conjunto

rociador comprende una linea de suministro que tiene una

serie de aberturas.

El avarato de la reivindicacidon 33 en donde la serie de

aberturas estdn provistas cada una con un dispoeitivo

accesorio de boauilla de rociado.

RESOLUCIOL] 5996
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METODO Y APARATO PARA PREPARAR TAJADAS DE PLATANO
RESUMEN DE LA DIVULGACION

El rpresente invento soluciona muchos de log déficits
inherentes a los métcdos v sistemas previos para abhordar la
produccién comercial de tajadasg fritas de pldtano. El proceso
meiorado comprende un sistema totalmente automatizado que
incluve un econiunto rociado shora adaptado para gue rocie
continuamente el mecanismo de cuchilleos de corte que se
encuentra en los equipos de rebanado de grado comercial,
ntilizando un lubricante de limpieza manteniendo de esta
manera la superficie de corte limpia v llbre de suciedades y
materias extrafias. El sistema mejorado incluye también un
bafic liquido para revestir log platanos recién cortados en
rodajas antes de sumergirlos en una cuba que contiene aceite
freidor caliente. En una presentacitn, el sistema utiliza un
aceite comestible como lubricante de limpieza por roclado v
como bafioc liquido. En esta presentacidn. el bafio ligquido
girve como recipiente vpara el conjunto rociador del
lubricante limpiador. En otra - presentacién, el sistema
utiliza asua como lubricante de limpieza por roclado y como

bafio liquido.
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35.

37 .

38.

El aparato

alojamiento incluyve

para gular una rebanada de platano hacia el

salida.

El aparato
liguido se

60°C.

El aparato

liguido se

temperatura

El aparato

de la reivindicacién 17

la reivindicacidn

la reivindicacidn
mantiene a

ambiente v los 50°C,

una temperatura

el direccionamiento de los

en donde

ia reivindicacién 17 en donde

liquido comprende un aceite vegetal comestible.

El método de

vegetal comestible

endurecido.

29

estd compuesto

en donde el segundo
mediose

chute de

17 en donde el bafio

mantiene a una temperatura que no exceda loa

el batio

entre la

el bafio

ia reivindicacidén 38 en donde el aceite

por aceite de palma
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TRANSMITTAL LETTER TO THE D= 22 July 2002 (22.07.02)
UNITED STATES RECEIVING OFFICE inernatonal Appikoatioa No. | PCT/US02/23175 20
Attomey Docket No. CFLAY.00038P
I Certification under 37 CFR 1.10 (if applicable)
EV 162980801 US February 18, 2003
EXpress Mail malling number "Dwio of Deposit

mmm:Wmmnmqwm_mum_mm"_m “Express Mall Foat
gmu to Tldruue" ce under 37 1.1€ on the date indicated above and is addressed to Assistant Commissioner for Patents, Washington,

Rhonda K. McGee

Signature of person mailing commespondence ' ~Typed o printed name of person malling comespondeace |
IL D New International Application _
TITLE (MMmWW)

Method and Apparatus for Preparing Sliced Plantains

15 August 2001 (15.08.01

SCREENING DISCLOSURE INFORMATION: In order to assist in mi:g;lhe accompanying international
lpplicuionforpmpomofdelmniningwhqhualiforfonipummiuﬂ id and could be granted and for
other purposes, the following information is supplied. (Note: check as many boxes as apply):

A. ] The invention disclosed was net made in the United States.
B. [ ] There is no prior U.S. spplication relating to this inveation,
C. /] The following prior U.S. application(s) contain subject matter which is related to the invention disclosed in the

E: priority to these ications or not be claimed on form
PCT/ROV/I0! (Request) and this listing does not constitute a claim forpﬂoﬁg) i £

application no. 09/929,981 filed on 15 August 2001 (15.08.01)
application no. filed on

D. D The present international application contains additional subject matter not found in the prior U.S. application(s) identified
in paragraph C. above. The additional subject matter is found on pages | i
and [IDOESNOTALTER ([] MIGHT BE CONSIDERED TO ALTER the gencral naiurs of the invention s

manner which would ire the U.S. ion to have been made available for inspection the appropriste defense -
agencies under 35 U.S.C. 181 and 37 5.1. See 37CFR 5,15 ud

1. [] A Response to an Invitation from the RO/US. The following document(s) is(are) enclosed:
A [  ARequest for An Extension of Time to File a Response
B D A Power of Attorney (General or Regular)
C. D Replacement pages:

pages of the WWOTJ

pages of the figures
pages of the description pages of the abstract
pages of the claims
D. D Submission of Priority Documents
Priority document Priority document

E. [ Feesas specificd on sttached Fee Caloulation shect form PCT/ROVIOT soes

1v. [] A Request for Rectification under PCT 91 (] A Petition [ ] A Sequence Listing Diskette

V. E Other (please specify):

PCT Demand
O applicam Colin P. Cahoon
The person — ~
signingthis [ — " Atiomey/Agent (Reg. No.) PR Typed of signer
form is the: 7] 38,836 /(
D Common Representative ——— ]
PTO-1382 (Rev. 08-1997) U.S. Department of Commerce: Patent and Trademark Office




The demand nuust be filed directly with the competent International Preliminary Examining Awthority or, if iwe or more Authorities are competent,
with the one chasen by the applicant.  The full name or two-letter code of that Authority may be indicated by the applicant on the line below:

PEA/ RO/US 2 27
PCT CHAPTER II

DEMAND

under Article 31 of the Patent Cooperation Treaty:
The undersigned requests that the international application specified below be the subject of
international preliminary examination according to the Patent Cooperation Treaty and
hereby elects all eligible States (except where otherwise indicated).

For International Preliminary Examining Authority use only

Identification of IPEA Date of receipt of DEMAND

licant’ ent’s file reference
BoxNo.I IDENTIFICATION OF THE INTERNATIONAL APPLICATION ‘E”E&“Ys 3’0’83 8;9' °

International application No. International filing date (day/month/year) (Earliest) Priority date (day/month/year)
PCT/US02/23115 22 July 2002 {22.07.02) 15 August 2001 (15.08.01)
Title of invention

Method and Apparatus for Preparing Sliced Plantains

BoxNo.Il APPLICANT(S)

N e

RECOT, INC. Facsimile No.

5000 Hopyard Road

Suite 460 Teleprinter No.

Pleasanton, CA 94588

us Applicant’s registration No. with the Office
State (thar is, country) of nationality: - State (that is, country) of residence:

us us

Neme and address: (Family name followed by given name; for a legal entity, fitl official designation. The address musst inchude posiol codk and name of comtry,)

State (that is, country) of nationality: State (that is, country) of residence:

Name and address: (Family same foliowed by given name; for a legal enttly, fidl official designation. The address must include pastal code and name of courdry,)

State (that is, country} of nationality: State (that is, country) of residence:

Im
D Further applicants are indicated on a continuation sheet,

Form PCT/IPEA/401 (first sheet) (March 2001; reprint January 2003) See Notes to the demand form
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2 International application No.
Sheat No. & PCT/US02/23115

Box No. III AGENT OR COMMON REPRESENTATIVE; OR ADDRESS FOR CORRESPONDENCE

The following persot is agent D common representative
and | ¥| has been appointed carlier and represents the applicant(s) also for international preliminary examination,

D is hereby appointed and any earlier appointment of (an) agent(s)common representative is hereby revoked.

D i3 hereby appointed, specifically for the procedure before the International Preliminary Examining Authority, in addition to
the ageni(s)/common representative appointed earlier.

: (Family name iven name; for a affici ignation. hone No.
Name and address: ﬁe 55 mj:r’!'m gosral codelag m::'fg}?aﬁﬁﬂ ficial designat 1;’1;;-367-2001
CAHOON, Colin P. Facsimile No.
Carstens, Yee & Cahoon, L.L_P. 972-367-2002
P.O. Box 802334 Teleprinter No.
Dallas, TX 75380
us Agent'sregistration No, with the Office
38,836

D Address for correspondence: Mark this check-box where no :icnt or common representative is/hag been appointed and the
space above is used instead to indicate a special address to which correspondence should be sent.

Box No. IV BASIS FOR INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION

Statement concerning amendments:*

1. The applicant wishes the international preliminary examination to start on the basis of:
[¥] the international application as osiginatly filed
the description as originally filed

as amended under Article 34

the claims as originally filed
as amended under Article 19 (together with any accompanying statement)

ag amended under Article 34

the drawings as originally filed

as amended under Arficle 34

Cle< IRl OO

2. D The applicant wishes any amendment to the claims under Article 19 to be considersd as reversed.

3. D The applicant wishes the start of the internationel preliminary examination te be postponed until the expiration of 20 months
from the priority date unless the International Preliminary Examining Authority receives a copy of any amendments made
under Article 19 or a notice from the applicant that he does not wish to make such amendments (Rule 69.1(d)). (This check-
box may be marked only where the time limit under Article 19 has not yet expired,)

* Where no check-box is marked, international preliminary examination will start on the basis of the international application
as originally filed or, where a copy of amendments to the claims under Article 19 and/or amendments of the international application
under Asticle 34 are received by the International Preliminary Examining Authority before it has begun to draw up a written opinion
or the international preliminary examination report, as so amended.

Language for the purposes of international preliminary examination: English
which is the language in which the international application was filed.
which is the language of a translation fumished for the purposes of international search.
EI which is the language of publication of the international application.
I:I which is the language of the translation (to be) furnished for the purposes of international preliminary examination.

Box No. ¥V ELECTION OF STATES

The applicant hereby elects all eligible States (that is, all States which have been designated and which are bound by Chapter Il of
the PCT)

excluding the following States which the applicant wishes ot to elect:

Form PCT/IPEA/401 (sccond sheet) (March 2001; reprint January 2003) See Notes to the demand form
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Sheet No. .3 International application No.
o PCT/US02/23115
Box No. VI CHECK LIST
The demand is accompanied by the following clements, in the language referred o in For International Preliminary
Box No. 1V, for the purposes of international preliminary examination: Examining Authority use only
received not received

1. translation of international application : sheets D D
2. amendments under Article 34 sheets D |:|
3, copy (or, where required, translation) of

amendments under Article 19 13 sheets D D
4. copy (or, where required, translation) of

statement under Article 19 sheets D I:I
5. letter sheets | O
6. other (specify) sheets O O

1.[] feccalculation sheet

The demand is also accompanied by the item(s) marked below:
5. D statement explaining lack of signature

2. D original separate power of attorney 6. D sequence listings in computer readable form
3.0 original genera!l power of attomey 7.[] tables in computer readable form related to
4 copy of general power of attomey; sequence listings
. 1 ¥ ; . )
" reference number, if any: 8. [X] other @specifsy): ghﬂq( for $636.00; Postcard

Box No. VII SIGNATURE OF APPLICANT, AGENT OR COMMON REPRESENTATIVE
Next to each signature, indicale the name of the person signing and the capacity in which the person signs (if such capacity is not obvious from reading the demand).

Coin-P. Cahoon
Registration No. 38,836

For Intermational Preliminary Examining Authority use only
1. Date of actual receipt of DEMAND:

2. Adjusted date of receipt of demand due
to CORRECTIONS under Rule 60.1(b):

3 D The date of receipt of the demand is AFTER the expiration of 19 months
) from the priority date and item 4 or 5, below, does not apply.

D The applicant has been

informed accordingly.

Rule 80.5.

4 I:I The date of receipt of the demand is WITHIN the period of 19 months from the priority date as extended by virtue of

5 I:I Although the date of receipt of the demand is after the expiration of 19 months from the priority date, the delay in arrival
' is EXCUSED pursuant 10 Rule 82.

Demand received from IPEA on:

For International Bureau use only

Form PCT/APEA/401 (last sheet) (January 2003)

See Notes to the demand form
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CHAPTERIT

FEE CALCULATION SHEET

Annex to the Demand

International

application No. PCTMIS02/23115

flvetemence = GFLAY.00038P

For [nterational Preliminary Examining Authority use only e

Date stamp of the IPEA

Applicant
RECOT, Inc.

CALCULATION OF PRESCRIBED FEES

1. Preliminary examination fee |

400] ¢ ]

2. Handling fee (Applicants from certain States are
entitled to a reduction of 75% of the handling fee.

Where the applicant is (or all applicants are) so
entitied, the amount to be entered at H is 25% of the I
handling fee.} .........

146 [H ]

3. Total of prescribed fees
Add the amounts entered at P and H
and enter total in the TOTAL bOX ..cccncnicsinnisnmnesianna

636

TOTAL

MODE OF PAYMENT

L mtoritionso chugedepost | [ st

D postal money order l:l coupons

[] senkemn : [ other apecipy:

{This mode of payment may not be qvailable at all IPEAs)

[[] Authorization to charge the total fees indicated above.

(This check-box may bemarked only if the conditions for
deposit accounts of the IPEA so permit) Authorization
to charge any deficiency or credit any overpayment in
the tota] fees indicated above.

AUTHORIZATION TO CHARGE (OR CREDIT) DEPOSIT ACCOUNT

ireas RO/US

Deposit Account No.: 50-0392
pate: FEbruary 18, 2003
Name: Colin P. Lghoon

Signature:

Form PCT/IPEA/40! (Annex) (March 2001; reprint January 2003)

See Notes to the fee calculation sheet
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WER OF ATTORNEY

(for an international application filed under the Patent Cooperation Treaty)
(PCT Rule 90.4)

The undersigned applicant(s) (Names should be indicated as they appear in the request):
RECOT, Inc.
5000 Hopyard Road, Suite 460
Pleasanton, Califomia 94588
us

hereby appoints (appoint) the following person as: E] agent D commeon representative

Name and address
(Family name followed by given name; for a legal entity, full official designation. The address must include posial code and name of country,)

CAHOON, Colin P.

Carstens, Yee & Cahoon, L.L.P.
P.O. Box 802334

Dallas, Texas 75380

us

to represent the undersigned before E all the competent Intemational Authorities
[[] the international Searching Authority only

[] the tntemationat Preliminary Examining Authority only

in connection with the international application identified below:
Title of the inveation: Mothod and Apparatus for Preparing Sliced Plantains

Applicant’s or agent's file reference: CFLAY.00038
International application number (if already availabie):

and to make or receive payments on behalf of the undersigned.

Siguature of the applicant(s) (where there are several applicants, eock of them mst sign; mext io soch signature, indicate the mame of the person signing and
lhq-do'.h which the person signs, if such capaclty is mat obvious from reading the request or this power):

RECOT, inc.

Bm/

‘omas P. Schur
Assistant Secretary
Date: July \\ . 2002

Form PCT/Model of power of sttomey (for a given intemnational spplication) (July 1992)




Int’l Application:
Applicant.:

Filing Date:
Priority Date:

Title:

IN THE INTERNATIONAL BUREAU OF WIPO é
PCT/US02/23115 Z 2

RECOT, Inc.
22 July 2002 (22.07.02)
15 August 2001 (15.08.01)

Method and Apparatus for Preparing Sliced Plantains

TRANSMITTAL

Via Telecopy and First Class Mail

International Bureau of WIPO
34, chemin des Colombettes
1211 Geneva 20

Switzerland

Dear Sirs:

Enclosed please find the following documents for filing in the above-referenced

application:

1. Transmittal Document;

2. Amendment Prior to Examination Demand Pursuant to Article 19 of the Patent
Cooperation Treaty; and

3. Postcard Receipt.

Dated: February 12, 2003

CFLAY.00038PCT

Respectfuily submitted,

CARSTENS, YEE & CAHOON, L.L.P.
P.O. Box 802334

Dallas, Texas 75380

(972) 367-2001

(972) 367-2092

By:

Colin P. Cahoon
Registration No. 38,836




IN THE INTERNATIONAL BUREAU OF WIPO

Int'l Application:  PCT/US02/23115 Zz:f
Applicant: RECOT, Inc.

Filing Date: 22 July 2002 (22.07.02)

Priority Date: 15 August 2001 (15.08.01)

Title: Method and Apparatus for Preparing Sliced Plantains

AMENDMENT PRIOR TO EXAMINATION DEMAND
PURSUANT TO ARTICLE 19
OF THE PATENT COOPERATION TREATY

In accordance with Article 19 of the Patent Cooperation Treaty, the Applicant offers

the following Amendment:
AMENDMENT
Please replace sheets 15-22 with the attached replacement sheets R-15 through R-22.
COMMENT

By the enclosed replacement sheets R-15 through R-22, to be substituted for sheets
15-22 of the pending application, Claims 24-27, 31-32 and 36-39 have been cancelled, claims
12-15 and 28-30 have been amended, and new claims 40- 47 have been added. No changes
were made to Claims 1-11, 16-23, and 33-35. Claims 1-23, 28-30, 33-35, and 40-47 are now
pending in the present application.
Amended Claims 12-15 and 28 30;
12.  (Once Amended) The method of Claim [10] 11 wherein the edible vegetable oil is
comprised of hardened palm oil.

13.  (Once Amended) The method of Claim 1 wherein the liquid [bath] medium is
maintained at a temperature not greater than 60°C.

CFLAY.00038PCT 1




14. (Once Amended) The method of Claim 1 wherein the liquid [bath] medium is

]

maintained at a temperature ranging [form] from ambient temperature to 50°C.

15.  (Once Amended) The method of Claim 1 wherein the liquid [bath] medium is a

reservoir for the spray solution.

28.  (Once Amended) The apparatus of Claim [23] 17 wherein the sprayer assembly
disperses a [cleaner/lubricant solution is] water solution onto the cutting device.
29.  (Once Amended) The apparatus of Claim {23] 17 wherein the sprayer assembly

disperses {cleaner/lubricant solution is] an aqueous solution comprised of a citric acid onto

the cutting device.

30.  (Once Amended) The apparatus of Claim [23] 17 wherein the sprayer assembly

disperses [cleaner/lubricant solution is] an edible vegetable oil onto the cutting device.

New Claims 40-47:

40. (New) The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray
solution at a pressure of at least 40 psi.

41.  (New) The method of Claim i wherein step (b) comprises dispersing the spray
solution at a pressure between 40-50 psi.

42.  (New) The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray
solution at a flow rate of approximately 30 gallons per minute.

CFLAY.00038PCT 2
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43. (New) The m of Claim | wherein ste rises dispersing the spra ZZ({

solution at a flow rate of at least 30 gallons per minute.

44.  (New) The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly is fluidly connected

to the liquid bath.

45.  (New) The apparatus of Claim 44 further comprising a pump fluidly connecting the
sprayer assembly to the liquid bath.

46.  (New) The apparatus of Clajm 44 further comprising a filtering device between the
sprayer assembly and the liquid bath.

47.  (New) The apparatus of Claim 44 wherein the liquid bath is a reservoir for the
sprayer assembly.

The Applicant considers pending Claims 1-23, 28-30, 33-35, and 4047 to be in
proper condition for international preliminary examination. Reconsideration of the
referenced application is hereby requested.

The Examiner is cordially invited to call the undersigned at the below-listed telephone
number if, in the opinion of the Examiner, such a telephone conference would expedite or aid

the prosecution and examination of this application.

CFLAY.C0038PCT 3
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Respectfully submitted, Z 3 O

CARSTENS, YEE & CAHOON, L.L.P.
P.O. Box 802334

Dallas, Texas 75380

(972) 367-2001

(972) 367-2002 Fax

L Clre

Colin P. Cahoon
Registration No. 38,836

Certificate of Mailing

I hereby certify that the above document is being deposited with the United States
Postal Service via first class mail, in an envelope addressed to: International Bureau of
WIPQ, 34, chemin des Colombettes, 1211 Geneva 20, Switzerland on February 12, 2003.

Shonat el

Rhonda K. McGee

Certificate of Facsimile Transmission

I hereby certify that the above document is being transmitted to the International
Bureau of WIPO via facsimile number 011-41-22-740-1435 on February 12, 2003.

wShonda e

Rhonda K. McGee

CFLAY.00038PCT 4




CLAIMS: 2-3 7

1. A method for preparing plantains, said method comprising the steps of:
(a) slicing a plantain into a plurality of individual slices using a cutting device;
(b) cleaning and lubricating said cutting device with a spray solution while slicing
said plantain;
(c) immersing said slices in a liquid medium, and

(d) frying said slices in a hot oil fryer.

2. The method of Claim 1 wherein the slicing of step (a) is generally perpendicular to

the plantain’s approximate longitudinal axis.

3. The method of Claim 1 wherein the slicing of step (a) is at an angle generally oblique

to the plantain’s approximate longitudinal axis.

4, The method of Claim 1 wherein the cutting device comprises a plurality of cutting

knife elements.
5. The method of Claim 1 wherein the spray solution is water.

6. The method of Claim 1 wherein the spray solution is an aqueous solution o&ntaining a

citric acid.
7. The method of Claim 1 wherein the spray solution is an edible vegetable oil.

CFLAY.00038PCT R-15



10.

11

12

13.

14.

15.

32

The method of Claim 7 wherein the edible vegetable oil is a hardened palm oil.

The method of Claim 1 wherein the spray solution is maintained at a temperature not

greater than 60°C.

The method of Claim 1 wherein the spray solution is maintained at a temperature

ranging from ambient temperature to 50°C.

The method of Claim 1 wherein the liquid medium is comprised of an edible
vegetable oil.

The method of Claim 11 wherein the edible vegetable oil is comprised of hardened

palm oil.

The method of Claim 1 wherein the liquid medium is maintained at a temperature not

greater than 60°C.

The method of Claim 1 wherein the liquid medium is maintained at a temperature

ranging form ambient temperature to 50°C.

The method of Claim 1 wherein the liquid medium is a reservoir for the spray

solution.

CFLAY.00038PCT R-16
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16.  The method of Claim 1 wherein the step of cleaning and lubricating further comprises

spraying said cutting means prior to each cut.

CFLAY.00038PCT R-17
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17.  An apparatus for preparing plantains, comprising: 2
(a) a cutting machine comprised of: i'

(i) a cutting compartment comprising a first housing and a cutting device,
(ii)  asprayer compartment connected to said cutting compartment
5 comprising a second housing with an exit chute and a sprayer
assembly,
(iii)  a first conveyor means having an axis of translation extending through
the cutting compartment to the sprayer compartment; and

®) a liquid bath positioned proximate to the exit chute.

18.  The apparatus of claim 17, further comprising:
() a hot oil fryer;
(d)  asecond conveyor means for transporting plantains from the liquid bath to the
hot oil fryer;
5 (e} atumbler mechanism;
(f)  a third conveyor means for transporting plantains from the hot oil fryer to the
tumbler mechanism.

19.  The apparatus of Claim 17 further comprising a filtering device between and fluidly

communicating the liquid bath to the sprayer compartment.

20. The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is oriented generally

perpendicular to the translational axis of the first conveyor means.

CFLAY.00038PCT R-18




21.

22,

23.

28.

29.

30.

33.

34.

et

The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is oriented at an angle generally 23 ;

oblique to the translational axis of the first conveyor means.

The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is a rotary cutting mechanism
comprised of a wheel assembly which includes a hub and a frame assembly

supporting a plurality of cutting knife elements.

The apparatus of Claim [7 wherein the sprayer assembly disperses a cleaner/lubricant

solution onto the cutting device.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly disperses a water solution

onto the cutting device.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly disperses an aqueous

solution comprised of a citric acid onto the cutting device.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly disperses an edible

vegetable oil onto the cutting device.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly comprises a supply line

having a plurality of apertures.

The apparatus of Claim 33 wherein the plurality of apertures are each fitted with an

accessory spray nozzle device.

CFLAY.00033PCT R-19



35.

40.

41.

42,

43.

45.

s
et

The apparatus of Claim 17 wherein the second housing includes directing means for

guiding a plantain slice to the exit chute.

The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray solution at a

pressure of at least 40 psi.

The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray solution at a

pressure between 40-50 psi.

The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray solution at a

flow rate of approximately 30 gallons per minute.

The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray solution at a

flow rate of at least 30 gallons per minute.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly is fluidly connected to the

liquid bath.

The apparatus of Claim 44 further comprising a pump fluidly connecting the sprayer

assembly to the liquid bath.

CFLAY.00038PCT R-20
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46.  The apparatus of Claim 44 further comprising a filtering device between the sprayer

as.sembly and the liquid bath,

47.  The apparatus of Claim 44 wherein the liquid bath is a reservoir for the sprayer

assembly.

CFLAY.00038PCT R-21
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METHOD AND APPARATUS FOR PREPARING SLICED PLANTAINS
ABSTRACT OF THE DISCLOSURE

The present invention overcomes many of the shortcomings inherent in previous
methods and systems addressing the commercial production of fried plantain slices. The
improved process comprises a fully automated system which includes a sprayer assembly
adapted to continually spray the cutting knife mechanism on commercial-grade slicing
machines with a cleansing lubricant thereby keeping the cutting surface clean and free of
debris. The improved system also includes a liquid bath for coating the freshly sliced
plantains prior to immersion in a hot oil frying vat. In one embodiment, the system utilizes
an edible oil as both the cleansing spray lubricant and in the liquid bath. In this embodiment,
the liquid bath serves as a reservoir for the cleansing lubricant sprayer assembly. In another
embodiment, the system utilizes water as both the cleansing spray lubricant and in the liquid
bath.

CFLAY.00038PCT R-22
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CARTA REMITIDA A LA OFICINA RECEPTORA EN 10OS ,%Z

ESTADOS UNIDOS
Fecha: Julio 22 de 2002 (22.07.02)
Solicitud Internacional No.: PCT/US02,/23115
Expediente No.: CFLAY.00038PCT

1. Certificaci6n 37 CFR 1.10 (si es pertinente)

Némero de correo expreso: EV 184841186 US

Fecha de Depésito: Febrerc 18 de 2003.
Certifico que 1a solicitud o correspondencia que se adduntan
s este documento han sido colocadas en el Servicio Postal de
los Estados Unidos "“Express Mail Post Office +to Addressee”,
con el namero de gervicio 37 CFR 1.10 en la fecha indica
anteriormente con destino al Assistant Commisesioner for
Patents. Washington. D.C. 20Z231.
Firma de la persona gque envia la correspondencia: Firmado
Nombre: Rhonda K. McGee
II. /1 Nueva Solicitud Internacional
TITULO: Método v Eauivo para Preparar Plétanos en Taiadas
Fecha de prioridad snterior: Agosto 15 de 2001 (15.08.2001)
RUSQUEDA DE LA INFORMACION DE DIVULGACION: Con el fin de
colaborar con la busqueda de la solicitud internacional gue
se adiunta. para los propdesitos de determinar si una licencia
para envio en el exterior debe v puede otorgarse, V para

otros propositos. se suministra la siguiente informacidn.

(Nota: indicar las casillas correspondisntes): GABRIEL RUFDA CHADID
TR zgcrﬁ' lprrcmr,
ResoLUCK i £#% DE NOV. 19-81

MINISTERIO DE JUSTICIA
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C. (X1 Las siguientes solicitudes anteriores de los Estados
UJnidos contienen asvectos que se relacionan con el
invento divulegado en la solicitud internacional
adjunta (NOTA: se pusde o no reivindicar prioridad
con respecto de estas solicitudes en el formato
PCT/RO/101 (Solicitud) v este listade no constituve
reivindicacién de prioridad).

Solicitud No.: 08/829.981
Presentada en: Agosto 15 de 2001 (15.08.2001)

V. X1 Otros (especiricar):

Demanda PCT
Las persona gue firma este formato es:
fX1 Revrresentante legal/Agente (Registro No. 38.838)

Nombre: Colin P. Cahoon. Firma: Firmado

Departamento de Comercic de los Estados Unidos: Oficina de

GABR%{: A CHADID

T C FICIAL i

RESOLUCTON 5996 DE NOV. 2945
MINISTERIO DE JUSTICIA

Marcas v FPatentes



Ta solicitud debe presentarse directamente ante las
Autoridades Internacionales de Examen Freliminar. o s8i dos o
mds autoridades son competentes. ante las Autorldades
escogida spor el solicitante. El nombre completo o el codigo
de dos letras de dicha Autoridad podrdn indicarse por parte
del solicitante en la linea & continuaciodn:
IPEA/s _RO/US .
PCT
SCOLICITUD CAPITULO II
segin el Articulo 31 del Tratado de-Cooperacion de Patentes:
El suscrito solicita que la solucitud internacicnal
especificada a continuacidén sea el tema del examen
internacional vpreliminar de acuerdo con el Tratado de
Cooperacién de Patentes v elije a todos los Estados
aorresvondientes (exceptuendo los casos en los aque el

procedimiento sefiale algo distinto).

llniceamente para usgo de la Autoridad Internacional de Examen
Preliminar

Identificacién IPEA Fecha de recibec de la Solicitud
Casilla No. I IDENTIFICACION DE LA SOLICITUD INTERNACIONAL
Referencia del expediente del solicitante o agente:
CFLAY .00038P
Solicitud Internacional No.: PCT/US02/23115
Fecha de presentacidén internacional: Julio 22 de 2002
Fecha de Priodidad anterior: Agosto 15 de 2001

QABRIBY RUEDA CHADID

Tnﬁc::;mcut
RESOLUCHES #£95 DE NOV. 29-1.

VINISTERIQO DE JUSYICIA
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Titulo del invento: Método vy Equipro para Preparar Platano en
Rebanada
Casilla No. 11 SOLICITANTE
Nombre v Direccidn: RECOT. INC.
5000 Hopyard Road
Suite 460
Pleasanton. CA 94588 - US

Pais de nacionalidad: ' Estados Unidos
Pais de residencia: Estados Unidos
Casilla No. III AGENTE O REPRESENTANTE COMUN. O DIRECCION

PARA LA CORRESPONDENCIA
T.a rersona que se describe més adelante es: (/1 agente y
f/1 nombrado eanteriormente v representante al solicuitud
vara examen internacional vreliminar.
Nombre v Direccidn: CAHOON, Colin P.
Carstens. Yee & Cahoon. L.L.P.
P.0. Box 802334
Dallas., TX 75380 - US
Teléfono: 972-367-2001
Fax No.: 972-367-2002
No. de registro del Agente: 38.836
Casilla No. IV BASES PARA EL EXAMEN PRELIMINAR INTERNACIONAL
NDeclaracién sobre modificaciones:i*
1. El solicitante desea qgue el examen  internacional, .,

ABRIEL RUED
¢ T ocC ‘ICIAL .
RESOL N300 DE NOV i° ws

MINISTERIO DE JUSTICLA



rreliminar se inicie de acuerdo con:

[x1 solicitud internacional tal v como se radico,

descripcion x1 como se radico originalmente.

lag reivindicaciones [x1 segin las modificaciones al ternor

del Articulo 19 (Jjunto con la
declaracién cue le acompafia)

los dibuios x] como se radicaron originalmente.

*  (haando no se marcan casillas. el examen preliminar
internacional empezara de acuerdo con la solicitud
internacional tal v como se radico. o cuando hay una
copia de modificaciones a las reivindicaciones segin
Articulo 19 v/0 modificaciones de la solicitud
internacional segin Articuloc 34 son recibidas por la
Autoridad Internacional vy Examen Preliminar antes de gue
se emplece a dar un concepto o ge explide informe
internacional preliminar de examen, segin las
modificaciones.

Idioma vara realizar el examen internacional vpreliminar:

Inglés.

2l que es el idioma en el cual se radicd la solicitud

internacional.

~ - - - - - - - - - L] - - - - - - - - - - - - - - - - = - - -

Casilla No. VI LISTA DE REVISION
T.a solicitud estd acompafiada de los siguientes elementos en

el lenguaie que aparece en la Casilla No. IV, para hacer el

examen internaciconal preliminar: GABRIEL RUEDA CHADID
TRAGCT FICIAL
RESOLUC 599 2NOV 2 8,

MINISTERIO DE JUSTICIA

Y



3. Copla. o sl se reguiere traduccidn. de las modificaciones

segun el Articulo 18: 13 Hojas

La solicitud esta acompafiada por los siguientes documentos:

1. X1 Hoja de cédlculo de derechos
4. X1 Copia del poder general. # de referencia si lo hay.

8. X1 Otros esvecificar. Cheque vpor UsSs 636.00, tarieta

de recibo.

Casilla No. VII FIRMA DEL SOLICITANTE, AGENTE 0
REPRESENTANTE COMUN

(Al lado de la firma indicar el nombre de la persona gque

firma v su carge).

GABRIEL RUEDA CHADID
Colin P. Cahoon Firmado rRADUC OEJETAL
RESOLUCION 5 r NOV. 19-8.
Registro No. 38.836 MINISTERIO DE JUSTICIA



'LL'C:
PCT CAPITULO I
HOJA DE CALCULO DE DERECHOS
Anexo a la solicitud

Solicitud Internacional No.: PCT/US02/23115
Referencia del exvediente del solicitante o agente:
CFLAY.00038F
Solicitante: RECOT. INC.
CALCULOS DE DERECHOS ESTABLECIDOS:
1. Derecho de examen preliminar 490TP]
2. Derechos de manejo (a los solicitantes de algunos

estados se les otorga una reduccidn del 75% de

derecho de manejos: cuando el solicitante tiéne

este dsrecho la suma debe ingresarse en H al Zb¥

de los derechos de manelo) T - (< I 2
3. Total de derechos sefialados. Sumar P v H

2 ingresar el total en la casilla

correspondiente 636 TOTAL
MODO DE PAGO
f¥17 CHEQUE

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Autorizacidn para cargar o creditar e cuenta de déposito

TPEA/RO/US
Cuenta de dévosite No. 50-0382 GABRIEL RUEDA CHARID
T Dvcggon Freial
Fecha: febrero 18 del 2003 Rgsoz%;ow o DE NOV )~ -
MINISE#O DE JUSTICIA

Nombre: Colin P. Cahoon

Firma: Firmado



PCT
PODER DE REPRESENTACION
(para seclicitud internacional radicada segin el Tratado de
Cooperacion de Patentes)
(Regla PCT 90.4)
Log esolicitantes. (los nombres deben indicarse como aparecen
en la solicitud):
RECOT, Inc.
5000 Hopvard Road. Suite 480
Pleasanton. California 94588 N
115
nombra a la siguiente persona como: X1 Agente.
Nombre v direccionm:
CAHOON. Colin P.
Carstens. Yee & Cahoon. L.L.P.
P.0O. Box B02334
Dallas. Texas 75380
[9)3
vara que revpresente al suscrito ante:

X1 todas las Autoridades internacionales competentes,
en relacidn con la eolicitud internacional aue se identifica
a continuacién:

Titulo del invento: Método v Equipo para Preparar Platanoc en
Rebanadas

Referencia de radicaciéon del solicitante o agente:
CFLAY. 00038

aue se esentd ante la Oficina ROUS ue actua como Qficj
Y a RO q GABRIEL B UE%E wﬂp ID

TRADUCTOR OFICIAL
RESOL N NOV. i%-8?

MINISTERIO DE JUSTICIA



receptora vV para hacer los pagos a nombre del suscrito. ?q?
Firma de 1los Solicitantes: (Cuandc hay varics solicitantes,
cada unc de ellos deberd firmar: al frente de cada firma.
indicar el nombre de la persona v el cargo que ésta ocupa. en
caso de aue el carge no sea obvico a partir de la lectura de
la solicitud de este poder).
RECOT. Inc.
Firmado por: Thomas P. Schur

QABRIIL ROEDA CHADID

OFICIAL
Q . 3 TRAPUCT o
Secretario Adjunto N Aoy NOV. 19-8. .

. =rd DB JUSTICIA
Fecha: Julio_ll de 2002. M
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OFICINA INTERNACIONAL DE WIPO

Solicitud Internacional: PCT/US02723115

Solicitante : RECOT, Inc

Fecha de radicacidn: 22 de Julio del 2002

Fecha de vprioridad: 15 de Agosto del 2001

Titulo: METODO Y APARATO PARA LA PREPARACION DE PLATANOS EN

REBANADA

TRANGMISION

Para: Via Telecopy and Frist Class Mail

International Bureau of WIPO
34. chemin des Colombettes
1211 Geneva 20

Switzerland

Apreciados seflores

Adjiunto encontrardn los documentos para radicar la solicitud

de la referencia:

1. Documento de remisidn:

2. Modificacidén antes de la sclicitud de examen de acuerdo
con lo establecido en el articule 19 del Tratado de
Cooveracidon de Patentes.

3. Tarjeta de recibo.

Fecha: Febrerco 12. 2003

Atentamente.

CARSTENS. YEE & CAHOON. L.L.P.

P.0O.Box 802334

Dallas. Texas 75380

(872)367-2001 ~ (972) 3672002 Fax

Por: Colin P. Cahoon (Firmado) GABRIEL RUEDA CHADID

TRAPUCT OFICIAL
RESOLUAQL 5 Z NOV. 29-82
No. de Resgistro 38.639 MINI@RIO DB JUSTICIA



QFICINA INTERNACIONAL DE WIPO
Solicitud Internacional: PCT/US02723115
Solicitante : RECOT. Inc
Facha de radicacién: 22 de Julio del 2002
Fecha de prioridad: 15 de Agoeto del 2001
Titulo: METODO Y APARATO PARA LA PREPARACION DE PLATANOS EN
REBANADA

De acuerdo con 1o establecido en el articulo 192 del Tratado
de Cooperacién de Patentes, el solicitante ofrece 1a

siguiente modificacidn:

TITULO.O_MODIFICACION
Favor cambiar 1as hojas 15-22 por las hojas adjyuntas R-15
hasta R-22.
COMENTARIOQ
Mediante las hojas adjuntas de reposicién R-15 hasta R-22,
aue deben sustituirse vor las hojdas 16-22 de la solicitud
rendiente. las reivindicaclones 24-27, 31-32 y 36-39 se han
cancelado. en tanto gue las reivindicaciones 12-15 v 2B8-30 se
han modificado. v 1laes nuevas reivindicaciones A0-47 se han
incorporado. No se hicieron cambios a las reivindicaciones 1-
11. 16-23 v 33-35. Las reilvindicaclones 1-23. 28-30, 33-3b ¥y
40-4 se encuentran actualmente pendientes en esta solicitud.
GJ‘BR' RU A CHADID
1 rn@grogj.anﬂun
RESOLUCION 5996 DE NOV. 2%-8;
MINISTERIO DB JUSTIGIA



Modificaciones en reivindicaciones 12-15 v 28-30:
12, (Después de la modificacion) El método de 1a
reivindicacién (101 11 en donde el acelte vegetal

comestible esta hecho del aceite de palme endurecida.

13. (Desvués de 1la modificacitn). E1 método de la
reivindicacién 1 en donde el medic de bafio liguido se

mantiene a una temperatura coue no excede los 60O°C.

14. (Depoués de la modificacidén) el método de relvindicacidon
1 en donde el medio de bafic se mantiene a una
temperatura dentro de un rango de temperatura ambliente

haste los 50°C.

15. {(Desvués de la modificaciény. El método de 1la
reivindicacién 1 en donde el medio de balio ligquido esa un

reservorio para la solucién de roclado.

28. (Después de 1la modificacidény. El aparato de 1a
reivindicacidén (2371 17 en donde el conjunto rociador
disprersa una (solucién de limpieza/lubricante) gue es

snoluble en asgua v se aplica al disvositivo de corte.

29, (Después de la modificacidn). El aparato de 1la
reivindicacién (23117 en donde el conjunto rociador

dispersa (la solucién de limpieza/lubricante) gue es una

OR
996

GABRIEL{EDJ CHADID

2 TRADU:
RESOLUCION

75]

FICIAL
. 19-88

MINISTERIO DE J USTICIA



st

solucién acuosa compuesta POr un acide citrico que se

aplica al dispositivo de corte.

30. (Después de la modificacidn). El aparato de la
reivindicacién 1231 17 en donde el condunto rocliador
disperes (la solucidén de limpieza/lubricante) que es un

aceite vegetal comestible sobre el dispositivo de corte.

Nuevas. reivindicaciones 40-47:
40. (Nueva) El_,méLQdQ_de__la_raixindigaaién__l_ﬂn_,dnnda_&l

vaso. ..(h)__comprende 1a digpersién de 1a snolucién de

rociado a upa presién de por lo mepnos 40 psi.

41. (Nueva) El__método de 1la reivindicacién 1 en dopnde el
paso_ (b) comprende el dispersado de la solucién de
I’cgr:j ado a_wuna presidon entre 40-50 paj

42. (Nueva). El._método de la reivindicacién 1 en donde el

vagg  (b) . comprende la dispersgién de la solucidn de

minuto.

43. (Nueva). El_método. ivindi ig
nmm;_mdal_dm_lmmﬂ__m__galﬂmﬂ—m
minnto. CABRIE nvzq?ocmnm
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44. (Nuevas) E]l_avarato de la reivipndicacién 17 en donde el

conjunte, _de rociado se conecta fluidamente al  bafio
liguidn.
45, (Nueva). E 0 eiv 5

coniunto rocijador v con el bafio liguido.

46, (Nueva) El_sparato de la reivindicacién 44 gue comprende
ademds un elemento de filtro entre el conjunto de
iad 1 bafio liouida.

47. (Nueva). El_aparato de la reivindicacién 44 _en dopde el
bafio liouido es un _reservorio para slojar el conpjunto de
rociador.

Fl golicitante +{iene en cuenta las reivindicacliones
pendientes 1-23, 28-30, 33-30 v 40-47 gue deben estar en las
condiciones apropiadas vpara que se realice el examen
internacional preliminar. Se solicita reconsideracién de la
solicitud s la cual se hace referencia.

Al examinador se le invita cordialmente a comunicarse con el
suscrito en el teléfono que se sefiala a continuacidn. si de
acuerdo con el criterlio del Examinador. tal conferencia

telefonica vudiera acelersar o ayudar en el avance y exXamen

de la presente solicitud. GABRIEL RUEDA CHADID
mmé:-o.\ OFICL
RESOLUCION 59940E NOV 17-83
4 BMINISTERIO DE JUSTICIA



Atentamente.
CARSTENS. YEE & CAHOON, L.L.P.
P.0O. Box 802334
NDallas. Texas 75380
(972) 387-2001
(972)3687-2002 Fax
Por: Colin P. Cahoon Firmado

No. de registro 38.836

Certificado d i C
Certifico aque el documento anterior fue colocado en el
gervicio postal de Estados Unidoe wvia correo de primera
clase. en sobre dirigido a : International Bureau of WIPO,
34, chemin des Colombettes, 1211 Ginebra 20. Suiza en febrero

12 del 2003.

Nombre: Rhonda K. McGee (Firmado)

Certifi jo de T  gid F
Certifico ague el documentc anterior se transmite a la coficina

Internacional de Wipo via fax al nOmero 011-41-22-740-1435 en

febrerce del Z2003.

Nombre: Rhonda K. McGee (Firmado)
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REIVINDICACIONES: 23&-—-—

1. Un método vara vpreparar platanos. el cual comprende los
siguientes pasos:

(a) Cortar en rebanadas un platano utilizando wun
dispoaitivo de corte:

{b) Limpiar y lubricar este dispositivo de corte con una
solucién de spray mientras se hace el corte en
rebanadas de dicho platano:

(¢) Sumergimiento de las mencionadas rebanadas en un
medio liauido: ¥

(dy El freido de las rebanadas en un freidor con acelte

caliente.

2 El método de la reivindicacién 1 en donde el rebanado del
paso (a) es generalmente en forma perpendicular hacia el

eje longitudinal avproximado del plétano.

3. El1 método de la reivindicacidén 1 en donde el rebanado del
paso (a) e hace a un angulo generalmente oblicvo con

respecto del eje longitudinal arroximado del plAatano.

4. E1 método de la reivindicacidén 1 en donde el dispositivo

de corte comprende una serie de elementos de cuchillo de
GABRIEL RUEDA CHADIL

RESO ON/3996 DR NOV. 29-83
MINISTERIO DE JUSTICIA
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El métode de la reivindicacién 1 en donde 1la solucidn de

rociado es el agua.

El método de la reivindicacién 1 en donde la solucidn de
rociado es una solucién acuosa gue contiene un 4acido

oitrico.

El método de 1la reivindicacién 1 en donde la solucidn de

rociado es un aceite vegetal comestible.

El método de la reivindicacién 7 en donde el acelte

vegetal comestible es un aceite de palma endurecido.

El método de la reivindicacién 1 en donde la soluclén de

rociado se mantiene a una temperatura gue no excede los

B0°C.

El método de la reivindicacion 1 en donde la solucidén de
rociado se mantiene = una temperatura dentro de un ransgo

de temperatura ambiente hasta los 50°C.

El método de la reivindicacién 1 en donde el medio
liguido egta conformado por un aceite vegetal

comestible.

El método de la reivindicacidén 11 en donde el aceite
vegetal comestible estda conformado por aceite de palma
endurecido. GABRIPL RUBDA DID
TR FICTAL
RESOLUCION 55%6 DE NOV. a9 #2

2 MINISTERIO DE JUSTICIA
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El método de la reivindicacién 1 en donde el bafio
liaguldo se conserva a una temperatura que no excede los

e C,

El método de le reivindicacldén 1 en donde el bafio
liguido se mantiene a una temperaturas desde temperatura

ambliente hasta los HO°C,

El método de 1la reivindicacién 1 en donde el medio

ligunido s un resgervorlo para la solucidn de rociado.

El método de la reivindicacidén 1 en donde el paso de
limpieza v lubricacidon comprende ademés el rociado de
log mencionades medliosg de corte antes de realizar cada

operacidén de corte.

Un ararato psra preparar platanos, que comprende:
() Un equipo de corte conformado por:

{1i) Un compartimentc de corte que comprende un
primer alodamiento y un dispositivo de corte:

(ii) Un compartimento rociador ‘conectado al
menclonado compartimento de corte que
comprende un segundc alojamiento con un chute
de galida v un conjunto rociador:

(iii) Un primer mecanismo transportador gqgue tiene un
eje de traslacidén gue se extiende a través del

GABRJEL RGEDA C .
3 T cT FICIAL

RESOLUCION 5396 DB NOV, 19-87
MINISTERIO DE JUSTICIA




18.

19,

20.

21.

{h)

(&)
{t

El

n

compartimento de corte y llege hasta el
compartimento roéiador; Y
Un bafio liguido gue se ubica rroximo al chute de

galida.

equipo de la reivindicacidén 17. que comprende ademas:
Un freider de acelte caliente;

Un segunde mecanismo transportador para degplazar
loe platance desde el bafio liguldo hasta el freidor
de aceite caliente;

Un mecanismo de tambor o tumbler;

Un tercer medio transrvortador para llevar los
rlatanos desde el freidor de aceite calliente hasta

el mecanismo de tumbler.

aparato de la reivindicacién 17 gue comprende ademas

disvositive de filtrado intermedio v que comuanica

fluidamente el bafio liguido con el compartimento del

rociador.

El

aparato de la reivindicacién 17 en donde el

dispositivo de corte esta orientado en sentido

Zeneralmente pervendicular al ede +translacicnal del

primer medlio transrortador.

El

avarato de la reivindicacidén 17 en donde el

dispositivo de corte estsd orientado 8 un angulo

GABRIZL. RUZOA CHADID
A TRADPCTO TCraL
: RESOLUCION s¢ 4 DE NOV. 79-83

MINISTERIO DR JUSTICI2
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30.

00
I

N

5.

generalmente oblicuo con respecto del eje translacional

del primer mecanismo transportador.

El aparato de la reivindicacién 17 en donde el
dispositivo de corte e un mecaniemo rotatorio de corte
conformade vor un condunto de rueda que incluye un hub vy
una estructura de bastidor gue eirve de soporte a uns

serie de elementos de cuchilles cortantes.

El aparato de la reivindicacidn 17 en donde el conjunto
rociador diaspersa una solucidén limpiadora / lubricante

sobre el dispositivo cortante.

El avarato de la reivindicacidén 17 en donde el condunto
rociadeor disperssa una solucidéin de agua sobre el

dispositivo de corte.

El ararato de la reivindicacidén 17 en donde e1 condunto
rociador dispersa wuna sclucidn acueosa conformada  por

Acido citrico sobre el dispositivo de corte.

El aparato de 1la reivindicacidn 17 en donde el conjunto
voolador disversa un aceite vedetal comestible sobre el

dispositivo de corte.

El avarato de la reivindlcacidédn 17 en donde 21 condunto

rociador comprende una linea de sbastecimiento gue tiene

una gerie de aberturas. GABZIKLR EDA CHADID
rR
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El ararato de la reivindicacidén 33 en donde la seris de
aberturas estan oceda una vprovistas por un dispositivo

accesorio de boguilla de rociado.

El aparato de la reivindicacidén 17 en donde el segundo
alojamiento incluve dirigir loe medioe para gular una

rebonaeda de platanos hacia el chute de salida.

El método de 1la reivindicacidén 1 en donde el paso (b)
comprende la dispersidon de la solucldén de rociado a una

rresién de por lo menos 40 pgi,

El método de la reivindicacién 1 en donde el paso (b)
comprende la dispersidén de la scolucidn de roclado a8 una

presion entre 40-50 psi.

El método de la reivindicacidén 1 en donde el paso (b}
comprende la dispersidén de la solucidn de rociado a un

caudal de aproximadamente 30 galones por minuto

El método de la reivindicacidn 1 en donde el paso {(b)
comprende la dispersidn de la sclucién de roclado a un

candal de por 1o menos de 30 galones por minuto.

Fl aparato de la reivindicacidn 17 en donde el condunto

de roclado ze conecta fluidamente con el bafio ligquido.

El aparato de la reivindicacion 44 gue comprende ademés
una bomba aune conecta filuidamente al conjunto de rociado
GABRIEL RPEDA CEAPID
TRADDCH TCIAL
RESQO ION 5976 DE NOV. 19-82
MINISTERIO DE JUSTICIA
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46.

47 .

21

con el bafio liguido.

El apareto de la reivindicacién 44 gue comprende ademéas
un dispoeitivo de filtrado uvbicado entre el condunto de

rociado v el bhafio liguido.

El aparato de 1la reivindicacidén 44 en donde el bafic

liguido eg un reservorio para el conldunto de rociado.

GABRIEL RUEDA CHAJZLD
OCEPR N
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METODO Y APARATO PARA PREPARAR PLATANOS EN REBANADA
RESUMEN DE LA DIVULGACION

El preesente 1invento soluciona muchae de las deficiencias
inherentes & los métodos v sistemas previos que abortan el
problema de 1a produccidén comercial de las rebansdas de
platanocs fritas. El procesco mejorado comprende un sistema
totalmente automatizado, el cual incluye un condunto rociador
adaprtado wpara gue rocie continuamente el ‘mecanismo de
cuchillos de corte en equiprecs de rebanar s nivel comerclal,
utilizando rara ello un lubricante de limpieza manteniendo de
esta manera limpia v libre de escoria a la esuperficle de
corte. El  sistema mejorade incluye también un bhafio liguido
pAD revestir los platancs recién rebanados antes de
sumeregirlos en una cuba freidora que contiene aceite
callente. En una presentaciodon, el sistema utilliza un aceite
comestible como lubricante de limpieza por rocio y como bafo
liguideo. En esta presentacidon el bafio liquide sirve como
reservorio para el conjunto _conformado rer el rociador de
lubricacién v limpieza. En otra presentacién el sistema

utiliza agua como lubricante vpara limpleza por rociado vy como

DID
. GABRIEL RUEDA CHA
bafio liguido. TRYBUCTQR OFICIAL
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IN THE INTERNATIONAL BUREAU OF WIPO

763

int’] Application: PCT/AUS02/23115

Applicantf RECOT, Inc.

Filing Date: 22 July 2002 (22.07.02)

Priority Date: 15 August 2001 (15.08.01)

Title: Method and Apparatus for Preparing Sliced Plantains

TRANSMITTAL

TO: Via Telecopy and First Class Mail
International Bureau of WIPQ
34, chemin des Colombettes
1211 Geneva 20
Switzerland

Dear Sirs:

Enclosed please find the following documents for filing in the above-referenced

application:
1. Transmitta] Document;
2. Amendment Prior to Examination Demand Pursuant to Article 19 of the Patent

Cooperation Treaty; and
3 Postcard Receipt.

Dated: February 12, 2003
Respectfully submitted,
CARSTENS, YEE & CAHOON, L.L.P.
P.O. Box 802334
Dallas, Texas 75380

(972) 367-2001
(972) 367-2092

By:

Colin P. Cahoon
Registration No. 38,836
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IN THE INTERNATIONAL BUREAU OF WIPO /2&1
Int'l Application: PCT/US02/23115
Applicant: RECOT, Inc.
Filing Date: 22 July 2002 (22.07.02)
Priority Date: 15 August 2001 (15.08.01)
Title: Method and Apparatus for Preparing Sliced Plantains

AMENDMENT PRIOR TO EXAMINATION DEMAND
PURSUANT TO ARTICLE 19
OF THE PATENT COOPERATION TREATY

In accordance with Article 19 of the Patent Cooperation Treaty, the Applicant offers

the following Amendment:
AMENDMENT
Please replace sheets 15-22 with the attached replacement sheets R-15 through R-22.
COMMENT

By the enclosed replacement sheets R-15 through R-22, to be substituted for sheets
15-22 of the pending application, Claims 24-27, 31-32 and 36-39 have been cancelled, claims
12-15 and 28-30 have been amended, and new claims 40- 47 have been added. No changes
were made to Claims 1-11, 16-23, and 33-35. Claims 1-23, 28-30, 33-35, and 40-47 are now
pending in the present application.
Amended Claims 12-15 and 28 30:
12.  (Once Amended) The method of Claim [10] 11 wherein the edible vegetable oil is
comprised of hardened palm oil.

13.  (Once Amended) The method of Claim 1 wherein the liquid [bath] medium is

maintained at a temperature not greater than 60°C.

CFLAY.00038PCT I
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14. (Once Amended) The method of Claim 1 wherein the liquid [bath] medium is

maintained at a temperature ranging [form] from ambient temperature to 50°C.

15. {Once Amended) The method of Claim 1 wherein the liquid [bath] medium is a

reservoir for the spray solution.

28.  (Once Amended) The apparatus of Claim [23] 17 wherein the sprayer assembly

disperses a [cleaner/lubricant solution is] water solution onto the cutting device.
29.  (Once Amended) The apparatus of Claim [23] 17 wherein the sprayer assembly

disperses [cleaner/lubricant solution is] an aqueous solution comprised of a citric acid onto

the cutting device.

30. (Once Amended) The apparatus of Claim [23] 17 wherein the sprayer assembly

disperses [cleaner/lubricant solution is] an edible vegetable oil onto the cutting device.

New Claims 40-47:

40. (New) The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray
solution at a pressure of at least 40 psi,

41.  (New) The method of Claim | wherein step (b) comprises dispersing the spray
solution at a pressure between 40-50 psi.

42.  (New) The method of Claim ! wherein step (b) comprises dispersing the spray
solution at a flow rate of approximately 30 gallons per minute.

CFLAY.00038PCT 2



43.  (New) The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray 766
solution at a flow rate of at least 30 gallons per minute.

44,  (New) The apparatus of Claim |7 wherein the sprayer assembly is fluidly connected

to the liquid bath.

45.  (New) The apparatus of Claim 44 further comprising a pump fluidly connecting the
sprayer assembly to the liquid bath.

46. (New) The apparatus of Claim 44 further comprising a filtering device between the

spraver assembly and the liquid bath.

47.  (New) The apparatus of Claim 44 wherein the liquid bath is a reservoir for the

sprayer assembly.

The Applicant considers pending Claims 1-23, 28-30, 33-35, and 40-47 to be in
proper condition for international preliminary examination. Reconsideration of the
referenced application is hereby requested.

The Examiner is cordially invited to call the undersigned at the below-listed telephone
number if, in the opinion of the Exarniner, such a telephone conference would expedite or aid

the prosecution and examination of this application.

CFLAY.00038PCT 3
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Respectfully submitted,

CARSTENS, YEE & CAHOON, L.L.P,
P.O. Box 802334

Dallas, Texas 75380

(972) 367-2001

(972) 367-2002 Fax

. CL/P

Colin P. Cahoon
Registration No. 38,836

Certificate of Mailing

I hereby certify that the above document is being deposited with the United States
Postal Service via first class mail, in an envelope addressed to: International Bureau of
WIPO, 34, chemin des Colombettes, 1211 Geneva 20, Switzerland on February 12, 2003.

wShonat el

Rhonda K. McGee

Certificate of Facsimile Transmission

I hereby certify that the above document is being transmitted to the International
Bureau of WIPQ via facsimile number 011-41-22-740-1435 on February 12, 2003,

wNhonda KPSy

Rhonda K. McGee
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CLAIMS: /gzé?

1. A method for preparing plantains, said method comprising the steps of:
(a) slicing a plantain into a plurality of individual slices using a cutting device;
(b}  cleaning and lubricating said cutting device with a spray solution while slicing
said plantain;
(c) immersing said slices in a liquid medium; and

(d) frying said slices in a hot oil fryer.

2. The method of Claim 1 wherein the slicing of step (a) is generally perpendicular to

the plantain’s approximate longitudinal axis.

3. The method of Claim 1 wherein the slicing of step (a) is at an angle generally oblique

to the plantain’s approximate longitudinal axis.

4 The method of Claim 1 wherein the cutting device comprises a plurality of cutting

knife elements.
5. The method of Claim 1 wherein the spray solution is water.

6. The method of Claim 1 wherein the spray solution is an aqueous solution c(;ntaining a

citric acid.
7. The method of Claim 1 wherein the spray solution is an edible vegetable oil.

CFLAY.00038PCT R-15



10.

11.

12.

13.

14.

15.

761

The method of Claim 7 wherein the edible vegetable oil is a hardened palm oil.

The method of Claim | wherein the spray solution is maintained at a temperature not

greater than 60°C.

The method of Claim | wherein the spray solution is maintained at a temperature

ranging from ambient temperature to 50°C.

The method of Claim 1 wherein the liquid medium is comprised of an edible

vegetable oil.

The method of Claim 11 wherein the edible vegetable oil is comprised of hardened

palm oil.

The method of Claim 1 wherein the liquid medium is maintained at a temperature not

greater than 60°C.

The method of Claim 1 wherein the liquid medium is maintained at a temperature

ranging form ambient temperature to 50°C.

The method of Claim 1 wherein the liquid medium is a reservoir for the spray

solution.

CFLAY.00038PCT R-16
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16.  The method of Claim 1 wherein the step of cleaning and lubricating further comprises

spraying said cutting means prior to each cut.

CFLAY.00038PCT R-17



17.  An apparatus for preparing plantains, comprising:
(a) a cufting machine comprised of’

(i) a cutting compartment comprising a first housing and a cutting device,

(ii)  a sprayer compartment connected to said cutting compartment
comprising a second housing with an exit chute and a sprayer
assembly,

(iii)  a first conveyor means having an axis of translation extending through
the cutting compartment to the sprayer compartment; and

(b)  aliquid bath positioned proximate to the exit chute.

i8.  The apparatus of claim 17, further comprising:
(c) ahotoil fryer;
(d) asecond conveyor means for transporting plantains from the liquid bath to the

hot oil fryer;

(e) a tumbler mechanism;
® a third conveyor means for transporting plantains from the hot oil fryer to the

tumbler mechanism.

19.  The apparatus of Claim 17 further comprising a filtering device between and fluidly

communicating the liquid bath to the sprayer compartment.

20.  The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is oriented generally

perpendicular to the translational axis of the first conveyor means.

CFLAY.00038PCT R-18



21.

22.

23.

28.

29.

30.

33.

34

. “. o'

1.8

The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is oriented at an angle generally

oblique to the translational axis of the first conveyor means.

The apparatus of Claim 17 wherein the cutting device is a rotary cutting mechanism
comprised of a wheel assembly which includes a hub and a frame assembly

supporting a plurality of cutting knife elements.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly disperses a cleaner/lubricant

solution onto the cutting device.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly disperses a water solution

onto the cutting device.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly disperses an aqueous

solution comprised of a citric acid onto the cutting device.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly disperses an edible

vegetable oil onto the cutting device.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly comprises a supply line

having a plurality of apertures.

The apparatus of Claim 33 wherein the plurality of apertures are each fitted with an

accessory spray nozzle device.

CFLAY.00038PCT R-19



35.

40.

41,

42.

43,

45.

i i

The apparatus of Claim 17 wherein the second housing includes directing means for

guiding a plantain slice to the exit chute.

The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray solution at a

pressure of at least 40 psi.

The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray solution at a

pressure between 40-50 psi.

The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray solution at a

flow rate of approximately 30 gallons per minute.

The method of Claim 1 wherein step (b) comprises dispersing the spray solution at a

flow rate of at least 30 gallons per minute.

The apparatus of Claim 17 wherein the sprayer assembly is fluidly connected to the

liquid bath.

The apparatus of Claim 44 further comprising a pump fluidly connecting the sprayer

assembly to the liquid bath.

CFLAY.00038PCT R-20
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46.  The apparatus of Claim 44 further comprising a filtering device between the sprayer

as'sembly and the liquid bath.

47.  The apparatus of Claim 44 wherein the liquid bath is a reservoir for the sprayer

assembly.

CFLAY.00038PCT R-21



METHOD AND APPARATUS FOR PREPARING SLICED PLANTAINS
ABSTRACT OF THE DISCLOSURE

The present invention overcomes many of the shortcomings inherent in previous
methods and systems addressing the commercial production of fried plantain slices. The
improved process comprises a fully automated system which includes a sprayer assembly
adapted to continually spray the cutting knife mechanism on commercial-grade slicing
machines with a cleansing lubricant thereby keeping the cutting surface clean and free of
debris. The improved system also includes a liquid bath for coating the freshly sliced
plantains prior to immersion in a hot oil frying vat. In one embodiment, the system utilizes
an edible oil as both the cleansing spray lubricant and in the liquid bath. In this embodiment,
the liquid bath serves as a reservoir for the cleansing lubricant sprayer assembly: In another
embodiment, the system utilizes water as both the cleansing spray lubricant and in the liquid

bath.

CFLAY.00038PCT R-22

1S



OFICINA INTERNACIONAL DE WIPO ‘)Zéz? [

Solicitud Internacional: PCT/US02723115

Solicitante : RECOT, Inc

Fecha de radicacidén: 22 de Julio del 2002

Fecha de prioridad: 15 de Agosto del 2001

Titulo: METODO Y APARATO PARA LA PREPARACION DE PLATANOS EN

REBANADA

TRANSMISION.

Para: Via Telecopy and Frist Class Mail

International Bureau of WIPO
34. chemin des Colombettes
1211 Geneva 20

Switzerland

Apreciados sefiores

Adjunto encontraran los documentos para radicar la solicitud

de la referencia:

1. Documento de remisidn:

7. Modificacién antes de la solicitud de examen de acuerdo
con lo establecido en el articulo 18 del Tratado de
Cooweracidn de Patentes,

3. Tarieta de recibo.

Fecha: Febrero 12, 2003

Atentamente.

CARSTENS, YEE & CAHOON. L.L.P.
P.0.Box 802334

Dallas. Texas 75380

(972Y367-2001 - (972) 3672002 Fax
Por: Colin P. Cahoon (Firmeado)
GARRIEL ROEDA CHADID
No. de Reglstro 38.836 TRJOUC oFICML” o
HEV, -
msngxr;wsmmo pE JUSTICIA



%L:W
OFICINA INTERRACIONAL DE WIPO

Solicitud Internacional: PCT/US02723115

Solicitante : RECOT. Inc

Fecha de radicacién: 22 de Julio del 2002

Fecha de prioridad: 15 de Agosto del 2001

Titulo: METODO Y APARATO PARA LA PREPARACION DE PLATANOS EN
REBANADA

Ne acuerdo con 1o establecido en el articulo 19 del Tratado
de Cooperacitn de Patentes, el solicitante ofrece la

siguiente modificacidn:

TIIULO O MODIFICACION
Favor cambiar las hojas 15-22 por 1las hoJas adjuntas R-15
hasta R-22.
COMENTARIO

Mediante las hojas adjuntae de reposicidén R~15 hasta R-22,
aue deben sustituirse pvor las hojas 15-22 de la solicitud
pendiente. las reivindicaciones 24-27, 31-32 y 36-39 se han
cancelado. en tanto que las reivindicaciones 12-15 y 28-30 se
han modificado. v las nuevas reivindicaciones 40-47 se han
incorporado. No se hicieron cambios a las reivindicaciones 1-
11. 16-23 v 33-35. Les reivindicaciones 1-23, 28-30, 33-35 ¥
40-4 se encuentran actualmente vendientes en esta solicitud.

1 GABRI U CHA
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14,

15.

28.

29,

= =
— - -

(Después de la modificacion) Fl1 método de ia
reivindicacion T107 11 en donde el acelte vegstal

comestible esta hecho del aceite de palma endurecida.

{Después de la modificacion). El método de la
relvindicacién 1 en donde el medio de bafioco liguldo se

mantiene & una temperatura que no excede los B0°C.

{Después de 1a modificacibdn) el método de relvindicacidén
1 en donde el medic de bafic se mantiene a una
temperatura dentro de un rango de temperatura ambiente

hasta los 50°C.

(Desvués de la modificacidn)y. El método de la
reivindicacidén 1 en donde el medic de bafic liguido ea un

reseyvorio para la solucidén de rocilado.

(Deapués de 1la modificacidny. El1 aparato de 1a
reivindicacidon 1237 17 en donde el conjunto rociador
dispersa una (solucidn de limpieza/lubricante) gue es

soluble en agua v se aprlica al dlspositivo de corte,.

(Después de 1a modificacidén). El aparato de 1a
reivindicacién 123117 en donde el conjunto rociador

dispersa (la solucién de limpleza/lubricante) gue es una

7219

43R J:g‘y;emmn
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solucidén acuosa compuesta por un A&cido citrico que se

aplica al dispositivo de corte.

30. (Despvués de la modificacion). El aparato de 1la
reivindicacién 231 17 en donde el condunto roclador
disperea (la solucidén de limpieza/lubricante) que es un

aceite vegetal comestible sobre el dispoeitivo de corte.

Nuevas_reivindicaciones 40-47:
40. (Nueve) E1 método de 1la reivindicacidén 1 en donde el
pago__ (k) comprende la discersién de la solucidn de
L ad 160._d 1 40 .

41. (Nueva) El _método de 1la reivindicacion 1 en donde el

b o ol di o de ] lucién d

rociado a una presién entre 40-50 pei.

42. (Nueva). El método de la reivindicacién 1  en donde el

43. (MNueva). E & indi id
pago (b))  comprende la digpereién de la solucién de
rociado a un caudal de por lo menos 30 galones por

] GABRIEL~RUEBA CHADID
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44, (Naevas) El ap
condunto de rociado ge conecta fluidamente al bafio
liauido.

45. (Nueva). El__avarato de la reivindicacién 44 que
comprende ademfés una bomba gue se conecta fluidamente al
coniunto rociador v con el bafio liguido.

46. (Nueva) El aparato de 1a relvindicacioén 44 que comprende

47. (Nueva). El avarato de la reivindicacidén 44 en donde el
bafic _liduido es un regervorio para alojar el copdunto de
rociador.

El solicitante tiene en cuenta las reivindicaciones
pendientes 1-23. 28-30, 33-35 y 40-47 gue deben eestar en las
condiciones aproriadas vara aue se realice el examen
internacional preliminar. Se solicita reconsideracidén de la
solicitud a la cual se hace referencia.

Al examinador se le invita cordialmente a comunicarse con el
suscrito en el teléfono gue se sefiala a continuacidén. si de
acuerdo con el criterio del Examinador, tal conferencisa

telefotnica pudiera acelerar o ayvudar en el avance y examen

A 12 presente solieitud. GABRIZL R A CHADID
rRE&EZCTO AL
RESOLUCION 5556 DB Nov. 19-3
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Atentamente,
CARSTENS. YEE & CAHOON, L.L.P.
P.0O. Box 802334
NDallas. Texas 75380
(972) 367-2001
(972)367-2002 Fax
Por: Colin P. Cahoon Firmado
Ho. de registro 38.836

Certificado d i C
Certifico gque el documento anterior fue colocado en el
servicic postal de Estados Unidos via  correo de primera
nlase. en sobre dirigido a : International Bureau of WIPO.
34. chemin des Colombettes. 1211 Ginebra 20, Suiza en febrero

12 del 2003.

Nombre: Rhonda E. McGee (Firmado)

Certificado de T 1814 ¥,
Certifico que el documento anterior se transmite a la oficina
Internacional de Wipo via fax al nimero 011-41-22-740-1435 en
febrero del 2003. GABRIBL RU. CHADID
TRA%‘%HL
Nombre: Rhonda K. McGee (Firmado) pesoLucils 556D NOV. 29-85
MINISTERIO DB JUSTICIA



REIVINDICACIONES: Qg 2¥¢

1. Un método vara vreparar platancs. el cual comprende los
slguientes pasosg:

(a) Cortar en rebanadas un pliatano utilizande un
dippositivo de corte:

(h) Limpiar‘v lubricar este disposltivo de corte con una
solucién de sprav mientras se hace el corte en
rebanadas de dicho prlatano:

(c) OSumergimiento de las mencionadas rebanadas en un
medio liquido: y

(d) El freido de las rebanadas en un freidor con eceite

caliente.

2. El método de la reivindicacion 1 en donde el rebanado del
paso (a) es generalmente en forma rerpendicular hacia el

eje longitudinal arroximade del platano.

3. El método de la reivindicacién 1 en donde el rebanado del
raso (a) se hace a un dnsulo generalmente oblicuo con

respecto del ele longitudinal sproximado del platano.

4. El método de la reivindicacién 1 en donde el dispositivo

de corte comprende una serie de elementos de cuchillo de

corte. GABR ROEDA CHADID
T [0 ICIAL
RESOLUCYON 5996 DE NOV. 19-8
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10.

11.

12.

rociedo es el agua.

. El método de la reivindicacién 1 en donde la solucidn de

El método de la veivindicacién 1 en donde la solucldn de

rociado es una solucién acuosa gue contlene un 4clido

citrico.

El método de la reivindicacién 1 en donde la solucidn de

rociado es un aceite vegetal comestible.

Fl método de la reivindicacién 7 en donde el acelte

vegetal comestible es un aceite de palma endurecido.

El método de la reivindicacién 1 en donde la solucidn de

rociado se mantiene a una temperatura gque no excede

B80°C.

lo=

El método de la reivindicacién 1 en donde la solucidn de

rociado se mantiene a una temperatura dentro de un rango

de temveratura ambiente hasta los HO°C.

El método de 1la reivindicacién 1 en donde el medio

liguido esté conformado POYT un _aceite vegetal

comeatible.

El método de la reivindicacidén 11 en donde el aceite

vegetal comestible estd conformado por aceite de palma

GABRIyL REFDA CHADID
endurecido. TR ,ﬁc; FICIAL

RESOLUCION 5596 DE NOV. 19~
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13.

14.

15.

16.

17.

El método de la relvindicacién 1 en donde el bafio
l1iguido ge conserva a una temperatura oue no excede los

60°C.

El métodeo de la reivindicacién 1 en donde el bafio

liguido e mantiene a una temperatura desde temperatura

ambiente hasta los b0°C.

El método de la reivindicacidon 1 en donde el medio

liguido es un reseyrvorio rara la solucidn de rociado.

El método de la reivindicacién 1 en donde el paso de
limpieza v lubricacidn comprende ademds el rocilado de
los menclionados medios de corte antes de realizar cada

operacién de corte.

Un aparato para preparar platanos, gue comprende:

{a) Un eguivo de corte conformado vor:

(1) Un compartimento de corte que comprende un
primer alojamiento y un dispositivo de corte;

11y Un compartimento rociador conectado al
mencionado compartimento de corte que
comprende un segundo alojdamisnto con un chute
de salida y un conjunto rociador;

(1iH Un primer mecanismo transportador gque tlene un

eje de traslacidn gue se extiende a través del

GABRIZL BRU#DA HADID
Tkanvcﬁ’
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compartimento de corte ¥  llega hasta el
compartimente rociador: y
(h) Un bafic 1liquido gque se ublca rroximo al chute de

salida.

El equivo de la reivindicacidn 17. que comprende ademés:

{c) Un freidor de acelte caliente;

(d) Un segundo mecanismo transvortador para desplazar
los plétanos deasde el bafio liguido hasta el freidor
de aceite caliente:

(¢} Un mecanismo de tambor o tumbler;

(f) Un tercer medio transportador para llevar los
pléatanoe desde el freidor de aceite caliente hasta

el mecanismo de tumbler.

El aparato de la relvindicacion 17 que comprende ademas
un disrasitive de filtrado intermedio vy que comanica
fluidamente 21 bafio liguido con el compartimento del

rociador.

El avarato de la reivindicacidn 17 en donde el
digpositivo de corte esta orientado en sentido
reneralmente vpervendiculer al eje translacional del

primer medio traneportador.

El avarato de la reivindicacion 17 en donde el
disgpositivo de corte esta orientado A un angulo
GABRIEL RPEDL-CHA
rmwvén TAL
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23.

28.

29.

30,

33.

generalmente oblicuo con respecto del eje translacional

del primer mecanismo transportador.

El avarato de la reivindicacién 17 en donde el
dispoaitivo de corte es un mecanismo rotatorio de corte
conformado vor un conjunto de rueda que incluye un hub y
una estructura de bastidor que elirve de soporte & una

serie de elementos de cuchillos cortantes.

El sparato de la reivindicacién 17 en donde el condunto
rociador dispersa una solucidén limpiadora / lubricante

gobre el disposltivo cortante.

El aparato de la reivindicacidén 17 en donde el conjunto
rociador dispersa una soluclidén de agua sobre el

dispositivo de corte.

El aparato de la reivindicaciétn 17 en donde el conjunto
rociador dispersa una solucién acuosa conformada bpor

dcido citrico sobre el dispositivo de corte.

El aparato de la reivindicacién 17 en donde el condunto
rociador disversa un acelte vegetal comestible sobre el

digpositivo de corte,

El aparato de la reivindicacién 17 en donde el condunto

rociador comprende una linea de abastecimiento gue tiene

una serie de aberturas. GABRIEL %J
TRADUC
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35.

40,

41.

42,

43.

44.

El avarato de la reivindicacidon 33 en donde la serie de
aberturas estdn cada una vprovistas por un dispositive

accegorio de boguilla de rociado.

El avarato de la reivindicacldén 17 en donde el segundo
alojamiento incluve dirigir lo2 medios para guiar una

rebanada de vladtanos hacia el chute de sallida.

El método de la reivindicacidn _1 en donde el paso (b)
comprende la dispersidn de 1la esolucidn de rociado a una

presidn de por lo menos 40 pei.

El método de la reivindicacién 1 en donde el paso (b)
comprende la dispersién de 1la solucién de rocliado a una

presion entre 40-50 psi.

El método de la reivindicacién 1 en donde el paso (b)
comprende la dispersién de la solucidétn de rociado a un

candal de sproximadamente 30 galonese por minuto

El método de la reivindicacién 1 en donde el paso (b)
comprende la dispersidén de 1a solucién de rociado a un

caudal de vor lo menos de 30 galones vor minuto.

El sparato de la reivindicaciétn 17 en donde el conjunto

de rociado se conecta fluidamente con el bafio liquido.

El aparato de la reivindicacion 44 gque comprende ademés

1na bomba aue conecta fluidamente al condunto de rociado

GABRIEL CHADID
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46.

47,

con el bafio liquido.

El avarato de la reivindicacidn 44 que comprende ademas
un diepositiveo de filtrado ubicado entre el conjunto de

rociado v el bafic liguido.

El aparato de 1la reivindicacién 44 en donde el bafio

liquido es un reservorio para el conjunto de roclado. pID
GABRIEL RUEDA CHA
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METODO Y APARATO PARA PREPARAR PLATANOS EN REBANADA
RESUMEN DE LA DIVULGACION

El presente invento soluciona muchas de las deficiencias
inherentes a los métodos VY sistemas previos que abortan el
problema de la vproducecidn comercial de las rebanadas de
platancs fritas. El1 proceso mejorado comprende un sistema
totalmente automatizado, el cual incluye un condunto rociador
adartado vpara aue rocie continuamente el mecanismo de
cuchillos de corte en equipos de rebanar a nivel comercial,
ntilizando para ello un lubricante de limpieza manteniendo
de eats meanera limpia v libre de escoria a la superficie de
corte. El sistema mejorado incluye también wun bafic liguido
par revegstir los rlatanos recién rebanados antes de
sumergirlos en una cuba freidora que contiene aceite
caliente. En una preeentacién. el sistema wutiliza un aceite
comestible como lubricante de limpieza vor rocio y como balfio
liquido. En esta presentacién el bafic 1liguido sirve como
reservorio para el coniunte conformado vor el rociador de
lubricacién v limpieza. En otra presentacidén el =aistema
ntiliza agua como lubricante vara limpieza por rociado y como

bafio liquido. GABRIEL RUEDA CHADID
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CERTIFICADO DE CORRECCION

Patente No.: 8.568B.725 B2

Fecha: Mayo 6 del 2003
Inventores: Javier Libardo Arango Giraldo, Lillian Regina
Juranovic

Se ocertifica que aparece un error en la patente antes
jdentificada v que tales cartas patentes son corregidas como

se indica a continuaciodn :
Columna 8. linea 30, csmbiar "bafio” por - medio -

Direccidn para envic de correspondencia:
Colin P. Cahoon
Carstens. Yee & Cahoon. L.L.P.
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CERTIFICATE OF CORRECTION
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MAILING ADDRESS OF SENDER: Colin P. Cahoon PATENT NO. 6,558,725 B2
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IN THE UNITED STATES PATENT AND TRADEMARXK OFFICE Z C,L
APPLICANT: Javier Libardo Arango Giraldo § GROUP ART UNIT:
and Lillian Regina Juranovic  §
FILED:

INVENTION: Method and Apparatus for EXAMINER:

Preparing Sliced Plantains

Or 0D WOD 0N W N WO

SERIAL NO.: ATTY FILE: CFLAY.00038

DECLARATION AND POWER OF ATTORNEY - JOINT INVENTORS
As a below named inventor, we hereby declare that:

Our residence, post office address and citizenship are as stated below next to our respective
names.

We believe we are the original, first and joint inventors of the subject matter which is
claimed and for which a patent is sought on the invention, design or discovery entitled:

METHOD AND APPARATUS FOR PREPARING SLICED PLANTAINS
the specification of which is attached hereto.

We have reviewed and understand the contents of the above-identified specification,
including the claims, as amended by any amendment referred to above;

We acknowledge the duty to disclose to the Office all information known to us to be
material to the patentability of this application as defined by Title 37, Code of Federal
Regulations, § 1.56.

We hereby claim no foreign priority benefits under 35 U.S.C. § 119 of any foreign
application(s) for patent or inventor's certificate on which priority is claimed.

We hereby claim no benefit under Title 25, United States Code, § 120 of any United States
application.

We acknowledge the duty to disclose to the Office all information known to us to be
material to patentability as defined in § 1.56 which became available between the filing date of any
prior application(s) and the national or PCT international filing date of this application.



We hereby appoint Colin P. Cahoon, Registration No. 38,836, David W. Carstens, “Z 6{3
Registration No. 34,134, Duke W, Yee, Registration No. 34,285, Vincent J. Allen, Registration
No. 45,514, Jeffrey G. Degenfelder, Registration No. 44,647, Scott L. Harper, Registration No.
45,783, Steven B. Leavitt, Registration No. 45,318, Stephen R. Loe, Registration No. 43,757,
Michael R. Nichols, Registration No. 46,959, Christopher P. O’ Hagan, Registration No. 46,966,
Steven E. Ross, Registration No. 35,996, Charles D. Stepps, Registration No. 45,880, Frank F.
Tian, Registration No. 46,462, Stephen R. Tkacs, Registration No. 46,430, Stephen J. Walder,
Registration No. 41,534, and Lisa L.B. Yociss, Registration No. 36,975, of the firm of Carstens,
Yee & Cahoon, L.L.P., our attorneys/agents with full power of substitution and revocation, to
prosecute this application and to transact all business in the United States Patent and Trademark
Office connected therewith, and fo file and prosecute any international patent applications filed
thereon before any international authorities under the Patent Cooperation Treaty.

Send all correspondence to: Carstens, Yee & Cahoon, L.L.P.
P.O. Box 802334
Dallas, TX 75380

Direct telephone calls to:  (972) 367-2001
Attorney Docket No.: CFLAY.00038

We hereby declare that all statements made herein of our own knowledge are true and that
all statements made on information and belief are believed to be true; and further that these
statements were made with the knowledge that willful false statements and the like so made are
punishable by fine or imprisonment, or both, under § 1001 of Title 18 of the United States Code,
and that such willful false statements may jeopardize the validity of the application or any patent
issning thereon.

Full name of first inventor: J av/i;eryLif%mgo Giraldo
Inventor's signature: ‘ A [ At
Q{ i 2001.

* Date: '
Residence (City, County, State): Calle 27 #40-46 Apto 511
Medellin, Colombia
Residence Telephone: (574) 2629949
Citizenship: : Colombia

Post Office Address: Same as residence.



Full name of second inventor:
Inventor's signature:

Date:

Residence (City, County, State):

Residence Telephone:
Citizenship:

Post Office Address:

&

Lillian Regina Juranovic 7 ¢ 15‘

X - (D ,2001.

12690 NW 11 Lane
Miami, Miami-Dade County, Florida 33182

(305) 554-9714
US.A.

Same as residence.



OFICINA DE MARCAS Y PATENTES DE LOS ESTADOS UNIDOS

NOMBRE DEL SOLICITANTE: UNIDAD DEL CAMPO DE INVENCION
Javier Libardo Arango Giraldo vy Lillian
Regina Juranovic

PRESERTAIV):

INVENTO: Método v Egquipo para Preparar
Platano en Rebanadas

No. SERIAL:

EXAMINADOR:

EXPEDIENTE: CFLAY.00038

o O e B g i e e

DECLARACIONES Y PODER DE REPRESENTACION-INVENTORES CONJUNTOS

En nuestra condicién de inventores. declaramos que:

Gue miestro lugar de residencial, direccién postal ¥
ciudadania son los aque aparecen al 1lado de nuestros

regpectivoe nombres.

Declaramos gue somos los inventores originales. primeros y en
conjunto del asunto que se reivindica y para el cual se
tramita patente de invencidn. disefic o descubrimiento cuyo
titulo es=:

METODO Y EQUIPO PARA PREPARAR PLATANO EN REBANADAS

cuvas especificaciones se anexan al presente escrito.

Declaramos que hemos revisado vy comprendido el contenido de
las especificaciones antes sefialadas, incluso las
reivindicaciones v sus modificaciones a las cuales se hace
referencia anteriormente., reconocemos la obligatoriedad de

dar a conocer a 1a Oficina todo dato gque llegue a nuestro
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conocimiento v aue sea esencial para la patentabilidad de la
presente solicitud segin se define en el Titulo 37, Cdédigo de

Regulaciones Federales. “1.56.

Declaramos aue no reivindicamos beneficios prioritarios sobre
el exterior segin lo dispone el numeral 35 U.S.C. "11i8 de
solicitud o© seolicitudes en el exterior para patentes o

certificados de inventor en los gue se reivindique prioridad.

Declaramos aue no reivindicamos beneficio alguno al tenor de
1o dispuesto en el Titulo 25, del Cédigo de los Estados
Unidos. “120 correspondiente a solieclitud alguna en dicho

pais.

Neclaramos que reconocemos nuestra obligatoriedad de
divulgarle a la Oficina toda informacitn gue sea de nuestro
conocimiente v gue resulte esenclal para obtener la
patentabilidad eseglin se define en el numeral °“1.56 aque
hubiese estado en nuestro roder entre la fecha de
presentacion de alguna de las solicitudes anteriores y la
fecha de presentacién nacional o internaclonal PCT de la

presente solicitud.

Nombramos mediante el presente escrito a Colin P. Cahoon.
Registro No. 38.838. David W. Carstens, Registro No. 34,134,
MPuke W. Yee. Registro No. 34,285, Vincent J. Allen. Reglstro
No. 45.514, Jeffrey G. Degenfelder. Registro No. 44.647,
Scott L. Harper. Registro No. 45.783, BSteven B. Leavitt,
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Registro No. 45.318. Stevhen R. Loe. Registro No. 43.757. 12675}
Michael R. Nichols. Redistro No. 46.959. Christopher P.
O-Hagan. Registro No. 46.966. Steven E. Ross. Registro No.
35.996. Charles D. Steppe. Registro No. 45.880. Frank F.
Tian. Remistro No. 46.462. Stevhen R. Tkacs. Registro No.
46.430. Stevhen J. Walder, Registro No. 41.534, vy Lisa L.B.
Yociss. Registro No. 36.875. todos ellos de 1la firma
Carstens, Yee & Cahoon, L.L.P. como mis apoderados con plenos
poderes de sustitucién vy revocacién para tramitar hasta su
culminacién la presente solicitud y realizar todas las
transacciones vertinentes ante la Oficina de Marcas vy
Patentes de los Estados Unidos. como también para presentar ¥y
tramitar solicitudes internacionales de patentes radicadas
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1

METHOD AND APPARATUS FOR
PREPARING SLICED PLANTAINS

BACKGROUND OF THE INVENTION

1. Technical Field

The present invention gencrally relates to the processing
of plantains, and more specifically, to an improved apparatus
and method for slicing and processing plantains in the
preparstion of a fried sliced food product.

2. Description of the Related Art

Known ss “potatoes of the air” or simply as “cooking
bananss,” plantains have been cultivated for thousands of
years throughout Southcast Asia and Africa. From tropical
Africa, the fruit was taken aboard ships bound for Europe
and eventually made its way to the New World with Portu-
gucse and Spanish navigators. Evidence suggests the Span-
ish introduced plantains to the Island of Hispanola (today the
Dominican Republic and Haiti) during the 1500 where the
favorable tropical climate nurtured production. Today, plan-
tains arc a staple food source in parts of Africa, southern
India, and throughout the Caribbean, Central and South
America.

The plantain is a member of the banana family, While
closely related to the common banana, the edible fruit of the
plantain has more starch than the banana and is ot caten
raw, Plantains arc starchy when ripe and are ofien used in
tropical regions in place of potatocs and squashes. Because
the plantain has a maximum of starch before it ripens, it is
usually cooked green. It may also be dried for later use in
cooking or ground for use as a meal.

Culinary techaiques for preparing plantains arc lopg prac-
ticed and include roasting, boiling, stewing, mashing, and
frying. Recipes for frying sliced plantains abound in recipe
books the world aver. Typically, plantains arc fried while
they are unripened and green. The plantains are pecled and
cut either into thin slices, oc sliced in half and cut length-
wise. An edibk oil (¢.g., rice oil, hardened palm or coconut
oil) is heated in 4 pan or skillet and the plantain slices are
placed thersin and fricd until golden brown. The plantsin
slices are thercupon removed from the bot oil and served
with a spicy sauce or sprinkled with powdered sugar.

Commercial production of fried sliced plantains,
however, gives rise 10 several inherent problems. Current
commercial production techniques still include mumecrous
workers manually slicing plantains by moving plantains
aver a slicing slit located on a table shove a vat of frying oil.
While commercisl-grade, high volume slicing machines
presently exist and are well known in the art, they are not
well suited to handling sticky producis such as plantains.
The sticky makeup or composition of plantains tends o clog
the cutting mechanism of current commercial-prade slicing
machines. The cutting knife mechanisms utilized in auto-
mated commercial-grade slicing machines must be cleaned
repeatedly during a production cycle requiring & production
linc to be shut down frequently. Additionally, the sliced raw
plantains tead to stick 1o one another. Upon being immersed
in hot oil, they tend 1o clump together rather than cook as
individual slices thereby causing uneven cooking and unat-
tractive visual presentation.

A varicty of proposals have previously been made to
address the commercial processing of plantains info a fried
sliced foodstuff. For example, U.S, Pal. No. 4,242,365 to
Numata ¢t al. describes a process wherein banana slices are
fricd in a reduced pressure environment to reduce the
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moisture content of the banans slices thereby producing a
dricd banana product having flavor, a crisp texture and good
storage stability. While providing a novel frying process, the
Numata ¢t al. 365 process does not address the previously
specified problems inherent with the commercial prepara-
tion of raw plantains.

U.S. Pat. No. 4,740,381 to Bermcjo, describes a process
for preparing plantains wherein the core of a plantain slice
is removed prior to a precooking step whercupon the plan-
tain slice is briefly immersed in hot vegelable oil. The
resulting precooked plantain slice is then smashed or flat-
tened by a flaticning device 40. The opening formed by
removal of the plantain's core is used to position the plantain
slice over a gui tubular member 50 which is aligned
with a cylindrical rod 60 which is centered and attached onto
flattening device 40. The resulting product is then frozen.
While providing a novel process for precooking and pre-
paring plantain slices, the Bermejo "381 process does not
address the previously specified problems inhereat with the
commercial preparation of raw plantains.

A oeed, therefore, exists for an improved and more
comprehensive process for the commercial preparation of
fried plantain slices. Further, a nced exists for an improved
appanatus and method for slicing plantains to overcome
problems inherent in the constituent make-up of the plantain
fruit. A need also exists for an improved apparatus and
method which prevents or minimizes the clumping or stick-
ing together of plantain slices prior 1o their immersion in
frying oil.

SUMMARY OF THE INVENTION

The present invention overcomes many of the sharicom-
mgsmherentmpmkusmﬂhodsandsmmsaddmmg
the commercial production of fried plantain slices. The
improved process comprises a fully automated system which
mcludesalpnyerdev:uadapwdloconmnllymythe
cutting koife mechamism on a commercial-grade slicing
device with a cleansing lubricant thereby keeping the cutting
surface clean and free of debris. The improved system also
includes a liquid bath stage wherein the freshly sliced
plantains are coated and immersed in a liquid medium to
prevent the slices from sticking to one another prior to their
immersion in the hot oil frying vat.

In one cmbodiment, the system utilizes an edible oil as
both the cleansing spray lubricant and the liquid medium in
the liquid bath. The liquid bath tank serves as a rescrvoir for
the cleansing lubricant sprayer device. Upon exiting the
sprayor mechanjsm onto the cutting knife mechaniom, the
cleansing lubricant is drained into the liquid bath tank where
it is subsequently recirculiated to the sprayer mechanism via
a filtering device.

In another embodiment, the system utilizes watcr as the
cleansing spray lubricant and the liquid medium in the Yiquid
bath. In this embodiment, no fillering device is required as
fresh water is constantly used as the cleansing spray tubri-
cant and the resulting wasic water is drained away from the
culling and slicing arcas. Likewise the liquid bath can be
drained and refilled with fresh water as necessary.

In another embodiment, the system utilizes a citric acid
solution as the cleansing spray lubricant and water as the
liquid medium in the liquid bath. In this embodiment, the
citric acid wasto water solution is drained away from the
cutting and slicing arcas and the liquid bath is continually
drained and refilled with fresh water, as necessary, to cleanse
the sliced plantains of the citric acid solution prior to their
immersion in the hot oil frying vat.

30
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Thus, in accordance with one fcature of the invention, the
cutting blade mechanism of commercial-prade slicing
machines are continually clcaned and lubricated.

In accordance with another feature of thé invention,
individual plantain slices are coated with a lubricant spray
further facilitating their free and unobstrucicd passage
through the cutling mechanism and inhibiting their inherent
tendency to clump together.

In sccordance with another feature of the invention,
individual plantain slices ar¢ immersed in a liquid batk
further inbibiting their inherent tendency to clump or stick
together.

In sccordance with another feature of the invention, the
manpower required fo commercially produce fried plantain
slices is greatly reduced.

In accordaace with another feature of the invention, the
consistency and quality of the finished commercially pro-
duced fried plantain product is improved and enbanced.

Thns,thepmsentmvenuonpmv:desmlmpmvedmd
more comprehensive process for (he commercial preparation
of fried plantain slices. Further, the present invention pro-
vides an improved apparatus and method for slicing plan-
tains 0 overcome problems inherent in the constituent
make-up of the plantain fruit. Finally, the present invention
provides an improved apparatus and method which prrevents
or minimizes the chumping or sticking fogether of plantain
slices prior to their immersion in frying oil.

BRIEF DESCRIPTION OF THE DRAWINGS

‘The novel features believed characteristic of the invention
are set forth in the appended claims, The invention itsclf,
bowever, as well a5 a preferred mode of use, further objec-
tives and advantages thereof, will best be understood by
mﬁermblhc&:ﬂmngdﬂnhddumptmofmﬂhu—
trative embodiment when read in conjunction with the
accompanying drawings, wherejn:

FIG. 1a is an averall view illustrating schematically the
basic elements of one embodiment of the apparatus of the
present invention;

HG. 1b is an overall view illustrating schematically the
basic elements of an alicrnative embodiment of the appara-
tus of the present invention;

FIGS. 2a and 2b are perspective views of allernative
embodiments of current cutting mechanisms found in
commercial-grade slicing machines;

FIGS. 3z and 3b arc perspective views of aliernative
embodiments of the sprayer device of the present invention;
and

FIG. 3c is an overhead plan view of the embodiment of
the spray device of the present invention shown in FIG. 3b,

Where uscd in the various figures of the drawing, the
same oumerals desigoate the samc or similar paris.
Furthermore, when the terms “top,” “bottom,” “first,”
“sccond,” “upper,” “lower,” “height,” “width,” “longth,”
“end,” “side,” “horizontal,” “vertical,” and similar texms are
used berein, it should be understood that these terms have
reference only to the structure shown in the drawing and are
utilized only o Eacilitate describing the invention.

DETAILED DESCRIPTION OF THE
INVENTION

In accordance with the method and spparatus of the
present invention, FIG. 1a illustrates schematically an over-
view of the basic elements of the system. A commercial-
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grade culting machine 10 is provided which comprises a first
conveyor means 12 for advancing plantains through a cut-
ting compartment 20 and into a sprayer compartmeat 30
which empties into a liquid bath tank $0. A pump 42 is
provided to circulate the liquid medium 52 from the liquid
bath tank 50 to a sprayer assembly 34 within the sprayer

ment 30 via a filtering device 40 and sprayer supply
line 35. A second conveyor means 54 is provided to transport
the coated plantain slices from the liquid bath tank 50 to a
bot oil fryer vat 60. Upon cxiting the bot oil fryer vat 60 via
4 third conveyor means 64, the fried plantain slices proceed
to a tumbler 70 wherein seasoning is added and dispersed.
Upon exiting the mmbler 70, the fried plantain slices pro-
cecd via a fourth conveyor means 72 to final inspection and
bagging in accordance with methods common and well
known in the indusiry.

FIG. 1b illustrates an alternative embodiment of the
apparatus of the peresent invention. Dus to the mechanics of
onc variant of the cutting mechanism, which will be dis-
cussed below, the embodiment schematically illustrated in
FIG. 1b also includes an expanded sprayer compartment
wherein the sliced plantains are directed to aa exit chute 38
which empties into the liquid bath tapk 50. It will be noted
that all other aspects of the two embodiments illustrated in
FIGS. 12 and 16 are ¢sscntially the same.

The cutting machine 10 may be any of several
commercial-grade vegetable slicing machines modified in
accordance with the present invention. The cutting machine
10 may be realized in modified versions of the URSCHEL®
Model OC and Model OV Slicer machines. The cutting
machine 10 includes a first conveyor means 12 capable of
transporting the plantain from an input arca to the cutting
compartment 20. In one embodiment, all conveyor means
comprise varisble speed conveyor belt mechanism.

The process is initiated by an operator placing a peeled
plantain upon the first conveyor means 12 generally orieut-
ing the plantain’s approximate longitndinal axis with the
conveyor means 12 translational axis as indicated by amow
a. The first conveyor means 12 then transports the plantain
to the cutting 20. Genenilly, any type of
plantain or member of the banana family may be used. While
uncipe or green plantains are generally preferred, the method
and process also accommodates yellow or ripe plantains.

The interior of the cuiling compartment 20 may be
arranged in two basic configurations: wherein the cutting
device is oriented perpendicular to the translational axis of
the coaveyor means, or wherein the cutting device is ori-
cated at ap oblique angle 1o the transiational axis of the
COUVCYOT Means.

In the prior axt embodiments illustrated in FIGS. 22 and
2b, the cutting device comprises a cutting mechanism 200
that includes a frame assembly 210, a bub 212 and cuter rim
assembly 214 supporting a plurality of cutting knife ele-
ments 220. Hub 212 is connected via attachment means to
2 motor means (not shown) capable of rotating cutting
mechanism 200 in a counter-clockwise direction. As the
cuiting mechanism 200 is rotated, the individual cutting
knife elements 220 pass through the cxtended translational
axis of the conveyor means in a repetitive sequence. Thus,
25 plantain P, whose approximate longitudinal axis iz gen-
enally oriented with the conveyor means’ translational axis,
is transported via the conveyor means, the plantain P is
drawn through the cutting mechanism 200. The individual
cuiting knife elements 220 glice the plantain P at calibrated
intervals based upon the translational speed of the conveyor
means and the rotational speed of the cutting mechanism
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200. The thickneas of a plantain slice S may be varied based
upot the number and size of cutting knife elements 220, the
translational speed of the conveyor means, and the rotational
speed of cutting mechanism 200.

Additionally, the orientation and configuration of the
cutting device within the cutting compartment 20 also
affects the shape of the individual plantain slice S. A cutting
device oriented perpendicular to the translational axis of the
conveyor means, as shown in FIG. 24, results in an essen-
tially round plantain slice S, whereas a cuiling device
oricnted at an oblique angle to the translational axis of the
conveyor means, as shown in FIG. 2b, results in 2 more
clongated, oval shaped plantsin slice S.

‘The cutting mechanism 200 illustrated in FIGS. 2a and 25
may be realized in the designs disclosed in 1S, Pat. Nos.
6,148,702 and 6,148,709 to Bucks, and incorporated into the
URSCHEL® Model OC and Modcl OV Sticer machines.
However, while the designs disclosed in the Bucks "702 and
*709 invention are satisfaciory alternatives for the culting
mechanism 200 of the present inveation, they are not well
suited to handling inherently sticky substances such as
plantains. The freshly cut plantain slices tend 1o stick to and
between the cutting knife elements 220 of the Bucks *702
and *709 invention requiring frequent sloppages for clean-
ing. In commercial applications, the requirement for fre-
quent stoppages for cleaning adversely affects the ratc of
production. Tims, a critical modification of the cutting
mechanism as disclosed in the Bucks *702 and *709 device,
or the tike, is in order.

The device of the present invention addresses the problem
of freshly cut plantain slices sticking to the cutting mecha-
nism by including & sprayer compartment wherein a cleaner/
Iubricant solution is constantly applied to the plantains and
the cutting mechanizm. The sprayer compartment 30
includes a sprayer assembly comprised of a sprayer supply
line, which provides fluid to a plunality of sprayer clements
and means for directing the plantain slices into the Liquid
bath taok 50. The sprayer assembly is, in twn, fuidly
connccted a cleancr/lubricant solution supply.

Referding to FIGS. 1z and 34, in an embodiment utilizing
a cutting device oriented perpendicular to the translational
axis of the first conveyor means 12, the sprayer compartment
30 includes a sprayer assembly 34 comprised of a sprayer
supply line 35 which provides cleaner/lubyicant solution to
an inverted ‘T sprayer element 36 which includes a plurality
ofnoulelpemuu(mtshwn)duecwdunnmtfnuof

cutting mechanism 200. In this embodiment, the means for
dmchnglhefruhlycmplmhmshmmhlhehqmdbuh
tank 50 is comprised of the walls of the sprayer compartment
30 which, as shown in FIG. 14, opens directly over the liquid
bath tank 50. As a plantain slice § exits the cutting mecha-
nism 200, the force of gravity compels the slice to drop
through the opening in the bottom of the sprayer compart-
ment 30 and into the liquid bath 1ank 50. Should the
momentum of the cutting action propel a plantain skice S, so
as to momentarily overcome the force of gravity, the slice S
will impact the wall of the sprayer compartment 30 facing
the exit face of the cutling mechanism 200 and thereafier be
deficcted into the liquid bath tank 50. The sprayer assembly
34 i, in turn, fluidly connected via valve 32 to a cleaner/
lubricant solution supply line 46.

Referring 1o FIGS. 1b, 3b and 3c, in an embodiment
utilizing a cutting device oriented at an cblique angle to the
translational axis of the first conveyor means 12, the sprayer
compariment 30 includes a sprayer assembly 34 comprised
of a sprayer eupply line 35 which provides cleaner/Jubricant
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solution to a plurality of spray nozzle clkements 37 placed at
strategic positions along the length of line 35 and means for
directing the plantain slices $ to the exit chute 38 which
empties into liquid bath tank 50. In this embodiment, the
means for directing the plantain slices is the vertical sidewall
31 of the sprayer compartmeat 30. The spray nozzle ele-
menis 37 arc positioned direcily above the cutting mecha-
nism 200 and along the trajectory path of the freshly sliced
plantain slices S 1o create a smooth flow through exit chute
38 which opens directly over the liquid bath tank 50. Sprayer
assembly 34 is, in turn, fluidly connected via valve 32 o a
cleaner/lubricant solution supply line 46.

With regard (o the plurality of nozgle apertures included
in the inverted “T* sprayer clement 36 and spray nozzle
elements 37 mentioned above, while many commonly
known, commercially available spray nozzle devices may be
utilized a Spirallet® model HHSJ-316-45030 will suffice. In
a preferred embodiment, the use of accessory spray nozzle
devices is dispensed with completely and the sprayer assem-
bly 34 is comprised simply of perforated stainless stecl
tubing to avoid periodic obstruction of the nozzle clements.
Typically, the sprayer assembly operates st an operating
pressure of approximately 40 to 50 psi and a flow rate of
approximately 30 gallons of cleancr/lubricant solution per
minute.

A number of liquid solutions may be used as a cleaner/
Iubricant solution in conjunction with the sprayer assembly
34 in the sprayer compartment 30. In all cases, the tempera-
ture of the cleancr/lubricant solution is maintained within
d:eopﬁmnmungeofmomtempcnmmmso'c While
satisfactory resulis may be achieved by using cleancr/
lubricant solutions at higher temperatures, the optimum
temperature range of ambicnt to 50° C. ensures that certain
fiquid mediums are not overly stressed, thereby avoiding
oxidation as much as possible.

Io oue embodiment, an edible vegetable oil (e.g., refined
palm oil) is used as the cleaner/lubricact solution and the
liquid medium 52 in the liquid bath tack 50. In such an
embodiment, the liquid bath tank 50 may also serve as a
reservoir for the edible vepetable oil supplied to the sprayer
asscmbly 34 in the sprayer compartment 30. Oil is siphoned
from the liquid bath tazk 50 via & pump 42 through a line 44
to a flltering device 40 wherein the cil is filtered of impu-
rities. The filtered oil is then relayed via the cleaner/lubricant
solution supply linc 46 to a valve 32, which is fluidly
connected to the sprayer assembly 34. Once dispersed into
the sprayer compartment 30, the edible vegetable oil is
allowed to drain back into the liquid bath tank 50 where it
will be subsequently recirculated. The filtering device 40
may comprise a sicve-iype device with mechanical move-
ment similar to a filtering apparatus currently used in the
production of potato chips and commonly known as a “catch
box.” The filtering device 40 requires cleaning approxi-
mately once every four (4) production hours.

In another embodiment, plain waser has been shown ta be
an effective cleaner/lubricant solution and the liquid medium
52 in the liquid bath tank 50. In this embodimeat, no filtering
device 40 is required as a continual flow of fresh water is
utilized to clean and lubricate the cutting mechanism 200
and the resulting waste water is drained away from the
sprayer compartment 30 cither to a separate disposal drain
{not shown) or directly into the liquid bath which may be
continually drained and refilled with fresh water, as neces-
sary.

In another embodiment, a citric acid solution is used as
the cleaner/lubricant solution with fresh water being utilized
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as the liquid medium 52 in the lignid bath tank 50. Pectin
inhibitors such as aqueous citric acid solutions are effective
cleaner/lubricant, but precautions must be taken io prevent
the aqueous citric acid solution from getting into the hot il
frying vat 60. In this embodiment, the citric acid waste water
solution is drained away from the sprayer ot 30
via a sepanate disposal drain (not shown) and the liquid bath
tank 50 is continually drained and refilled with fresh water,
45 necessary, (0 cleanse the sliced plantains of the citric acid
solution prior to Lheir immersion in the hot oil frying vat 60.
Referring once again 1o FIG. 1a and 15, upon being depos-
uedmlolhellquldbllhhnkﬂllhuﬁe&hiyﬂmdplmhms
are immemed in a bath of liquid medium 52. The tempers-
lureoflhthmdmedmmﬂmtbehqmdbathtmksﬂu
maintained within the optimum range of room temperature
to 50° C. While satisfactory results may be achieved by
maintaining the temperature of the liquid medium 52 at
higher temperatures, the optimum temperature range of
ambient to 50° C. ensures that certain liquid mediums are
not overly stressed s0 as to avoid oxidation as much as
possible. 'I‘belmmemonofthefmhlyshwdphnumshnes
in the liquid medium 52 c¢nsures each plantain slice is
d:omughlyeonledtherebymﬂmgmpmmungthemdl-
vidual slices from sticking to onc another. The pumping
action of the pump 42 in conjunction with the second
conveyor means 54 creates turbulencs in the Liquid medinm
52 contained within the liquid bath tank 5¢ which aids in
directing the plantain alices 10 the second conveyor means
54 whereby the plantain slices are carried out of the liquid
bath tank 50 and transported to the hot oil frying vat 60.

A straight-through hot oil frying vat 60 is utilized to fry
the plantain slices. An edible vegetable frying oil is utilized
as the frying medium 62. The frying oil is heated via
mnmuonﬂmeamcommnnmnnm(eg..guorelewic
beat exchangers). The wmperature of the frying oil is
maintained within the range of 60° C~190° C,, and prefer-
ably within the range of 180° C~185° C. The amount of
frying time varics from 1 to 3 minutes. Upon completion of
the frying sequence the now fried plantain slices are trans-
ported via a third conveyor means 64 (o a tumbler device 70
wlmeinﬂm:ings(e.g..ultmd_spim)mlddedmd
tumbler device 70, the fried plantain slices are inspected and
transported via a fourth conveyor means to packaging in
sccordance with methods and procedures common in the
industry.

It will now be evident to those skilled in the art that there
has been described herein an improved apparatus and
method for preparing slices on a commercial basis fried
plantain slices. the invention bereof has been
dwcdbedbyw:yofapmfmdembodimml. will be

and all equivalents that may be employed without departing
from the spirit and scope of the invention.
What is claimed is:
1. A method for preparing plantsins, said method com-
prising the steps of:
(3) slicing a plantain mm a plurality of individual slices
using a cutting
(b)clum.ngtndlubmmngmdculungdev:wmtha
spray solution while slicing said plantain;
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(c) immersing said slices in a liquid medium; and

{d) frying said slices in a bot oil fryer.

2. The method of claim 1 wherein the slicing of step (a)
is generally perpendicular to the plantain's approximate
longitudinal axis.

3. The method of claim 1 wherein the slicing of step (a)
is at ap angle generally oblique to the plantain’s approximate
longitudinal axis.

4. The method of claim 1 wherein the cutting device
comprises a plurality of cutting knifc ¢lements.

5. Toe method of claim 1 wherein the spray solution is
waler,

6. The method of claim 1 wherein the spray solution is 2n

solution containing a citric acid.

7. The method of claim 1 wherein the spray solution is an
cdible vegetable oil.

8. The method of claim 7 wherein the edible vegetable oil
is a bardencd palm oil.

9. The methed of claim 1 wherein the spray solution is
maintained at a temperature not greater than 60° C.

10. The method of claim 1 wherein the sprzy solution is
maintained at a temperature ranging from ambient tempera-
ture to 50° C.

11. The method of claim 1 wherein the liquid medium is
comprised of an edible vegetable oil.

12. The method of dlaim 11 wherein the edible vegetable
oil is comprised of hardened palm oil,

Bmmethodofch:mlwhemnthehqmdmedmmm
maintained at a temperature not greater than 60° C

14. The method of chaim 1 wherein the liquidfbat)is
maintgined af a temperature ranging from ambient tempera-
ture to 50° C.

15. The method of claim 1 whercin the liquid medium is
& reservoir for the spray solution.

16. The method of claim 1 wherein the step of cleaning
and lubricating further comprises spraying seid cutting
means prior to each cut.

17. An apparatus for preparing plantains, comprising:

(%) a cutting machine comprised of:

(i)aamingcnmpmmemoompmmgaﬁlsthouﬂng
and 2 cutting device,

(i) a spraycr compartment connected 0 said cutting
compartment compyrising a second housing with ag
exit chite and & sprayer asssmbly,

(itd) a first conveyor means having an axis of translation
emﬂlngwmecmﬂngmpmthlhe
spraycr compartment; and

(b) a liquid bath positioncd proximate to the exil chute.

18. The apparatus of claim 17, further comprising:

(<) a hot oil fryer;

(d) a second conveyor means for transporting plantains

from the liguid bath to the bot oil fryer;

{¢) a tumbler mechanism;

(£) a third conveyor means for transparting plantaios from

the hot oil fryer to the tumbler mechanism.

19, Th:appanuuofdml‘lﬁmhareomprmnga
filtering device botween and fluidly commumicating the
liquid bath to the sprayer compartment.

20. The apparatus of claim 17 wherein the cutting device
is oricnted genenally perpendicular 1o the translational axis
of the first conveyor means.

21. The apparatus of claim 17 wherein the cutting device
is oricnted at an angle genenally oblique to the translational
axis of the first means.

22, The apparatus of claim 17 wherein the cutting device
is a rotary cutting mechanism comprised of a wheel assem-

3
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bly which includes a hub and a frame assembly supporting
a plurality of cutting knife eloments.

23. The apparatus of claim 17 whercin the sprayer assem-
bly disperses a cleaner/mbricant solution onto the cutting
device.

24. The apparatus of claim 11whe:emthespnyermm
bly disperses a water solution onio the cutting device.

25. The apparatus of claim 17 wherein the sprayer assem-
bly disperses an aqucous solution compriscd of a citric acid
onto the cufting device.

26. The apparatus of claim 17 wherein the sprayer assem-
bly disperses an edible vegelable oil onto the culting device.

27. The apparatus of claim 17 wherein the sprayer assem-
bly comprises a supply line having a plurality of apertures.

28. The apparatus of claim 27 wherein the plunlity of 15

apertures are cach fitted with an accessory spray nozzle
device.

29. The apparatus of claim 17 wherein the second housing
includes direcling means for guiding a plantain slice to the
exit chute.

30. The method of claim 1 wherein step (b) comprises

dispersing the spray solution at a pressurc of at least 40 psi.

10
31. The method of claim 1 wherein sicp (b) compriscs
dispersing the spray solution at a pressure belween 4050
psi.
32. The method of claim 1 wherein step (b) comprises

§ dispersing the spray solution at a flow rate of approximately

30 gallons per minute.
33. The method of claim 1 whercin step (b) comprises
dispersing the spray solution a1 a flow ratc of at lcast 30

10 gallons per minute.

34. The apparatus of claim 17 wherein the sprayer assem-
bly is fluidly connected to the liquid bath.

35. The apparatus of claim 34 further comprising a pump
fluidly connecting the sprayer asscmbly to the liquid bath,

36. The appanatus of claim 34 further comprising a
filtering device between the sprayer assembly and the liquid
bath

37. The apparatus of claim 34 wherein the liquid bath is

20 a reservoir for the sprayer assembly.
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(57) RESUMEN

E1l presente invento soluciona muchas de las deflcienclas
inherentes en métodos v sistemas prevics aque abortan la
produccidn comercial de rebanadas fritas de prlatanos. El
proceso mejorado comprende un sistema totalmente automatizado
gue incluve un condunto rociador adaptado para roclar
continuamente el mecanismo de corte wpor cuchillo en los
equipos de rebanado A nivel comercial. utilizando un
jubricante de limpieza manteniendo 1la superficie de corte
1impia v libre de cuerpos extrafioe. El sistema me.jorado
incluve también un bafio licuido wpara revestir los platanos
recién cortados antes de sumergirlos en una cuba de aceite
caliente wvpara freirlos. En una vresentacidn. el sistema
utiliza un aceite comestible como lubricante de limpieza'por
rociado v comeo bafio liquido. En eeta vpresentacidn, el bafio
liguido sirve como reservorio para el coniunto rocliador del
lubricante de limpieza. En otra presentacidén. el sistema
utiliza agua como lubricante de rociado para limpieza y como

bano liquido.

37 Reivindicaciones. 6 Holas de Dibulos
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US 6.558.725 B2
EL METODO Y APARATO PARA PREPARAR TAJADAS DE PLATANO
ANTECEDENTES DEL INVENTO

1. Campo Técnico:

El vpresente invento se relaciona en general con el
procesamientc de platanos. v méds concretamente con un aparato
v método aprrobados para rebanar v procesar los platanoes en la

preparaciétn de un alimento frito en rebanadas.

2. Descrivci6n de la Técnica Relacionada:

El vldtano conocido como las "papas del aire” o simplemente
comoe "bananos cque se cocinan” ha sido cultivado vor miles de
afios en todo el Sureste Asidtico v en Africa. Desde el Africa
tropical. el fruto fue transvortade en buques hacia Eurora y
en algsin momento fue traido al Nuevo Mundc por los navegantes
Portusueses v Espaficoles. Las pruebas sugieren gue fueron los
Espaficles quienes introduleron el platano a la Isla de 1la
Espaficla (hoy Repiblica Dominicana y Haiti) durante la década
del 1500. en donde el clima tropical favorecid su producciodn.
Hov en dia. los prlatanos constituyen una fuente alimenticila
en algunas vpartes de Africa. el Sur de 1la India y en todo el

Caribe v Centro v Sudamérica.

El platano es una planta de la familia de los banancs y si

bien se relaciona intimamente con el bananc comin. 21 fruto
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comeetible del vplAatance tiene mds almiddédn cue el banano v no
se come ocrudo. Los platasnos son almidonosos cuando estén
maduros v frecuentemente son usados en regiones tropicales
para reemplazar la papa v varios tipos de calabazas. Debildo
aue el platanc tiene un mdximo de nivel de almiddn antes de
madurarse. por 1o general se cocina verde, pero también puede
dejarse secar para ser utilizado vosteriormente en la cocina

o ser molido para usarse como comestible.

Las técnicas culinarias vpara la preparacién del platano son
practicadas desde hace muchce tiempo e incluven el asado,
hervido. en sopa. machucado v frito. Las recetas para freir
las rebanadas de plitano abundasn en los recetarios de todo el
mundo. Tivicamente. el wplatano se frie cuande estd todavia
verde. El platano es wvelado vy cortado en taladas delgadas, o
en rebanadas wvor la mitad v cortes a lo largo. Hay un aceite
comestible (por ejemplo el aceite de arroz. el de la palma o
de coco) que se calienta en un caldero o sartén en donde se
colocan las taiadas de wplatano para freirlas hasta cuando
alcanzan un color dorado café. Las tajadas de platano son
luego retiradas de este aceite caliente v se slrven con una

salsa o se rocian con azacar.

TLa produccién comercial de lae tajadas fritas de platano da
Tugar ein embargo a varics problemas vropios de este procesc.

Las tecnicas actuales de produccién comercial siguen

0
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incluvendo un npumero de trabaJjadores que se dedican
manualmente a sacar las tajadas de wpldtanocs mediante el
movimiente de loe vldtanos vor encima de un mecanismo de
cortes que estd ubicado en una mesa por encima de un tangue ©
recipiente aue contiene aceite para freir. 51 bien existen en

ia actualidad maguinas rebansdoras que trabajan a elevados

volimenese a nivel comercial. y aue también son muy conocidas-

en la técnica. no estén bien meneiadas de productos pegajosos
como el wvlatano. La contextura o composicién pegajoea del
platano tiende a atascar el mecanismo de corte de estos
eanipos de rebanado a nivel comercial. Los mecanismos de
corte utilizados en las rebanadoras automdticas de nivel
comercial deben limpiarse varias veces durante un ciclo de
produccion lo cual exige que la linea de produccidén se pare
con frecuencia. Adicionalmente. el platanc rebanado v erudo
tiende a pegarse entre s8i. Cuando las tajadas se sumergen en
aceite caliente. s8e agrupan entre ei en lugar de cocinarse
como +tajisdas por separado, lo cual produce una coccldn

desigual v una presentacidn poco atractiva.

Se han hecho en el pasado varias propuestas para darle a este
procedimiento un mejor maneio. Por ejemplo. la Patente No.
4.242.365 de los Estadoe Unidoe otorgada a Numata et al.
describe un proceso mediante el cual las tajadas de platano
se frien a un ambiente a presidn reducida con el fin de
reducir el contenido de humedad de las tajadas, produciendo

de esta meanera un banano seco con ssbor. textura crocante vy

GAZRIIL FUODA CHADID
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buenas condiciones de estabilidad para su almacenamiento. 51
bien el procesc Numata et al. “365 ofrece un slstema novedoso
de freido. no aborda los problemas previamente sefialados oque

gon inherentes a la preparacién comercial del producto crudo.

.o Patente U.S. No. 4.740.381 concedida a Bermejo. describe
un eroceso para la preparacién de platanos en donde el centro
de una rebanada de platano se retira antes del paso de pre-
coccién en donde la rebanada de vplatanc se sumerge por POCO
tiempo en aceite vegetal caliente. La rebanada de vpléatano
precocido que se obtiene se aplasta o© aplana con un
dispogitivo de aplanamiento 40. La abertura formada wpor la
remocién del nacleo del pldtano se utiliza para colocar la
rebanada del platano vor encima de una vpieza tubular guia 50
la cual estd alineada con una barra cilindrica 60 que se
centra v adhiere al dispositivo de aplanamiento 40. El
producto resultante luego se congela v al proporcionar un
proceso novedoso para el cocide y vpreparado de las rebhanadss
de platano. el proceso denominado Bermejo 381 no aborda los
rroblemas vpreviamente sefialados gque son propios a la

preparacidn comercial del platano crudo.

Existe vor lo tanto una necesidad de mejorar el vproceso y
hacerlo més integral para gue se pueda obtener un preparaciotn
comercial de las tajadas fritas de platano. Ademds. existe la

necesidad de mejorar los equipos v métodos para rebanar los
GABRISL REEDA CHADID
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rlatancs v asi solucionar 1los vroblemas gque son propios a la
constituciodn dellfruto. Igualmente se detecta la necesidad de
mejorar los equivroe v métodos wpara evitar o minimizar el
fenbmeno de pegado entre las tajadas de plaAtano wunas con

otras. antes de sumergirse en el aceite para freir.

RESUMEN DEL INVENTO
Rl presente invento soluciona muchos de los déficit
inherentes a los métodos v sistemas anteriocres., por cuanto
enfoca la produccidn comercial de tajadas fritas de platano.
El proceso mejorado comprende un sistema totalmente
avtomatizado aue incluve un disvositivo rociador adaptado
rara el rocio continuo del mecanismp de corte. en un
disrositivo de rebanado a nivel comercial, wtilizande un
lubricante de limpieza, manteniendo de esta manera la
gsuvrerficie de corte limpia v libre de escorias o productos v
materiales extrafios. El sistema mejorado incluye ademéds una
etava de bafio ligulde en donde el platano recién rebhanado es
recubiertc v sumersgido en un medio liguido para evitar que
lag tajadas se peguen wunas a otras antes de sumergirse en el

recipiente que contiene el aceite caliente para freir.

En un presentacidén. el sistema utiliza un aceite comestible
que actia como lubricante de limpieza por spray v un medio
liouido dentro del bafio con el fluido. El1 tanaue aue contiene
el bafioc liguido actis como reservorio para alojar el
QABRIZL..RUERA CHAD
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disvositivo de rociador de lubricante vara la limpieza. En el
momento en que sale el mecanismo rociador v se coloca en el E;TE?
mecanismo de corte. el lubricante de limplieza se drena hacia
el baflo liguido que estéd ubicado en un tanque, en donde
recircula  vosteriormente vasando al mecanismo vrocliador a

través de un disposgitivo de filtro.

En otra presentacidén. el sistema utiliza agua como lubricante
de limpieza por rociado v un medio liquido dentro del bafo
lionido. En esta ovresentacién. no ee reguliere de ningin
digpositivo de filtrado, puesto que el agua fresca es
continuamente utilizada como lubricante de limpleza por svray
v loe deshechos resultantes de sgua se drenan separandose de
las Areas de corte v rebanado. Igualmente el bafic liguido se
puede drenar v volver a llenar con agua fresca en la medida

de lo necesario.

Fin otra vpresentacidén. el sistema utiliza una =olucidn de
acido citrico comc lubricante de limpieza por spray y agua
come wedio liguido en el bafio de fluido. En esta
presentacién. la solucién de agua de deshecho del Acido
citrico se drena sevardndose de 1las dreags de corte vy
rebanado. v luezo el bafio liqulido es drenade continuvamente y
recmplazado vor agua fresca. en la medida de 1lo necesario.
para limpiar los pldtanos rebanadoe despoijédndolos de la
solucioén de Aacido citrico antes de sumergirlos en el
recipiente que contiene el acelte caliente para freir.
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Agi las cosas. v de acuerdo con una de las caracteristicas
del invento. el mecanismo de cuchilla de corte de los equipos
de rebanamiento de nivel comercial se limplan y lubrican de

manera continua.

NDe acuerdo con otra caracteristica del invento, las rebanadas
de platano a nivel individual son revestldas con un spray
Tubricante vpara facilitar aun mde esu vaso libre y sin
obatruccidn a través del mecanismo de corte impidiendo gque
las tajadas se veguen entre si como &8 la tendencia natural

del platano.

Ne acuerdo con otra caracteristica del invento. las rebanadas
individuales de platano se sumergen en un bafilo liquide
inhibiendo aun més su tendencia natural de formar grupos

entre si.

De acuerdo con otra caracteristica del invento. la mano de
obra requerida para producir comerciailmente las tadadas de

rlatanc fritas se reduce en gran medida.

De acuerdo ¢on otra caracteriptica del invento, la
consistencia v calidad del vproducto terminade a nivel
comercial se meljora notoriamente. Debido a lo anterior, el
presente invento ofrece wun proceso wmeldorado v méAs integral

para la preparacion comercial de taladas de platano frita.

319
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Ademds. el presente Iinventce ofrece un equipo y un método
mejorado wvara rebanar prlatenos v solucionar los problemas
inherentes a la conformacion o constitucién del platano.
Finalmente. el presente invento ofrece un eguipc v un método
mejorados que evita o minimiza el hecho de aue las tajadas se
peguen entre s8i antes de ser sumergidas en el aceite

caliente.

BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS
Las caracteristicas novedosas consideradas como
caracteristicas del invento aparecen en las reivindicaciones
de este expediente. El invento en si mismo al igual gue el
modo vreferido de uso. con sus objetivos v  ventalias. se
entendera melor haciendo referencia a la descripcién
detallada a continuacidén. de una presentacidn ilustrada que

se debe leer junto con los dibulos gue le acompafian., donde;

La Figura 1a es una vista general que ilustra
esquematicamente los elementos bésicos de una presentacidn
del avrarato del vresente invento:

La Figura ib es una vista general que ilustra
egquemdticamente los elementeos basicos de una presentacidn
alternativa del aparato del presente invento;

Las Figuras 2a vy 2b son vistas en versrectiva de
presentaciones alternas de los mecanismos acﬁuales de c¢orte
aue se encuentran en los eauivos de rebanado a nivel

comercial:
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Las Figuras 3a y 3P son vistas en persrectivas de
Presentaciones alternativas del diswvositivo rocilador del
rresente invento: ¥

La Figura 3¢ 8 wuna vista de plano superlior de la
presentacidén del dispositivo de rociado del presente invento

gque se maestra en la Figura 3b.

Cuando se utilizan las distintas figuras de los dibujos, los
mismose numerales designan vartes similares o0 las mismas.

Ademéas. cuando se utilizan en este contexto 1los términos

"superior”. "inferior”. "primero”. “segundo”. "de arriba".
“"de abajo”. “"altura”. "ancho”. "longitud”. "extremo”, "lado",
"horizontal”. "vertical”, v otros simllares., debe entenderse

gue estog términoe hacen referencia Unica v exclusivamente a
la estructura <ue se obhserva en el dibuwjo ¥ que se utilizan

tan snlo para facilitar la deacripciédn del invento.

DESCRIPCION DETALLADA DEL INVENTO
De acuerdo con el método v el equipo del presente invento, la
Figura 14 ilustra esguemdticamente una vista general de los
elementos basicos del sistema. Se ofrece una mdquine de corte
de arado comercial 10 aque comprende un vrimer medlo de
transporte 12 para hacer avanzar los platanos a través de un
compartimento de corte 20 vy colocarlos dentro de un
compartimento de rociado 30 gue se vacia dentro de un tangue

con bafio liquide B0. El sistema cusnta con una bomba 42 vara

0o
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haceyr <ircular el medico liouido b2 desde el tanaue aque
contlene el bafio liauido B0 hasta un conjunteo rociador 34 que
esgtd ubicado dentro del comvartimento del rociador 390. a
través de un dispositivo de filtrado 40 ¥ wuna 1linea de
sumlnistro del rociador 35. El sistema cuenta igualmente con
un segundo medio transportador 54 para transportar las
rebanadas de vplatano revestidas desde el tanaue que contiene
el  Dbafio liguido 50 hasta una cuba que contiene el aceite
freido caliente 60. Al momento en que sale de la mencionada
cuba gue contiene el aceite freidor caliente 60 via un tercer
medio transvortador 64. estas rebanadas fritas de platano
pasan & un barril o tumbler 70 en donde se sgregan y
dispersan los sabores. Al salir de este tambor 70. las
rebenadas fritag de pldtano pasan a través de un cuarto medic
transportador 72 v llegar finalmente a la inspeccidn vy
empaque en bolgag de acuerdo con los métodos comunes y bien

conocidos de esta industria.

La Figura 1b ilustra una vresentacidon alternativa del aparato
del presente invento. Debido a la mecédnica de una variante
del mecanismo de corte. que ee analizard mAs adelante. la
presentacion ilustrada esquemdticamente en la Figura 1b
incluve también un compartimento expandido de rociado en
donde las tajadses de vlatano son enviadas directamente a un
vertedero o chute de salida 3B. gue se wvacis dentro del

tanaue aue contiene el hafio liguido 50. Se pddra apreciar aue
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todos los deméds aspectos de las dos presentaciones ilustradas

en las Figuras la v 1P son esencialmente las mismas.

El equiro de corte 10 vuede ser del tivpo de cualquiera de las
maguinae de corte de vesetal erado comercial., que ge
modifican de acuerdo con el presente invento. El1 equipo de
corte 10 puede realizarse en versiones modificadas de 1los
equivos URSCHEL Modelo OC v Modelo OV para Rebanado. El
equipo de corte 10 incluve un primer medio transportador 12
ane es capaz de transportar el vlatano desede un 4rea de
entrada hacia el compartimento de corte 20. En una
vresentacién. todos los medios de transporte comprenden un

mecanismo de banda transportadora de velocidad variable.

El vroceso se inicia por la accidén de un operador que coloca
un pldtanc pelado en el primer medio transportador 12
orientando en térmninos generales el eje longitudinal
aproximado del platano con respecto del eje translaclional del
medio de +transvorte 12 segin ee indica vor la flecha a. El
primer medio transportador 12 <transporta luego el platano
hacia el compartimiento de cortadeo 20. En términos generales.
cualoguier tipo de platano o fruto de 1a familia de 1los
bananos vuede utilizarse vara estas labores. Si bien los
plétanos verdes o no maduros son los gque generalmente se
vrefieren., el métode v vroceso también trabaja verfectamente

con platanos amarillos o madurose.
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Lo seccidn interna del compartimento de corte 20 se puede
distribuir en dos confisuraciones bAsicas aue son: en el
»anto en 1 cual el disvositive de corte se orienta en
perpendicular al ele transiacional del medio transportador. o
donde el disvositivo de corte se orienta en un dnsulo oblicue

hacia el eje translacional del medio de transporte.

Fn las presentaciones de las técnica anterior 1ilustradas en
las Figuras 2a v 2b. el disvositivo de corte comprende un
mecanismo de corte 200 que incluve un ensamble de bastidor
210. un hub 212 v un conjunto de rim externc 214 que sovorta
una serie de elementos de cuchillos cortantes 220. El hub 212
se conecta a través de medics de adherencia a un mecanismo
motor (gque no se aprecia) que es capaz de hacer rotar el
mecanismo de corte 200 en vuna direccidén contraria a las de
las aguias del reloi. A medida que el mecaniemo de corte 200
se hace girar. los elementos individuales de corte 220 pasan
a travésg del eje translacional extendido del mecanismo
transportador en una secuencla repetitiva. De esta inanera,
mientrag el platano P. cuvo ede longitudinal aproximado se
orienta en egeneral con eje translacional del mecanismo
transportador. es llevado a través de los mecanismos
transportadores. dicho plétano P es traccionado a través del
mecanismo de corte 200. Los elementos individuales
conformadoe vor el cuchillo de corte 220 rebanan el platano P

a intervalos calibrados de acuerdo con la velocidad
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translacional del mecanismo transportador ¥ segun la
velonidad rotacional del mecanismo de corte 200. El espesor
de una rebanado de pliatano § puede ser variable de acuerdo
con €1 numero v tamafic de elementos de cuchillos de corte
220. v semin la velocidad translacional del mecanismo
transportador., v velocidad rotacional del mecanismo de corte

200.

Adicionalmente. la orientacién y configuraciodn del
dispositivo de corte dentro del compartimento de corte 20
afecta también la forma de la rebanada individual de platano
S. Un diespositivo de corte orientado en perpendicular al ele
translacional del mecanismo transvortador. como se aprecla en
la Fiegura 2a. da como resultado una rebanado de platano
bésicamente redonda S, mientras que un dispositivo de corte
orientado en 4neulo oblicuo al eje translacional del
mecanismo transportador. como s8e aprecia en la Figura 2b. da
como resultado una rebanada de pldtanc S méds elongada de

forma ovalada.

El mecanismo de corte 200 ilustirado en las Figuras 2ayv 2b
puede realizarse en los disefios divulgados en las Patentes de
log Estados Unidos Nos.. 6.148.702 y 6.148.7029 otorgadas a
Bucke. e incorporadas a los equipoe de Rebanado URSCHEL
Modelo OC v Modelo OV. Sin embargo. 8i bien 1los disefios

divalegados en el invento Bucks 702 v “709 son alternativas
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satisfactorias vara 21 mecanismo de corte 200 del presente
invento. no son muv adecuadas vrara el maneijo de sustancias
aque de por si son vemajosas como sucede con los vplatancs. Las
rebanadas de pliatano recién cortadas tienden a adherirse unas
a otras v a los elementos de corte 220 del invento Bucks 702
v 709 requiriendo paradas frecuentes para limpieza. En
aviicaciones comerciales. el reaquerimiento de paradas
frecuentes para limprieza afecta negativamente el promedio de
rroduceidn. De esta manera. es neceesario hacer una
modificacidn critica del mecanismo de corte tal v como se

divialea en el dispositivo de Bucks 702 y “709. o similares.

El dispositivo del presente invento enfoca el problema de las
rebanadas de ©platano recién cortadas gque se adhleren al
mecanismo de corte. incluvendo un compartimento de rocilado en
donde se aplica una solucidén limpiadora / lubricante en forma
constante a los plétanos v al mecanismo de corte. El
compartimente rociador 30 incluvendo wun conjunto rociador
conformado por una linea de suministro del rociador. que
proporciona el fluido a una serie de elementos rociadores vy
los medios necesariog vpara dirigir las rebanadas de platano
hacia el interior del tancue que contiene el bafio liouido 50.
El conjunto de rociador es a su vez un suministro de soluciodn

limpiadora / lubricante aue sge conecta fluidamente.

De acuerdo con las Figuras 1a vy 3a en una presentacidén que

utiliza un diespositivo de corte orientado en perpendicular al
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2ie translacional del primer mecanismo transyortader 12. el
mecanismo roclador 30 incluve un conjuntc roclador 34
conformado por una linea de abastecimiento del rociador 35
que proporciona una solucidén limpiadora / Ilubricante a un
elemento rociador invertido en forma de "T" 36 gue Incluye
una serie de aperturas de boguilla (que no se apreclan) que
se dirigen & la cara de salida del mecanismo de corte 200. En
esta presentacion. el_medio para dirigir las rebanadas de
vrlatano recién cortadas hacia el interior del tanague aque
contiene el Dbafio liquido 50 estd conformado por las paredes
del compartimento rociador 30. que segin se aprecia en la
Figura la. se abre directamente sobre el tanaue que contiene
el bafio liguido 50. A medida gue una rebanada de platano 5
gale del mecanismo de corte 200, la fuerza de gravedad obliga
a dicha rebanada a cser a través de 1la abertura que se
encuentra en la seccidn inferior del compartimento rociador
30, para pasar luego al tangue que contiene el bafio liquido
50. En caso de aque el momentum de la accién de corte impulse
una Prebanada de platano S, de tal manera gue se contrarreste
momentidneamente la fuerza de gravedad., dicha rebanada S
impactard la pared del compartimento rociador 30. de cara a
Ya seccidn de salida del mecaniemo de corte 200. v de alli en
adelante se deflecta hacia el interior del tangue que
contiene el hafio liquido 50. El conjunto de rociador 34 esta
a su vez conectado fluidamente a través de la véalvula 32 con
una linea de abastecimiento de golucién limpiadora /

lubricante 48.
QABRIEL RUEDA CHADID
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De acuerdo con lae Figuras 1b. 3b. ¥ 3c. en una vresentacidn
aue utilice un disvositivo de corte orientade a un angulo
oblicuo al ele translacional del primer mecanismo
transportador 12. el compartimento rociador 30 incluyendo un
conjunto rociador 34 conformadoe por una linea de
abastecimiento de rociador 35 que proporciona wuna solucidn
Vimpiadora / lubricante a una serie de elementos rociadores
con boguilla 37 gue estén ubicados en posiciones estratégicas
a todo lo largo de la linea 3H. en tanto gque loe medios para
dirigir las rebanados de platano § al chute de salida 38 que
=2 vacia hacia el tanaue que contiene el bafié liaquido 50. En
esta presentacién. el medio yara dirigir las rebanadas de
rliatano es la vared lateral vertical 31 del compartimento
rociador 30. Los elementog de roniado con botella 37 estan
posicionados directamente vor encima del mecanismo de corte
200 v a lo largo de la travectoria de las rebanadas de
rlitano reclén cortadas S vara crear un flujo suave a través
del chute de salida 3B qgue 8e abre directamente sobre el
tanaue que contiene el bafio liauido 50. E1 conjunto rociador
34 se encuentra a su vez conectado fluidamente via la valvula
32 2 una linea de suministro de la solucién limpiadora /

lubricante 46.

Con respecte a la vluralidad de averturas de boquilla
incluidas en el elemento rociador invertido en forma de “T"

38 v a los elementos de bhoauilla de rociade 37 mencionados
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anteriormente. si bien muchos de los dispositivos de boguilla
de rociado disvonibles comercialmente v conocidos cominmente
pueden utilizarse para el vrovdesito. serd suficiente utilizar
una Spiraldet Modelo SJ-316-45030. En wuna  presentacidn
preferida. el uso de los dievositivos de boauilla de roclado
accesorias se dispensa completamente. v el conjunto roclador
34 ectd conformado simplemente vpor tubos perforados de acero
inoxidable para evitar 1la obstruccién periédica de los
slementos de la boquilla. Tipicamente., el conjunte rociador
opera a una presién de abertura de aproximadamente 40 a 50
pei v a un caudal de avroximadamente 30 galones de la

solucion limpiadora / lubricante por minuto.

Ins, serie de soluciones licuidas vueden utilizarse como
solucidn liwpladora /  lubricante conjuntamente con el
ensamble de rociador 34 dentro del compartimento rociador 30.
En todos los casos. la temperatura de la solucidn limpiadora
/- lubricante se mantiene dentro del rango éptimo de
temperatura ambiente a 50°C. Si bien se pueden Ilograr
resultados satisfactorios utilizando las soluciones
limpiadoras / 1lubricantes a temperaturas mds elevadas. el
rango értimo de temveratura desde el ambiente hasta los 50°C
garantiza que ciertos medios liguidos no se esfuercen
demssiado. evitando de esta manera 1la oxidacién dentro del

méximo posible.
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Fn una vresentacién. el aceite vegetal comestible (por
ejemprlo aceite refinado de palma) es utilizado como solucién
Jimpladora ~ lubricante y el medio 1liguido 52 dentro del
tangue de Dbafio liquido 50 también es empleado para estos
fines. En esta presentacién, el tanaue de bafio liouido 50
puede gervir también comec reservorio para recibir el aceite
veaetal comestible suministrado al coniunto roclador 34
dentro del compartimento rociador 30. El aceite es
transportado vor eifdén desde el tangue que contiene el bafio
liquido 50 a través de vuna bomba 42 v mediante una linea 44
hasta llevarlo a un disvositivo de infiltrado 44 en donde el
aceite es filtrado para sacarle las impurezas. El aceite
filtrado es lueao desvlazado a través de la 1linea de
suministro de solucidn limpiladora / lubricante 46 hasta una
valvula 32. que esta fluidamente conecta con el conjunto
rociador 34. Tan prontoc como se disperse hacla el I1nterior
del compartimentc del rociador 30. el mencionado aceite
vegetal comestible s8e drena nuevamente para gue entre al
tanque aque contiene el bafic liauido 50. en donde se hace
posteriormente recircular., El dispositivo de filtrado 40
puede comprender otro disvositivo tireo criba que realiza un
movimiento mecidnico similar al del eguipo de filtrado gue se
utilice actualmente en la vroduccidén de pavas fritas v que
comanmente Be conoce como la caja receptora o "catch box" en
Inglés. E1 dispositivo de filtrado 40 requiere una limpieza

de aproximadsmente una vez cada cuatro (4) horas de
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produccion.

En otra presentacién. el agua corriente ha demostrado ser una
solucién eficaz para la limpieza / lubricacién vy el medic
liquido 52 en el tangue que contiene el bafic liaguido 50
también se utiliza. En esta presentacidén. no se reguiere de
ningin disveositive de filtrado 40 va que se utiliza wn flujo
continuo de agua fresca para limplar v lubricar el mecanismo
de corte 200. v luego el agua resultante de desecho es
drenada desde el compartimento rociador 30 bien sea a un
drensie de disposicién eevarado (que no se aprecie) o
directamente al interior del Dbafio liguide gue puede ser
drenado continuamente v rellenado con agua fresca segin se

raecquiera.

Fn otra presentacién., se utiliza wuna solucidn de 4&cido
citrico como solucidn limpiadora / lubricante en donde el
agua fresca se utiliza como medio liacuido 52 en el tanque que
contiene dicho bafic liquido 50. Los inhibidores de la peptina
como las soluciones acuosas del dcido citrice son limpladores
/  lubricantes eficacee. pero debe tenerse precauciones para
evitar que dicha solucidn acuosa del acido citrico penetre al
recipiente gue contlene el aceite callente de freir 60. En
esta presentacidén. la solucidn de asuas de desecho del Acido
citrico se drena para separarse del compartimento rociador 30
a través de un drenaje de dispoeicién por separado (que no se
aprecia) v el tangue de bafioc liguido 50 es drenado ¥y
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raesbastecido continuamente con  agua fresca. segin se
requiera. vara limpiar los plitanos rebanados de la solucidn
de scido citrico antes de sumersirlos en la cuba de acelte de

caliente rara freir 60.

Con referencia nuevamente & las Figuras la v lb. los plétanos
recién rebsnados cusndo =e colocan dentro del tangue que
contiene el bafio liaquido 50 se sumergen en un bafio de un
medio liguido 52. La temperatura del medio liguido 52 en el
tanque que contiene el bafio liauido 50 se conserva dentro del
rango 6ptimo de una temperatura ambiente hasta 50°C. Si blen
se pueden lograr resultados satisfactorios conservando la
temperatura del medio liguido 52 a niveles mée elevados. el
rango oOptimo de temperatura pasando de la temperatura
ambiente hasta los 50°C. garantiza que algunos de los medics
liauidos no se esfuercen demasiado. con el fin de evitar la
oxidacidén dentro del maximo vposible. La inmersidn de las
rebanadas de vplatanc recién cortadas en el medio liquido 52
garantiza «ue cada rebanada de pldatano guede totalmente
revestida ayudando de esta manera a prevenir aque las
rebanadas individuales se peguen unas con otras. La accidn de
bombeo de la bomba 42 conjuntamente con el segundo mecanlismo
transportador 54 crea una turbulencia en el medio liguido 52
que se encuentra dentro del tangue que contiene el bafio
liquido 50. gque a &u vez avuda a dirigir las rebanadas de
pliatanc hacia el sesundo medio transportador 54, en donde se

lleva a cabo la separacién de las rebanadas de platano con
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vespecto del tanoue que contiene el bafio liguido B0. y se
transporta hacia la cuba aue contlene el aceite calliente para

freir 60.

Se utiliza wuna cuba que contiene aceite caliente para freir
60 directamente para freir las rebsnadas de platano.
Tgualmente se utiliza un aceite freidor vegetal comestible
como medio freidor 62. El1 aceite para freir se calientsa a
través de medios convencionales comunes en la técnica (por
ejemplc & través de intercambiadores térmicos de gas o©
eléctricos). La temperatura del aceite para freir se mantiene
dentro del rango 160°C 190°C, v preferiblemente dentro del
rango de 180°C 185°C. La cantidad de tiempo de freido varia
de 1 8 3 minutos. Al finalizar 1a secuencla de freido. las
rebanadas de vldtano ocue ahora se encuentran fritas son
transportadas por medio de un tercer mecanismo transportador
64 hacia un dispositivo de tambor o tumbler 70 en donde se le
colocan log sabores (por ejemplo sal v especies), v luego se
hace la dispersidén entre las distintas rebanadas de platano
fritas. Al salir de eoste diepositivo tumbler 70, las
rebanadas de platano fritas son inspeccionadas v
transportadas a través de un cuarto mecanismo transportador
hasta llegar al empaaue. de acuerdo con los métodos v

procedimientos comunes en esta industria.

En este momento serd evidente vara los exvertos en esta

téonica que aqui se ha descrito un eguipo v un método
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mejorados para vreparar rehanadas de vlatano fritas a nivel
comercial. Aun cuando el invento agui descrite ha sido
expuesto a manera de presentacidén preferida. serd obvio gque
se puedan wutilizar otras adaptaciones v modificaciones sin
separarse del espiritu y alcance de lo aqui descrito. Por
ejemplo. alguno de los pasos en el procedimiento del sistema
rodrian realizarse mecdnicamente en adicién a los aue se
llevan a cebo en forma eléctrica. Los términos y expresiones
ane se emplean en este documento han sido utilizados como
términos de descripciébn v no come limitaciones; v en este
orden de 1ideas. no existe la intencicnalidad de excluir
equivalentes. sino todo lo contrario, se +trata es de cubrir
todes v cada uno de los eauivalentes aque puedan empleados sin

apartarse del eapiritu v alcance del invento.
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REIVINDICACIONES:

Un método para vpreparar plédtanos. el cual comprende 1los

giguientes pasos:

(a) Cortar en rebanadas un vlatano utilizando wun
disgpositivo de corte:

{b) Limpiar ¥ lubricar este disvositivo de corte con una
solucién de sprayv mientras ee hace el corte en
rebanadas de dicho platano:

(c) Sumergimiento de las mencionadas rebanadas en un
medio liguido: ¥

(d) El freido de las rebanadas en un freidor con aceite

caliente.

El método de la reivindicacién 1 en donde el rebanado del
paso {a) es generalmente en forma perpendicular hacia el

eje lonmitudinal avroximade del platano.

El método. de la reivindicacidén 1 en donde el rebanado del
vaso (a) se hace a un angulo generalmente oblicuo con

respecto del ejle longitudinal aproximado del platano.

El métcodo de la reivindicacién 1 en donde el dispositivo
de corte comprende una serie de elementos de cuchillo de

corte.
GASDIIL RUEDA CHADID
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10.

11.

12.

Fl método de la reivindicacién 1 en donde 1la solucidn de

rociado es el agua.

El método de la reivindicacién 1 en donde la solucidn de
rociado es una solucidén acuosa gue contliene un acido

eitrico.

El métode de 1la reivindicacién 1 en donde la solucidn de

rociado es un aceite vegetal comestible.

Fl1 método de la reivindicacién 7 en donde el aceite

vegetal comeetible es un aceite de palma endurecido.

El método de la reivindicacidén 1 en donde la solucidén de
rocisado se mantiene a una temperatura dgue no excede 1los

6O°C.

Fl método de la reivindicacion 1 en donde la solucidn de
rociado se mantiene a una temperatura dentro de un rango

de temperatura ambiente hasta los 50°C.

E1 método de la reivindicacién 1 en donde el medio
ligquide esta conformado por un aceite vegetal

comestible.

El método de la reivindicacién 11 en donde el aceite
vegetal comestible estd conformado por aceite de palma

endurecido.

N

330

GARRIEL, NUSDA CHADID

E‘R:‘.Féi’;"G_ OFL=2
R RSOLLCIYI 599408 NOV, 1r-82

“4 MINISTERIO DE JUSTICIA



13.

14.

15.

17.

El método de la reivindicacién 1 en donde el baiio
Tiouido se conserva a una temperatura que no excede los

60°C.

El método de la reivindicacién 1 en donde el bafic medio
se mantiene a una temperatura desde temperatura ambiente

hasta los HO°C.

El método de la reivindicacién 1 en donde el medio

liquido es un reservorio para la solucidén de rociado.

El método de la reivindicacién 1 en donde el vpaso de
limpieza v lubricacidén comprende ademéds el rociado de
los mencionados medios de corte antes de realizar cada

operacién de corte.

Un aparato para preparar platanos. Que comprende:

(a)} Un equipo de corte conformado por:

(i) Un compartimentc de corte que comprende un
primer alojamiento v un dispositivo de corte:

(i Un compartimento rociador conectado al
mencionado compartimento de corte que
comprende un segundo alojamiento con un chute
de salida v un conjunto rociador;

(iii) Un primer mecanismo transvortador cue tiene un

eje de traslacidon gue se extiende a través del
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generalmente oblicuc con resvecto del elje translacional

del primer mecanismec transportador.

El ararato de la reivindicacidén 17 en donde el
disvositivo de corte es un mecanismo rotatorio de corte
conformado vpor un conijunto de rueda aue incluye un hub vy
una estructura de bastidor gue sirve de soporte a una

serie de elementos de cuchillos cortantes.

El aparato de la reivindicacién 17 en donde sl conlunto
vrociador dispersa una solucién limpiadora / lubricante

sobre el dispositivo cortante.

El avarato de la reivindicacidén 17 en donde el conjunto
rociador dispersa una &olucidén de agua sobre el

disvositive de corte.

El aparato de la reivindicacidén 17 en donde el conjunto
rociador disperesa una solucidén acuosa conformado por un
dcido citrico aque se avlica sobre el dispositive de

corte.

El avarato de la reivindicacién 17 en donde el conjunto

rociador dispersa un aceite vegetal comestible sobre el

dispositivo de corte. GABRIEL RUEDA CHADID
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Name: CAHOON, Colin P.

Internal Address: Carstens, Yee & Cahoon, L.L.P.

7. Total fee (37 CFR 3.41).............. $_40.00

Z§ Enclosed

G Authorized to be charged to deposit account

40.00 O
P.O. Box 802334

8. Deposit account number:

Street Address:
50-0392
dupll d account
City: Dallas State: 1% Zip: 75380 (Attach duplicate copy of this page If paying by deposit account)
DO NOT USE THIS SPACE

9. Statement and signature.

To the best of my knowledge and belief, the foregoing in
is a true copy of the original document.
Colin P. Cahoon

Name of Person Signing
Total number of

Inchuding cover

nd correct and any attached copy

September _IL. 2001
Date

8 attachments, and documertts:

Mall documents to be recorded with required cover shest Information to:

Commiasioner of Patents & Trademarks, Box Assignments
Washingion, D.C. 20231

>
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ASSIGNMENT % 5

WHEREAS, we, Javier Libardo Arango Giraldo, a citizen of Colombia residing at Calle
27 #40-46 Apto 511, Medellin, Colombia, and Lillian Regina Juranovie, a citizen of the United
States residing at 12690 NW 11 Lane, Miami, Florida 33182, are the inventors of the invention
Method and Apparatus for Preparing Sliced Plantains, for which we have executed an
application for Letters Patent of the United States with attorney reference number CFLAY.00038;
and

WHEREAS, RECOT, INC.,, incorporated in the state of Delaware, with a place of business
at 5000 Hopyard Road, Suite 460, Pleasanton, California 94588 is desirous of obtaining the entire
right, title and interest in, to and under the said invention and the said application;

NOW, THEREFORE, in consideration of the sum of One Dollar ($1.00) to us in hand paid,
and other good and valuable consideration, the receipt of which is hereby acknowledged, we the said
Javier Libardo Arango Giraldo and Lillian Regina Juranovic, have sold, assigned, transferred
and set over, and by these presents do hereby sell, assign, transfer and set over, unto the said
RECOT, INC., its successors, legal representatives and assigns, the entire right, title and interest in,
to and under the said invention, and the said application and all divisions, renewals and continuations
thereof, and all Letters Patent of the United States which may be granted thereon and all reissues and
extensions thereof, and all applications for Letters Patent which may hereafter be filed for said
invention in any country or countries foreign to the United States, and all Letters Patent which may
be granted for said invention in any country or countries foreign to the United States and all
extensions, renewals and reissues thereof and all rights of priority in any such country or countries
based upon the filing of the said application for Letters Patent of the United States which are created
by any law, treaty or international convention; and we hereby authorize and request the
Commissioner of Patents of the United States, and any Official of any country or countries foreign to
the United States, whose duty it is to issue patents on applications as aforesaid, to issue all Letters
Patent for said invention to the said RECOT, INC., its successors, legal representatives and assigns,
in accordance with the terms of this instrument.

AND WE HEREBY covenant that we have full right to convey the entire interest herein
assigned, and that we have not executed, and will not execute, any agreement in conflict herewith,

AND WE HEREBY further covenant and agree that we will communicate to said RECOT,
INC., its successors, legal representatives and assigns, any facts known to us respecting said
invention, and testify in any legal proceeding, sign all lawful papers, execute all divisional,
continuing and reissue applications, make all rightful oaths and generally do everything possible to
aid the said RECOT, INC., its successors, legal representatives and assigns, to obtain and enforce
proper patent protection for said invention in all countries.



IN TESTIMONY WHEREOF, we hereunto set our hands and seals the day and year set ?C{CD
opposite our respective signatures. -

Date: C/IL [0 26 a0, {AM/ /iﬂ LS.

Qﬁa;ier Libardo Arang6 Giraldo

Date: 2001 LS.
Lillian Regina Juranovic
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IN TESTIMONY WHEREOF, we hereunto set our hands and seals the day and year set
opposite our respective signatures.

o /
Date: 310 = d( 5001 LS.
Javier Libardo Arango Giraldo

Date: 38740 - 2] 2001 L.S.




OFICINAS DE MARCAS Y PATENTES DE 1.OS ESTADOS UNIDOS -Egtf%7

NOVIEMBRE 26 DEL 2001
De acuerdo con la Secretaria de comercio para propiedad
intelectual v del Director de la Oficina de Marcas
y patentes de los Estados Unidos Washington, DC 20231
CARSTENS. YEE & CAHOON. L.L.P.
CAHOON. COLIN P.
P.0O. Box 802334
Dallas. TX 75380 *101854275A%

OFICINA DE MARCAS Y PATENTES DE LOS ESTADOS UNIDOS
AVISO DE REGISTRO DE UN DOCUMENTO DE CESION
El documento anexec ha eido registrado por la diviesidn de
cesiones de la oficina de marcas vy patentes de los Estados
Unidos. Se encuentra una coplia microfirmada completa en la
sala de Dbusoueda de cesiones bajo el No. referenciado a

continuacion.

Se solicita revisar toda la informacidén contenida en esta
notificacién. La informacldén contenida en este aviso de
registro refleija los datos vresentes en el sistema de ceslén
de patentes Vv marcas. En caso de que el interesado encuentire
srrores o tengsa ureguntas relacionadas con el contenido de
esta notificacidn. debera comunicarse con el funcionarioc
cuvo nombre awvarece en la notificacién al nimero T703-308-
9723. Favor enviar solicitud de correccisdn a: U.S. Oficina de

GABRIEL RUFDA CHADID
rRADvczér W
RESOLUCION &b¢ DRATGV. 29-82

MINISTERIO DE JUSTICIA



Marcas v Patentes. Assignment Divieion. box assigments. CG-4, ja(i()
1213 JEFFERSON DAVIS HWY. suite 320. Washington. D.C. 20231.

Fecha de registro: 09/17/2001
Marco de radicacién: 012179,0809 No. de péaginas: 5
TITULO: CESION DE INTERESES DEL CEDENTE (ver documentos para
obtener detalles al respecto)

CEDENTE:

Giraldo. Javier Libardo Fecha documento: 07/26/2001
CEDENTE:

Juranovic. Lillian Redina Fecha documento: 08/10/2001
CEDIDO A:

RECOT. Inc

5000 Hopvard RD

Suite 460

Pleasanton. California 94588

Numero de serie : 089929981 Fecha de presentaci6n:08/15,/2001

PEARLENE FOSTER. PARALEGAL

ASSIGNMENT DIVISION GABRIGL RUEDA CHADID

TRADUCTAR ‘%ﬁ’j“" —
OFFICE OF PUBLIC RECORD <ESOLUCIONCEY %xcu/

MINISTERIO DE



FORMATO PTO-1595 Devartamento de Comercio de los Estades Unldos
Oficina de Marcas v Patentes de los Estados Unidos z,o
09-25-2001
101854275
Al Honorable Comisionado de Marcas v Patentes: Favor registrar

los documentos originales adjuntos o copia de los mismos.

1. Nombre de la parte trasladante:
GIRALDO. Javier Libardo
Calle 27 No., 40-46 Apt. 511l
Medellin. Colombia
Se adjuntan nombres adicionales de las martes trasladantes? [X) 5i
2. Nombre v direcciédn de la parte receptora:
Nombre: RECOT.. Inc...
Direccidn: _5000 Hopvard Road Suite 460
Ciudad: Pleasanton Estado: California Cédige ZIP: Q94588
Nombre v direccitn adicional adjunta? [X) No
3. Naturaleza del acto:
X1 Ceaidn
Fecha de otorgamiento: Julio 26 de 2001
4. Nimero de solicitud o nimero de patente: _09,929.981
Se adjuntan numeros adicionales? fX1 No.
5. Nombre v direccién de la persona a la cual se le debe
enviar la corresvondencia pertinente:
Nombre: CAHOON. Colin P,
Direccién Interna: Cargtens. Yee & Cahoon, L. L.P.

Direccién: _P.0.Box BQZ2334. OABRIEL RUZDA CHADID

TRADYCTOR FICTAL
RESQLUCIAY, 5096 e psey” 1 At
MINISTERIO D, USTICIA



Ciudad: Dallag Estado: Texas Coédigo ZIP: 75380 A
6. Nimero total de solicitudes y patentes: 1 . 25251
7. Derechos totales (37 CFR 3.41Y . . . . . . . . $40.00

fX1 Adiunto

X1 Se autoriza que se afecte la cuenta de depdsitos.
8. Nimerc de cuenta de depbésitos: _50-0392

NO UTILIZAR ESTE ESPACIO

9. Declaracién v firma.
De acuerdo con mi mejor conccimiento y  creencia. 1la
informacicn que antecede es clerta v correcta v lasg copias
adiuntas son flel coria del documento original.
Nombre de la persona gue firma: Colip P, Cahoon
Firma:  Firmado _ Fecha: GSeptiembre 11, 2001

Numero total de péginas en el original incluvendo caratula,

anexos v documentos: B .

'OABRIEL BUEDA CHADID
rnmtéo%ﬂf
RESOLUCION™5%96 8 NOV. 19-82
MINISTERIO DE JUSTICIA



FORMATO_PTO-1595
CONTINUACION DEL ITEM 1
NOMBRE_DE_LOS CEDENTES

JURANOVIC. Lillian Regina
12690 NW 11 Lane
Miami. FL 33182

TRAPUC

RESOLUEON
MINISTERF

Cesidn otoraada en Agosto 10 del 2001 GA!R?'RUEDA cxm::::

o DB JUSTICA

s DE NOV. & ¢



TRASPASO
Los suscritos Javier Libardo Arango Giraldo. ciudadanco
Colombilano residente en la Calle 27 # 40-46 Apto 511,
Medellin- Colombia. v Lillian Regina Juranovic ciudadana de
Tos Estadeos Unidos residente en 12690 NW 11 lane. Miami
Florida 33182. szon los inventores de un trabajo llamado Método
v Aparato para vreparar rebanadas de pldtanc., para lo cual
hemos otorgado una solicitud de cartas patente de los Estados

finidos cuva referencia de expediente namero CFLAY. (Q0038; vy

Teniendo en cuenta que RECOT., Inc, es una sociedad constituida
en el estado de Delaware. con domicilio comercial en 5000
Hopvard Road. Suite 460. Pleasanton. california 94588 desea
obtener la totalidad de los derechos. titulos e intereses en.
con respecto de Vv bajlo tal invento v dicha aplicacidn. en
consideracion a la suma recibida de ($1.00) pagada a nosotros
de conformidad v a satisfaccién. v otras consideraciones
valiosas. de lo cual acusamos recibos mediante el presente
escrito. los suscrlitos Javier Libardo Arango Giraldo y Lillian
Regina Juranoviec. hemos vendido., +traspasado. transferido y
entregado v mediante el opresente instrumento, vendemos,
transferimos, traspasamos v entregamos a la mencionada
compafiiia RECOT. Inc. Sus causahabientes representantes legales
v designados. la totalidad del derecho. titulos e intereses
en el mencionado invento como también sobre su aplicacidén y
todas las divisiones. renovaciones ¥y continuaciones., como

también todas las cartas patentes de los Estados Unidos gque se

QABRIEL poED, CHADID
TRADC%!%
RESOLUCIONT 9, B NOV. 2v.g42

MINISTER G DE JUSTICia



vudieren otormar sobre dicho trabaijo al 1igual aque las
reexpediciones v extensiones. y todas las solicltudes de
csrtas patentes aue se pudleren presentar de agui en adelante
rara dicho invento en cualguier pais distinto de los Estados
Inidos. v la totalidad de cartas vatentes que se pudieren
otorgar sobre dicho invento en cualguler pais distinto de los
Fstados Unideos. v todas sus extensiones. renovaciones y re-
emisiones. al igual <que todos 1los derechos de prioridad en
dichos vaises. de acuerde con la vresentacién de dicha
solicitud de carta patente de 1los Estados Unidos que sean
creadas por cualauier lev. tratado o convencidén internacional.
igunalmente autorizamos y solicitamoe mediante el presente
egerito aue el comisionado de patente de los Estados Unidos.
v demas funcionarios de cualquier pais distinto de los Estados
Ulnidos. cuva funcién consista en expedir vpatentes sobre
solicitudes como se menciono anteriormente, gue procedan a
expedir todas las cartas ratentes para el mencionado invento a
nombre de la mencionada compafiia RECOT, Inc.. sus sucesores,
repregentantes lemgales vy designados. de acuverdo con los

términos de este instrumento.

.o suscritos certificamos que tenemos plenos derechos para
traspasar todos los intereses agui cedidos, v que no hemos
otorgado ni otorgaremos ningin acuverdo que entre en conflicto

con lo mencionado en este instrumento.

Ademas nos comprometemos v estamos de acuerdo en aque le
comunicaremos a la mencionada compafiia, RECOT Inc., sus

QABRIEL RUEDA CHADID

%5

rnAmﬁ' ,TORZEF’ICJ(/
R 3SOLUCIO# W56 TE NOV. 19-a;

MINISTERIO D3 JUSTICIA
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sucesores representantes legales v designados. todos los
hechos cgue gean de nuestro conocimiento con respecto de dicho
invento v testificaremos en todos los procesos legales.
firmando todos los papeles duridicos v otorgendo todas lasg
solicitudes divisionales. de continuidad vy reexpedicidn, vy
haremos todas las declaraciones bajoc Juramento ¥y en general
todo 1lo gue fuere posible vpara colaborarle a la mencionada
compafiia. RECOT. Inec, sus sucesores. representantes legales vy
desirnados vara oue obtengan v hagan valer la respectiva
proteccidon de la patente zobre dicho invento en todos loe

raises.

EN TESTIMONIO DE LO ANTERIOR., firmamos y sellamos este

documento en 1a fecha que aparece al pie de nuestras firmas:

Fecha: Julio 26 del 2001 Javier Libardo Arango Giraldo L.S.
(Firmado)
Fecha: 08-10-2001 Lillian Regina Juranovic L.S.
(Firmado)

GABRIEL RD CHADID
IR CT: QFIcH
RESOLOLEI AT 53¢ £ NOV. 29-23
MINISTERIO DE JUSTIGIA



From the
INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINING AUTHORITY

(7 - 556 |
'RECEIVED
JUN 11 2003

PATENT COOPERATION TREATY

To:

' BY:M
COLIN P. CAHOON PCI' il

CARSTENS, YEE & CAHOON, L.LP.

P.O. BOX 802334 N .
DALLAS, TEXAS 75240 NOTIFICATION OF TRANSMITTAL OF

INTERNATIONAL PRELIMINARY
EXAMINATION REPORT

(PCT Rule 7L1)

e amiing, 05 JUN 2003

Applicant's or agent's file reference

CFLAY.00085P IMPORTANT NOTIFICATION
International application No. International filing date (day/month/year) Priority Date (day/month/year}
PCT/US02/23115 22 JULY 2002 15 AUGUST 2001
Applicant
RECOT, INC
1. The applicant is hereby notified that this International Preliminary Examining Authority transmits herewith

the international preliminary examination report and ite annexes, if any, established on the internatiopal

A copy of the report amd its annexes, if any, is being transmiited to the International Buteau for
commaunication to all the elected Offices

Where required by any of the elacted Offices, the International Bureau will prepare an English translation
of the report (but not of any annexes) and will transmit wo:h translation to those Offices.

REMINDER

The applicant must enter the national phase before each elected Office by performing certain acts (filing
translations and paying national fees) within 30 monthe from the priority date (or later in some
Offices)Article 39(1)Xsee also the reminder sent by the International Burean with Form PCT/IB30L).

Where a translation of the international application must bo furnished to en elected Office, that translation
must contain a translation of any annexes to the international preliminary examination report. It is the
applicant's responsibility to prepare and furnish such translation directly to each elected Office concerned.

For {urther details on the applicable time limits and requirements of the elected Offices, see Volume IT of the
PCT Applicant's Guide,

Name and mailing address of the IPEA/US Authorized officer

Bor PCT GEORGE C. YEUNG

Commissioner of Patents and Trademarks . :
Washington, D.C 20231

Facsimile No. (708) 305-3230 Telephone No. (708) 308-3848

Form PCT/IPEA/416 (July 1992)%




.

) ™

PATENT COOPERATION TREATY 35?

PCT

INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT

(PCT Atticle 36 and Rule 70)

Applicant's or agent's file reference e . .
FUR ACTIO See Notification of Transmittal of International
CFLAY 00038P FOR THER TON Preliminary Examination Report (Form PCT/IPEA/416)

International application No. International filing date (day/month/year) Priority date {day/month/year)
PCT/US02/23115 22 JULY 2002 15 AUGUST 2001

International Patent Classification (TPC) or national classification and IPC
IPC(7): A23L 1/00; B26D 1/00 and US Cl.: 426/438, 518, 615; 83/668, 932; 99/404, 537

Applicant
RECOT, INC

L This international preliminary examination report has been prepared by this International Preliminary
Examining Authority end is transmitted to the applicant according to Article 36.

2. This REPORT consists of a total of fl sheets.

D This report is also accompanied by ANNEXES, ie.,, sheets of the description, claims and/ér drawings which have
been amended and are the basis for this report andéor sheets containing rectifications made before this Authority.

{see Rule 70.16 and Section 607 of the inj ive Instructions under the PCT).
These annexes consist of a total of sheets.

3. This report contains indications relating to the following items:
I @ Basis of the report
II EI Priority
III D Non-establishment of report with regard to novelty, inventive step or industrial applicability
v El Tack of unity of invention

V [X] Reasoned statement under Article 35(2) with regard to novelty, inventive step or industrial applicahility;
citations and explanations supporting such statement

VI [] Certain documents cited
VIL [ ] Certain defects in the international application
VIl D Certain observations on the international application

Date of submission of the demand Date of completion of this report

18 FEBRUARY 2003

25 APRIL 2003

/
Name and mailing address of the IPEA/US Authorized officer
WM of Petepts and Trademarks Il,
Washington, D.C. 20291 GEORGE C. YEUNG ) D
Facsimile No.  (703) 305-3230 Telephone No.  (703) 308-3848

Form PCT/IPEA/409 {cover sheet) (July 1998)+




- 2%

i

International application No.
INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT
. PCT/USDO2/23115
I. Basis of the report
1. With regard to the clements of the internationz! application;*

D the international application as originally filed

EI the description:
pages (See Attached) , as originally filed
pages , filed with the demand
pages , filed with the letter of

@ the claims:
pages (Sce Attached) , as originally filed
pages , as amended (together with any statement) under Article 19
pages , filed with the demand
pages , filed with the letter of

E the drawings:
pages (Sce Attached) , a8 originally filed
pages , filed with the demand
pages , filed with the letter of

@ the sequence listing part of the description:
pages (See Attached) , as originally filed
pages , filed with the demand
pages , filed with the letter of

These clements were available or fizmished o this Authority in fhe following language which is;

D the language of a translation furnished for the purposes of international search (under Rule 23.1(b)).

[} the 1anguage of publication of the interationat application (under Rule 48.3(b)).
u?dhmmhumammmmhmmw
or 55

3. With regard to any nucleotide and/or amino acid sequence disclosed in the international application, the international
preliminary examination was carried out on the basis of the sequence listing:

[ contained in the international application in printed form.

D filed together with the international application in computer readable form.
D furnished subsequently to this Authori'ty in written form.

D furnished subsequently to this Authority in computer readable form.

The statement that the subs tly furnished written sequence listing does not go beyond the disclosure in the
inter:ational application as %ﬁnha% been ﬁxrmgllx]ed . 89 Deyo

D &smqmmmemﬁnmﬁmmﬂedmmuMMdabkfomhMmﬁmlmmcmimnmmﬁsﬁngm

4_E| The amendments have resulted in the cancellation of:

EI the description, pages (See Autached)
the claims, Nos. (See Attached)
the drawings, sheets/fig _ (See Attached)

5. DThisrq)orthasbemdrawnasif(smmoi)ﬂnmnmdnmhadmtbeennmde,simeﬂwybavebemcmsideredtogo

beyond the disclosure as filed, as indicated in the Supplemental Box (Rule 70.2(c)).**
* Replacement sheets which have been furnished to the receivi ce in response to an invitation under Article 14 are referred to
:::'g:%rf%on as “originally filed" and are not annexed ‘r:’g rli:.'gireparr since they do not contain amendments (de’:fse 70.16

**Any replacement sheet containing such amendments must be referred to under item I and annexed 10 this repori.

Form PCT/IPEA/409 (Box I) (July 1998)«




International application No.

s

INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT PCT/US02/238115

citations and explanations supporting such statement

V. Reasoned statement under Asticle 35(2) with regand to novelty, inventive step or industrial applicability; i

1. statement

Novelty (N) Claims 1-28, 258-30, 33-35 and 4047 YES
Claims _NONE NO

Inventive Step (IS) Claims 1-23, 28-30, 33-35 and 40-47 YES
Claims NONE NO

Industrial Applicability (IA) Claims 1-28, 28-30, 35-35 and 4047 YES
Claims NONE NO

2. citations and explanations (Rule 70.7)

Claims 1-23, 28-30, 33-35 and 40-47 meet the criteria set out in PCT Article 33(2)(4), because the prior art does
not teach or fairly suggest the present method and apparatus for preparing plantains, wherein the method includes the
steps of slicing a plantain into a plurality of individual slices using a cutting device, cleaning and lubricating the cutting
device with a spray solution while slicing the plantain, immersing the slices in the liquid medium, and frying the slices in a
hot cil fryer as set forth in claim 1. The apparatus comprises (a) a cutting machine which is comprised of (i) a cutting
compartment comprising a first housing and a cutting device, (ii} a sprayer compartment connected to the cutting
compartment comprising a second housing with an exit chute and a sprayer assembly, (iii) a first conveyor means having
an axis of translation extending through the cutting compartment to the sprayer compartment; and (b) a liquid bath
positioned proximate to the exit chute as set forth in claim 17.

NEW CITATIONS
NONE

Form PCT/IPEA/409 (Box V) (July 1998)%



e
! ¢
¥

760

INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT PCT/US02/28115

International application No.

Supplemental Box
(To be used when the space in any of the preceding boxes is not sufficient)

Continuation of*f Boxes I - VIII
I. BASIS OF REPORT:

‘This report has been drawn on the basis of the description,
page(s) 1-14, as originally filed.

page(s) NONE, filed with the demand.

and additional amendments:

NONE

This report has been drawn on the basis of the claims,
page(s) NONE, as originally filed.

page(s) NONE, as amended under Article 19.

page(s) NONE, filed with the demand.

and additional amendments:

Pages 15-21, filed with the letter of 18 FEBRUARY 2003.

This report has been drawn on the basis of the drawings,
page(s) 1/6 - 6/6, as originally filed.

page(s) NONE, filed with the demand.

and additionat amendments:

NONE

This report has been drawn on the basis of the sequence listing part of the description:
page(s) NONE, as originally filed.

pages(s) NONE, filed with the demand.

and additional amendments:

NONE

The amendments have resulted in the cancellation of the description, page(s) NONE.
The amendmeats have resulted in the cancellation of the claims, No(s). 24-27, 31, 32 and 36-39.
The amendments have resulted in the cancellation of the drawings, sheet(s) NONE.

Sheet 10

Form PCT/IPEA/4089 (Supplemental Box) (July 1998}
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PATENT COOPERATION TREATY ?67

From the
INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINING AUTHORITY

To:

COLIN P. CAHOON P Cr

CARSTENS, YEE & CAHOON, LLP.
P.O. BOX 802334

NOTIFICATION OF TRANSMITTAL OF
DALLAS, TEXAS 75¢ ! g
40 INTERNATIONAL PRELIMINARY
EXAMINATION REPORT
{PCT Rule 711)
Date of Mailing
(day/monsh/year)
Applicant's or agent's file reference
IMPORTANT NOTIFICATION
CFLAY .00038P
International application No. Internaticnal filing date {day/month/year) Priority Date (day/month/year)
PCT/USo02/28115 22 JULY 2002 16 AUGUST 2001
Applicant
RECOT, INC
L  The applicant is hereby notified that this International Preliminary Examining Authority {ransmits herewith

the international preliminary examination report and its annexes, if any, established on the international

A copy of the report and its annexes, if any, is being tramsmitted fo the International Buream for
communication to all the elected Offices.

‘Where required by any of the elected Offices, the International Bureau will prepare an Hnglish translation
of the report (but not of any annexes) and will transmit such translation to those Offices

REMINDER

The applicant must enter the pational phase before each elected Office by performing certain acts (filing
transiations and paying national fees) within 30 months from the priority date (or later in some
Offices) Article 39(1)Xsee also the reminder sent by the [uternational Burean with Form PCT/AB/A0L).

‘Where a translation of the international application must be furnished to an elected Office, that translation
must contain a translation of any annexes to the international preliminary examination report. It is the
applicant's responsibility to prepare and furnish such translation directly to each elected Office concerned.

For further details on the applicable time limits and requirements of the elected Offices, see Volume II of the
PCT Applicant's Guide.

Name and mailing address of the IPEA/US Authorized officer

Commimsioner of Patents and Trademarks

e GEORGE C. YEUNG :
Washingion, D.C. 20251

Facsimile No. (708) 305-3230 Telephone No. (705) 308-3848

Form PCT/IPEA/416 (July 1992)+




TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES
De la Autoridad Internacional de Examen Preliminar
Para:
COLIN P. CAHOON
CARSTENS. YEE & CAHOON. L.L.P.
P.0. BOX 802334
DALLAS. TEXAS 75240

PCT

NOTIFICACION DE TRANSMISION DEL INFORME INTERNACIONAL DE

EXAMEN PRELIMINAR
(PCT Regla 71.1)
Fecha de envio por correo: Junio 5 del 2003
Referencia del expediente del solicitante o agente:
CFLAY.00038P
NOTIFICACION IMPORTANTE

Solicitud Internacional No.: PCT/US02/23115
¥echa de radicaci6n Intermacional: Julio 22 de 2002
Fecha prioridad: Agosto 15 de 2001.
SOLICITANTE: RECOT. Inc.

1. Be le notifica al esolicitante gque esta auvtoridad
internaciocnal de examen preliminar tranesmite medlante

este &acto el informe internacional del examen vreliminar

v gus anexos. sl fuere el caso.

[a¥]
.

internacional wpara que sea comunicadec a todas las

Copia del iInforme v sus anexos. g2 le envia a la oflcina

302

oficinas elegidas. QABRIED RU. D
nungam FICIAL
RESOLUCION 5988 DE NOV. 29-3

MINISTERIO DE J USTICIA



Cuando cualquiera de las oficinas seleccionadas asi lo

requieran. la oficina internacional preparara una

traduceidén al inelés del informe (vero no de los anexos)

v enviarid dicha traduccién a tales oficinas.

SE RECUERDA LO SIGUIENTE:
El solicitante deberd ingresar a la fase nacional antes de
cada ©Oficina seleccionada. cumpliendo con determinadas
oblisaciones (presentsndo las traducciones y pagando los
derechos nacionales) dentro de los 30 meses a partir de la
fecha de prioridad (o posteriormente en algunas de las
oficinas) farticulo 3311))( consultar tamblién el
recordatorio enviado por 1la oficina internacional Junto
ron €1 formato PCT/IB/301).
Cuando hava necesidad de suministrar una traduccién de la
solicitud internacional a una de las oficinas
seleccionadas. dicha traduccidn deberd contener traduccidn
de anexos del informe internacional de examen wvreliminar.
Ee responsabilidaed del solicitante preparar vy suministrar
dicha traduccidén directamente a cada una de las oficinas
seleccionadas.
Para obtener mavor informacidn schre 1los  vplazos vy
requsrimiento relacionados con las oficinae seleccionadas.

consultar el Volumen 11 de la guia al solicitante PCT.

Nembre v direccidn de correo de IPEA/US:

Comisiones de Marcas v Patentes
Box PCT
Washington. D.C. 20231

Funcionario Autorizado: GEORGE C. YEUNG

Teléfono No. (703} 308-3848



3¢y

TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES
PCT
INFORME INTERNACIONAL DE EXAMEN PRELIMINAR
(PCT , Articulo 36 vy Regla 70)

Referencia del exvediente del solicitante o agente:

CFLAY.00038P

PARA MAYOR ACTUACION: Consulitar 1la notificacién de envio del

informe internaciocnal de examen  preliminar (formato

PCT/IPEA/416).

Solicitud Internacional No.: PCT/US0Z/23115

Fecha de radicacién Internacional: Julio 22 de 2002

Fecha prioridad: Asosto 15 de 2001.

Clasificaci6n internacional de patente (IPC) o clasificacién

nacional e 1IPC

TPC(7y: A23L 1,00: B26D 1,00 v US CI.: 426/438. 518. 615;

83/663. 832: 989,404, 537

SOLICITANTE: RECOT. Inc.

1. Este informe internacional de examen preliminar fue
rreparado por la Autoridad Internacional de Examen
Preliminar v se envia al solicitante de acuerdo con lo
establecido en el articulo 36.

2. Este informe tiene en total _4_ hojas.

Estos anexos tiene en total ¢_ holdas.
3. Eeste informe contiene indicaciones relacionadas con los

siguientes items: BABRIEL ROEDA CHADID

TRADUCTPR ICIAL —
I fX1 Bases del informe RESOLUCION, D ~ 3909
MINISTERIO DE/JUSTICIA



V I'%1 Declaracién sustentada gegin el Articulo 35(2) con
resrecto de 1a novedad. nivel inventivo 0
aplicabilidad a la industria. con citas y

explicacionere que sustentan las declaraciones.

Fecha de presentacion de la solicitud: 18 de Febrero del 2003
Fecha de finalizacién de este informe: 25 Abril del 2003
Nombre v direccién de IPEA/US:

COMMISSIONER OF PATENTS AND TRADEMARRS

Box PCT

Washington D.C. 20231
Fuancionario Autorizado: GEORGE C. YEUNG

GABRIEL RUEDA CHADID

- _ cToR , OFL TAL
Teléfono No. (703) 308-3848 “507:;“%.,5 A NOV. 19-8?

]
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TRFORME INTERNACIONAL DE EXAMEN PRELIMINAR -366

Solicitud internacional No.: PCT/US02/23115

I. Bases del informe:

1. Con respecto de los elementos de la solicitud
internacional:*

f¥1 La deecripcidn: pédgines. (ver ipformacidn anexa), segin
se presentd originalmente.

I¥1 reivindicaciones: véginas. (ver informacidp anexa). segun
se presenté originslmente.

X1 dibujos: wpaginas. (ver. informacidn anexa), segin se
presentd originalmente.

X1 La pvarte de listado de la secuencia de la descripcidn:
péginas, (ver informacién _anexa), segin se presentd
originalmente.

4, (X1 Las modificaciones han producido la cancelacidn de:

fX] la descripcidn, péginas _(ver informacién anexa)
fX1 lss reivindicaciones. Nos. . (ver informacidén anexa)
X1l los dibuios o pdginas _(ver informacidén anexa).

V. Declaracitn sustentada segin el Articulo 35(2) con
respecto de la novedad. nivel inventivo o aplicacidn en
la industria; citas y explicaclones que sustentan dichas
declaraciones.

1. Declaracidn:

Hovedad (N)
Reivindicaciones:1-23, 28-30, 33-35 y 40-47 s1
Nivel Inventivo (I2)
Reivindicaciones: 1-23, 28-30, 33-38 v 40-47 S1
| "‘}i‘f.’jéc‘i%’f‘o‘é;.?f/
RESOLUCION DE'NOV. 19-83
MINISTERIO DB JUSTIClA



Aplicacidn a la Industria (IA8)

Reivindicaciones: 1=23. 28-30. 33-35 v 40-47 51

2. Citas v explicaciones (Regla 70.7):

T.as reivindicaciones 1-23. 28-30, 33-35 v 40-47 cumplen con
los criterios establecidos en el Articulo 33(2)-(4) de PCT,
debido a a9aue la técnica anterior no ensefia ni sugliere
adecuadamente el presente método Vv equipec para preparar
plitanos. donde el métode incluye los pasos de rebanar un
platano en una serie de rebanadas individuales utilizando un
disrogitivo de corte. limpiando v lubricante el dispositivo
de corte con una sclucidn de rociado mientras se corta el
rlatano en rodajas. luego se sumergen las rodajas en un medlo
ligquido. v se frien dichas rodajas en un freidor gue contiene
aceite caliente segin se describe en la Reivindicacion 1. El
aparatc comprende (a) un equipo de corte gue estd conformade
por (i) un compartimento de corte aue comprende un primer
alojamiento v un dispositive de corte, (ii) un compartimento
de rociado que se conecta con el compartimento de corte y que
comprende un segundo alojamiento con un chute de salida y un
condunto rociador. (iii) un primer mecanisme transportador
que tiene un eje de traslacién gue se extiende a través del
compartimento de corte v llega hasta el compartimento
rociador: ¥ (b)Y wun bailo liguido posicionado en un punto
praoximo al chute de salida segin se describe en la

reivindicacién 17.

6t

GABRIEL RUEB?(WD/
. TRADUGTOR AL
Nuevas Citas: NINGUNA resoLucioflsses ¥E NOV. 29-03

MINISTERIO DB JUSTICIA
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Casilla Complementaria 3 é?
(Debe utilizarse cuando el espacic en las casillas anteriores

resulta insuficiente)

Continvacién de las Casillas I - VIII

I. BASE DEL INFORME:

Fete informe ha sido redactado con base en 1la descripeidn,

raginas 1-14. segin se radicaron inicialmente.

Padminas NINGUNA. rresentadas por la solicitud.

v modificaciones adicionales: NINGUNA.

Fste informe se redactd con base en las relvindicaciones.
Paginas NINGUNA. segin se presentaron originalmente.
Péeinas NINGUNA. segin se modificaron segin el Articulo 19.
Parinas NINGUNA, presentadas con la solicitud
v modificaclones adicionales:

Paminas 15-21. wpresentadas con la carta de 18 de Febrero

de 2003.

Este informe se redactd con base en los dibudos.
pARinas 1/6 - 6/6, BeeGn sBe presentaron originalmente.
raginas NINGUNA. presentadas con la solicitud,

v modificaciones adicionales: NINGUNA.

Fete informe fue redactado con base en la rvarte de la lista
de secuencia de la descripecibn:

raginas NINGUNA. sesin se vpresentaron originalmente.

raginas NINGUNA. presentadas con la solicitud,

v modificaciones adicionales: NINGUNA. -

G ARRIEL PAEDACEEA
TRADquég CFHTAL
FESOLUCION 5996 IJE NOV. 39-83

MINISTERIO DE JUSTICIA



Tas modificaciones dieron como resultado la cancelacién de la Béq

descripcidn, paginas NINGUNA.

Las modificaciones dieron como resultado la cancelacidén de
las reivindicaciones, Nos. 24-27. 31, 2 v 36-39.

Las modificaciones dieron como resultado la cancelacién de

tos dibuios. péginas NINGUNA ) GABRIEL RUEDA CHADID
TR URFOR CIAL
RESOLUGIO DE NOV. 19-83
MINISTERIO DE JUSTICIA



TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES
De la Autoridad Internacional de Examen Preliminar 55349
Para:
COLIN P. CAHOON
CARSTENS. YEE & CAHOON. L.L.P.
P.O. BOX 802334
DALLAS. TEXAS 75240
PCY
NOTIFICACION DE TRANGMISION DEL INFORME INTERNACIONAL DE
EXAMEN PRELIMINAR
(PCT Regla 71.1)

Fecha de envio por correo:

Referencia del expediente del solicitante o agente:
CFLAY . 00038P

NOTIFICACION IMPORTANTE
Solicitud Internacional No.: PCT/US02,23115
Fecha de radicecién Internacional: Julle 22 de 2002
Fecha vprioridad: Agosto 15 de 2001,

SOLICITANTE: RECOT. Inc.

1. Se le notlfica al solicitante que esta autoridad
internaclonal de examen preliminar tranemite wmediante
egste acto el informe internacional del examen preliminar

v sus anexos, si fuere el cazo.

L

Covria del informe y sus anexos. se le envia a la oficina

internacional para gue sea comunicado a todas las

oficinas elegidas. QABRISEL RUBDA D
TR crof ICIAL
RESOLUE DN 5546 DE NOV. 39-83

MINISTERIO DE JUSTICIA



3. Cuando cualauiera de 1las oficinas seleccionadas asi lo
recuieran. la oficina internacional Preparara una
traduccion al inslés del informe (perc no de los anexos)
v enviara dicha traduccién a tales oficinas.

4, SE RECUERDA LO SIGUIENTE:

El solicitante deberd insresar a la fase naclional antes de
cads Oficina seleccionada, cumpliendo con determinadas
obligaciones (presentando las traducciones v pagando los
derechos nacionales) dentre de los 30 meses a partir de la
fecha de prioridsd (o posteriormente en algunas de las
oficinas) (articulo 39{1M1)¢ congsultar también el
recordatorio enviado por 1la oficina internacional Junto
con el formate PCT/IB/301).

Cuando hava necesidad de suministrar una traduccién de la
solicitud internacional a una de las oficinas
seleccionadas. dicha traduccién debera contener traduccién
de anexos del informe internacional de examen preliminar.
Es responsabilidad del solicitante preparar vy suministrar
dicha traduccion directamente a cada una de las oficinas
seleccionadas.

Para obtener mavor informacion sobre los plazos ¥
regquerimiento relacionados con las oficinas seleccionadas,
consultar el Volumen II de la guia al solicitante PCT.

Nombre v direccién de correo de IPEA/US:

Comisiones de Marcas v Patentes

Box PCT

Washington. D.C. 20231
Funcionario Autorizado: GEORGE C. YEUNG

Teléfone No. (703) 308-3848
GABRIEL RUEDG CRADID
i P NOY. 3.0

O DX JUSTICIA



L) PCT/US02/23115
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PATENT COOPERATION TREA1Y f
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PCT

NOTIFICATION CONCERNING
THE FILING OF AMENDMENTS OF THE CLAIMS

{PCT Administrative Instructions, Section 417)

From the INTERNATIONAL BUREAU

RECEIVED

CAHOON, Colln, P. MAR 1 8 2003
Carstens Yee & Cahogn, L.L.P. /

PO.Box802334 | Apeghb W}

Dallas, TX 75240

RECOT, INC. et al

United States of America

Dats of mailing . . C
(day/monthivear) g5 March 2003 (05.03.03)
Applicant’s or agent's file reference

CFLAY.00038P IMPORTANT NOTIFICATION
international application No. International filing date

PCT/US02/23115 - {day/monthivear) 93 jyly 2002 (22.07.02)
Applicant

o

1. The applicant is hereby notified that amendments to the claims under Article 19 were received by the Intemational Bureau on:

12 February 2003 (12.02.03)

2. This date Is within the time limit under Rule 46.1.

to Rule 48.2(f), (h) and {i).

and Rule 78.

Consequently, the international publication of the international appfication wiil contain the amended claims according

3. The applicant is reminded that the international application (description, claims and drawings) may be amended during
tha international preliminary examination under Chapter lI, according to Article 34, and in any case, before each of the
- designated Offices. acoording.to Articls 28 and Rule B2, or.before each of the slected Offices, acpording to Artidle 41

The International Bureau of WIPO
34, chemin des Colombettes
1211 Gonova 20, Switzeriand

Facsimile No. (41-22) 338.80.96

Authorised officer -

T. Vernhes (Fax 338-8995)
Telephone No. (41-22) 338 8133

Form PCT/IR/348 (September 1883)

6600020
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PCT/US02/23115
TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES
Enviado por la QOFICINA INTERNACIONAL
Para: CAHOON. Colin. P.
Carstens Yee & Cahoon. L.L.P.
P.0O. box B80Z334 |
Dallas, TX 75240
Estados Unidos de América
PCT
NOTIFICACION RELACION CON
LA PRESENTACION DE MODIFICACIONES A LAS REIVINDICACIONES
(Instrucciones Administrativas PCT. Seccidn 417)
Fecha de envio por correo: Marzo 5 de 2003 (05.03.03)
Referencia del expedienté del solicitante o agente:
CFLAY.00038P
Solicitud internacional No.: PCT/US02,23115

Fecha de radicaclién internacional: Julio 22 de 2002
(22.07.02)
Solicitante: RECOT. INC.. et al.

NOTIFICACION IMPORTANTE

1_|I
.

Al solicitante se le notifica aque las modificaciones a
las reivindicaciones segin el Articulo 18 fueron
recibidas vor la Oficina Internacional en:

e e {
The International Bureau of WIPO
34. chemin des Colombettes Funcionario Autorizado:
1211 Geheve 20. Switzerland T. Vernhes (Fax. 338-8995)

Fax No.: (41-22) 338.88.85 Teléfono No.: (41-22) 338 8133 HADID

. vEDA C
GJBR'EL R FICIAL

RADZCTO. . -
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From the
INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINING AUTHORITY

¢ 4 0)

PATENT COOPERATION TREATY

To:

COLIN P. CAHOON

CARSTENS, YEE & CAHOON, L.L.P. NOTIFICATION OF RECEIPT

P.0. BOX 802334 OF DEMAND BY COMPETENT INTERNATIONAL
DALLAS, TEXAS 75240 PRELIMINARY EXAMINING AUTHORITY

{PCT Rules 59.3(e) and 6 1. 1(b), first sentence
and Administrative Instructions, Section 601(a))

immonnree; 91 MAR 2003

Applicant’s or agent’s file reference

IMPORTANT NOTIFICATION
CFLAY.00038P
international appiication No. International filing date (day/month/year) Priority date {day/monthivear)
PCT/US02/23115 22 Jui 2002 15 Aug 2001
Applicant
RECOT, INC,

The applicant is hereby notifled that this {nternational Preliminary Examining Authority considers the following date as the date
of receipt of the demand for international preliminary examination of the in jonal application:

18 February 2003 { , 0-0 2 -03)

That date of receipt is:
E the actual date of receipt of the demand by this Authority (Rule 61_1(b)).
]:] the actual date of receipt of the demand on behatf of this Authority (Rule 59.3(e)).

[] the date on which this Authority has. in response to the invitation 10 comrect defects in the demand {Form
PCT/IPEA/404), received the required corrections.

’

3 ATTENTION: That date of receipt is AFTER the expiration of 19 months from the priority date. Consequently, the
p €xp P

election(s) made in the demand does (do) not have the effect of postponing the entry into the national phase untif 30 months
from the priority date {or later in some Offices) (Asticle 39(1)). Therefore, the acts for entry into the national phase must
be performed within 20 months from the priority date (or later in some Offices) (Article 22). For detsils, see the PCT
Applicant s Guide, Volume 1L

D (if applicable) This notification confirms the information given by telephone. facsimile transmission or in person on;

Form PCTAPEA/402 (July 1998)

4.  Only where paragraph 3 applies, a copy of this notification has been sent to the Intemational Bureau.
Name and mailing address of the IPEA/ Authorized officer
Assistant Commissioner for Patent, Box PCT Kareem Duncan w
Washington, D.C. 20231 Attn:RO/US PCT OPERATIONS TEAM 1
FacsimileNo. 703-305-3230 Telephone No. 703/305-3685 FAX 7033051230




215

TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES
Enviado vor la AUTORIDAD INTERNACIONAL DE EXAMEN PRELIMINAR
Para: COLIN P. CAHOON
CARSTENS YEE & CAHOON. L.L.P.
P.0. BOX B02334
Dallas. TEXAS 75240

PCT
NOTIFICACION DE RECIBO DE SOLICITUD POR PARTE DE LA AUTORIDAD
TINTERNACIONAL COMPETENTE PARA EXAMENES PRELIMINARES
{PCT Reglas 59.3(e) v 61.1(h), primera frase e Instrucciones

Administrativas. Secciones 601(a))

Fecha de envio por correo: Marzo 31 de 2003
Referencia del expedlente del solicitante o] agente:
CFLAY.00Q03BP
NOTIFICACION IMPORTANTE
Solicitud internacional PCT No.: PCT/U302/23115
Fecha de radicacién internacional: Julio 22 de 2002
Fecha de prioridad: Agosto 15 de 2001
Solicitante: RECOT. Inc.

1. Al solicitante =se le notifica que esta Autoridad
Internacional de Examen Preliminar considera que 1la
siguiente fecha es la de reclibo de la solicitud para
reallizar el examen internacional ypreliminar de la

so0licitud internacional:

18 de Febrero de 2003 (18.02.03) GABRIEL RUEDA CHADIU

TRADUC OF!
RESOL YO 56 NOY i -

MM RN DR JUSTICIA



2. La fecha de recibo es: . E;q4g

fX1 la fecha real de recibe de la solicitud por parte de la

Avtoridad (Remzla 61.1(b)).

Nombre v direccidén de correc de la IPEA/
Agsistant Commissloner for Patent. Box PCT
Waghington. D.C. 20231 Attn: RO/US
Fax No.: 703-305-3230
Funcionario Autorizado:
Kareem Duncan (Firmado v Sellado)

Teléfono No.: 703/305- 3685 gDA CHADID
@ABRIEL op‘ICIAI.

TR DUC N’OV qe
RSO ﬂm DE JUSTICIA



() PCT/US02/23115

P FENT COOPERATION TREA';:)

From the INTERNATIONAL BUREAU (%;7/}

PCT To: gy
RECEIVER)
INFORMATION CONCERNING ELECTED .

CAHOON, Colin, P. MAY 1 3 §
OFFICES NOTIFIED OF THEIR ELECTION Carstons Yee & Cahodh, L.LP. 2003

P.O. Box 802334 BY:
Dallas, TX 75240 .
United States of America —

T

(PCT Rule 61.3)

Date of mailing (day/month/year)
24 April 2003 (24.04.03)

Applicant's or agent’s file reference

CFLAY.00038P IMPORTANT INFORMATION
International application No. international filing date {(day/month/vear) |Priority date (day/month/year)

PCT/US02/23115 22 July 2002 (22.07.02) 15 August 2001 (15.08.01)
Applicant

RECOT, INC. et al

1. The appticant is hereby informed that the International Bureau has, according to Article 31{7), notified each of the following
Offices of its election:

EP :AT,BE,BG,CH,CY,CZ,DE,DK EE,ES,FI,FR,GB,GR,IEIT,LU,MC,NL,PT,SE,SK,TR
Natlonal :AU,BG,CA,CN,DE,GB,IL,JP,KP,KR,MN,NO,PL,LRO,RU,SK,US

2. The following Offices have waived the requirement for the notification of their eledtion; the notification will be sent to them
by the International Bureau only upon their request:

AP :GH,GM,KE,LS,MW,MZ,5D,SL,SZ,TZ,UG,ZM,ZW

EA :AM,AZ,BY,KG,KZ,MD,RU,TJ,TM

OA :BF,BJ,CF,CG,CI,CM,GA,GN,GQ,GW,ML,MR,NE,SN,TD, TG

National :AE,AG,AL,AM,AT AZ,BA BB,BR,BY,BZ,CH,CO,CR,CU,CZ,DK,DM,DZ,EC.EE,
ES,FI,GD,GE,GH,GM,HR, HU,ID,IN,IS KE KG,KZ,LC,LK,LR,LS,LT,LU,LV,MA,MD,MG,

MK MW MX,MZ,NZ,0OM,PH,PT,SD,SE,SG,SI,SL,TJ, TM, TN, TR, TT,TZ,UA,UG,UZ,VN,YU,
ZAZMZW

3. The applicant is reminded that he must enter the *national phase" before the expirstion of 30 months from the priority date
before each of the Offices listed above. This must be done by paying the national fee{s) and furnishing , if prescribed, a
translation of the international application (Artiole 39{1)(a)), as well as, where applicable, by furnishing a translation of any
annexes of the international preliminary examination report {Article 38(3)(b) and Rule 74.1).

Some offices have fixed time limits expiring later than the above-mentioned time limit. For detailed information about the
applicable time limits and the acts to be performed upon entry into the national phase before a particular Office, see Volume Il
of the PCT Applicant’s Guide.

The entry into the European regional phase is postponed until 31 months from the priority date for all States designated for
the purposes of obtaining a European patent.

The internationsl Bureau of WIPO Authorized officer:
34, chemin des Colombettes
1211 Geneva 20, Switceriand Odile ALIU (Fax 338-8995)
Facsimile No. {41-22) 338.89.85 Telophone No. (41-22) 338 8934

Form PCTAB/332 (September 1897) L 6601684



PCT/US02/23115
TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES
Enviado por la OFICINA INTERNACIONAL
Para: CAHOON. COLIN P.
CARSTENS YEE & CAHOON. L.L.P.
P.0O. BOX 802334
Dallae. TX 75240

Estados Unides de América

PCT
TNFORMACION RELACIONADA CON LAS OFICINAS SELECCIONADAS QUE
APARECEN CON NOTIFICACION SOBRE SU DESIGNACION
(PCT Regla 61.3)
Fecha de envio por correo: Abril 24 de 2002 (24.04.03)
Referencia del  expediente del solicitante o agente:
CFLAY . 00Q0Q38P
NOQTIFICACION IMPORTANTE

Solicitud internacional PCT No.: PCT,/U302,/23110
Fecha de radicacién internacional: Julic 22 de 2002
(22.07.02)
Fecha de prioridad: Agosto 15 de 2001 (15.08.01)
Solicltante: RECOT. Inc. et al
1. Al solicitante se le informa aue la Oficina Internaclonal

ha notificado de acuerdo con el Articulo 31(7), a las

slguientes Oficinas seegln su designacién:

EP: AT. BE. BG. CH. CY. CZ. DE. DK. EE. ES. FIl. FR, GB, GR,

TE. IT. LU, MC. NL. PT. 5E. SK. TR. GABRIELRUEDAC
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Nacional: AU. BG. CA. CN. DE. GB. IL. JP. KP. KR. MN.

N

AP:
EA:
OA:

Ve

PL. RO. RU, 8K, US.
Las siguientes oficinas han renunciado al requerimiento
de notificacién de su seleccidn, por tanto la
notificacién serd envisda a estas Oficinas vor la Oficina
Internacional Gnicamente 81 asi jo solicitan:
GH. GM. KE. LS. MW, MZ. 8D. SL. SZ. TZ. UG. ZM. ZW.
AM. AZ. BY. KG, KZ. MD., RU, TJ. TM.
BF. BJ. CF. CG, CI. CM. GA. GN. GQ. GW. ML. MR, NE, SN.
T, TG.

Nacional: AE. AG. AL. aM. AT. AZ., BA. BB. BR. BY. BZ. CH.

Co. CR. CU. CZ, DK, DM. DZ. EC. EE. ES, FI, GD,
GH. GM. HR. HU. ID. IN. 1I5. KE. KG. KZ. LC. LK.
LR. LS. LT, LU. LV, MA. MD., MG, MK, MW, MX, MZ,
NZ. OM, PH. PT. SD. SE. 58G. sI. 8L. TJd. TM. TN,
TR. TT. TZ. UA, UG, UZ. VN. YU, ZA. ZM. ZW.

Al solicitante se le recuerda aue debera ingresar a la
“fape nacional” w&ntes de la expiracidén de los 30 meses a
partir de la feéha de prioridad ante cada una de las
Dficinas eefialadas anteriormente. Este procedimiento debe
cumplirse vagando los derechos  nacionales v
puministrando, gi asi es pertinente. una traduccidn de la
solicitud internacional (Articulo 38(1)(a)). al igual que
suministrando una +traduccidn de los anexos del informe
internacicnal de examen preliminar si asi se requiere
(Articulo 36(3)(b) v Regla 74.1).

QABRIEL RUEDA CEADTD

TRADU OR F!(.'.‘;
YOV

RESOLUCIO 396 1
MINISTERIO DE JUSTICIA
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Alsunas oficinas han establecido limites que expiran después
de los prlazos mencionados anteriormente. Para mayvor detalle
sobre los limites vieentes v las actuaciones que deben
realizarse al ingresar & la fase nacional ante una Oflicina
particular. consultar el Volumen II de la Guia de Solicitante

PCT.

El insresc a 1la fase resgional Eurovrea se rpospone hasta 31
meses a vartir de la fecha de prioridad para todos los
Fatados designados para los propdsitcos de obtener una patente

Europea.

The International Bureau of WIPO
34. chemin des Colombettes
1211 Geneva 20. Switzerland  Funcionario Autorizado:
Fax No.: (41-22) 338.89.95 0dile ALIU (Fax. 338-8985)
Teléfono No.: (41-22) 338 9934
GABRIEL RUEDA CHADID

rRADU, TOR FIC!A'L
4
nzsoz.vcrré”‘ '

MINISTERIO JUSTICIA



L\v) ™

PATENT COOPERATION TREATY

From the INTERNATIONAL SEARCHING AUTHORITY

To:
COLIN P. CAHCON
CARSTENS, YEE & CAHOON, L.L.P.
P.O. BOX 802334
NOTIFICATION OF TRANSMITTAL OF
DALLAS, TEXAS 75340 THE INTERNATIONAL SEARCH REPORT
OR THE DECLARATION

(PCT Rule 44.1)

. —

Date of Mailing
{thay/month/vear)

Applicant's or agent's file reference b KR ACTT b 1 and 4 below
CFLAY 00038P . FOR FURTHLERACTION  See panagrap 4
International application N. International faling ¢ate '
(day/monzh/ye,r)
PCT/USe2/23115 __ 2 JULY 2002
Applicant
RECOT, INC

1. [X] The applicant is bercby notified that the international searci poft has been cstablished and is transmitted herewith.

Filing of amendments and statement under Article 19:
The applicant is eutitled, if he so wishes, to amend the claims of the international application (see Rule 46):

When? The time limit for filing such amendments is normally two months from the date of transmittal of the
international search report.

Where? Directly to the International Burean of WIPO, 34 chemin des
1211 Geneva 20, Switzerland, Facsimile No.: (41-22) 740.14.35

For more detailed instructions, sec the notes on the accompanying sheet.

Article 17(2)Xa) to that effect is transmitted herewith,

With regard to the protest against payment of (an) additional fee(s) under Rule 40.2, the applicant is notified that:

[:I the protest together with the decision thereon has been transmitted to the International Burcau together with the
applicant’s request to forward the texts of both the protest and the decision thereon to the designated Offices..

D no decision has been made yet on the protest; the applicant will be notified as soon a5 a decision is made.

2, D The applicant is hereby notified that no international search report will be established and that the declaration under

4. Reminders

Shortly after 18 months from the priority date, the international application will be published by the International Bureau. If the
applicant wishes to avoid or postpone publication, 2 notice of withdrawal of the international application, or of the priority claim,
must reach the International Bureau as provided in rules 90bir. 1 and 90bis.3, respectively, before the completion of the technical
preparations for international publication.

Within 19 months from the priority date, but only in respect of some designated Offices, a demand for international preliminary
examination must be filed if the applicant wishes to postpone the entry imto the national phase until 30 months from the priority
date (in some Offices even later); otherwise the applicant must, within 20 months from the priority date, perform the presecribed
acts for eniry into the national phase before those designated Offices.

In respect of other designated Offices, the time limit of 30 months (or later) will apply even if no demand is filed within 19 maonths.

See the Annex to Form PCT/IB/301 and, for details about the spplicable time limits, Office by Office, see the PCT Applicant's
Guide, Volume II, National Chapters and the WIPO Internet site.

et
Name and mailing address of the ISA/US Authorized officer ]
By or of Patents and Trademaris GEORGE C. YEUNG  pesamsy7o ™3
Washington, DC. 20251 pinizon & T
Facsimile No. (708) 805-3230 Telephone No.  (703) 305-3848

Form PCT/ISA/220 (April 2002)w (See notes on accomparnying sheet)




NOTES TO FORM PCT/ISA/220

These Notes are intended 1o pave the basic instrucuons concerung the filing of amendments under Anticle 19. The
Notes are based on the requirements of the Patent Cooperation Treaty and of the Regulations snd the Administrative
Instructions under that Tresty. Incase of discrepancy between these Mlﬁmwhlmlnlppﬁuue.
For more deuiled information, see also the PCT Applicant's Guade, a publication of .

In these Notes, “Article”, “Rule” aad “Section” refer 10 the isions of the PCT, the PCT ations aad
Administrative Iastructions, élpeelively. provit Regul the PCT

INSTRUCTIONS CONCERNING AMENDMENTS UNDER ARTICLE 19

s et lmh-m:‘muﬁum —y hu:ullq?aﬁu(dﬁ
el i e ekt O o s wnier Al 19 coept Wikt 6.l opplioest wal e e s oLy
pEm e e e

is
forthe purposes of provisiona) bas apother reason for iotersationa] publicetion.
rmuwunm&—:mmuw in some Ststes only, wﬂ“

What parts of the interustional applicatien may be anended ?
‘The claims caly.

muq.?ﬁumummuydyummmmmm

Whea? wam&-&udwdmw-t uu-_'aupiun
o iviag bocs ectived oo e 1 oy e el by Cr ) B dames il b Comsidered
el o e b betoe G Glmpicion of 5 okl Prepasions o ikemadoc puicndon

Where uot te Ole the amendmenis ?

The amendments may ocaly be filed with the Imernational Burcsu and not with the recciviag Office or the
Ioremational Searching Authority (Rule 46.2).

Where a demand for international peelininary examination has been/is filed, sce below.

Bow? Either by cancelling one or more catire claiom, by addiag one or more ace cleims ot by sncading the text of

one or move of the clabns as fled, .
A eplecament shoet syt be subhmited for eech shoet of the claims which, on sosount of ea amendmient
smendments, $iffer froms the sheet origioatly Gled. *

MMMMo&bm#umhhTaﬁthm Whau':;'ui
caocelled, 5o reaumbering other claims cases where ciaims are renumbered, they nuust
o " ¥, A -lequint'. n ) e

What docouseats must/may sccompany the acacndments ?

Letter (Section 205(b)):
The amendments must be submitted with a letier.
The lenter will aot be published with the iatemational spplication and the amended claims. It should not be
confounded with the “Statement under Article 19(1)" (see below, under “Statement under Asticle 19(1)7).
. -The letter aaust indicate the diffesences between the claims as filed and the clains as amended. It mus, i
- - “particolar, indicste; in connection with each claim appeanng izrthe interationts gpplication (tbelrg uadenwod
that identical indications conceming scveral claims may be grouped), whether
(i) theclaim is unchanged;
(ii) the clsim is cancelled;
(iil) the claim is new:
(iv} the cluim replaces one or more clerms as filed;
{v) tbeclaim is the result of the division of & cleun as filed.

Notes b0 Form PCTASAS220 {(irst sbeet) (July 1992)



PATENT COOPERATION TREATY

From the INTERNATIONAL SEARCHING AUTHORITY

To:
COLIN P. CAHOON
CARSTENS, YEE & CAHOON, L.L.P.
P.O. BOX 802334
DALLAS, TEXAS 75240

373
PCT

NOTIFICATION OF TRANSMITTAL OF
THE INTERNATIONAL SEARCH REPORT

OR THE DECLARATION
(PCT Rule 44.1)
?‘:;e ofMailing) 1 2 D E C Zﬂuf

Applicant's or agent's file reference
CFLAY.00038P

FOR FURTHER ACTION  See paragraphs 1 and 4 below

International application No.
PCT/US02/23115

International filing date
(day/month/year)
22 JULY 2002

Applicant

RECOT, INC

t. [ The applicant is hereby notified that die international search report has been established and is transmitted herewith,
Filing of amendments and statement ymder Article 19:
The applicant is entitled, if he so wishes, to amend the claims of the international application (see Rule 46):
When? The time limit for filing such amesciments is normally two months from the date of transmittal of the
international search report.
Where? Directly to the International Bureau of WIPQ, 34 chemin des Colombettes
1211 20, Switzerland, Facsimile No.: (41-22) 740.14.35
For more detailed instructions, see the notes on the accompanying sheet.
D The applicant is hereby notified that no international search report will be established and that the declaration under
Article 17(2)(a) to that effect is transmitted herewith.
I:I Vﬂthrewdtothepxﬁst:gainstpaymeﬂof(an)addiﬁowfee(s)undearle40.2,theapplinntisnotiﬁedthat:

D mmmmmmmmmmmmwmmmmmwmm
applicant’s request to forward the texts of both the protest and the decision thereon to the designated Offices.

D 0o decision has been made yet on the protest; the applicant will be notified as soon as a decision is made.

4. Reminders

Shortly after lsmnntl'uﬁ'omﬂtp' ity date, the international application will be published by the Infernational Bureau. If the
apphmﬂwmhestoavo_ldorpoﬂpompublicaﬂon.amﬁceofwiﬂxdmwal of the international application, or of the priority claim,
must reach the International Bureau as provided in rules 90bis.1 and 90bis.3, respectively, before the completion of the technical
preparations for international publication.

Within 19 months from the priority date, but only in respect of some designated Offices, a demand for international preliminary
examination musk be filed if the applicant wishes to postpone the entry into the mational phase until 30 muonths from the priority
datc (in some Offices even later); otherwise the applicant must, within 20 months from the priority date, perform the presecribed
acts for entry into the national phase before those designated Offices.

[nrupectofodlerdesignnedOfﬁces.tlwtimelimitofsomontl:s(orlater)willnpplyevenifmdemandisﬁledwithin 19 months.

See the Annex to Form PCT/IB/301 and, for details about the applicable time limits, Office by Office, see the PCT Applicant's
Guide, Volume II, National Chapters and the WIPO Internet site.

Z
Name and mailing address of the ISA/US Authorized officer
Crmmistoner of Patoats aad Trademrks GEORGE C. YEUNG FITIRIHTVOIAS
Washingion, D.C. 80831 paRoLIEAL G ST
Facsimile No. (703) 305-3230 Telephone No.  (708) 308-5848
Form PCT/ISA/220 (April 2002)» {See notes on accompanying sheet)




PATENT COOPERATION TREATY

PCT 27

INTERNATIONAL SEARCH REPORT
(PCT Article 18 and Rules 43 and 44)

Applicant's or agent’s file reference FOR FURTHER  see Notification of Transmittal of International Search
CFLAY.00038P ACTION (Form PCT/ISA/220} as well as, where applicable, item Sm

International application No. International filing date (day/month/year) | (Earliest) Priority Date (day/month/year)
PCT/USo02/23115 22 JULY 2002 15 AUGUST 2001

Applicant

RECOT, INC

This international search report has been prepared by this International Searching Authority and is transmitted to the applicant
according to Article 8. A copy is being transmitted to the International Bureau.

This international search report consists of a total of“— sheets,

@ It is also accompanied by a copy of each prior art document cited in this report.

1.

L

Basis of the report
a. With regard to the language, the international search was carried out on the basis of the international application in the
language in which it was filed, unless otherwise indicated under this item.
D the international search was carried out on the basis of a translation of the international application furnished to this
Authority (Rule 23.1(b)).

b. Wﬂmwmnﬂm&mﬂwmmdmmmﬂnmmmﬂﬂmm

was carried out on the basis of the sequence listing:
contained in the international application in written form.
filed together with the international application in computer readable form.
furnished subsequently to this Authority in written form.
furnished subsequently to this Authority in computer readable form.,
the statement that the subsequently furnished written sequence listing does not go beyond the disclosure

OO oO0o0ono

in the

dnmmmmeinﬂmmaﬁmmdedhmmdabhﬁmhmm&mmﬁﬁmmm
. :

Certain claims were found unsearchable (See Box I).

Unity of invention is lacking (See Box II).

‘With regard to the title,

E the text is approved as submitted by the applicant.

D the text has been established by this Authority to read as follows:

With regard to the abstract,

[] the text is approved as submitted by the applicant.

E the text has been established, according to Rule 38.2(b}, by this Authority as it appears in
Box III. The applicant may, within one month from the date of mailing of this international
search report, submit comments to this Authority.

The figure of the drawings to be published with the abstract is Figure No. _!

@ as suggested by the applicant.
D because the applicant failed to suggest a figure.
D because this figure better characterizes the invention,

D None of the figures.

Form PCT/ISA/210 (first sheet) (July 1998)4
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INTERNATIONAL SEARCH REPORT International application No. }k ]

PCT/USo02/23115

r i

Box III TEXT OF THE ABSTRACT {Contimuation of item 5 of the first sheet)

The technical features mentioned in the abstract do not include a reference sign
between parentheses (PCT Rule 8.1(d)).

NEW ABSTRACT

The present invention overcomes many of the shortcomings inherent in
previous methods and systems addressing the commercial production of fried
plantain slices. The improved process comprises a fully automated system which
includes a sprayer assembly (34) adapted to continually spray the cutting knife
mechanism (200) on commercial-grade slicing machines (10) with a cleansing
lubricant thereby keeping the cutting surface clean and free of debris. The
improved system also includes a liquid bath (50) for coating the freshly sliced
plantains prior to immersion in a hot oil frying vat (60). In one embodiment, the
system utilizes an edible oil as both the cleansing spray lubricant and in the liquid
bath. In this embodiment, the liquid bath serves as a reservoir for the cleansing
lubricant sprayer assembly. In another embodiment, the system utilizes water as
both the cleansing spray lubricant and in the liquid bath.

Form PCT/ISA/210 (continuation of first sheet(2)) (July 1998)«
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INTERNATIONAL SEARCH REPORT International application No.
PCT/US02/28115

A CLASSIFICATION OF SUBJECT MATTER
IPC(7) :A23L 1/00; Be6D 1/00
US CL.  :426/438, 518,615; 83/663,932; 99/404,537
According to International Patent Classification (IPC) or to both national classification and IPC

B. FIELDS SEARCHED

Minimum documentation searched (classification system followed by classification symbols)
US. : 426/438, 506,518,615, 83/663,932; 99/536,537,404

Documentation searched other than minimum documentation to the extent that such documents are included in the fields
searched -

Electronic data base consulted during the international search (name of data base and, where practicable, search terms used)

C  DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT

Category®|  Citation of document, with indication, where appropriate, of the relevant passages Relevant to claim No.
A US, 4,242,365 A (NUMATA et al) 30 December 1980. 1-39
A US, 4,740,381 A (BERMEJO) 26 April 1988. 1-39
AP US, 6,413,566 A (CARIDIS et al) 2 July 2002. 1-39

D Further documents are listed in the continuation of Box C.. D See patent family annex.

. Special categoties of cited documents: T !‘a'ur"ﬂdmmnl published a!:ler u:l: .:lpll:zmlm lmi:fd date or priority
te not in conflict wit ication but cited to understand
A" document defining the tate of the hich § inci i i A
pooe o be of pa l“':l-'“:m the art w. i not the principle or theory underlying the invention
~E* eartier document published on or after the international filing date X ‘“".‘""'I tof particula ;n:'a'm.""l °l'mm‘i;““:';'“::;
L document which may throw doubts on priority elnim(s) or which is when the document s taken slone
cited to establish the publication date of another citation or other - . i ] !
special reason (as specified) Y" document of particular relevance; the claimed invention cannot be
considered to involve an inventive step when the document is
“0" document referring to an oral disclosure, use, exhibition or other combined with one or more other such documents, such combination
means being obvicua to a person skilled in the art
L m;;’:ﬂﬁuﬁn&“ international filing date but later =g document member of the same patent family
Date of the actual completion of the international search Date of mailing of the international search report
03 SEPTEMBER 2008 12 DEC 2002 /
Name and mailingaddreu of the ISA/US Authorized officer e
g::mulhnerof atents and Trademarks st .--3“‘_
w lI_C ll DC goesi GEORGE C. YEUNG ’ " -
Facsimile No.  (708) 305-3230 Telephone No.  ({703) 308-3848

Form PCT/ISA/210 (second sheet) (July 1998)#



TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES :35;?’
De 1a AUTORIDAD INTERNACIONAL DE BUSQUEDA
Para: COLIN P. CAHOON
CARSTENS YEE & CAHOON. L.L.P.
P.0. BOX 802334
Dallas. TEXAS 75240

PCT
NOTIFICACION DE ENVIO DE INFORME INTERNACIONAL DE éUSQUEDA 0
DECLARACION
(PCT Reela 44.1)

Fecha de envio por correo:

Referencia del expediente del solicitante o agente:

CFLAY . 00038P

PARA ACCION POSTERICR. Consultar los Pardgrafos 1 v 4 a
continunacion

Solicitud internacional PCT No.: PCT/US02/23115

Fecha de radicacidon internacional: Julic 22 de 2002

Solicitante: RECOT. Inc.

1. fX1 Al solicitante se le notifica que el informe
internacional de busqueda fue establecido ¥ se
transmite junto con esta documentacidn.

Presentacién de modificaciones v declaraciones segin el

Articulo 19:

El_solicitante tiene derecho si asi lo desea de modificar las

reivindicaciones sobre la solicitud internaciconal (ver Regla

48) 1

Cnéndo?: E1 vlazo vara vpresentar estas modificaciones e

GAB R DID
rHAPSCTON OFICIAL

RESOLUCION 5996 DE NOV. 19-8:
MINISTERIO DE JUSTICIA



normalmente de dos wmeses a vartir de la fecha del E;Sﬁg
envio del informe internacional de basgueda.
Doénde?: Directamente al International Bureau of WIPO. 34.
chemin des Colombettes.
1211 Geneva 20. Switzerlend. Fax No.: (41-22) 740.14.35

Para obtener mavor informaciédn. consultsr las notas adjiuntas.

Nombre y direccién de correo de la IPEA/

Commissioner of Patents and Trademarks

Boz PCT

Washington. D.C. 20231 Funcionario Autorizado:

Fax No.: 703-305-3230 GEORGE C. YEUNG (Firmado y Sellado)

Teléfono No.: 703/308-3848
GABRIEL 1;%;1)4 CHADID

TRADUC TAL
RESO N 5996 DE NOV, 19-8&
MINISTERID DB JUSTICIA



TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES
De la AUTORIDAD INTERNACIONAL DE BUSQUEDA 3?(1
Para: COLIN P. CAHOON

CARSTENS YEE & CAHOON, L.L.P.

P.0. BOX 802334

Dallas. TEXAS 75240

PCT
NOTIFICACION DE ENVIO DE INFORME INTERNACIONAL DE ﬁUSQUEDA 0
DECLARACION
(PCT Regla 44.1)

Fecha de envio por correo: Diciembre 12 de 2002

Referencia  del expediente del solicitante o  agente:

CFLAY.00038P

PARA ACCION POSTERIOR. Consultar los Pardgrafos 1 v 4 a
continuacidn

Solicitud internacional PCT No.: PCT/US02,/23115

Fecha de radicacion internacional: Julio 22 de 2002

Solicitante: RECOT. Inc.

1. f¥3 Al solicitante se le notifica aque el informe
internacional de basoueda fue establecido v se
tranemite Jjunto con esta documentacién.

Presentaci6tn de modificaclones v declaraciones segin el

Articulo 19:

El snlicitante tiene derecho si asi lo desea de modificar las

reivindicaciones sobre la solicitud internacicnal {ver Regla

a6y :

Cuadndo?: El1 vrlazo vara vpresentar estas modificacicnes e

Q ngéi?yrﬂiﬂup
falif R OFICIAL

RESOLUCION 5996 DE NOV. 2%-»
MINISTERIO DE JUSTICIA



normalmente de dos meses a partir de 1la fecha del
envio del informe internacional de busqueda.
Dénde?: Directamente al International Bureau of WIPO. 34,
chemin deas Colombettes.
1211 Geneva 20. Switzerland. Fax No.: (41-22) 740.14.35

Para obtener mavor informacidn. consultar lag notas adiuntas.

Nombre v direccidén de correo de la IPEA/

Commissioner of Patents and Trademsrks

Box PCT

Washineton. D.C. 20231 Funcionario Autorizado:

Fax No.: 703-305-3230 GEORGE C. YEUNG (Firmado v Sellado)

Teléfone No.: 703/308-3848 '
GABRIEL RUEDA CHAULIY

TRAPUCT@R. OEMETAL
RESOLUCIQN 5995/DE NOV. 39-8+
MINISTERIO DE JUSTICIA
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TRATADO DE COQPERACION DE PATENTE E?cl1
PCT

INFORME INTERNACIONAIL DE BUSQUEDA

(PCT Articulo 18 v Reglas 43 v 44)
Referencia del expediente del solicitante o agente:
CFLAY.00038P
PARA ACCION POSTERIOR: consultar ia Notificacidén de
Transmision de Informe Internacional de Buasqueda (Formato
PCT/ISA/220) e igualmente el item 5 a continuacidn)
Solicitud internacional PCT No.: PCT/US02,23115
Fecha de radicacidén intermacional: Julio 22 de 2002
Fecha de Prioridad Anterior: Agosto 15 de 2001
Solicitante: RECOT. Inc.

Fete informe internacional de busgueda fue preparado por la
Autoridad  Internacional de Busgueda v se transmite al
solicitante de acuverdo con lo establecido en el Articulo 18.

ze envia copia a la Oficina Internacional.

Eete informe de basqueda internacional consiste en 3. holdas.

X7 Se acompsafia también por una copia de cada uno de los
documenteos de la técnica anterior gue se citan en este
informe.

4, Con respecto del titulo.

X1 El texte fue establecido sesin presentacién por el

. » G4
golicitante, 'RIEL-RUEDA_CHADID
A OFICIAL
RE, CIOLY5996 DE NOV. 39-8:

MIRISTERIO DE JUSTICIA



Con respecto del resumen. 3?2/

r¥1 El1 texto fue establecido de acuerdo con la Remgla 38.2(h).

o

¥por esta Autoridad como se observa en la Casilia III. El
golicitante podra dentro de un mes a partir de la fecha
de envic de este informe internacional de buisgueda.
presentar los comentarios a esta Oficina.

8. Los dibuwios aque deben vublicarse con el resumen son:
Figura No. 1 .

41 Seedin sumerencia del solicitante.

Casilla III TEXTO DEI. RESUMEN

Las caracteristicas técnicee menclonadas en el resumen no

incluven un signo de referencia entre paréntesis (PCT Regla

g.1¢(4M,

NUEVO RESUMEN
El nmpresente invento soluciona muchos de los déficits
inherentes a los anteriores métodes v sistemas que enfocan la
produccidén comercial de rebansdas fritss de plitano. El
proceso mejorado comprende un sistema totalmente automatizado
gue incluve un con’unto de rociador (34) adaptado para rociar
continvamente el mecanismo de corte vor cuchilla (200), en
equipos de rebanado de tipo comercial (10) con un lubricante
de limpieza manteniendo limria la surerficie de corte. El
sigtema mejorado incluve tembién un bafic liguide (50) para
revestir los platanos recién taijados antes de sumergirlas en

un cubo de freldor con acelite caliente (8680). En

GABRJEL
IR C%
RESOLUCION 5996 DE NOV. 1v-3.
MINISTZRIO DE JUSTICIA

una
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presentacion. el sistema wutiliza un aceite comestible como
lubricante de limpieza vor rociador v un bafio liguido. En
ests presentacidn. el bafio liouido sirve como reservorio para
el coniunto de rociador wor limpieza v lubricacidén. En otra
rresentacién. el sistema wutiliza agua como lubricante vpara
limpiar por rociado v como bafio liguido.

GABRIEL RU. ADID
TRAD, OFICIAL

n&mycw 996 DE NOV. 19-83
ISTERIO DE JUSTICIA
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INFORME INTERNACIONAL DE BUSQUEDA 3qL’
Solicitud Internacional No.: PCT/US02/23115

A. CLASIFICACION DEL ASUNTO

IPC(7Y: AZ3L 1,/00: BZ6D 1,00

US CL: 426,438, 518.815: 83,/663.932; 89,404,537

NDe acuerdo con la Clasificacién Internacional de Patente

(IPCY o pegin la clasificacién nacional IPC.

B. CAMBIOS INVESTIGADOS

Documentacidén mwinima investigada (sistema de clasificacidn
seguido ror los simbolos de clasificacidn)

1.5.: 426/438. H06.516.615: BB/663.932: 99/536.537.404.
Documentacidédn buscada distinta de la documentacién minimse
hasta el grado en aue dichos documentos queden incluidos en
los campos investigados.

Base electrdénica de datos consultadas durante la busgueda
internacional (nombre de la base de datos v dentro de lo

rosible términos utilizados vara la basqueda).

C. DOCUMENTOS QUE SE CONSIDERAN RELEVANTEGS

Catenoriat Cita de documento, con indicacidn en lo posible de los En relacidn con la
pasajes correspondientes reivindicacidn o,

A 15, 4,242,365 A CNHWATA et al) Dicieebre 30. 1580 1-3

A Us, 4.740,331 A (BERAEJD) Abril Za, 1988 1-39

A, F S. B.413.566 A (CARIDIS ot all Julic 2, 2042 { -39

GAB ﬁgag;ggunm
ﬂmc OFICIAL
RESOLUCION 5996 DB NOV ¢ =
MINISTERIO Di JUSTICIA



* Categorias especiales de documentos citados.

"A" Documento que define el estado seneral de la técnica que
no se considera de relevancia particular.

"P" Documento publicado antese de 1la fecha de radicacién
internacional., pero con vposterioridad a la fecha de

prioridad reivindicada.

Fecha de finalizacién de la basaqueda internacional:
Septiembre b de 2002,
Nombre v direccion del ISA/US:

Commissioner of patents and Trademarks

Box PCT

Washington. D.C. 20231

Fax.: (703) 305-3230
Fecha de envio por correo del informe internacional de
basqueda: Diciembre 12. 2002
Funcionario autorizado:

GABRIEL RUEDA _GHADIL
GEORGE C. YEUNG TRADD OFIGIAL

R UCION$996 DE NOV. 29-83
Tel. (703) 308B-38B48B MINISTERIC DE JUSTICIA
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- " From the INTERNATIONAL BUREAU

PCT To
NOTIFICATION OF RECEIPT OF .
CAHOON, Colin, P.
RECORD COPY Carstens Yee & Cahoon, L.L.P.
P.O. Box 802334
(PCTRule gd2lel). i\ 5o | Dallas, TX 75240
C | United States of America
SEP 2 4 2002 i
d:o W\/"
Date of mailing (daylmnnthlyaar)
09 September 2002 (09.09.02) IMPORTANT NOTIFICATION
Applicant's or agent’s file reference intarnational application No.
CFLAY.00038P PCT/US02/23115

The applicant is hereby notified that the International Bureau has received the record copy of the international application as
detailed below.

Namae(s) of the applicant{s) and State(s) for whioch they are applicants:
RECOT, INC. (for all designated States except US)
GIRALDO, Javier, Libardo, Arango et al {for US)

International filing date : 22 July 2002 (22.07.02)

Priority date(s) olaimed : 16 August 2001 (15.08.01)

Date of of th rd .. . . . .
b the imermationsl Bureas " . " 12 Auguist 2002 (12.08.02) : 1=
List of deslanated Offices :

AP :GH,GM,KE,LS,MW,MZ,SD,SL,$2,TZ,UG,ZM,ZW

EA :AM,AZ,BY KG,KZ MD,RU,TJ, TM

EP :AT,BE,BG,CH,CY,CZ,DE DK EE,ES,FI,FR,GB,GR,IE,IT,LU,MC,NL,PT,SE,SK,TR

OA :BF,BJ,CF,CG,CI,CM,GA,GN,GO,GW,ML,MR,NE,SN,TD, TG

National :AE,AG,AL,AM,AT,AU,AZ,BA,BB,BG,BR,BY,BZ,CA,CH,CN,CO,CR,CU,CZ,DE,DK,DM,DZ,
EC,EE,ES,FI,GB,GD,GE,GH,GM,HR,HU,ID,IL,IN,IS,JP KE KG,KP,KR KZ,LC,LK,LR,LS,LT,LU,

LV,MA ,MD,MG,MK,MN,MW,MX,MZ,NO,NZ,0M,PH,PL,PT,RO,RU,SD,SE,$G,S1,5K,SL,TJ,TM, TN, TR, -
TT,TZ,UAUG,US,UZ,VN,YU,ZA ZM ZW

ATTENTION

The applicant should carefully check the data appearing in this Notificatlon. In case of any discrepancy between these data
and the indications in the international application, the applicant should immediataly inform the International Bureau.

in addition, the applicant’s attention is drawn to the information contained in the Annex, relating to:

IE time limits for entry Into the national phase - see updated important information (as of April 2002)
D confirmation of precautionary designations (if applicable)

IE requirements regarding priority documents (if applicable)

A copy of this Notification is being sent to the receiving Office and to the international Searching Authority.

The International Bureau of WIPO
34, chemin des Colombettes
1211 Geneva 20, Switzerland

Facsimile No. {41-22) 740.14.36
Form PCTAB/301 (April 2002)
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] ) ’ international application No. ;
ey ANNEXTO FORM PCT/8/301 PCT/US02/23115
INFORMATION ON TIME LIMITS FOR ENTERING THE NATIONAL PHASE 3 %

The applicant Is reminded that the "national phase™ must be entered before each of the designated Offices indlcated on
the cover sheet of this Notification by paying national fees and furnishing translations, as prescribed by Articles 22 and 39 and
the applicable national laws. In addition, the applicant may also have to comply with other special requirements applicable
in oettain Offices. It is the applicant’s responsibility to ensure the necessary steps to enter the national phase are taken in a
timely fashion. Most Offices do not issue reminders to applioants in connection with the entry into the national phase.

The applicable time limit for entering the national phase will, subject to what is said in the following paragraph, be
30 MONTHS from the priority date, not only in respect of any elected Office where a demand for international preliminary
examination is fited before the expiration of 18 months from the priority date (see Article 39(1)), but alsc in respect of any
designated Office, in the absence of filing of such demand, where Article22(1) as modified with effect from 1 April 2002
applies in respect of that designated Office. For further details, see PCT Gazette No. 44/2001 of 1 November 2001, pages 10928,
19932 and 19834, as well as the PCT Newsletter, October and Nevember 2001 and February 2002 issues.

In practice, time limits other than the 30-month time limit will continue to apply, for various periods of time, in respect of
cortain designated or elected Offices. For regular updates on the applicable ime limits (20, 21, 30 or 31 months, or other
time limit), Office by Office, refer ta the PCT Gazette{"Section IV* part published on a weekly basis), to the PCT Newsletter
(on a monthly basis} and to the relevant National Chapters in Volume Il of the PCT Applicant's Guids (the paper version of
which is updated usually twice a year and the Internet version of which is updated usually on a weekly basis). Finally, a
cumulative table of all applicable time limits for entering the national phase is available from WIPQ's Internet site, via links
from various pages the site including those of the Gazette, Newsletter and Guide, at http:/www.wlipo.int/pet/en/index.html.

information about the requirements for filing a demand for intemational preliminary examination is set out in the PCT
Applicant's Guide, Volume VA, Chapter IX. Note that only an applicant who is a national or resident of a PCT Contracting
State which is bound by Chapter Il has the right to file a demand for international preliminary examination (at present, all
PCT Contracting States are bound by Chapter lI).

CONFIRMATION OF PRECAUTIONARY DESIGNATIONS .

This notification lists only specific designations made under Rule 4.8(a) in the requast. It is important to check that these
designations are correct. Errors in designations cat be correctad where precautionary designations have been made under
Rule 4.8{b). The applicant is hereby reminded that any precautionary designatioris rey be confirmed according té Rule 4.9(0)
before the expiration of 16 months from the priority date (this time limit may not be extended). If it is not confirmed, it wili
automatically be regarded as withdrawn by the applicant. There will be no reminder and no Invitation. Confirmation of a
designation consists of the filing of a notice specifying the designated State concerned (with indication of the kind of protection
or treatment desired) and the payment of the designation and confirmation fees. The Notice of confirmation and payment
must reach the recsiving Office within the 16-month time limit.

REQUIREMENTS REGARDING PRIORITY DOCUMENTS
For applicants who have not yet complied with the requirements regarding priority documents, the following Is recalled.

Where the priority of an urlter national, regiona! or mternatlonal application is claimed, the applicant must submk a copy
of the said earlier application, certified by the authority with which it was filed {("the priority document”) to the receiving Office
(which will transmit it to the International Bureau) or directly to the International Bureau, before the expiration of 18 months from
the priority date, provided that any such priority document may still be submitted to the International Bureau before that date of
international publication of the international application, ih which case that document will be considered to have been recsived
by the International Bureau on the last day of the 18-month time limit {Rule 17.1{a)).

Where the priority document is issued by the receiving Office, the applicant may, instead of submitting the priority
document, request the receiving Office to prepars and transmit the priority document to the International Bureau. Such request
must be made before the expiration of the 16-month time limit end may be subjected by the receiving Office to the payment
of a fee {Rule 17.1{h)).

if the priority dooument concerned Is not submitted to the International Bureau or if the request to the receiving Office
to prepare and transmit the priority document has not been made (and the corresponding fee, if any, paid) within the applicable
time limit indicated under the preceding paragraphs, any designated State may disregard the priority claim, provided that no
designated Office may disregard the priority ¢laim concerned before giving the applicant an opportunity, upon entry into the
national phase, to furnish the priority documant within the time limit which is reasonable under the cirogumstances.

Where several priorities are claimed, the priority date to be considered for the purposes of computing the 18-month time
limit is the filing date of the earliest application whose priority is claimed.

Form PCTAB/301 (Annex) {April 2002) 005092723




PCT/US02/23115
TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES
Enviado vor la OFICINA INTERNACIONAL
Para: CAHOON, COLIN P.
CARSTENS YEE & CAHOON. L.L.P.
P.O. BOX 802334
Dallas. TX 75240

Estados Unidos de América

PCT
NOTIFICACION DE RECIBO DE COPIA DE REGISTRO
(PCT Regla 24.2{a))
Fecha de envio por correo: Sevitiembre 9 de 2002 (09.08.02)
NOTIFICACION IMPORTANTE

Referencia del expediente del solicitante 0 agente:
CFLAY . 00038P
Solicitud internacional PCT No.: PCT/US02,23115
Al solicitante se le informa que 1la Oficina Internaciocnal
recibidé la copia de registro de la solicitud internacional
come se indica a continuacién.
Nombre de 1los solicitantes v Estados en loe que son
solicitantes: )
RECOT, Inc.. (rara todos los Estados designados
exceptuande los Estados Unidos)
FIRALDO. Javier. Libvardo. Aranego et al (para los Estados

Unidos). GAYRIBL GHADID
D OFICIAL

[§
RESOLUCION 5996 DE NOV. 3%.r:
YINISTrSrN NnE JrISTrT

¥



Fecha de radicacion internacional: Julio 22 de 2002
(22.07.02)

Fecha de prioridad reivindicada: Agosto 15 de 2001 (15.08.01)
Fecha de recibo de la copia de la reglstro por parte de la
Oficina Internacional: Agosto 12 de 2002 (12.08.02)

Listado de Oficinas desianadas:

- GH. GM. EKE. LS. MW. MZ. SD. SL. SZ. TZ. UG. ZM. ZW

AM. AZ. BY. KG. KZ. MD, RU. TJ. TM

OA: BF., BJ. CF. CG. CI. CM. GA. GN. GQ, GW, ML. MR. NE. 3N.

2=

TD. TG

Nacional: AE. AG. AL. AM. AT. AZ. BA. BB. BG. BR. BY. BZ. CA.
CH. CN. CO. CR; CU, CZ. DE. DK. DM. DZ. EC. EE. ES. FI. GB.
GD. GE. GH. GM. HR. HU. ID. IL. IN. I5. JP. KE. KG. KP. KR,
KZ. LC. LK. LR. LS. LT. ©LU. LV, MA. MD. MG. MK, MN. MW. MX.
MZ. NO. NZ. OM. PH. PL. PT. RO. RU., SD. SE. SG. S1. SK. B&SL.
TJ. TM. TN. TR. TT. TZ. UA. UG. U3. UZ. VN, YU, ZA, ZM. ZW.
ATENCION:

Fl molicitante deberd revisar cuidadosamente los datos que
sparecen en esta notificecidén. En caso de discrepencia entre
setoe datos v las indicaciones gue aparecen en la solicitud
internacional. el solicitante deberd informar de inmediato a
la Oficina Internacional.

Ademds. se llama la atencién del solicitante con resvecto de
la informacién contenida en el Anexo. en relacidn con:

X1 plazos wvara ingresar a la fase nacional. consultar

informacién importante actuslizada (correspondiente a

02>y, GABLIEL RUED D
Abril 20 ﬁwc

OFICIAL
RESOLUCION 5996 DE NOV. 29-8:
MINISTERIO DE JUSTICIA



rL1 reauerimientos relacionados con los documentos de

prioridad (si es pertinente).

Copia de esta notificacién es enviada a la Oficina recevtora

v a la Autoridad Internacional de Basgueda.

The-International Bureau of WIPO

34. chemin des Colombettes

1211 Geneva 20. Switzerland

Fax No.: (41-22) T40.14.35
Funcionario Autorizado:
Marie-José DEVILLARD (Fax. 338-82985)
Teléfono No.: (41-22) 338 83.38

GABRIEL RUEDA CHADID
DUCHPR TAL
rESOLECION DR NOV. 1¢-87
MINISTERIO DE JUSTICIA

YoO
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PATENT COOPERATION TREATY

From the INTERNATIONAL BUREAU

PCT/US02/23115

o

PCT o CRIVEL,
NOTIACATION CONCERNING SEP . 3 = J./
SUBMISSION OR TRANSMITTAL gAHOONYCoI 1';?'(: . t'P-—————-_.__ -
OF PRIORITY DOCUMENT arstans Yes & Cahoat,
P.O. Box 802334
(PCT Administrative Instructions, Section 411) Dallas, TX 75240
United States of America
Date of mailing {day/month/year)
10 September 2002 (10.09.02)
Applicant's or agent's file reference
CFLAY.00038P IMPORTANT NOTIFICATION
International application No. International filing date {day/month/year)
PCT/US02/23115 22 July 2002 (22.07.02)
International publication date (day/month/year) Priority date (day/month/year)
Not yet published 15 August 2001 (15.08.01)
Applicant

RECOT, INC. et al

1. The applicant is hereby notified of the date of receipt (except where the letters "NR" appear in the right-hand column) by the
International Bureau of the priority dooument(s) relating to the earlier application(s) indicated balow. Unless otherwise
indicated by an asterisk appearing naxt to a date of receipt, or by the letters *NR", in the right-hand column, the priority
document concerned was submitted or transmitted to the International Bureau in compliance with Rule 17.1{a) or (b).

This updates and replaces any previously issued notification concerning submission or transmittal of priority documents.

3. An asterisk(*) appearing next to a date of receipt, in the right-hand column, denotes a priority document submitted
or transmitted to the International Bureau but not in compliance with Rule 17.1(a) or {b). In such a case, the attention
of the applicant is directed to Rule 17.1{c) which provides that no designated Office may disregard the priority claim
concsmed before giving the applicant an opportunity. upon entry into the national phase, to furnish the priority dooument
within a time limit which is reasonable under the circumstances.

4. The letters "NR" appesaring in the right-hand column denote & priority document which was not received by the Internationa$
Buresu or whioch the applicant did not request the receiving Office to prepare and transmit to the International Bureau,
as provided by Rule 17.1(a) or (b), respectively. In such a case, the attention of the applicant is directed to Rule 17.1{c) which
provides that no designated Office may disregard the priority claim concerned befare giving the applicant an opportunity,
upon entry into the national phase, to furnish the priority document within a time limit which is reasonable under the

circumstances.
Prioritv date Priority application No, Country or regional Office _ Date of receipt
or PCT receiving Office of briority document
15 Augu 2001 (15.08.01) 09/929,981 us 27 Augu 2002 (27.08.02)
The International Bureau of WIPO Authorized offioer
34, chemin des Colombettos ..
1211 n vy - Léonard MULLER (Fax 338-8995)
Faosimile No. (41-22) 740.14.3b6 Telsphone No. (41-22) 338.83.38

Form PCT/IB/304 (July 1888) 006096052



PCT/US02/23115
TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES
Enviado por la OFICINA INTERNACIONAL
Para: CAHOON. COLIN P.
CARSTENS YEE & CAHOON, L.L.P.
P.0. BOX 802334
Dallas. TX 75240

Estados Unidos de América

PCT
NOTIFICACION RELACIONADA CON LA PRESENTACION O TRANGMISION DE
POCUMENTOS PRIORITARIOS
( Instrucciones Administrativas PCT. Seccidn 411)
Fecha de envio por correo: Septiembre 10 de 2002 (10.08.02)
Referencia del exvediente del solicitante o agente:
CFLAY.00038F
NOTIFICACION IMPORTANTE
Solicitud internacional PCT No.: PCT,/US0Z2/23115
Fecha de radicacion internacional: Julio 22 de 2002
(22.07.02)
Fecha de wvublicacién internacional: No se ha publicado el
trabajo todavia
Fecha de Prioridad: Agosto 15 de 2001 (15.08.01)
Solicitante: RECOT. Inc. et al.

Fecha. de prioridad: Agcsto 15 de 2001 (15.08.01)
GABRIEL RUEDA CHADID

Solicitud de wrioridad No.: 09/929.981 rn:zg:f 7CTAL

R ESOLU

GozZ

- 592 E NOV. 2%«
MINISTERIO DE JUSTICIA



Pais v Oficina regional uw QOficina receptora PCT: US

Fecha_de_recibo del documento prioritario: Agostoc 27
(27.08.02)

b5

de 2002

The International Bureauw of WIPQO
34. chemin des Colombettes
1211 Geneva 20. Switzerland
Fax No.: (41-22) 740.14.35

Funcionario Autorizado:
Léonard MULLER (Fax. 338-8895)

Teléfono No.: (41-22) 338 83.38

gEDA CBADLD
Gﬂm;cﬂ TCIAL
ESOII:R’ ¢ %% D& NOV. 19-87
R

MINISTERIO DE JUSTIGIA
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IN THE INTERNATIONAL BUREAU OF WIPO @ d(

(..\

Int’l Application: PCT/US02/23115

Applicant: RECOT, Inc.
Filing Date: 22 July, 2002 (22.07.02)
EV333u21738US
Priority Date: 15 August, 2001 (15.08.01)
Title: “Method and Apparatus for Producing Sliced Plantains”
Mail Stop PCT
Commissioner for Patents
P.O. Box 1450

Alexandria, VA 22313-1450
TRANSMITTAL
Dear Sirs:

Enclosed please find the following documents for filing in the above-referenced
application:

Transmittal;

Amendment Pursuant to Article 34 of the Patent Cooperation Treaty;
Replacement Drawings; and

Postcard Receipt.

et S

Respectfully submitted,

By 4

.‘begenfeldcr'
Registration No. 44,647

Date: September 15, 2003
CARSTENS YEE & CAHOON, L.L.P.
P.O. Box 802334

?a!las, TX 75251 i ailing by “Express Mail” Under 37 C.ER. §1.10
72.367.2001 Telephone
972.367.2002 Fac.f:'mile I hereby centify this correspondence is being deposited with the United

States Postal Service “Express Mail Post Office to Addressee™ service,
Express Mail Labet No. EV333421738U8, addressed to: Box PCT,
Commissioner for Patents, PO Box 1450, Alexandria, VA 22313-1450, on

September 15, 2003.

%{W& VYA

ifer Maner

CFLAY.00038PCT



IN THE INTERNATIONAL BUREAU OF WIPO
loS~

Int’l Application: PCT/US02/23115

Applicant: RECOT, Inc.

Filing Date: 22 July, 2002 (22.07.02)

Priority Date: 15 August, 2001 (15.08.01)

Title: “Method and Apparatus for Producing Sliced Plantains”

AMENDMENT PURSUANT TO ARTICLE 34
OF THE PATENT COOPERATION TREATY

In accordance with Article 34 of the Patent Cooperation Treaty, the Applicant offers
the following Amendment:

AMENDMENT

Please replace the drawings with the attached six sheets of corrected formal drawings.

The Examiner is cordially invited to call the undersigned at the below-listed telephone
number if, in the opinion of the Examiner, such a telephone conference would expedite or aid
the prosecution and examination of this application.

Respectfully submitted,

By

J . Degenfel
Registration No. 44,647
Date: September 15, 2003

CARSTENS YEE & CAHOON, L.L.P.

P.O. Box 802334

Dallas, TX 75251

972.367.2001 Telephone

972.367.2002 Facsimile

CFLAY.00038PCT
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OFICINA TINTERNACIONAL DE WIPO
Solicitud Internacional: PCT/US5027231156
Solicitante : RECOT. Inc
Fecha de radicacidn: 22 de Julico del 2002
Fecha de prioridad: 15 de Agosto del 2001
Titulo: WMETODO Y APARATO PARA LA PREPARACION DE REBANADAS DE
PLATANO
EV333421738US

Mail Stor PCT
Commissioner for Patents
P.0O. Bex 1450
Alexandria., VA 22313-1450
TRANSMISION
Avreciados sefiores
Adjunto encontrardn los documentos vara radicar la solicitud
de la referencia:
1. Transmisidn:
2. MWModificacidén segin el  Articule 34 del Tratado de
Cooperacion de Patentes:
3. Dibujos de Revoslicidn: v

4, Tarieta de recibo.

Atentamente.

Jeffrey. G. Degenfelder - Firmado

GABRIEL RU CHADID

TRAD OFICIAL
Registro No. 44._647 e sl

412

106”5996 DE NOV. 29-82

MINISTERIQ DB JUSTICIA



Fecha: Sevtiembre 15. 2003
CARSTENS YEE & CAHOON. L.L.P.
P.0O. Box B02334

Dallas. TX 7H2b1
872.367.2001 Teléfono
972.3687.2002 Fax.

Certificado. de Envio por "Exprees Mail"” Segin 37 C.F.R. 1.10
Se certifica gque la correspondencis fue depositada en el
Servicio Postal de los Estados Unidos "Express Mall Post

Office to Addressee"”. etigueta No. EV333421738US. dirigida a:

Box PCT. Commissioner for Patents. PO Box 1450. Alexandria.

VA 22313-1450. en Septiembre 15 de 2003.

Por: Jannifer Maner (Firmado) GABRIEL BUEDA CHADID
TRAD OFICIAL
LESOL 0 996 DE NOV. 19-&7

wWINISTERIO DB JUSTICIA

W5



OFICINA INTERNACIONAL DE WIPO
Solicitud Internacional: PCT/UB02723115
Solicitante : RECOT. Inc
Fecha de radicacidn: 22 de Julio del 2002
Fecha de prioridad: 15 de Agosto del 2001
Titulo: METODO Y APARATO PARA LA PREPARACION DE REBANADAS DE
PLATANO

MODIFICACION SEGUN EL ARTICULO 34
DEL. TRATADO_DE_COOPERACION DE PATENTES
De acuerdo con lo estipulado en el Articulo 34 del Tratado de
Conperaciétn de Patente. el Solicitante ofrece la silguiente
Modificacldn:
MODIFICACION

Favor cembiar los dibuios por 1las seis hojlas anexas de
dibuios corresidos.
Al Examinador se le invita cordialmente a comunicarse con el
suscrito via telefénica 81 en su opinidén dicha conversacidn
rodria acelerar o ayudar al <tramite y examen de esgta
golicitud.

Atentamente.

Jeffrey G. Demenfelder (Firmado)

Registro No. 44.647
Fecha: Septiembre 15. 2003
CARSTENS YEE & CAHOON, L.L.P.

P.0O. Box 802334 GABRIEL RUEDA CHADID

¥y

TRADUCPOR QFICIAL
Dallas. TX 75251 nssoaéwn%ov. 29-#9

RINISTFRIO DE TUSTICTA

972.367.2001 Teléfono — 972.367.2002 Fax.
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Please inside thia bax = | s Soman (o) _I_
type a plus sign (+} inside this bax wuse 10/31/2002. OWB 0651-003

Appro
U.S. Patent and Tradema.~ Office: U.S. DEPARTMENT OF COMM|
d io 8 collection oi ormatios T G OMB cof

AJT FLRLII RO

DEN.

nawidfin

Substituts for form 1448AFTO Complete If Known
Application Number 09/929,981
INFORMATION DISCLOSURE | Fing oute Augast 15,7001 _
STATEMENT BY APPLICANT [ First Namedimventor | Giraldo, otl 0} 2’\
Group Art Unk
(use as many sheeis as necessary) Examiner Name
\_ Sheet |1 of |1 Attomey Docket Number | CFLAY.00038 Y,
U.S. PATENT DOCUMENTS _
ner| Cio DS Fotari T m"m“'w'ﬂ Name of Patentes or Applicant '“"é:'a??';umd P o Rotovant
Inttils No. Number ' of Cited Dacument MM-DD-YYYY Passages or Relevant
4,242,365 Numata, et al, 12-30-1980
4,740,381 Bermejo 04-26-1988
& —4)'
FOREIGN PATENT DOCUMENTS
| Foreion Petert Document | }D-u of Publication of|  Pagae. Cotumaa Lines,
Examiner] Cite Name of Patentse or Whers Relevant
Keia | Nobfjcs »  Number Wi |  Applicantol Clisd Document | Ged DoCUmONt | prssages or Relevart | 14
NONE
Examiner Date
Signature Considered

*EXAMINER: initial If referance considered, whether or not citation is in conformance with MPEP 609. Draw Kne through citation if not in conformance and not
considered. Inclutie copy of this form with next communication fo applicant.

1 Unique cltation designation number. 2 See attached Kinds of U.S. Patent Documnents. ? Enter Office that issued the document, by the two-letter
code (WIPO Standard ST.3). 4 For Japaness patent documents, the indication of the year of the reign of the Emperor must precede the serial
number of the patent document. #Kind of document by the appropriste symbols as indicated on the documant under WIPO Standard ET. 16 if
possible. *Applicant I 10.place a check mark hare if English langunge Transiation Is attached.

Burden Hour Stalament: This form is astimatad 1 take 2.0 hours io complels. Time will vary depending upon the needs of the individuai cass, Any comiments on
the amount of time you are required fo compilete this form should be sent to the Ghisf Information Officer, U, S. Patent and Tredemark Office, Washington, DC 20231.
DO NOT SEND FEES OR COMPLETED FORMS TO THIS ADDRESS. SEND TO: Assistant Commissioner for Patants, Washington, DC 20231.



Application Number __ [09/929,981
INFORMATION DISCLOSURE Filing Date August 13, 2001
STATEMENT BY APPLICANT First Named inventor | Giraldo, et al.
Group Art Unit 1761
{use ag many shoeels as necessary) Examiner Name
\ Sheet |1 of |1 Aftorney Docket Number § CFLAY.00038
U.S. PATENT DOCUMENTS
. I Cite U.5. Patent Documeant Name of or IDats of Publication off Plﬂil"-::iﬂl.l.hl&
inkisla® | Mot | Numoer '™ Co% of Gltad Document Citod Document Passages or Relevant
(x ) MM-DD-YYYY
6,148,702 !F {Bucks 11-21-2000
6,148,709 Bucks 11-21-2000
FOREIGN PATENT DOGUMENTS
J_____Foroign Patent Document ___| |oste of Pubiication of|  Peces, Coluwmana, Lines,
m"l ore Xind Coow e O iarioa of Cited Document Whews Rlresnt
u Appiicant of Citad Document Passages of Relevant
Nobrjc o8 umber! o) MM-DD-YYYY Fimes Appoee
NONE -
Examiner Date
Signature Considered

“EXAMINER: Initisl ¥ referance consicderad, whether or not citation is in conformance with MPEP 609. Deaw line Ewough citation If nat In conformance and not

considared. Inciude copy of this form with et communicefion to appiicant.

* Unique citation

number. 3 Ses attached Kinds of U.8. Patsnt Oocuments. ? Enter Office that issued the document, by the two-leiter

designation
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Sustituve el formato 1449A/PT0

DECLARACION DE SUMINISTRO DE
INFORMACION POR PARTE DEL Hombre del Primer Inventor
SOLICITANTE

fuere necesarioc)

COMPLETAR ESTA INFORMACION SI ES CONOCIDA

Nomero de Sollcitud

(8/929.981

F¥echa de Radicacitn

Agosto 15. 2001

Giraldo. et al.

Unidad de Grupo de Arte

(wtilizar tantas hojas como | Nombre del Examinador

Nimero de Expediente

CFLAY . 00038

DOCUMERTOS PARA PATENTE DE LO5 ESTADOS UNIDOS

{ei se conpcel

Iniciales del Cita Docusento de Patente U5 Nombre del Fatentade o Fecha de fublicacidn
Examinador Ko.? _ _ Solititante del del Docusento Citado

Nosers  Tipo de {odigo® focnmento Citado fes-Dia- Afo

fei sp conoie)
4,242,365 Fumata, et al. 12-30-1980
4.740.381 Bermejo 04-26-1588
DOCUMENTOS PARA PATENTES DEL EXTERIOR
Iniciales del Tita Documento de Fatente del Exterior Hoebre del Patestade | Feche de Publicacidm ¢
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Oficina® Wimero®  Tigo de C4dige® | gorupento Citade Nes-Dia- o

NINGURA

Firma del Examinador

Fecha en que se examind

XEXAMINADOR: Se coloca la inicia si  se congidera la referencia., independientemente
de aue la cita esaté de acuverdo con la norma MPEP G603. Trazar vmne linea a través de
Incluir copia de este

1la cita ei no esth de acuverdo v teampoco Be tiene en cuenta.
formalario con la sisaiente comunicacién v dirigirla al solicitante.

1 Nomero inico de designacidn de ecitacidn.
de vpatente de los Estados Unidos.
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2 Ver los tipos adjwntos de documentos
3 Indicar la Oficina que expidid el documento.
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ut:ilizando el cbdigc de dos letras (WIPO Norma ©T.3). 4 Para documentos de
vatentes Japonesas. la informecién sobre el afio de reinado del Emperador debe
preceder al nimero serial del documento de patente. B Tipo de documento utilizando
los simbolos vpertinentes segin se indica en el documento conocido como WIPC Norma

5T7.16 si fuere posible. © El solicitante debe hacer una marcacién en este punto si
adiunta traduccidén al Inglés.

Neclaracion de Hora de Carma: Este formulario semin cAlculos se toma 2.0 horas para
ger diligenciado. El tiempo variard segin las necesidades de cada uno de los casos.
Tos comentarios sobre el tiempo reaueride vara diligenciar este formato deben
enviarse al Funcionario Jefe de Informecién. en 1la Oficina de Marcas y Patentes,
Washington. D.C. 20231. HNO ENVIAR DERECHOS NI FORMATOS DILIGENCIADOS A EGA
DIRECCION. ENVIARIOS A: Asistente del Comisionadoc de Patentea, Washington, D.C.
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The sndersigned Thomay P. Schur, Assistant Secretary of
RECOT, Inc., citizen, sdult and living in Dallzs, Texss in
my position of legal Representative of the company
RECOT, Inc., with headquarters at 5000 Hopyard Road,
Suite 460, Pleasanton, California 94588, grant ample an
sufficient power of attormmey to: JAIME EDUARDO
DELGADO VILLEGAS and/or CLEMENCIA
DELGADO VILLEGAS, atforneys, adults, residing In
Bogoté (Colombia), 30 that on our behalfl and
representation, carry cut before your office all types of
errands an especial procedures for the registration and
rencwal of all kinds of Product and Service trademarks,
deposits of oDame and commerclal logotype,
industrisl models and drawings, Invention patents, an
to be responsible as general attorneys, for the supervision
of all maiters reiated to industrial property, being
empowered to preseat and withdraw objections, to
present  appesls, to request testimonies, to recelve
documents, ¢o pay legal fees, ¢to mpprove
exploitations, to agree on tramsactions om f(rademark
agreements with (hird parties of legal entitles, to
abandon action, fo substitute and to carry out all the
necessary actions before any administrative authority
of the aforementivned purposes’ in ‘the event that
such procedures shall be transferred wnto a Judicial
field, the legal representatives are awthorized to act an
plalatiff or defendant before the competent
anthorities, having an ample power to settie, to submit to
arbitration, to walve, to present appeals and all other
necessary special faculties.

For that purpose, we present this power as public deed
before a Notary and we subscribe It before the Colombian
Consal in this city.

I kindly request to the Superintendent of Industry and
Trade and to Head of Diviston, to grant ample powers to
our sttorneys, who shall be sble to exercise the functions

independently or collectively.

The present power of attoraey revokes and cancels any
other previons powers of attorney given by the Company in
the territory of the Colombian Repubiic.

Sk

Thomas P. Schur, Assistant Seeretary of s Ime,

. This power should be legalized by the colombian consulate

Please, submit to a public deed by public notary
Notartal Gertifioats: - 8

The undersigned Notary Publc certifiss that the preceding
mmmmmr.scmnhmmmu
mmmmdm.mc.mmmu
empowsred fo grant this power, and that sald Company exists
and ks duly organtzad in sccordance with the laws of the State of
Delaware, Unkied States.
All the foregoiag facts are known io the Notary due to his
having examined the respective documents to which he, the

Granted und signed, at Dallas, Texas, on thee / s’_a.y
of October, 2000,

. Notary, attests.

Atentamente se divige a Usted

cludsdune
mayor ¥ veclno de

para manifestarie que en mi condicién de Representante
legal de Ia flrma

domiciliada en

s Conflero
poder general, ampllo y suficiente n los Dres. JAIME
EDUARDOD DELGADRO YILLEGAS, yio

CLEMENCIA DELGADO VILLEGAS, Abogados,
mayores y vecinos de Bogotd, D.C. (Colombia), para que
en nuestro mombre y representaciin adelanten ante
Ustedes tods clmse de  diligenciss y procedimientos
especinles pars el Registro y Renovaciln en o
Despacho, de tods clase de Marcas de Producto y
Serviclo, Deplsitos d¢e Nombre y Ensefia Comercial,
Modelos Industriales y Patentes de Invencida y stiendan
como Apoderados generales [n vigilancin de todo Io
referente a la  Propledad  Industrial, quedando
facultados para presentwr y retirar Oposiciones,
Interponer recursos, solicitar  testimonios,  recibir
documentos, cancelar costos legales, probar
explotaciones, aceptar iransacciones, llegar a scuerdos
marcarios con terceras personas o entidades juridicas,
desistir, sustituir y hacer cusnto foere necesarlo amte
cuslquier autoridad administrativa pars los fines arriba
indicados; ¥ en caso de que e procedimiento deblera
pasar & conocimiento Judicial, quedan facultados para
actusr como demandantes ¢ demandados ante los
Jueces que sean competentes, con  poder amplio,
pudiendo (ransar, someter & drbitros, desistir, Interpomer
recursos y con todas las demis facultades especinles que
fueren necesarias,

Con éste objeto, reducimos éste Mandato a Egeritura
Pdblica ante Notario y autenticamos ante el Clasul de
Colombis en ésta Cludad. Ruego al Sr. Superintendente de
Industris y Comercio y al Sr. Jefs de la Divisibn, le
confleran personeria suficiente a wuestros Apoderados
qulenupndrhobnrenhmneujnholldepenm

Tt
El presente poder revoca y cascela cuantos: puﬁ'wh
huMmoumdnporhCmpalhmlMﬂdldl
ﬂhfeeheldterrﬁﬂﬂodehﬂmﬁhﬂudecmm.

Atentamente, R
KA

cc. T o

Este Potlerdebeundh‘M

Colombla. At 29 CP.C. . = "'

T

Favor reducir a Escritura Piblica mﬂmm' o

Cortificacién Notarial:
El Infraserito Notario Péblico certifica que In flrma que
aniecede y  dice
es antéaticn: que d
de .

flrmante e

) 3 A g
que tiene faculind para otorgar este poder y qus dicha

compafiin existe y esth debidamente organizada de
conformidad con las Leyes de .

Todos los hechos anteriores le constam por haber
examinado los documentos respectivos ¥y de tado ello da fé.

Dado y flrmado en

o
de de 2.0

———

Y

e
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Houston, Texas 0. 29Y3 |PagadoimpuestodeTimbre  USS 7.00
El suscrito Cénsul General de Colombia certiica que Tots! Pagado i Uss 22.00

fidon Bomer - -

' quimaub@aelpresemadnwmenb.eierdaenlafedm
alll expresada las funciones de
Seerefarin de estadn del
Estado de Texas - -

y que la fina y sefio que en el documento aparecpn como
suyos son {08 que usa y acostumbra a usar en sus actos
oficiales.
Elconmladomasumemsabﬂdadalgumsobraal
cantenido del documento.
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The Stute of Texas
SSecretary of State

s I, ELTON BOMER, Secretary of State of the State of Texas,
DO HEREBY CERTIFY that according to the records of this office,

C

R
oy
W

: WL e
qualified as a Notary Public’ for 'thE’-"Siﬂté’ f Texas on October 17,
1997, for a term ending on October 17, 2001.

November 7, 2000

B

Elton Bomer
Secretary of State
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de Producto vy Servicio, Depdsitos de Nombre v Ensefia

- demandantes o demandados ante los Jueces que sean cémpéﬁehtes,

.desistir. interponer recursos y con todés las demds facultades

Atentamente ge dirige a Usted Thomas P. Schur Subsecretario de L{?()-
la Firma RECOT. Inc.. ciudadano mayor y vecino de Dallas.
Texage. para manifiestarle que en mi condiciédn de Representante

Lega de 1la firma RECOT. Inc., domiciliada en 5000 Hopyard

Road. Suite 480. Pleasanton. California 94588. confiero poder
general. amplio v suficiente a los Doctores: JAIME EDUARDO
DELGADO VILLEGAS. v/0 CLEMENCIA DELGADO VILLEGAS, Abogados, _;

mavores v vecinos de Bogot4, D.C. (Colombia), para que en
nuestro nombre v representacién adelanten ante Ustedgg toda
clase de diligencias vy procedimientos especiales para el
Registro v Renovacién en su Despacho. de toda clase de Marcas -
1
Comercial. Modeloe Industriales vy Patentes de Invencién vy
atiendan como Apoderados generales la vigilancig dé todo lo
referente a la propiedad Industrial, quedando facultados para
presentar v retirar Oposiciones, interponer recursos.
solicitar testimonios, recibir documentos, cancelar costos
legales. probar explotaciones. aceptar transacciones, llegar a
acuerdos marcarios con terceras .personas o entidadés

Juridicas, desistir, sustituir y hacer ' cuanto fuere necesario

ante cualquier autoridad administrativa para loa f' - grriba
indicados: v en caso de que el procedimiento debierg'pasar a?
conocimiento Judicial. quedan facultados para actuar_ucomo

e
. oan

con poder amplio, :pudiendo transar, someter &a &rbitros.

especiales que fueren necesarlas.
Q- .

annnrt. RUEDA cH / B

" TRADUCTOR OFICIAL
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Con éste obieto. reducimos éste Mandato a Escritura Pdblica
ante Notario v autenticamos ante el Cénsul de Colombia en ésta
Ciudad. Ruego al Sr. Superintendente de Industria v Comercio vy
al Sr. Jefe de la Divieidén, le confieran personeria suficiente
a nuestros Apoderados quienes podrén obrar en forma conjunta o

independiente.

El presente poder revoca 'y cancela cuantos poderes se hublieren
otorgado por la Compafiia con anterioridad a esta fecha en el

territorio de la Republica de Colombia.

Atentamente.

Firmado vor: Thomas P. Schur. Subse;retario de RECOT, Inc.

g
Este Poder debe ser refrendado hasta por el Consulado de

Colombia. Art. 259 C.P.C.

Favor reducir a Escritura Piblica ante Notario.

Certificacién Notarial:

El infrascrito Notario PGblico certifica r\f
antecede v dice THOMAS P. SCHUR es auténtijﬁ.

es Subsecretario de RECOT, Inc.. v que tiene ngﬁ&

otorsar este voder v que dicha compafiia existg vy esté

debidamente organizada de conformidad con las Leyes del Estado
’ ”

GABRIEL ruEDA CH u
TRADUCTOR OFIC.

RESOLUCION 5995 DR NOV. 20.98°
MINISTERIO DR JUSTICIA

de Delawsre, Estadqs Unidos.



Todos los hechos anterlores ﬁe conatan por haber examinado los

documentos respvectivos v de todo ello da fé.
Dado v firmado en Dallas. Texas, el 31 de Octubre, 2000,

Notario Piablico

(Hav firma v sello)

CYNTHIA L. HUDDLESTON

Fecha de Vencimiento de la Comisién.

Octubre 17. 2001.

b

GABRIEL RUPDA CHA O/
TRADUCTOR OFICIAL
RESOLUCION 5598 DB NOV. 29-83
MINISTERIO DE JUSTICIA
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Estado de Texas
Secretaria de Estado
Yo. ELTON BOMER. Secretario de Estado para el Estado de
Texas. CERTIFICO MEDIANTE EL PRESENTE INSTRUMENTO que de

acuerdo con los reglstros que revosan en este despacho.
CYNTHIA HUDDLESTON

califico como Notario Pablico para el Estado de Texas el dia

17 de Octubre de 1997. por un periodo que finaliza en Octubre

17. 2001.

Noviembre 7. 2000. ’

Elton Bomer, Secrétario de Estado
(hay firglp v Bello)
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NOTAS DEL TRADUCTOR OFICIAL:

1. CONSULADO GENERAL DE COLOMBIA
Houston. Texas: Noviembre 14, 2000 No. 2983
El suscrito Consul Gene;al de Colombia CERTIFICA que
Elton Bomer quien autoriza el presente documento.-edercia
en la fecha alli expresada las funciones de SECRETARIO DE
ESTADO DEL ESTADO DE TEXAS. v que la firma y sello que en
el documento aparecen como suvos son los que usa ¥
acostumbra a usar en sus actos oficlales.
Ell Consulado no asume ninguna responsabilidad alguna
sobre el contenido del documento.
JOSE DAVID RUEDA VISBAL, Cénsul de Colombila

{Hav firma).

2. MINISTERIO DE RELACIONES EXTERIORES
No. 487287
Fecha: Diciembre 7 del 2.00O0.
JOSE DAVID RUEDA cuya firma aparece en el documento ‘%

. \‘.'-:‘.-_. - hY
desempefia las funciones indicadas. LT

e

Jefe de Legalizaciones, Santafé de Bogoté D-C:g,sfﬁf?;?@/‘.
et SEI

.; o -ﬁd:ﬁ
La anterior es Traduccién Oficial de un documento ﬂ!EEEEEAdo

originalmente en inglée. Esta traduccitn fue realizadh por
GABRIEL RUEDA CHADID (Traductor Oficial). Resolucién 5996 del

Minjusticia. ror lo cual estampo mi Sello'y Firmo.

Bogot& D.C. | | ;U/'V
. . : GABRIFL FUEDA -“‘

TRADUCTOR OFIC
RESOLUCION 5996 DB NOV. 29-82
MINISTERIO DE J USTICIA
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ependencia: 2528 RIVISIN DE MKVRS DRALL
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REQUISITOS NECESARIOS PARA PRESENTACION Y AG\UZAC!ON%?
TRAMITE

PATENTE DE INVENCION

indicacion de que se solicita 1a concesion de una patente.
Datos de identificacién del solicitante o de la persana que
Oescripcion de la invencion.
Dibujos de ser estos pertinentes,
Camprobante de Pago de las tasas gstableciday.

]

)
Fiﬁna Responsabte; \\CC_ Q_,C{‘ C\

Fecha:

' MODELO DE UTILIDAD ()

USUARIO  RADICADOR
A
o i
se presenta la solicitud. [ ) (y
{) (
() { )

COMPLETA ) INCOMPLETA { ) ()
- DISENO INDUSTRIAL { )
-, Indicacion de que se solicita el registro de Disedo Industrial () ()
- Dalos de identificacion del solicifanle v de la persona que presenta ( } ()
-~ la solicitud. :
- Representacion grafica y folografica det Disefo Industrial o muestra del
Material que incorpora et disefo. () ()
Comprobante de pago de las tasas establecidas () { )
COMPLETA () INCOMPLETA () ()
ESQUEMA DE TRAZADO ()
- Ifidicacion de qué SOWERa el registro de un Esquema de trazado. () ()
- Datos de identificaclon del solciiante o de la persona que presenta
La solicitud. : [ ) ()
Representacion grafica del esyueima ve Irazado () ()
Comprobanl_e de pago de las tasas establecidas. () ()
COMPLETA { INCOMPLETA () { )

Nesoe
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Industria y Comercio l{'%

SUPERINTENDENCIA

2020

Bogota D C

Doctor(a) Oficio N° L4708

JAIME EDUARDO DELGADO VILLEGAS.

Apoderado(a)

ASUNTO: Radicaciéon N° 04-12142
Solicitud internacional PCT/US02/23115
Fecha inicio fase nacional 15/03/2004
Tramite 011
Evento 379
Actuacion 416
Folios 001

Como resultado del examen de forma, realizado con fundamento en el articulo 38 de la
Decision 486 de la Comision de la Comunidad Andina, articulo 27 del Tratado de
Cooperacion en Materia de Patentes (PCT), regla 51 bis del Reglamento y Circular Unica
de la Superintendencia de Industria y Comercio, se le comunica que:

» La solicitud no contiene copia del documento en que consta la cesién del derecho
de patente del inventor al solicitante o a su causante (Art. 26-k) Decision 486).

¢ La solicitud internacional incluye un inventor de mdas que la solicitud nacional, favro
aclarar y anexar documentos

En cumplimiento de lo dispuesto por el articulo 39 de la Decision 486, se le requiere para
que dentro del término de dos meses siguientes a la fecha de notificacion del presente
oficio, complete los requisitos anteriormente enunciados. En caso de no dar cumplimiento
al presente requerimiento, la solicitud se considerara abandonada y perdera su prelacion.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal e), del
capitulo quinto del titulo primero de la Girsular Unica N° 10 de 2001.

ALIX CARMENZA ZESPEDES DE VERGEL
Jefe de la Division/de Nuevas Creaciones.

El anterior reqfuerimiento fue notificado por fijacién en lista de fecha, 07 HAYD 2004
202051
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| . PETITORIO - qb},
SUPERINDUSTRIA ¥ DOMERCID
Radicacion : 84812142 OQBGEAZ Falies: 2
Fecha [RHDY: cOR4-0h-24 18:29:35 i6n
Lodustrin v Comyreio Trapite . @11 PCT-PATENT 379 FASE NACT 329 COWPLEMEN
SUFERIMNIERDEMCIA Dependencia: 2829 BIVISION DE MUEVAS CREACIONES
FORMULARIO UNICO DE CORRECCIONES Y MODIFICACIONES
2000-10
1] SOLICITUD DE:
::l Correccion de Error Material [ 1 Modificacién a una solicitud
Nombre: FRITO-LAY NORTH AMERICA, INC. IDENTIFICACION
2
Direccién: 7701 Legacy Drive, Plano, c.C. NIT X
SOLICITANTE Texas 75024-4099, USA
Teléfono: Fax: C.E. D Otro E:l
E-mail:
Nimero :
pomicilio: T EXAS 75024 - 4099, USA
3 Nombre: JAIME EDUARDO DELGADO VILLEGAS IDENTIFICACION
lrepresentante  |Direccidn: Avenida 22 No. 37 - 31 Oficina 202 C.C. X NIT
O APODERADO : |
Teléfono: 2444096 - 3690624 Fax: 2442496 |cE. [ ] oo [
E-mail:  mde@mdelaw.com
Namero: 19.270.955 TP 43308
[[4] Namero de expediente:
No. 04-12142

Patente PCT
METODO Y APARATO PARA PREPARAR PLATANO EN RODAJAS

-

II' Descripcién de la commeccion o modificacion solicitada:
La Sociedad RECOT INC., cambi6 su nombre por FRITO-LAY NORTH AMERICA, INC.
Y también cambio su direccion por:
7701 Legacy Drive, Plano, TEXAS 75024-4099, USA

E Comprobantes de pago No. 04-44,253 por $ 87,000.00 Fecha: Junio 3 de 2.004

m Anexos :

Comprobante de pago de la tasa.

E] Poderes, si fuere el caso.

E Certificado de existencia y representacién legal de las partes, cuando sean personas juridicas

;

NOMBRE: JAIME EDUARDO DELGADO VILLEGAS F |

c.C. 19.27{5.9 T.P. Zb\sos j
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