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Comprobante de pagoe de la tasa de presentacion de |a solicitud.
Documento que acredita la existencia y representacién legal cuando el solicitante sea persona juridica.

Documento de Representacion Legal.
Documento de cesién del inventor al solicitante 0 a su causante.

Declaraciones. (Declaracion bajo las reglas 4.17(ji) y 51bis. 1(a){ii) que acreditan el traspaso de los inventores al solicitante)

Copia de la solicitud internacional. (Resumen, descripcidn, reivindicaciones, dibujos)

Traduccidn de la solicitud internacional al castellano. (Resumen, descripeion, reivindicaciones)

Copia del reporte preliminar internacional sobre patentabilidad.

Traduccién de los anexos al reporte preliminar internacional sobre patentabilidad.
De ser el caso, copia del contrato de acceso.

De ser el caso, documento que acredite la licencia o autorizacion de uso de conocimientos tradicionales
de las comunidades indigenas.

Arte Final 12X12,

De ser el caso, informacién sobre ofras solicitudes de patente o titulos obtenidos en el extranjero por el.
mismo titular o su causante, relacionados parcial o totalmente con la invencién de esta solicitud.

De ser el caso, modificaciones efectuadas a la sclicitud internacional.

Otros: Reporte de busqueda internacional, publicacion y opinidn escrita de la autoridad de blsqueda
internacional.
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Solicito la concesion de la patente,
NOMBRE: AL}\CIA LLOREDA RICAURTE

FIRMA: :
C.C39.690.713 T.P.53.215 /
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ANEXO

El documento que acredita la calidad de REPRESENTANTES LEGALES
en Bogotd de los doctores ALICIA LLOREDA y/o GUSTAVO
TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA y/o ENRIQUE ALVAREZ
para TODOS LOS ASUNTOS RELACIONADOS CON LA PROPIEDAD
INDUSTRIAL de la sociedad peticionaria, que faculta a cada uno de
dichos abogados para actuar individualmente, se esta presentando con
esta solicitud. En consecuencia, ruego a usted reconocer la personeria de
cada uno de dichos Representantes Legales para actuar dentro del
presente expediente, a fin de que cualquiera de ellos pueda intervenir en

cualquier tiempo respecto de la solicitud en él contenida.

m&r&mﬁm RICAURTE

T.P. No. 53.215



TRADUCCION OFICIAL No. 143/10 DE UN DOCUMENTO ESCRITO EN FRANCES,
EL CUAL PARA SU IDENTIFICACION SE SELLA CON EL SELLO DEL
TRADUCTOR. ESTA ES UNA TRADUCCION OFICIAL EFEGTUADA EL DIA 17 DE
MARZO DE 2010 POR JEAN-JACQUES TURPIN, C.E. 193849 DE BOGOTA,
TRADUCTOR E INTERPRETE OFICIAL SEGUN RESOLUCION No.2680/91 DEL 19

DE DICIEMBRE DE 1991, EXPEDIDA POR EL MINISTERIO DE JUSTICIA DE
COLOMBIA.

APOSTILLA
- 3 =13
(Convencion de La Haya del 5 de octubre de 196%[;} g e
1.-  Pais: Suiza Bm LT
>3 Dp
El presente documento publico Py o ;
[ ™
_ 55
2. - ha sido firmado por Jean-Daniel RUMPF 8o o
3.- obrando en calidad de Notario en Vevey
4. - con sello de Jean-Daniel RUMPF, Notaria 5
i T
CERTIFICADO 28 T M
=Em -
: BmE O e
3.- EnlLausana 6.- El 25 de febrero 2010 SREE = E"i‘%m
- Blm o Mg
[2- 3w hg e ] [}
7.-  Porla Cancilleria del Estado del Cantén de Vaud EoE 3§ 3cg
TR i
8.-  Bajo el nimero 2.578 REw
9.-  Sello: Cancillerfa del Consejo de Estado — Cantén de Vaud
10. -

Por el Canciller de Estado, firma ilegible de C. CHEVALLEY

Es traduccion fiel y completa de la cual se deja copia en los archivos de esta oficina
para confrontacién y a la cual me remito.

Traduccién oficial No. 143/10. radicckn Olicl No. <743 //p

Traductor: Jean-Jacques Turpin. #m;;ﬁ: ,,.' ,é,p,:',;Tgﬁm
Bogota, D.C., 17 de marzo 2010. e

Res. Minjusticia No. 2680/91
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Los abajo firmados,

NESTEC §.A., una sociedad organizada y existente
- de conformidad con las layes de Suiza

con domicilio en  Avenue Nestlé 55
CH-1300 Vevey
Suiza

nombrames por el presente a ALICIA LLOREDA ylo
GUSTAVO TAMAYQ ylo IGNACIO SANTAMARIA
ylo ENRIQUE ALVAREZ, domiciliados en Baogoia,
Colaembia, con oficinas en dicha ciudad, Calle 72 No.
5-83, piso Bo., nueslros representantes legales y
verdaderos en Bogotd, con facullades para recibir
notificaciones y nombrar apoderados judiciales o
extrajudiciales, con el fin de dar cumplimienlo- af

paragrafo 10. del ariculo 543 del decreto 410 da
1871,

Los doclores ALICIA LLOREDA yio GUSTAVO
TAMAYOQ yio IGNACIO SANTAMARIA yio ENRIQUE
ALVAREZ, a fos apoderados que cualquisra de ellos
designe, quedan especialmente faculiados para
represemarnos ante las autoridades colombianas,
administralivas, judiciales o de policia, en todos los
rdmites relalivos a ia propiedad industrial, a cuyo

. efecto Jes facuMamos para der ante dichas
auloridades todos los pasos necesarics al objeto
indicado; elavar soliciiudes, declaraciones, reclamos,
Facursos  y  presentar  desistimientos;  formular
descripclones, enmiendas, Gmitar el atcance de las

olicitudes, presenlai cposiciones ¥ apslacionas;
uraf  cancelaciangs, renpunciar  lolal o

Qciaimente a los registros, abonar lodos ks
impuesios y cuolas y efectuar lodo oiro pago
determinado por la ey, recibis todos los documenlos
y valeres, dando el descargo fespectiva; llenar
cualesquiera atros requisitos y lomar, en fin, todas
las medidas que creyeren conducentes al resguardo
de nuestios inlereses; y en caso de producirse
oposicion, pasando los antecedentes a los tribunales,
quedan facultados para tomar inlervencion como
demandantes o demandados ante los jueces que
sean competenles, pudiendo transar, someler a
arbitros, desistir, percibir y apelar, con todas lag
demas facullades que resulien necesarias, y por el
presenle declaramos desde ahora valido y bueno
cuanlo diches represemantes yio los apoderados que

cualquiera de elles nombre hicieren en nuestio
Peneficio.

Asimismo, facullamos a los doclores ALICIA
LLOREDA ylo GUSTAVO TAMAYOQ y/o IGNACIO
SANTAMARIA ylo ENRIQUE ALVAREZ, para
solicitar en la Oficina de Propiedad Industrial Ia
protocolizacion de este documento y de cualquier

poder que cualquiera de ellos otorgue a nombre
nuestra.

Dado y firmado

The undersigned,

NESTEC S.A., a corporation organized and existing
under lhe laws of Swilzedand

domiciled al Avenue Nestlé 55
CH-1800 Vevey
Switzeiland

hereby  appoint, ALICIA  LLOREDA and/or
GUSTAVO TAMAYO andiar IGNACIO SANTAMARIA
andior ENRIQUE ALVAREZ, of Bogata, Colambia,
wilh offices in said town, Calle 72 No. 5-83, Sixth
Fioor, our true and legal representatives in Bogola,
with power to receive nofificalions and lo appaini
judiclai or exlrajudicial agents, so as to comply wilh
paragraph 10. of arlicle 543 of decree 410 of 1671,

Doctors ALICIA LLOREDA and/or GUSTAVO
TAMAYO andfor IGNACIO SANTAMARIA andfor
ENRIQUE ALVAREZ, or the agenls by any one of
them appoinled, are especialy empowered to
represent us before the administrative, judicial or
police authorities of Colombia, in ali proceedings
pertaining to industrial property, for which purpose wa
authorize them fo take before tha said authorities all
the necessary staps for tha said gnd; lo file petiffions,
declaratlons, claims, recourses and withdrawals, to
draw up specificalions; 1o file amendments, to imit
the scope of applications, file opposftions; file
cancefiations tota) or parlially waive registrations, to
pay ali Inslallments and effect all other payments
prescribed by law, to receive proper receipts, to
camply with all other requirements and, in shor, to
take alt those measures which they may deem Rt for
ihe prolection of our inlerests; and in case of
opposilion, where the proceedings be passed over {o
ihe courts, we authorize said agenls o act on our
behall, as complainants as well as defendants, before
the compelent judges, with ful) powers 1o make
arfangements, to submit to arbivators, to desist, to
collect, lo appeal and, in shon, with &l such further
powers as may be required, and we hereby declare
from now on as valid and good all thal said
representalives andfor the agents by any one of them
appoinied may do for our benefit,

We also authorize doctors ALICIA LLOREDA
andfor  GUSTAVG  TAMAYO andior IGNAGCIO
SANTAMARIA andlor ENRIQUE ALVAREZ, o apply
for prolocaolizalion of thls cocument and of any power
of attorney by any one of them cenfarred in our name,
before the Office of Industrial Property.

Given and signed this 1%~ 0) - 1810

Bruce McCONNELL - Vice President

L

NOTARY SHOI-.JLD EXECUTE OTHER SIDE
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APOSTILLE
{Convention de La Haye du 5 tetobre 1961)

- { 1. Pays: SUISSE

Le présent acte public

: ;'2 4 été signé par Jean-Daniel Rumipf

| 3. ayissant &n qualité de tiotaire 4 Vevey

4. est révéty du sceau/limbre de J.-D. RUMPF - NOTAIRE

Altesté

5. 4 Lausanna 6. la 25 févries 2010

7. par la Chaneslleria d'Etat du Canton de Vaud
8. sbus No 2'578

8, Sceaurtiribre: 10. Sighature

prle Chanceller d'Etat:
C. CHEVALLEY




ZERTIFICADO NOTARIAL (SOCIEDAD)

Suiza

Vevey

Hoy de de 20 |, comparecid
Bruce McCONNELL

. 8 quien conozco y
de quien me consta que firmo el anterior documento,
y qulen debidamente juramenlado declard y dijo que
& es Vicepresidenle  de

NESTEC S.A. la compala nombrada en el
documento  gue  antecede, wuna  socledad
debidamenle organizada y existente conforme a Jas
leyes de Swiza, domicliada en la ciudad de
Vevey, Suiza, |egaimente constiluida para un
perlodo de duracién qua aiin no ha ierminade, qua
gjerce su objeto social, conforme a las  leyes de
Suiza, que et declaranie estd autorizado por dicha
Campaiila para conferir este pader, que el sello
eslampado por él al pie de tal poder, en nombre y en
represenlacion de la expresada Compadila, es el
selfo oficial de ella; y que el objeto para el cual se
confiere este instiumento estd comprendido dentra
del da 1a sociedad.

El suscrlo Natarlo ha visto los Estalulos de
incorporacion firmados en Vevay, Suiza,

con fecha 24 de marzo de 1997

y certiiica que de conformidad con 1a legistacion de
dicho Estado la anterior declaracion juramenlada es
prusha suficlente de que los hechos sobre que ela
virsa son clertos o verdaderos, de 1o cual da fe.

Notary Public (Nolario Publico).

hereby cerlilles that under the laws of sald Couniry
the 1dregolng acknowtedgment is sufficient proof thal3s

NOTARIAL CERTIFICATE (CORPORATION)

Switzerland
Vevey

Onthls day of L 20,
persanally came Bruce McCONNELL

1o me known, and known to me 10 be the person who
signed the foregoing instument, who being by me
duly sworn did depose and say ihal he is the Vice
President of NESTEC S.A. , the company named
wilhin, a Corporation organized and existing under
the laws of the Switzerland, domiclled at the Clty of
Vevey, Switzerland, legally constiluled for a period
of tenure nol yel expired, which exercises ils
corporate  purposes according o the laws of
Switzerland, that the deponent Is authorized by said
Company ta confer 1hls pawer of allormey; thal the
seal affixed hersunto by ihe deponent in the name
and on behalf of said Corporatlon is the corporale
seal thereof, and thal the purpose for which this
ingtrument is granted {3 Included within the corporate
purposes of ihe Company.

The undersigned Notary Public has seen the anicles
of Incorporation of sald Corporalion executed at
Vevey, Switzeiand, under date March 24, 1997 and

the facts therein conlatned are trus, which he atlests.




SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

Industria y Comercio EXTRACTO PARA PUBLICACION
SUPERINTENDENCIA SOLICITUD DE PATENTE DE INVENCION PCT
(21) No. de solicitud: {51) Int ClI: AZ3F 5/02
(22) Fecha de solicitud: 18-11-11 {71} Solicitante(s). NESTEC S.A.
(30) Prioridad  (31) No. Prioridad ~ (32) Fecha (33) Pais
61/173,270 28-04-08 us
61/220,665 26-06-09 US |(72) Inventor{es):  MILO, Christian; VANDON, Frangeis; KUQ,
Ching-Jung y KAMAL, Aneela.
{74) Apoderado:  ALICIA LLOREDA RICAURTE
{85) Fecha limite inicio fase nacional; 28-11-11 {87)  Publicacion intemacional
{86) Datos relativos a fa presentacién de la solicitud PCT Fecha: 04-11-10
Fecha de presentacion de la solicitud; 15-04-10 No. publicacion; WO 2010/124936 A1
No. de solicitud: PCT/EP2010/054341
{54) Titulo: ~ “COMPOSICION ALIMENTICIA O DE BEBIDA QUE COMPRENDE SOLIDOS DE CAFE SIN TOSTAR”

Resumen - Reivindicacion(es):

Resumen.-

La presente invencidn se refiere a una composicion alimenticia o de bebida que comprende sélidos de café sin fostar y

arabinogalactanos, por ejemplo una bebida lista para beber,

Sector: Composicién alimenticia o de bebida que comprende sdlidos de café sin tostar y arabinogalactanos.




SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

) ) DIVISION DE NUEVAS CREACIONES
Industria y Comercio TARJETA ARCHIVO PROPIETARIOS

SUPERINTENDENCIA PATENTE DE INVENCION __ _ PCT _X MODELG DE UTILIDAD ____ DISENQ INDUSTRIAL _

(21) No. de solicitud: {22) Fecha de solicitud; 18-11-11
(51) Clasificacion intemacional: A23F 5/02

(71) Solicitante(s): NESTEC S.A.

{72) Inventor{es): MILO, Christian; VANDON, Frangois; KUO, Ching-Jung y KAMAL, Aneela,

(74) Apoderado: ALICIA LLOREDA RICAURTE

{30} Prioridad {31) No. Prioridad (32) Fecha {33) Pals

61/173.270 28-04-09 us
61/220,665 26-06-09 us
(85) Fecha limite inicio fase nacional: 28-11-11 (87) Publicacion internacional
{86) Datos relativos a la presentacion de la solicitud PCT Fecha: 04-11-10
Fecha de presentacién de 1a solicitud; 15-04-10 No. publicacion: WO 2010/124936 A1

No. de solicitud: PCT/EP2010/054941

(54) Titulo: COMPOSICION ALIMENTICIA O DE BEBIDA QUE COMPRENDE SOLIDOS DE CAFE SIN TOSTAR.




SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

Industria y Comercio TARJETA ARCHIVO TEMATICO _
SUPERINTENDENCIA  PATENTEDEINVENGION ___ PCT _X_ MODELO DE UTILIDAD ___ DISENO INDUSTRIAL __
217 No. de st (22) Fecha de solciud: 18-11-17

(51) Clasificacioén Interacional: A23F 5/02

(71} Solicitanta{s). NESTEC S.A.

(72} Inventor(es): MILO, Christian; VANDON, Frangois; KUQ, Ching-Jung y KAMAL, Aneela.
{74} Apoderado: ALICIA LLOREDA RICAURTE

(30} Prioridad {31}  No. Prioridad {32) Fecha (33) Pais FIGURA CARACTERISTICA
611173,270 28-04-09 us 6x6cm
61/220,665 26-06-09 us
{85) Fecha limite inicio fase nacional: 28-11-11 (87} Publicacion internacianal;
(86) Datos relativos a la presentacion de la solic. PCT Fecha: 04-11-10
Fecha de presentacidn de la solicitud: 15-04-10 No. Publicacian: WO 2010/124936 A1
No. de solicitud: PCT/EP2010/054341

(54) Titulo: COMPOSICION ALIMENTICIA O DE BEBIDA QUE COMPRENDE SOLIDOS DE CAFE SIN TOSTAR.

(57) Resumen - Reivindicacidn{es):

Resumen.-

La presente invencion se refiere a una composicidn alimenticia o de bebida que comprende sélidos de café sin tostar y arabinogalactanos, por ejemplo
una bebida lista para beber,

Sector; Composicidn alimenticia o de bebida que comprende sdlidos de café sin tostar y arabinogalactanos.
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PATENT COOPERATION TREATY

PCT -

INTERNATIONAL SEARCH REPORT

{PCT Article 18 and Rules 43 and 44)

Applicant’s or agent's flle reference FQB FURTHER <80 Form PCT/IS
No 10083-WO . ACTION as well as, where applicable, itam 5 below.
intemational application No. Intemational filing date (day/month/year) (Earliest) Priority Date (day/monfh/){ear)
PCT/EP2010/054941 15/04/2010 ' 28/04/2009
Applicant ’

_ N_ESTEC S.A. . : st T

This intemational search report has been prepared by this Intemational Searching Authority and is transmitted to the applicant
according to Article 18. A copy is being transmitted to the International Bureau.

This intemational search report consists of a total of 3 sheats.
Itis also accompaniad by a copy of each prior art document cited in this report.

1. Basis of the report
a. With regard to the language, the intemational search was camied out on the basis of:

the intemational application in the language in which it was filed

D a transtation of the intemational application into , which is the language
of a translation tumished for the purposes of international search (Rules 12.3(a) and 23.1(b))

=

O 0Oo0Od

This iIntemational search repon has been established taking into account the rectification of an obvious mistake
authorized by or notified to this Authority under Rule 91 (Rule 43.6bis(a}).

o

With regard to any nuclaotide andfor amino acid sequence disclosad In the intemational application, see Box No. I.
Certain ¢laims were found unsearchable (See Box No. 1)
Unity of invention is lacking (see Box No lll)

4, With regard to the title,
the taxt Is approved as submitted by the applicant
the text has been established-by this Authority to read as follows:

WE]

5. With regard to the abstract,
IZI the text is approved as submitted by the appticant

the text has baen established, according to Rule 38.2(b), by this Authority as it appears in Box No. IV. The applicant
may, within one menth from the date of mailing of this international search report, submit comments fo this Authority

6. With regard io the drawings,
a. the figure of the drawings to be pubtished with the abstract is Figure No.

D as suggested by the applicant

'_—_] as selected by this Authority, because the applicant failed to suggest a figure

[:] as selected by this Authority, because this figure better characterizes the Invantion
b. D nona of the figures is fo be published with the abstract

Form PCTASA/210 {first sheel) (July 2008)

ie



INTERNATIONAL SEARCH REPORT

International application No

A. CLASSIFICATION OF SUBJECT MATTER

INV. A23F5/02 AZ3F5/26
ADD. :

Acoording to Imtemational Patent Classification {IPC) or to both national classification and IPC -

PCT/EP2010/054941

B. FIELDS SEARCHED

Minimum docurnentation searched (classification system followed by classification symbols)

A23F

Documentation searched othar than minimum documentation to the extent that such documents are included in the fletds searched

EPO-Internal, WPI Data, FSTA, BIOSIS .

Etecironic data basa consulied during the international search (name of data base and, where practical, search terms used)

C. DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT

Category* | Citation ol document, with indication, whare apprapsiate, of tha relavant passages

Relevant to claim No.

X EP 1 600 461 Al (NESTEC SA [CH])

30 November 2005 (2005-11-30)

the whole document

A US 2009/010904 A1 (IWAI KAZUYA [JP] ET AL)
8 January 2009 (2009-01-08)

the whole document

A NUNES F M ET AL: T"Rhamnoarabinosyl and
rhamnoarabinoarabinosyl side chains as
structural features of coffee
arabinogalactans”. .
PHYTOCHEMISTRY, PERGAMON PRESS, GB LNKD-
D01:10.1016/J.PHYTOCHEM. 2008.01.021,
vol. 69, no. 7, 1 May 2008 (2008-05-01),
pages 1573-1585, XP022616345

ISSN: 0031-9422

[retrieved on 2008-03-17]

the whole document

1-10

1-10

1-10

D Furthar docurnents ate fisted in the continuation of Box €.

E See patent famlly annex.

* Special categoriss of cited documents

*A" document defining the general state of the anl which is not
considerad (o be of particular relevance

"E" eadier document but published on or after the Intemational
filing dats

*L" document which may throw doubts on priority claim{s) or
which Is chtad to esiablish the pubtication date of another
citation or other spacial reason (as specilied)

“0" document refarring 1o an oral disclosure, use, exhibltion or
other means

*P* document published prior to the international fling dats but
later than the priority date claimed

“T* later document published after the international tiling date

or priority date ang not In conflict with the appiication but
cited to undarstand the principle or theory underying the
tnvention

°X" documont of particutar ralevance; the claimed Invention

cannot be considerad novel or cannot be considarad to
involve an inventive stap whan the document Is taken alona

"Y* document of particular relevance; the claimed imention

cannot be considered 1o Involve an Inventive step when the
documant ia combined with one or more other such docu-
mants, such combination being obvicus to a person skllled
in tha an. -

*5" document member of the same patent family

Date of the actua! completion of the imtemational seanth

16 June 2010

Date of mailing of the intemational search repoet

30/06/2010

Name and maifing address of the ISA/

Europsan Patant Office, P.B. 5818 Patantlaan 2
NL - 2280 HY Rijswijk

Tal. (+31-70) 340-2040,

Fax: (+31-70) 340-3016

Authorized officer

Korb, Margit

Form PCTASAZ10 (sacend sheot) {Aprdl 2005}

37



INTERNATIONAL SEARCH REPORT

Information an patent familty members

International application No

PCT/EP2010/054941
Patent document Publication Patent family - Publication
cited in search report date member(s} date
EP 1600461 Al 30-11-2005 AU 2005248008 Al 08-12-200%
BR PI0511545 A 02-01-2008
CA 2565875 Al 08-12-2005
CN 1956999 A 02-05-2007
WO 2005116083 Al 08-12-2005
JP 2008500440 T 10-01-2008
RU 2360427 C2 10-07-2009
Us 2007248731 Al 25-10-2007
US 2009010904 Al 08-01-2009 JP 2009149523 A 09-07-2009
. WO 2007099997 Al 07-09-2007

Form PGTASA210 (patom tamily ennax) (Aped 2005)




wo 20107124936 A 1[I0 NP0 000 00 A KRG

(19) World Intellectual Property Organization

(12) INTERNATIONAL APPLICATION PUBLISHED UNDER THE PATENT COOPERATION TREATY (PCT)

International Bureau

{43) International Publication Date
4 November 2010 (04.11.2010)

||I|ﬂ||||||||ll|l||||ll||| TN G AR

{10) International Publication Number

WO 2010/124936 Al

1

(22)

25)
(26)
(30)

()

7
5

4

(81)

(51) International Patent Classification;

A23F 5/402 (2006.01) A23F 5/26 (2006.01)

International Application Number;
PCT/EP2010/054941

International Filing Date:
15 April 2010 (15.04.2010)

English
Fnglish

Filing Language:
Publication Language:

Priority Data:
611173270
61/220,665

28 April 2009 (28.04.2009)
26 June 2009 (26.06.2009)

us
us

Applicant (for all designated States except US):
NESTEC S8.A. [CH/CH}, Avenue Nestlé 55, CH-1800
Vevey (CH).

Inventors; and

Inventors/Applicants (for US only): MILO, Christlan
[DE/CH]; Les Mottes 3, CH-1073 Savigny (CH). VAN-
DON, Frangois [FR/CH]; Chemin de la Planche aux oigs
6, CH-1000 Lausanne 26 (CH). KUQ, Ching-Jung
[—US]; 995 Walker Woods Land, Marysville, Ohio
43040 (US). KAMAL, Anecla [CA/CHY; Chemin de I'U-
nion 18, CH-1803 Chardonne (CH).

Agent: LOMHOLT, Stig; Avenue Nestlé 55, CH-1800
Vevey (CH).

Designated States (unless otherwise indicated, for every
kind of national protection available); AE, AG, AL, AM,

&4

AQ, AT, AU, AZ, BA, BB, BG, BH, BR, BW, BY, BZ,
, CO, CR, CU, CZ, DE, DK, DM, DO,
GD, GE, GH, GM, GT,

ME MG MK MN MW, MX, MY, MZ NA NG NI
NO, NZ, OM, PE, PG, PH, PL, PT, RO, RS, RU, SC, 8D,
SE, 8G, SK, SL, 8M, ST, 8V, SY, TH, TI, TM, TN, TR,
TT,TZ, UA, UG, US, UZ, VC, VN, ZA, ZM, ZW,

Designated States (unless otherwise indicated, for every
kind of regional protection available): ARIPO (BW, GH,
GM, KE, LR, LS, MW, MZ, NA, 8D, SL, 8Z, TZ, UG,
ZM, ZW), Eurasian (AM, AZ, BY, KG, KZ, MD, RU, TJ,
TM), European (AT, BE, BG, CH, CY, CZ, DE, DK, EE,
ES, FI, FR, GB, GR, HR, HU, IE, IS, IT, LT, LU, LV,
MC, MK, MT, NL, NO, PL, PT, RO, SE, SI, SK, 8M,
TR), OAPI (BF, B, CF, CG, CI, CM, GA, GN, GQ, GW,
ML, MR, NE, SN, TD, TG).

Declarations under Rule 4.17:

as to applicant's entitlement to apply for and be granted
a patent (Rule 4.17(ii))

as lo the applicant’s entitlement to claim the priority of
the earlier application (Rule 4.17(iii))

of inventorship (Rule 4.17(iv))

Published:

with international search report (Art. 21(3))

(54) Title: FOOD OR BEVERAGE COMPOSITION COMPRISING UNROASTED COFFEE SOLIDS

(57} Abstract: The present invention relates to a food or beverage composition comprising unroasted coffee solids and arabino-
galacians, for example a ready-to-drink beverage,



PCT/EP2010/054941

Deckmcdr |

Viil-2-1

Declaration: Entltlement to apply for

and be granied a patent
Declaration as o the applicant's

entitlement, as at the international filing

date, to apply for and be granted a

patent (Rules 4.17(ii) and 51bis.1{al(ii}),

in a case where the declaration under
Rule 4.17(iv) is not appropriate:
Name (LAST, First)

application

in relation to this international

NESTEC S.A. is entitled to apply for and
be granted a patent by virtue of the

following:
V214 an assignment from MILO, Christian to
K NESTEC S.A., dated 06 January 1997
(06.01.1997)
Vill-2-1 an assignment from VANDON, Frangois to
Y NESTEC S.A., dated 19 June 1991
{19.06.1991)
Vill-2-1(i an assignment from KUO, Ching-Jung to
v NESTEC S.A., dated 02 October 2006
(02.10.2006)
Vilt-2-1(

v)

an assignment from
NESTEC S.A., dated
(01.11.1996)

KAMAL, Aneela to
01 November 1996

&



PATENT COOPERATION TREATY

From the.

INTERNATIONAL SEARCHING AUTHORITY

To:

PCT

WRITTEN OPINION OF THE
see form PCTASAR20 INTERNATIONAL SEARCHING AUTHORITY

(PCT Rule 43bis.1)

Date of mailing
{dayimonthiear) seeform PCTASAZ10 (second sheet)

Applicant’s or agent’s file reference

FOR FURTHER ACTION
see form PCTASA220 See paragraph 2 beiow ) .
intemnational application No. Intemational filing date {day4nonthyear) Pricrity date {day/monthirear)
PCTEP2010/054941 15.04.2010 28.04.2009

Intamational Pateni Classification (IPC) or both national dassification and IPC
INV. A23F502 A23F5/26

Applicant”
NESTEC S.A.

This opinion contains indications relating to the following items:

& Box No. | Basis of the opinion
[0 Box No. i Priority
(] BoxNo.lll  Non-establishment of opinion with regard to novalty, invantive step and industrial applicability

O Box No. IV Lack of unity of invention

& Box No.V  Reasoned statemeni under Rule 43bis.1 (a)i) with regard to novelly, inventive step and industrial
applicability; citations and explanalions supporting such statement

0 Box No. VI  Certain documents cited
O Box No. VIl Certain defects in the international application
Bl Box No. Vill Certain cbsarvations on the international application

2. FURTHER ACTION
If a dernand for international prelim.inary aexamination is made, this opinion will usually be considered tobe a
written opinion of the International Preliminary Examining Authority ("IPEA") except that this does not apply where
the applicant chooses an Authority other than this one io be the IPEA and the chosen IPEA has notifed the
International Bureau under Rule 66.1bis(b) that written opinions of this international Searching Authority
will not be so considerad. .
if this opinion is, as provided above, considerad o be a written opinion of the IPEA, the applicant is invited to
submit to the IPEA a written reply together, where appropriate, with amendments, before the expiration of 3 months
from the date of mailing of Form PCTASA220 or before the expiration of 22 months from the priority date,
whichever expires later.
For further options, see Form PCTASAR20. _
3. For further details, see notes to Form PCTASA/220.
Name and mailing address of the ISA: Date of complation of Authorized Officer
this opinion - """w.%
European Patent Office see form . 3 'ﬁ
- PCTISA10 Korb, Margit L 9
D-80298 Munich % &
Tol. +49 B9 2399 - ¢ Telephone No. +49 89 2399-8639 iy pro-
Fax: +49 B9 23889 - 4465

Form PCTASARZ37 (Cover Sheet) (July 2008)




-

WRITTEN OPINION OF THE international application No. -
INTERNATIONAL SEARCHING AUTHORITY PCTEP2010/054941

-~

Box No.| Basis of the opinion

1. With regard to the language, this opinion has been established on the basis of:
& the international application in the Ianguéae in which it was filed

[0 atranslation of the international application into , which is the language of a translation furnished for the
purposes of international search (Rules 12.3(a) and 23.1 (b)).

2. 0 This opinion has been established taking into account the rectification of an obvious mistake authorized
by or notified to this Authority under Rule 91 (Rule 43bis.1(a))

3. With regard to any nucleotide andior amino acid sequence disclosed in the international application, this
opinion has been establishad on the basis of a sequence listing filed or furnished: .

a. {means)
O on paper
0 in electronic form
b. (time)
O inthe internatioﬁal application as fi!ed
O together with the intemationa! application in electronic form

O subsequently to this Authority for the purposes of search

4. 0 In addition, in the case that more than one version or copy of a sequance listing has been filed or furnished,

the required statements that the information in the subsequent or additional copies is identical to that in the _

application as filed or does not go beyond the application as filed, as appropriate, were furnished.

5. Additional comments;

Box No.V Reasoned statement under Rule 43bis.1(a){i) with regard to novelty, inventive step or
industrial applicability; citations and explanations supporting such statement

1. Statement

Novelty (N) Yes: Claims
No: Claims 1-10

Inventive step (IS) Yes: Claims
No: Claims 1-1

Industrial applicability (1A} © Yes: Claims 1-10
Na:  Claims

2. Citations and expianations

see separate sheet

Form PCTASA/ 237 (April 2007)

A6



.-p

WRITTEN OPINION OF THE _ International application No.
INTERNATIONAL SEARCHING : .
AUTHORITY (SEPARATE SHEET) PCT/EP2010/054941

Reltem V

Reasoned statement with regard to novelty, inventive step or industrial
applicability; citations and explanations supporting such statement

1 Reference is made.to the following document:
D1: EP-A-1 600 461

2 D1 discloses arabinogalactan as an enhancer of the sensory qualities of food,
in particular mouthfeel of soluble coffee and the strength and quality of aroma
in soluble coffee after prolonged storage. The D1 arabinogalactans are
enzymatically extracted from green and isolated for preparation of an
arabinogalactan powder (cf. examples 1 and 3). Example 4 describes soluble
coffee beverages prepared from 2 gram of Nescafe Gold soluble coffee per
150 ml of demineralized water, and -with inter alia 2% w/w arabinogalactan of
example 3. Hence example 4 of D1 is considered to take away novelty from
claim 1 (Art. 33{2) PCT). The coffee aroma-arabinogalactan capsules
disclosed in example 6 mixed with soluble coffee (see examples 8 and 9) are
also considered to take away novelty at least from claim 1 (Art. 33(2) PCT).

3 The claimed food and beverage composition comprising unroasted coffee
solids and arabinogalactan have a pleasant taste and aroma and deliver the
beneficial effects associated with green coffee. The D1 food/beverage
composition which falls within the scope of claim 1 provides soluble coffee
with the desired characteristics of aroma and taste. Hence the claimed food
and beverage compaosition is aiso considered not to involve an inventive step
over D1 (Art. 33(3) PCT. -

4 Dependent claims 2-10 do not appear to contain any additional features
which, in combination with the features of any claim to which it refers, meet
the requirements of the PCT in respect of novelty and inventive step vis-a-vis
D1. In particular the specific components in the specific amounts defined in
claims 2 and 3 are either known from D1 (cf. p.10, paragraph 67 with table) or
are at least inherently covered by the coffee material used in D1. Claim 6
refers to protess features namely extraction of green coffee beans with water
at a temperature above 130°C rather than to product features itself. As the

Form PCTASA/237 (Separate Sheet) (Sheet 1) (EPO-April 2005)
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claimed food or beverage composition according to claim 6 is encompassed
by the food or beverage composition of claim 1, the novelty/inventive step
objection with D1 applies also for claim 6. '
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COMPOSICION ALIMENTICIA O DE BEBIDA QUE COMPRENDE SOLIDOS DE

CAFE SIN TOSTAR

RESUMEN-OBJETO Y FINALIDAD DE LA INVENCION

La presente invencion se refiere a una composicion alimenticia o de bebida que
comprende sélidos de café sin tostar y arabinogalactanos, por ejemplo una bebida

lista para beber.

SECTOR: Composicion alimenticia o de bebida que comprende solidos de café sin

tostar y arabinogalactanos.

44



10

15

20

COMPOSICION ALIMENTICIA O DE BEBIDA QUE COMPRENDE SOLIDOS DE

CAFE SIN TOSTAR

Campo de la Invencién

L.a presente invencidn se refiere a una composicién alimenticia o de bebida

que comprende sdlidos de café sin tostar.

Antecedentes

El café contiene antioxidantes que se considera tienen efectos benéficos
para la salud de los seres humanos o animales que lo consumen,
Tradicionalmente, el café es consumido como un extracto en agua de granos de
café tostado. Son embargo, se sabe que la cantidad de antioxidantes se reduce
mediante el proceso de tostado, por lo tanto ha habido interes en la utilizacion de
granos de café sin tostar, verdes para incrementar el contenido antioxidante de los
productos de café y para uso como un ingrediente en otros productos alimenticios.
Los granos de café verdes no poseen el sabor tipico del café y en consecuencia
los extractos de café verde solamente han sido utilizados en bajas
concentraciones en alimentos y bebidas. Los granos de café comprenden también
arabinogalactanos que pueden tener efectos positivos en la salud tales como

efectos prebidticos e inmunoestimuladores e influyen de modo positivo en la salud
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intestinal y ta digestion en seres humanos y animales.

El documento US 2,758,927 describe la extraccion de gramos de café
verdes con agua, el extracto de café verde deshidratado es sometido después a
un proceso de tostado a fin de producir el tipico aroma del café tostado. El
documento WO 2006/108578 para Nestec SA describe un proceso en donde los
granos de café tanto verdes como tostados son extraidos para producir un
producto con elevado contenido de antioxidante pero con un sabor y aroma que
incluyen el aroma tipico del café tostado. El documento FR 2734479 para Berkem
SA vy el documento EP 1674106 para Oryza Oil & Fat Chemical Company Ltd.
describen procesos para la extraccion de granos de café verdes en donde se
utilizan solventes organicos a fin de obtener un extracto enriquecido con
componentes bioactivos sin el aroma tipico del café.

Existe una necesidad de productos alimenticios y de bebida que
comprendan sdlidos de café no tostado que tienen un aroma y sabor agradables y
proporcionan los efectos benéficos asociados con el café verde, en especial un
producto alimenticio o de bebida con un caracter refrescante, aunque similar a

cafeé.

Breve Descripcion de la Invencion

Los inventores han encontrado ahora que una composicion alimenticia o de

bebida que comprende sélidos de café sin tostar y arabinogalactano tiene un

agradable y refrescante sabor y aroma, de acuerdo con la invencion se refiere a

24
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una composicion alimenticia 0 de bebida que comprende por 1o menos 0.1%
solidos de café y por lo menos 20 miligramos de arabinogalactano por gramo de
solidos de café, en donde por lo menos 80% de los sdlidos de café son solubles

en agua, y por lo menos 92% de dichos solidos de café son sdlidos de café sin

tostar.

Descripcién detallada de la invencién

Solidos de café

Los solidos de café de acuerdo con la invencion son cualesquiera
compuestos derivados a partir de café, excluyendo el agua. Los solidos de café de
acuerdo con la invencion de preferencia son derivados a partir de granos de café.
La composicién de la invencién comprende por o menos 0.1% (en peso) de
sélidos de café, por ejemplo de al menos 0.2%, 0.3% o por lo menos 0.4% de
solidos de café. En una modalidad de la invencion, la composicion de la invencién
comprende hasta 20% de solidos de café, por ejemplo hasta 10% o hasta 5% de
solidos de café, por ejemplo, entre 0.1% y 20%, entre 0.2% y 10%, o entre 0.2% vy
5% de solidos de café. De preferencia, los sélidos de café de la composicion de la
invencion son solubles en agua. Mediante solubles en agua se representa soluble
en agua a 90°C. De acuerdo con la invencion por lo menos 80% (en peso) de los
solidos de café de la composicion de la invencion son solubles en agua, por
ejemplo al menos 90% o al menos 95%. Los solidos de café solubles en agua, por

ejemplo, pueden obtenerse por medio de extraccion de granos de café con agua.

2
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Por lo menos 92% de los sdlidos de café de la composicién de la invencion
son sdélidos de café sin tostar. En una modalidad, por lo menos 95%, por ejemplo
al menos 98%, de los solidos de café de la composicion de la invencion son
solidos de café sin tostar. En una modalidad de la invencion todos los solidos de
café de la composicién son sélidos de café sin tostar. Mediante sélidos de café sin
tostar se representa a sdlidos de café que no han sido sometidos a un proceso de
tostado. El tostado de soélidos de café normalmente se efectla en los granos
crudos de café verde antes de la molienda y extraccion de los granos, aunque
también puede realizarse en los granos verdes o en un extracto de sélidos de cafe
solubles que han sido deshidratados. Mediante tostado se representa a un
tratamiento con calor de sélidos de café deshidratados o casi deshidratados, en
oposicidn, por ejemplo, a coccién de los solidos de café en agua, por ejemplo, bajo
presién. El tostado es por tanto diferente del tratamiento con calor el cual puede
llevarse a cabo durante la extraccion del café a elevadas temperaturas. El
propdsito del tostado del café es usuaimente desarrollar los aspectos de sabor
especificos que caracterizan al café tostado. En una modalidad de la invencion,
los sdlidos de café sin tostar son sdlidos de café que no han sido sometidos a
tratamiento con calor a una temperatura superior a 100°C en un nivel de humedad
inferior a 30% (en peso), de preferencia inferior a 20%. Se entiende el nivel de
humedad como una proporcion del agua contenida en la composicion de sdlidos
de café, por ejemplo granos de café o extracto de café deshidratado, o en una
mezcla de los solidos de café con agua, por ejemplo una mezcla de granos de

café enteros con agua, una pasta de granos de café molidos en agua, 0 un

2%
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extracto de café disuelto en agua.

Los solidos de café de la composicidn de la invencidn se pueden obtener a
partir de cualquier método adecuado. En una modalidad preferida los solidos de
café se originan desde la extraccion de granos de café crudos, también llamados
verdes. Los granos de café verdes pueden ser enteros o molidos cuando se
extraen. De preferencia los granos de café verdes son extraidos con agua,
preferentemente sin la adit_:ic')n de ningun solvente organico. Los granos de café
verdes pueden ser extraidos con agua de cualquier manera apropiada. Los
métodos para extraccion con agua de granos de café crudos y/o tostados son bien
conocidos en la técnica. Por ejemplo, el documento US 5,972,409, el cual esta
incorporado a la presente mediante referencia, describe métodos adecuados para
la extraccién de granos de café verdes. La proporcion de arabinogalactano
extraido a partir de los granos de café se incrementa con la temperatura. Para
extraer la proporcién requerida del arabinogalactano, los granos de café verdes
son extraidos preferiblemente con agua a una temperatura superior a 130°C, por
ejemplo superior a 140°C, o superior a 150°C. La extraccion se puede realizar en
una o mas etapas a diferentes temperaturas, por ejemplo una primera etapa a
menos de 120°C y una segunda etapa a mas de 140°C.

Arabinogalactano

Los arabinogalactanos son una familia de polisacaridos (proteoglicanos)
implicados en el crecimiento y desarrollo vegetal. La mayor parte del
arabinogalactano consta de un polisacarido, compuesto principalmente por

cadenas de b-{1-3)galactano con cadenas laterales de b-(1-6)-galactosilo
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terminadas de modo principal con residuos de arabinosilo. La composicion de la
invencion comprende por lo menos 20 mg de arabinogalactano por gramo de
solidos de café. En una modalidad ta composicién de la invencién comprende por
lo menos 40 mg, por ejemplo al menos 60 mg o al menos 80 mg de
arabinogalactano por gramo de solidos de café. El arabinogalactano de la
composicion de la invencion se obtiene de forma preferente mediante extraccion

de granos de café.

2-metilpropanal

La composicion de la invencién tiene un agradable aroma y puede tener
rasgos tipicos del café. Se sabe que 2-metilpropanal es un compuesto que
contribuye a un aroma similar a café y los inventores han encontrado que 2-
metilpropanal es un byen marcador para este aroma caracteristico del producto de
la invencion. En una modalidad, la composicién de la invencién comprende por lo
menos 10 microgramos de 2-metilpropanal por gramo de solidos de café, por
ejemplo al menos 15 microgramos de 2-metilpropanal por gramo de solidos de

cafe.

Acidos clorogénicos

Los acidos clorogénicos son compuestos con actividad antioxidante. Para el
propdsito de la presente invencion, la cantidad de &cidos clorogénicos se
determina como la suma de las cantidades de los homdélogos de acido clorogénico

3-4cido cafeoilquinico (3-CQA), &cido 4-cafecilquinico (4-CQA), acido 5-
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cafeoilquinico (5-CQA), acido 3,4 dicafeoilquinico (3,4-diCQA), &cido 3,5-
dicafeoilquinico (3,5-diCQA), acido 4,5-dicafecilquinico (4,5-diCQA), acido4-
feruloilquinico (4-FQA), y acido 5-feruloilquinico (5-FQA). Los isomeros de acido
clorogénico pueden ser determinados a través de HPLC con deteccion UV a 320
nm utilizando 5-CQA como estandar externo para calcular las concentraciones. En
una modalidad la composicién de la invencion comprende por lo menos 120
miligramos de acidos clorogénicos por gramo de sélidos de café, de preferencia al
menos 150 miligramos o por lo menos 200 miligramos de acidos clorogénicos por
gramo de solidos de café. La composicion puede comprender, por ejemplo, entre
120 y 350 miligramos de acidos clorogénicos por gramo de sélido de cafe, o entre

200 y 300 miligramos de acidos clorogénicos por gramo de solido de cafe.

Composicion alimenticia o de bebida

Una composicion alimenticia o de bebida de acuerdo con la invencion
puede ser cualquier composicion alimenticia o de bebida, incluyendo composicion
alimenticia para mascota, destinada a ser consumida por un ser humano o un
animal, tal como una bebida, por ejemplo una bebida de café, una bebida de
cacao o chocolate, una bebida malteada, una bebida de fruta o jugo, una bebida
carbonatada, un refresco, o una bebida en base a leche; un producto de nutricion
para rendimiento, por ejemplo una barra de nutricién para rendimiento, bebida en
polvo o lista para beber; un producto nutricional médico; un producto lacteo, por
ejemplo una bebida de lecha, un yogurt u otro producto lacteo fermentado; un

producto de helado; un producto de confiteria, por ejemplo un producto de



10

15

20

chocolate; un alimento o bebida funcional, por ejemplo un producto para
adelgazar, un producto para quemar grasa, un producto para mejorar el

rendimiento mental o evitar deterioro mental, o0 un producto para mejorar la piel.

En una modalidad preferida una composicién de la invencién es una bebida.
Una bebida de acuerdo con la invencién puede estar, por ejemplo, en la forma de
un polvo o concentrado liquido para ser mezclado con un liquido adecuado, por
ejemplo, agua o leche, antes del consumo, o una bebida lista para beber. Una
bebida lista para beber representa una bebida en forma liquida para ser
consumida sin la adicidn de mas liquido. Una bebida de acuerdo con la invencion
puede comprender cualesquiera otros ingredientes adecuados conocidos en la
técnica parta producir una bebida, tales como edulcorantes, por ejemplo azucar,
tal como un aziicar invertido, sacarosa, fructosa, glucosa, o cualquier mezcla de
los mismos, edulcorante natural o artificial; aromas y sabores, por ejemplo aroma
y/o sabor frutal, cola, de café, o de té; jugo o puré de fruta o vegetal; leche;
estabilizadores; emulsificadores: color natural o artificial; conservadores,
antioxidantes, por ejemplo, acido ascérbico; y similares. Cualquier &cido o base
adecuados pueden ser utilizados para lograr un pH deseado de! producto, por
ejemplo, acido citrico o acido fosforico. Una bebida de la invencion puede ser
carbonatada, siendo posible agregar dioxido de carbono a través de cualquier
método apropiado conocido en la técnica. En una modalidad preferida una bebida
comprende hasta 10% de sacarosa u otro edulcorante en una cantidad que

produce un grado de dulzura igual, de mayor preferencia entre 2% y 5% de
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sacarosa u otro edulcorante en una cantidad que produce un grado de dulzura
igual. Los inventores han encontrado que el caracter refrescante y similar a café
se logra mejor si el nivel de edulcorante no es demasiado elevado. El nivel 6ptimo
de edulcorante puede depender de la cantidad de sdlidos de cafe, por lo que en
una modalidad preferida la cantidad de edulcorante es igual o menor a la cantidad
que da un efecto de duizura igual a un nivei de sacarosa (en porcentaje en peso)
de § veces la cantidad de sdlidos de café (en porcentaje en peso) mas 1. Sila
bebida es un concentrado liquido o una bebida lista para beber puede ser
sometida a un tratamiento con calor a fin de incrementar la vida util en
almacenamiento del producto, por ejemplo, mediante esterilizacion, tratamiento
UHT (Temperatura Ultra Elevada, por sus siglas en inglés), tratamiento HTST
(Tiempo Reducido a Temperatura Elevada, por sus siglas en inglés),

pasteurizacioén, o llenado en caliente.

EJEMPLOS

Ejempio 1

Se preparé un extracto de café verde mediante la extraccion de granos de
café verdes enteros con agua en un proceso de extraccion de dos etapas con una
temperatura en la primera etapa de 110°C y en la segunda etapa de 180°C, y
deshidratacion del extracto resultante mediante deshidratacién por aspersion. Se
prepararon 3 productos de bebida liquida, A1, A2 y A3, a parir de este extracto de

café verde a través de mezclado de los ingredientes del cuadro siguiente.
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Al A2 A3
Extracto de café verde, 0.45% 0.45% 0.7%
deshidratado
Azucar 3.0% 3.0% 5.0%
Sabor a Fruta 0.06%
Agua 96.55% 96.49% 94.3%

Ejemplo 2

Se prepar6 una bebida, B, en base a café tostado mediante sustitucion del
extracto de café verde de la receta del producto A1 del ejemplo 1 con un extracto
en agua de café tostado (NESCAFE®). 129 panelistas probaron los productos A1
y B y se les pidid que calificaran que tan refrescante era cada bebida en una
escala de 7 puntos. El producto A1 recibié una calificacién promedio de 3.2, en
tanto que el producto B tuvo una calificacidon de 2.8 en promedio. Cuando se
preguntd cual producto fue mas refrescante, 66% de los panelistas encontraron

mas refrescante el producto A1,

Ejemplo 3

Se prepararon bebidas C y D al sustituir el extracto de café verde de la
receta del producto A1 del ejempio 1 con extractos de cafe verde comerciales.
Para el producto C se utilizé SVETOL® {Naturex SA, Francia), para el producto D

se emple6é un extracto de café verde de Oryza Qil and Fat chemical Co., Ltd.,

A
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Japén (“Oryza™). 14 panelistas evaluaron los productos A1, B, C, D asi como 4
bebidas comerciales que contienen extracto de café (Aqua Ligne Café Minceur a
boir (Laboratoires Vitarmonyl), Gayelord Hauser Minceur (Gayelord Hauser,
Francia), Celli Fiore® Stick Minceur (Laboratoires Juva Santé, Francia), y XLS
Draineur Purifieur (Omega Pharma NV, Béigica)). Los productos fueron
clasificados y agrupados en base a afributos sensoriales mediante analisis de
componente principal. E! producto A1 fue descrito por los atributos “Café” vy
“Tostado” y agrupado con e! producto B y el producto comercial Celli Flore Stick
Minceur. Los productos C y D fueron agrupados juntos y descritos por los atributos
“Afrutado” y “Especie castafia tibia”. Los productos comerciales Aqua Ligne
Minceur a boir y Gayelord Hauser Minceur fueron agrupados juntos y descritos
principalmente como “Afrutado”. El producto comercial XLS fue agrupado solo y
descrito principalmente por el atributo “Refrescante”. En base a la lista de
ingredientes y el andlisis quimico se estimé que todos los productos comerciales
contenian cuando mucho 0.14% de sélidos de cafe verde.

Se analiz6 el contenido de 2-metilpropanal de los productos A1, B, C, D
antes y después de un tratamiento con calentamiento a 121°C durante 5 minutos.
Los resultados se muestran en el cuadro siguiente en microgramos por gramo de

sdlidos de café.

A1l B C D

2-metilpropanal antes 17.31 23.42 6.71 7.45
del tratamiento con

calor
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2-metilpropanal 21.95 20.87 7.26 9.80

después del

tratamiento con calor

Ejemplo 4

Dos lotes de un extracto de café verde deshidratado producido como en el
ejemplo 1, y los dos extractos de café verde comerciales fueron analizados para
algunos parametros de composicién. La cantidad de acidos clorogénicos se
determine como la suma de las cantidades de los isémeros de &cido clorogénico
acido 3-cafeoilquinico (3-CQA), acido 4-cafeoilquinico (4-CQA), acido 5-
cafeocilquinico (5-CQA), acido 3,4 dicafeoilquinico (3,4-diCQA), acido 3,5-
dicafeoilquinico (3,5-diCQA), acido 4,5-dicafecilquinico (4,5-diCQA), acido 4-
feruloilquinico (4-FQA), y 5-feruloilquinico (5-FQA). Los isdmeros de acido
clorogénico fueron determinados mediante HPLC en una columna Spherisorb
ODS1 que utiliza un gradiente agua/acetonitrilo/fosfato con deteccion UV a 320 nm
empleando 5-CQA como estandar externo para calcular las concentraciones. El
contenido de arabinogalactano se expresé como la suma de arabinosa y galactosa
totales determinada mediante cromatografia de intercambio anionico (AEC, por
sus siglas en inglés). La cantidad total de arabinosa y galactosa, respectivamente,
se determine como la suma del azucar libre analizado por medio de AEC antes y
después de la hidrélisis del polisacarido {expresado como azucar anhidro). Los
resultados se muestran en el cuadro siguiente, dados todos los valores como

porcentaje en peso.
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clorogenicos

Ejemplo 1 Ejemplo 1 “Oryza” SVETOL®
Lote 1 Lote 2

Agua 3.29 3.04 2.31 3.32
Aminoacidos 8.42 n.d. 3.39 3.84
totales
Carbohidratos 27.09 37.71 20.37 20.43
totales
Arabinogalactanocs 13.12 19.93 0.48 0.68
Acidos 24.03 17.91 54.98 38.15

n.d.: no determinados

A2/
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REIVINDICACIONES

1. Una composicién alimenticia o de bebida que comprende por lo menos
0.1% solidos de café y por lo menos 20 miligramos de arabinogalactanos por
gramo de sélidos de café, en donde por lo menos 80% de los sélidos de café son
solubles en agua, y por lo menos 92% de los sdlidos de café son sdlidos de café
sin tostar.

2. La composicion alimenticia o de bebida de conformidad con la
reivindicacion 1, que comprende ademas por lo menos 10 microgramos de 2-
metilpropanal por gramo de solidos de café.

3. La composicion alimenticia o de bebida de conformidad con la
reivindicacion 1 0 2, que comprende ademas entre 120 y 350 miligramos de acidos
clorogénicos por gramo de sélidos de café.

4. La composicion alimenticia o de bebida de conformidad con cualquiera
de las reivindicaciones precedentes que comprende entre 0.2% y 20% sélidos de
cafée.

5. La composicion alimenticia o de bebida de conformidad con cualquiera
de las reivindicaciones precedentes, caracterizada porque los sodlidos de café se

originan a partir de la extraccion de los granos de café verdes.
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6. La composicion alimenticia o de bebida de conformidad con la
reivindicacion 5, caracterizada porque sélidos de café se originan a partir de la
extraccion de granos de café verdes con agua a una temperatura superior a
130°C.

7. El producto alimenticio de bebida de conformidad con cualquiera de las
reivindicaciones precedentes que es una bebida, por ejemplo una bebida de cafe,
una bebida de cacao o chocolate, una bebida malteada, una bebida de fruta o
jugo, una bebida carbonatada, un refresco, 0 una bebida en base a leche; un
producto de nutricion de rendimiento, por ejemplo una barra nutricional de
rendimiento, polve o bebida lista para beber; un producto de nutricion médica; un
producto lacteo, por ejempio una bebida de leche, un yogurt u otro producto lacteo
fermentado; un producto de helado; un producto de confiteria, por ejemplo un
producto de chocolate; un alimento o bebida funcional, por ejempio un producto
para adelgazar, un producto para guemar grasa, un producto para mejorar el
rendimienio mental o prevenir el deterioro mental, o un producto para mejorar la
piel.

8. La composicién alimenticia o de bebida de conformidad con cualquiera

de las reivindicaciones precedentes, que es una bebida
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lista para beber.

9. La bebida lista para beber de conformidad con la reivindicacién 8, que
comprende ademas hasta 10% de sacarosa u otro edulcorante en una cantidad
que produce un grado igual de dulzura.

10. La composicién alimenticia o de bebida de conformidad con cualquiera

de las reivindicaciones 1-7 que es un producto de café soluble.

HOJA MODIFICADA (REGLA 91) ISA/EP
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