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ANEXO

El documento que acredita 1la caldad de
REPRESENTANTES LEGALES en Bogota de los doctores
ALICIA LLOREDA y/o GUSTAVO TAMAYO vy/o
IGNACIO SANTAMARIA y/o ENRIQUE ALVAREZ para
TODOS LOS ASUNTOS RELACIONADOS CON LA
PROPIEDAD INDUSTRIAL de la sociedad peticionaria que
faculta a cada uno de dichos abogados para actuar
individualmente se esta presentando con esta solicitud
En consecuencia ruego a usted reconocer la personeria
de cada uno de dichos Representantes Legales para
actuar dentro del presente expediente a fin de que
cualquiera de ellos pueda intervenir en cualquier tiempo

respecto de la solicitud en el contenida

AQ%IA LEOEEE& RICAURTE

TP No 53215
Codigo 231
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Yo don WILLIAM BRIGNALL KENNAIR Notario Piblico
debidamente admitido con competencia para actuar en Inglaterra y Gales y
con ejercicio en Londres Inglaterra certifico por las presentes

1 QUE el Poder que se adjunta fue firmado en nombre y
representacién de UNILEVER N V con oficinas en Weena 455 3013 AL -
Rotterdam Paises Bajos por don RICHARD DUNCAN HEATH y dofia
NICOLA HOPE ambos Firmantes debidamente Autorizados de ia referida
Sociedad

2 Y QUE el refendo Poder asf firmado ha sido debidamente
otorgado en represeniacign de la referida Sociedad

EN TESTIMONIO de lo cual expido este Certificado bajo 1 firma y

Sello Notanal en Londres el dfa catorce de julio de dos muil cuatro
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APOSTILLE
{Hogue Conven on 5 October 1961 /Conven ond LaHayed S octobre 1961)

UNITED KINGDOM OF GREAT BRITAIN AND NORTIIERN IRELAND
1 Country U ted Kingdom of Great Bntain and Northem Ireland
Pays Roysume-U d Grande-Bretagne et d 1 lande du Nord
Th publ document / Le présent acte publ
?2 Hesbeon gnedby Willam Brig UIKe Ir

ok mgné pu
3 Acng th capsoityof N tary Public
agussant en qualité de
Bears theseal/stemp f Th SaldN tary P bl
est revitu du scesuit mbre de
Certified/Attesté
§  atlondonfi Londres 6. thel 14 July 2004

7 byHerMejesy Princ pal Scerctary  {Sinte lor Foreign and Commonwealth Afiurs /
par le Scerétaire d Etat Pnincipal de Sa Majesté mux Affinres Etrangéres et du Comncnwealth,

3 N mberbousN G464139
9 Stump 10, Signature | W Glam

iIfth documen tobeusedin coumiry which not party to the Hagn  Convenuion '3 October 1961
should be presented (o the consular sechon  fthe muss on represen ing that country
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EVER NV una soc edad

/ ta de conformidad con las layes

condom ilo nRott rdam H la da

ombramos por el presents a ALICIA LLOREDA ylo

GUSTAVO TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA
y/o ENRIQUE ALVAREZ domichados en Bogoté
Cal mbla con ofcinas en dicha ludad C lle 72 No
583 pso Bo nu stros representantes legales y
verdaderos en Bogoid con facultades para recibir
notificaciones y nombrar apoderados judiclales o
extrajudiciales con el fin de dar cumplimianto sl
parigrafo 10 del articulo 543 del decreto 410 de
1971

Lo do tore ALICIA LLOREDA y/o GUSTAVO
TAMAYQO ylo IGNACIO SANTAMARIA vy/o
ENRIQUE ALVAREZ los apoderados qu

ualqulera de ellos deslgne quedan especlalments
ac Iltados para rep ase tamos nte las aut ndades
colombanas dmnist atv s sud clales o de policla
en todos los trimte relativos a | propledad
Industnal a ¢ yo fectols fac Itamos para da ant
di has autold de todos los pasos neces rios al
objeto | dicado elevar solicitudes declaraciones
reclamos recursos y presenta deslstimlentos
formular descripciones enml ndas Imitar el
alca c d las soll tud s y los regstros pres tar
opos clo es y apelaciones nstaurar cancelaciones
re ucl total o parcalmente al s regl tro abonar
todos loe mpu stoay ut yefectu tod tro
pago determinado por !a ley reclbl todos ios
docume tos y valores dando al descargo
respectivo llenar cualesquera otros requisitos y
tomar en fin todas las medidas que creyeren
conducentes al resguardo de nuestros Intereses y
ad w aim nte q ed n facultados para tom r
‘:awencldn como demandantes o demandados ante

S juecas qus sea competentes pudiendo transar
meter a drbitros dessiir p rcibir con lhar y
apelar con todas las demés facultades q e resulten
necesanas y por el presenta daclaramos desde
ahora vélido y bueno cuanto dichos representantes
y/o los podarados qu cu lqu era de ellos nombre
h e stro be efclo

Asimi mo facultamo a los doctores ALICIA
LLOREDA y/o GUSTAVO TAMAYO y/ IGNACIO
SANTAMARIA y/o ENRIQUE ALVAREZ para
solicitar en la Oficina de Propied d Industrial la
protocolizacién de este documento y de cualquler
pod que cualqul m de llos ot rgu a nombre
nuestro

Dado y firmado ¢l 43 J‘ Tﬂ‘lb J‘. 2004

The undersigned UNILEVER NV a corporation
organized and sxisting under the laws of The
Natherlands

domclled at We a 455 3013 AL P stb s 780
3000 DK R tterdam The Netherl nds

hereby ppo t ALICIA LLOREDA y/ GUSTAVO
TAMAYO vyio IGNACIO SANTAMARIA v/o
ENRIQUE ALVAREZ of Bogota Colombl with
offices in sald town Calle 72 No 5-83 Sixth Floor
our true and lagal representatives in Bogotd with
power to receive notifications and to appoint judicial
r extrajudicl | gents so as to comply with
paragraph 1o of article 543 of decreae 410 of 1971

Doctors ALICIA LLOREDA y/o GUSTAVO
TAMAYO v/io IGNACIO SANTAMARIA y/o
ENRIQUE ALVAREZ or the agents by any one of
then appointed are especiaily empowered to
represent us before the administrative judiclal or
police authontles of Colombla In sll proceedings
pertalning to Industnal property for which p rpose
we authonze them to take before the sald authorities
all the necassary steps for the sald end to file
pelitons d clarations clalms racourses and
withdrawals to draw up spectications to file
ame dm ts to | mit the scope of applicatio s
reg strationa fil oppositions fila cancallati ns total

¢ partlally walv registratio s to pay all Installm nta
and effect all other payments prescribed by law to
rece e prop r raceipts to comply with Il other
requirements and In short to teke all those
measuras which they may deam fit for the protection
of our interests and additionally we authonze said
agents to act on ocur behalf as compial ants as well
as defendants before the compatent judgses with full
powers to make ara gements to submt to

btrators to de &t to collect to conclll te to
appeal and In short with all such further powers as
may be required and we heraeby declare from now
on as valld and good all that sald representatives
and/or the agents by any one of them eppointed may
do for our benefit

We also authorize doctors ALICIA LLOREDA
ylo GUSTAVO TAMAYO vylo IGNACIO
SANTAMARIA y/o ENRIQUE ALVAREZ to apply for
protocolization of this document and of a y power of
attomey by any one of them confarred In our name
before the Office of Industrial Property

Gl na dslg ed thls 13th day of J ly 2004

<7L.‘-.':>N‘t N

Richard Duncan Heath Nicola Hope

Both Duly Authorisad

51



File number 24051830

English translation of an extract from the commercial register of the

" >

?:j: AMER Vgl;_ TI%%%;%NDEL,

Page 00001 Limited extract

Chamber of Commerce and Industries for Rotterdam

Legal person
Legal form

Name
Statutory seat
Incorporation deed
Deed of latest amendment of
articles
uthori ed capital
&sued capital
id up capital

There are different classes
of shares

Undertaking

Tradename (s)

Address

Mailing address

Telephone number

Fax number

Description of business
conducted

Empl yees

inis extract containe a selection of registered incumbents

rect r(s)

Name
Date and place of birth
Address

Date of entry into office
Taitle
Powers

Date of (present) represen

2B<gzﬂagg4

Naamloze Vennootschap (Public Limited

Liability Company)
Unilever N V
Rotterdam

09 11 1927

13 05 2004

EUR 697 641 704 22
EUR 411 B62 272 26
EUR 411 862 272 26

(Capatal converted into eurc acc to art

2 67¢ B w )

Consult the commerclal register file

Unilever N V
Weena 455 3013AL Rotterdam

Postbus 760 3000DK Rotterdam

010 2174000
010 2174798

TO OBTAIN INTERESTS IN PARTNERSHIPS AS WELL AS

MANAGING AND FINANCING
0

Fitzgerald Niall William Arthur

13 09 1945 Flijo 1Ireland

Warreners Lane Weybridge ktl1l3 0lg United

Kingdom
20 05 1987
Uitvoerend bestuurder

Authorised jointly wath other
directors/othens see articles




File number 24051830
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OTTERDAM

Page 00002 Lamited extract

tative authority

Name
Date and place of barth
Address

Date of entry into office
T tle
P wers

Date of (present) represen

tative authority
Q.

Date and place of birth
Address

Date of entry into office
Title
Powers

Date of (present) represen
tative authority

Name
Date and place of birth
Address

Date of entry into office
Title

‘irmmﬁ
te of (present) represen
tatlve authority

Name
Date and place of barth
Address

Date of entry into office
Title
Powers

28 ©7°Q004

13 05 2004

Burgmans Antony

13 02 1947 Rotterdam

1 Danesmead Cobham surrey ktll 2en United
Kingdom

08 05 1991

Uitvoerend bestuurder

Authorised jointly with other
directors/others see articles

13 05 2004

Butler Alan Clave

22 06 1946 Bogota Colombia

1 Campden Hill Gardens Londen w8 7au United
Kingdom

06 05 1992

Uitvoerend bestuurder

Authorised jointly with other
directors/others see articles

13 05 2004

Markham Rudolph Harold Peter

13 03 1946 Alresford United Kingdom

48 Trinity Church Road 17 CALDW HSE Barnes
londen swl3 8rj] United Kingdom

06 05 1998

Uitvoerend bestuurder

Authorised jointly with other
directors/others see articles

13 05 2004

Cescau Patrick Jean Pierre

27 08 1948 Parijs France

10a Gloucester Park App ASHBURN

Place kensington london United Kingdom
04 05 1999

Uitvoerend |bestuurder

Authorised |jointly with other
directors/others see articles




File number 24051830
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Page 00003 Limited extract

Date of (present) represen
tative authority

Name

Date and place of birth
Address

Date of entry into office
Title

Powers

Date of (present) represen
tative authority

Q..

Date and place of bairth
Address

Date of entry into office
Title
Powers

Date of (present) represen
tative authority

Name

Date and place of birth
Address

Date f entry into office
Title

P wers

8.

Date and place of birth
Address

Date £ entry into office
Title
Powers

Name
Date and place of birth

28 g7R004

13 05 2004

van Heemstra André& René
31 01 1946 Zwolle
Floris Grijpstraat 13
03 05 2000

Uitvoerend bestuurder
Authorised jointly with other
directors/others eee articles

2596XD B Gravenhage

13 05 2004

Dadiseth Kekl Bomi

20 12 1945 Punecms India

Gloucester Park app 10 A Asburn Place
Kensington London United Kingdom

03 05 2000

Ultvoerend bestuurder

Authorised jointly with other
directors/others see articles

13 05 2004

van der Graaf Cornelis Job

02 11 1950 QGoes

Kievietslaan 34 2243GD Wassenaar
13 05 2004

Uitvoerend bestuurder

Authorised jointly with other
directors/others see articles

Gonzalez Laporte Claudio Xavier

22 05 1934 Cananea Son Mexico

Santa Anita 190 Edc de Mexico C P 53900
Mexico

13 05 2004

Niet uitvoerend bestuurder

Authorised jointly (with other d rectors
articles)

Baroness Chalker Lynda
29 04 1942} Hitchin United Kingdom

Page 00004 \ifollows




Flle number 24051830
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Page 00004 Limited extract

Address

Date of entry into office
Title

Powers

Name
Date and place of barth
Address

Date £ entry into office
Title

owers

Name

Date and place of birth
Address

Date f entry into office
Title

P wers

Name

Date and place of bairth
Address

Date of entry into office
T tle

Powers

ame
q:te and place of barth
dress

Date of entry into office
Title
Powers

Name
Date and place of birth

Address

28 6&:2Q94

11 The Winery Londen SW8 1JR United Kingdom
13 05 2004

Niet uitwvoerend bestuurder

Authorised jointly (with other direct rs see
articles)

Lord Brittan of Spennithorne Leon

25 09 1939 Londen United Kingdom

1 Carlisle Mansions Londen SW1l United Kingdor
13 05 2004

Niet uitvoerend besluurder

Authorised jointly (with other direct rs see
articles)

Collomb Bertrand Pierre Charles

14 08 1942 Lyon France

4 Rue de la Lota Parijs 75116 France

13 05 2004

Niet uitvoerend bestuurder

Authorised jointly (with other direct rs see
articles)

Dik Wim

11 01 1939 Rotterdam

Antwerpse Baan 10 5268KB HELVOIRT

13 05 2004

Niet ultvoerend bestuurder

Authorised jointly (with other directors see
articles)

Fanjul Martin Oscar

20 05 1949 Santiago de Chile Chile

Juan Belmonte 11 Madrid 28043 Spain

13 05 2004

Niet uitvoerend bestuurder

Authorised jointly (with other directors see
articles)

Kopper Hilmar

13 03 1935 Oslanin Federal Republic £
Germany

Himburg 9 Rothenbach D 56459 Federal
Republic of Germany

Page 0000p follows
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File number 24051830
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Page 00005 Lamited vtract

Date of entry into office
Title
Powers

Name
Date and place of barth
Address

13 05 2004

Niet uiltvoerend bestuurder

Authorised jointly (with other directors
articles)

Simon of Highbury David Alec Gwyn Roberts
24 07 1935 Londen United Kingdom

6 St Mary s Grove Cainonbury Londen N1 2NT
United Kingdom

Date f entry into office 13 05 2004
Title Niet uitvoerend best.urder
owers Authorised jointly { ith other direct rs Bsee
articles)
Name van der Veer Jeroen
Date and place of barth 27 10 1947 Utrecht
Addreas Adres afgeschermd o g v art 32 Hrb
Date of entry into office 13 05 2004
Title Niet uitvoerend bestuurder
Powern Authorised jointly (with other directors see
articles)
Issued by the chamber of commerce
. Rotterdam 28 07 2004
For extra
de Mortel
m PHAN TTE DA
LAA 0,30 TTE DA
s 77 pa
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TRADUCCION OFICIAL No 2004-08 12-406 de un documento escnto en Inglés/
Espanol la cual para efectos del presente lleva el sello personal de Martha Lucla
Arciniegas M Traductora e intérprete Oficial en virtud de la Res 1523 /88 del Ministeno
de Justicia

Legalizacion de un Poder de Representacién Legal confendo a ALICIA LLOREDA
v/o GUSTAVO TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA y/o ENRIQUE ALVAREZ

otorgado por UNILEVER NV

Dado y firmado el 13 de julio del 2004
(fdo)
Richard Duncan Heath Nicole Hope

Debidamente autorizado

SE DEBE LEGALIZAR MEDIANTE NOTARIO AL DORSO Pagina

Sigue len Espaiiol legalizacién mediante Notario de la firma precedente

(fdo)
WILLIAM BRIGNALL KENNAIR Notario Publico




APOSTILLA
(Convencion de La Haye del 5 de Octobre de 1961)

REINO UNIDO DE GRAN BRETANA E IRLANDA DEL NORTE

1 Pais Reino Unido de Gran Bretafa e Irlanda del Norte

Este documento publico
ha sido firmado por William Brignall Konnair

actuando como Notario Publico
y lleva el sello/estampilia de Dicho Notario Publico

Certificado
5 en Londres 6 el 14 de julio del 2004
7 Por el Secretano Pnncipal de Su Majestad para Asuntos Extenores y del
Commonwealth

8 No G464139

9 Timbre/Sello 10 Fima
Aparece el Sello de la Oficina W Glass
de Asuntos Exteriores y del
Commonwealth

Segun mi leal saber y entender esta es una traduccién fiel y completa de

su onginal en inglés de la cual se deja copia para futuras referencias

Bl G2 e

MARTHA LUQA ARCINIEGAS M.
TRADUCTORA £ INTERPRETN OROAL
RESOLUCIONM |
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KAMER VAN KOOPHANDEL
ROTTERDAM

Numero Archivo 24051830 Pagina 00001 Extracto Limitado

Traduccion al inglés de un extracto de! registro comercial de la Camara de
Industria y Comercio de Rotterdam

Persona legal

Forma jundica Naamloze Vennootschap) (Compaiila de
Responsabilidad Limitada Publica)

Nombre Unilever N V

Sede Estatutana Rotterdam

Primer registro en el registro

comercial 09 11 1927

Escritura de la ultima enmienda de 13 05 2004

los articulos

Capital autorizado EUR 697 641 704 22

Capntal emitido EUR 411 862 272 26

Capital pagado EUR 411 862 272 26
(Capital convertido a euros segun el art 2
267c BW)

Existen diferentes clases de Consultar el archivo de registro comercial

acciones

Empresa

Razdn social Unilever NV

Direccion Weena 455 3013 AL Rotterdam

Direccion de correo Postbus 760 3000DK Rotterdam

Numero telefénico 010 2174000

Numero de fax 010 2174798

Pagina 00002 sigue




Numero Archivo 24051830

19

Pagina 00002 Extracto Limitado

Descripcidn Negocio realizado

Empleados

OBTENER INTERESES EN SOCIEDADES
AS!I COMO MANEJO Y FINANCIAMIENTO

0

— —— —— — -

Este extracto contiene una seleccion de personas en ejercicio de un cargo publico

Nombre

Fecha y lugar de nacimiento
Direccibn

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Fecha de Autondad

Representativa

Nombre
Fecha y lugar de nacimiento
Direccidn

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Fitzgerald Niall Willkam Arthur

13 09 1945 Flyo Idanda

Warreners Lane Weybndge kt13 Olg
United Kingdom

20 05 1987
Uitvoerend bestuurder

Autorizado conjuntamente (con otros
directores/ otros ver articulos

13 05 2004

Burgmans Antony

13 02 1947 Rotterdam

1 Danesmead Cobham Surrey kt11 2en
United Kingdom

08 05 1991

Uitvoerend bestuurder

Autonzado conjuntamente (con otros
directores/ otros ver articulos

Pagina 00003 sigue




Pagina 00003 Extracto Limitado

Numero Archivo 24051830

Fecha de Autondad

Representativa 13 05 2004
Nombre Butler Alan Clive

Fecha lugar de nacimiento

Direccidn

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Fecha de Autondad
Representacion

Nombre

Fecha y lugar de nacimiento

Direccidn

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo
Facultades

Fecha de Autoridad
Representativa

22 06 1946 Bogota Colombia

1 Campden Hill Gardens London w8 7au
United Kingdom

06 05 1992

Uitvoerend bestuurder

Autorizado conjuntamente (con otros
directores/ otros ver articulos

13 05 2004

Markham Rudolph Harold Peter
13 03 1946 Alresford United Kingdom

48 Trimity Church Road 17 CALDW HS
Barnes London sw13 8 United Kingdom

08 05 1998
Uitvoerend bestuurder

Autonizado conjuntamente (con otros
directores/ otros ver articulos

13 05 2004

Pagina 00004 sigue




Numero Archivo 24051830

Pagina 00004 Extracto Limitado

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimiento

Direccion

Fecha de ingreso a la oficina

Facultades

Fecha de Autondad
Representacion

Nombre

Fecha y Lugar de Nacimiento
Direccion

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Fecha de Autondad
Representacion

Cescau Patrnick Jean Pierre

27 09 1948 Pans Francia

10 Gloucester Park App ASHBURN Place
Kensington London United Kingdom

04 05 1999

Autonzado conjuntamente (con otros
directores/ otros ver articulos

13 05 2004

van Heemstra André René

31 01 1946 Zwolle

Floris Gnjpstraat 13 2596XD s Gravenhage
03 05 2000

Uitvoerend bestuurder

Autorizado conjuntamente (con otros
directores/ otros ver articulos

13 05 2004

Pagina 00005 sigue




Numero Archivo 24051830

Iy

Iﬁgma 00005 Extracto Limitado

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimiento

Diwreccion

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Fecha de Autondad
Representativa

Nombre

Fecha y Lugar de Nacimiento
Direccion

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimento

Direccién

Dadiseth Keki Bom
20 12 1945 Punecms India

Gloucester Park app 10 A Asburn Place
Kensington London United Kingdom

03 05 2000

Uitvoerend bestuurder

Autonzado conjuntamente (con otros
directores/ otros ver articulos

13 05 2004

van der Graaf Cornelis Job

02 11 1950 Goes

Kievietslaan 34 2243GD Wassenaar
13 05 2004

Uitvoerend bestuurder

Autorizado conjuntamente (con otros
directores/otros ver articulos

Gonzalez Laporte Claudio Xavier
22 05 1934 Cananea Son Mexico

Santa Anita 190 Edo de Mexico C P 53900
México

\ Pagina 00006 sigue




Numero Archivo 24051830

Pagina 00006 Extracto Limitado

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimiento

Direccion

Facha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimiento

Direccidn

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

13 05 2004
Niet utvoerend bestuurder

Autorizado conjuntamente (con otros
directores/otros ver articulos

Baroness Chalker Lynda
29 04 1942 Hitchin United Kingdom

11 The Winery London SW8 1JR United
Kingdom

13 05 2004

Niet uitvoerend bestuurder
Autorizado conjuntamente (con otros
directores/otros ver articulos

Lord Bnitan of Spennithorne Leon
25 09 1939 London United Kingdom

1 Carlisle Mansions London SW1 United
Kingdom

13 05 2004
Niet uitvoerend bestuurder

Autonzado conjuntamente (con otro
directores/otros ver articulos

Pagina 00007 sigue
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Numero Archivo 24051830

Pagina 00007 Extracto Limitado

Nombre

Fecha y Lugar de Nacimiento
Direccion

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Nombre

Fecha y Lugar de Nacimiento
Direccion

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facuitades

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimiento
Direccion

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Collomb Bertrand Pierre Charles

14 08 1942 Lyon Francia

4 Rue de la Lota Pans 75116 Francia
13 05 2004

Niet uilvoerend bestuurder

Autorizado conjuntamente (con otros
directores/otros ver articulos

Dik Wim

11 01 1939 Rotterdam

Antwerpse Baan 10 5269KB HELVOIRT
13 05 2004

Niet uivoerend bestuurder

Autorizado conjuntamente {con otros
directores ver articuios

Fanjut Martn Oscar

20 05 1949 Santiago de Chile Chile
Juan Belmonte 11 Madnd 28043 Esparia

13 05 2004
Niet uilvosrend bestuurder

Pagina 00008 sigue




Numero Archivo 24051830

Pagina 00008 Extracto Limitado

Facultades

Nombre

Fecha y Lugar de Nacimiento

Direccion

Fecha de Ingreso a [a oficina
Cargo

Facultades

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimiento

Direccion

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Autonzado conjuntamente (con otros
directores/otros ver articulos
Kopper Hilmar

13 03 1935 Osilanin Republica Federal
Alemana

Himburg 9 Rothenbach D 56459 Republica
Federal Alemana

13 05 2004
Niet uilvoerend bestuurder

Autonzado conjuntamente (con otros
chrectores/otros ver articulos

Simon of Highbury David Alec Gwyn Raoberts
24 07 1939 London United Kingdom

6 St Mary s Grove Canonbury London N1 2NT
United Kingdom

13 05 2004
Niet uilvoerend bestuurder

Autorizado conjuntamente (con otros
directores/otros ver articulos

Pagina 00008 sigue




Numero Archivo 24051830

2]

Pagina 00009 Extracto Limitado

Nombre

Fecha y Lugar de Nacimiento
Direccion

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

van der Veer Jeroen

27 10 1947 Utrecht

Adres afgeschermd ogv art 32 Hrb
13 05 2004

Niet uilvoerend bestuurder

Autonzado conjuntamente (con otros
directores/ otros ver articulos

Emitido por la Camara de Comercio

Rotterdam 28 07 2004

(fdo) Mw C Mynsbergen Van de Morter

2!



APOSTILLA
(Convencién de La Haye del 5 de Octobr de 1961)

1 Pais Paises Bajos

Este documento publico
ha sido firmado por Mynsbergen van de Mortel
actuando como Funcionanio C& ara Comercio

y lleva el selio/estampilla de Dicho Notario Publico

Certificado
5 en Rotterdam 6 el 4 de agosto del 2004
7 Por el Secretario de la Corte del Distnto
8 No 147560
9 Timbre/Sello 10 Firma

(firma ilegible)

Segun mi leal saber y entender esta es una traduccion fiel y completa de

su original en inglés de la cual se deja copia para futuras referencias

MADUCTORA E
1523/88 MIANSTCIA
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Sol tud Intemacional N

REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACI NAL | PCI/EP03/03789
CLASIFICACION DE MATERIA
IPC7 A23D700 A23L1A0
| Segfin la Clas flcumnén de Patentes Intemacional (CPI) _segfin | _lamficacién nacional y ls CPI

B_CAMPOS BUSCADOS

Documentacién min e buscads (nstema de  lamficacidn segu dode fmbolos de  lamficacrdn)

IPC7T A23D AZAL

[ Documentscién buscada fuera de documentac én minims hasts dondedhos documentos s¢ nel yan en los cumpos buscudas

Dase de datos clectrdnica onsultada durante la Bisqueds ntemacional (nombre de Ia base de datos y dande sea prichen, buscar idrmunos umdos)

EPO-] terna, FSTA, Dato WPL, PAJ, COMPENDEX, BIOSIS

C DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

[ Categoris

C tacida de documanto, con ncheacién, donde sca apropiado de los textos relevantes

Relevan laret nd scionN

X EP 0990391 A (KAO CORP)
5de bnl de 2000 (2000-04-05)
pigina 4 linea 16-20
pig na 4 linea 43-pdgmna 5 linea 21
re mdicacone 189 ¢emplos 68 10

A NIELSEN J H OLSEN KEE JENSEN C

AND SKIBSTED L H Omxidacién del
JOURNAL DAIRY RESEARCH

CAMBRIDGE GB
resumen

productos liicteos para esparcir durante | almacename to
vol 63 1996, phginas 159-167 XPOO800927

111

le terol mantequilla y

E En |recuadro C se enumeran mils documentos.

E En |anexosc en meran miembroa de | famlu de patentes

Categorins especiaies de documentos iados

A documento que define | estndo gemeral de Ia téemica el ual nose
considers de relevan  particular

E documento antenor pero publ cadoen  despuds de Ia fecha de
presentacién  ternacional

L documentio que puede wrrojer dudas sobre relvindicasiones de
pnondad que se cita pars cstablecer In fecha de publ cacidn de ot
tacidn ot mxdn eypecaal {(scgrin se especifica)

0" documento que se reflere  una revelacién aral uso, exhitn én
otros medion

P documento publicado untes de la fecha de presentc én mtermacional

T docurmento postenor publicado despuds de In ficha de presentacidn
memaciona]  fecha de pnondad y que no ¢esti en conflicto con I
solxcitud pero citado pam entender 1princimo  teor]  que susten
1 mvenciin

X' doc mento de relevancin portic lar la mvencitn re vind cada no
pucde considerarse nueva  no puede consuderarse que comprends
unpaso ven vo uando |documento se topm solo

Y documento de relevancta particular 1a irvencidn rervmdicoda no

puede con sderurge que comprende un paso mventivo cuando el
documento se combma con uno  mis documentos, nendo dicha
combmacién obvis pars una persons cxperts en b téenica

&' documnento miembro do s misma farml  de patentes

de Ia ficha de reivindicads _
Pecha de la terrmnee én real de s bisqueds mtemacional Fecha dc envl por correo del reporte de bilsgueds internacional
15 de Septembre de 2003 01/10/2003
Nombre y direce én del carreo de [SA Fincionano utonzado
E ropian Patent Offi ¢, P B 5818 Patontlaan 2
NL-2280 HV Rljswhk
T 1 ( 31 70) 340-2040 Tx 31651 epo | Rooney K
Fax ( 31 70) 340-3016

ForrmPCTISA  (scpundh hap) (Jubo  992)



REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL

Sol tud Internecional N
PCT/EP03/03789

C (Can nuacién) DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

Categori

Citacidn de documento, con nd cacidn donde sea spropiado, de los textos relevantes

Relevante  In retvindscacidn No.

A

KOCHHAR S P INFLUENCIA DEL PROCESAMIENTO EN
ESTEROLES DE ACEITES VEGETALES COMESTIBLES
PROGRESS IN LIPID RESEARCH, PERGAMON

PRESS, PARIS FR,

V 122 no 3 1983 pégnas 161 188

XP000600909

ISSN 0163 7827

pigmna 161 pardgmfo 2 3

pigna 169 pardgrafo 3 pdgina 175 pardgraf

3

111

Fomm FCUBAZ | contimmcin do _ segands iols) (Rl 993)

2



REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL Solic tud I ternacional N

Info me sobre miembros d famlia de patentes PCT/EP 03/03789
Doc m ntod patente
citado en el reporte de Fecha de publicacién Miembro( ) :: L fam ha d F;;h;:ﬂ
basqueda P P .
EP 0990391 A 05-04-2000 BR 9904796 A 30-05-2000
EP 0990391 Al 05-04-2000
CN 1258199 T 28-06-2000
WO 9948378 Al 30-09-1999
uUs 6139897 A 31 10-2000
Us 6326050 Bl 04-12 2001

~Forma PCT ISA 210 (anexo farm]  de patentes) (3 1 1992)



INTERNATIONAL SEARCH REPORT

pplicalion No

PCT 03/03789

OF
e AZI0T00 - AZ3L1/30

Agcording to Intemalional Paiesl Clamsificalion (IPC) or  both nalional ciassificetion and 1PC

B. FELDS SEARC ED

Minkmuum documanation searched {
IPC 7 A23D A23L

sysiam lolowad by claselication symbois)

Documaniation asarched othar than minimum documentalion lo the sxieni th such documenis  included e lskis saarchad

EPO~Internal

Efscironic daia base conautlad ouring e INemaliond sea/ch (name  dala base and, whers praciical, saarch \ermns Used)
FSTA WPI Data PAJ COMPENDEX BIOSIS

€ DOCUMENTS CONSIDEAED TO BE RELEVANT

AND SKIBSTED L H

during storage
JOURNAL DAIRY RESEARCH

CAMBRIDGE GB
abstract

Cholesterol
oxidation 1n butter and dairy spread

val 63 1996 pages 159-167 XP008008927

Calsgey | Chatlon of documani, wil  indication, where spproprale the relevani passages Ralavant 1o claim No.
X EP 0 990 391 A (KAO CORP) 1-11
5 April 2000 (2000 04 05)
page 4 1line 16-20
~ page 4 line 43 page 5 1line 21
claims 1 B 9 examples 6 8 10
A NIELSEN J H OLSEN K E JENSEN C 111

@ Furthor documents are fisted continuation of box C,
Special calagorise of cliad documents

IE Puwient family mombers are lsted in annex.

documpnd celining the genaral sixte of the af which nat
considerod  be of pariicular migvance

ing date
Y AL T,

chiation or other spacial raason jas spocifiad)
"0 documg melanving an oraldipciosurs use sxhiblion or

olhar meens
P mﬁu'& the inlamational fing dalo but

documant e combingd wih on  or more olher such docu—
n-#.tnmmm» parson sidied

Date of the aciual complation of the international search

15 September 2003 01/10/2003
Name and maling accram of the ISA Authcetzed officer
Eurcpean Paiani Cifica, B.58 Pslentisan
NL 2280 HV Riswih
T-‘:(I?a %m-mn.a 85 eponi, Rooney K

Fon PCTASAZ  (secend shaat) fuly TE2)

page 1 of 2

B



INTERNATIONAL SEARCH REPORT

Appiication Ne
PCT 03/03789

CiContinuation) DOCUMENTS CONSIDERED TOBE EL.  NT

Calegory

Challon of documeni, with Indice lon where appropriale, of the reiovan  passages

A

KOCHHAR 5 R INFLUENCE OF PROCESSING ON
STEROLS OF EDIBLE VEGETABLE OILS

PROGRESS IN LIPID RESEARCH PERGAMON
PRESS PARIS FR

vol 22 no 3 1983 pages 161-188
XP000600909

ISSN 0163 7827

page 161 paragraphs 2 3

gage 169 paragraph 3 -page 175 paragraph

111

Foon PCTABAZ  feoniinusiion  secorwd shest) [y  9G2)

page 2 of 2
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Palent documant Publication Patent family Publication
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EP 0990391 A 05 04 2000 BR 9904796 A 30-05-2000
EP 0990391 Al 05-04 2000
CN 1258199 T 28-06 2000
WO 9948378 Al 30 09 1999
us 6139897 A 31-10-2000
us 6326050 Bl 04 12 2001

Foun PCTABA/R  pateni Lamby srnam (huly  O8R)




SOLICITUD INTERNACIONAL PUBLICADA SEGUN EL TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES (PCT)

( 9)Organizaclé Mundisld Propledad I telect |
Of na Internoc onal

(43) Fechad P bll aclé 1 term clom | (10) Ndmero de Publicacié [ termaci |
13 de Noviembre de 2003 (I3 11.2003) PCT WO 03/092394 Al
M Ivw
(51) C1 sifiencis | ternacio ol de Patentes A23D 7/00,
A23L 1730 (1) | veatore/solicitante (para Estadon U 1dos un amen ) DE GROOT
Wil m, A [NL/NL] Unlever R & D Viaandingen Ol vier Van
(2 )NGmero deSollel d 1 te naclonal  PCT/EP03/03789 Noortisan 120 NL-3133 AT Viaard gen (NL)
(74) Age tes. VAN VELZEN Maalke, M UNILEVER NV Patent
(22) Fechad Registro | termacto 11 de Abnl de 2003 Department, Olvier van Noo laan 120 NL-3133 AT
(11 04.2003) Vioardingen (NL)

BA BB BG BR, BY BZ CA,CH CN CO CR, CU CZ DE,
DK DM DZ EC, EE, ES FL,GB GD GE, GH GM HR, HU
(26) 1dl ma de Publicacld Inglés ID ILIN IS JP KE KG KP KR, KZ LC LK, LR, LS LT
LU LV MA MD MG MK, MN MW MX MZ NI NO NZ,
OM PH PL, PT RO RU SC, SD SE, 5G SK,SL, TI T™M

@01 fo macié de Priaridad TN TR, TT TZ UA, UG US UZ, VC, VN YU,ZA, ZM ZW
020767943 3demayo de2002(0305.2002) EP ™ A Uz, VG, ZA,

(7)Solld =~ (pamAL M AT AZ BA, BE BF BG BI BR, @) Fst dos Designado (regional): Patente ARIPO (GH GM KE, LS
BY CF CG CH CLCM CN CO CRr,CU CZ, DE, DK, DM MW MZ SD SL, SZ TZ, UG ZM ZW), patente Burasiatica

U
DZ, EC EE ES FI FR.OA, GE, GN GQ, GR, W HR, HU
iD IS IT JP KG KP KR, KZ LR, LT LU LV MA, MC. (AM AZ, BY KG KZ, %;ggwa)s':m‘m

M
MD MG MK, ML, MR, MX MZ, NE, NI NL, NO PH PL, (AT BE,BG CH CY CZ
PT RO RU SE, SI SK,SN TD. TG TJ TM TN TR, UA, HU I1E, IT LU MC, NL, PT RO SE, SI SK, TR) Patente
UZ VN YU solamen ) UNILEVER NV [NL/NL] OAPI (BF BJ CF CG CI CM GA OGN GQ, GW ML, MR,
UNILEVER NV Ween 455 NL-3013 AL Rotterdam NE SN TD TG)

(NL)

(7T1) Baliclia te (porn AE, AG AU BB BZ,CA C GB,GD GH
GM IE [L, KE, LC LK,1S MN MW NZ, OM SC 8D,5G Fublicado
SL.SZ,TT TZ, UG VC ZA ZM ZW sclamen ) UNIL ER
PLC [GB/GB] UNILEVER HOUSE, Blackfrars, London  Com reporiede Bisqueda internacional
Greater London ECA  BQ (GD). anies de ia expirocida del limita de tiempo para modificar
lay reivindicaciones y er publicada de ruevo en el caso da
(71) Solicits ¢ (purn In solamen ) HINDUSTAN LEVER  revibo de modificaciones
L M TED [IN/IN] Hindustan Lever House 165/166 Backbay
Rec lama on Maharashtro, 400 020 M mbau (IN).
Para los oidigos ds dos letras y otras abreviaturas refidrate  Las Notas
Guias sobre Cddigos y breviaturax que aparecen af comiento de cada
amisidn regular de ln Goceta PCT

(54) Taitul  PRODUCTO ALIMENTICIO QUE CONTIENE FITOSTEROL

(57) Res men Productos para el frefdo superficial que comprende de 35 90%p de gmsa fitosteroles y una cantidad
especf desalylectnayunafaseacuosa unpHde45 65 sonmenospropensos la oxidacién de los ftosterole
y dcidos grasos insaturados ba) condiciones de freido

4q
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(12) INTERNATIONAL APPLICATION PUBLISHED UNDER THE PATENT COOPERATION TREATY (PCT) 36

(19) WorldI tellectu 1 Property Orga mabon
Internauonal Burea

(43) 1 ternationsl Publication Date
13 November 2003 (13 11.2003)

PCT

(10) I tern tional Publication N mber
WO 03/092394 Al

A23D 700

(51) 1 ternational Patent Classification
A23L 1730

(21) T termational Applieation N mber  PCT/EP03A03789
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(25) Filieg Language Enghsh
{26) Publication Language: Engl h
(30) Priority Data

02076794.3 3 May 2002 (03.052002) EHP

(71) Applicant (for AL, AM AT AZ BA BE, BF BG RJ, BR
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DM DZ, EC EE ES, F1 FR, GA GE, GN GQ. GR. GW
HR HU, ID. IS, IT JP KG KP KR KZ, LR, LT LU, LV
MA MC MD, MG MK, MI, MR, MX, MZ, NE, NI NL,
NO, PH PL, PT RO RU, SE SI SK, SN TD, TG TJ
TM TN TR Ud UZ VN YU only) UNILEVERNY
[NL/NL] UNILEVERN V Weena 455 NL-3013 AL Rot-
terdam (NL)

(71) Applicant (for AE, AG AU, BB, BZ,CA CY GB, GD, GH
GM IE Il KE LC, LK, LS, MN MW NZ, OM SC SD SCG
SLSZTr TZ UG VC Z4A ZM ZIVonly) UNILEYER
PLC [GB/AJB] UNILEVER HOUSE, Blsckiriars Lon
don, Greater London BC4 4BQ (GB)

(71) Applica t (for IN only)» HINDUSTAN LEVER LIM-
ITED [IN/IN] Hindustan Lever House 165/166 Backbay
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AZ,BA BB BG BR,BY BZ,CA CH CN CO,CR,CU
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GM,HR,.HU ID,II IN IS, JP KE,KG KP KR KZ,LC,
LK, LR LS LT LU LV MA, MD, MG MK MN MW
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SE, S0 SK, SL.T] TM, TN TR, TT TZ, UA UG US,
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KE, LS MW MZ, SD SL, SZ, TZ, UG ZM ZW),
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SE, S1 SK, TR), OAPI patent (BF BJ CF C3 CI, CM
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8(54)1&& FOOD PRODUCT COMPRISING A PHYTOSTBROL
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TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES
PCT
REPORTE DE EXAMEN PRELIMINAR INTERNACIONAL
(PCT Artaculo 36 y Regla 70)

Referencia Sohcitantes  agentes SI SE REQUIERE ACCION Ver Nottficacién de T ansmisién d
POSTERIOR Informe de Examen Preliminar
Internacsonal (Formato PCT/IPEA/416)

Solicitud Internacional N Fecha de registro mternacional Fecha de prioridad
(dia/mes/ fio) (dia/mes/afi )
PCT/EP 03/03789 11 04 2003 03 05 2002

—_—e—e—

Clasificacién Internact nald Patentes (IPC) clasificacin nacional IPC

A23D7/00

Solicitante

UNILEVERNYV et al

1 Este mforme de examen prelmnar mternacional ha sid prepar do por esta Autondad
Exammador Prelummar Internacional y se transmute al solicatante de conformidad con 1 Articulo
36

2 EsteREPORTEconstadeuntotalde &  pdgmes mcluyendo I cardtula

[0 Este reporie también estd acompafiad de ANEXOS es decir pigmas de descripcion,
rervindicaciones y/  dibujos que han sxd  modificados y son 1a base d este informe y/
pégnas que conhenen rectficactones hechas nte esta Autoridad (ver Regla 7016 y la
Secc16n 607 d  1as Instrucciones Administrat as de onformudad con el PCT)

Estos anexos constan de un total de pdginas

3  Este mforme contiene mdicaciones relacionadas con los siguientes ftems

I X Bases del reporte
I [[] Prondad
o [:] N establecrmuento de opmmidn respecto  novedad, mavel mventtvoy  phcabthdad Industral
v [] Falta de umidad de mvencin
\'4 [X] Afimacatén azonada de confornudad con el Articulo 35(2) respecto novedad, m el
mventty  plicabihdad mdustrial, taciones y explicaciones que ustentan dicha firmaci6
VI [[] Crertos documentos citados
VI  [] Ciertos defecios en la solicitud internacional
VII [] Cuertas bservaciones brelasohcitud mnternacional
1
Fecha de presentacién de la demanda Fecha de termmnacién de este reporte
06 11.2003 02.08 2004
N mbre y direccién de correo de la  utoridad Functonan utorizado

mnternacional d examen prelimnar
Furopean P tent Office- P B 5818 Patentiaan 2 Rooney K
NL-2280 HV Ryswijk P ys Bas

Tel N 3170340 2040T 31651 eponl

Fax N 3170340 3016 T léfonoN 3170340 3931

Form PCT/IPEA/409 (portads) (Enero 2004)
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REPORTE DE EXAMEN PRELIMINAR INTERNACIONAL Sohicttud Interna nal N PCT/EP03/03789

L Bas del Reporte

1 Respecto los elementos de la sohcitud internacional (Carftulas de remplazoq ha 1d  minstradas la ficina
receptora en respuesta una in tacion bay el articulo 14 estin referenciados en este reporte com presentados
iginalmente” y no estin anexos este reporte dad q no contenen modificaciones (Reglas 70 16 y 70 17)

D scripadn, Piginas.

117 como se presentaron origmalmente

Reivindicac ones No

111 como se presentaron ngmnalmente

2 Respecto al idi ma, todos los elementos marcados anteriormente estuviero disp mbles fueron munskr dos
esta Autoridad en el 1dioma en el cual la sohc tud mternacional fu presentada, menosq se ind quel
trarto baj este ftem

Estos lementos estu ieron disponbles fueron mumstrados esta A tond den lidiom elcu les

D el diomad unatraduccién summistradapa  na bdsqued mternacional (segtn Ia Regla 23 1 (b))
[[) el:dioma de na publicacién d 1a solicatud mternacional (seg 1 Regla 48.3 (b))

[} 1:dioma de la traduccién summstrad para el examen prehminar inte  1onal (segti las Reglas 552 y/
553)

3 Respecto al nucledtido y/ secuencla mino iada revelad en la sohctud ternac nal, se llevé cabo |
examen prehmmar internacional seg(in el hstad de secuencia

Dconhamd enla hatud ternacion len forma escrita

D registrado juntoconla  hatud mternacional en forma legiblep  computad
D proporcionad  bsiguientemente esta A torid d en forma escrita
proporcionad  bsigmentemente esta A tonnd d enfo malegblep computador
DSehaproporctomdolnnﬁrmac:ﬂ respecio In cual el hstad d secuencia escrito
proporcionado  bsiguientemente no miis alld d la revelaci en la solic tud interna ional
segin se presentd
D Se ha proporcionad la afirmacién respecto  la cual la informacié presentad enfo m
legable po computador es déntica al hstad d secuencia escr ta

4 Las modificaciones han resultado en Ia cancelacté de-

I:] la descripaibn, pégmnas
D las re1 mmdicaciones  Nos
D losdb jos Hojas

5 DEsi:reporlehns:d establecid com  ( lgunas) de las modificac nesnoseh biesen hech y q se
ha consider do que an mis 4 d Ia revelac 6n segl se presenté como se indicé en Casill
Suplementaria (Regla 70 2 ( ))

(Cu ig erhoj deremplazoq contenga tales modificac nes debese refend bajo 1ftem1y nexad
este reporte )

6 Observaciones dicionales 80 necesarnas

FORMA PCT/IPEA/409 (enero 2004)
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V Afirmaci6n azonada baj el Articul 35(2) respecto novedad, mivel inventivo
dtaciones y explicaciones que ustentan dicha afirmacién

1 Afirmacién
Novedad (N) S. Remvindicaciones 111
N Rervindicaciones
N vel mventtv  (IS) S. Rewvmndicaciones 111
N Remvindicaciones
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2 Citacones y exphcaciones
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REPORTE DE EXAMEN PRELIMINAR
INTERNACIONAL-HOJA SEPARADA Sohatud Internacional No PCT/EP03/03789

Re Iltem V

Afirmaclién razonada de conformidad con la Regla 66 2{a){n) respecto a 1a novedad nivel
Inventivo o aplicabilidad industrial cltaclones y explicaclones que sustentan dicha
afirmacién

1 Se hace referencia al siguiente documento

D1 EP A 0990 391 (KAO CORP) 5 de abni de 2000 (2000-04-05)

El documento D1 puede tomarse como la técnica antenor més cercana a la matena objeto de la
revindicacion 1

E! documento D1 revela composiciones comeastibles que son apropiadas para uso para fritar
Las composiciones pueden comprender 20-80% de fase de aceite 1-8% fitosterol una fase
acuosa 005 5% emulsificante tal como lecttin 1 3-3% sal y tener un pH prefendo de 3 5 (ver
D1 péagna 4 linea 16-20 pagina 4 linea 43 pagina 5 linea 21 ejemplos 6 8 10 y
revindicaciones 1 8 9)

La matena objeto de la rewvindicacion 1 difiere de la ensefianza del documento D1 en la
concentracion de la lecitina que esté en el rango de 0 1 — 0 8 {comparado con 0 05-5% en D1)

El efecto técnico de esta diferencia es que en combmacion con los otros componentes de la
composicidn hay una marcada reduccién en la oxidacion de esteroles

El efecto técnico por lo tanto es proporcionar una composicidn apropiada para frtar con
estabilidad oxidativa

Tal efecto puede ser proporcionado en las composiciones de D1 por el uso de antoxidantes
(ver D1 pagina 4 ilnea 58) sin embargo no hay ensefianza en D1 ni en la técnica antenor para
usar dichas concentraciones de lecitina para resolver el problema segin se ha planteado

Por lo tanto se considera que la presente solicitud cumple con los cntenos del Articulo 33(1)
PCT porque la matena objeto de la reivindicacién 1 comprende un paso inventivo en el sentido
del Articulo 33(3) PCT

Las rewvindicaciones 2 10 y la reivindicacion independiente 11 también pueden satisfacer los
requenmientos del PCT respecto a la novedad e inventividad mientras incorporan toda la
matena objeto de la revindicaron 1

Forma PCT/hoja scparada/409 (hy 1) (EPO-Abnl 1997)
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INTERNATIONAL PRELIMINARY Intemational application No  PCT/EP 03/03789
EXAMINATION REPORT SEPARATE SHEET

Ra ltem V
Reasoned statement under Rule 66 2(a)(il) with regard to novelty inventive step

r Industrial applicabliity" citations and explanations supporting such statement
1 Reference i1s made to the following document
D1 EP A-0990 391 (KAO CORP) 5 Apnl 2000 (2000-04-05)
The document D1 can be taken as the closest pnor art to the subject-matter of claim 1

The document D1 discloses edible compositions which are sutable for use In frying
The ompositions may compnse 20 80% oil phase 1-8% phytosterol an aqueous
phase 0 05-5% emulsffier such as lecithin 1 3-3% salt and have a preferred pH of 3 5
(see D1 page 4 Ine 16-20 page 4 ine 43 page 5 hne 21 examples 68 10 and
claims 1 8 9)

The subject matter of claim 1 differs from the teaching of the document D1 in the
concentration of lecithin being in the range from 01 0 8 (compared to 0 05 5% in D1)

The technical effect of this difference Is that in combmation with the other components
of the composition there is a marked reduction in the oxidation of sterols

The technical effect therefore i1s to provide a composition sutable for frying with
oxidative stability

Such an effect may be provided in the compositions of D1 by the use of antioxidants
(see D1 page 4 line 58) however there 1s no teaching m D1 nor in the pror art to use
such lecithin concentrations to solve the problem as possd

Therefore the present application 1s deeimed to meet the cntena of Article 33(1) PCT
because the subject matter of claim 1 involves an inventive step in the sense of Article
33(3) PCT

Claims 2 10 and independent claim 11 also satisfy the requirements of the PCT with
respect to novelty and inventivity as they incorporate all the subject matter of claim 1

Form PCT/Sepamate Shoet/408 (Sheet 1) (EPO-April 1967)



PRODUCTO ALIMENTICIO QUE CONTIENE FITOSTEROL

RESUMEN, OBJETO Y FINALIDAD DE LA INVENCION

Productos para el frel[do superficial que comprende de 35 a 90%p de grasa
fitosteroles y una cantidad especifica de sal y lecitina y una fase acuosa con
un pH de 4 5 a 6 5 son menos propensos a la oxidacion de los fitosteroles y
acidos grasos insaturados bajo condiciones de frefdo



PRODUCTO ALIMENTICIO QUE C NTIENE FIT STEROL

Campo de la Invenciéon

La invencién esta relacionada con un producto alimenticio que comprende
de 35% a 90% de grasa y un fitosterol

Antecedentes de la Invencién

Desde hace vanos afios los consumidores estén interesados en la reduccion
de su nivel de colesterol en la sangre debido a que se cree que un nivel alto
de colesterol en la sangre contnbuye a la enfermedad cardiaca

Los esteroles se encuentran ampliamente en plantas y animales y son
compuestos importantes en la dieta humana El colesterol que el esterol
dominante en los productos alimenticios animales usualmente se ha
asociado con la inckencia de enfermedades cardiacas coronanas En
aceites los vegetales aparecen las mezclas mas vanadas y complejas de
esteroles Los esteroles de ongen vegetal son generalmente llamados
esteroles de plantas o fitosteroles Los fitosteroles han demostrado un
efecto de disminucién del colesterol en la sangre y por lo tanto han sido
propuestos como agentes terapéuticos para la hipercolesterolemia
Actuaimente se ha mostrado con frecuencia que cuando los esteroles de las
plantas son adicionados a los productos alimenticios en un nivel del 8%
estos bajaran el nivel de colesterol LDL en promedio en un 10% (Weststrate
JA And Mejer GW Eur J Chn Nutr 52 (1998) 334-343 Plant sterol
ennched margannes and reduction of plasma total and LDL-cholesterol
concentrations in normocholesterolemic and midly hypercholesterolemic
subjects

Adicionalmente por ejemplo EP A 584612 y EP A-829434 revelan productos
alimenticios que comprenden como componente activo un fitocolesterol

El consumo de estos productos sobre una base regular en las cantdades
prescrtas es reivindicado para conducir a la reduccidn del colesterol en la
sangre



Ademas de la reduccidon del nivel de colesterol en la sangre los
consumidores individuales también estan interesados en los aspectos de
salud de los productos alimenticios que contienen acete Generalmente es
conocido que los Acidos grasos polinsaturados que forman los bloques de
construccidn de algunos acertes tnglicéndos también contnbuyen a la
reduccién del colesterol Por lo tanto se han desarrollado productos que
comprenden fitosteroles y una cantidad considerable de acidos grasos
polinsaturados Ejemplos de dichos productos son los Becel pro activ™
esparcidos Tales productos estan descntos por ejlemplo en EP A 828434

Es conocido que tanto los &cidos grasos polunsaturados como los
fitosteroles son propensos a la oxidacién a ciertas condiciones Por ejemplo
un tratamiento a alta temperatura de dichos productos cuando se usa freldo
superficial o freldo profundo (ver EP A 771531) pueden potenciaimente
conducir a la oxidacidn de los acidos grasos polinsaturados y fitosteroles
Los productos resultantes en algunos casos sufren de alteraciones del
sabor

El colesterol y los fitosteroles pnncipales (sitosterol estigmasterol y
campesterol) pertenecen todos a ia misma clase de esteroles los 4-desmetil
esteroles Basados en la amplia cantidad de informacién publicada acerca
de la oxidacién del colesterol se ha conocido por vanas décadas que los
esteroles se pueden oxidar a los llamados oxiesteroles u 6xidos de esterol
Esto se atnbuye a la presencia de un anilo B insaturado en los 4-
desmetilesteroles Se cree que la oxidacibn procede de acuerdo con un
mecanismo clasico de auto-oxidacion andlogo a la oxidacién de acidos
grasos insaturados La oxidacién de esteroles sin embargo procede de una
foorma mucho mas lenta que la oxtdacibn de acidos grasos mono-
Insaturados debido a la obstruccion esténca en la mitad esterol

Un objeto de la actual invencién es proveer un producto adecuado para el
freldo superficial que comprende tanto acidos grasos (poli)insaturados en
forma de tnglhicéndo como fitosteroles en donde la composicién es tal que la
oxidacion lenta y la oxidacién regular de los acidos grasos esta imitada

9!



Resumen de la Invencién

Sorprendentemente se ha encontrado que los productos alimenticios
basados en grasa que comprenden una cantidad especifica de sal y lecitina
y una fase acuosa con un pH acido moderado muestran oxidacién reducida
de los esteroles y &cidos grasos Insaturados cuando son freidos
superficialmente

Por consiguiente en un pnmer aspecto la invencion esta relacionada con un
producto alimenticio adecuado para el freldo superficial que comprende de
35 a 90 %p de grasa de 3 a 15 %p de un fitosterol una fase acuosa sal y
lecitina en donde la cantidad de lectinaes de 0 1 a 08 %p la cantidad de
salesde 02 a5 %p yen donde el pH de la fase acuosaesde45a65 y
en donde el producto contiene opcionalmente un espesante en una cantidad
de maximo 1%p

En un aspecto adicional la Invencidn esti relacionada con el uso de dichos
productos alimenticios en el freldo superficial

Descnpcién detallada de la Invenclon

Cuando se usa porcentaje en la descnpcién y en las reivindicaciones estos
son porcentajes en peso a menos que se indique de otra forma Los
porcentajes en peso estan calculados sobre el pero total de producto a
menos que se indique de otra forma

Los productos segin la invencién son adecuados para el freldo superficial
Medios bien conocidos para el freldo superficial son la mantequilla y la
marganna (de verter o sbélida en itubo o envoltura) Los productos
alimenticios segun la invencién se pueden usar como altemativos a dichos
medios tradicionales de freldo superficial Los productos comprenden una
fase acuosa y una fase grasa Los productos comprenden de 35 a 80%p de
grasa Se ha encontrado que a un porcentaje de grasa menor los productos
no presentan las caracteristicas de freildo deseadas especialmente
causando una baja cantidad de aceite en el sartén de freldo y una tendencia



aumentada a la salpicadura de algunas formulaciones

Se cree que la salpicadura de un producto que contiene agua y aceite
especialmente cuando la fase continua es la fase grasa es causada por el
sobrecalentamiento de las gotas de agua En cierto punto después del
calentamiento las gotas de agua se evaporan explosivamente y asl el
producto se puede extender por todos los alrededores de un sartén de freldo
en el cual se calienta la emulsidn Esto puede ser peligroso para la persona
que frle aimentos en la emulsién calentada y puede producir un desorden
en la cocina

El fitosterol en el contexto de la invencién se define segin la definicién
usada por Kochhar en Pro Lip Res Vol 22 (1983) pp 161 164 y incluye sus
equivalentes saturados Los denvados estenficados como los fitosteroles o
los estanoles estenficados a 4cidos grasos también se abarcan en la
invencidn Los métodos para la esterficacion de fitosteroles estan revelados
por ejemplo en WO-A 98/38206 y EP A-594612 Los fitosteroles prefendos
son seleccionados del grupo que comprenden beta sitosterol beta sitostanol
estigmasterol estigmastanol campesterol y campestanol o sus mezclas y
sus asteres de acidos grasos

El fitosterol mas prefendo en un éster de 4cido graso de beta sitoesterol o
beta sitoestanol o un denvado de estos

Los acidos grasos adecuados para la estenficacibn son seleccionados
prefenblemente de acidos grasos denvados de acerte de soya aceite de
colza acertte de palma acerte de girasol aceite de malz aceite de cariamo
aceite de semilla de algodén acerte de almendras aceite de coco aceite de
linaza mantequilla o fracciones de estos o aceites lduncos o una
combinacién de estos El 4cidlo graso mas preferido es denvado del aceite
de girasol o aceite de colza

La cantidad de fitosterol es de 3 a 15%p con base en el peso del fistoesterol
no denvatizado Prefenblemente la cantidad es de 5 a 10%p mas prefendo
es de 7 a 9% del peso total del producto En una realizacién prefenda el
fitosterol es un fitosteroléster adicionado en una cantidad de 8 a 16%p con

43
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base en el peso total del producto

Las composiciones seglin la invenciin muestran niveles reducidos de
productos oxidados durante y después del freldo superficial
Prefenblemente el nivel de esteroloxido es de menos de 500 mg/kg de
producto onginal Incluso se prefiere mas que el nivel esté por debajo de
400 mg/kg mas prefenblemente por debajo de 300 mg/kg

Se encontrd que los niveles aumentados de sal conducen a la oxidacién
reducida durante el freldo superficial tanto de fitosteroles como de acidos
grasos denvados de tnglicendos presentss en el producto alimenticio segcn
la mvencibn Por lo tanto la cantdad de sal es de 02 a 5%p
prefenblemente de 0 5 a 5%p Cantidad mas prefenda de sal es de 1 a 5%p
incluso mas prefenda es de 2 a 3%p La sal puede ser cualquier tipo de sal
de grado alimenticio Sales adecuadas son por ejemplo seleccionadas del
grupo que comprende cloruro de sodio cloruro de potasio cloruro de calcio
y combinaciones de estas

Las sales prefendas son aquellas que actian fisicamente como una sal pero
no transfieren (0 en una extansidbn menor que el NaCl) una impresién salada
del producto Ejemplos de dichas sales son cloruro de potasio y citrato de

potasio

Para la mayoria de las aplicaciones especialmente en palses en donde a los
consumidores les gustan los productos freidos salados el NaCl es la sal
prefenda

La presencia y cantidad de lecihna en los productos alimenticios segun la
invencién es de importancia critica a nivel de oxidacion  Se encontrd que sl
el nivel de lecitina es de 01 a 08%p los productos muestran oxidacién
reducida tanto de fitosterol como de la mitad de &cido graso Se encontrd
que los niveles bajos por debajo de 0 1%p y también los niveles altos por
encima de 08%p conducen a niveles aumentados de oxidacion
especiaimente de la mitad fitosterol Se prefiere el uso de lecitina a un nivel
de 01a07%p mas prefendode 02 a 0 5%p



Para el propésto de la mvencion la lectina que comprende
fosfoacilgliceroles se puede dividir en tres grupos de acuerdo a su
preparacidn E] pnmer grupo esta formado por lecitinas nativas tales como
Bolec Zt™ Las lecitinas nativas son por ejemplo obtenidas de aceites
tnglicéridos que han sido filtrados extraidos y reducidos

Las lecitinas nativas se pueden separar de los aceites mediante el uso de su
afinidad con el agua produciéndoles aceite insoluble Segln otra defimicién
mas prefenda las lecitinas nativas son aquellas que tienen una relacién de
fosfatidilcolina a fosfatidiletanolamina de 1 3 maximo en combinacién con la
cantidad total de lisofosfiatidos siendo como maximo el 5%p de todas los
fosfatidos que forman la composicién de lecitina natva El segundo grupo
de lecitinas estd formado por lecitinas {(parcialmente) hidrolizadas que se
onginan de las lecitinas nativas que han sido hidrolizadas por ejemplo
mediante el uso de la enzma fosfolipasa A 0 mediante hidrélisis quimica
Las lechinas hidrolizadas también se pueden preparar mediante sintesis
quimica

Un tercer grupo de lecitinas comprende lecitnas fraccionadas tales como la
fraccion soluble de alcohol de las lecitinas nativas tales como cetinol™ Este
tpo de lecitina se puede obtener en un proceso en donde las lecitinas
nativas son extraldas con alcohol

Ejemplos de estos grupos de lecitinas son Bolec ZT™ Adlec'™ Sterpur
PME™

lecitina hidrolizada BOLEC MT®™ Sterpur R™ Adlec E™

lecttina fraccionada Cetinol™ Nethin 3 KE™

Para el propdsito de la presente invencién las lecitinas son de ongen vegetal

Las leciinas de cada grupo pueden estar opcionalmente des-grasadas

En una realizacion prefenda de la invencion la lecitina es una fraccién
soluble de alcohol de una lecitina



La fase acuosa de los productos esta caractenzada porunpHde 45a65
prefenblemente de 4 7 a 65 Mas prefenblemente la fase acuosa tiene un
pHde 4 8 a6 2 prefenblemente de 5a6 Dicho pH se obtiene por ejemplo
mediante fa adiciéon de un 4cido Acidos adecuados incluyen acido lactico
acido citnco écido clorhidnco El acido prefendo es el 4cido cltnco

Los productos comprenden de 35 a 90%p de grasa Los productos
prefendos son aquellos que comprenden de 40 a 90%p de grasa mas
prefenblemente de 60 a 80%p de grasa Los productos especialmente
preferidos son continuos de grasa Se encontrd que dichos productos eran
los mas adecuados para el freido superficial

Incluso en una realizacion méas prefenda la invencién esta relacionada con
un producto alimenticio de grasa continua adecuado para freldo superficial
que comprende del 60 a 90%p de grasa de 10 a 15%p de un éster de acido
graso de fitoestenl una fase acuosa sal 1 lecitina en donde la cantidad de
lecitina es de 0 2 a 0 5%p la cantidad de sal es de 0 5 a 3%p y en donde el
pH de la fase acuosaesde48a65

Opcionalmente el producto alimentcio comprende un espesante
Espesantes tales como alginato almidén almidon gelatnizado gomas
incluyendo goma gelan goma de algarrobo goma xantan o combinaciones
de estas se usan comlinmente para proveer textura y/o viscosidad en
productos alimenticios bajos en grasa Sin embargo se ha encontrado que
dichas composiciones tienden a aumentar el nivel de oxidacidn de los
fitosteroles en los productos de freldo superficial y por lo tanto estan
prefenblemente esenciaimente ausentes en los productos aimenticios seg(n
la Invenciébn Tolerables aunque menos prefendas son pequefias cantidades
de maximo 1%p que estan en la mayoria de las formulaciones tolerables
En el contexto de la invencion esencialmente ausente se define como
menos de 0 1 prefenblemente menos de 0 01%p

Generalmente los productos de freido superficial comprenden un
emulsificante para ayudar a la mezcla homégenea de la fase acuosa y la
fase grasa Los emulsificantes adecuados son seleccionados
prefenblemente del grupo que comprende monoglicéndos saturados o



insaturados diglicéndos saturados o insaturados polioxisorbitanésteres
ésteres de acido cltnco ésteres de acido lactico o una combinacién de
estos El producto alimenticio comprende prefenblemente un monoglicétido
més prefenblemente un monoglicéndo saturado

Para mejorar el sabor y transfenr valor nutncional los productos comprenden
opcionalmente una proteina Dicha proteina puede ser de ongen vegetal o
lacteo prefinéndose asl de ongen lacteo

Las protelnas licteas son seleccionadas adecuadamente de fuentes tales
como proteina de la leche proteina del suero polvo de leche descremada
suero dulce (polvo) crema de leche o polvo de crema de leche o una
combinacién de estos La cantidad de dicha proteina es por ejemplo de 0 2
a 3 prefenblemente de 0 5 a 2%p

En una realizacién altemativa los productos comprenden uno o mas
antioxidantes bien conocidos Estos se encontraron especialmente
adecuados para la reduccidn de la oxidacion de acidos grasos Ejemplos de
antioxadantes bien conocidos son propilgalato tocoferol acido ascorbico
(éster)

Dichas composiciones son adecuadas especiaimente para uso en pH por
encmade 53

Con el fin de mejorar adicionalmente la estabilidad oxidante de los
productos especialmente de los 4cidos grasos insaturados contenidos en
estas se adiciona opcionalmente un secuestrante como EDTA o acido
citnco

Los productos alimenticios son adecuados para freldo superficial Los
productos pueden ser para verter o para esparcir Se prefieren los productos
esparcibles Ademés de los ingredientes descntos antenormente los
productos pueden contener ingredientes opcionales que se usan
cominmente en ios agentes de freido superficial Dichos ingredientes
contenen pero no se Ilmitan agentes colorantes componentes
sabonzantes preservativos como sorbato de potasio particulas de hierba

So.



frutas o frutos secos e ingredientes saludables como vitaminas fibras

La fase grasa de los productos alimenticios esta formada por cualquier grasa
o0 mezcla de grasas Se apreciara que los productos de verter requieren una
composicidn grasa diferente a la de los productos esparcibles A
continuacién se provee una guia sobre la composicién de la mezcla grasa

La mezcla de grasa de los productos de freldo de verter conocidos
usualmente consiste de una mezcla de un aceite una grasa que a
temperatura ambiente es totalmente liquda una grasa que es solida a
temperatura ambiente llamada matenal duro La relacidn de grasa liquida a
sblida se escoge de forma que después de un procesamiento adecuado
junto con una fase acuosa se obtenga un producto con una consistencia
expnmible o de verter adecuada La presencia de grasa de matenal duro en
los productos de freldo liquidos ayuda a la estabilizacién de la emulsién

De otra parte los cnstales de grasa séliida que se requieren para la
estabilidad de la emulsién pueden afectar adversamente su vertebilldad La
fabncacién de los productos de freldo liguidos requiere por lo tanto una
grasa de matenal duro con propiedades que estidn delicadamente
balanceadas Se puede usar cualquier grasa de matenal duro

El acete de colza de eunco alto totaimente hidrogenado (denominado en
forma corta como aceite de colza totalmente endurecido o Prh70) es una
grasa de matenal duro bien conocida que cumple la especificacién antenor
Es adecuada para la fabncacidn de productos de freido liquidos o
expnmibles que combina buena estabiidad con buena vertebiidad Sin
embargo también se pueden usar otros matenales duros tales como aceite
de girasol (parciaimente) hidrogenado con un punto de fusién de
aproximadamente 69°C acerte de soya con un punto de fusibn de
aproximadamente 65°C acete de palma con un punto de fusidon de
aproximadamente 58 C acerte de araquidico con un punto de fusion de
aproximadamente 60°C y aceite de semilla de algodén con un punto de
fusibn de aproximadamente 62°C También se pueden aplicar
adecuadamente combinaciones de una 0 més de estas grasas de matenal
duro o mezclas interestenficadas de estas grasas Actuaimente de todas



las grasas mencionadas antenormente se usa pnncipaimente acerte de
colza endurecido pam la preparacidn comercial de productos de freido
liquidos de alta calidad Su uso esta descito en eg US 5756 142 La
mayoria de los productos de freido liquidos o expnmibles se preparan con
15 5%p de grasa de matenal duro sobre el producto total

Ademéas del matenal duro la mezcla grasa comprende una grasa de
relativamente baja fusién

Como la grasa de baja fusibn un aceite nco en tnglicéndos que comprende
residuos de acidos grasos (poli) insaturados es altamente prefendo Por lo
tanto la grada de baja fusibn es prefenblemente seleccionada del grupo
consistente de aceite de girasol aceite de soya acerte de colza aceite de
semilla de algodén aceite de oliva aceite de malz aceite de manl o
fracciones de crema de leche de baja fusidn y/o combinaciones de estos
Estas grasas pueden estar parcialmente hidrogenadas

La mezcla grasa de para un producto esparcible comprende prefenblemente
una grasa de matenal duro y un aceite liqudo El matenal duro es
prefenblemente una grasa saturada o una grasa de la cual al menos el 75%
de los dcidos grasos son acidos grasos saturados Opcionalmente la grasa
de matenal duro es una grasa interestenficada El aceite liquido es
prefenblemente un acerte alto en acidos grasos polinsaturados tales como
acerte de colza aceite de girasol aceite de soya acente de linola o una
combinacion de estos

Los productos alimenticios se pueden preparar por cualquier proceso
adecuado Para preparar un producto para verter por ejlemplo se prepara
una premezcla que comprende todos los ingredientes seguido del mezclado
con el fin de establecer una emulsibn adecuada Si se desea la
cnstalizacién de 1a grasa sdlida s estd presente se puede realizar ya sea
con antenondad o como un paso de procesamiento en el cual la premezcla
es enfnada por uno 0 més intercambiadores de calor de superficie raspada
En dicho paso también se puede llevar a cabo el proceso de emulsificacion
mediante homogenizacién Por otra parte la emulsficacibn se puede
contemplar mediante otro tipo de técnicas como eg emulsficacidn de
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membrana y similares

Si1 una pequefia cantidad de grasa endurecida como acere de colza
endurecido estd presente en el producto final un proceso prefendo
comprende los pasos de fundido del acerte tnglicéndo en un mezclador de
corte como un A unit™ enfriamiento por debajo de la temperatura alfa de
cnstalzacibn y postenormente o antes del enfnamiento el mezclado del
acette tnghcéndo con la fase acuosa

El producto resultante es prefenblemente almacenado a una temperatura de
0a15C

Para la preparacién de un producto esparcible se prefiere que la premezcla
sea preparada a una temperatura entre aproxmadamente 40 a 70 C de
forma que las grasas estén fundidas Luego la composicién es procesada a
través de una unidad de alto corte con enfnamiento simultaneo que se repite
opcionalmente seguido del procesamiento en un agitador de espiga Yy
almacenamiento del producto final a una temperaturade 0 a 15 C

En una realizacidn adicional la invencién esta relacionada con el uso del
producto seglin la invencion para freldo superficial de ahmentos
Prefenblemente el producto se usa en una cantidad de aproximadamente 5
a 50 g y se calienta a aproximadamente 150°C antes que el aimento a ser
freido sea agregado

La invencidn se llustra ahora mediante los siguientes ejemplos no obligantes
Ejemplos

General

Determinacién del valor de salplcadura

El comportamiento de salpicadura de los productos alimenticios segin la

invencién se evalud después del almacenamiento de los productos 8 dlas a
5 C yfinaimente 16 h de templado a 15 C



7 s

Se evalud la salpicadura pnmana (SV1) a condiciones estandanzadas en las
cuales una alicuota (31 6 g) del producto alimenticio se calentd en un plato
de vidno y se evalué la cantidad de grasa salpicada en una hoja de papel
adhenda encima del plato después que el contenido de agua del producto
alimenticio que se salid por calentamiento

En la evaluacidn del valor de salpicadura aproximadamente 316 g de
producto alimenticio se calentd en un plato de vidno sobre un juego de
plancha eléctnca a aproxmadamente 205 C La grasa que se salpico fuera
del sartén por la fuerza de las gotas de agua evaporandose en expansion se
atrapé en una hoja de papel situada encima del sartén La imagen obtenida
después de 20 minutos se compand con un juego de pinturas estandar de
numero 0 10 asi el nGmero de la mejor pintura semejante se registré6 como
el valor de salpicadura 10 indica no salpicadura y cero indica muy mala
salpicadura La indicacidn general es la siguiente

Puntaje |Comentarios

10 Excelente

B Bueno

8 Aceptable
No satisfactono para SV1 casi aceptable
para SV2

2 Nuy pobre

Los resultados tipicos para margannas caseras (80%p de grasa) es 8 para
salpicadura pnmana (SV1)

Anédlisis del nivel de esterol éxido

El método usado se basa en el método descnto por Dutta y Appelqvist 1997
(Dutta PC And Appelqvist L A JAOCS 74 (1997) 647-657 Studies on
phytosteron oxidahion products | Effect of storage on the content in potato
ships prepared in different vegetable oils )

Después de calentar el producto durante 15 minutos a aprox 180°C en un



sartén de freido los extractos de grasa fueron preparados si era necesario
y se aplicd un procedmiento de saponificacibn en frio y los no
saponifficables fueron extraldos Postenormente los esterol 6xidos fueron
separados de la masa de esteroles y los otros no saponificables mediante
HPLC Yy la fraccion de 6xido de esterol fue sometida a GC en donde fueron
identificados mediante MS y cuantificados por FID

Procesamiento

Se prepard una premezcla de todos los ingredientes a una temperatura de
60 C La composicion fue luego procesada mediante una unidad de alto
corte con enfnamiento simultaneo que se repiid seguido de procesamiento
en un agitador de espigo y aimacenamiento del producto finala 5 C

Los productos contienen aproximadamente 60%p de grasa y 8% de
fitosteroles expresados como %p de fitosteroles libres Los esteroles estdn
presentes en forma de ésteres de acido graso de pnncipalments beta
sitosterol campesterol y estigmasterol con &acidos grasos denvados del
aceite de girasol

La composicién detallada del producto se muestra en la tabla 1

Tabla 1

ingredientes | Ejempio 1 Ejemplo

%p 2 3 4 comparativo

Eso grasa
Mezcla de grasa 54 54 54 54 54
Esteroléster 13 30 133 | 133 | 133 133
Lecttina (cetinol) 027 012 [ 027 | 05 005
Propilgalato 00 00 00 (0005 0 005
Fase acuosa
Sal (NaCl) 30 128 { 055 | 20 02
Espesante 00 00 00 00 186
I(almldc'm Paselll)




ingredientes | Ejemplo 1 Ejemplo
%p 2 3 4 comparativo
'Secuestrante 00 00 00 (0025 0 005
(EDTA)
| idos Citncos 0039 00200039 | OO 00
!pH 47 53 59 55 356

La grasa usada era una combinacién de una grasa de matenal duro que era
una mezcla interestenficada de aceite de palma y fracciones de aceite de
almendras y un aceite liquido que era aceite de girasol

El total se hizo hasta 100%p mediante la adicidn de agua
Los resultados se muestran en la tabla 2

Ejemplo Esteroléxido formado Oxidacién de grasa
(mg por kg esparcido) determinada por sabor

1 66 Buen sabor

t;Z B3 Buen sabor

<) 116 Buen sabor

4 180 Buen sabor

Ejemplo Rechazado por falta de sabor
comparatvo 1565
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Relvindicaclones

1 Producto alimenticio adecuado para freldo superficial que comprende
de 35 a 90%p de grasa de 3 a 15%p de un fitosterol una fase acuosa sal y
lecitina caractenzado porque la cantidad de lecitina es de 01 a 0 8%p la
cantidad de sal es de 0 2 a 5%p en que el pH de la fase acuosaesde 4 5 a
6 5 y en que el producto comprende opcionalmente un espesante en una
cantidad de maximo 1%p

2 Producto alimenticio segiin la reivindicacién 1 en donde la cantidad
de grasa es de 60 a 90%p

3 Producto alimenticio segin cualquiera de [as reivindicaciones 1 2 que
es de grasa continua

4 Producto alimenticio segln cualquiera de las revindicaciones 1 3 que
teneun pHde 48 a6 2 prefenblementoede5a 6

5 Producto alimenticio seglin cualquiera de las rervindicaciones 1-4 en
donde la cantidad de lecitina es de 0 1 a 0 7%p prefenblemente de 02 a
05%p

6 Producto aimenticio seg(n cualquiera de las reivindicaciones 1 5 en
donde la cantidad de sal es de 1 a 5%p prefenblemente de 2 a 3%p

7 Producto alimenticio segin cualquiera de las revindicaciones 1 6 que
comprende ademas un &cido prefeniblemente acido citnco

8 Producto alimenticio segln cualquiera de las reivindicaciones 1 7 que
comprende una protelna prefenblemente seleccionada del grupo
consistente de proteina de la leche protelna del suero polvo de leche
descremada polvo de suero suero dulce (polvo) crema de leche o polvo de
crema de leche o una combinacién de estos

9 Producto ahmenticio segin cualquiera de las reivindicaciones 1 8 que
comprende ademas un antioxidante prefenblemente seleccionado del grupo
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consistente de propilgalaio tocoferol acido ascorbico (éster) o una
combinacion de estos

10 Producto aimenticio segin cualquiera de las reivindicaciones 1 9 en
donde la cantidad de espesante estad por debajo del O 1%p prefenblemente
el espesante esta esencialmente ausente

11 Uso de un producto almenticio segln cualquiera de las
reivindicaciones 1 10 para freido superficial
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