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Asunto : Solicitud de patente para

“CREMA PARA COCINAR QUE SE PUEDE BATIR,
ESTABLE A TEMPERATURAS ELEVADAS”

Solicitante : RICH PRODUCTS CORPORATION
Fecha de Solicitud : 01 de Marzo de 2005
1. Yo, Emilio FERRERO, obrando como apoderado del solicitante en el

asunto antes identificado, me refiero al oficio nimero 11877, notificado por fijacion en
lista el 14 de enero de 2005.

2. Me permito atender el oficic nimero 11877 en referencia de la
manera siguiente:

2.1, Reporte de Examen Prellminar Internacional. Me permito informar
que el reporte de examen preliminar internacional correspondiente a la solicitud de
patente en referencia no comprende anexos. No obstante lo anterior, me permito
presentar copia de dicho reporte. '

2.2. Documento de Cesién. Me permito informar que mediante memorial
radicado bajo el nimero 05019055 00000001 el 29 de marzo de 2005, presenté el
documento de cesidn otorgado por los inventores de la solicitud de patente en

NI T. 860.041.367-3
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referencia a la compafila solicitante debidamente autenticado y legalizado por Apostilla
y acompafiado de su correspondiente traduccion oficial al espafiol.

2.3 Thtulo. De acuerdo con las observaciones de ese Despacho me
permito presentar un nuevo titulo para la presente solicitud de patente, el cual permite
identificar la materia de la cual trata |a invencién con mayor precision:

“CREMA PARA COCINAR QUE SE PUEDE BATIR, ESTABLE A TEMPERATURAS
ELEVADAS"

Para este efecto presento recibo por valor de $ 91.000.00 por
concepto de modificacién en solicitud pendiente.

3. Adicionalmente, quiero aprovechar esta oportunidad para presentar
un nuevo pliego reivindicatorlo, el cual contiene modificaciones y correcciones que
buscan proporcionarie mayor claridad a la presente invencion, asl como resaltar las
caracteristicas esenciales de la misma. Las modificaciones realizadas no representan
ninguna ampliacion del alcance de proteccibn de patente correspondiente a la
divulgacién contenida en la solicitud inicial y deben constituir la base para posteriores
estudios a la presente solicitud. Para este efecto presento recibo de valor de $
91.000.00 por concepto de modificaciones en solicitud pendiente arriba mencionado.

De este modo el nuevo pliego reivindicatorio comprende ahora 28
reivindicaciones.

4, Puesto que se ha atendido a cabalidad las observaciones de caracter
formal hechas por su Despacho sobre la presente solicitud de patente, atentamente
solicito a ustedes que se contine su framitacion.

Bogots, 2 & 10 2005

Sefiora Jefe,

& o e s

EMILIO FERRERO
T.P.A. No. 31.929

COLO 10321-841-001-9
MRE/DLMID-000012/WPC10321
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FORMULARIO UNICO DE CORRECCIONES Y MODIFICACIONES

Espacio reservado para el adhesivo de radicacién

2000-F03
Io SOLICITUD DE:
[ cormreccién de Error Material f Xl Mmodificacién a una, solloltud
Nombre: RICH PRODUCTS COR{POMTlON :
lo Direcclén: One Robert Rich Way) IDéNﬂFICACION
Buffalo, New York 14213, .
8 LICITANTE Estados Unidos de Aiérica '.
Naclonalidad o Domiclllo: Buffalo, New York, cc. i O wr O
4 Estados Unidos]de América CE | O ow O

|Lugar de Constitucién: socledad constituida y '
existente bajo las layes del estado de Delaware, Namero:

Estados Unidos de América
Teléfono: 54808 70 Fax: 547 3170 .
E-mall:  clientes@camyp.com i
@ IDENTIFICACI N
Nombre: Emilioc FERRERO
Direcclén: Carrera 4* No. 72-35 C.C. E NIT I:I
REPRESENTANTE | Teléfono: 347 36 11 Fax: 2118650 | cE O ow [
O APODERADO E-mall: cavelier@cavelier.com
Numero: 438.010 TP 31,929
o Namero de expediente: 018,055
i :
ho Descripcién de la correccién o modlflcllldn solicitada: E

Presento nuevo titulo para la presents solicitud de patente, el cual parmite identificar con mayor

precision la materia objeto de la presente Invendan ;

“CREMA PARA COCINAR QUE SE PUEDE BATIR ESTABLE A TEHPERATURAS ELEVADAS"

Asimismo, presento nusvo capltulo remndlcatodo el cual contiene madificacignes que buscan

proporcionar mayor claridad sobre el objeto de a presente invencién, asl com9 regaliar las

caracter(sticas esenciales de la misma. !

Comprobante de pago No. 05— §1,560£ Fecha: w

F F

Anexos
Comprobante de pago de la tasa por $ 81.000
Poderes, sl fuere el caso

Documento que acredita la existencia y representacion legal de las partes, cuando sean
personas juridicas.

o NOMBRE:  EMILIO FERRERO FIR';.A: é.,,:_@..; C;‘T", ~

C.C. 438.019 de Usaquén T.P.A. 31,920
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PATENT COOPERATION TREATY :
.t RECD 20 DEC 2004
PCT s =
INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT o
(PCT Artice 36 and Rule 70)
Applicant’s or agent's b referasce Notifiration of Tranemitsl of Insemations!
" FOR FURTHER ACTION :::nluymu::mzmaummmo
Intermationa] spplication No. Tosecrational fling date (dayimonth/year) Priotlly date Hayimanth/year)
PCT/USON24306 06 Angust 2003 (06.08.2003) _ 06 Septaccber 202 (05.09.2003)

IPC(7): A23L 1719 and US CL.: 426/386

Inaroation] Patmt Classification (IFC) or netions] clamsification and IPC

Applicant
RICH PRODUCTS CORFORATION

e ———

1. mwnﬁywmmuumwuwm
Exsmining Athority and s trammitied 1o the spplicent acconding 1o Articls 36.

2, MWMiIWdMMHmM.

[ Tts repost is aiso accompmied by ANNEXES, 10., sheots of the descrigtion, claims andor drawiogs
which have been amended and are the basis for this report sxd/or shools contsining rectifications mady
beforo this Anthority (sse Ruls 70.16 and Section 607 of the Administrative Instructions uder ths PCT).

Thess annexes consist of a total of *~ sheets.

1 X Basis of the repat
0 [} Priony

3.  This report cantaine indications relsting to the following iterns:

W [ ] Novestbitshment of report with ragand i oovelty, trveesive stp sod iodusirial appicatiltty
IV ] Lack of mity of tnvention
V [X] Ressoced stainment uder Article 35(Z) with ragand 1o novelty, inventive sep or indostrial
scplicabllty: citations and explmations syporting soch staiecent
VI [] Cortain docoments cet
VIl [] Cartata defbom in the sntemations! agpltcation
vl [ ] Certan observations on the intermationa! appiication

Daip of submission of the demand o "Dt of completion of tbis report

26 March 2004 (26.03.2004) 08 December 2004 (08. 12.2004)

Name md mailing addrem of the IPEA/US '
o 7, AT Authorizd officer .D
P.O. Box 4SO Ludle Wong
Alxxapdria, Vieginis 22515-1450

Telophoea No. 571-272-0987

K




v INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REFORT FCT/USOV24506

L Bagh of the report
1. With regard o the elements of the internatiopal eppiication: *
03 the sernations! application as originally flled.
the description:
poges 1.8 as originatly filed
pages NONE . filed with the dexxnd
pages NONE__ . filed with tho letier of
B the clutms:

pages 511 as originally fled
pagee NONE__, as amended (iogather with any staiement) under Artics 19

pages NONB » find with the dexmand
peges NONE , filed with the leiter of

B3 the drawings
pages NONE , 88 ariginally filed
puges NONE » filed with the desmand
pages NONE =, filed with the letier of

] tho eoquence tsting pert of the description:
pages NONE , 38 cxiginally filed
pages NONE , Hled with fhe damand
Mgea NONE -, filed with the letter of .

2. With regard 10 the langange, oll (he slaments marked sbove were avallable or fumished to this Authority in the
language in which the internationsl application was filed, unless otherwiss indicated under s ieen,
These claments wers avallahis or fixnished to this Anthorlly in the following langmage which is:

[] the tangoge of a cransiation farnished for the purposes af intecoationl ssarch (oer Bule?3. 1(5)).
the Ianguags of pobiicarion of the Internetions} sppiication (ader Ruls 48.3(1).

the langaage of the tranalation fizrnished for the porposss of intarsations] preliminery exgmination(ender Rules
35.2 and/or 53.3).

3. With regaxd to sy nuelsotids and/or mming acid sequencs disciosed in the International appiication, the
intermational preliminary exsminstion was carried out on the basls of the sequence Hating:

[} contatned in the intemational epplication in printed fam.
filed together with (he inismational application in computer raadable form.,
furnished sulwequestly 1o this Authority in Weltion foon.
fornished sobsequently (o thia Authority fu canputer resdsble form.

Tho statoment that the sobsequently firished written soguance Hating does not go beyond the disclosure in the
iniernational eppiication as filad hes been fumished.

] The statemant that the tnfnmation recarded i computer readshia form is identical & the written sequence Eisting]
has bean firnished.

4, E The snendments have resilted in the cancellation ofi

B the deacription, pages NONE
the claims, Nos. NONE
the drawings, sheets/fig NONE
5. ] ‘ot report bms bean amabititind as If (aame of) the amendawres bud nex buen made, aince they heve becn conaldarad i go
beyond the disciosure 8 fllod, n Indlosind in the Stpplenectal B (Rrlo 70.2(c}).%

* Replacenent shoets which have been Jurnithed to the racelving Gffice In resporas o an invitation under Ariicle 14 are referred 1o In
this repor oz “originully filad™ and are nex armexed 1o this report since they do not consain anendments (dex 20.16and 70.17),
"2 Any repiacement cheet containing such arnmdments suist be refirved 10 under sm | and owmexed to this report,

Form FCTAIPBAJ408 (Box 1) (uly 1998)
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Interrmtional spplication No.
~ INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT PCT/U03/24506

V. Reasoned stxteramt under Ruale 66.2(a)() with regard to novelty, Inventive step or indostrial applicahility;
citations and explasations supporting such statesnent

1. STATEMENT
Nowvelty (N} Clabns 1-24 YBS
Claims NONE NO
Inventive Step (IS) Claims 1-24 YRS
Claicas NCNE NO
Industrial Applicability (IA) Clabms 1-24 YES
Claims NONB NO
2. CITATIONS AND EXFLANATIONS

Clalms 1-24 meet the eriteria sot out in PCT Axnticle 33(2)-(7), becauace the prior art does not tach or fibdy snggest & cooking erewn
specifically sbout 55 to 93% by welght water, about 5 o 43% by welght fat, about 1 v 10 % by weigin protein, sbout
0.5 to 10% by weight sterch, and m effactive paount of exleifier.

Clafr 1-24 meet the criteria st out in PCT Ardcle 33(4), and tim have indostrisl spplicability becase the subject mutter ciakned
cun be made or tsed in Indestry.

Form FCT/IPEA/40P (Box V) (Taly 1958)
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REIVINDICACIONES M_ DIFICADAS

Una crema de cocina que comprende aproximadamente 55 a 93% en peso de
agua, aproximadamente 5 a 45% en peso de grasa, aproximadaments 1 a 10%
en peso de protelna, aproximadamente 0,5 a 10% en peso de almidon, y una

cantidad efectiva de emulsificador.

La crema de cocina de la reivindicacién 1, que comprende ademés una cantidad

efectiva de estabilizador, y una cantidad efectiva de amortiguador.

La crema de cocina de la reivindicacién 2, en donde la crema de cocina
comprende aproximadamente 00t a 2% en peso de estabilizador,
aproximadamente 0,1 a 2% en peso de emulsificador, y aproximadamente 0,05

a 2% en peso de amortiguador.

La crema de cocina de cualqulera de las reivindicaciones 1 a 3, en donde la
crema de cocina comprende aproximadamente 55 a 87% en peso de agua,
aproximadamente.s a 40% en peso de grasa, aproximadamenta 2 a 7% en
peso de protelna, aproximadamente 1 a 6% en peso de almidén,
aproximadamente 0,2 a 0,6% an peso de estabilizador, aproximadamente 0,5 a
1% en peso de emuisificador, y aproximadamente 0,1 a 1% en peso de

amortiguador.

La crema de cocina de la reivindicacion 1, en donde la crema de cocina
comprende aproximadamente 55 a 87% en peso de agua, aproximadamenta 20
a 35% eon peso de grasa, aproximadamente 2 a 7% en pesa de proteina,
aproximadaments 0.5 a §% en peso de almidon, y una cantidad efectiva de

emulsificador.



10.

1.

/’ﬁ

La crema de cocina de la reivindicacién 5, en donde la crema de cocina

comprende aproximadamente 0,5 a 1% en peso de almidon.

La crema de cocina de la reivindicaclén 8, en donde la crema de cocina
comprende ademés aproximadamente 0,2 a aproximadamente 0,6% en peso de
estabilizador, aproximadamente 0,5 a aproximadamente 1% en peso de
emulsificador, y aproximadamente 0,1 a aproximadamente 1% en peso de

amortiguador.

La crema de cocina de cualquiera de las reivindicaciones 1 a 7, en donde la

grasa es una grasa no lactea.

La crema de cocina de cualquiera de las reivindicaciones 1 a 7, en donde la
grasa es seleccionada del grupo que consiste de aceite de planta, aceite de
semilla de soya, aceite de girasol, aceite de canola, aceite de palma, aceite
kemel de palma, aceite de coco, aceite de cartamo, aceite de malz, aceite de
oliva, aceite de manl, aceite de semilla de algoddn, grasa lactea de cerdo, cebo,

y mezclas de esta.

La crema de cocina de cualquiera de las reivindicaciones 1 a 9, en donde la
protelna se selecciona del grupo que consiste de leche seca sin grasa,
cafeinatos, aislados de proteina de suero, polvo de leche de mantequilla,

protelnas de soya, concentrado de proteina de leche, y mezclas de estos.

La crema de cocina de cualquiera de las relvindicaciones 2 a 10, en donde el
estabilizador se selecciona del grupo que consiste de caraginan, goma de
semilla de acacia, goma guar, goma xantano, alginato de sodio, carboxi metil
celulosa, hidroxi propil metil celulosa, hidroxi propil celulosa, celulosa

modificada, y mezclas de estos.
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La crema de coclna de cualquiera de las reivindicaciones 1 a 11, en donde el
emulsificador se secciona del grupo que consiste de polisorbato 80, polisorbato
65, polisorbato 80, lecltina, estéril lactalatos, monoglicéridos, diglicéridos,
poliglicéridos, sorbitan monoestearato, diacetil ester y &cido tartarico y mezclas
de estos.

La crema de cocina de cualquiera de las relvindicaciones 2a 4 6 7 a 12, en
donde el amortiguador se selecciona del grupo que consiste de fosfato de
disodio, fosfato de dipotasio, hexafosfato de disodio, citrato de sodio, y mezclas

de estos.

La crema de cocina de cualquiera de las relvindicaciones 1 a 14, en donde la

crema tiene un desborde de al menos aproximadamente 180% cuando se bate.

La crema de cocina de cualquiera de las reivindicaciones 1 a 15, en donde la

crema tiene un desborde de al menos aproximadamente 210% cuando se bate.

La crema de cocina de cualqulera de las reivindicaclones 1 a 15, en donde la

crema tiene un desborde de aproximadamente 210-290% cuando se bate.

La crema de cocina de cualquiera de las reivindicaciones 1 a 16, que

comprende ademés un endulzante,

La crema de cocina de cualquiera de las relvindicaciones 1 a 17, en donde el
endulzante se selecciona del grupo que consiste de melaza de malz, fructosa,

sucrosa, y dextrosa.
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24,
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La crema de cocina de cualquiera de las reivindicaciones 1 a 18, en donde la

composiclon es estable durants al menos 5 minutos a 90°C.

La crema de cocina de cualquiera de las reivindicaciones 1 a 19, en donde la

composicion es estable durante al menos 10 minutos a 80°C.

La crema de cocina de cualquiera de las reivindicaciones 1 a 20, en donde en

donde la crema es miscible con una solucidn acuosa.

La crema de cocina de cualquiera de las relvindicaciones 1 a 21, en donde la
crema de cocina es aproplada como una crema batida, y, cuando batida, es

estable hasta por 5dlasa 5— 10 °C.

Un método para preparar una crema de cocina que comprende las etapas de:

disolver en aproximadamente 55 a 93% de agua caliente, con base en el
peso total de la crema de cocina, aproximadamente 5 a 45% de grasa,
aproximadamente 1 a 10% de protelna, aproximadamente 0.5 a 10% de
almidén, una cantidad efectiva de emulsificador, para formar una solucién; y
procesar la solucidn,

formando de esta manera una crema de cocina.

El método de la reivindicacién 23, que comprende ademés aproximadamente
0,01 a 2% de un estabilizador, en donde la crema de cocina comprende
aproximadamente 0,05 a 2% de agente amortiguador y aproximadaments 0,1 a

2% de un emulsificador.
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27.

28,

/ﬂ

El método de cualquiera de las reivindicaciones 23 a 24, en donde la etapa de
procesamiento comprende pracalentar la soluclén seguida por calentamiento de

la solucién a una temperatura ultra alta.

El método de la reivindicacion 25, en donde la etapa de precalentamiento
comprende calentar la soluciSn a aproximadamente 170-200° F
(aproximadamente 77 - 93°C) y la temperatura ultra alta es aproximadamente

260-280° F (aproximadamente 138 — 143°C).

El método de cualquiera de las reivindicaciones 23 a 28, en donde |a etapa de

procesamiento comprende homogenizar la solucion.

El método de la relvindicacibn 27, en donde la etapa de homogenizar
comprende una primer etapa de presidbn que ejerce sobre la solucidn
aproximadamente 500 psl, ejerciendo una segunda etapa de presion de

aproximadamente 1000 psi y enfriando la solucion.

COLO 10321-841-001-0
DLMNd-0000013/WPC10321
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REPUBLICA DE COLOMBIA ? }
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

Folio %
2020

Bogoti D.C.,

Doctor(a)

FERRERO EMILIO .
Apoderado{a) y/o Representante de
RICH PRODUCTE CORPORATICN

REFERENCIA Radicacién No. 05 15055
Solicitud intermnacional UB2003/024506
Fecha inicio fase naciomal 06/04/2005

Trémite 11
Evento 379
Actuacién 416
Oficio No. 1777
Folios 1

Tenlendo en cuenta que la solicitud de privilegio de patente que se tramita bajo el
expediente indicado en la referencia, refine los requisitos de forma estableclidos en
la Declpifin 486 de la Comisién de la Comunidad Andina, al Tratado de Cooperacifn en
Materia de Patentes (PCT), el Reglamento y la Circular (nica de la Superintendencia
de Industria y Comercio, se envia el axtracto de la gsolicitud a la Oficina de
Comunicaciones para efecto de su publicaciém en la Gaceta de Propiedad Industrial.

ALIX
Jafe de la

CESPEDES DE VERGEL
1gi6n de Nuevas Creaciones

adpall )



