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Ref: Expedients No. 05-103.244 

Solicitud de registro de patents de invencion 

denorninada "FERMENTADOR DE ESTADO SOLIOO" 
Solicitante: PIOPHVTA BIOLOGISCE4ER 
PFLANZENSCHUTZ GMBH. 

Yo Dario Cârdenas  Navas, identifieado como aparece al pie do mi firma 
obrando an ml condicion do apoderado de la sociedad Prophyta Biologlscher 
Pflanzenschutz CMBH., soticitante do Is Detente an referenda, a continuacion 

day respuesta at Oticio No. 13295, mediante •1 cual Se presents el Concepto 
TØtnico No. 2758, quo fue notiticadc, p01 fijaciOn an UsIa a( 17 do Octubre do 
2008..  

Presentation de Un nuevo capitulo descriptive modificado gLiB pennita 

cumplir con las exipencias del Articulo 30 de Is Decision 486. 

En vista de Las fallas an cuanto a La presentaciOn y Is redacciOn def actual 

capitulo descriptive, quo so mencionan an el numeral 3.1. Descripcion 

(articulo So D 486), del concepto tØcnico No. 2758. Me permito manifester a 

OSS Despacho, quo as deseo del solicitante presenter ufla nueva 

descripciOn do Is invention an cuestión, con elfin de incrementar Is derided 

do Is matoria objeto reivindicada, asi came pare propiciar Un mejor 

entendimiento de Is misted y facilitar qua one persona medionamente 

versada an Is meters tecnica pueda analizar Is presents invention. Por Ic 

tanto, as ham realizado las siguientes modificaciones: 

Siguiendo Las recomendaciones del senor Examinador, contenidas 

an el anexo 1, at oficio No. 13295, as he distribuido Is description de 
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is siguiente frjrrna: a) Tituo, b) Ob)eto he Is nvencion, an donde Se 
nienciorta el cacnpo tØcnico al cual corresponde niche invendon; 
0) Antecedentes, an oste snarls, se he ocluido on breve resurnen do 

is qua so conDos de is fermentac{On an estado sorido, sin ampiar el 
objeto sabre ai cue! Se buses proteccion; simplemente, Be he include 
dtha in(amaciOn pars ubicar an forms rnas acertada a( lector an ci 
campo espooffco en •1 cuai Se desarro!Ia esta invenciOn; d) Breve 
descripciOn J, as Figures, 

y 

fina!mente e) DescripolOn do to 
Invention, an donde, so he modifccado Is redaccion de Is solicitud 
origina!mento presentada, con elfin de faciitar su comprensOn par 
parte dellector; adicionairnente, as hall inctuido entre parØntess as 
n&neros do referenda pars cede one de Jos elonientos quo 

9 cornponen a invenm6n, tail 
y

come lo no solicitado el seæor 
Exarninedor. 
Adicionalmente, so han modificado aIjunos do Jos tØrminos 
emploados an Is descripciOn objetada par parte del scour 
Examnador, comb pot ejemplo, ci tØrmino ’junta", quo foe one 
primers traducciOn del tØrrnino an inglØs seal pent quo an fornia 
mucho rues adecuada dehe traducirso como se116. En vista de a 
anterior, Se be reernplazado is cxpresión junta’ ! par el termino 
correcto seilo seguido del nUmero 6, qise corresponde al numeral 
quo In dentifica an Pa figure 1 de to presents soiicitud. 

Ł
 

On one perte, as deseo del solicitante presenter on Suego de ties 
lo%ografIas, an as cuales so aprocian os detalles del fermensoor de 
estate sOlido reivindicado, con el fin de qua sirvan pars dar mawr 
cparidad a In presents invoncion. 

La foto 1, rnuestra an (ermentador vaclo) con Ianzas refdgeradoras 
qua so extienden (de erriba a abaio) on or interior del fermeni 

La foto 2, muestra on nivel del fermentador rernovido del 
forrnentador despues dol cultivo do us hedge (media do cuitivo 

cubierto con of bongo). Las odGcios formados an el media do cuitivo, 

causados por Jos seizes reftigeradoras, son claramente Vi5itl6s, 

La toto 3, muestra in fermentador despuØs de on cultbn do ranges, 

par In quo el fententaidor aster medic vaoio. En ci tondo eCu, hay an 

2 



xpodIente No. 05-103.244 

nivel del formeritador visible que esta lena con ci metro de cultivo 
cubierto con si substrato dot honçjo.  

Firialn,ente, resulte pertinente lamar Is atención del senor 
Exanlinador, al hetho do one teniendo an cuenta qua do ninguna 
nianera SQ puede iricluir materia nueva pare caracterizar el 
termentadar do estado solido reivindicado, Is nueva descripcidn 

ahora presentada corresponds a one majors hecha solamerite a a 
redaccian y organhiaciOn do Is nhistna informaciOn contenida 
onQinaimonte an la Solicitud de Patents presentada on fase PCT 
(pubhcada coma W020051012478) do Is patients invenciôn.  

1.1 Nuevas Figures Ilustrativas de la Invention: 

Con elfin do superar las objeciones presentadas con respecto a las figures 

ilustrativas del fermentador de estado solido do Is presente invencion, as 

deseo del solicitante presenter nuevamente (as figures 1, 2a, 2b y 3, 

rnejorando Is presentacion de (as dbujos presentados an primer 

lugar, an las cuates se sigueri as recomendaciones heclias pore seinr 
Exarninador, y so ban presenlado en forma adecuada con las escalas 

aprop5a6as, iiustrando todos los detalies relevantes del termentador do 

estado solido reivindicado an Is presents solicitud. 

1.2 Modificaciones a las Reivindicaciones: 

it 
En oonexión con 10 anterior, y con of fin de distinguir en forma 

completamente clara el objoto de a presents nvenciôn  Os lo ya corocido 

on el estado del ante, pars poder resaltar sus caracteristicas inventivas. as 

moditico evemente Is redacciOn do Is reivindicacian 1 do Is siguiente 

Madera: 

Un fer,nenfador do estado sOlido quo comprende vanes niveles (4) del 

fermentador permeable at afro ji Of ague, pare a/ajar an substrata do 

cultivo, dispuestos mo encima do ova $ unhdos a ma pared in(erna de/ 

fermentador, cM tat manors grie ni of afro n: at ague puaden pasw dc largo 

Iaterairnente, caracterizado p01700 ecia corapuesto pa,-
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a). El documento US 6,197573 (Dl), revels on dispositivo para Is 
IormenlaciOn an oslade solido do microojganismos, 0J euai permile Ia 
realizaciOn de todas Ins operaciones necesarias para el cultivo.(vsr el 
resumen del dacurnonto 01) Cl fernientador as construido do 
multiples modules individuales quo pueden ser colocados unos sabre 
el otro (columns 6, linea 44 de Dl). Accords, cads module tiene on 
plato quo forma el fordo (columns 6, linens 46-49 do Dl), 

denominado "plato base (columna 6, lineas 56-57 de Dl). 

b). El documento EP 0316910 (02), se relacioha can on bubo do 
intercambio do calor (1) formado de one envoltura (4) qua contlene Un 
tubo de bayonets (2) montado todo an Un tubo principal dividido (8) 

9 ostØ ospecialmente bion adaptedo para Is construcciOn do los 

paquetes de tubos (52) quo as utilizaran an fermentadoras (’ier 
resumen del documento D2). 

En oslo Punic, vIe a pens llamar Is atencibri al hecho de qua Si bien as 
cierlo quo el documento Dl citado par el senor Examinador as desarrolla 

on el misrna campo cientifice do In presente invencion como PS 

o 

carnpo 

do Is ferrnentacit5n an estado solido; tamblØn results evidente qua las 

ensenanzas de este documento an conibinacidn cart to roveledo an 02, NO 

son suficientes pars desvirtuar el nivel inventive del novedoso fernientador 

do estado sOlido objeto de Is presents invencian, teds vez quo presentan 

IPcaracteristicas tØcnicas diferentes que no hubieran podido Ilegar a ser 

obvias 0 evidentes para one persona versada an Is teonica siguiendo las 

ensenanzas do los documentos Dl y D2. 

2.2. Argumentos quo rsalzan el Nivel Inventivo do Is presente solicitud 

Do Is lecture del concepto tØcnico as clam qua or senor Examinador 

desvirua el nivel inventivo de Ia presents invenciOn citando as onsenanzas 

de los documentos Dl y 02. Sin embargo, dichos docurnentos no resultan 

relevantes para desvirtuar el nivel inventivo de Is presents solicitud toda 

vez quo nj eJ documento P1, ni el documento 02 sugieren a Is persona 

versada an Is tecnica on fermentador do estado sOlido can Ionizes 

relrigeradoras (3) dispuestas on forma vertical dosde el fondo del 
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ferinentador, las cuales atraviesari cada uno do los niveles (4 qua 
conlbrrnan all ll1nentador, asf corno tampoca rnencionan a sLquiera negar 
a sugerir un sistema do seLlado entre cane uno de los niveles (4) coma of 
del tenhientador de Is presents invenoiOn. 

En etocto, & tijarse detenidamente an lo quo revela el documento D1. SO 
oncuentra quo a pesar do quo as desarrolla dentro del mismo caropo 
tecnologico do Is presents nvencion, no hay ensonaruas en dicho 
documento, qua Is  indiquen a una persona la posibilidad de disposer do un 
fermentador de estado sOlido qua comprenda iuz?srefrieradora3 

psAesseniQrna veWcar esde ol ,ndg delcuajes 

atraviesancada uno do IoffieleJ4elferflientador, unto con Un sello 

9 fflUiuesto entre coda uno 4jos niveles4del term ntador do tal forma 
qua Is rofrLgeracion del material del fermentador sea mantenida en Is fornia 
deseada 

Asi las cases al Ilevar a cabo una revision detenida de lo revelado tanto en 

01 documento Dl, come en Is presente invenciOn, as encuentra quo existen 

diferericias retovantes, quo do ninguna nianora podda" consWeyerse comb 

una deævaciOn obvia o evidente a padir de la materia objeto revelada an 
01, diohas diferencias son las siguientes: 

En Is presents Invencion Los medios de re1rieraciOn deL (ermentador 

9 son lanzas rofriperadoras (3) dispuestas en forma vertical, his 

cuales atravlean los niveles (4) del fermentador Qracias a121 

orificlos dispuestoo en Is base de Los niveles para tal fin, mientras 

quo par otro lade Dl ensena qua ?j_pjto basoesta ccnstruido or 

tubos(canaLes cOq000dQS enire dos lâmjpipins  en fomia horizontal 

de .sandlot ichvercolumna 7, Linea  6-9 de DjtJ2Ljo gue se forman 

dos _çaIessearado sondo canale ccrnunicmtno 
-

cornunicantes (ver colurnflZjIfleas 26-29qgjjvan los IfqM!ps de 

oalentamJnt2_ynfriamiento a fravØs del let p base (columna 9, 

l!neas 49-51). 

(ii) En Is presents invencLón ademØs, so reaulore do un sello (6) quo as 

encuentra dispuesto entre coda uno de fps niveles (4) del 
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fermentadoy, tonal fin de fom,ar un Claire impermeable al alit 
at aqua Para maximjzar la operación de refrmqeraeion do las Ianzas 
refriperadoras (3), las castes pernhiten quo so reelice to retdgeraciOn 
a travØs del substrate de cultivo; mantras qua on 01 comb el sistema 
do refrioeracion Se entuentra an at fordo del plate base, la 
refriQeración so Have a cabo a travis de I; pared del fondo del 
denominpdo Plato base, y no a travis del substrato. 

Asi las cosas, as clam qua el docurnento US81 97573 (Dl) proporciona on 
emieiitador curl in sislenia do niveles, en donde cada and compr.nde 
Un arreglo horizontal de canales on el fondo para llsvar fluidos. 

Adeniâs  
do que, pars una persona medianamnente versada en to tecnica 

resulta obvio quo las labores de limpieza, cargue 
y 

descargue/cosepha 
del fermentador solido revelado on Dl, yesultan co.nplicadas, clebido a 
la construction rijda proporcionada Para dioho fermentador. Este 
aparenternente debicjo a Los necesarios canales de comunicacion, qua per 
ejemplo, son usados pare Is esterilizaciOri (columnar, flneas 64-56), opera 
noculr los microorganisrnos (oolumna 7, lineas 63-57). 

Adicionatniente, el arreglo horizontal tie los canales del fermentador 
revelado on US61 97573 (P-ILresultam una distribucion no unif mite del 
calor sobre los niveles del ferrnentador, pernitiendo una acumulaclon de 
cater on el substrate an el extreme de los canales V asi Se obtendra Un 

crc!rniento no balanceado d&JflicrooanisQ39s. 

En vista de los problemas quo so presentan comunmente con los 
fermentadorcs ya conocidos on el estado del a,te, y on especial, a los 
problemas asociados can Is rigidez y Is distribucian no uniforme do color 

quo se presents an el fermentador revolado on el documento US$197573 

(Dl), resultaria closeable poder disponor de on fermentador de estado 

sOiido, quo sea facil de operar, pare me)orar ci cultivo as microorganismos, 

permitiendo Is retrgeracion de verbs niveles del termontador (una 

plurelidaci de niveles), do al fomnia quo code uno do los niveles del 

termentador tenga condiciones de calentamiento uciifornies sabre toda su 

supeificie. 


