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Yo Dario Cardenas Navas, identificado come aparece al pie de ml firma 

obrando en ml condicion do apoderado do Is sociedad Prophyta 

Biologisoher Pflanzonschutz CMBH, solicitante do Is patente en referencia, 

a continuaciOn doy respuesta of Oficio No. 2180, mediante of cual Se 

presenta of Concepto Tecnico No. 3145, quo fue notificado per fijaciOn an 

lista el 20 de Febrero do 2.009. 

Sobre Is claridad do las reivindicaciones jarticulo 30 0 486, Art 22 PCT). 

En Is primora parte del numeral 3 del oficFo undo, ese despacho objeta Is 

claridad de Is reivindicaciOn 11, of afirmar In siguionte 

En to reivindicacion depondionre No. 11, so evidencia quo expone Un 

elemento Ilamado "nlediQ humidjficador esta elemento no so muestra do 

manors clara, a quo elemento do Is invenciôn so refiere on concrete. 

Se is sugiere at solicitante redacto nuovamento Is reivindicación 

ospecificando a quo elemento so refire an a invonciôn acompaflado junto 

con su numero do referenda guardando co4respondenda con of capitu?o 

descriptivo y Ins graflcas 0 f?guras." 

Sobre este particular, me permito manifostar a ese despacho, quo con elfin 

do hacor mucho mas dare IN citada reivindicaciOn 11, y evitar confusiones an 

la implementación del fermentador do estado sOlido do Is presents invenciOn, 
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as dosed del solicitante eliminar de Ia reivindicacion 11 obietada, Ia 
presiOn as utilizado orincipalmente Data acomodar on medlo 

humidificador,,, par lo coal, Is reivindicacion 11, abora as encUentra 
redectada do Is siguiente manera: 

"II. 8l fem,entador de eslado sO/ida segUn las reivindicacionas I y 7 a 10, 
caracledzado porque eI nivel (4) del fermaniadQr situado mas abajo, esra 
co?ocada Sabre an am, asegurado do forma fife a Is pared (I) del 
fermentacior y sabre al coal asia oo?ocado un sell  (6)" 

En conexiôn con In anterior, atentamente me perrnito manifestar a ese 
Despacho, qua el hecho de eliminar La exoresiOn "es utiuzado 

principaImente Para atomodar on medlo humiditicador’, de ía 

reivjndicacjon 11 objetada, permits limiter son mâs al alcance de Is solicitud y 
ademas, permits definir en forma mucho miss clara y apropiada el objeto 

red a mad o. 

En ofecto, comb claramento so puede apreciar an Is reivindicaciOn 11 

originalmente presentada, tanto an Colombia coma an Is solicitud 

internacional PCT/DE2004/001 S58 (publicada baja el riumero WO 

2005/012478 Al) el lemma’media humidificador (quo corresponds at 

tØrmino Befeuchtungsrnedium’ en el testa original an dome AlemÆn) 88 

pane de one caracteristica opcional, toda vez qua as menciona qua el rival 

(4) situado mas abajo del femmentador, sirve 0 pemnite aconiodar, alojar 

colocar el citado ’media humidLficador, cuando $e dice que: "ci rival (4) del 

fermentador situated mas abajo, as gtilizado princicalmente Pat, 

aconodar tin media humidificador’ ("�, die zumeist zur Aufnahme sines 

Befeuohtungsmediunis genutzt wird,", an el texto original an Aloman). 

For In jan10 results evidente qua el’media huniidificado’ mencionado an Is 

reivjndjcación 11, as tan solo one caracteristica secundaria, qua no atecta Is 

patentabilidari del ferrnentadar reivindicado, par lo oral $o puede prescindir 

de niche caracteristica para que to reivindicacion 11 sea mas clara  concise 

Se encuentre enteramente sustentada an a descripciOn presentada, ial y 

como Ia exige el articulo 30 de Is Decision 486. 
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MÆs a’n, como prueba de qua el citado medio humidificador’ corresponde a 
one caracteristica securidaria (qua puede 0 no ester presents on Is 
invención)  qua no afecta Is patentabilidad do Is presents irivencion, 
atentarnerite me pemlito Ilarnar Is atonciôn do ese despacho at hecho de qua 
an Is misma descripciOn de Is presents sohicitud as hace referenda at 
documento WO 99/57239, ci cual, an la pâgina 1 segundo parâgrafo 
sigLliontes, revela detalles de Ia qua Sc considers on’media humidificador. 

As{ pues, ci documento WO 99/57239 tambiØn revels on media humidificador 
!moistening medium’ (BefeLichturlgsschioht), acomodado an Is pane baja 
de on fermentador ver, Par ejemplo, reivindicacion 10 del documento 

WO 99/57239), an donde ci media humidificador as definido como on 
material granular capaz de absorber aqua con on volumon do goro 

extramadamente alto (ver, Is reivindicación 11 del documento WO 99/57239), 

S el coal puede ser SERAMIS-granuhado (ver Is pØgina 13, primer paragrafo del 

documento WO 99/57239). 

En vista de lo anterior, as evidente quo la reivindicaciOn 11 come he sido 

share modificada, cumpie a cabalidad con ci requisito de ciaridad exigido par 

el articulo 30 do Ia DecisiOn 456  tons vez como ya as he rnencionado 

demostrado, el"media humidificador’ as on elemento opcionai qua he sido 

eliminado de dicha reivindicacion, y par tanto ci fermentado do estado soiido 

reivindicado, abora solo as caracteriza par us elementos ceristitutivos 

fundamontahes, y Is relacion entre los morons, sin incluir elementos 

opcionaies (coma el media humidificador), qua puedan lager a efectar Is 

claridad y Ia facii comprenslon do Is invenciOn par pane de one persona 

medianamente versada an Is matenia teonica correspondiente. 

Finalmente, vale ha pens mencionar qua Is modificaciOn realizada an is 

reivindicacjon 11, no amplia de ninguna manora oh aicance do Is invenciOn. 

Por el contrario, dicha modificacion as one lirniteciOn adicional at aicance de 

Is invenciOn qua tiene coma finalidad propiciar on major entondimiento V 

puesa an marcha del novedoso fermentador do estado solida rSemado an 

Is solicitud bajo estudio. 

2. Sobre Is ciaridad de la Descripcion (articulo 28 0 486). 

3 
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Do otra pane, an At mismo numeral 3 del Oficio No. 2180, ese Despacho objeta Is 
claridad del capitulo descriptive, basado an At mismo media humidificador 
objetado an Is reivindicacian 11, do IN siguiente manera: 

En 0/ capitulo descriptive, so ovidencia quo expone an elemento //amado 

"Medic humidificador’ç esto elemento no $o muestra an las graficas a dibujos 
do manora clara coma Osta co/ocado sabre on am, on dotide so oncuentra 
ubicado on 0/ Ælt,mo nivel del fermentador y coma esta asegurada As forma 

fia a Is pared del fermentador, 

So In sugiore al so/icilante presenter ones nuevas graflcas a dibujos donS 

nueslre An manera clara or elemento metho hurnidificador mostrando Is 

interacción do oslo elemento con /os domes elernentos segü,, coma esta 

dot/n/do on este cap!! u/a descripUvoi 

En cuanto a ía cIaridad de is description qua he sido objetada par ese 

despacho at manifestar qua el elemento denominado media humidifil 

qua as menciona an Is descripcion, no as ilustra an As figures 0 dibujos 

acompanantes de Is solicitud, me permito manifestar qua tal y coma as 

menciono anteriorniente, dicho’media humidificador, corresponde a on 

elemento oDcional qua no afecta Ia patentabilidad do Is prosente nvonciOn, 

toda vez quo so rate do on material quo puede ser colocado o no, an el rival 

(4) area baja del fermontador reivindicado, At coal tiene caracter{sticas tales 

coma quo as on material granular cap.ozde. Absorber ague con unvoiumn 

deporo oxtromadarnente alto (ver, el documonto WO 99/57239). 

Entonces, At hecho de qua ni an Is descripciOn, at an las figures a dibujos so 

haga one explication a ilustracion exhaustive de dicho elemento, no Is resta 

claridad a a solicitud bajo ostudio, debido a quo dicho ’media humil 

as definido an forma place y suficiente an At documento WO 99/57239 At coal 

hate parte integral do Is doscripcion, ones as bien 8abido y reconacido an At 

Area de las patentes, qua las ensenanzas de Un documento mencionado 

coma referenda (o como antecedents) an Is doscripciOn, hacen parte integral 

do Is misma, debida qua representan lo qua existia, a era canocido 

empliamente an el estada del ale, antes do Is aparición de to invention 

reivindicada. 
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En consecuencia, tenendo an cuenta qua el dmedic, humidificador 
mencjonado an In descripciOn corresponde a una caractersUca opcional de Is 
invention, due dicho termino, Se define clararnente an el documento WO 
99/57239, quo hace parte do is doscripojon, y qua he sido eliminado de Is 
caracterizaciOn hecha an Is reivindicacian 11 del fermentador de estada 
sOlido recramado, results evidente quo Is descripcion cumpJe a cabalidad con 
todos y coda uno do Its requisitos exigidos an of articulo 28 de Is DecisiOn 
496, incluyondo an requisito do claridad. 

3. CONCLUSION 

La modificaoOn realizada an Is reivindicacion 11 de Is solicitud an cuestión, 

as( como Its aclaraciones presentadas con respecto al termini objetado 

is 

(modjo humidificador), pernilten superar completamente las objeciones 

presentadas a In derided do las reivindicaciones y do Is descripciOn, por Ic 

cual, Is presents solicitud rumple 
as exigencies do claridad establecidas an 

los arliculos 28 y 30 de Is Decision 486. 

Par in tanto, me pormito solicitar a ese Despacho, se sirva Ilevar nuevamente 

a cabo op estudia do Is presente solicitud a Is luz de Ia modificaciOn realizada 

do las aclaraciones aqul presentadas, pairs conceder el privUegio do patonte 

solicitado pace ’el Fermentador do Estado SOlido’ reivindicado. 

� 4. Anexos 

� Rec/bo oficial do caja No. 09-28.967 correspondents al pago do as tasas 

par Is moditicaciOn realizada. 

� Nuevas päginas 7 y 8, qua corresponden al capitulo reivindicatoria, an or 

cual so he rnodificado Is reivindicacion 11, tel y come so describid an oP 

numeral 1 del presents escrito. 

At ;t:a e’ te, 

Dario Cardenas Navas 

CC. 17.066629 de Bogota 
T. P. 1,2501Mtr-
CSJ )Q .:D: PROFFI ViA MEQ 
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Relvindicaciories 

Un fermentador do estado sOlido qua comprende varios niveles (4) del 
fermentador permeables al sire y al agua, pan alojar on substrata do cultivo, 
dispuestos uno encirna de otro y unidos a one pared interns del fernieritador, 

do tal manera quo ni el aire ni el ague pueden pasar de largo lateralmente, 

caracterizado porque esta compuesto par! 

� lanzas refrigeredoras (3) que Se eleven verticalmento Caere Is base 

(26) del fermentador, atravesando los niveles (4) del fermentador a 

travØs de orificios (23) provistos an ]as niveles (4) del fermentador, 

� Un sello (6) mitre cada nivel (4) sucosivo del fermentador, SI sello 

esta presionado contra Is pared interior del fermentador par etecto del 

peso del nivel (4) situado encima do oste. 

2. EL fermentador de estado solLdo segin La reivindicacion 1, caracterizado 

porque las lanzas refrigeradoras (3) Se disponen formando on patrOn 

triangular de manera qua las lanzas mas proximas entre Si estÆn situadas a 

Is misma distance unas de otras. 

3. El Fermentador do estado sOlido segUn Is reivindicaciOn 1 a 2, caracterizado 

porque as lanzas reIrigeradoras (3) comprenden Un tubo interior (21) de 

menor diæmetro, para el retomo de refrLgerante, y un tuba exterior (22) de 

mayor diÆrretro, dentro del cual Se dispone concentricamonte el primer tubo 

(21), pare el suministro de refrigerante. 

4. El fermentador de estado solido segün as reivindicacionos I a 3, 

caracterizado porque el tubo exterior (22) osta cerrado an so extrerno 

superior par Un toe Comm y porque el tubo interior (21) termina 

preferiblemente I - 2 cm antes del tope del tubo exterior. 

5. El fermentador do estado solido segUn las reivindThaciones 1 8 4, 

caracterizado porque Las lanzas refrigeradoras (3) tienen preteriblemente on 

diÆmetro exterior de 1 - 3 cm. 

6. El fermentador de estado solido SegUn las reivindicaciones 1 a 5, 

caracterizacio porque is relaciOn enfre los diàmetros de arnbos tubas (21, 22) 
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debe establecerse preferibiemente do manera qua La velocidad do into del 
refrigerante sea identica pare of suministro y of retorno del mil 

El lermentador de estado sOlido segün la reivindicacion 1, caracterizado 
porque of sello (6) comprende un material elastico y termoestable qua 
prosicna contra to pared interior del fermentador par e(ecto del peso del niv& 
(4) resDectivo situado encima do este. 

8. El fermentador do estado sóhdo segun as reivindicaciones I y 7, 
caracterizado porque of sello (6) comprende silicona. 

9. El fermentador do estado sOlido seg’n Las reivindicacionos I y 7 a B, 
caracterizado porque entire lee niveles (4) hay dispuestas espaciadores (6a). 

10. El fermentador do estado sOlido segün las reivindicaciones 1 y 7 a 9, 
caracterizado porque of sello (6) suede estar instalado, bien sea, an ci borde 

superior del nivel (4) inferior, a cr1 ci bar-dc situado baja to base dci nivel (4) 

superior, per ejemplo, con is ayuda do one ranura. 

11. El fermentador do estado sOiido segün las reivindicaciones 1 y 7 a 10, 
caracterizado porque ci nivel (4) del fermentador situado mM abode, esta 

colocado sabre on aro, aseurado de forma tija a La pared (1) del 

fermentador y obre ci cual esta colocado on sello (6). 
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 
DIVISION CE MUVAS CRCACIONES 

Radicacion No. 04-103244 
Clasificación International (IPC): C12M1/02, Cl2MI/14, Cl2MI116. 
Concepto Tecnico NO. 1393 

Patents, de InvenciOn 
r- 

Patente its Modelo de Utilidad 

Via Nacional 

Via PCT (tase nacionaL) 1-1 Cap .I FX Cap. II 

No. Sal. Internaco7al PCT/0E2004/001553 
Fecha de PreentaciOn Internal, 2004/07/17 

Como resultado del examen definitive, realizado con fundamento en el articulo 48 
do In Decision 486 de Is Comisian de Is Comunidad Al as comuflica: 

1. Documentos estudiados 

Q[iciªn: Folios: 81 a 87 ModificaciOn radicada. 

Reivndicaciones: Folios: II? a 118 Modificacion radicada. 

Dibulos: Folios: UI a 93 ModificaciOn radicada. 

Prioridad: Folios: 1 (DE) 2003-103.35522.7 (2003/07/31). 

2. Objeto de Is invention 

Titulo de Is  inverioiOn: FERMENTADOR DE ESTADO SOLIDO". (Folio 1). 

Problems fecnioo Planffiado: 

� Eviler el riesgo de contaminacion del material microbiologica del 
fermentador par causa do fugue, an Jas tubeæas do suministro del 
refrigerants. 

� Eacilitar Is colocacion de los niveles 0 bandejas dentro del fermentador 
sin sufrir inclinacianes asimismo evitar qua al paso its ague y sire entre 
los niveles 0 bandejas y Is pared del fermentador Sean de libre peso, no 
logrando ma estanqueidad adecuada entre solos niveles y Is pared del 
form entad or. 

Solucion: 

� La soluciôn a los problemas tecnicos planteados as proporcionar on 
fermentador de estado solido para el cultivo its microorganismos sobre 
substancias solidas, an dojide consta its varies niveles de fermentador 
permeables at aire yal agua, dispuestos uno encima de otro y unLdOS a 
las paredes del contenedor del taL manera qua ni el aire iii el ague 
puedan poser its largo lateralrnente, asimismo on el substrate de cultivo 
pare los microorganismos qua Be encuentran dispuestos an los niveles 
de fermentador so retrigeran per medio its lanzas refrigeradoras quo Se 
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elevan verticairnente coddle Is base del fermentador atravesando las 
niveles, qua junta can unas juntas a sel]os dispassion entre Ida niveles 
an eli parte full a superior depeNdieOdQ de Is ubicathOn del nh’s], 
estos sellos de material elastumerico as fissional contra Is pared 
interior del fermentador debido a] peso its code nivet, permitiendo 
obtener estanqueidad de agua y aire entre dichos niveles a bandejas. 

(PC: C12141/02 Cl2MIII4, Cl2MI/16. 

3. Determinacjon del Estado de Ia loonies (a#iculo 16 D 486) 

Consultadas Las bases its canon y on; archives con qua Is enticed as encontrô 
qua antes del IC as Octubre de] 2005, lecha de preseritacion do Is solicitud or 
estudio, no as encantraron documentos relevantes an e] estado de Is tØcnica 
qua afecteri Is patentabi]idad de La presents so]ioitud. 

4. Evaluación de los requisitos its patentabilidad (segUn requisito articulo 
14 048(5): 

4.1 tvaluacion de Is Novedad (arITculo 160486) 

De acuerdo con Is deflnición de navedad del art]cu]o 16 de Is Decision 486 
de La Com]sidn Al y basndose en er objeto do In invencion so reaLizo 

or 

siguiente ariÆlisis: 

Respecto a Is solicitud an estud]o: 

Los documentas 01 US�197573, 02 W09957239, so considewn los 
documentos man cercanos a] objeto de Is reivindicacian No.1, (vet folio 
No 117) de Is solicitud an estudio. Estee documentos iLustran las diferentes 
formas y canfiguraciones de Un fermentador de estate solido pars of cultivo 
do microorganismos sabre substancias soLidas. 

Sin embargo el abjeto its Is reivindicacion No.1, do Is solicitud, Se 

S 
diferencian principalmente de los documentos Dl y 02 an qua las 
caracter]sticas tecnicas "..enzajfæeradoras4k_quse_olevan 
vodicaimente desde a base(26_del fermentadqatravosando los niveles 
(4) del fe,mentador a trw/Os do oncos23iv  4v    
fermentador V tan senjkjL6jentro cada nivel(4) sucesivo dol fermontador, a/ 
solo esta p,esjonado contra laareqJriterior del frmentador per electo del 
peso del nivel (4) situado encima de este: no se encuentran coritenidas an 
lee documentos Dl y D2 

Par ]o tanto a] objeto its Is reivindicacLon No.1 de Is solicitud as nuevo. 

4.2Evaluaci6n del Nivel Inventive (articulo 180486) 

Be acuerdo con Is defin]ciôri do nivel inventive do] articulo 18 do Is DecisiOn 
488 de Is CornisLOn Andina y basØndose en el objeto de Is invencian Se 
realize el siguiente nÆlisis: 

Respecto a Is solicitud an estudie: 

La Lnvencian reivLndicada as diferencia principalmente de on documentos 
Dl y 02 en que ninguno muestra las caracterist]cas tecnicas .lanzas 
reffigeradoras (3) qua so eleven verticalmentedesde ía base (26) dat 
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fe,montadoratravesando ins niv&es (4) del fe,mentador a haves c 
orificibs (23) provistos on (as five/es (4$ de/ fe,rneqtador, yn se (6) eptre 
tada iivei (4) sucesivo del fermentadpc el sofia esta prosionado conim ía 
łared interior del fermentador_por e[to del peso do! nivel (4) situedo 
encima de este’; 

As, in nvericOn reivindicada irripiica an etecta mejorado Pa cuai as permitir 
qua mediante Un fermentador de estate solido Para el cultivo do 
rnicroorganisrnos, qLie conta de varies nivelOs (4) permeables al aire y al 
agua, dispuestos uno ericima do otto y unites a las Paredes (1) del 
contenedor, del tal rnanera quo ni el aire ni el ague puedan pasar its large 
lae,almenIe, an estos nivelos (4) del ferrnentador, Se encuentran dispuestos 
los substrates de cultivo Para los microorganismos (5), Is cuaL Se refrigeran 
per media de Lanzas refrigeradoras (3) qua so elevari verticalmente desde Is 
base (26) del fermenfador afravesando Was niveles (4), qua junta can unas 
juntas 0 series (6) dispuestos entre los niveles (4) an su parte inferior 
superior dependiendo de Is ubicaciOn del nivel, Pates sellos (6) de material 
elastonierico Se presionan contra Ia pared (1) interior del termentador ate 
termentador its estado solido proporciona una optima estanqueidad de ague 

awe enire dichos niveles a bandejes Para quo los microor9anismos 
puedan inner optimas condiciones Para su fermentation, y al mismo tiernpo 
Se facilita In colocacion y ubicaciOn do los niveles 0 bandejas dentro del 
contenedor, e igualmente delude al sistema de refrigeracion par lanzas 
verlicales so mejora cliche refrigeraciOn y al nismo tiempo so suprime la 
contaminaciOn dpi substrata de cultivo its Los microorganismos debido a 
ugas en las tuberlas de suministro del refrigerants, ademÆs no so considera 

obvio qua Un experto an Is rnateria obtena la invencion a partir del 
documento Di y 02. 

Par lo tanto, of objeto de Is invention tiene river inventive. 

4.3 Evaluation de Is Aplicacion Industrial (arlicuIn 19 D 486) 

De acuerdo con el articula 19 de la decisiOn 486 de La Comision de la 

S 
Comunidad Andina; as considera qua Is invencion titulada, "Fennentador 
tie estado solido", as apta Para Is aplicaciOn industrial per qua puede ser 
produces a utilizable an Is industria. 

S. Conclusion: 

En consecuencia y per iSo to expuesto anteriorrnente, Se recomienda 
Conceder las reivindicaciones: 1 a lI (folios : 117 a 118) 

Bogota, DC., 15 de Mayo del 2009 
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