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L‘d DIEGO MUNOZ MARROQUIN, identificado con cédula de ciudadania

7.688.292 de Neiva (Huila), abogado en ejercicio, con tarjeta profesional
134.000 del C. S. de la J., obrando en calidad de Apoderado del sefor
FERNANDO HINESTROSA M., estando dentro del término legal me
permito dar respuesta al requerimiento formulado mediante oficio No. 1368
de febrero 8 de 2006, en los siguientes términos:

1- Adjunto el poder debidamente conferido al suscrito por el sefior
FERNANDO HINESTROSA M. '

. 2- En lo concerniente al extracto de la patente solicitada para efectos.de
la publicacién en la gaceta me permito informar a ese Despacho, que
adjunto al presente escrito allegé tres copias del mismo (del extracto)

(_),:» debidamente diligenciado.

Conforme a lo anteriormente expuesto, doy por contestado el reguerimiento
efectuado por ese Despacho, por lo cual ruego seguir acieiante <on i
tramite de soilicitud, ordenando su publicacién en la Gaceta de la propiedad
industrial.

Atentaménte,

/.

GO MUNOZ MARROQUI
C. C. 7.688.292 de Neiva Huijla
Call 64 o341+ P+ 134.000 del C. S. de lalJ.

Pbx.: (67-1) 248 1211 Fax.: (57-1) 481 8304
e-mail: info@iurismark.com
www.iurismark.com
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SENOR

SUPERINTENDENTE DE INDUSTRIA Y COMERCIO
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

E. S. D.

Quién suscribe, FERNANDO HINESTROSA, mayor de edad, vecino de
la ciudad de Envigago - Antioqula, identificado como aparece al pie de
mi firme y obrando en nombre propio, por medio del presente escrito
confiero poder especial, pero amplio y suliciente a los Doclores DIEGO
MUROZ MARROQUIN Y/O ARLETH AROCA ALMANZA Y/O JUAN
CARLOS AVENDANO ARIZA Y/O ALEJANDRO GARCIA URDANETA,
abogados en ejercicio, identificados como aparecen al pie de sus firmas y
miembros de! bufefe Mufioz Abogados y Cla Ltds. JURIS MARK
LTDA., para que conjunta o separadamenie presenien a mi nombre ia
solicitud de patente de Invencién, denominada “MEZCLA
INSTANTANEA PARA PREPARAR MERMELADA CASERA Y
PROCESO PARA FABRICAR DICHA MEZCLA"

Los epoderados quedan amplamente facullados para el cabal
cumplimiento del presente mandalo, as! como para recibir notificaciones,
inferponer recursos, desistir, transigir, recibir, sustituir en los mismos
términos en que aqul se /e confiers el presente mandato, reasumirio y en
general la otorga lodas las facullades necesarias pare adelantar Ia

Sirvase reconocerie Personerfa.
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B EXTRACTO PARA LA PUBLICACION - T T
SOLICITUD DE PATENTE DE MODELO DE UTILIDAD
_DELEGATURA PROPIEDAD INDUSTRIAL _
(21) NO. SOLICITUD:  05-123297 (81} INT.CL. :
(22) FECHA DE
PRESENTACION: 05/12/2005  (71) SOLICITANTE: FERNANDO
HINCSTROSA M.
(30) PRIORIDAD:
(31) No. DE SOLICITUD (72) INVENTORES: FERNANDO
HINC.STROSA M.
(32) FECHA DE
PRESENTACION;
(33) PAIS: (74) APODERADO: DIEGO MUROZ I
MARROQUIN

{54) TITULO: “MEZCLA INSTANTANEA PARA PREPARAR MERMELADA
CASERA Y PROCESNO PARA FABRICAR DICHA MEZCLA"

RESUMEN:

La presenie invencion se desarrolla en el campo de s .alimenios. Mas
especificamente, la presente invencion se relaciona con una ric:7¢la instantdnea
para preparar mermelada casera de alto valor nutricnnal y excelente
funcionalidad con respecto al producto convencional. De esuta manera, W
presenta invencidén proporciona un producto de preparacion .hsera sencilla y
rapida cuando se le adiciona agua, que exhibe sxcelente caiid, propiedades
unicas en 8l mercado y bajo costo pam el consumo masive: lo cual resulla
lolaimente deseable para el consumidor. Adicionaimenie, la prasente nvenciin
praporciona un novedoso procedimiento para la preparacion ndustrial de Ia
mezcla instantanea, el cual reduce significativamente los costos =n comparacion
con el proceso comunmenie empleado para la preparacién o: 18 meymelada
convencional. Particularmente, el producio de la presente nvencidon reduce
significabvamente los costos de transporte, dado que no se requiz'e el ehvase del
producto en vidrio o 8l empleo de agua, lo cual representa un vraviadero aporte a
fa indusina sl se consideran los altos costos de los combustibles y el consumo de
energia. :

- -

REIVINDICACIONES:

1 Una mezcla instanténea pera preparar una racidn estaniur de 330g de
mermelada casera. caraclenzada porque comprende azicor de un . a 100%, Innas
naturales de 0-100%, edulcorantas de 0-100%. un agenle geiil sale, un agenie
acidulante, un agente anti-compaciante, sabores nelwales. sub:ves artificieles, |
edulcoranies. colorantes ariificiales, colorantas naturales.

"2, _Una mezcia instantanea como I de ia remndicacidn 1. carachuizada porgue el




azlcai ag Rnclenlra peesente en un 180% y los edulcoraies no estin prasemas con
reepecio al peso lola de la mezcla.

3. Ura meazcla inslanténea como fa de 1a reindicecldn 1. caracterzada porque el
waxsr se encuenire presente aa un §0% y los edulcorantes 4 anclectran en un 50%
con respacio al pesa total de lg mezcla.

4, Una mezda Ingtanignea como s de la reivindicacin 1, caacterizada porgue el
axlcar esta auserms v los edulcoranies ¢ ancuentran en un 10D4% del peso iotal de la
. mazche

1 8. Una mazcla Instanidnes como la de lae reivindicackones 1 a 3, caracharizacds '
porque el azdicar se selacgiona de azicar natural, azacar refinada, azdcar sulfitads.

6. Una mezcla ingtaldsea como fa de ke raiindicacion 5. caracterizada pornus of
azucar 0% azices natural.

7 Una mezda instanlénea como la de la reivindicacioras 1 # &, caroctenzada

poicie el apante gelificants 6 salecciona del grupo cansisienls de pacling, carragamna.
qoma guar, grung xanthan, gelatina, goma ardbiga.

8. Una mezcla instanténea como la de 1o eivindicadon 7, camcieripada porque el
aganla gelifizanie se selecciona de pecting,

| B. Una mezcla inslankines cama B de las remndicaciones 1 & 8, camactarizada
panque el ogente gelificante sa sncusnira presente antra 1 a 8% dJel peso total de b
mezcia.

10 Una mezcla instanténea como la de las reivindicaciones 1 a 9, caraclerizada
purque el agenie acidulania s¢ selscciona del grupo cansigienis en Bcido citrco, Acklo
malico, acido fuméned, acedq tartadco.

1. Una mezcla mstantdnea come la da la reivindicacidn 8, aractenizada pomua ol |
agente acidulantc ya selatdiona de dcide clirico.

12. Una mezcla rstanldnga como |2 de [e3 ralvindicaciones 1 a 11, caracladzada
porgue ¢l agante aodulants sa ancuentra pragsnle enire 1,5 a 2,5% del paso tolel de 1a
nizzcla. .

porque o8 sabores ndnales comespanden a sabares de fatas naturalas o exolices.

14.  Una mazda inslaniinga coma la de kb reivind|cagidn 13, ceracterizada porque Ios
saboras nahnles se sejleccionan del gnpa consisterde an guayaha, fresa. mora, mangyw.
1 Bina, rapical naranja, guanabana, mandurina. pera, manzana, dwazno, oinsela, cerexa,
frambussa, kwi, melocoton.

13. Una mezcla instanlénea como |a de 1as reivingdicaciones 1 a 12, caraclerizada




[15. Una mezcia instantdnes como la de laeB renndicaciones 1 a 8, carachmizads
porque los saboras nafuralas sa encueni@n presentea anre O & 16% del peso iolal de la
ezela.

15 Unm mezcly instanténea como I8 da la mivikdicaciones 1 a 15, caracimizecs
porgue los sabores arificrales corresponden a saborea kénticos a los naturakss.

17. Una mezcla instantinga coma fa de lay @ivindicadones 1 a 8, caracterdzada
porque loa sabanes aitificiales se encuaniran presentes erire D o 2% del paso 1otal e 1o
mizela.

16 Lina mezclp matanldres como la de Ies reivindieacionas 1 a 17, caraclenzada
purgue los agentes edulcoranies ee seleccionan del grupo cansislents en edulocrantes
nalvrales ¢ artiiiclales.

19.  Una mezcla instantdnes come la de ia remndicacian 18, caracterizada pevgup los
agenh= pduliarantes naturales 58 seleccionan del grupo conslalente en Slevia o Sz0cs!
invertica,

240 LIna mazcla instanténea como ka de la reivindicacidn 19, caraclerizada porque e
agente eduicorante natural as Stevia,

21, LUna mezcla inslamaned como la de las reivindicaciones 1 8 8. &wmacierizada
porqué 108 adidconanies nalurales ge encuentran presentes anlig D a 0,5% del peso iotaf
* da Iy mezola.

22, \Una mexcla instantinea zomo la de Iea feivindicacwones § & 21. caractenzada
panue Jos agenles edulcorantes aridfficlales s safectionan del grupoc consistenie en
Aspariame. acesultamea o sacalina sbdica,

23 Unamezcia Inslantanea coma [a de la reivindicacion 22, caractesizada panque sl
| agente edulcoranis &5 una mexda de asparame an un 70% y asesullams en un 30%.

|
24, Lina mezcha instantinea como la de la eivingicacidn 22, caracterizada porqu el '
ageme edulcoramte es &l aspartama.

25. Una mezcla Instamdnea como ta de las reivindicacionee 1 a 24, caracterzada -
porque el agente dulcoranie wrificial se encuenira presente entre 0 a G.5% dal paso
tolal da [a mezala,

26 Una mexdla instantinea como la de las reivindicacionss 1 & 23, camacternzads
porgue los colcrandes naturales g8 aelecrionan del grupo corsistents en achole, bela-
cewotenoce, azairan.

27, Una mezcla inslamanea como fa da las reivindlicaciones 1 a 268, caracterizada
+ pargue loa colorunies artificiales son aquelloa colarantes de grada alenankario.

|
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26, Una mezcla nstantanea como la gy B9 reivindlcacienes 1 & B, caracterizada
purgui g2 colorantes sa ancuentran presentas enire 0 a 1% del peso total de la mazcla

29.  Una mezcla instantinea coma 3 de lae reivindicaciones 1 a 28. caracterizadin |
pomgue foe agentes anti-compaciantes s8 seleccionan del grupe conslsienta en fasialy
Ifcalcico ¢ didxido de silicia.

30. Una mercla inslanidnea cormo la de la reivindicaciin 29, caraciertzada noique o
agenta anti-compacianie es al fosfalo Incéicio.

31. Una mezcla inzlanidnea coma la de las reivindiceciones 1 a 30, caramearizada
parque & agente anti-compacianta se encuantra presenta etlre 0.2 a 1% d peso total
i delamezoia.

32  Urns mezcla instaniadnea comp la de 123 reivindicaciones 1 & 31, caractarizada
| porgque confiene apcionalmente agantes endurbiantes en un ¢.01 a 0.5%. pmialnﬂh B LM
* (1.5 & 3%, wilaminas y minarales en un 0,001 a 1,.6% del peso tolal de Ia mezcld.

33. Una nezda Inetanidnen para preparar und racidn estdmdar ode 3309 d=
mennelada casgra roma las reivinticaciones 1 8 23, caracterizada pargue comprende
iy gn un 81 49%, frdes naiurates de 0-100%, un agente gelificande en un 3.40%, un
agenie ackhulanle en un 1.45%, un aganle anli-pampaciante en un 0.8%. sabores
natursies en un 10.48%, sabores adificiales an 1 2.33%, edulcorantes astitidales &n un
D 11%. colorantes arlificiales en un 0.05%, coloramies naturales.

3. Lna myzcle nsiantanea come la de la reivindicacién 26, caraclaiizeda porqua
contiene opcionaimente agentes enturblantes &n vn .01 a §.5%, proleinas en un 0.5 a
3%, vitaminae y minerales «n un 0,001 & 1.5% el peso lolal de ta mezcla.

35. Une mezcia instantdnea para preparar una racion esténdar de 330g o
manmelada cosara, caracierizads pomue comprende azocar &n un 81.49%, ftas
natuzales fa D-100%, paclina en un 3.49%, acido citrleo en un 1.45%, fosfato tncdicico en
un C.6%, sabores nalturales =n un 10.48%, sabares artificiales en un 2.33%, mezcla de
Aspartamelacesulfame o un 0,11%, Stewim, colorantes ariibiciales en un O Q5%
coloranies naturalea.

30. Una maezcla nsianianes comg la de In relvindicacion 28, caraclerizada pargug |
contiene: epclonalmente agentas erurbiames en un 0.01 a 0.5%, protelnas &1 un O.5 LK
3%, witaminas y minerales an un £.001 a 1.5% del pean fotal do 18 mezcla,

ar7. Un procedimienia para la oblencion te 1@ meXcla como o de las
ralvindicaciones 1 a 3y 5 a 30, caracierizado porque comprende las alapas da:

a proparcionar y peear pulpa de fruia llbre da preservalivos,

k. filirwr la pulpa y bombearia a un diszo atamizador de una oo da sacanc
por aspersion,




c. secar hasla lograr un maxmo de 5% de humedad,

d. elaborar una pre-mezcla de un agente gelificante, un agente acidulanie
edulcorantes. sabores naturales, sabores artificiales, colorantes nalurales. coloraites
ariiiciales, agentes anti-compactantes con un 10% a 30% dal peso de azicar 1otal de
la mezcla y agitar durante 3 a 12 minutos,

. adicionar la cantidad resianie de azicar a la pre-mezcla antarior y agiar
durante 5 a 12 minutos

{ envasar el producie final.

38. Un procedimiento para la obtencidn de una mezcla como la de las
reivindicaciones t y 4, y 7 a 36 caracierizado porque comprende tas atapas de:

a. proporcionar y pesar pulpa de fruta libre de preservativos.

b. filrar la pulpa y bombearia a un disco atomizador de una torre de secado
por aspersidn.

t. secar hasla lograr un maximo de 5% de humedad.,

d elaborar una pra-mezda de un agente gelficante, un agente ackiulame, '
eduicorantes, sabores naturales, sabores adificiales, colarantes naturales, coforamtes
aruficales, agentes anti-compactantes y agitar duranie 3 8 12 minutos,

e. envasar @l producto final.

39. Un procedimiento como ¢l de la reivindicacion 11, caraclenzado poique en la !
alapa de pre-mezclado se puede mcluir apentes enturbiantes. proteinas y vilaminos vy
minerales.

40 Un procadimiento como el de la relvindicacion 37 a 39, caractenzudo porgue
mezclado se reabza en un mazclador npoa horizontal, de codos. en V', o de cono.

a1 Un procedimiento como el do la reivindicacidon 40, caracterizado porque el
mezclado se realiza en un mezclador del ipo en “V".

42. Un procedimiento para la preparacion casera de una mermelada a pariir de
una mezcla instantdnea como la de las reivindicaciones 1 a 36, caracterizado
porque comprende las elapas de: !

+  a, Verter el contenido del sobre en un racipiente con 330 cc (1/3 L) de agua
(un vaso grande de agua lieno) y ponerlo a hervir a fuego allo agitando
constantemenie.

S ——————
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| * b. Calentar a fuego alto duranie cuafro o cinco minutos, agitandolo!
esporadicamente.

¢. Sorvir el contenido en un recipiente o0 molde y dejar reposar la mezcia

(seis horas) paia obtener una consistencia sélida.

43. Un procedimiento como el de la feivindicacion 42, caracterizado porque ia
mezcia del ilem ¢ se lieva a 1a nevera si se desea obtener una consisténcia mas
rapida.




EXTRACTO PARA LA PUBLICACION
SOLICITUD DE PATENTE DE MODELO DE UTILIDAD
DELEGATURA PROPIEDAD INDUSTRIAL

(21) NO. SOLICITUD:  05-123207 (51)INT. CL.:
(22) FECHADE .
PRESENTACION: 05/12/2008  (71) SOLICITANTE: FERNANDO
HINESTROSA M.
{30) PRIORIDAD:
{31) No. DE SOLICITUD (72) INVENTORES: FERNANDO
HINESTROSA M.
(32) FECHA DE
PRESENTACION:
(33) PAlS: (74) APODERADO: DIEGO MUNO2 ,
MARROQUIN |

RESUMEN:

La presente Iinvencién se desarrolla en el campo de los alimentos. Mas
especificaments, la presente invencidon se relaciona con una mezcla instanlanea
para preparar mermelada casera de allo valor nufricional y sxcelente
funcionalidad con respecto al producto convencional. De esla manera, la
presente invencién praporciona un producto de preparacion casera senciia v
rapida cuando se le adiciona agua, que exhibe excelente calidad, propiedades
(nicas en el mercado y bajo costo para el consumo masivo. lo cual resulia
lotalmenia deseable para el consumidor. Adicionalmente, la presente invencion
proporciona un novedoso procedimiento para la preparacién industrial de la
mezcla instantanea, el cual reduce significativamente los costos en comparacion
con el proceso cominmente empleado para la preparacion de la mermelada
convencional. Particularmente, el producto de la presente invencion reduce
significativamente los coslos de lransporie, dado que no sa requiere el envasa del
producto en vidrio o el empleo de agua, lo cual representa un verdadero aporte a
la industria si se consikleran los altos costos de los combustibles y al cansumo de
energia.

REIVINDICACIONES:

1. Una mezcla Instantinea para preparar una racidn estandar de 330g de
mermelada casera. caractenzada porque comprande azicar de un 0 a 100%, frutas
naturales de 0:100%. edulcorantes de 0-100%. un agenie geliicante, un agente '
acidulants, un agente anti-compactanie, sabores naturales. sabores aridficiales.
adulcorantes, colorantes artificiales, colorantes naturales. .

2, Una mezcla instartdnea como la de la rewvindicacion 1, caractenzada porque &f




az0Car se encuentra presente en un 100% y 108 eduicorantes no estan presentes con
respecto al peso total de la mezcla. i

3. Una mazcia instantdnes como la de la reivindicacién 1, caraclerizada pomue el
aznicar se encuenira prasente en un 50% y los eduicorantes se encuéniran en un 50%
con respecto al peso tatal de ka mezcla.

| 4. Una mezcla instantdnea como la de la relvindicacién 1, caracterizada porque el
azicar estd ausente y los edulcorantes se encusiran an un 100% del peso total de ia
mezela,

5. Una mezcla instanldnea como la de las ralvindicaciones 1 a 3. caracterizada
porque al azucar se selecciona de azucar natural, azucar refinada. azvcar sufitada.

a. Una mazcia instantinea como la de 1a reivindicacitn 5, caracierizada porque et i
azucar es azucar natural. ‘

7. Una mezcia instanldnea como la de la reivindicaciones 1 a 6. caracterizada
porque of agenta gelificante se selecciona del grupo consistente de pactina, carragenina,
goma quar, gama xanthan, gelatina, goma ardbiga.

8. Una mezcla instanidnea camo la de la reivindicacién 7, caraclerizada porque @l
spenis gefificante se selecciona de paciina,

9 Una mezda instantdnea como 12 de ias reivindicaciones ¥ a 8 caracterizada
porque & agente gelificante sa encuanira presente entre 1 a 8% del peso total de Ia
mezcia.

10. Una mezcla instartinea como ia de ias reivindicaciones 1 a 9. caracterizada
porque el agenta acidulante s& selecciona del prupo consistante sn dcido cltrico, acido
mélico, acido fumarico, Acido tanarico |

11,  Una mexcla instantanea como la de 1a reivindicacidn 9, caracterizada porque a!‘
agente acidulante se selacciona de dcido citrica,

12. Una mezda instantdnea cama la de las reivindicaciones 1 a 11. caracterizada
porque el agente acidulante se encusntra presante entre 1,5 a 2.5% del peso olal de Ia
mazcly,

i3. Una mezcla instantdnea como la de las reivindicaciones 1 a 12, caraclerizadn
porque los sabosas naiurales coresponden a sabores de frutas naturales o exdlicas.

}
11 Una mezcla instanténea como Ia de ta reivindicacion 13, caracierizada porque los
sabores noiurales se saleccionan del grupo consistente en guayaba, fresa, mora, mango,

pina, tropical, naranja, guanabana, mandanna, pera, manzana, durazno, cirugla, cereza,
| frambuesa kiwi, melocoton.

]
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15.  Una mezcla mstamtdnea como la de las reivindicaciones 1 a 8, caractenzada
parquo los sabores naturales se ancuaniran presentes entrs 0 8 15% del pasa lotal da la

mezda

: 16. Una mazela inatantdnea como la de la rewindicacionas 1 a 15, caracterizada
» poraue los sabores artificiales coesponden a sabores kidnticos a los naturales.

17 Una mezcla instantinea camo la de las reivindicaciones 1 a 8, curaclenzada
porque Ios sahores anificiales s encucniran presentes entre 0 a 2% del paso total de ka
mezcia.

18. Una mezcla instantinea como la de las reivirklicaciones 1 a 17, cardctenzada
porque los agentes edulcorantes se seleccionan del gnipo consistente en edulcorantes
naturalas o artificiales.

19. Una mezcla instanidnea como la de |a reivindicacidn 18. caraclenzada porque los
agentes edulcorantes naturales se seleccionan del grupo consistenta an Stevia o Azucar
invertida.

20. Una mezclo mstantdnea como la de la relvindicacién 18. caraclerizada porgue ol
agente adulcorante natural eg Stevia.

21. Ura mezcla instanidnea como la de las reivindicaciones 1 a 8. caraclerizada
| poique ks edulcoranies nalurales se encueniran presentes entre 0 a 0,55% dal peso total
I de la mezcla

22. Una mezda instantinea coma la de las reivindicaciones 1 a 21, caractenzada
porque los agentas adulcoranlas aitificiales se seleccionan del grupo consistente en
Aspariame acesullame 0 sacanng sédica.

23  Una mezcla inslantanea como la de la relvindicacin 22, caractenzada porque el
ageme edulcorante es una mezcla de aspartama an un 70% y acesulfame en un 30%

24, Una mezcla metamanaa tomo |a de ia reivinthcacidn 22, caracterizada porquo el
agenie edulcoranta es el aspartame.

. 25. Una mezcla instantanea como la de las rewindicacionas 1 a 24 caracterizada

porque el agente edulcaranie antificial se encuentra presente enire 0 a 0.5% del peso
total de la mezcia.

26. Una mezcia instanidnaa como la de las reivindicaciones 1 a 25, caracterizada
porqua los colorantes nalurales se seleccionan del grupo consistenie en achote, beta-
carotenos. azafran.

27. Una mezcla instantdnea coma la de las reivinthcaciones 1 a 26. caractenzada

porque fos colorantes artificiales son aquellos colorantes de grado alimentario.




‘28, Una mezda instamanea como i3 de las reiindicaciones 1 3 B. caracierzada
porque 108 colorantes se encuentran presentes enire 0 a 1% del peso total da fa mezcla.

20. Una mezdla instantanea coma la de las rewindicacionea 1 a 28, caraclerizada
porque los agenies ant-compactanies se seleccionan del grupo consistente en fosfata |
tricéicico o didxido de silirio i

30. Una mezcla instantanea como la de la rewindicacion 29, cargcterizada porque o -
agente anti-compactanie es &l fosiato tricalcio. ]

i 3t Una mezcla instantAnea como la de las reivindicaciones 1 a 30, caracierizada
porque &l agente anti-compactante 8¢ encuentca presente enire 0,2 a 1% dal peso totul
de ta mezcla.

32.  Una mezcle nstantdnea coma la de las reivindicaciones 1 31, caraclerizada
porque cankiena opaionaimente agentes enturbiantes en un 0.01 a 0.5%. piolelnas en un
0.5 a 3%, vitaminas y minerales en un 0.001 a 1.5% del peso total de |a mezcia.

33  Una mazcia instamanea para preparar una racidn estandar da 330g ds
mermelada casera como las rewvindicaciones 1 a 23, caractenzada porque comprende |
azidcar en un 81.49%, frutas naturales de 0-100%, un agente gelificante en un 3 48%, un |
apganta acidulanie en un 145% un agenie anti-compactante en un 0.6%. sabores
nalurales en un 10 48%, sabores artificiales en un 2.33%. edulcorantes arldiciales an un :
0.11%, calorantes arlificiales en un 0.05%, colorantas naturalas.

M Una nwzdla nsianidnea como |a de la remandicacion 26, caracierizada porque
conhene opcionalmente agentes enturbiantes en un 0.01 a 0.5%, proteinas en un 0.5 o
3% vitaminas y minaralas enun 0 001 a 1.5% del peso total de la mezcla. '

35. Una mezcla instantdnea para preparar una racidn estandar de 330y de
mernnglada casera, caracierzada porque comprende azicar en un 81.49%. frutas
naturales de 0-100%. pectina en un 3.459%. acido cltrico en un 1.4%5%. fosfato tricdicico en
un 0.6%. sabares naturales an un 10.48%. sabores arlificiales en un 2.33%, meecia de
Aspartame/acesullame en un 011%, Stevia, coloranies anificiales en un 0.05%,
coloranes naturales

38. Una mezcla instantanea como la de la reivindicacion 28, caracternzada porque
conhene opcionaimente agentes enturbiantes en un 0.01 a 0.5%, proteinag an un 0.5 a
3%, vilaminas y minarales en un 0.001 a 1.5% del peso total de la mezcla, i

A7 Un pocadimiento para la obfencion de una mezcla como la de las '
ieivindicaciones 18 3 y 5 a 38, caracierizado porque comprende las slapas de:

|
i b filtcar Ia pulpa y bombearia a un disco atomizador de una torre de sacado ;
I por aspersion,

a. proporcionar y pesar pulpa de fiuta libre de preservativos.




c. secar hasia lograr un maxmo de 5% de humedad,

d. glaborar una pre-mezcla de un agente gelificante, un agente acidulame.
edulcorantes, sabores naturales, sabores artificiales, colorantss naturalas, coloranmes
artificiales, agenigs anti-compacianies con un 10% 8 30% del pesa de aziicar total de
la mezcia y agitar durante 3 a 12 minutos,

e adicionar la cantidad restante de azucar a la pie-mezcla antenor y agiar
durante 5 a 12 minutos.

[ envasar el producto final

38. Un procedimiento para l@ obtencibn de una mezda como la de s,
reivindicacones 1 y 4. y 7 a 36 caracteiizado porque comprends 1as ¢lapas de: [

39.

a.  proportionar y pesar pulpa de fruta fbre de preservativos. l

b. fiksar 2 pulpa y bombearla a un disco atamizador de una torre de secuado
par aspersion,

c. secar hasta lograr un méximo de 5% de humedad,

d. elaborar una pre-mezcia de un agenie geliticanie. un agente acidulante,
eduicorantas. sabares naturales, sabores anficiales, colorantes naturaies, coloranies
artificiales, agentes aii-compaciantes y agitar durante 3 a 12 minitos,

e. envasar @l producto final,

Un piotadimanto como al de la relvindicacion 11, caracterzado porque en la

- elapa de pre-mezclado se pusde incluir agentes enlusbiantes. proteinas y vtaminas y
minerales :

40.
mezclado se realiza en un mezclador lipo honzomal, de codos, en "V*, 0 de cono.

41,
mezclado se realiza en un mezclador del tipo en “V*.

42

. Un procedimiento para ia preparacion casera de una memeiada a partir de
una mezcla instantdnea como la de las reivindicaciones 1 a 36, caraclenzadc

i
Un procedimianto como el de Ia reivindicacion 37 a 39, caractanzado porque el

Un procedmiento como el de la reivindicacidn 40, caracterizado porque el

porque comprende las efapas de:

a. Verter el contenido del sobre en un recipiente con 330 cc (173 L) de agua
(un vaso grande de agua lleno} y ponerio a hervir a fuego alto agitando
conslantemente.




b, Calendar a fuego allu durante cualrc o cinco minutos, agdandolo |
esporadicamente.

e. Sarvir el conlenkio en un recipiante 0 molde v dejar reposar la mezcla
ise. horas) para ablaner una consistencia solida.

43, Un procedimienta coma a! de |a reivindicacion 42, caraclertzado poijue &
mezcla del item ¢ se leva a la nevera si s desea oblanes una consiebencid ¥

: Apda.

I —_ — —_—
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i significativamente los costos de transporte, dado que no se requiere &l envase del

—— i,
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RESUMEN:

|
La presente invencion se desarrolla en el campo de los alimentos. Mas
. especificamente, ia presente invencion se relaciona con una mezcia instantanea
para preparar memmeiada casera de allo valor nutricional y excelenle
funcionakdad con respecto al producic convencional. De esta manera, la
presenie invencidn proporciona un producio de preparacion casera sencilh v
répida cuando sc lp adiciona agua, que exhibe excelente calidad, propiedades :
{ Gnicas en el mercado y bajo costo para el consumo masivo, o cual resuita !
! totaimenie deseable para el consumidor. Adicionaimente, ia presente invencidn
" proporciona un novedoso procedimiento para la preparacién indusbiial de la
» mezcla instamanea, el cual reduce significativamente l0$ costos en comparacién
con el proceso comunmente empleado para la preparacion de la memelada
' convencional. Parlicularmente, el producto de la presenie invencion reduce

producto en vidrio 0 ¢l empleo de agua, lo cual representa un verdadero aporte o
la indusinia si se consideran los altos costos de los combustibles y el consumo de
energia.

- = - . l
REIVINDICACIONES:

1. Una mezcla instanidnea para preparar una racidn estandar de 330g de
memelada casera. caractenzada porque comprende azGcar de un 0 a 100%. irulas
nalwrales da 0-100%, edukorantes de 0-100%. un agente gelificante. un agente
acdulants, un agente anti-compaciante, sabores naturales, sabores artihciales, |
edulcorantes. colorantes adtificiales, colorantes naturates, !

12 Una mezcla instantdnea como la de la reivindicacidn 1, caraclerizada porque &
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azucar se encuenira presente en un 100% y ios edulcorantes no estin presentes con |
respecto al peso lotal de Ia mezcla. l

3 Una miezcia msiantdnea como la de la reivindicacion 1, caracterizada purque el
axucar 8 encuentra presente en un 50% y los édulcorantes se encintran en un S50%
con respacio al peso tofal de la mezcia.

4. Una mezcla instantdnea como @ de la rewvindicacién 1, caractenzada porgque el
' azGcar esld musante y los edulcoranies se encuentiran en un 100% del pesa total de la
i mazcia

5 Una mezcla instanidnea como la de las reivindicaciones 1 a 3, caracterizada
porque el azicar se selecciona de azicar natural, azucar refinada, azucar sulfitada.

'8.  Una mezcla instantanea como la de a raivindicacién 5, caracterizada poique el |
' azicar es azucar natural.

7 Una mezcla instaméanea como la de la reivindicaciones | n 8. caractenzada
poique el agente gelificante se salecciona del grupo consisiente de pecling, carrajanma
goma guar, goma xanthan, gelatina, goma arabiga

B. Una me2cia mstanténea como la de la reivindicacdn 7, caraclerizada porque el
agante gelificanie se selecciona de pectina.

9. Una mezcia instantdnga como la de les reivindicaciones 1 a 8, caracterizady
porque el agente gelificanie se encuentra prosente entre 1 3 8% del peso tolal de ia
mezcla.

10. Una mezcla mstantanea como la de las reivindicaciones 1 a3 © caractenzucia
porque el agente acidulanta se selecciona del grupo consisiente en acido citncy  acido
mélico, acido fumadrico. dcido larténco.

11. Una mezcia inslanidnea como la de la reivindicaciéon 8, caraclerizada porque ef
agents acidulante se selacciona de dcick citrico.

12  Una mezcla mstantanea como la de las reivindicaciones 1 a 11, caractenzada
porque el agante acidutante se encuenira presente antre 1.5 a 2,5% del peso toiai de ln
mazcla.

i

: 13. Una mezcia instantdnea como fa de fas reivindicacianes 1 a 12, caracterizade |
porque los sahares nalurales comesponden a sabares de frulas naturaies o exdticas.

! 14, Una mezcla instantdnea como la de 1a remindicacion 13, caraclerizada porque fos
1 sabares naturales se saleccionan de) grupo consistenie an guaysba. frega. mora, manyo.
pina. fropical, nargnja, guanidbana, mandarina, pera, manzana, durazno, drucla, ceieza,
frambuasa, kiws, melogotdn. '




15. Uno mezcia instantanea como la de las reivindicaciones 1 a 8. caraclerizada
porque los saboras naturales se encirentian prasentes entre 02 15% del pasa talal de a
mezcla.

18. Una mezda instantdnea como (a de la reivindicaciones 1 a 15. caracterizada !
porgue los sabores arifficsales correaponden a sabores wiénticas a los naturales.

|

I'17. Una mezcla nstantinea como ta de las reivindicaciones 1 a 8. caractarizeda

' porque los sabores anificrales se encueniran presenies entre 0 a 2% del peso 10181 de la
mezcla.

18. Una mezgla mstantinea coma la de las reivindicaciones t a 17. caractoizadd
porque los agentes edulcorantes se seleccionan del grupo consistenie en adulcoraniey
natura'es o artiticiales.

19.  Una mezcla instantanea como la de la raivindicacitn 18, caracterizada porqua los
agentas edulcoranies naturales se seleccionan del grupo consistenie en Stewia o Azucar
invertida.

20. Una mezcla instantdnea coma la de Ia rgivindicacion 19, caracterizada pargue el
- agenie edulcorante natural es Stevia

21. Una mezda instantdnen como Ia de las revindicaciones 1 a 8. caraclerzada
porque los edulcorantes naturales se encuantran presentes antre 0 a 0,5% dal peso {otal
de la mgzcla

I |
-22 Una mez¢ia instantdnea como la de las reivindicaciones 1 a 21, coracierizada

porque los agsntes edulcorantes anfficiales se seleccionan del grupo consiglente en
Aspartame, acesuifame o sacanna sidica.

23. Una mazcla instanténea como 1a de la reivindicacidn 22, caracierizada porque el -
agenie edulcoante es una mezcia de aspariame an un 70% y acesuiffame en un 30%

24, Una mezck instantdnea como la de I3 reivindicacidn 22, caractarizada porque et
_ agente edulcorante es el aspantama

25. Una mezcla instantdnea como la de las relvindicaciones 1 a 24, caraclerizada
porque el agente edulcorante artiticial se encuentra presente enlre O a 0.5% del peso
i total de la mezcia.

i1'6. Una mezcla instantdnes como la de las refvindicaciones 1 a 25, caraclenzada
porque los coloranies naturales se seleccionan del grupo consistanita en achote, bela-
- carotanog. azafran.

27. Una mazcia mstanidnea como ia de las reivindicaciones 1 a 26. caracterizada
| porque los colorantes arbficiales son aquallos colorantes de grado afimentario.
1




" porque contiene opdonalmente aganigs enturbianies en un 0.01 a 0.5%, orvleinas en un

_ 3%, vitaminas y minerales en un 0.001 a 1.5% del peso fotal da la marcla.

23." " Una mezdls inslarkinea como I da fas remindicacionse § a 8, carsclerizada |
paiqua los Galosantes 8 ancuaniran preeanies enire 0 & 1% del peas woiad ge |a mezcia

9. Una mezcla instantanea cama la de las reivindicaclones 1 a 28, ayecimzod:

porjue fos sgentes anii-compacivntes 3 sefeccionan de! grupoe consistente BN foslaio
tricélcico o dioxido de silicio.

30.  Una mgxcla instantdnea come b da b meivindicacidn 29, caraclesizada ponye el
agente Bni-compactante ea & foglakd ricllcio,

31 Una mezcla Instantdnea como (o de las reivindicaciones 1 3 ). caiacterizada
porcue &l agenta anf-comparianke sa encuentra presente entie 0.2 a 1% del peaw Lainl
do ka mozcia.

32 Una mezcla mslenidnea coma la de 188 reivindicaciones 1 a 31, caraclerizada

0.0 a 3%, vitaminae y minarakes en un 0.001 B 1.5% del pasa total de lm mezch.

33. Una mezcla inslantinea pera prepsrar una recidn esbindar de 3309 de
mesmednda cos=ra como las raivindicacipnes 1 a 23, caractarizada porue compiende
anicar en un §1.48%;, fnrize naturales de 0-100%. un agenta gelficante en un 3,49%. un
sgente ackiulante en un 1.45%. un agente anti-compactanto an un 0.8%, esbores
naturales an un 10.48%, sabores ariticiales en un 2.33%, edulcarantes adhclales en v
Q. % 1°A, colorantes adificialas en un 0.05%., colorantea naturaleg.

3.  Una mezcla instartdnea como la de la ieivindicacin 28, caracterizaca poique
cortiene opcionalimente agentes erdurbinnies en un 0.01 a 0.5%, proteinas enun 4.5 a

36,  Una mezcla instaniines pam preparsr una racién estdndar da 330g de
mermeladn casera, caractrrizada paique comprends azicar en un 81.4%%, frutas
naturates de 0-10)0%. peclina en vn 3.49%, édda clirleo en un 1.48%, fosfato tricélcicn en
un 0.6%, saboran watimales en vn 10.48%, sabores anificiales an un 2.33%. mezoa de
Aspaname'anesulfame en un 0.11%, Sievia, colorantes arbficiales en un 0 05%),
coluranles naluraies.

3% Una mercla instanténes camo la de I reivincicacién 28, carackerizada porgue
contiene ppcionalmanta agenles enburbiantes en un 0.01 a 0,5%. protelnas en un 0.5 a
1%, vilamings y ininerales en un 0.001 8 1.5% del paaa 1otal 4= 13 merca

37. Un procedmiemto pas la ohlenditn de una mezcla comg Fa de las
reivindicacicnas 1 a 3 ¥ 5 8 JG, caraclerizado porqua camprende las elapas de:

a. proparciohar y pasar pulpa de fruta ficre de preservalivos,

b firrar |a pulpa ¥ bambeards a un dizsco atomizados de una 1o e secaay
por a%poraida,




c.  secar hasla lograr un maxima de 5% da humedad, ' w

d. elaborar una pre-mezcla de un agenie gefificanie, un agente aciduiante,
eduicorantes, sabores naturates, sabores artificiales, coloranles naturales. coloiames
anificiales. agemes anti-compactantes con uts 10% a 30% del peso da azucar olal da
ia niezcela y agitar durante 3 a 12 nurwidos,

duranio 5 a 12 minutes.

[]
e.  adicionar |3 cantidad restante de azicar a la pie-mezcla anleuor y aytas i
{ envasar el producta final. |

|

3 Un procedimienio para la oblencidn de una mezcla como 8 de los
renandicacionss 1 y 4, y 7 a 38 caracierizado porque comprende las etapas de:

8. proporcionar y pesal pulpa de frna libre de preservativos,

b. filtrar la pulpa y bombearta a un disco glomizador da una torre do secado |
por aspersion,

c. secar hasia lograr un maximo de 5% de humedad.

d. elaborar una pre-mezcla de un agente gelificanta, un agente acidutants,
sduicorantes, sabores nalurales, sabores arificiales, colorantes naturales, coloraites
anificlales. agentes anti-compactantes y agitar duranie 3 a 12 minutos,

8 envasar el producto fing

139. Un procedmmiento como el de fa remndicacion 11, caraclerizado porque en ks
‘ slapa de pre-mezciade sa puede incluir agentes enfurbiantes, proteinas y vilaminas v
minerales.

40 Un procedimiento como e de la revindicacion 37 a 39, caractarizada porque «| |
mezclado se realiza en un mezclador bpo horzontal, de codoes. en V", 0 de conn }

- 41. Un procedimiento como el de la remndicacién 40, caracterizado porgqua ol
mezclado se realiza en un mazciador del tipo en “V".

|
. 42.  Un procedimiento para la preparacién casera de una mermelada a partir de

; una mezcla instantdnea como la de las reivindicaciones 1 a 36, caracterizado
j Porque comprande las etapas de:

a. Verter el contenido def sobre en un recipiente con 330 cc (1/3 L) de agua
{un vaso grande de agua Hieno) y ponerlo & hervir a fuego alto agitando
constantemente.




k. Calentar a fuego allo durante cuatro o cinco minutos, agitandolo'
esporadicamente. I D\’X
i

! ¢ Servr gl contenido en un recipiente o molde y dejar reposar la mezcka I
{seis horas) para obiener una consistencia sdlida.

43. Un procedimienio como el de la reivindicacion 42, caracterizado poique la ,
mezcia del ilem ¢ se Heva 2 |a nevera si se desea obtener una ¢ nsistencia mas
rapida. l

L. —
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