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REIVINDICACIONES

Un método para preparar productos alimenticios sustitutos de carne, donde
dicho producto alimenticio substituto tiene una textura y color similar a la carne,
el método comprende los pasos de:

preparar una pasta de mezcla de productos camicos y proteina vegetal,
donde la proteina vegetal se caracteriza por ser fibrosa o texturizada ya sea
extruida o hidratada;

extruir o moldear dicha pasta preparada, donde dicho paso se
caracteriza por orientar las fibras de dicha pasta preparada de forma similar a
la orientacién de las fibras de carne;

cocer dicha pasta extruida o moldeada para obtener el color y textura a
carne, donde dicho paso se caracteriza por freir, o freir y cocer dicha pasta
extruida;

enfriar dicha pasta cocida; y

formar dicha pasta enfriada para dar presentacién similar a un producto
de carne.

El método de la reivindicacion 1, en el cual el paso de preparar una pasta de
mezcla de productos carnicos y proteina vegetal, donde la proteina vegetal se
caracteriza por ser fibrosa o texturizada ya sea extruida o hidratada,
comprende los pasos de:

hidratar dicha proteina vegetal, donde dicho paso se caracteriza por
hidratar dicha proteina vegetal =n proporciones de proteina vegetal-agua de
aproximadamente 1:1 hasta aproximadamente 1:4;

cortar dicha proteina vegetal hidratada a un tamafio de particula
deseado;

mezclar dicha proteina vegetal hidratada; y

mezclar al menos un ingrediente camico con dicha proteina vegetal.

El método de la reivindicacion 2, el cual ademas incluye el paso de mezclar
conservadores a dicha mezcla de-ingrediente camico y proteina vegetal.

El método de la reivindicacién 2, el cual ademas incluye el paso de mezclar
unidades de sabor y texturizantes a dicha mezcla de ingrediente carnico y
proteina vegetal.
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5. El método de la reivindicacion 1, en el cual el paso de extruir 0" moldear dicha
pasta preparada, se caracteriza ademas por realizarse a una temperatura de la
pasta de aproximadamente 0 °C hasta aproximadamente 4 °C.

6. El metodo de la reivindicacion 1, en el cual el paso de extruir o moldear dicha
pasta preparada, se caracteriza ademas por extruir la pasta en forma
hexagonal o rectangular.

7. El método de la reivindicacién 1, en el cual el paso de cocer dicha pasta
extruida o moldeada para obtener el color y textura a carne, en la opcion de
freir, se caracteriza por freir dicha pasta extruida en un freidor a una
temperatura de aproximadamente 170 °C hasta aproximadamente 250 °C.

8. El método de la reivindicacion 7, en el cual se tiene un tiempo de residencia de
dicha pasta extruida o moldeada, en dicho freidor de aproximadamente 10
segundos hasta aproximadamente 200 segundos.

9. El método de la reivindicacion 7, en el cual dicha pasta extruida 0 moldeada,
en dicho freidor, alcanza una temperatura interna de aproximadamente 20 °C
hasta aproximadamente 76 °C .

10. El método de la reivindicacion 1, en el cual el paso de cocer dicha pasta
extruida o moldeada para obtener el color y textura a carne, en la opcién de
freir y cocer, se caracteriza por freir y cocer dicha pasta extruida o moldeada
en un horno de conveccidn a una temperatura de aproximadamente 190 °C
hasta aproximadamente 250 °C.

11. El método de la reivindicacion 10, en el cual dicha pasta extruida o moldeada,
en dicho homo de conveccidn, alcanza una temperatura intema de
aproximadamente 72 °C hasta aproximadamente 76 °C.

12. El método de la reivindicacion 1, en el cual el paso de enfriar dicha pasta
cocida se caracteriza por eniriar dicha pasta a una temperatura de
aproximadamente 10 °C hasta aproximadamente 15 °C.

13. El método de la reivindicacién 1, en el cual el paso de formar dicha pasta
enfriada para dar presentacion similar a un producto de carmne, se caracteriza
por incluir los pasos de:
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deshebrar dicha pasta enfriada en una deshebradora para darle forma a
carne deshebrada; o
cortar dicha pasta enfriada en una cubicadora para darle forma a carne
tipo cortadillo o fajita; o
5 moler dicha pasta enfriada en un molino para came para darle forma a
came molida.

14. El método de la reivindicaciéon 1, en cual ademds incluye el paso de afadir
salsas para acondicionar dicha pasta formada.
10
15. El método de la reivindicacion 1, en el cual la proteina vegetal puede ser del
tipo concentrado proteico, aislados, harinas, pellets, o mezcla de ellos.
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RESUMEN

Un método para preparar productos alimenticios sustitutos de carne, con textura,
color, olor y sabor similar a la carne, el método tiene los pasos de preparar una
pasta de mezcla de productos camicos y proteina vegetal, tal que la proteina
vegetal es fibrosa o texturizada ya sea extruida o hidratada; extruir o moldear la
pasta preparada, para orientar las fibras de forma similar a la orientacién de las
fibras de carne; cocer la pasta extruida o moldeda para obtener el color y textura a
carne, al freir, o freir y cocer la pasta extruida; enfriar la pasta cocida; y formar la
pasta enfriada para dar presentacion similar a un producto de carne.
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Como resultado del examen de forma, realizado con fundamento en el articulo 38 de
la Decisgién 486 de la Comieién de la Comunidad Andina, se le comunica que:

1. Debe allegar copla del documento en que consta la cesién del derecho a la
patente otorgado por el (los} inventor(s) al(loms) solicitante(s) o a su(s}
causante(s) (art. 26-k,Dec 486/2000) .

2. Para efectos de la publicacién en la gaceta se recomienda allegar el extracto
diligenciado.

En cumplimiento del articulo 39 de la Decisifn 486, se le requiere para gque dentro
del término de dos (2) meses slguientes ala fecha de notificacién del presente
oficio, complete los requisitos anteriormente enunciados. En casc de no dar
cumplimiento al presente requerimiento, la solicitud se considerard abandonada y
perderi su prelacién.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal
e}, del capitulo to del titulo primero de la Circular Unica No.10 de 2001.
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