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Solicjtante ROQUETTE FRERES 
Fecha de Solicitud: 7 de febrero de 2006 

1. Yo, Luz Clemencia de PAEZ, obranclo como apoderada del sblicitante en 

el asunto antes identificado, me refiero al Oficio No. 11850 notificado 

por fijación en lista del 22 de octubre de 2009. Para atender a la 

mencionada providencia solicitØ un plazo de treinta (30) dias mediante 

memorial radicado el 20 de enero de 2010. 

2. Mediante el Of icio No. 11850 se puso en conocimiento del solicitant.e 

el informe del examen de fondo que contiene las observaciones hechas 

por su Despacho sobre la presente solicitud de patente. 

3. De la solicitud de patente: 

Su Despacho enuncia: 

3.1 Reivindicaciones 

"El solicit.ante caracteriza de forma incompleta la reivindicación 

independiente 1, toda vez que pretende que se le proteja un compuesto 

adhesivo clue tiene dos partes, pero solo ensefia la segunda parte, La 

reivindicaciOn independiente debe ser clara y concisa, por lo que 
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deberÆ sefiala cuales son los componentes i de la pritnera parte y de la 

segunda parts ara poder establecer la comparación con el arte previo. 

Se sugiere .bmbinar las reivindicaciones 1 y 2 formando la 

reivindicacin independiente". 

"La reivindiaión 5 no es clara, en la medida que sefiala que uno de 

los componente se encuentra entre un 10 y 40% de la .mezcla, pero no 

seftala que ccut4*esto es el que tiene dicha proporción. El solicitante 

deberÆ aciarar’L 

"La reivindica, ion 7 es arnbigua toda vez que sefiala que la composiciOn 

es libre de ua pero tiene "el agua de constituciOn de sus partes 

constitutivas" No es claro si la composiciOn tiene agua o no tiene 

agua. El $o’ icitante deberÆ redactar de mejor forma dicha 

reivindicaciO la idea que quiere expresar". 

"Los compone1tt s adicionales que figuran en la reivindicaciOn 8 

deberian esta entro de la reivindicación principal". 

"No son claraa las proporciones que propone el solicitante; deberÆ 

establecer una ase y establecer todas las proporciones en relacin a 

esa base". 

"La expresiOn esencialmente" no permite delimitar el objeto de la 

solicitud". 

"No 55 permite expresiones como "en forma cornercial seca", toda vez 

que, primero, ambigua, y segundo, lo que se entiende en un pals como 

comercial puede iferir notablemente como se entiende en otro pals". 

3.2 Unidad de tflenciOn 

"La presente sLcitud no tiene unidad de invenciOn, dado que contempla 

diferentes con41tos inventivos relacionados asi:" 
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�  "’Cart6a ctrndulado" 

� "COXflp08 çiôn adhesiva" 

3.3 Reivind4 iones rolativas a un usa a a un segundo usa 

"Las reivindi ciones 10 a 12, especialrnerite la 12, buscan que se 

proteja el de la composicion de las primeras reiinndicaciones, alga 

que no se a*i ’e en la legislaciOn colombiana". 

3 Modi.ficac de una solicitud en trÆnu.e 

De conformidad con 10 establecido en los artIculos 34 y 36 de la

DecisiOn 486w ue permite al solicitante, en cualquier momenta del 

tramite efeci.4 modificaciones y divisioes sin ampliar el objeto 

de la invenci4i inicialmente solicitada, me permito presentar un 

. nuevo capitu1c reivindicatorio, que comprende 10 reivindicaciones, y 

que limita elrn: Icance de la presente solicitud de invenciOn. 

En relaciOn cOn las objeciones forrauladas con respecto a la falta de 

claridad del= apitulo reivindicatorio de la presente solicitud 

quedan superaØi  respectivamente con las modificaciones realizadas 

de la siguierite, anera 

� El teruun compuesto ha sido reeinplazado par el tØrmino 

composici con el fin de dat mas claridad a la materia 

reclamada:.. 

� Los tØrmii $ "esencialmente" y "comercial" han sido eliminados 

a 10 largo del pliego reivindicatoria con el fin de dat mayor 

claridad a irwencion 

� La reivindi cion 1 ha sido redactada nuevamente con el fin de 

especificr.l.as componentes de la prii*era parte del compuesto 

adhes ivo jVindicado. 

� La reivinth4acion 5 ha sido redactada nuevamente con el fin de 

especificat as componentes de la proporciOn especificada. 
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� Las ritindicaciones 11 y 12 han Isido eliminadas con el fin 

cump1ircon la legislación co1ombina siguiendo la sugerencia 

del Ea*inador. 

� La reiv*dicaciOn 
7 ha sido redactada nuevamente con el fin de 

especifiar que la composición estÆ en forma seca. 

� La reivjdicación 10 ha sido redactada nuevamente con el fin de 

incluir:. as caracteristicas esenciales del carton. ondulado. 

Con relaciOn 1a objeciOn a la reivindicación 5, ml representada desea 

aclarar que .especific6 que ’la rnezc1a’ es "una mezcla de alniidones 

de ieguininos.sk’ àlmidones decereales y/ ode tubØrculos". 

Con la modifi aciOn realizada a la reiindicación 7, mi presentada 

considera que clara que la composicióll estÆ en forma seca, lo qua 

implica qua �1 eventual presencia de aqua se deberla a la humedad 

inherente de : .materia prima. 

En lo qua so, .refiere a la obeciOn de la reivindicaciOn 8, ml 

representada d,ea aclarar que no considera qua dicha reivindicaciÆn 

deba incluirse. ientro de la reivindicaciOn principal, debido a que 

dicha reivindt ciOn hace referenda a ung anterior y adicionalmente 

contiene todas las caracteristicas esenciales divulgadas par la 

independiente,. emÆs de caracteristicas esenciales especificadas en 

esta reivindica iOn. 

Esta redacciOn la reivindicación 8 estÆ adicionalmente acorde con lo 

que se mencioz en el Manual Andino para el Examen de solicitudes de 

patentes de in ciOn. Adicionalmente, ml representada desea aclarar 

que las carat tisticas esenciales adiconales reclamadas en la 

reivindicación no son necosarias para la preparación do la 

composlciOn a pteger, ya que aunque en la descripciOn se indica que 

el borax es e1 mas frecuentemente usado (Ver pÆginas 2 y 3 de la 

presente solid t4d) una persona versada en la materia entiende que el 

� bOrax puede se* teemplazado par cualquier otro coxnpuesto portador do 

� � 
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boro. Lo que es mÆs importante, es que La composiciôn reclamada puede 

ser prepara4 sin el uso de los compuestos mencionados en la 

reivindicaci dependiente 8. 

Con respecto a las proporciones indicadas a lo largo del capitulo 

reivindicator4 se debe tener en cuenta que -estas no poseen unidades y 

que a pesar 44 las unidades las proporciones van a ser siempre las 

inismas, asi ó �.proporciones inolares o en peso. 

4. Unidad dw vención. 

Mi represent-,respetuosainente aclara que las reivindicaciones 1- a 8 y 

la reiviridicacôn 10 forman en conjunto un ilnico concepto inventivo, ya 

que el cartó ondulado comprende una composición de acuerdo a 

cualquiera di.-, as reivindicaciones 1 a 8. La reiviridicación 10 por 

tanto, revelÆ: ün producto concebido en funciOn de la composición 

reivindicada e la reivindicaciÆn 1 y por tanto, cornparten el mismo 

concepto inv ivo y se encuentra permitida la presencia de dos 

reivindicaciortel independientes de la misma categoria en el pliego 

reivindicatorio 

Debido a lo an nor y a la modificación ralizada a la reivindicaciOn 

� 10, se consider que queda superada la objecion de Unidad de Invención. 

5. nÆ1isis de. entabi1idad: 

5.1 Nivel invent4vo. 

Respetuosamente:t’a

 

representada desea poner de presente a su Despacho 

que no compart .opinion del Sefior Exarninador con respecto a que las 

reivindicacionesa 12 no cumplen con el requisito.de Nivel Inventivo 

vez que  documentos presentados como anterioridades no 

� anticipan los entos caracteristicos de la presente invenciOn. 

Su Despacho enua: 

L 
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"El

 

documento DI relaciona un adhesivo dvido en dos partes, donde 

una parte c.. rende aln1id6n de leguminosas, almidón de cereales, 

almidón de rculos o mezclas de ellos, donde una de las partes 

corresponde a imidones no gelatinizados". 

"Los documento D2 y 03, cada uno de forma independiente, son un 

complemento de documento Dl y periniten que se encuentre en las 

combinaciones. Ø documentos todo 10 relacionado en el capitulo 

reivindicator1de la presente solicitud". 

Con respecto lo seralado por su Despacho mi representada desea 

sefialar lo sicuxiente: 

El documento 1 ensefla una composiciôn adhesiva acuosa para 

ensamblar cartô ondulado (PÆgina 1, lineas 4-6). Dicha composición 

contierie una pr e primaria y una secundaria, las cuales se preparan 

de forma indep .iente (PÆgina 2, lineas 22-23). Dicha primera parte 

contierie almidÔ . granulado seleccionado de leguminosas nativas o 

inodificadas, al;; dOn de cereales o de tub6cu1os (PÆgina 13, liiiea 

31). 
. 

Adicionalmente 01 documento Dl ensetia que si el almidOn de la parte 

primaria es A. dOn de leguminosas, la parte secundaria se 

selecciona de tm grupo que contiene almidOn nativo de leguminosas, 

alznidOri de cerea . nativo 0 rnodificado o almidOn de tubØrculos, 

preferiblemente c i un contenido de amilosa de menos del 35%, siendo 

estos selecciona individualmente o como mezclas. De igual manera, 

si el almidOn de a parte primaria es de ceeales 0 de tubØrculos, 

el almidOn de la arte secundaria comprende almidOn de leguminosas 

nativas (Pagina 13 lIriea 32 a Pàgina 14, linea 2). 

Sin embargo, no existe ejemplo ni indicaciOn en Dl sobre la 

utilizaciOn de ii4z las de almidones en la parte secundaria y menos 

aCm de proporciox entre almidones. Por lo tanto, Dl ni ensefia ni 

sugiere lo reclama, en la presenteinvenciOn. 
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Asi. mismo, .e Dcumento D2 describe un omposicJJon adhesiva .a base 

de almidón  que, comprende una composiciôn  de alcohol polivinhlico 

parcialmente hidrolizado (Col. 3 lIneas 30-36). Dicha cOmposición 

adhesiva a de alrnidón podria iricluir o no una parte primaria y 

una secundaria (Col. 5 lineas 14-16). 

Del Inismo ’no .,. debido a que ninguno de los ejemplos de D2 estÆ. 

relacionado con una composición que tenga partes primaria y 

secundaria y nos aün, una parte secundaria con una mezcla de 

almidones, ep,.jclaro que dicho docuinento ni ensefia ni sugiere b 

reclaxnado en 1a, presente invenciOn. 

El docuxuento 93 hace referenda a una composición adhesiva para el 

ensaithiaje dł. artón ondulado. Dicha composciOn puede contener una 

mezcla de al*iión de cereales y harina rica en proteinas, como la 

harina de santes (Col 5, lineas 29-43). De hecho, dicha 

composición c tiene 3 componentes (Abstract, cob. 4, llneas 45-69): 

1. Una cc nposición adhesiva viscosa no gelatinizada de alinidón 

que ti ne un contenido de proteina de al menos 3%. 

2. Un rativo alcalino (para la gelatinización del almidón) 

3. Una gopina soluble en agua 

Igualmente, eL documento D3 ni ensefa ni sugiere una composicin 

adhesiva que.: 
c 

uprende una parte adhesiva primaria constituida por 

almidôn o aiu dones gelatinizados y/o hinchados y per una �parte 

secundaria cfl tituida por almidón o almidones no gelatinizados yb 

hinchados, tali coino se define en la presente invención, lo que. 

significa que el docuxnento D3 ni ensefla ni - sugiere la materia 

reivindicada ep la presente invención. 

For çonsiguite, una persona versada en la materia no podrÆ 

utilizar ni t21ni D3 para subsanar las deficiencias de Dl con el fin 

de liegar a Ipresente invenciôn, ya que ninguno de los dos en.seta 
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o sugiere el Uvi de la inezcla de almidón e una parte secundaria de 

una composiciôn  adhesiva. 

Por consiguient, la presente inverición proorciona una soluciôn real a 

un problema t6.iico mÆs allÆ de lo que se ensefia 0 se sugiere en el 

estado de la te4ica. En concreto, no hay esefianza o sugerencia en el 

estado del arte de las concentraciones de tintura y de los tiempos de 

tinciOn encortiados en la presente itivencion para la tinción 

suficientemeicit iniforme de cØlulas do espema congeladas-descongeladas 

para su separacri de alta pureza, y mantes iiendo ademÆs la viabilidad 

de las cØlulas 

Puesto- que se 4 �atendido a cabalidad las observaciones hechas por. su 

Despacho sobro, la presente solicitud do patente, respetuosamente 

solicito se coi4nue con su tramitaciö. Sn embargo, en el evento que 

el Despacho cnidere que una modificacin adicional es necesaria, 

respetuosamentp.4te.. solicito hacer uso do la facultad que le otorga el 

articulo 45 in24o 2 do la Decision 486 de a Comisión de la Comunidad 

Andina a efeaq de requorir nuevamente de nuestra parte cualquier 

complementació aclaración. 

6. .Ariezos 

� Nuevo plie+ 
reivindicatorio conformado por 10 reivindicaciones 

� Nuevo p1ieo descriptivo 

� Formulario 6ara modificaciones. 

.Jc COLO-14742-801-001-O 
DvF\DvF\ID-16658214742 
No. M-2010-166582 

WZ CLEMENCIA DE PAEZ 

T.P.A. No. 123.555 
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Espacio rservado para el adhesivo de radicación  

SUPERINTENDENCIA 

FORMULARIO UNICO DE CORRECCIONES V MODIFICACIONES 
- 

SOLICITUDDE: 
. 

LI Carreccón de Error Material [KL7 Modificaciôn a una sotidtud 

Nombre: 1OQUETTE FRERES 
constitulda y exstente bajo las Ieyes de QSociedad 

2 Francia. IDENTIFICACION 

SOLICITANTE Dirección: 62136 LestremG.0 El MT El 
fraricia 

.  

CE. LI OtroEl
 

Domicilio: Lestrem, 
Fr.ncia 

. NUmero:  

TelØfono: 5410970 Fax: 24q 4070 ’. L 
E-mail: cIIentescaveIier.com 

IDENTIFICACION 
Nombre: Luz Clemencia de PAEZ , 

Direcc,ôn: Carrera 48 No. 72-35 1 C.C. NIT 0 
REPRESENTANTE TeIØfono 34736 11 Fax: .21 92 11 C.E. 0 Otro 0 
0 APODERADO E-mail: cayeIier@caveIierrn 

Nürnero: 35.456.344 TP 23.555 

4 5 Numerodeexpediente: O6O11.89O 

Descripción de la corrección o modificación solicitada: 

. 

Presento nuevos capitulos descriptivo y reivindicatono cornpuesto par 10 reivindiceciones can e 

de superar las objeciones hechas por Su Despacho a la presente solicitud de patente 
y 

pid& 

respetuosamnte que e I examen de patetabiIidd sea realizadO sobre estas nuevas reMndcaciones presentadas. - - 4/ 



COMPOSICION ADRESIVA QUE CONTZENIt UNA MEZCLA A BASE DE 

ALMmON DE LEGUMINOSAS 

La inveneión tiene por objeto una composi:ión  adhesiva acuosa quo contiene, total 

o parcialmente, una rnezcla que comprende al menos un alniidón de leguniinosas y al 

menos tin alrnidón derivado de cereales y/o de tubØrculos para el ensamble do cartones 

ondulados. 

Se refiere mÆs particularmente a una composición adhesiva acuosa que presenta una 

parte prirnaria, esenciatmente constituida por uno o varlos a1iiidopes gelatinizados yb 

hinchados, y una parte secundaria esencialinente constituidaH por uno o varios almidones no 

gelatinizados y/o por uno o varios almidones hinehÆdos. 

Tiene como objetivo, mas particularmente, una composiciOn adhesiva acuosa para el 

ensainbie do cartones ondulados, cuya parte secundaria esta elaborada a partir de una 

mezela que contiene al menos nil ahnidón de legurnhiosas y al menos un almidOn derivado 

de cereales y/o de tubØreulos. 

En este easo se puede elaborar la parte primaria a partir do un solo ahnidón, 

principaimente de guisantes, pero tambiØn so la puede elaliorar a partir dº una mezela que 

contiene al menos un almidón do leguminosas y al menos wi almidón derivado de cercÆles 

y/o do tubØreulos, on particular a partir de la mismamezela tilizada en la parte secundaria. 

Consiste tainbiØn on un procediniiento do prepaiación de carton ondulado quo 

utiiza una cornposiciOn do acuerdo a la invención quo contiene en su parte secundaria, y 

opcionahnente on su parte pthnaria, una inezcla idØntica a lt que se describe. 

Se refiere ademÆs at cartOn ondulado obtenido racias a los medios segin la 

invenciOn. 

La presente invenciOn consiste en la mezela de al menos un ahnidOn do leguniinosas 

y al menos tin almidOn derivado do cerealos y/o de tubØrculos, y en su utilizÆciOn para la 

elaboraciOn de la parte secundaria, y opcionairnente para la confeceión de la parte primaria 

de una cornposiciOn segin la invenciOn4 

En el contexto do la pre sente invenciOn so entiende especificaniente por la expresiOn 

"legurninosas" la familia de las papilionÆceas cuyos representantes mÆs importantes son el 

frijol, los guisantes, la lenteja, las babas, la alfalfa, el trØbol el lupino. 

En el sentido do la presento invenciOn se entiende pdr "almidOn de leguniinosas" los 

ahnidones extraidos do ieguminosas, y en particular do log guisantes, quo presentan entre 

otras caracteristicas un alto contenido en altnidón, en particular superior a 90% (secobseco), 



conjuntamente con un contenido muy bajo on materias cloidales y en residuos fibrosos, 

vent4josamente inferior a 1% (seco/seco). 

El contenido en ahnidón es preferentemente superior a 95% y, mÆs preferenternente 

ai’in, superior a 98% (seco/seco), 

Paralelamente el contenido en protelnas es preferentemente inferior a 1% y, mÆs 

preferenternente ain, inferior a 0.5%, comprendido entre 0.1 y 0.35% (seco/seco). 

En el sentido de la presente invención se entiemle por "composicion adhesiva 

acuosa" cualquier composición adhesiva acuosa detinada en particular a la confección de 

cartones ondulados, que contiene una parte de uno o varos almidones solubilizados yb 

hinchados denominada soporte o parte primaria, que presenta propiedades suspensivas 

suficientes en particular con respecto al almidón granular, y una parte denominada parte 

secundaria de uno o varios almidones no solubilizados yIc solamente hidratados, es decir 

que se encuentran on estado de grÆnulos insolubles, y/o de rÆnulos al menos parcialmente 

hinchados. 

Las composiciones que utilizan en su parte secundaria un alniidón en forma de 

grÆnulos insolubles son frecuentemente preparados segcin los principios conocidos por los 

expertos con ci nombre de "procedimiento Stein-Hall". 

Dc acuerdo a las normas inherentes a dichoproccdiiniento o a otros procedimientos 

siinilares, como el procedimiento "MINOcAR" por ejem,io (Patente europea EP 0 038 

627), se adicionan en una primera etapa al menos un almid6n, agua y un agente alcalino. 

El ealentamiento de este conjunto, moderado en cuba abierta, o intenso al vapor 

.vivo o mediante un cocedor continuo, pennite Obtener un simple espesamiento o una 

solución coloidal alcalina que presenta earacterIstioas reolcgieas entre otras, y es apta para 

mantener en suspension particulas insolubles y/o solamentehidratadas, adaptadas. 

Dicho procedimiento eonstituye un modo de preparaeiOn de hi parte denominada 

"primaria" o "de soporte". 

Dc acuerdo a otras normas seguidas para 4icbos procedimientos, se prepara, 
a 

la 

temperatura de alimentaciOn del agua, una dispersiOn quØ adiciona agua y uno o varios 

almidones en estado granular. La mayorf a de las veces se les Made un derivado del boro, 

en particular ci bOrax La lechada asi obtenida forma la parte "secundaria". 

Sc procede a mezelar cuidadosamente las partes primaria y secundaria de acuerdo a 

varios procedimientos continues o discontinues. 

Segim una variante de la inveneiOn, es posible aadfr sucesivamente a la parte 

primaria, agua, two o varios almidones granulares ymÆs frecuentemente, borax. 

Dc acuerdo a otra variante de la invenciOn, se puedq elaborar un producto preparado 

para el empleo bajo la forma de una composiciOn cómerciai  seca, es decir libre de agua, que 



no tenga mÆs que el agua de constitueión de sus componentes, para lo cual basta con una 

simple dispersion en ci agua para obtener una composician de acuerdo a la invención. 

Dicha composición preformulada contiene una materia amilÆcea pregelatinizada 

derivada de un almidOn de leguminosas, de un almidOn de tub&culos, de un almidón de 

cereales o de una de sus mezclas. 

Contiene asimismo una materia amilÆcea en forma de grÆnulos insolubies yb 

hinchados apta para constituir la parte secundaria, que se elabora a partir de una mezcla que 

contiene al menos un ahnidOn de leguininosas y al menos un ahnidón derivado de cereales 

y/o de tubØrculos. 

Contiene ademÆs una parte mineral apta para generar en et agua la alcalinidad 

deseada. Puede tratarse por ejemplo de una mezela de carbonato de sodio y de cal apagada. 

Finalmente contiene casi siempre un agente portador de boro como el borax. 

Esto no impide, por ejemplo, que la eomposicion preformulada no contenga sino la 

10 parte pregelatinizada y la parte granular Y/o prehinehad. En diebo caso, se afiaden ci 

agente alcalino y el borax en el agua o en la dispersion de la composiciOn en el agua. 

Dichos procedimientos conducen a la obtenciOn de composiciones acuosas 

adhesivas cuyo extracto seco final, y parÆmetro esencial, van a normahnente entre 20 y mÆs 

de 30%. 

Existe otro procedimiento conocido con el nombre de "PRISTIM" (Patente europea 

EP 0 229 741, en nombre de la sociedad solicitante), que consta de una parte primaria que 

contiene al menos un almidón solubilizado, y de una parte secundaria constituida al menos 

por tin almidOn en forma de grÆnuios. 

De acuerdo a este procedimiento se prepara la parte primaria aumentando 

sensiblemente la temperatura,, sin que intervenga ningUn agente alcalino. 

En algunos casos, sin embargo, se mantiene una dosis muy baja del agente alcalino, 

en particular para disminuir y ajustar la temperatura necesaria a la geiatinizaciOn. 

Cualesquiera que sean los procedimientos eseogidos para obtener las partes primaria 

y secundaria, la evolución tecnologica de los materiales ha lievado a los expertos a 

seleccionar a menudo composiciones adhesivas acuosos que presentan extractos secos 

elevados, elaborados casi siempre a partir de almidones de cereales y/o de tubØrculos. 

Este enfoque tide la ventaja de disminuir la eantidad de agua a evaporar y de 

arrojar un resultado calónicomÆs favorable; pero de todas formas resulta insuficiente. 

Otra solución consiste en utilizar fØcula de papa modificada o no. Sin embargo la 

fØcula de papa solubilizada o simplemente hinchada no posee, con los extnactos secos 

considerados, que sea modificada o no, la capacidad suficiente para mantener en suspension 



los grÆnulos de almidón de  la parte secundaria., cualquiera que sea su naturaleza, en 

particular si se trata de fØcula de papa. 

Por esta simple razón es absolutamente necesario prever en la parte primaria o 

soporte, la presencia de una materia ainilÆcea que no provenga de la fØcula de papa, por 

ejemplo un ahuiidón de guisantes. Como consecuencia directa de ello es necesario prever el 

suministro de al menos dos materias amilÆceas diferentes para este tipo de composiciones, 

lo cual puede constituir un handicap importante al momento de utilizarlas, en vista de las 

instalaciones actuales de acopio y de preparación, en particular con el procedimiento 

continuo. 

Las composiciones elaboradas a partir de aimidón de leguminosas ofrecen otra 

posibilidad. En efecto se puede considerar que entre las distintas fuentes de materias 

amilÆceas es fÆcil aprovisionarse, en buenas condiciones, en almidones de leguminosas y en 

particular de guisantes, sobretodo del punto de vista econórnico. 

SLa propuesta correspondiente descrita en la solicitud de patente internacional WO 

2004 / 044082 y depositada en nombre de la sociedad solicitante, no siempre ofrece, por 

rnÆs interesante que sea, todas las garantias de un desempeflo plenamente satisfactorio 

frente a las alias exigencias de los materiales modemos, en particular en lo que se reflere a 

la energIa necesaria al encolado. 

Se considera que el uso del almidón de leguminosas, y el almidón de guisantes en 

particular, es primordial y esencial para conducir a la obtenciOn de composiciones que 

puedan responder a todas las exigencias de los materiales modemos, en particular en cuanto 

a facilidad de suministros, de utillización asi como en tØrminos de reologia y de desempeflo. 

Sin embargo la invención, tal como estÆ descrita, sufre de falencias mÆs o menos 

graves que constituyen en ciertos casos tin obstÆculo totahncnte insuperable. 

Si bien es cierto que no se puede negar las ventajas mencionadas, especialmente 

desde el punto de vista reológico, durante las preparaciones efectuadas de acuerdo al 

procedimiento "Stein-Hall", las composiciones elaboradas ünicamente con almidón de 

leguminosas o a partir de mezclas con altos contenidos de dicho almidón no resultan 

adecuados cuando se preparan con el procedimiento "MINOCAR". 

Efectivamente, el modo de preparación tIpico de este procedimiento conduce a 

composiciones que presentan texturas especialmente cortas, 10 cual constituye un obstÆculo 

practicamente insuperable, y totalmente imposibles de utilizar con las mÆquinas. Para evitar 

los inconvenientes de textura inadaptada es necesario disminuir considerablemente la 

dosiflcación del derivado del boro, generahnente el borax, lo cual resulta nefasto para las 

propiedades del encolado. 



Asimismo algunas composiciones elaboradas iinicamente a partir de almidón de 

leguminosas o a partir de mezclas con tin alto contenido de dicho almidón, no presentan 

todas las garantlas requeridas cuando se preparan de acuerdo al procedimiento "PRISTIM", 

especialmente en tØrmino de estabilidad de la viscosidad y del mantenimiento de la textura. 

Por otra parte conviene resaltar que los tØcnicos tienden a presentar bases y a tener 

exigencias mÆs estrictas todavIa que la presente solicitud no satisface. 

En efecto lo primero que buscan los tØcnicos son soluciones satisfactorias a nivel 

tØcnico, cualquiera que sea, en particular, el perfil de su mÆquina. Sus exigencias 

conciernen especificamente la velocidad de la mÆquina, pero tambiØn van mÆs allÆ y se 

expresan en tØmiinos de costos energØticos que debern mantenerse lo mÆs bajo posible 

tanto desde el punto de vista de la alimentación de la materia celulósiea y de su eventual 

precalentamiento, como para el encolado de microacanaladuras y de nanoacanaladuras (por 

ejemplo de tipo G, N, 0 u otros) o de cartones pesados. 

10 En lo que concieme a estos aspectos, ci aumentar la materia seca de la composición 

o el disminuir ci punto de gelatinización, suponiendo que resulte compatible con un buen 

desempeflo de la mÆquina, conjuntamente con la ausencia del espesaniiento indeseable de 

la cola, no constituye sino soluciones parciales e insuficientes, en particular cuando la 

composición contiene sobretodo almidón de guisantes en parte primaria y/o secundaria. 

Su alto contenido en amilosis en particular puede llevar, sea en la alimentación de 

los papeles, sea en su encolado, a tin coste energØtico que eltØcnico no acepta. 

AdemÆs se ha observado en los iltimos afios, desde tin punto de vista meramente 

tØcnico, que las temperaturas aplicadas en las mesas calorifugadas de la mÆquina que 

permiten la gelatinización del almidón de la parte secundaria de la composiciOn adhesiva, 

revisten la mayor importancia. 

Las temperaturas demasiados elevadas causan problemas de encolado, 

exageradamente limitado en particular a la superficie del papel, dando entonces tin carton 

demasiado quebradizo. 

Con base en estas observaciones, se contemplO la posibilidad de reducir la 

capacidad de calefacción de las mesas calorifugadas, lo cual satisface tambiØn a los 

tØcnicos preocupados de reducir el gasto energØtico. 

Dichas reflexiones resultan tanto mÆs importantes cuanto se puede observar que, en 

ciertas mÆquinas, los perfiles de calefacción se encuentran considerablemente reducidos, 

inclusive extremadamente reducidos, y se necesita encontrar nuevos enfoques de 

fonnulación de las composiciones utilizadas. 



Efectivamente el aporte de vapor puede realizarse, en ciertos casos, con baja 

presiór, por ejemplo limitada a 2 bars como mÆxinio, o aun mÆs baja en mesas 

eventualmente consideradas como frias. 

Dichas condiciones hacen que los tØcnicos Sean cada vez mÆs exigentes en cuanto a 

los aspectos tØnnicos. Obviamente desean mantener al ntismo tiempo las velocidades de 

mÆquina a su mÆs alto nivel y asf cumplir con los criterios de productividad y rentabilidad. 

Las enseuianzas que constan al respeeto en la solicitud de patente internacionàl WO 

2004 / 044082 no periniten absolver todas estas inquietude s. Y las satisfacen todavia menos 

si la composición  transferida a la rnÆquina se encuentra a tmperaturas mªs bajas. 

AdemÆs, el contenido en amilosis relativÆmente alto del almidón de guisantes 

podria, en muchos casos, constituir un handicap en la medida on que puedeconducir a una 

demanda energºtica exagerada, y hasta podrIa constituir un obstÆculo insuperable. 

Dieho aspeeto es susceptible de acentuarse todavia mÆs si el carton es pesado y si 

contiene un nimero elevado de encolados realizadbs a distancia de las mesas de la maquina 

debido a la geometria del cartOn producido. 

El conjimto de las limitaciones resultantes nos fleva a pensar que es necesario 

encontrar nuevas mejoras y que existe una verdadera necesidad de seguir adelante y 

dominar aun mÆs las condiciones de utilizaeión de los almjdones de leguminosas. 

La sociedad solicitante ha tenido ci mØrito de baber podido observar, a rafz de 

nurnerosos trabajos nuevos realizados en materia de utilizaciOn de almidones de 

leguminosas, y en particular de alniidón de guisantes, que existlan soluciones especIficas de 

sumo interØs para realizar juntas de cola en los materiàles de mejor desempeflo y mÆs 

elaborados, especialmente en el marco de produceioAes particularmente económicas, 

particularmente para la confecciOn de cartones pesados 
y el 

encolado de microacanaluras. 

En efecto pudo darse cuenta de que las mezclas biriarias de almidOn de leguminosas, 

en particular de guisantes, y de almidOn de tub&euios, en particular de fØcula de papa o de 

yuca, resultaban muy interesantes en particular a nivel es4icto de la dernanda energØtica yb 

de la temperatura necesaria al inicio de la gelatinizaciOn de dicha mezela, y obviamente 

tambiØn porque eumplian con todos los demÆs criterios exigidos por los tØcnicos, a saber: 

mimero reducido de materias a utilizar, bajo costo facilidad de suministro y buen 

desempeflo. S 

Asimismo otras mezclas binarias de ahnidOn de leguminosas, en particular de 

guisantes y de almidOn de cereales, en particular alnidón de maiz o de trigo resultaban 

tambiØn de gran interØs en tØrminos de gasto energØtico sin dejar de ser compatibles con el 

conjunto de las demÆs exigencias. 



Se desprende de todas estas observaciones que algurias mezclas consideradas como 

"ternarias" y que contienen al mismo tiempo uno o varios alniidones de leguminosas, uno o 

varios almidones de tubØrculos y uno o varios almidones de cereales, presentan ventzjas 

similares. 

Estos aspectos resultan suinamente sorprendentes e inesperados, mÆs aun cuando se 

sabe que los almidones de leguminosas, de tubØrculos y de cereales tomados en forma 

separada no presentan ninguna de estas ventaj as. 

En otras palabras ía presente mveneión tiene por objeto una composiezon adhesiva 

acuosa para encola4o de carton ondulado, que contiene partes denominadas pnmaria y 

secundaria, caractetzado porque la parte secundaria  constitwda por almidones no 

gelatinizados-y/o por almidones hrnchados, comprende esencialmente una mezela de uno o 

vano almidones de leguminosas y de uno o varios almidones de cereales yfo de thberculos, 

de modo que la proporcion entre alniidón de legummosasy almidón de cereales yb de 

tuberculos est6 comprendida entre 3.0/70 y 90/10, preferentemente comprendida entre 40/60 

y 80/20-y’ mÆs preferente attn entre 45/55 y 75/25 

Segin una variante especial, la presente inveneión se refiere a una eomposición 

adhesiva acuosa caracterizado porque la parte priinaria, constituida por almidones 

gelatinizados y/o binchados comprende ella tambin, y esenciaimente, una mezela de uno o 

varios almidones de leguminosas y de uno o varios almidones de cereales y/o de tubØrculos 

de modo que la proporción entre almidón de leguminosas y ahnidón de cereales y/o de 

tubØrculos estØ comprendida entre 30/70 y 90/10, preferentemente comprendida entre 40/60 

y 80/20, y mÆs preferente aün entre 45/55 y 75/25. 

La presente invención se reflere on particular a cualquier procedimiento de 

elaboración de una composición que presenta una parte primaria, como Jo indicamos ms 

arriba, dc tipo "Stein-Hall", "Minocar", ’Pristini" a cualquier produeto baja la forma de 

composición comercial seca. - 

La soci4a4 sohcitante msiste en el beclio de que la- formulación misma de las 

mezclas peflnite recurrir a cualquier methoadaptadci, trÆtese de mezeladotes de polvo, en 

funcionainiento contrnuo a diseontmuo, en fase seca (mezeladores "VOMM") -o en fase de 

lechada (t&rnica denommada "annealing" par ejemplo) o de reactores termomecanicos 

fextrtisores "de toruIlo simple" o dc "doble tornillo" par ejemplo) 

Estas alternativas de mezcla que constituyen otras tantas posibilidades de 

transformaeión a un costo minimo ya que se realizan en una sola etapa, pueden 

desarrollarse tanto para la materia amilÆcea de la parte prftnaria como para la de ía parte 

secundaria. 



En particular pueden conducir a la utilización de almidones que presentan una 

mayorIa de grÆnulos hinchados y sensibles a la aceiOn alcalina en la parte primaria asi 

como en la parte secundaria. 

Por lo tanto la invención no excluye el caso limite en que el ahnidón de la parte 

primaria y el almidón de la parte secundaria se encuentran en estados fisicos vecinos, en 

particular con respecto al hinchado y al volumen estØrico ocupado, especialmente en un 

medlo alcalino. 

Dichas composiciones elaborados segæn las proporciones arriba indicadas y que 

toman en cuenta la diversidad de las mÆquinas tanto desde el punto de vista de su diseflo 

como de su funcionamiento, permitirÆn conservar las ventajas que ofrece el almidón de 

guisantes sin aumentar el inconveniente del alto contenido en ainilosis. 

La utilización de mezelas idØnticas en la parte primaria y en la parte secundaria 

presenta ademÆs una ventaja crucial a nivel de suministro de una sola materia prima. 

AdemÆs debemos recalcar que, en vista de las ventajas que ofrece la fØcula de papa 

en tØrminos energØticos y en vista de lo antes descrito acerca de la ausencia de poder 

suspensivo de la fØcula de papa solubilizada o hinchada frente a los granulos de almidón en 

particular, puede resultar sumamente ütil prever una mezcia de fØcula de papa y de almidón 

de guisantes en la formulación de la parte primaria,, para la cual las proporciones se 

escogerfan iinicamente en función del criterio de poder suspensivo; dicho procedimiento 

conducirfa a utilizar una cantidad de ahuiidOn de leguminosas, en particular de guisantes, 

eventuahiiente mÆs baja que aquelia recomendada para las mezclas arriba mencionadas. 

Otras consideraciones nos ilevan a recalcar el interØs que ofrece la presencia de 

fØcula de papa en la parte secundaria. En la alimentación de los papeles y en el caso de su 

precalentamiento en particular, esta significa una baja retención de agua que mejora la 

mojabilidad de los papeles asI como un bajo punto de gelatinizacion que permite un buen 

encolado con un precalentainiento reducido. 

Por lo tanto existen proporciones fØcula de papalalmidón de guisantes comprendidas 

entre 45/55 y 70/30 que pueden resultar interesantes desde ese punto de vista,, que se trate 

de la parte primaria y/o secundaria. 

Debido a la mejor estabilidad de las preparaciones es justificado escoger mayores 

proporciones de fØcula de papa en la parte primaria, aun por encima de esas cifras. 

Dc todas formas dichas composiciones adhesivas acuosos se caracterizan 

especialmente porque el ahnidón de leguminosas y en particular ci aimidón de guisantes, 

presenta: 

- wi contenido en almidón superior a 90% (seco/seco), preferentemente superior a 95% y, 

mÆs preferentemente aün, superior a 98%, 



- wi contenido en materias coloidales y en resicluos fibrosos inferior a 1% (seco/seco), 

- un contenido en proteinas inferior a 1%, preferentemente inferior a 0.5% y, mÆs 

preferente arn comprendido entre 0.1 y 0.35% (seco/seco). 

La invención se refiere mÆs especiahnente a una composición caracterizado porque el 

aimidón de leguminosas, en particular el almidón de guisantes, presenta un contenido en 

ainilosis comprendido entre 15 y 60%, preferentemente entre 20 y 55% y, mÆs preferente 

ainentre 30y52%. 

La composición de acuerdo a la invención estÆ ventajosamente caracterizada porque 

contiene entre 10 y 40% en peso de la mezela con respecto a la totalidad de dicha 

composición. 

Dichas caracterfsticas son tanto mÆs interesantes cuanto la mencionada fabricación es 

muy dificil. 

En tØnninos generales se puede considerar que la fabricación del carton ilamado 

"simple cara" o "doble cara" presenta mucho menos dificultades con respecto a la 

fabrieaciOn de los cartones "doble doble" o "triple acanaladura", hasta de "ouÆdruple 

acanaladura" o que presentan un nürnero aun mayor de acanaladuras, de 

mieroacanaladuras, de nanoacanaladuras y/o de cartones pesados. 

La sociedad solicitante tiene asimismo ci m&ito de proponer un procedimiento de 

preparación de carton ondulado adaptado a dichas composiciones, caracterizado porque 

comprende, al menos una vez, las etapas que consisten en distribuir la composición 

adhesiva segi.m la invención en las cimas de las acanaladuras de una banda de papel 

preconformada, on aplicar un papel o cartOn piano en las cimas de las acanaladuras asi 

revestidas y en proceder al secado. 

Asi, mediante el uso de composiciones de acuerdo a la inveneión y gracias a medios 

adaptados, resulta posible y fÆcil confeccionar cartones ondulados que cumplen con los 

requisitos de la tØcnica, inclusive para la preparaciOn de cartones pesados, multiaeanaladOs 

y/o que presentan microacanaladuras. 

Las mezclas en ci sentido de la invención constituyen felizniente una herramienta o 

medio sencillo especialmente si se las utiliza en forma idØntica en parte primaria y en parte 

secundaria, poco oneroso, de fÆcil suininistro en particular con respecto a los almidones de 

tubØrculos, poco sensible a la regulaciOn, de buen desenipeflo bajo reserva que dichas 

mezclas se efecten en las proporciones recomendadas segin formulaciones adaptadas. 

AsI se puede observar que el prever una mezela de almidón de acuerdo a la 

inveneiOn esencialmente en la parte secundaria, y eventuahnente en la parte primaria de la 

composiciOn adhesiva, tiene un efecto muy positivo en ci conjunto de los eriterios arriba 

mencionados, o sea que mejora ci conj unto de los parÆmetros de funcionamiento asi como 



todas las caracterIsticas itiles para los cartones ondulados, y en particular mejora 

sensiblemente el "tack" o adherencia, el encolado denominado "a vert", la velocidad de 

desarrollo del encolado y la calidad del mismo, al mismo tiempo que reduce drÆsticamente 

el gasto energØtico necesario a la obtención de los resultados esperados. 

Con respecto a lo Ultimo es importante recalcar que las composiciones de acuerdo a la 

invención se adaptan y son compatibles con la aparicion, en ciertasmÆquinas, de perfiles de 

calefacción reducidos, en particular de aporte de vapor bajo presión reducida, por ejemplo 

bajo presión de 2 bars mÆximo, y.ain de mesas denominadas mesas frias. 

En forma algo diferente se observó que en las mÆquinas mÆs convencionales era posible 

y hasta deseable reducir sensiblemente ci nümero y/o la temperatura de las mesas 

calorifugadas. 

Ocurre ademÆs que las observaciones siguen siendo vÆlidas, e inclusive resultan mÆs 

interesantes, cuando se transfiere la composición a una temperatura relativamente baja. 

Es mÆs, la sociedad solicitante considera que para la preparación de composiciones 

adhesivas de acuerdo a la invención es totalmente posible utilizar inicamente mezclas de 

almidones de leguminosas, de tubØrculos y/o de cereales no modificados, iii quimicaniente 

ni por cualquier otro medio. 

Sin embargo es obvio que convienen aun mÆs los almidones modificados, simultÆnea o 

separadamente, en particular eterificados o esterificados, y se los toma en cuenta en ci 

marco de la invención. 

A pesar de tener un costo generaimente mÆs elevado, el uso de estas materias Se 

justifica por sus propiedades reológicas y la estabilidad de las colas, para el encolado "a 

vert", por el desarrollo y la calidad del encolado asi como por su resistencia al compararlas 

con las caracterfsticas obtenidas con almidones no modificados. 

Se puede en particular utilizar mezelas de almidones modificados o no, parcialmente 

oxidados o hidrolizados mediante al menos un Æcido o una enzima, para la elaboración de 

composiciones de altas materias secas, de manera a adaptar la viscosidad. 

Otra solución interesante para la preparación de la parte primaria consiste en preparar el 

soporte utilizando un dispositivo de cocción Ilamado "de vapor directo", en particular en 

continuo. 

Otras modificaciones son posibles,.en particular las modificaciones fisicas, por ejemplo 

operaciones tennomecÆnicas coma la pregelatinización en tambores secadores o extrusion, 

o modificaciones tØrmicas como aquellas conocidas por los tØcnicos con ci nombre de "Hot 

Moisture Treatment (FIMT)" o "Annealing". 

Aigunos poilmeros que presentan generahnente una fuerte viscosidad y conocidos para 

este tipo de usos tales como los derivados de la celulosa, de los alcoholes de polivinilo, de 



los acetatos de polivinilo o de la polivinilo-pirolidona pue4en constitufr un aporte adicional, 

en particular en la parte primaria. 

AdemÆs, se puede recurrir a unos aentes de reticulación o a una resinas 

preconformadas desde que las obligaciones industriales iiecesitarÆn que las juntas de cola 

obtethdas mediante las composiciones de acuerdo a lal invención sean resistentes a la 

humedad o al agua. 

AdernÆs, las composiciones de acuerdo a la invención cumplen mÆs fÆcilmente con los 

requisitos espeelficos do resistencia a la humedad ö al agua sin dafiar el medio ambiente iii 

deteriorar las condiciones de bigiene y de. salubridad, cuando contienen una resina 

formolada o no, y/o un agente de resistencia al agua no sint&ico y no formolado 

adecuadamente seleccionado. 

Sc observó en particular que la proporciOn seleccionada de aimidón de leguminosas, 

especialmente de almidones de guisantes, permitfa preservar, en igualdad de condiciones 

para todo lo demÆs, las ventajas ofrecidas por el almidón de leguminosas con respecto a la 

resistencia a la humedad o al agua siempre que 1a proporión de amilosis de dicho almidOn 

estØ comprendida entre 15 y 60%, preferentemente entre 20 y 55% y, mÆs preferente ain 

entre 30y 52%. 

Se observó asimismo que, en condiciones adaptadas, era posible reducir las cantidades 

de resina formolada o no, y/o el agente de resistencia al agua no sinttico y noformolado. 

Sc constató tambiØn mÆs precisamente que existian medios fÆeiles de implementar que 

consistlan en utilizar agentes que mejoran la resistØncia alagua, de forma complementaria y 

en poca cantidad y con minimas modificaciones en las formulaciones, como aquellos 

seleccionados por ejemplo entre sales de tipo sulfatos, en particular de zinc, de cobre o de 

aliinina, el fosfato de diamonio o tambiØn un compuesto portador de circonio. 

En el marco de una composición adhesivo de cuerdo a la invención, es posible asociar 

en particular las resinas normalmente afladidas para obtener una resistencia adecuada al 

agua, como las resinas no formoladas o fo noladas divsas, de tipo urea-formol, cetona-

fomiol, resorcina-formol o fenol-formol en particular que presentan generalinente una 

capacidad de by-pass y/o un carÆcter hidrófobo intrinse4o, con sulfatos, especialinente de 

zinc o de al(tmina. 

Segin una variante, una composición adhesivo de acuerdo a la invención y satisfactorio 

desde este punto de vista, se caracteriza porque se encuenfra libre de resina formolada o ann 

de resina sintØtica y comprende una cantidad eficiente de agente quimico escogido entre los 

sulfatos, en particular de zinc, de ahnira o de cobre, los sulfatos portadores de circonio o 

los fosfatos de diamonlo. 



Se entiende por la expresión "cantidad eficiente" una cantidad de resina o de agente 

qulmico al menos igual a la cantidad necesaria para que dicha composicion adhesiva le 

confiera al carton ondulado final caracteristicas de resistencia al agua que cumplen con los 

criterios de la prueba FEFCO N°. 9. 

Por medio de los ejemplos presentados a continuaciOn, describiremos mÆs 

detalladamente los diferentes aspectos de la presente invención relativos a la formulaciOn y 

elaboración de composiciones adhesivas usuales. Dichos ejemplos no son en ningin easo 

liinitativos. 

Ejemplo 1: 

Se elaboran dos composiciones adhesivas de tipo "Stein-Hall", uno diseflado a partir de 

un solo almidón de guisantes nativo AP, es decir no modificado, segtm la descripción del 

documento WO 2004 / 044082, y otro diferente del priniero por lo que contiene, en la parte 

secundaria, una mezcla de almidOn de guisantes nativo (AP) y de fØcula de papa nativa 

(FPT) en una proporción 80/20. 

El aimidOn de guisantes presenta un contenido en almidOn superior a 95%, un contenido 

en proteinas de 0.3 0% y en sustancias coloidales inferior a 1%. 

El contenido en amulosis de dicho almidón es de 35,7%. 

Las dos composiciones obtenidos, especialmente iitiles para el encolado del carton 

ondulado Ilamado "triple acanaladura?’, se comparan a una formulaciOn convencional que 

utiliza en fase primaria el almidón de rnaIz nativo AM y en fase secundaria, la fØeula de 

papa nativa FPT. 

Los parmetros esenciales 

son los siguientes: 

prteprimaria: 

Almidón de guisantes 

(AP) WO 

2004/044082 

AlmidOn de guisantes 

(AP) + fØcula de papa 

(FPT) 

(Inventiva) 

Almidón de malz 

(AIVl)/fØcula de papa 

(FPT) 

agua 370 ml 370 ml 370 ml 

almidOn Ap:35 g AP.. 33 g AM: 42 g 

calefacción 32° C 32° C 32° C 

sosa pura/agua 6,3g/lO ml 6,2g/l0 ml 4,6g/lOml 

Agitacidn II minutos 11 minutes 11 minutes 

Porte secundaria: 

Agua 665 ml 665 ml 665 ml 



if 
Almidón AP: 414,5 g AP: 333 g 

FPT: 83,5 g 

BOrax 3.08 g 3.08 g 

Agitacion 12 minutos 12 minutos 

Viscosidad Lory 30 segundos 21.5 segundos 

Viscosidad Brookfield 480 mPa.s 430 mPa.s 

Indice de refracciOn 4.3 4.1 

En el laboratorio se procede a un encolado Ilamado "doble cara": 

Punto de gelatinizaciOn - 

Parte secundaria despuØs ensamble45° C 46° C 

FPT: 407,5 g 

2.08 g 

12 minutos 

24.5 segundos 

550 mPa.s 

4.3 

48.5° C 

Encolado a vert 95° C 

en aparato Strohlein 

Tiempo abierto O:T: 0 17.5 seg. 16 seg. 12.9 seg. 

Tiempo abierto O.T. 5 12 seg. 12.9 seg. 11 seg. 

AsI se cönstata que en el marco de composiciones obtenidas y mantenidas a bajas 

temperaturas, aqul en 32° C, las ensefianzas del procediiniento anterior presentado en la 

solicitud de patente intemacional WO 2004 / 044082 no permiten evidenciar, en el 

laboratorio, ventaja alguna al utilizar el almidón de guisantes en fomia general, ni aun al 

recurrir a una mezcla, almidón de guisantes 80% / fØcula de papa 20% utilizada en la parte 

secundaria. 

A la inversa, las observaciones que pueden efectuarse en la mÆquina, en particular 

en tØrminos de velocidad de la mÆquina y de la calidad del encolado, evidencian claramente 

la ventaja que ofrece la utilizaeión  de aJnidön de guisantes y de mezclas de aimidón de 

guisantes/fØcula de papa en las proporciones preconizadas en el marco de esta invención, 

en particular durante la elaboración de cartones "doble-doble", "triple acanaladura" y 

"cuÆdruple acanaladura", 

MÆs allÆ, los Ilmites de las composiciones de acuerdo al procedimiento anterior, 

que se elaboren a partir de alniidón de maIz y de fØcula de papa o de un solo almidOn de 

guisantes, se vuelven mÆs obvios cuando disminuyen o varlan los aportes energØticos, 

como por ejemplo aquellos provocados por una baja de presiOn del vapor que alimenta la 

mÆquina. 



Eiemplo 2: 

Con el fm de entender mejor el fenOmeno observado, se procede ahora a una 

comparación directa en la mÆquina durante la fabricación de cartones "triple acanaladura", 

a partir de composiciones de tipo "Stein-Hall", ambos preparados a partir de ajmidón de 

guisantes nativo en la parte primaria y que contienen respectivamente en su parte 

secundaria, alnaidón de guisantes nativo o una mezela de acuerdo a la invención que 

contiene 70% de almidón de guisantes nativo y 30% de fØcula de papa nativa. 

Se procede a una segunda comparación  similar, a partir de una formulación 

disefiada para el encolado de cartones "doble-doble". 

Materias: primaria 

secundaria 

Parte primaria: 

Agua 

AlmidOn de guisantes 

CalefacciOn 

Sosa 

Agitacidn 

Parte secundaria: 

Agua 

BOrax (primer afladido) 

Materia amilÆcea 

Borax /2do afladido) 

AgitaciOn 

Total: agua 

Total amilÆcea 

Materia seca global 

Viscosidad Lory 

Tcmperatura de gelatinizaciOn 

FormulaciOn pam triple acanaladura Formulacidn pam 

(TA) carton floble-Doble (DD) 

.00 

73 

30°C 

29 litros 

15 minutos 

1.500 

7 

A: AP 775 

B:AP542.5+ 

FPT 232.5 

5 

15 minutos 

2.100 

848 

28.8% 

30 segundos 

48° C 

600 

82 

30°C 

29 litros 

15 minutos 

1.575 

6 

A: A? 655 

B:AP458.5+ 

FPT 196.5 

4 

15 minutos 

2.175 

737 

26.5% 

27 segundos 

49° C 



Cuando se utilizan coniposiciones de tipo "B" que contienen en la partesecundaria 

una mezcla de almidón de guisantes y de fØcula de papa en la proporción 70/30, se observa 

un aumento sensible de la velocidad de la mÆquina con respecto a la composición de tipo 

"A". Aumenta aproximadamente en 50% con una regulación idØntica de las mesas 

calorifugadas. 

La ganancia de producción registrada refleja una necesidad de energia tØrmica 

sensiblemente inferior en caso de utilizar formulaciones de tipo B de acuerdo a la 

invención, con respecto a las formulaciones de tipo A, para obtener un encolado de calidad. 

Per lo tanto el balance energØtico resulta muy favorable al utilizar la mezela de 

almidón de guisantes y de fØcula de papa. 

Sc observa ademÆs que las formulaciones A y B presentan earacteristicas reologicas 

vecinas y que es posible conservar, por lo tanto, las mismas deposiciones de cola y espesor 

de peilcula. 

Ejemplo 3: 

Se preparan dos composiciones adhesivas de tipo Stein-Hall, diseflados para ci 

encolado de cartones doble-doble ("DD"), que contienen ambos alniidón de maIz nativo, 

solo, en la parte primaria. 

La formulación C comprende una mezcla de almidón nativo y de fØcula de papa 

nativa en la parte secundaria. 

En comparaciOn, la formula D comprende una mezcla de maiz nativo y de almidOn 

de guisantes nativo en la parte secundaria. 

Materias: primaria Formulación C - FormulaciOn D 

secundaria Secundaria: almidOn de mafz - Secundaria: almidones de 

fcula de papa mafz y de guisantes 

Parte primaria: 

Agua 960 960 

AhnidOn de mafz 145 147 

Calefacción 40° C 42° C 

Sosa 46 kilos 45 kilos 



CN 
cv:17 

Agitación 15 minutos 15 minutos 

Parte secundaria: 

Agua 1.710 1.710 

Borax (primera aiadido) 6 6 

AM: 300 AM: 330 (40%) 

Materia amilÆcea FPT: 600 AP: 500 (60%) 

Borax /2do afiadido) 5 5 

Agitacion 18 minutos 18 minutos 

Total: aaua 2.670 2.670 

Total amilÆcea 884 860 

Materia seca alobal 23.35% 23.15% 

Viscosidad Lorv 25 segundos 25 segundos 

Temperatura de_gelatinizaciOn 510 C 510 C 

Se observa en la mÆquina que la utilización de la formulación D que contiene la 

mezcla de alniidón de mafz y de almidón de guisantes nativo permite disminuir la 

deposición de cola y producir un carton mÆs seco, eon velocidades idØnticas y calidades de 

encolado comparables. 

Una vez mÆs el balance energØtico resulta muy favorable al utilizar una mezcla 

segin la invención que contiene almidOn de guisantes y, esta vez, almidón de maiz. 

Ejemplo 4: 

Se preparan dos composiciones, B de acuerdo a la invención y F segcin el 

procediiniento anterior, que contienen en su parte secundaria respectivamente, una mezcla 

de almidOn de mafz nativo/almidOn de guisantes nativo y una mezcla de almidOn 

nativo/fØcula de papa nativa. 

AdemÆs, la formulación E presenta una parte primaria tambiØn constituida por una 

mezcla de almidOn de maiz nativo/almidón de guisantes nativo, siendo mayoritario este 

ilitimo, mientras que la formulación F solo contiene el almidOn de mafz nativo en Ia fase 

primaria. 

Tales composiciones resultan ütiles para e1 encolado "simple cara" 



Materias: primaria FormulaciOn B - Formulación F 

secundaria primaria y secundaria: AM/A? secundaria: AMJFPT 

Parte primaria: 

Agua 1.200 1.200 

Materia amilÆcea AP: 100 (62.5%) AM: 167 

AM: 60 (37.5%) 

Calefacción 400 C 33° C 

Sosa 52.5 kilos 48 kilos 

Agitación 15 minutos 15 minutes 

Parte secundaria: 

Agua 2.100 2.100 

BOrax (primer a1adido) 7.8 7.8 

AM: 650 (74%) AM: 805 

Materia amilÆcea A?: 230 (26%) FPT: 250 

BOrax /2do afladido) 5.4 5.4 

AgitaciOn 15 minutos 15 minutos 

Total : agua 3.300 3.300 

Total amilÆcea 915 1.060 

Materia seca 8IpbaI 20.7% 23.1% 

Viscosidad LoTy 18 segundos 21 segundos 

Temperatura degelatinizaciOn 52° C 52° C 

En este caso el balance energØtico tambiØn resulta favorable. Se lo expresa en forma 

diferente, recalcando el hecho de que, para una misma velocidad de fabrieación, la  calidad 

del encolado es sensiblemente superior con la composición E de acuerdo a la invención, 

con respecto a la formulación F. 

Ejemplo 5: 



Las dos composiciones E y F del ejemplo 4 se utilizan ahora para ci encolado de una 

microacanaladura de tipo G. La obtención de un encolado satisfactorio, con la formulación 

F, requiere la utilización del conjunto de las mesas calorifugadas de la maquina, o sea de 20 

mesas alimentadas con vapor de 14 bars. Por su parte, la formulación E permitió modificar 

muy sensiblemente ci perfil de calefacción. Efeetivamente, the posible reducir a 5 bars la 

presión de vapor para las cuatro priineras y las seis tiltimas. 

Eiemplo 6: 

Se realiza una prueba industrial con miras 
a 

comparar los desempefios del almidón 

de guisantes, solo, utilizado en las partes primaria y secundaria por una parte y, por otra, de 

una mezela con 50% de ahnidón de guisantes y 50% de fØcula de papa, tambiØn utilizada 

tanto en la parte primaria como en la secundaria. 

SSe decide utilizar estos dos tipos de composiciones para efectuar una prueba 

considerada como particularmente fehaciente, es decir sobre dos cualidades pesadas 

distintas del carton "doble-doble". 

A partir de las preparaciones con 33% de materias secas, que presentan un punto de 

gelatinizaciOn próximo a 48° C, es fÆcil comprobar la superioridad de la composiciOn 

derivada de in mezela. 

Efectivamente, la ganancia de velocidad alcanza 40 metros por minuto. Dicho 

beneficio se atribuye en particular a la mayor eficacia del precalentamiento de los papeles, 

silo bay, cuando la mezcla contiene fØcula de papa, asi como a la gelatinizaeión mÆs rÆpida 

de la parte secundaria. 

En el marco de una preparación de tipo "Stein-Hall", los tres prinieros ejemplos 

ilustran las ventajas que presentan las mezclas realizadas a partir de almidón de guisantes 

cuando se las utiliza en la parte secundaria de la composiciOn, que se trate de tipo "almidón 

de leguminosas - ahnidOn de tubØrculos" o de "almidOn de leguminosas - almidOn de 

cereales". 

Los tres ejemplos siguientes se refieren a composiciones donde las mezelas estÆn 

presentes tanto en la parte primaria como en la secundaria. 

Las composiciones derivados de mezelas de acuerdo a la invenciOn presentan 

comportaniientos reologicos, desempeflos de encolado y/o ventajas económicas 

comprobadas con respecto al procedimiento anterior. La conclusiOn sigue siendo vÆlida 

cuando se los compara en particular con composiciones que contienen finicamente almidOn 

de guisantes en la fase primaria yio en la fase secundaria. 



Ejemplo 7: 

Se elabora una composición adhesivo de tipo "Minocar", diseflado a partir de un 

solo almidón de guisantes nativo AP de aciierdo a las enseianzas del documento WO 2004 

/044082. 

El almidón de guisantes es el mismo del ejemplo 1, con un contenido en almidón 

superior a 95%, un contenido en protelnas de 0.30% y una proporeión de sustancias 

coloidales inferior a 1%. El contenido en amilosis es de 35.7%. 

De acuerdo al principio que rige diçho mØtodo, se procede en el laboratorio al 

hinchado solo parcial y controlado dentro del agua de una cantidad relativamente 

linportante de almidón, la cual constituirÆ la parte primaria o soporte, a diferencia del 

procedimiento "Stein-Hall" on el cual se gelatiniza cuidadosamente el almidón primario. 

Los elementos relativos a la preparación de la parte primaria de la composieión son los 

siguientes: 

Primario: 

Agua 765 

Ahnidón de guisantes 143 

Temperatura 330 C 

Sosalagua (gig) introduceión  on 5 minutos 4.9/10 

Se agita el conjunto a 1.750 revoluciones por minuto. Se para la reacción despuØs de ,9 

minutos al afiadir el agua destinada a la parte secundaria. 

Secundario: 

Agua 209 

Aln,idón de guisantes 285 

Agua 79 

Borax 4.0 

Ahora que la preparaciOn estÆ completa, se la agita durante 15 minutos a 1.750 

revoluciones por minuto. 



A continuación se procede a las mediciones de viscosidad convencionales, a saber Ia 

viscosidad Lory y la Brookfield. 

Indican respectivainente 19.5 segundos y 2.425 mPa.s, Jo cual es tIpico de una 

composición que presenta una textura sumamente cotta. Esta iinica observación permite 

deducir que la composición resulta totalniente inadecuado para Ia aplicación, 

Se puede expresar este estado de incumplimiento al definir la relación B/L 

(Viscosidad Brookfield/viscosidad Lory). La relación, igual a 124, se encuentra muy lejos 

de las nonnas seleccionadas por la. sociedad solicitante que se sitüan aproximadamente en 

40-50. 

Ejemplo 8: 

Se procede entonces a comparar unas composiciones que comprenden, 

respeetivamente, tanto en la parte primaria como en la secundaria: 

- solo almidón de guisantes (formulación Ml), 

- una mezcla con 75% de almidón de guisantes y 25% de fØcula de papa (formulación 

M2), 

- una mezela con 50% de almidón de guisantes y 50% de fØcula de papa (formulación 

M3). 

Estas tres formulaciones conducen a Ia obtención de composiciones que presentan las 

caracteristicas siguientes: 

Primario: 

Agua 

Almidón de guisantes 

FØcula de papa 

Temperatura 

Sosalagua (g/g) 

Velocidad de agitación 

(revoluciones por minuto) 

Tiempo de reacción (minutos) 

Ml M2 M3 

765 765 765 

143 107.25 71.5 

0 35.75 71.5 

33°C 33°C 33°C 

5.1/10 5.1/10 4.9/10 

800 800 800 

10.5 9 7 



Para parar la reacción, se introduce bajo fuerte agitacion (1.750 revoluciones por 

minuto) el agua de la parte secundaria. 

MI M2 M3 

Secundario: 

Agua 209 209 209 

Almidondeguisantes 285 213.75 142.5 

FØculade papa 0 71.25 142.5 

Agua 79 79 79 

Borax 4 4 4 

Se mantiene la agitación durante 15 minutos. Las viscosidades y la relaeión B/L se 

establecen de acuerdo al cuadro presentado a eontinuaciOn: 

Ml M2 M3 

Viscosidad Lory (segundos) 16,5 18 19 

Viscosidad Brookfield (mPa,$) 2.550 990 700 

Relación BfL 154.5 55 37 

Punto de geiatinizacion 450 C 46° C 46° C 

Si bien se confirma que la textura de la composiciOn de tipo "Minocar" con el solo 

almidón de guisantes resulta inadecuada, sin embargo 25% de fØcula de papa basta para 

establecer twa relaciOn B/L conveniente. 

MÆs allÆ, y ello es especialmente cierto para la mezcla 50/50, las composiciones de 

acuerdo a la invención periniten un mejor moj ado de los papeles, en particular cuando 

se precallenta antes de alimentar la mÆquina. Entonces mejora la velocidad de cuaj ado 

de la cola. 

Y es mÆs, al igual que las composiciones de tipo Stein-Hall, dichas formulaciones 

perniiten reducir sensiblemente ci gasto energØtico conjuntamente con tin aumento de la 

velocidad de la mÆquina. 



Ejemplo 9: 

Se elaboran dos composiciones P1 y P2 de tipo "Pristinf, para las cuales se obtiene 

la parte primaria por efecto t&mico, en ausencia de agente alcalino. 

Se prepara P1 utilizando imieamente el almidón de guisantes nativo del ejemplo 1 y 

P2, empleando para las partes prhnaria y secundaria una mezela que incluye 50% de 

almidón de guisantes y 50% de fØcula de papa. 

P1 (procedimiento anterior) P2 (de acuerdo a la 

invención) 

Primario: 

Aguaen5O°C 618 

Materia amilÆcea 73 

Primera calefaeciOn - agitación 

2.000 revoluciones por minuto 66° C- 2mn 

Segunda ealefacción - agitación 

2.000 revoluciones por minuto 72° C - 20mn 

Secundario: 

Agua 1.103 

Borax 3 

Materia amilÆcea 742 

Sosa/agua 2.5/221 

BOrax 3 

Agitación: 2.000 rev./mn 10 mn 

618 

80 

64° C- 2nm 

70° C- 20mn 

1.103 

3 

735 

3.5/221 

3 

10 mn 

Durante esta etapa de la preparaciOn en si, se observa que las temperaturas 

necesarias a la gelatinizaciOn ya son, con P1, relativamente bajas con respecto a las 

temperaturas que se debe alcanzar con otras materias ajnilÆceas, en particular con los 

almidones de cereales, de maIz o de trigo. 



Con P2 y el aporte de la fØcula de papa en la mezcla utilizada, la temperatura de 

gelatinizaeión baja aün mÆs, de 2° C o mÆs. 

Estas condiciones de preparación permiten, a escala industrial, un almacenamiento a 

una temperatura suficientemente baja (aproximadamente 35° C) para que no resulte 

necesario prever una instalación adaptada al manteniniiento de la temperatura como ci 

aislamiento de la cuba por ejemplo. 

Las caracteristicas relativas a la viscosidad par escurrimiento (Lory) y a la 

cizalladura (Brookfield), asI como la relaeión B/L, son: 

P1 P2 

Viscosidad Lory (segundos) 15 17 

Viscosidad Brookfield (mPa.$) 690 590 

Relación B/L 46 35 

Estos datos permiten plantear un diagnóstico de cumplimiento garantizado en 

cuanto al desempeflo de las composiciones recientemente preparadas. 

MÆs allÆ, sin embargo las composiciones P1 y P2 son sometidos a pruebas de 

envejecimiento en aimacenamiento, durante 24 horas a temperatura ambiente, y 

posteriormente a una cizalladura de 2.000 revoluciones por minuto de tal modo que se 

. simule las condiciones de funcionamiento en la maquina y asi poder observar su reactividad 

al volver a utilizarlos despuØs de un tiempo de repaso y/o tiempo de alinacenamiento. 

P1 P2 

5 minutos a 2.000 rev/mn 

Viscosidad Lory (segundos) MediciOn 46 

Imposible 

Viscosidad Brookfield (mPa.$) 4.500 1.020 

RelaciOn BIL5 22 

10 minutos a 2.000 rev/mn 



RIIVINDICACIONES 

1. ComposieiOn adhesivo para encolado de carton ondulado que contiene partes 

primana y secundaria., la parte prnnaria constituida por äfmioroa!midpnest  

,-plaunqA#pylohincWa y Ia parte secundana constituida por aIthidno id.pnes 

oe1$1a&a yb Jiiiiçbidos, caractenzado porque la parte secundaria, 

comprende una mezela de almidones de legumiiiosas y de almidones de cereales 

y/o de tubØrculos, de modo que la proporciOn entre ci almidón de leguniinosas y 

almidón de cereales y/o de tubØrculos estØ comprendida entre 30/70 y 90/10, 

preferentemente comprendida entre 40/60 y 80/20 y, mÆs preferente ain entre 

45/55 y 75/25. 

2. ComposiciOn de acuerdo a la reivindieaciOn 1, caracterizado porque la parte 

primaria, constituida por almidones gelatinizados y/o almidones hinchados, 

comprende una rnezcla de almidones de leguminosas y almidones de cereales 

y/o de tubØrculos, de modo que Ia proporciOn entre, almidOn de iegurninosas y 

alrnidón de cereales y/o de tubØrculos estØ coinprendida entre 30/70 y 90/10, 

preferentemente comprendida entre 40/60 y 80/20 y, ms preferente ain entre 

45/55 y 75/25. 

3. ComposiciOn de acuerdo a la reivindioación 1 o 2, caracterizado porque ci 

ahnidón de leguininosas y en particular ci alniidón de guisantes, presenta: 

- Un contenido en almidón superior a 90% (seco/seco), preferentemente superior a 95% 

y, mÆs preferente aiin a 98%. 

- Un contenido en materias coloidales y en residuos fibrosós inferior a 1% (seco/seco). 

- Un contenido en proteinas inferior a 1%, preferentemente inferior a 0.5% y, mÆs 

preferente athi coniprendido entre 0.1 y 0.35% (seco/seco), 

4. ComposiciOn de acuerdo a cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3, 

caracterizado porque el almidón de leguminosas, en particular ci alinidOn de 

guisantes, presenta un contenido en amilosis comprendido entre 15 y 60%, 

preferentemente entre 20 y 55% y, rnÆs preferente athi entre 30 y 52%. 

5. Composición de acuerdo a cualquiera de las reivindicaciones 1 a 4, 

caracterizado porque comprende entre 10 y 40% en peso de la mezcla una mezcia 

de almidones de leguininosas y almidones de cereales y/o de tubØrculos con respecto a 

la totaiidad de dicha coinposición. 



6. Composieión de acuerdo a eualquiera de las reivindicaciones 1 a 5, 

caracterizado porque la mezcla de almidôn es una mezcla de almidones de 

leguminosas y de almidón derivado de tubØrculos, en particular de la papa. 

7. Composición de àcuerdo a cualquiera de las reivindicaciones 1 a 6, 

� caracterizado porque se presenta en forma seca. 

8. Composición de acuerdo a cualquiera de las reiyindicaciones 1 a 7, 

caracterizado porque comprende: 

- De 0,3 a 5% en peso de una sustancia alcalina con respecto a la totalidad de dicho 

compuesto. 

- De 0,01 a 5% en peso de borax ode cualquier otro compuesto quimico portador de boro 

eon respecto al almidOn total, 

9. Procedin’riento de preparación de carton ondulado, caracterizado porque 

comprende, al menos una vez, las siguientes etapas: 

- AplicaciOn en las cimas de las acanaladuras de una banda de papel preconformada con 

una composiciOn de acuerdo a cualquier reivindicación 1 a 8. 

- Aplicación de un papel o de un cartOn plano en las cimas de las acanaladuras asf 

revestidas con la composición. 

- Secado. 

10. Carton ondulado caracterizado porque comprende: 

una banda de papel preconformada fijada a una lamina de papel o carton plana por 

medio de una composiciOn de acuerdo a cualquiera de las reivindicaciones 1 a 8, 

donde dicha composición esta localizada en � las cimas de las acanaladuras de dicha. 

banda de papel preconformada. 

DVF\DVF\ID-1 66625\WPC14742 
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3 Objeto de la invenciôn 

� Titulo de la solicitud (folio 127) 
Composiciôn adhesive quo contiene una mezcla a base de almidôn de 
leguminosas 

� Las reivindicaciones I a 10 de la solicitud en estudio se refieren a 
Composiciôn  adhesive pare encolado de carton ondulado que condone 
partes primaria y secundaria, Ia parte primaria constituida por almidôn o 
almidones gelatinizados y/o hlnchados, y la parte secunclaria constituida 
por almidOn o almidones no gelatinizados o hinchados caracterizado 
porque Is parte secundaria, comprende una mezcla do almidones do 
leguminosas y do almidones de cereales y10 do tubØrculos, do modo quo Ia 
proporciOn entre el almidón do Iegurnlnosas y almidOn do cereales y10 do 
tubØrculos estO comprendida entre 30/70 y 90/10, preferenternente 
comprendida entre 40/60 y80120 y, rnÆs proferente aUn entre 45/55 y75/25. 

� El anterior producto busca mciorar los adhesivos para carton. 
� La ClasificaciOn Internacional de Patentes (IPC) para esta solicitud es C08LI/00 

4. Reivindicaciones relativas a un uso o a un segundo uso (ArtIculos 14y21 D. 
486) 

La solicitud do patente, en to referente a los USQS, NO cumple con el artIculo 14 de la 
Decision 488 do la Comisión de  la Comunidad Andina de Naciones dado quo: 

� be acuerdo a las explicaciones dadas per ci solicitante, ci cartOn es una 
aplicación  del adhesive de las primeras reivindicaciones; dicho adhesive so hace 
sei’virpara unir carton. Nótese quo  on la reivindicac!On 9 Se haco referenda a Ia 
ap!IcaciOn del adhesive y en Ia reivindicación 10 so menciona un carton en ci 
quo so ha empleado dicho adhesive. 

De to anterior la(s) reivindicaciOn(es) 9 y 10 no pueden ser consideradas invenciones 
patentables, pues se trata de usos. 

S. ConclusiOn: 

En cumplimiento del articuto 45 de Ia DecisiOn 486 de la ComisiOn de la Comunidad 
Andina, se le indica que debe dar respuesta dentro del trmino do SESENTA dias 
cQntados a partir de la feoha de notificaciOn de la presente comunicaciOn. En caso de 
no dar respuesta at presente requerirniento, o si a pesar de la respuesta subsistieran 
los impedimentos para la concesiOn, so denegarâ  la patente. 

NotifIquese el presente oficio conforme a to dispuesto en el numeral 5.2, literal e), del 
capftulo quinto deltItuto primero de la Circular Unica No 10 de 2001. 

Direcp de Nuevas Creaciones (C) 
Concepto T4cnico No. 1191 
Examinador TOonico 202003 
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El anterior requerimiento fue notiticada por fijac!On en lista, de fec/ia  
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