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SUPEIUNTFNDENCIA DE IM)LJSTRIA Y C0MERCIO 

E. S. D. 

Referenda: Expediente No. 06.0 19.254 

Solicitud de Patente de InvenciOn titulada: ’AzÆcar entera" 

Solicitante: Central Castilla S.A. e Intercontinental Sugar USA, LLC. 

PRESENTACION DE OPOSICIÔN SEGLJN ARTICULO 42 DE LA DECISION 486 A LA 

SOLICITUD DE PATENTE DE INVENCION No. 06.019.254 PUBLICADA EN LA GACETA 

No. 579 DE FECHA 31 DE AGOSTO DE 2007 

A1.VARO CORREA ORDOEZ, identificado como aparece al pie de ml firma, actuarido como 

agente oficioso de la sociedad lngenio del Cauca S.A. - Incauca S.A. (opositor), sociedad 

constituida de conformidad con las leyes Colombia y dorniciliada en Carrera 9 No. 28-103, Call, 

Colombia, actuaciôn que serÆ ratificada dentro del tØrmino legal de acuerdo al artIculo 47 del 

COdigo de Procedimiento Civil, presento oposición a la solicitud de patente de invención 

denominada Az(icar entera" radicada por las sociedades Central Castilla S.A. e Intercontinental 

Sugar USA, L -C. (solicitantes) hajo ci expediente No. 06.019.254, en los siguientes tØrnhinos: 

PETICION 

Que es fundada la oposición presentada por Ingenio del Cauca S.A. - Incauca S.A. 

2. Que, en consecuencia, se niegue La concesión de la solicitud de patente de invención 

tramitada bajo el expediente No. 06.0 19.254. 



II. HECHOS 

I. La solicitud de patente de invenciOn solicitada aparece publicada en la pÆgina 667 de Ia 

Gaceta de Propiedad Industrial No. 579 del 31 de agosto de 2007 (Ver anexo 1). 

2. La solicitud en referencia fue solicitada el 27 de febrero de 2006 y se le asignó nümero 

de radicación 06.019,254. 

3. La solicitud de patente de invenciOn de las sociedades Central Castilla S.A. e 

Intercontinental Sugar USA, LLC, se relaciona Coil tin mØtodo para producir azicar entera que 

comprende las etapas de: remover el agua de Lin jarabe base de una "massecuite" o masacocida 

supersaturada, donde ci jarahe base tienen una concentración de sOiidos disueltos en ci rango 

entre cerca de 68% a cerca de 74% y contiene una sernilla-13 y por lo menos otro producto del 

paso de purga, evaporación o niolienda del proceso de producción de az(icar convencional; y 

cristalizar ci azUcar entera a partir de la ’niassecuite" o masacocida; y en segundo lugar se 

relaciona con la producción de azicar entera segin el metodo anterior. 

4. El artIculo 14 de la Decision 486 de la ComisiOn de La CAN, establece que: 

"Los Pulses Mie,nhros otorgarÆn patentes pam las invenciones, sean de 

producto a de proceduinento, en lodos los canipos cle Ia tecnologia, sielnpre 

que seaiizuevas, lengan nivel inventivo y sean susceptibles de aplicacion 

industrial. " (SuhraradoJiiera cle 1exIo). 

De lo anterior se concluye que para que sea otorgado el privilegio de patente para un invento 

este debe cumplir con los linearnientos del articulo precedente, es decir debe ser nuevo, debe 

tener nivel inventivo y ap)icación industrial. 

5. El articulo 16 de la DecisiOn 486 de la ComisiOn de la CAN, brinda los parÆrnetros para 

deterrninar la novedad de Ia siguiente manera: 

"Una invención se c.’onsiderara nueva cuando no esta COFflprendida en el estado 

de la tŁcnica. 

El estado de Ia tØc’nica co,nprenderÆ todo lo que /iava s/do accesihie cil pithlico 

par lina clescripcion escrita ii oral, utili:acjón, coinercjalj:ación o cualq u/er 
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otro I/let/jo tziits tie Ia jc/ia tie presenlación tie it: so/icit uti tie pa/cute o, en su Z 
caso, tie la priOrititk/ recoizoc it/a. 

Solo para ci efecto tie la deier,ninc,ciOn tie Ia nol’et/ac/, iaiithiØn se considerara 

dentro del estado de ía tecniea, ci contenido tie iiiiti solicitud de pate/lie en 

train lie cm/c It, ojicint: nacioiiti/ Coinpetente, C1IVtI fec/ia de presentacion a tie 

prioridad fuese anterior ci Ia fec/ic: de presentaciOn a tie prioridad tie la 

solicitud tie pate/i/c que se estuviese examin(indo, sietnpre que tue/ia COflteflid() 

estŁ inc/ujt/o en /ti .co/jt’itud c/c fec/iti tmterjor cuando ella se pith/ique o hithiese 

transciirrido el plcI:o prel’is(o en ci tirticulo 40. 

Entonces, para determinar el alcance del concepto de novedad, se debe tenet en cuenta que el 

10 
estado tie la tØcuica, para este caso, inciuye toda divuigaciOn anterior at 01 de diciembre de 

2005 (fecha de prioridad). 

III. CONSIDERACIONES 

1. Considero de manera respetuosa que ci azUcar entera y mØtodo para su producción que 

pretende proteger Central Castilla S.A. e Intercontinental Sugar USA, LLC no son nuevos, y por 

to tanto no puede otorgÆrseie ci tituto de patente de invenciOn a su solicitud. 

2. En particular, la solicitud de patente de invenciOn ahora objetada se refiere a un proceso 

para la producción de azücar con un color entre 5000 - 7000 UI obtenido a partir tie la 

cristalizac iOn de irna niezcia de diferentes materiales de la fÆhrica de az(icar como son: Semilla 

B, Miet A,jugo de caia, miel final ciarificada y agtia. 

La mezcia tie estos materiales se puede hacer en diferentes proporciones, pero siempre su mayor 

componente es la semilla 13. la cual varla eiitre tin 60 a 72%. Los componentes se diluyen con 

agua y se concentran por evaporac ion. 

Con respccto at proceso de cristalización Ia solicitud menciona que se puede realizar de dos 

formas: 

a- En tachos convencionales at vaclo usaiido vapor de escape de 15 psig y una 

temperatura de operación tie 56°C, la  formación de cristales es de forma espontªnea y a 

tin brix final de 94°C, at final de la templa se rompe ci vaclo y se recalienta hasta 105°C. 
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b- For evaporación atmosfØrica con vapor a 100 psig y una teinperatura entre 126 

150°C, en esta forma de cristalización no se hace mención at tiempo de cocimiento. 

Posteriormente, La masa cocida se Ileva a cristalizadores (atmosfØricos o at vaclo) que operan a 

40 - 60 r.p.m., a continuaciOn se enfria. El azücar obtenido de esta manera presenta una 

humedad <0.6% y se seca hasta alcanzar una humedad menor de 0.2%. 

La solicitud de patente establece que el tarnaæo final de partIcula es de 0.18mm 0.45 mm, con 

lo cual una persona experta en La inateria podria deducir que ci azicar obtenido es azicar 

amorfo debido at tamarlo de particula, es mas Los inventores se refieren a to largo de la patente a 

partIculas y no a cristales. 

Finatmente, et prod ucto se tam iza para remover trozos y se empaca, 

3. La fatta de novedad del producto y mØtodo de La solicitud No. 06,019.254 se 

fundarnenta en La existencia de varias pubticaciones anteriores at 01 de diciembre de 2005, que 

comprenden Los mismos objetos que ahora pretenden reclamar conio novedosos. 

4. La invenciön que ahora se rectama en 06.0 19.254 no cuenta con novedad. 

Es una prÆctica comin en los ingenios azucareros reatizar mezctas de Los materiates intermedios 

del proceso para ajustar atgunas caracterIsticas deseadas en los productos finales. For ejemplo, 

10 at fabricar azticar crudo se Ic retorna una fracción de niiel A con et fin de conferirle ci color y 

sabor de la metaza, tamhiØn se puede tornar azUcar C como pie de templa para arrancar con Lin 

material mÆs coloreado. En consecuencia, el hecho de elahorar una azücar a partir de uno o 

mezcla de varios materiales intermedios 110 es novedoso. 

Las personas expertas en la tØcnica. que pueden ser por ejemplo ingenieros de una factoria 

azucarera, sahen sin Lugar a dudas que en La niiel final se concentran La niayorIa de compuestos 

inorgÆnieos y orgÆnicos que no quedan en ci cristal: por to que si Se retorna una fracción de mid 

final a una etapa de cristalización et cristal va a quedar inoculado" con alguna fracción de 

estas. 
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Lo niisrno sucede at adicionar una fracción de miel A al azicar crudo, por Jo que no se puede 

asegurar que estos componentes son exciusivos del azcar entero, si estÆn en la iniel final, estÆn 

tambiØn presentes en las mieles A y B solo que en tina nienor conceutración. 

El proceso de producción a presión atmosferica no es para nada novedoso de hecho una gran 

parte del aztiicar "amorfo" que se produce en Brasil se realiza con esta metodologia de 

prod nec ion. 

Se menciona que este material contiene policosanol y que esto no se da en los deniâs azücares, 

to anterior no es cierto, debido a que el policosanol es tin alcohol alifÆtico primario cuyo 

principal componente es ci octosanol que se obtiene principalniente de las ceras de la caæa, es 

bien sabido que la mayor parte de estas ceras se remueven con la cachaza pero que estÆn 

presentes en pequeas cantidades en losjtigos y mieles por Jo que se pueden liegar a detectar en 

la pelicula de mnieles de un azicar crudo 0 Si SC aæaden despuØs de los procesos de clarificaciOn, 

de hecho hay difereiites proyectos de obtención de este compuesto a partir de la cachaza. 

Adicionalmente, Ia falta de novedad del prodticto y mØtodo de Ia solicitud No. 06.019.254 se 

fundamenta en in existencia de varias publicaciones anteriores al 01 de diciembre de 2005, que 

comprenden los mismos objetos que ahora pretenden reclamar como novedosos. 

4.1.Articulo "Sucrose Crystals inclusions and structure" de H.E. Roberts, publicado en 

Sugar Technology Reviews Volumen 1 No.2 agosto de 1970. 

Este artIculo coinprende enseæanzas sobre la cristaiizaciOn del azicar y en particular contiene 

toda la iriformaciOii de Ia rnecÆnica de formaciOn de cristales de azücar en presencia de 

impurezas, que es precisamente el objeto de la invención ahora objetada en donde, se produce 

aziicar en presencia de mieles finales para incluir’ en ci cristal compuestos diferentes a la 

sacarosa y es precisamente de esta inclusion de todo tipo de inipurezas que trata ci artIculo, por 

lo que es claro que la inclusiOn en ci cristal no representa una novedad para que la invenciOn 

pueda ostentar ci titulo de patente. 

4.2. ArtIculo "Production of Amorphous refined sugar in Brazil" publicado en "Buss 

Extrusion Technology" por Franscisco M. D. Leao de Cia Uniao dos Refiandores, Sao 

Paulo, Brash. 
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Este articulo presenta una reseæa completa de toda Ia historia. econornia y los desarrolios 

tccnológicos de la producción de azücar refinado aniorfo en Brasil. 

4.3.Libro "Azüear relinado amorfo: Un antiguo producto, una nueva opción". Autor: A. 

Becerra. 

El autor de este libro es tin consultor tØcnico y en el libro mencionado presenta una descripción 

tØcnica detaitada de (a producción de azücar amorfo, describiendo procesos y tecoologlas sus 

ventajas y su potencial hacia el futuro. 

Este documento ilustra el metodo que ahora pretende proteger Intercontinental Sugar USA LLC 

y Central Castilla, por lo cual no es posihie otorgar ci priviiegio de patente en esta ocasión por 

cuanto el mØtodo aill reclamado no es nuevo, y en esa medida se incumple con el requisito de 

iiovedad tal y corno lo estipula (a Decision 486 on su artIculo 16. 

4.4.Libro "Manual del Azücar de caüa" Autor: James C. P. Chen, Capitulo 18.20, pÆgina 

669. Este libro fue publicado en el aæo 1999 por la Editorial LIMUSA S.A. de C.V. del 

Crupo Noriega. 

Este libro constituye Lin texto bÆsico para los expertos en Ic tenia de producciOn de azücar y en 

su capitulo 18.20 estahlece: 

"El aiicar ciniorfo Cs poco conocidofuera de Bras/I, ci color del a:icar u/nor/a es 1gbl al del 

aziicar rcfinado pero diflere en cuwilo a ceni:a, a:i’iccires invert/dos, /iu,nedacl, farina dcl 

crislal, densidad aparente v angulo c/c repo.so, ci proc/ucto procedente de Brasil presenta pa! c/c 

99.] a 99.3, ceni:a de 0.08(1 0.15%, u:icar inverticlo tie 0.05 a 0.25%i’ humedadde 0+1 a 0.30. 

Los granos hiancos, hri/lantes 
v 

agloinerados It, con fleren una apariencia czgradcthle. A cciusa 

de la elevada relacion entre ci area superficial i’ ci peso, se di.cuelve con /acilia’ad. El ciuiccir 

cunorfo necesila i/na dccoioracion cidicional c/el 1291411, ciehido ci que, al efectuczr la ehullician en 

ci tachc,, se oh! ic/ic an renthinienic) c/el 100% sin separac’ion c.’eilfri/ugci c/el jcirabe. 

En Icu prociuicc’ion del a:ukar re/incido umorfo, ’ci zniccz di,frrenc’ici que se encuenira con 1(1 

P1’Ociuic’C’1011 c/c’ grunulado Cs que en ci c.’ciso c/el cunorfo no /lcil’ estacion de centrifugaclo, s/no 

que hay on tcicho cihierto ci Ic: p,’esiOn ai,,io.cfi’r ica, seguiclo de on hastidor con brazos 

lVtatO/iOS, que girci entre 35 i’ .10 ,pin, pura proc/ucir i/nd inasa ainoifa con aproxiinadaniente 
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2% de humedaci v teinperatura de 98-100°C. Lziego se seca V eiifría por inedio de an secador 

del tipo twnhor para evciporar 1.9% c/c huinedad V enfriarlo has/a una teinpera/ura entre 50 y 

55 en el aire ambienie. 

El a::car ainorfo tierie an cingulo de reposo en/re ci a:zcsar re,tinado grainilado y el del azücar 

crudo (figaro 18.9). Sin embargo, a catisci de sits caracieristicas altainente higroscópicas, ci 

azÆcar ainorfo se tiene que enipaquelar en envases herineticos tan pronto se produce. 

Es claro que el objeto de la solicitud de patente de ahoi-a objetada corresponde a la descripción 

de producción del aziicar aniorfo que Se hace en el texto que se menciona corno arte previo qtie 

afecta la novedad de la invencióu. 

4.5.ArtIculo "Formación de azücar amorfo en diferentes condiciones fIsicas" autor: 

Powers, pubkcado en International Sugar Journal, pÆgina 315 del aæo 1980. 

Este es otro articulo muy importante en ci terna de producción de azücar arnorfo y presenta 

muchas condiciones de proceso para la producción del mismo. 

5. La invención presenta problemas de en cuanto a Ia divulgación del invento segün 

el artIculo 28 de la Decision 486. 

La Decision 486 estahlece que la descripción "deherci divulgar la invención de inanera 

su/kienleinente clara v comp/eta para sit coinprension 
.v 

para que una persona capacitada en la 

Inateria iEcnica corresponclienie pueda ejecutaria. ... .. 

DespuØs de la lectura del texto de la iiwención se encontrO que por ejemplo, en ci resurnen de la 

invención se habia de aziicar entera centrifugada" y en ninguna parte de Ia descripciOn se 

define ci proceso de centrifugado, con Jo cual queda la duda si este paso se realiza 0 no, 

Es asi cot-no a partir de los docurnentos v argurnentos que se presentan en este escrito, es 

conciuyente la faita de novedad del mØtodo para producciOn azücar entera y el producto mist-no 

reclarnados en la solicitud 06.0 19.254. Tal y como se ha comprobado a lo largo de las 

consideraciones expuestas, todos los elementos reclamados por Ia invención ya eran conocidos 

en la tØcnica y aplicados a (a producciOn de azücar con las propiedades alli reciarnadas. 
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IV. FUNDAMENTOS DE DERECHO 

Fundamento la presente oposición en la Decision 486 de  la ComisiOn de la. Comunidad Andina, 

en el Decreto 2591 de 2000, en el Codigo de Comercio, en sus decretos reglamentarios y, en 

general, en las demÆs disposiciones concordantes y coniplementarias. 

V. INTERES  

A nil representada, Ic asiste ci legitimo interØs para prese,par estas observacio7-s, por ctito 

una de sus actividades principales es la producción y comercialización de azücar y derivados ell 

general. Por consiguiente, ml representada puede verse afectada de nianera perjudiciai e 

injustificada si la patente de modelo de utilidad solicitada en este expediente es concedida. 

VI. PRUEBAS 

ANEXO 1. Copia de la publicaciOn de la solicitud de patente de invenciOri No. 06.0 19.254 

VII. DERECHOS 

Adjunto on recibo correspondiente a la traniitaciOn de Ia presente oposiciOn. 

VIII. SOLICITUD DE PLAZO ADICIONAL 

Con fundamento en ci segundo inciso del artIculo 42 de la Decision 486 de la Comisión de  la 

. Comunidad Andina, solicito al Despacho se conceda un plazo adicional de 60 dias para 

sustentar esta oposicion, para lo cual adjunto ci respectivo reciho, 

Ix. TRASLADO 

Presento con este memorial copia del presente escrito de observaciones, para so traslado a los 

solicitantes, representados en este asunto por su apoderado ci doctor Dario CÆrdenas Navas. 

X. NOTIFICACIONES 

I. Mi representada y yo recihirenios notificaciones en la Secretarla de ese Despacho y en 

mi oficina de ahogado situada en la Avenida 82 No. 10-62, Piso 5, de esta Ciudad. 
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2, Para efectos de [a notificaciOn prevista en el artIculo 43 de ]a Decision 486 de la 

ComisiOn de la Cornunidad Andina, manifiesto a usted que ci solicitante podrª ser notificado en 

la direceión indicada en (a solicitud de patente de invenciOn de Ia referenda 

Atentarnente, 

/ 
ALVAROCORREAORDO1JEZ 

I C.C.No.79. 143.366 de UsaquØn 

1. P.20.28 I 

Anexos: ANEXO 1. Copia de la publicación de (a solicitud de patente de invenciOn No. 

06.019.254 

BOGD\tS-969 D(X’ 
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GACETA No. 579 
SOLICITUDES DE PATENTES DE INVENCION Pâgina. 667 
(19) Co (11)N°depibIicaciOn: 177 

(21) N° do solicitud: 06 019.254 
(51) mt Cl: CI3F 1,00 

(12) Sollcitud de patents do lnvencldn sIn examen prevlo  

(22) Fecha de sotictud: 27102/2006 (71) Soficitante(s) CENTRAL CASTILLA S.A. 
(30) Priondad (31) 60/741.148 (32) 01112/2005 (33) us INTERCONTINENTAL SUGAR USA, 

LLC 

(72) Inventor(es) BERNARDO QUINTERO BAL.CAZAR 
HUMBERTO FRANCISCO BEN%TEZ 
BUENO 
VIVIAN ALEXANDRA POSSO 
TRWILLO 
YOTROS 

(4Fecha de pubhcaciOn: 31/0812007 (74) Agonte; DARIO CARDENAS NAVAS 

(54) Titulo: AZCJCAR ENTERA. 

(57) Resumen; 3.. El mØtodo reivindicado en Ia Reivindicadón 1 
1.. El rnØtodo para producir azOcar entera que donde el jarabe base so supersatura a travØs do un mØlodo 
comprende las etapas de: Ilevado a cabo a presión atmosfØrica. 

remover el agua do un jarabe base do una 4.- El rnØtodo reivindicado en la ReMndicaciOn 1 
’massecuite o masacocida supersaturada, donde of jarabe donde el jarabe base so supersatura a travØs do un mØlodo 
base hone una concentración de sOUdos disueltos on el Ilevado a cabo al vaclo, 
rango entre cerca de 68% a cerca do 74% 

y conliene una 
SemiIlaB 

y 

por IC menos otro producto del paso de purga, 5.- Un azUcar entera hecho do conforrnidad con las 
evaporaciôn o molienda del proceso de producciOn do reivindicaciones 1-4. 
azOcar convencional; 

y 

6.- Un azicar entera quo comprende por lo menos 
cristalizar el azCicar entera a partir de Ia 95% de sacarosa en peso, otros azcares reductores, 

�massecuite’ o masacocida. vilarninas 
y 

minerales. 

2.- El mØtodo reivindicado en la ReivindicaciOn 1 
donde por Ic menos uno de los productos so selecciona del 
grupo consistente en jugo de calla de az(icar concentrado, 
un jugo de caæa de azicar clarificado, un jarabe, una 
’massecuite’ a masacocida A, una ’rnassecuite o 
masacocida B, una ’rnassecuite o masacocida A, melaza 
A, melaza B y melaza final cianlicada. 


