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En relacién con la solicitud contenida en el expediente de |a referencia y, en
particular, para dar respuesta al Concepto Técnico No. 3730, contenido en su
ultimo Oficio proferido dentro del mismo, dentro del término conferido, por

medio del presente escrito me permito manifestarle:

1. Mi representada me ha dado precisas instrucciones de presentar un

nuevo capitulo de reivindicaciones.

2. En consecuencia, acompario al presente escrito las reivindicaciones 1 a
28 en las que, para efectos de claridad y concision, se ha dejado una
unica reivindicacidn independiente.

3. En relacién con las modificaciones hechas al capitulo reivindicatorio que
se acompana, y teniendo en cuenta los documentos citados por el sefior
Examinador, me permito manifestarle:

3.1 En la combinacién de los documentos citados se debe considerar que
todas las caracteristicas basicas de los mismos hacen parte de dicha
combinacion y que no pueden ser ignoradas a discrecién. igualmente,
que para realizar dicha combinacion debe haber algun incentivo desde el
comienzo.
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3.2 Ahora bien, de la combinacién de los documentos citados, efectuada por
el sefior Examinador, resulta un proceso que sigue siendo diferente de la
invencion reivindicada de manera que no es obvia, y que no da
orientacién a la persona medianamente versada en la técnica sobre
cdmo elegir, de entre las numerosas opciones de cambio, para que
escoja solamente aquellas que tendrian como resultado la combinacion
singular y particular del solicitante.

3.3 El documento GB 2158 438 enseria la produccién de azucar invertido
(glucosa y fructosa) a partir de la sacarosa (ver el primer parrafo) usando
invertasa inmovilizada después de pasar a través de un ion de
intercambio de decoloracién. Dado que la sacarosa es sucrosa, y la
sucrosa no es el producto final del documento US 6,068,869, [a
combinacibn de estos documentos no puede ser una simple
combinacion por adicién. Para que el documento US 6,068,869 pueda
ser una fuente de sucrosa para el documento GB 2198 438, se tendriaf)
que hacer varias modificaciones ( y existir razones para hacerlo).

3.4 Por sl contrario, el producto del documento US 6,068,869 es una bebida
producida directamente en la forma de un “producto [estabilizado] del
jugo de la cafa de aztcar’. Ver el titulo, el resumen, el tercer parrafo, la
mitad da la columna 2, los objetos, descripcion de las figuras, etc. Que
este producto en jugo es una bebida es confirmado ademas por las
sugerencias de gue esté carbonatado ¢ contenga aditivos como jugos de
frutas, saborizantes, pectina de citricos, etc.

3.5 E! documento US 6,068,869 ensefia acidificacion, ajuste del pH hacia
abajo, estabilizacion, coagulacién y floculacién; todo, antes del primer
paso del filtrado. No hay nada que sugiera.ni en el documento GB 2198
438 ni en el documento US 6,068,869 que esos tratamientos
preliminares def jugo crudo de la cafla de azucar (incluidos ademas
aquellos pre-tratamientos tradicionales como adicién de hidréxido de
calcio, etc) se pueden eliminar para llegar al proceso simplificado de la
presente solicitud. Por ello, incluso si se contemplara sustituir el proceso
del documento GB 2198 438 en el proceso dei documento US
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6,068,862, no hay incentivo para hacerio para eliminar los pre-
tratamientos tradicionales del azdcar crudo.

3.6 Adicionalmente, el documento US 6,068,869 es un proceso lote por lote
(en el cual el almacenamiento intermedioc se puede mantener
opcionalmente durante 6 horas) y por ello, a diferencia de la presente
invencién, no es capaz de ser un proceso “‘totalmente continuo para
obtener jarabes invertidos a partir del jugo crudo de la cafia de azucar, el
cual proceso se puede practicar econémicamente a gran escala’.

3.7 Las reivindicaciones 2 a 4 en el capitulo que se acompafia, ademas
destacan estas diferencias. La reivindicacion 25 también define otra
diferencia de la combinacion de los documentos citados. El solicitante
ensefia el uso de la pasteurizacion antes de la etapa de la invertasa (d)
(y en la reivindicacion 27 de preferencia pasteuriza el jugo de la etapa

(a)).

El propésito del solicitante con la pasteurizacién es reducir la carga microbiana
para prevenir el atascamiento de la siguiente etapa (especialmente la etapa de
la ultrafiltracidén). Ver pagina 6, lineas 10-14 de la solicitud del PCT.

En contraposicion, el propésito de la pasteurizacion en el documento US
6,068,869 es mejorar la vida util.

Asi pues, el solicitante hace su pasteurizacion después de toda la filtracion (y
sin ninguna consideracién sobre intercambio iénico u ofras columnas similares,
ninguna de las cuales se ensefian en el documento US 6,068,862). De manera
que ésta es otra caracteristica distintiva con respecto a las reivindicacién 25-27.
Nos permitimos llamar la atencién del sefior Examinador sobre el texto de la
solicitud PCT en su pagina 3, lineas 1-9 y pagina 20, lineas 2-13.

4. Consideramos gue con las correcciones efectuadas, el capitulo de
reivindicaciones que se acompafa resuelve las objeciones a la falta de
nivel inventivo de las mismas, planteadas por el sefior Examinador.
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Le solicito se sirva agregér este escrito y su anexo al expadiente y conceder el

privilegio solicitado.

De Usted Adentamente,




REIVINDICACIONES

1. Un método para producir un producto de jarabe invertido a partir del jugo crudo

de la cafa de azucar, el cual después de la extraccion no ha sido procesado

por adicion de hidréxido de calcio, carbonatacion, o fosfatacion, que

comprende las etapas de:

(a) Someter dicho jugo crude de la cafa de azdcar a una primera filtracion para
extraer una primera fraccién de contaminantes sélidos del mencionado jugo
produciendo asi un primer jugo filtrado de cafa de azucar;

(b) Someter el primer jugo filtrado de cafa de azilcar a filtracién mas fina para
extraer una segunda fraccion de contaminantes sélidos del mencionado
primer jugo filtrado y una primera fraccién de contaminantes solubles de
dicho primer jugo filtrado y como resultado producir un jugo filtrado mas fino
de cafa de azucar;

(c) Pasar el jugo filtrado mas fino de cafia de azlcar a través de una columna
de intercambio anidnico para extraer una segunda fraccién de
contaminantes solubles de dicho jugo filtrado mas fino de cafia de azucar,
produciendo asi un jugo de cafia de azlicar tratado con intercambio
anionico;

(d) Poner en contacto el mencionado jugo de cafa de azicar tratado con
intercambio de aniones con una enzima invertasa inmovilizada para
convertir un minimo de 90% de sucrosa contenida en dicho jugo tratado en
una mezcla de glucosa y fructosa y como resultado producir el mencionado
producto de jarabe invertido.

. El método de la reivindicacion 1 en donde dicho jugo crudo de caria de azicar
después de la extraccion tampoco ha sido procesado por desaireacion y
decoloracién antes de ser sometido a la primera filtracién en la mencionada
etapa (a).

. El método de la reivindicacion 1 en donde el jugo crudo de cafia de azucar
sometido a la primera filtracion en la mencionada etapa (a) ha sido sometido
unicamente a una sedimentacion o una etapa de centrifugacién después de su
extraccion de la cara de azucar para extraer sélidos gruesos.

. El método de la reivindicacion 1 en donde el jugo de cafia de azticar sometido
a la primera filtracién en la mencionada etapa (a) es jugo crudo de cafa de
azucar no sometido a ninguna etapa de procesamiento después de su
extraccion de la cafa de azicar y antes de dicha etapa (a).



5. El'método de cualquiera de las reivindicaciones 1-4 en donde el jugo crudo de
cafa de azucar sometido a la mencionada etapa (a) tiene un contenido de
azucar de entre 16 y 23" Brix de los cuales un minimo de 90% es sucrosa.

6. El metodo de cualquiera de las rejvindicaciones 1-5 en donde la etapa (c) se
repite antes de proceder con la etapa (d).

7. El método de cualquiera de las reivindicaciones 1-6 que ademas comprende la
etapa de:
(e) Concentrar el mencionado jugo tratado con intercambio anidnico antes de
proceder con la etapa (d).

8. El método de la reivindicacion 7 en donde la mencionada etapa (e) se lleva a
cabo inmediatamente después de realizar la mencionada etapa (c) una vez.

9. El método de cualquiera de las reivindicaciones 1-8 que ademés comprende la
etapa de:
(f) Refinar aGn mas el producto de jarabe invertido producido en la
mencionada etapa (d).

10.El métedo de cualquiera de las reivindicaciones 1-9 que ademas comprende la
etapa de:
(g) Concentrar el producto de jarabe invertido producido en la mencionada
etapa (d).

11.Ei método de cualquiera de las reivindicaciones 1-10 en donde el producto de
jarabe invertido producido en ia mencionada etapa (d) tiene un contenido de
azucar dentro del intervalo de 50" a 70" Brix de los cuales un minimo de 90%
es una mezcla de fructosa y glucosa.

12.E! método de cualquiera de las reivindicaciones 1-11 en donde, antes de ser
sometido a la mencionada etapa (d), el jugo tratado con intercambio aniénico
tiene un contenido maximo de sélidos de 1%, con base en el contenido de
azdcar, un contenido maximo de fenoles de 130ppm; un contenido maximo de
proteinas de 15ppm; y un contenido maximo de minerales de 0.08%, con base
en el contenido de azucar.

13. El método de cualquiera de las reivindicaciones 1-12 en donde el jugo tratado
con intercambio aniénico tiene un contenido de azucar de 40-50" Brix; antes de
ser sometido a la mencionada etapa (d).
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14 EI' método de cualquiera de las reivindicaciones 1-13 en donde en la
mencionada etapa (c) una porcién de reflujo del jugo tratado con intercambio
anidnico se concentra antes de ser regresada a ila columna de intercambio

anionico.

15. El método de cualquiera de las reivindicaciones 1-14 en donde la mencionada
etapa (d) se lleva a cabo en condiciones controladas de pH y temperatura.

16.El método de cualquiera de las reivindicaciones 1-15 en donde una o mas de
las mencionadas etapas (a) hasta (d) se lleva a cabo como una operacion

unitaria continda.

17.El método de cualquiera de las reivindicaciones 1-15 en donde todas las
mencionadas etapas (a) hasta (d) se llevan a cabo como operaciones unitarias

contindas.

18.El método de cualquiera de las reivindicaciones 1-17 en donde la mencionada
primera etapa de filtracion (a) comprende pasar el mencionado jugo a través de
un filtro de particulas que tiene una malla no mas grande de 100 Mesh US (100
Tyler).

19.El método de la reivindicacion 18 en donde la mencionada etapa de filtracion

mas fina (b) comprende microfiltracion.

20.El método de la reivindicacion 18 0 19 que ademas comprende pasteurizar y
concentrar el mencionado primer jugo filtrado de caria de azucar.

21.El metodo de cualquiera de las reivindicaciones 1-17 en donde la mencionada
primera etapa de filtracion (a) comprende microfiltracién.

22 El método de la reivindicacién 21 en donde la mencionada etapa de filtracion
mas fina comprende ultrafiltracidn que tiene un limite de retenido de 10.000 Da
de peso molecular.

23.El método de cualquiera de las reivindicaciones 1-22 que ademas comprende
la etapa de:
(nh) Concentrar por evaporacién hasta el intervalo de 35" a 55" Brix el
mencionado primer jugo filtrado de cafta de azdcar de la etapa (a) antes de
la etapa (b).



24_El'método de cualquiera de las reivindicaciones 1-22 en donde el mencionado
jugo de cafa de azucar se concentra antes o después de cualquiera de la
etapas (a) a (d).

25.El método de cualquiera de las reivindicaciones 1-24 que comprende la etapa

de (i) pasteurizar el jugo de cafia de azlcar en aigun punto antes de la etapa

(d).

26.El método de la reivindicacion 25 que comprende llevar a cabo la etapa de
pasteurizacion (i) a una temperatura de entre 61,5°C. y 72°C. durante un
tiempo suficiente para pasteurizar e! jugo de cafia de azucar.

27.El método de la reivindicacién 25 o 26 que comprende llevar a cabo la etapa de

pasteurizacion (i) en el mencionado primer jugo filtrado.

28. El método de la reivindicaciéon 18 en donde la etapa (a) comprende la filtracién
de particulas y la etapa (b) comprende microfiltracion seguida de ultrafiltracion.



