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SOLICITUD EXAMEN DE PATENTABILIDAD 

(CAPITULO I) 

Yo, MARGARITA CASTELLANOS ABONDANO, mayor de edad, identificada y 

domiciliada como aparece al pie de ml firma, obrando en mi calidad de apoderada de 

la sociedad solicitante, atentamente me permito solicitar a Ud. que se realice el 

examen de patentabilidad de la invención arriba citada, para lo cual anexo el 

comprobante de pago No. 08- 38.SUB de Mayo 14 de 2008, correspondiente 

a la tasa establecida para dicha solicitud. 

En consecuencia, atentamente solicito a Ud. se anexe este memorial junto con el 

comprobante de pago al expediente correspondiente a esta solicitud de Patente PCT 

Entrada en Fase Nacional, y se continUe con su tramitaciôn. 

Seæor Jefe, 

Bogota, 
MCA/gcb/P 1326 (6040-FNPCT) 

"39.7C.C54 de Usaquen 
T.P.A. No. 70.819 del C. S. J. 
CalIe 94 A No. 7 A-09 - Bogota, D.C. 
TelØfono (PBX): 610 7420 
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO 

DIVISION DENUEVAS CREACIONES 

2020 
Bogota, D.C., (3 de Marzo de 2010) 

Abogadó 
Margarita Castellanos Abondano 
Solicitante DANISCO NS 

ASUNTO Radicaciôn 06-23180 
TrÆmite 002 
Evento 001 
Actuaciôn 430 
Oficlo - * 357 1 
Folios 003 

Patente de Invenciôn Exj= Patente de Modelo de Utilidad J 

Via Nacional 

Via PCT (fase nacional) J Cap -I EN Cap II ED 

No. Sol. Intemacional PCT/I132004/002810 
Fecha de Presentaciôn Internal 20 de Agosto del 2004 

Como resultado del examen de fondo, realizado con fundamento en el articulo 45 
de La Deôisiôn 486 de la Comisión de  la Comunidad Andina, se le comunica: 

1. Documentos estudiÆdos 

1.1. Descripciôn: Folios: 76 a 138. 

1.2. Reivindicaciones: FOlios: 139 a 146. 

1.3. Prioridad: 21 de Agosto del 2003, Estados Unidos, No. Solicitud. 
60/496804 

2. Anâlisis  do la Priondad 

Se comparô la materia que se presenta en el documento presentado como 
pnoridad con respecto a la matena de la soitcitud y se encontrô que esta 
coincidla por lo que la prioridad es aceptada. 

3. Objeto do la invención 

Titulo de Ia solicitud: uSistema de materia grasa". 

El objeto de la presente solicitud de patente de invención consiste en 
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Reivindicaciones 1� 18: Un monoglicerido y10 diglicØrido aislado obtenido u 
obtenible por glicerOlisisl interesterificaciOn de un aceite insaturado qua ha 
sido selectiva y parcialmente hidrogenado para permitir ía conservaciOn del 
ester elaidico (C18:1t), en donde el monoglicØrido y10 diglicerido aislado 
comprende a/ ester elaidico en una cantidad de menos de 25% en peso. 

ReivindicaciOn 19: Un proceso para la preparación de un monoglicerido yb 
diglicerido, en donde el mono glicerido y10 diglicerido comprende ester elaidico 
en una cantidad de menos del 25% en peso en donde el proceso comprende 
los pasos de: (I) hidrogenaciOn selectiva y parcial de un aceite insaturado para 
permitir ía conseivación del ester elaidico (ii) glicerOlisis/interesterificaciôn del 
aceiete insaturado selectiva y parcialmente hidrogenado. 

Reivindicaciones 20 a 21: Un monoglicŁrido y10 diglicerido obtenido segUn 
un proceso de acuerdo a la reivindicaciOn 19. 

Reivindicaciones 22 a 41: Un sistema de materia grasa que comprende: (I) un 
aceite comestible y (II) un mono glicerido y10 diglicOrido obtenido u obtenible 
por gllcer011sisænteresterificaciOn de un aceite insaturado que ha sido 
selectiva y parcialmente hidrogenado. 

Reivindicaciones 42 a 53: Un mØtodo para preparar un sistema de materia 
grasa de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 22 a 41 en donde el 
mØtodo comprende al paso de mezclar fIsicamente o agitar los componentes 
de preferencia con agitaciOn mecÆnica. 

ReivindicaciOn 54: Un alimento preparado por medio del mØtodo de cualquiera 
de las reivindicaciones 47 a 53. 

ReivindicaciOn 55: Un mOtodo para modificar de preferencia mejorar el 
contenido grasas de un alimento que comprende sustituir grasa o aceite 
parcialmente hidrogenado del alimento con un sistema de materia grasa de 
acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 22 a 41. 

Reivindicaciones 56 a 58: Uso de un sistema de materia grasa para aumentar 
o mejorar la vida en depósito de un alimento. Uso de un sistema de materia 
grasa para mejorar o aumentar las propiedades organolOpticas o la sensaciOn 
al paladar o el sabor de un alimento. El uso de un mono glicerido y10 dig!icerido 
de acuerdo con las reivindicaciones I a 14 en Ia preparación de un alimento. 

Reivindicaciones 59 a 61: Un sistema de provision de un emulsionante qua 
comprende un sistema de matena grasa de acuerdo a cualquiera de las 
reivindicaciones 22 a 41 y un emu!siOnate. 

El soilcitante presenta el siguiente objeto de Ia soilcitud: "Un sistema de materia 
grasa, tal como un sistema de materia grasa por roclo; por ejemplo, un sistema 
de materia grasa que contiene aceite vegetal deshidrogenado o no 
hidrogenado; por ejemplo aceite de poroto de sofa, o aceite de cano!a y una 
cantidad minima o manor de mono glicendo ybo diglicerido trans conservado." 

� ClasificaciOn Intemacional de Patentes (/PC.): Cl IC 3110; 3/12; A23D 
91013. 
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4. De la solicitud de Patente 

4.1. Reivindicaciones (articulo 30 D 486) 

El proceso presentado en la reivindicaciôn 19 no presenta las caracteristicas 
tØcnicas relevantes por medio de las cuales se pueda diferenciar de una 
esterificaciôn convencional de Æcidos grasos. 

En la reivindicación 22 se presenta un sistema de materia grasa a manera de una 
composiciôn en  la cual se encuentra un aceite comestible y un monoglicŁrido yb 
diglicŁrido el cual se obtiene por glicerôlisis /interesterfficaciôn. Si se tiene en 
cuenta que a partir del aceite comestible es posible obtener el monoglicerido yb 
diglicerido, no es claro cuÆl es el sistema que se pretende proteger o si dicha 
reivindicaciôn se refiere a un aceite comestible enriquecido con dicho 
monoglicerido o diglicerido ya que de acuerdo a las reivindicaciones 36 a 39, la 
composiciôn que conformarla el sistema de materia grasa presenta otros 
componentes tales como antioxidantes y acomplejantes metÆlicos. 

El sistema de provision de un emulsionante que se presenta en las 
reivindicaciones 59 a 61 sencillamente es la composiciOn de materia a la cual se 
le adiciona un emulsionante por o que se esta presentando la composiciOn inicial 
la cual tambiØn contiene un emulsionante. 

El capitulo reivindicatorio no es claro ni conciso ya que en Øl se esta presentando 
una composiciOn en la cual se encuentran como componentes principales el 
monoglicŁrido o diglicŁrido y el aceite comestible, por lo tanto se debe presentar 
como una composiciOn y no como un sistema. Esto con el fin de proporcionar 
claridad y concision a la solicitud. 

De acuerdo a lo anterior la solicitud no cumple con lo establecido en el art. 30 
do la Decision 486.ylo art.22 Tratado PCT. 

S. Unidad de invención (artIculo 25 D 486) 

La solicitud no guarda Unidad de InvenciOn ya que se estÆn presentando varias 
invenciones en una misma solicitud sin que guarden un ünico concepto comün 
inventivo. Las invenciones que se presentan en la solicitud son las siguientes: 

El monoglicerido y/o diglicerido 

- El sistema de grasa compuesto por el aceite comestible y el mono o 
diglicerido. 

- Un mØtodo para preparar un alimento que contiene el sistema de grasa 
- El alimento obtenido por el mØtodo anterior 
- Un sistema de provision. 

Estas invenciones no presentan un inico concepto comn inventivo ya que el 
monoglicØrido es conocido en el estado del arte por lo que no puede ser 
considerado como el concepto comün inventivo. 
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6. Reivindicaciones relativas a un uso o a un segundo uso (articulos 14 
y  2 D486) 

En las reivindicaciones 56 a 58 se presenta explicitamente el uso de las diversas 
invenciones presentadas en la solicitud por lo que esas reivindicaciones deben 
sereliminadas del capitulo reivindicatorlo. 

En cumplimiento del articulo 45 de la Decision 486 de la Comisiôn de la 
Comunidad Andina, se le indica que debe dar respuesta dentro del tØrmino de 
sesenta dias contados a partir de la fecha de notificaciôn de la presente 
comunicaciOn. En caso de no dar respuesta al presente requerimiento, 0 si a 
pesar de Ia respuesta subsistieran los impedimentos para la concesiôn, se 
denegarÆ la patente. 

NotifIquese el presnte oficio,phforAie a 10 dispuesto en el numeral 5.2, literal e), 
del capItul&quinto/jkl tItul’rimer9’de la Circular Unica NO 10 de 2001. 

ALIX CARMEØA  CESPEDES DE VERGEL 
Directora de $uevas Creaciones ( C) 

El anterior requerimiento fue notificado por fijaciOn en lista, de fecha 

Alto-

CONCEPTO TECNICO No. EXAMINADOR TECNICO 
938 COdigo No.202064 


