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DOCTOR PABLO FELIPE ROBLEDO DEL CAS  Act 412 REPOSPRESRECU  Folios: 11
Bogota, D.C.

Re: Expediente No. PCT/ 12-188.273
Fase Nacional de Solicitud de patente
PCT/US2011/038346
“Composicion  nutricional que contiene  B-
Glucano en microparticulas para reforzar el
funcionamiento del sistema inmunologico”
MJN U.S. HOLDINGS LLC
RECURSO DE REPOSICION

Actuando en mi calidad de apoderado de la sociedad MJUN U.S. HOLDINGS LLC, por
medio del presente escrito me permito manifestarle que, obrando dentro del término
legal, interpongo RECURSO DE REPOSICION ante el Superintendente de Industria y
Comercio, Dr. Pablo Felipe Robledo del Castillo contra la Resolucién No. 67303 del 12
de Noviembre de 2014, proferida por esa Dependenbia dentro del Expediente de la
referencia y por medio de la cual, negé la Patente de Invencion denominada
“COMPOSICION NUTRICIONAL QUE CONTIENE B-GLUCANO EN
MICROPARTICULAS PARA REFORZAR EL FUNCIONAMIENTO DEL SISTEMA
INMUNOLOGICO”.

OBJETO DE ESTE RECURSO

1.- Que se REVOQUE el Articulo Primero de la Resolucion No. 67303 del 12 de
Noviembre de 2014, por medio del cual, se niega la Patente de Invencion denominada
“COMPOSICION  NUTRICIONAL QUE CONTIENE B-GLUCANO EN’
MICROPARTICULAS PARA REFORZAR EL FUNCIONAMIENTO DEL SISTEMA
INMUNOLOGICO”,
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2.- Que en su lugar se dicte la Resolucion que CONCEDA la Patente de Invencion
denominada “COMPOSICION NUTRICIONAL QUE CONTIENE B-GLUCANO EN
MICROPARTICULAS PARA REFORZAR EL FUNCIONAMIENTO DEL SISTEMA
INMUNOLOGICO” a favbr de la sociedad MJN U.S. HOLDINGS LLC.

Este recurso se fundamenta en los siguientes:

HECHOS

PRIMERO: El dia 23 de Octubre de 2012, se presenté solicitud de fase nacional de la
Patente de Invencién titulada “COMPOSICION NUTRICIONAL QUE CONTIENE B-
GLUCANO EN MICROPARTICULAS PARA REFORZAR EL FUNCIONAMIENTO
DEL SISTEMA INMUNOLOGICO” a nombre de la sociedad MUN U.S. HOLDINGS
LLC, que corresponde a la solicitud internacional PCT/US2011/038346 del 27 de Mayo

de 2011, solicitud ala que se le asignd el numero de expediente 12-188.273.

SEGUNDO: El extracto de la solicitud fue publicado en la Gaceta de Propiedad
Industrial No. 662 de 15 de Febrero de 2013, sin que se hubieran presentado

oposiciones por parte de terceros.

TERCERO: Mediante oficio No. 5670 se realizd un requerimiento a la solicitud en
aplicacion del articulo 45 de la Decision 486 de la Comunidad Andina de Naciones.
Dicho requerimiento fue respondido el dia 14 de Agosto de 2014 por mi representada,
acompafiando un nuevo capitulo de reivindicaciones 1 a 17. Dicho capitulo
reivindicatorio fue ‘aceptado, ya que se ajusta a las prescripciones contenidas en el
articulo 34 de la Decision 486.

CUARTO: Mediante Resolucién No. 67303 de 12 de Noviembre de 2014 el
Superintendente de Industria y Comercio, Doctor Pablo Felipe Robledo del Castillo
negd la patente de invencion a la creacidn titulada “COMPOSICION NUTRICIONAL
QUE CONTIENE B-GLUCANO EN MICROPARTICULAS PARA REFORZAR EL
FUNCIONAMIENTO DEL SISTEMA INMUNOLOGICO” a nombre de la sociedad MIN
U.S. HOLDINGS LLC. '
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QUINTO: El Superintendente de Industria y Comercio, Doctor Pablo Felipe Robledo
consideré en la referida resolucién que “las reivindicaciones 1 a 17 no cumplen con el

requisito de nivel inventivo.”

FUNDAMENTOS DEL RECURSO

Con el debido respeto, manifiesto ante su Despacho que mi representada no esta de
acuerdo con la decision del Examinador, y que por el contrario, considera que debe
concederse la patente de invencidbn a la creacion titulada “COMPOSICION
NUTRICIONAL QUE CONTIENE B-GLUCANO EN MICROPARTICULAS PARA
REFORZAR EL FUNCIONAMIENTO DEL SISTEMA INMUNOLOGICO”, conforme a

las siguientes corsideraciones:

La invencion de este expediente es una composicion nutricional para un sujeto en edad

pediatrica, que comprende una matriz a base de leche.

Dicha matriz a base de leche esta compuesta por lo siguiente:

o De 3 a7 g/100 kcal de una fuente de grasas;
o De 8a 12 g/100 kcal de una fuente de carbohidratos;
o De 1a5g/ 100 kcal de una fuente de proteinas de la leche bovina;

o Un prebidtico que comprende de 0.1 mg/100 kcal a 1.0 mg/100 kcal de

galactooligosacarido y de 0,1 ma/100 kcal a 0,5 mg/100 kcal de polidextrosa;

o Y una fuente de $-1,3-glucano en microparticulas derivado de la levadura, que
se caracteriza porque el B-glucano en microparticulas se encuentra presente en
una cantidad de cerca de 0,010 g a cerca de 0,050 g por 100 g de [a

composicion nutricional.

La solicitante, MUN U.S. HOLDINGS LLC manifiesta su desacuerdo respetuoso con
respecto a lo séﬁ_alado por ia Resolucion No. 67303 sobre el estado de la técnica, por
cuanto en su concepto ninguno de los antecedentes citados, ya sea individualmente o
en combinacion ensefia o sugiere la invencion de este expediente, contenida en las*

reivindicaciones aqui modificadas:
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Las reivindicaciones se dirigen, en su parte pertinente, a composiciones nutricionales a
base de leche para sujetos en edad pediatrica que comprenden entre cerca de 0,010 g
y cerca de 0,050 g de B-1,3-glucano en microparticulas y/o B-1,3;1,6-glucano en

microparticulas derivado de la levadura por 100 g de composicion nutricional.

Por su parte, los antecedentes del estado de la técnica D2 US6168821 y D3
WO02005/039319 carecen de ensefianzas 0 sugerencias de una composicion
nutricional a base de leche que comprende entre cerca de 0,010 g y cerca de 0,050 g
de B-1,3-glucano en microparticu|as o B-1,3; 1,6-glucano en microparticulas derivado
de la levadura por 100 g de composicion nutricional y un prebidtico que comprende

galactooligosacaridos y polidextrosa, como se reivindica.

Por otra parte, como se describe en la presente solicitud, se determind la actividad
bioldgica de un B-glucano de la levadura de panaderia administrado con o sin una
matriz a base de leche para determinar el efecto sobre la funcién inmunologica. Los
resultados mostraron que los ratones tratados con matriz de leche y B-glucano tienen
un recuento de neutrofilos significativamente mas alto, y un impulso respiratorio mayor
que bien sea el B-glucano o la matriz de leche sola (paragrafos 58-60; Figs. 1y 2). No
hay nada en el D2 US6168821 y el D3 W02005/039319, ya sea en conjunto o en

combinacién que prediga este efecto sobre la funcion inmunologica. .

El D2 USB168821 ensefia un producto nutricional que se caracteriza porque los
glucanos se encuentran presentes en una cantidad de cerca de 0,01 a 5 gramos por
litro; ver D2 US6168821, reivindicacién 3. No obstante, contrario al D2 Us6168821, la
concentracion de B-glucano en las presentes reivindicaciones en estudio es de cerca
de 0,010 g a cerca de 0,050 g B-glucano por 100 g de composicion nutricional, no por

litro de producto nutricional.

En efecto, la Resolucién No. 67303 hace caso omiso de la densidad de cada
composicién con la intencion de comparar las ensefianzas dispares del D2 US6168821

con las de la solicitud #n estudio.
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Asi las cosas, el D2 US6168821 no ensefia ni sugiere una composicion nutricional que
tiene una concentracién de B-glucano derivado de la levadura de cerca de 0,010 g a

cerca de 0,050 g por 100 g de la composicion nutricional.

Adicionaimente, los glucanos revelados en el D2 US6168821 son derivados de un
grano natural, como la avena; y no de la levadura, como se reivindica. Ver D2
US6168821, Resumen; Col. 1, lineas 14-17. Mas aun, el D2 US6168821 se refiere a la
incorporacién de B-glucano derivado del grano en formulaciones nutricionales, pero
esta desprovisto de ensefianzas o sugerencias con respecto a B-glucano derivado de

la levadura, como se reivindica.

Dado que las ensefianzas del D2 US6168821 se dirigen al uso y la incorporacion de {3-
glucanos derivados de la avena en formulaciones nutricionales, y no a los B-glucanos
derivados de la levadura, D2 US6168821 no ensefia ni sugiere la invencion de las

reivindicaciones en estudio.

Por otra parte, el D2 US6168821 describe el uso de B-glucénos derivados del grano en
la preparacion de bebidas acidas de frutas o vegetales, no composiciones nutricionales

a base de leche para bebés y nifios.

El proceso de formular una composicién nutricional para un sujeto en edad pediatrica
esta plagado de complejidades que los antecedentes del estado de la técnica no
aprecian. La persona medianamente versada en la materia técnica correspondiente no
recurriria al D2 US6168821, que se dirige a bebidas acidas de frutas o vegetales para
formular una composicién a base de leche para nifios. Mas especificamente, la
persona medianamente versada en la materia técnica correspondiente no tendria razén
para sacar las cantidades de B-glucano del D2 US6168821 e incorporarlas a una

formulacion a base de leche.

El D3 WO2005/039319 no subsana las deficiencias del D2 US6168821, por cuanto el
D3 W02005/039319 tampoco revela el B-glucano en microparticulas de la presente
invencién. En efecto, el D3 W0O2005/039319 no hace mencion del 3-1,3-glucano en*

microparticulas.
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La presente solicitud también reivindica el B-1,3-glucano en microparticulas en cantidad
de cerca de 0,010 g a 0,050 g por 100 g. El D3 W02005/039319 afirma que
“_..estando el componente carbohidrato A [B-glucano] presente en una cantidad de 5 a
95% en peso de la sumatoria de los componentes de carbohidrato A y B, por lo menos
50% de los carbohidratos totales solubles no digeribles se seleccionan de entre
disacaridos a eicosasacaridos; los componentes A y B difieren”. Véase el D3
WQ02005/039319, Reivindicacion 1.

Asi pues, el D3 W02005/039319 ensefia que el componente B-glucano es de 5g a 95
g por 100 g de los carbohidratos totales solubles no digeribles. Entonces, el D3
W02005/039319 no revela la cantidad de B-1,3-glucano en microparticulas de la

Reivindicacién 1.

Mas éL’m, ni el D2 US6168821 ni el D3 W0O2005/039319 revelan un B-1,3-glucano en
microparticulas derivado de la levadura, como rezan las Reivindicaciones 1 y 8 de la

presente solicitud.

Aunque la posicion del Solicitante es que las reivindicaciones dependientes en estudio
incluyen la adicion de caracteristicas que también las distinguen de los antecedentes
citados, no se considera necesario recurrir a dichas caracteristicas adicionales para

definir la patentabilidad por encima de los antecedentes citados.

La ausencia de argumentos en esta respuesta con base en esas reivindicaciones
dependientes no debera ser tomada como un reconocimiento de que las
combinaciones definidas por las reivindicaciones dependientes son reveladas o

sugeridas por alguno de los antecedentes citados.

El Solicitante ha comentado sobre algunas de las distinciones hechas entre los
antecedentes citados y las reivindicaciones para facilitar la comprension de la presente
invencion. Esta discusion no agota las facetas de la invencion, y el Solicitante por tanto
se reserva el derecho de presentar las distinciones adicionales que considere

pertinentes.

/}
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Por otra parte, aunque estas anotaciones pueden emplear una descripcion abreviada,
mas especifica o variante de parte de la redaccion de las reivindicaciones, el
Solicitante por la presente hace notar que estas observaciones no se deben usar para
crear limitaciones implicitas en las reivindicaciones. Solo la redaccion real de la

reivindicacidon debera ser considerada contra estas referencias.

Finalmente, con respecto a las modificaciones introducidas en las reivindicaciones nos

permitimos manifestarle respetuosamente:

o La reivindicacion 1 ha sido modificada para que rece, “una matriz a base de
leche”.

o Las reivindicaciones 1 y 8 han sido modificadas para eliminar el término “cerca
de’. |

o Las reivindicaciones 1 y 8 han sido modificadas para que recen “una fuente de
proteinas de la leche bovina”. '

o Las reivindicaciones 1 y 8 han sido modificadas para que recen “un prebiotico
que comprende 0,1 mg/100 kcal a 1,0 mg/100 kcal de galactooligosacarido y
0,1 mg/100 kcal a 0,5 mg/100 kcal de polidextrosa”.

o La reivindicacion 8 ha sido modificada para que rece B-1,3-glucano en
microparticulas que comprende entre 0,010 g y 0,050 g de 3-1,3;1,6-glucano en
microparticulas derivado de la levadura”.

o Lareivindicacian 8 ha sido modificada para que rece “un probiético”.

o La reivindicacion 8 ha sido modificada para que rece “por lo menos un &cido
graso poliinsaturado de cadena larga”.

o La reivindicacidon 8 ha sido modificada para que rece “3 a 7 g/100 kcal de una
fuente de grasas,” “8 a 12 g/100 kcal de una fuente de carbohidratos” y “1 a 5
9/100 kcal de una fuente de proteinas de la leche bovina”.

o Las reivindicaciones 5, 10, 12-18, 20 y 21 han sido canceladas.

De acuerdo con lo anterior, y teniendo en cuenta que la solicitud de patente de
invencion cumple con el requisito legal de nivel inventivo, solicito Comedidamenté la
concesion de la patente titulada “COMPOSICIONES NUTRICIONALES QUE‘
COMPRENDEN B-1,3-GLUCANO EN MICROPARTICULAS” a favor de la sociedad
MJN U.S. HOLDINGS LLC.
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FUNDAMENTOS DE DERECHO

1.- Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.
2.- Decision 486 de la Comisién de la Comunidad Andina de Naciones.

3.- Las demas normas concordantes, vigentes y complementarias.

ANEXOS

Con el presente recurso se adjunta la siguiente documentacion:

1. Nuevo capitulo reivindicatorio (1 a 8).

2. Comprobante de pago por la modificacién relacionado con el nuevo capitulo
reivindicatorio. '/{5. 644
‘ NOTIFICACIONES

Recibiré notificaciones en la Secretaria de su Despach mi oficina de abogado

ubicada en la Carrera 13 No. 37-43 Piso 12 en Bogota

De. Usted atentamente,

German Castillo Grau
C.C. No. 17.017.671 de Bogota
T.P. No. 2.978 del C.S.J.




REIVINDICACIONES

Una composicion nutricional para un sujeto en edad pediatrica, que comprende una
matriz a base de leche, que comprende:

De 3 a 7 g/100 kcal de una fuente de grasas;

De 8 a 12 g/ 100 kcal de una fuente de carbohidratos;

De 1 a5 g/100 kcal de una fuente de proteinas de la leche bovina;

Un prebiotico bque comprende .0,1 mg/100 kcal a 1.0 mg/100 kcal de
galactooligosacérido y 0,1 mg/100 kcal a 0,5 mg/100 kcal de polidextrosa; y

Una fuente de B-1,3-glucano en microparticulas derivado de la levadura, que se
caracteriza porque el f-glucano en microparticulas se encuentra presente en una

cantidad de 0,010 g a 0,050 g por 100 g de la composicién nutricional.

La composicién nutricional de acuerdo con la reivindicacion 1, que se caracteriza

porque la composicion es nutricionalmente completa.

La composicion nutricional de acuerdo con la reivindicacion 1, que ademés comprende

un probiotico.

La composicion nutricional de acuerdo con la reivindicacion 1, que ademas comprende

por lo menos un 4cido graso poliinsaturado de cadena larga.

La composicion nutricional de acuerdo con la reivindicacion 6, que se caracteriza
porque el 4cido graso poliinsaturado de cadena larga se selecciona de entre el grupo
compuesto por acido docosahexaenoico, 4cido araquidénico, o combinaciones de los

mismos.

La composicién nutricional de acuerdo con la reivindicacion 1, que se caracteriza

porque la composicion nutricional es un sucedéneo de la leche materna para bebé.

La composicion nutricional de acuerdo con la reivindicacion 1, que se caracteriza

porque la composicion nutricional es un producto nutricional para nifios.

El uso de una composicion nutricional para un sujeto en edad pedidirica, que

comprende:

=



De 3 a 7 g/ 100 kcal de una fuente de grasas;

De 8 a 12 g/ 100 kcal de una fuente de carbohidratos;

De 1 a5 g/100 kcal de una fuente de proteinas de la leche bovina; y

Una fuente de B-1,3-glucano en microparticulas que comprende entre 0,010 g y 0,050 g
de B-1.3; 1,6-glucano en microparticulas derivado de la levadura por 100 g de la
composicion nutricional;

Por lo menos un probidtico

Por lo menos un prebidtico que comprende 0,1 mg/ 100 kecal a 1.0 mgl 00 kcal de
galactooligosacarido y 0,1 mg/100 kcal a 0,5 mg/100 kcal de polidextrosa; y

Por lo menos un 4cido graso poliinsaturado de cadena larga para reforzar la funcion del

sistema inmunol6gico en un sujeto en edad pedidtrica.
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