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Asunto: Radicacion: 13-43514- -5

Tramite: 11

Evento: 379

Actuacion: 519

Oficio: 4768

Folios: 12
Patente de Invencion X Patente de Modelo de Utilidad
Via Nacional
Via PCT (Fase Nacional) X Capitulo | Capitulo 11 X
No. Solicitud Internacional PCT/BR2011/000280
Fecha de Presentacion Internacional 12/08/2011

Como resultado del examen de fondo realizado, con fundamento en el Articulo 45 de la
Decision 486 de la Comision de la Comunidad Andina, se comunica:

1. Documentos estudiados

Descripcion:
Reivindicaciones:
Dibujos:
Prioridad:

Rad. N° 13-043514-00000
Rad. N° 13-043514-00000
Rad. N° 13-043514-00000
US 61/373,537

2. Analisis de la Prioridad

05/marzo/2013
05/marzo/2013
05/marzo/2013
13/Agosto/2010

Se acepta la reivindicacion de prioridad porque ésta solicitud fue presentada dentro del
plazo establecido (Art. 9 D 486) y su contenido técnico corresponde con el de la

prioridad reivindicada.
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3. Objeto de la invencion

De acuerdo con lo establecido en el numeral 1.2.2.2 del Capitulo Primero del Titulo X
de la Circular Unica para efectos del examen de patentabilidad, se tendra en cuenta la
tasa pagada por el solicitante al momento de comenzar el examen para las
reivindicaciones adicionales; esto es que cuando la solicitud contenga mas de diez (10)
reivindicaciones y no se haya pagado la tasa complementaria, sélo se estudiaran las
cubiertas por la tasa pagada. Por lo tanto se estudiaran las reivindicaciones 1 a 73.

Titulo de la solicitud: “Método y composicion para producir azucar clarificada” (Pag. 1,
radicado N° 13-043514-00000).

El problema planteado en esta solicitud consiste en la necesidad introducir de métodos
de reducciéon del color del azucar en los procesos de produccion de azucar cuyo
resultado sea estable, y que incluso puedan acortar algunas etapas del proceso y que
sean econdémicamente viables.

Para resolver este problema técnico, la solicitud en estudio proporciona un método para
reducir el color del azlcar y/o cualquier intermediario del proceso para la obtencion de
azucar, mediante la adicion de un inhibidor de enzimas, uno o mas sulfitos,
metabisulfitos, bisulfitos, hidrosulfitos, o diéxido de azufre o una fuente de los mismos y
un agente quelante.

El objeto de la presente solicitud se relaciona con la Clasificacion Internacional de
Patentes (CIP): C13B 20/08 // 20/00 // 20/10.

4. Reivindicaciones relativas a un uso o a un segundo uso (Art 14y 21 D 486)

Las reivindicaciones 58 a 73 no son patentables, de acuerdo con el Art 14 D486, ya que
indican el uso que se le dara a la composicion de tres o de dos componentes para
reducir el color del azucar y/o cualquier intermediario de un proceso para la obtencion
de azlcar: “Uso de tres componentes...”, “Uso de dos componentes; lo cual no
corresponde a una caracteristica técnica que defina la invencion.

5. De la solicitud de patente

Reivindicaciones (Art 30 D 486, Art 22 PCT)

Durante el examen se encontraron las siguientes faltas de claridad y concision:

» Las reivindicaciones 1 y 14 tienen por objeto un método y un proceso
respectivamente, sin embargo no muestran la secuencia de etapas técnicas por
medio de las cuales se transforme una materia en un producto. Es asi como los
“pasos” se limitan a suministrar los compuestos que seran agregados pero no se
reivindican las etapas técnicas con sus condiciones técnicas (temperaturas, tiempos,
etc.), por todo lo anterior estas reivindicaciones no son claras. Se sugiere realizar las
aclaraciones respectivas o definir la invencion por sus caracteristicas esenciales,
teniendo en cuenta no modificar o ampliar la materia ya divulgada.

> Las reivindicaciones 2 a 11 y 15 a 24 tienen por objeto un método o un proceso, sin
embargo, estan definidas en términos de caracteristicas que definen una
composicion.

> En las reivindicaciones 1, 2, 5, 11, 12, 14, 15, 18, 24, 25, 37, 38, 41 a 44, 46, 47, 49 a

51, 56 y 57, los términos: “al menos”, “uno o mas”, “cualquier etapa”, “mas de”, “dos
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0 mas”, “alrededor”, “parte del componente 3", “la porcion remanente” y “cualquier
orden”, son imprecisos y/o relativos, por lo cual no permiten distinguir la invencién del
estado de la técnica. Se sugiere eliminarlos o sustituirlos por términos precisos o
rangos concretos.

» Las reivindicaciones 1, 2, 7, 11, 14, 20, 25 y 45, presentan como caracteristicas
técnicas esenciales términos generales, tales como: “un inhibidor de enzimas”, “un
compuesto que reacciona con antocianinas”, “un compuesto que inhibe la formacion
de reacciones de enzimas peroxidasa (POD) y/o polifenoloxidasa (PPO)”, “un agente
quelante”, “un cation mono o multivalente”, “la familia de los fosfonatos”, “la familia
de los acidos carboxilicos”, “la familia de los acidos fosféricos organicos”, “amina”,
“poliamina”, “hidroxilamina”, “poliol”, “un derivado salicilico”, “acetil acetonatos”,
“compuestos de Hierro (Il)”, “oxinas”, “compuestos naturales”, “agregado en etapas
del proceso”, “un proceso para la reduccién del color del azucar y/o cualquier
intermediario de un proceso para la obtencion de azucar”, “un punto de entrada’”,
“otro punto de entrada”. los cuales aunque corresponden términos conocidos por el
técnico medianamente versado en la materia, abarcan una amplia gama de
posibilidades; de tal manera sugieren de forma imprecisa, que la proteccién se
extiende a otras posibles variaciones, se sugiere realizar las modificaciones
respectivas utilizando términos que describan de forma menos general o definir

claramente los rangos.

» En las reivindicaciones 29, 41, 45 y 46, el término, “preferentemente”; no es
limitativo, porque hace opcional la caracteristica y no restringe el alcance de la
reivindicacion. Se sugiere incluir las caracteristicas opcionales o preferentes en una
reivindicacion dependiente.

» Las reivindicaciones 1 y 14, se refieren a “...que catalizan la formacion de cuerpos
de color o precursores de cuerpos de color” y “para decolorar las antocianinas”, que
corresponden a caracteristicas funcionales, las cuales aunque explican la relacion
gue hay entre diversas caracteristicas y pueden estar incluidas en las
reivindicaciones, no definen la invencion; y por ende no son incluidas en el estudio de
patentabilidad.

» En la reivindicacion 2, la expresion “R = H, alquilo...”, se puede interpretar como R
igual a H, alquilo..., o R puede ser...; se sugiere cambiar el signo “=", por la
expresion correspondiente.

» En las reivindicaciones 12, 13 y 25, la expresion “Componentes 1, 2 y/o 3”, no es
claro dado que en la reivindicaciéon 1 la combinacién presentada es “Componente 3 y
el Componente 1 y/o 2”, la cual coincide con la presentada en el Capitulo Descriptivo,
pagina 21, lineas 27 y 28 y péagina 22, lineas 1 y 2. (...el Componente 3 y el
Componente 1 y/o el Componente 2. Asi, se utilizarialy 3,2y 3,y 1,2y 3.).

» En las reivindicaciones 48 a 51, la expresion “...varian desde 5 ppm a 5000 ppm
cada uno”, no es clara dado que expresan la cantidad de componente que se va a
adicionar pero no hace referencia al sustrato en referencia, ni se especifica si las
ppm son con relacion a peso o a volumen de sustrato.

» El rango de concentracion de cada componente presentado en la reivindicacion 48,
“...desde 5 ppm a 5000 ppm cada uno”, es muy amplio, se sugiere limitar al intervalo
de concentracion que haya sido sustentado en la practica.

» La reivindicaciones 54 y 55; “Azdcar de color claro, caracterizada por el hecho de
que se obtiene del método tal como se describe en una de las reivindicaciones...”,
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presentan falsa dependencia con las reivindicaciones correspondientes, se sugiere
definir el producto por sus caracteristicas esenciales y escribir las reivindicaciones,
de manera tal que sea clara la invencion, diferencidndose el preambulo de la parte
caracterizante (caracteristicas que la invencion afiade al estado de la técnica).

» Las reivindicacion 54 y 55, hacen referencia a “Aztcar de color claro”, pero se esta
caracterizando por el método para su obtencion, de esta manera no es claro el objeto
de la invencion. Al respecto no debe olvidarse que las reivindicaciones de producto y
de procedimiento/método son diferentes y, por ello, deben redactarse de manera
independiente en el pliego reivindicatorio. Sobre las mismas, el Tribunal Andino de
Justica ha dicho lo siguiente:

“El objeto de la invencion de producto esta constituido por un cuerpo cierto destinado a
llenar una necesidad industrial que el estado de la técnica alin no ha satisfecho. En
cambio, el objeto de la invencion de procedimiento se encuentra conformado por “una serie
0 sucesion de operaciones que inciden sobre una materia (solida, liquida o gaseosa) que
se encamina a la obtencion de una cosa o un resultado”. (Otero Lastres, José Manuel. Ob.
Cit)".

» La reivindicacion 57, que hace referencia a un “Kit”, no presenta la caracterizacion
completa del objeto a proteger, puesto que un kit de partes esta conformado por
preparaciones combinadas de componentes individuales, donde tales componentes
forman una unidad funcional, ademas de la forma de dosificacion, de las
instrucciones de uso y del tipo de envase o contenedor, por lo cual esta
reivindicacion no puede ser aceptada.

» No existe concisién entre las reivindicaciones independientes 1 y 14, dado que
aunqgue presentan preambulos aparentemente distintos “Método para la reduccion de
color del azucar.” y “Proceso para la produccion de azucar de color claro...”, su
significado es igual; siendo asi las cosas, tampoco existe concision entre las
reivindicaciones 2 a 11 y 15 a 24 ya que comparten la misma materia. Por otra parte,
las reivindicaciones 1, 14 y 56, buscan proteger las mismas caracteristicas técnicas.

» Las reivindicaciones 8 y 21 no son concisas porgue las alternativas de seleccién son
muy amplias, se sugiere restringir la solicitud a los compuestos que han sido
probados, es decir, que se encuentran debidamente sustentados en la descripcion
y/o en los ejemplos.

6. Determinacién del Estado de la Técnica
El estado de la técnica se determindé con base en la fecha de presentaciéon de la

solicitud de prioridad: agosto 11 de 2010 y se encontraron los siguientes documentos
gue anticipan el objeto de esta solicitud:

item Documento Titulo Fecha de Publicacién*
D1 WO 2009/066316 Method for manufacturlpg sugar from 28/May0/2009
sugarcane
D2 GB 174,027 “Process for decolorising liquids” 20/Abril/1922

“Proceso de blanqueo de azucar

D3 MX 2007016295 mediante el empleo de una 18/Junio/2009
solucién acuosa”

1Proceso 129-IP-2007

Expediente 13-43514- -5 ler Art. 45



- Pros d
Industria y Comercio p
SUPERINTENDENCIA :

El documento D1? divulga un método para la fabricacion de azlcar, que elimina al
menos una etapa de sulfitacion y utiliza medios para minimizar la actividad
microbiana/microorganismos y la reduccion de las impurezas en el azicar. (Resumen).

El documento D2® divulga un proceso para la clarificacién de liquidos con sales del
acido sulfoxilico formaldehido. (Pag. 1, lineas 26 a 30).

El documento D2*divulga un proceso para el blanqueamiento de azucar mediante una
solucién acuosa, que comprende los pasos de disolver metabisulfito de sodio y/o un

donador de SO; en agua. (Resumen).

7. Examen de Patentabilidad (Art 14 D486)

El siguiente examen de patentabilidad se realizdé teniendo en cuenta las objeciones
sefaladas en los numerales 4 y 5 de presente comunicacion.

Novedad (Art 16 D486)

La reivindicacion 14 consiste en “Proceso para la produccion de azucar de color
claro....” (Ver pagina 47 del radicado N°13-043514-00000-0000).

Comparacion de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del estado de la técnica:

Caracteristicas esenciales

D1

Proceso para la produccion de azucar
de color claro, ylo cualquier
intermediario de un proceso para la
obtencion de azucar, que comprende el
agregado en etapas del proceso del
componente 3

Componente 3: un agente quelante

un método mejorado para la produccién de azlcar, que
incluye los pasos de dosificar biocidas durante la
preparacion de la cafia y la molienda, eliminar al menos uno
0 ambos pasos de sulfitacién en la fabricacion convencional
de doble sulfitaciéon y a continuacion, el tratamiento de jugo
de la cafia de azucar/jarabe con dos nuevas formulaciones
tales como reductor de viscosidad y un polimero basado en
amina para mejorar la cristalizacion y eliminacion de
impurezas, incluyendo la decoloracién del azucar. (Pag. 7,
lineas 11 a 17 y Fig. 2).

el biocida de la Férmula Il comprende mezcla que actla
sinérgicamente de soluciones de sales de sodio y/o potasio
de metilo(...), y de 0 a 10 partes de agente de formacién de
espuma o0 no espumante del tipo dispersante/quelante.
(Pag. 7, lineas 20 a 24).

y el componente 1 y/o 2

Componente 1: un de un inhibidor de
enzimas que catalizan la formacion de
cuerpos de color o precursores de
cuerpos de color, un compuesto que
reacciona con antocianinas para
decolorar las antocianinas, 0 un
compuesto que inhibe la formacion de
reacciones de enzimas peroxidasa
(POD) y/o polifenoloxidasa (PPO);

Componente 2: sulfitos, metabisulfitos,

El jugo puede ser neutralizado mediante el tratamiento del
primer zumo con lechada de cal para elevar el pH por
encima de 8 o al nivel deseado y neutralizar el jugo alcalino
con SO, mediante el uso de quemador de azufre. (Pag. 9,
lineas 18 a 20 y Fig. 2).

se puede afiadir de forma continua un polimero de amina, al
zumo y/o jarabe para la eliminacion de impurezas de los
cristales de azucar en el momento de la cristalizaciéon. (Pag.
10, lineas 8 a 10)

Otros agentes tales como precipitantes y/o floculantes de
color se pueden afadir dependiendo de la exigencia. (Pag.

2http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?

CC=WO&NR=2009066316A1&KC=A1&FT=D&ND=4&date=20090528&DB=worldwide.espacenet.com&lo

cale=en_EP

3http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?
CC=GB&NR=174027A&KC=A&FT=D&ND=3&date=19220420&DB=worldwide.espacenet.com&locale=en

_EP

4 http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?
CC=MX&NR=2007016295A&KC=A&FT=D&ND=&date=20090618&DB=&&Iocale=en_EP
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bisulfitos, hidrosulfitos, o dioxido de

. 10, lineas 18 a 20).
azufre o una fuente de los mismos.

De acuerdo con la tabla anterior, las caracteristicas esenciales del proceso de la
reivindicacion 14 habian sido divulgadas previamente en el documento D1, por lo tanto,
la materia reivindicada no es nueva.

Con base en la objecion por falta de concision entre las reivindicaciones 1 y 14
anteriormente citada, la reivindicacion 1 queda igualmente afectada por novedad.

Asimismo, el documento D1 divulga las caracteristicas de las reivindicaciones
dependientes asi:

» Reivindicaciones 18 y 5: El jugo puede ser neutralizado mediante el tratamiento del
primer zumo con lechada de cal para elevar el pH por encima de 8 o al nivel deseado
y neutralizar el jugo alcalino con SO.. (Pag. 9, lineas 18 a 20).

» Reivindicaciones 20 y 7: Tratamiento de jugo de la cafa de azlcar/jarabe con dos
nuevas formulaciones tales como reductor de viscosidad y un polimero basado en
amina para mejorar la cristalizacién y eliminacion de impurezas, incluyendo la
decoloracion del azucar. (Pag. 7, lineas 11 a 17 y Fig. 2).

» Reivindicaciones 25, 26, 28, 12 y 13: En la figura 2, se muestran los distintos puntos
de entrada de los componentes para decoloraciéon del azicar.

SUGARCANE

SPRAYING FORMULA I BIDCIDE WHILE PREFARING (CAME SANITATION)

| *

SPRAYINGIADDING/DOSING FORMULA | BIOGIDE WHILE MILLING (MILL SANITATION)

HEATING AT ABOUT 70°C
LIMING TO pH 8.5 HNEUTRALIZING LIMING TO pH 7-8.0 OR ABOVE
OR ABCWE THE JUICE BY
ADDING LIME
MNEUTRALIZING THE JUICE BY
JUICE SULFIATION OR ADDING PHOSHORIC ACID OR
CORBONIZATION TO BRING TO pH 7.0 cO.

HEATING THE NEUTRALIZED JUICE
TO 105°C

ADDING
ADDING POLYMER FORMULATION OF it FLOCCULANTS IF
FORMULA 111 REQUIRED
: *
* DORR CLARIFIER FOR SETTLING PURFOSE
|

T
COMNCENTRATING JUICE BY PASSING OVERFLOW JUICE
THROUGH SERIES OF EVAPCRATORS TO OBTAIN SYRUP

ADDING VISCOSITY REDUCRES
FORMULATION OF FORMULA IV
CRYSTALLIZATION THROGH BOILING SYSTEM

X CENTRIFUGING TO SEFARATE
SUGAR AND MOLASSES

TO STORAGE

v Puntos donde ingresan los distintos componentes para el blanqueo del aztcar
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» Reivindicaciones 52 y 53: Proceso de produccion de azucar de cafia. (Pag. 1, lineas

5y 6).

La reivindicacién 56 consiste en “Una composicion, para reducir el color del azucar....”
(Ver pagina 56 del radicado N°13-043514-00000-0000).

Comparacion de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del estado de la técnica:

Caracteristicas esenciales

D1

Una composicion para reducir el color del
azlcar caracterizado por el hecho de que
comprende al menos el componente 3 y el
componente 1 y/o 2, tal como se define en
las reivindicaciones 1 a 11.

dos nuevas formulaciones tales como reductor de
viscosidad y un polimero basado en amina para mejorar
la cristalizacion y eliminacion de impurezas, incluyendo
la decoloracion del aztcar. (Pag. 7, lineas 11 a 17 y Fig.
2).

el biocida de la Férmula Il comprende mezcla que actia
sinérgicamente de soluciones de sales de sodio y/o
potasio de metilo(...), y de 0 a 10 partes de agente de
formacion de espuma o no espumante del tipo
dispersante/quelante. (Pag. 7, lineas 20 a 24).

se puede afadir de forma continua un polimero de
amina, al zumo y/o jarabe para la eliminacion de
impurezas de los cristales de aztcar en el momento de
la cristalizacion. (Pag. 10, lineas 8 a 10)

Otros agentes tales como precipitantes y/o floculantes
de color se pueden afiadir dependiendo de la exigencia.
(Pég. 10, lineas 18 a 20).

De acuerdo con la tabla anterior, las caracteristicas esenciales del producto de la
reivindicacion 56 habian sido divulgadas previamente en el documento D1, por lo tanto,

la materia reivindicada no es nueva.

Nivel inventivo (Art18 D486)

Las reivindicaciones 15 a 17 consisten en “Proceso, de acuerdo con la reivindicacion...”
(Ver pagina 47 y 48 del radicado N°13-043514-00000-0000).

Comparacion de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del estado de la técnica:

R* Caracteristicas esenciales

D1 D2

El Componente 1 se selecciona
de clorito de sodio, tropolona,
cisteina, acido beta-
fluorocafeico, acido ascorbico,
o un sulfoxilato; o una sal de
férmula M*™0-S(=0)-CH(OH)R; o
un acido organico monobasico
de azufre que tenga la formula
general RSO2H; en donde M*
puede ser un catibn mono o
multivalente, y en donde R = H,
alquilo C1-C20, alquilo
ramificado  C1-C20, alquilo
ciclico C5-C6, arilo, bencilo, y 5
anillos heterociclicos C5-C6, y
R puede ser sustituido o no
sustituido; o mezclas de los
Mismos.

15

No mencionado

Aplicacion de sales solubles de
acido sulfoxilico formaldehido tal
como el sulfoxilato formaldehido
de sodio, como agente reductor.
(Pag. 1, lineas 29 a 32).

Estos compuestos tienen mayor
capacidad reductora que los
agentes reductores comunes, lo
cual es una ventaja en la industria
de melazas en la industria del
azucar. (Pag. 1, lineas 48 a 53).

El uso de estos compuestos como
agentes  reductores en la
produccion de jugos de azucar,
permiten mejores resultados con
respecto al brillo del jugo. (Pag. 1,

16 | El Componente 1 se selecciona No mencionado lineas 64 a 68).
de formaldehido sulfoxilato de
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sodio, formaldehido sulfoxilato
de potasio, hidrosulfito de sodio,
metabisulfito de potasio, clorito
de sodio, tropolona, cisteina,
acido beta-fluorocafeico, y acido
ascorbico, o mezclas de los

mismos.
el Componente 1 es

17 | formaldehido sulfoxilato de No mencionado
sodio.

Los documentos D1 y D2 se consideran el estado de la técnica cercano a la invencion
definida en las reivindicaciones 15 a 17 porque divulgan un proceso de produccion de
azucar que utiliza medios para minimizar la actividad microbiana/microorganismos vy la
reduccion de las impurezas en el azucar. (D1 Resumen) y la decoloracion de liquidos
con sales del acido sulfoxilico formaldehido. (D2, Pag. 1, lineas 26 a 30).

La diferencia entre la invencién, definida en las reivindicaciones 15 a 17 y el proceso de
D1 consiste en que este Ultimo no hace referencia al uso especifico de ciertos
compuestos quimicos como clarificadores del color del azucar.

La diferencia entre la invencién, definida en las reivindicaciones 15 a 17 y el proceso de
D2 consiste en que este Ultimo no especifica la combinacion de la sal del acido
sulfoxilico formaldehido con otros compuestos para la clarificacion del azucar.

El efecto que se logra al incluir un agente reductor, tal como una sal del acido sulfoxilico
formaldehido, especificamente el sulfoxilato formaldehido de sodio, es usar un agente
de decoloracion més estable en las condiciones del proceso de obtencién de azucar y
mas eficiente tanto en términos de cantidad requerida como en calidad del producto
final.

Por lo tanto, el problema técnico objetivo que pretende resolver esta invencién se puede
formular asi: “¢ Como modificar el proceso conocido en D1 para conseguir un proceso
de obtencién de azUcar mas eficiente y con un mejor producto final?”.

Sin embargo, la utilizacibn de la sales del acido sulfoxilico formaldehido,
especificamente el sulfoxilato formaldehido de sodio, para aumentar la eficiencia del
proceso de decoloracion de liquidos y de manera especial a la produccion de melazas
en la industria del azucar, ya esta divulgada en el documento D2 que se refiere a un
proceso para la clarificacion de liquidos con sales del acido sulfoxilico formaldehido.
(Pag. 1, lineas 26 a 30).

En consecuencia, la persona del oficio normalmente versada en la materia, incluiria el
agente reductor del documento D2 en el proceso divulgado en el documento D1 para
llegar asi al objeto de las reivindicaciones 15 a 17 de la solicitud. Por lo cual se
considera obvia.

Por otra parte, y dado que las reivindicaciones 2 a 4 fueron objetadas por concision
frente a las reivindicaciones 15 a 17, entonces el anadlisis de patentabilidad presentado
para estas Ultimas aplica de igual forma a las reivindicaciones 2 a 4.

Las reivindicaciones 18 y 19 consisten en “Proceso, de acuerdo con la
reivindicacion...” (Ver pagina 47 y 48 del radicado N° 13-043514-00000-0000).
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Comparacion de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del estado de la técnica:

R* Caracteristicas esenciales D1 D3

el Componente 2 se selecciona

de metabisulfito de sodio, Un  proceso para el

o : El jugo puede ser | blanqueo  del azucar
metabisulfito de potasio, g ! )
S . neutralizado mediante el | mediante el empleo de una
metabisulfito de calcio, : . >
tratamiento del primer zumo | solucidbn acuosa. Este

metabisulfito de  magnesio,
bisulfito de sodio, bisulfito de
18 | potasio, bisulfito de calcio,
bisulfito de magnesio, sulfito de
sodio, sulfito de potasio, sulfito
de amonio, sulfito de magnesio,
sulfito de calcio, hidrosulfito de
sodio, azufre, dioxido de azufre;
y mezclas de los mismos.

con lechada de cal para | proceso se caracteriza
elevar el pH por encima de 8 | porque comprende los
o al nivel deseado v | pasos de:

neutralizar el jugo alcalino | a) disolver metabisulfito de
con SO,. (Pag. 9, lineas 18 | sodio y/o cualquier otro
a 20y Fig. 2). donador de SO, en agua;
(Pag. 9, lineas 15 a 19,
reivindicacion 1).

Uso de metabisulfito de

sodio para una rapida

el Componente 2 es . donacién del SO2 (Didxido
A . No mencionado .

metabisulfito de sodio. de azufre) al jugo en forma

regulada y controlada

(Pag. 6, lineas 7 a 10).

19

Los documentos D1 y D3 se consideran el estado de la técnica cercano a la invencion
definida en la reivindicacién 19 porque divulgan un proceso de produccién de azucar
gue utiliza medios para minimizar la actividad microbiana/microorganismos y la
reduccion de las impurezas en el azlucar. (D1 Resumen) y un proceso para el
blanqueamiento de azlUcar mediante una solucién acuosa, que comprende los pasos de
disolver metabisulfito de sodio. (D3, Resumen).

La diferencia entre la invencién, definida en la reivindicacién 19 y el proceso de D1
consiste en que este ultimo no hace referencia al uso especifico de metabisulfito de
sodio en la decoloracion del azucar.

El efecto que se logra al incluir el metabisulfito de sodio como agente de blanqueo de
azucar es emplear productos de facil manejo, preferentemente de grado alimenticio, de
facil aplicacion y control para sustituir el azufre, de tal manera que se disminuyan los
riesgos ambientales y se mejore la eficiencia del proceso.

Por lo tanto, el problema técnico objetivo que pretende resolver esta invencion se puede
formular asi: “¢ Cédmo modificar el proceso conocido en D1 para conseguir un proceso
de obtencién de azucar mas eficiente y con menores riesgos ambientales?”.

Sin embargo, la utilizacion del metabisulfito en soluciébn acuosa, para aumentar la
eficiencia del proceso de decoloracién de liquidos y disminuir los riesgos ambientales,
ya esta divulgada en el documento D3 que se refiere a un proceso para la clarificacion
de liquidos con metabisulfito de sodio en solucion acuosa. (Resumen).

En consecuencia, la persona del oficio normalmente versada en la materia, incluiria el
uso del metabisulfito de sodio como agente de blanqueo del documento D3 en el
proceso divulgado en el documento D1 para llegar asi al objeto de la reivindicacion 19
de la solicitud. Por lo cual se considera obvia.

Por otra parte, y dado que la reivindicacion 6 fue objetada por concision frente a la

reivindicacion 19, entonces el analisis de patentabilidad presentado para esta ultima
aplica de igual forma a la reivindicacion 6.
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Las reivindicaciones 21 y 22 consisten en “Proceso, de acuerdo con la reivindicacion...”
(Ver paginas 49 y 51 del radicado N° 13-043514-00000-0000).

Comparacion de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del estado de la técnica:

R* Caracteristicas esenciales D1
Proceso, de acuerdo con la reivindicacion 20, caracterizado
por el hecho de que el componente 3 se selecciona de acido
aminopolicarboxilico y sus sales; un acido hidroxicarboxilico y
sus sales; acido 2-aminoetilfosfonico (AEPN) y sus sales,
tales como 2-aminoetilfosfonato de sodio (AEPN-Na), acido
dimetil metilfosfonico (DMMP) y sus sales incluido dimetil
metilfosfonato de sodio (DMMP-Na), acido 1-hidroxietiliden-
1,1- difosféonico (HEDP) y sus sales tales como 1-
hidroxietiliden-1,1-difosfonato  monosoédico,  bisédico, o
tetrasodico (hedp-na, HEDP-Na2, y HEDP-Na4), acido amino
tris(metilenfosfénico) (ATMp) y sus sales tales como amino
tris(metilenfosfonato)trisédico(ATMP-Na3) (...)

Proceso, de acuerdo con la reivindicacion 21, caracterizado
por el hecho de que el agente quelante se selecciona del
grupo conformado por dtmp (4cido dietilentriamin
penta(metilenfosfénico)), atmp (acido
aminotris(metilenfosfdnico)), hedp (acido 1-hidroxietiliden-1,1-
difosfonico), edta.2na (4cido etilendiamin tetraacético
disédico), edta.4dna (acido etilendiamin tetraacético
tetrasodico).

21 No mencionado

22 No mencionado

El documento D1 se consideran el estado de la técnica cercano a la invencion definida
en las reivindicaciones 21 y 22 porque divulga un proceso de produccion de azlcar que
utiliza medios para minimizar la actividad microbiana/microorganismos y la reduccién de
las impurezas en el azucar. (Resumen).

La diferencia entre la invencién, definida en las reivindicaciones 21y 22, y el proceso de
D1 consiste en que este Ultimo no menciona el uso especifico de los compuestos
mencionados en la presente invencion.

El efecto que se logra al incluir un compuesto de los mencionados como agente
guelante es emplear productos ampliamente conocidos como secuestrantes de
metales, y mejorar la calidad de producto final.

Por lo tanto, el problema técnico objetivo que pretende resolver esta invencion se puede
formular asi: “¢, Como modificar el proceso conocido en D1 para conseguir azucar libre
de metales?”.

Sin embargo, una persona normalmente versada en la materia conoce que entre los
secuestrantes de metales, se sitian aquellas substancias, también denominadas
sinérgicos de antioxidantes, que tienen accion antioxidante por un mecanismo
especifico, el secuestro de las trazas de metales presentes en el alimento. Estas trazas
(cobre y hierro fundamentalmente) pueden encontrarse en el alimento de forma natural
o incorporarse a €l durante el procesado, y tienen una gran efectividad como
aceleradores de las reacciones de oxidacion. Entre estos se encuentran el acido
lactico y sus sales de sodio, potasio y calcio; el acido citrico y sus sales de sodio,
potasio, calcio y amonio; y el etilen-diamino-tetraacetato calcico disodico etilen-diamino-
tetracetato disodico, estas son los mas potentes entre los secuestrantes de metales
utilizados en los alimentos. (“Secuestrantes de metales”, (°)) y con una serie de
conocimientos especificos de la invencién, estaria motivada a emplear alguno de estos
compuestos conocidos como agentes quelantes al método que se da a conocer en D1,
tal como se encuentra reclamado en las reivindicaciones 21 y 22 de la solicitud, motivo

5 Secuestrantes de metales. http://milksci.unizar.es/adit/quel.html
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por el cual se considera obvia.
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par

Por otra parte, y dado que las reivindicacion 8 y 9 fueron objetadas por concision frente
a la reivindicacion 21 y 22, entonces el andlisis de patentabilidad presentado para esta
ultima, aplica a las reivindicaciones 8 y 9.

8. Conclusion

Los requisitos de Patentabilidad de la presente solicitud estan afectados asi:

Expediente 13-43514- -5

item Documento Reivindicaciones afectadas Requisito que afecta
1.5,7,12a14, 18, 20, 25, 26, 28, 52, Novedad/Nivel Inventivo
D1 WO 2009/066316 53y 56
2a4,6,8,9,15a17,19,21y22 Nivel inventivo
D2 GB 174,027 2a4,15a17 Nivel inventivo
D3 MX 2007016295 6, 19 Nivel inventivo
ler Art. 45
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En cumplimiento del articulo 45 de la Decision 486 de la Comision de la Comunidad
Andina, se le indica que debe dar respuesta dentro del término de sesenta (60) dias
contados a partir del dia siguiente de la fecha de notificacion de la presente comunicacion.
En caso de no dar respuesta al presente requerimiento, 0 si a pesar de la respuesta
subsistieran los impedimentos para la concesion, se denegara la patente.

Se invita al solicitante se sirva indicar, si asi lo considera, su renuncia al término faltante de
sesenta (60) dias para dar respuesta a este requerimiento y presentarla por escrito.

Finalmente, se le recuerda al solicitante que si como respuesta a este requerimiento llegara
a modificar el capitulo reivindicatorio y éste contenga mas de diez (10) reivindicaciones, no
pagard la tasa de modificacidbn voluntaria pero si la correspondiente al pago por
reivindicacion adicional.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal e), del
capitulo quinto del titulo primero de la Circular Unica No. 10 de 2001.

_—

—

JOSE LUIS SALAZAR LOPEZ
Diractor de Nuevas Craaciones (c)

El anterior requerimiento fue notificado por fijacion en lista, de fecha 2014-04-29

Elabord: Alba Rocio Lemus Quiroga
Reviso: Olga Ximena Benavides Salazar
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