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B3 Comprobante de pago de ia tasa de presentacki de la solicku,
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Capitulo Reivindicatorio

. Arroz Saborizado, caracterizado por ser un grano de arroz recubierto con
saborizante sintético o natural, adicionado con saborizante en polvo de iguales
condiciones y un mismo sabor o diferente al que el saborizante liquido le ha
agregado; el cual se adhiere al grano a fin de darle mayor consistencia al
saborizante liquido utilizado, o agregar un toque distintivo en el mismo.

. De acuerdo con el Reivindicatorio I, el arroz puede ser saborizado con Ajo,
Pollo o Carne o cualquier otro saborizante que exista en el mercado, en
presentacion liquida y ayudado con una sustancia saborizante solida en polvo
para reforzar el sabor.

. De acuerdo con el Reivindicatorio 1, el arroz se caracleriza porque genera en el
grano de arroz una modificacion en el sabor al momento de ser cocido para su
consumo de tal manera que una vez preparado el arroz queda sabiendo a lo que
el saborizante le ha agregado, sin necesidad de agregar ningun tipo de elemento
pues en la preparacion ya los mismos han sido agregados y se conservan aun
después de sometido a lavado y cocido para su consumo.

. De acuerdo con el Reivindicatorio 1, se pueden mezclar los sabores liquidos y
solidos para dar aun mas caracterizacion al ARROZ SABORIZADO, como por
ejemplo Saborizante de Ajo liquido y saborizante de Pollo solido; Ajo y Carne;
Cebolla y Pollo o Carne; Coco y Carne; o cualquier ofro tipo de mezclas de
acuerdo con el consumo habitual de las personas.

. Siendo usual que entre la poblacion de escasos recursos el consumo del arroz se
haga incluso acompaiidndolo en el plato de consumo con un banano, con salsa de
tomate, en otros casos con queso en lajadas, o simplemente solo, lo anterior
debido a que en todos los casos los presupuestos de compra del arroz para
consumo y cualquier otro ingrediente no estdn al alcance de los consumidores, el
ARROZ SABORIZADO se constituye en una alternativa de consumo ideal para el
mismo, ya que permite incluso mediante este proceso la inclusion de nuevos
aditamentos vitaminicos o preservantes.

. La técnica de mezclado estd organizada mediante el uso de un tubo tipo sinfin en
donde se pueden mezclar el grano de arroz:

6.1 Con el saborizante liquido previamente mezclado con el saborizante
solido los cuales se adhieren a la superficie del grano del arroz para dar
un sabor consistente y de mayor durabilidad en el paladar del
consumidor; el éxito y particularidad del ARROZ SABORIZADO Io da el
porcentaje de concentracion que se de en los Saborizantes al momento de
mezclarios.

6.2 Otra forma de prepararlo es mediante la mezcla inicial del saborizante
liquido, y posteriormente adicionar el saborizante sélido a fin de que
estando el grano de arroz humedecido con el saborizante liquido adhiera
a su superficie las particulas de saborizante sélido que uno desee agregar.



ARROZ SABORIZADO

Campo de la Invencidn:

Se refiere a un arroz natural al que mediante un proceso de mezclado fisico se le ha
aplicado un saborizante liquido y luego se le ha adicionado uno solido el cual se adhiere
al grano, generando una caracteristica diferente al que usualmente se comercializa,
dependiendo del tipo de saborizante utilizado, esto es creando un arroz que al ser
sometido a coccion le aflade una caracteristica adicional al mismo como es obtener y
conservar el sabor de un saborizanie aplicado el cual puede ser Ajo, Pollo, Carne,
Frutas, Coco o cualquier otro.

Estado de la técnica:

Actualmente para el consumo humano se comercializa el arroz con el sabor natural que
se obtiene después de su cosecha y posterior procesamiento; siendo considerado uno de
los productos naturales de mayor acogida en la dieta de los seres humanos, muchos
optan por consumir el mismo, al momento de su preparacion en casa, agregdndole otros
componentes que le dan un sabor diferente al del producto normal, como por ejemplo
aiadiéndole Ajo picado, Cebolla Picada, Condimentos naturales o artificiales, Caldos de
Pollo en tabletas o similares.

Después de un andlisis general del consumo del arroz, en algunas zonas del territorio
Colombiano, y aiin del exterior en paises como Venezuela, Ecuador y Peri, encontramos
que es muy usual que entre la poblacion de escasos recursos el consumo del arroz se
haga incluso acompandndolo en el plato de consumo con un banano, con salsa de
lomate, en otros casos con queso en lajadas, o simplemente solo, lo anterior debido a que
en todos los casos los presupuestos de compra del arroz para consumo y cualquier otro
ingrediente no estin al alcance de los consumidores, razon por la cual el ARROZ
SABORIZADO se constituye en una alternativa de consumo ideal para el mismo, ya que
permite incluso mediante este proceso la inclusion de nuevos aditamentos vitaminicos o
preservantes.

Analizado el contexto general del negocio del arroz, no existe en el mercado un producto
en el cual se haya tenido en cuenta la tendencia cada vez grande de las personas a tratar
de obtener un sabor diferente en el producto y por ello tienden a crearlo de manera
doméstica en sus casas o en sus negocios.

N



Descripcidn detallada de la invencidn:

El ARROZ SABORIZADO esta conformado por el grano de arroz propiamente dicho,
puede ser tal y como se produce después de haber sido cosechado y entregado por el
molino de procesamiento para su consumo o en una etapa anterior a la misma; el grano
se recubre con un saborizante liquido de origen natural (Animal o Vegetal) o de origen
artificial y adicionado, o no, con particulas sélidas del mismo sabor en presentacion
natural o en forma deshidratada en poivo.

Las particulas solidas pueden ser del mismo sabor del saborizante liquido o para darle
diversidad, una mezcla de otros sabores, sin embargo es aconsejable que sea del mismo
sabor para darle uniformidad al sabor que se desea obtener.

No se determina o establece un tamaiio para las particular solidas, pero idealmente y
por presentacion han de ser en forma de polvo para que puedan adherirse al grano y con
base en ello no resulten perceptibles al gjo humano al momento de su consumo, por lo
que se ha de evitar tal situacion que puede producir una desmotivacion en el consumidor

final.

El ARROZ SABORIZADO se produce utilizando un tubo tipo sinfin en donde se mezclan
el grano de arroz con el saborizante liquido previamente mezclado con el saborizante
solido los cuales se adhieren a la superficie del grano del arroz para dar un sabor
consistente y de mayor durabilidad en el paladar del consumidor; el éxito y
particularidad del ARROZ SABORIZADO lo da el porcentaje de concentracion que se de
en los Saborizantes al momento de mezclarlos.

Otra forma de prepararlo es mediante la mezcla inicial del saborizante liquido, y
posteriormente adicionar el saborizante sélido a fin de que estando el grano de arroz
humedecido con el saborizante liquido adhiera a su superficie las particulas de
saborizante solido que uno desee agregar.

La formula ideal para el ARROZ SABORIZADO se puede decir que es, como sigue:

“Para obtener 50 gramos de ARROZ SABORIZADO a AJO, se deben
mezclar 0,5 de Polvo de Ajo, 0.3 gramos de saborizante sintéticoo
natural liquido”

“Para obtener 50 gramos de ARROZ SABORIZADO a CARNE o
POLLO, se deben mezclar 0,4 de Polvo de Carne o Pollo, 0,6 gramos
de saborizante sintético o natural liquido de Carne o Pollo”

Se pueden emplear combinaciones de sabores en liquido y sdlido como Ajo y Pollo;
Cebolla y Carne; y/o cualquiera otra forma que al momento de preparar para consumo
agregue una caracteristica al sabor a cereal usual del grano de arroz.
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Como resultado del examen de forma, realizado con fundamento en el articulo 38 de
la Decisién 486 da la Comisidn de la Comunidad Andina, aplicable a las patentes da
modelo dea utilided por disposicién del articulo 85 de la misma Decleldn, se le
comunica que:

1. Para mayor claridad en los triémites ante esta Divisién se recomienda visitar la
plgina web de asta entidad en la direccién
http://www.8ic.gov.co/propiedad/PropiedadInd.php

2. El psolicitante puede hacer uso de la reduccién de tasas establecida para
inventor (ea) nacional(es); para que opere esta reduccifén el({los) solicitante(s)
deberf(n) presentar debidamente diligenciado el(los) formato(s) de declaracibn(es)
establecido(s) para tal fin. De no ser asi deberi completar la tasa respectiva para
llevar a cabo el trémite correspondiente.

3. De conformidad con el articulo 35 de la Decisiém 466 de la Comislém de la
Comunidad Andina, esta Oficina sugiere al solicitante un cambioc de modalidad a
Patente de Invencién.

En cumplimiento del articulo 39 de la Decisidn 486, en concordancia con el articulo
85 de la migma decisifn, se le requiere para que dentro dal término de un (1) mes
siguiente a la fecha da notificaciln del presente oficio, complete los regquisitos
anteriormente enunciados. En caso de no dar cumplimiento al presente regquerimiemto,
la solicitud se considerars abandonada y perderd su prelaciém.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal
a), deal capitulo nto del t}, ulo primero de la Circular Unica No.10 de 2001.

El requerimiento fue notificado por fijacién en 1lista de



