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Como resultado del Examen de Fondo realizado, con fundamento en el Articulo 45
de la Decision 486 de la Comision de la Comunidad Andina, se comunica:

1. Documentos estudiados

Descripcion:
Reivindicaciones:
Dibujos:
Prioridad:

Rad. N° 13-167251-00000-0000  15/julio/2013

Rad. N° 13-167251-00005-0000  30/enero/2014
Rad. N° 13-167251-00000-0000  15/julio/2013

EP 10405246.9 23/diciembre/2010

2. Analisis de la Prioridad

Se acepta la reivindicacion de prioridad porque ésta solicitud fue presentada
dentro del plazo establecido (Art. 9 D 486) y su contenido técnico corresponde con
el de la prioridad reivindicada.

3. Objeto de la invencién

De acuerdo con lo establecido en el numeral 1.2.2.2 del capitulo del Titulo X de la
Circular Unica para efectos del examen de patentabilidad, se tendra en cuenta la
tasa pagada por el solicitante al momento de comenzar el examen para las
reivindicaciones adicionales; esto es que cuando la solicitud contenga mas de diez
(10) reivindicaciones y no se haya pagado la tasa complementaria, sélo se
estudiaran las cubiertas por la tasa pagada. Por lo tanto se estudiaran las
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reivindicaciones 1 a 12.

Titulo de la solicitud: “Dispositivo de preparacion para crear una bebida de café y
método para crear una bebida de café por medio de un dispositivo de
preparacion”.

El problema planteado en esta solicitud consiste en la necesidad de proporcionar
un dispositivo de preparacion para producir una bebida de café asi como también
un método que hace posible variar la cantidad de la crema producida
respectivamente sobre un amplio rango y evitar una abertura explosiva de la
valvula de crema. Ademas la temperatura del café de salida tiene que permanecer
sustancialmente constante incluso durante una detencion prolongada del
dispositivo de preparacion.

Para resolver este problema técnico la solicitud en estudio proporciona un
dispositivo de preparacion para crear una bebida de café que tiene una unidad de
preparacion gue tiene una camara de preparacion para preparar café, una unidad
de crema para crear una crema que tiene una camara de crema conectada a la
camara de preparacion por medio de un pasaje de café y que tiene un piston de
valvula para abrir y/o cerrar el pasaje de café, cuyo piston de valvula se puede
mover en la cAmara de crema con relacién al pasaje de café, y una abertura de
salida para bebida de café particular, en donde la unidad de crema se conecta a la
abertura de salida por medio de un conducto de salida de tal manera que, con el
fin de crear la bebida de café particular, el café preparado en la unidad de
preparacion durante un proceso de preparacion pueda fluir a través del pasaje de
café y la cAmara de crema y alcanza la abertura de salida. El pistén de véalvula se
puede mover de tal manera que el piston de valvula se pueda poner en una
pluralidad de diferentes posiciones de movimiento especificas con relacion al
pasaje de café, en donde diferentes procesos de preparacién consecutivos para
crear diferentes bebidas de café se pueden llevar a cabo de tal manera que, para
uno de los procesos de preparacion particulares, el pistdbn de valvula asume una
posicion de movimiento especifica diferente de la posicibn de movimiento
especifica para un proceso de preparacion diferente, y en donde la unidad de
crema se disefla de tal manera que el café preparado durante el proceso de
preparacion particular se pueda hacer girar mediante intensidad diferente
dependiendo de la posicion de movimiento especifica particular del pistén de
valvula.

El objeto de la presente Solicitud se relaciona con la Clasificacion Internacional de
Patentes (CIP): A47J 31/46.

4. De la Solicitud de Patente
Reivindicaciones (Art 30 D 486, Art 22 PCT)

Las reivindicaciones 1 y 8 indica resultados a obtener de esta manera “...para
preparar café con agua de preparacion que se puede introducir bajo presion en la
camara de preparacion (12)...”, “...para crear crema con una camara de crema
(200) conectada con la camara de preparacion (11) por medio de un pasaje de
café (213) y un piston de valvula (201) que se puede mover en la camara de
crema (200) con relacion al pasaje de café (214) para abrir y/o cerrar el pasaje de
café (214)...”, “...para la bebida de café particular...”, “...de tal manera que para
producir la bebida de café particular el café preparado en la unidad de preparacion
(11) durante una operacion de preparacion puede fluir a través del pasaje de café
(214) y la camara de crema y alcanza la abertura de salida (31), en donde el
piston de vélvula (201) se puede mover de tal manera que una posicion de
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movimiento del piston de valvula (201) se puede alterar con relacion al pasaje de
café (214) y el pistéon de valvula (201) se puede poner en una pluralidad de
diferentes posiciones de movimiento especificas (SO, Sl), de tal manera que la
valvula de piston (201) en una de las posiciones de movimiento especificas (SO)
cierra herméticamente el pasaje de café (214) y en otras de las posiciones de
movimiento especificas (Sl) esta a una distancia (D) desde el pasaje de café (214)
y no cierra el pasaje de café (214) ), en donde diferentes operaciones de
preparacion consecutivas para producir diferentes bebidas de café se pueden
realizar de tal manera que el piston de valvula (201) asume una posicion de
movimiento especifica diferente a la posicion de movimiento especifica para una
operacion de preparacion diferente, y en donde la unidad de crema (21) se disefia
de tal manera que el café preparado durante la operacion de preparacion
particular se puede hacer girar mediante intensidad diferente dependiendo de la
posicion de movimiento especifica particular (SO, Sl) del piston de valvula (201)
...”, “...que se configura, de acuerdo con una sefial de control (220), para alterar la
posicion de movimiento del piston de valvula (201) y/o mover el piston de valvula
(201) en una de las posiciones de movimiento especificas (SO, Sl)...”, “...para
proporcionar una lectura de presion para la presion momentanea del agua de
preparacion en la camara de preparacion (12)...”7, “...que se configura para
producir la sefial de control (220) y suministrarla al elemento de control final (211)
7y “..que se configura para recibir la lectura de presion proporcionada por el
sensor de presion (213) y para regular, durante una de las operaciones de
preparacion, la posicion de movimiento del piston de valvula (201) dependiendo
de un punto fijo de presion para la presion del agua de preparacion en la camara
de preparacion (12) de tal manera que la presion del agua de preparacion en la
camara de preparacion (12) asuma el punto fijo de presiéon”, lo cual, no es
permitido.
La reivindicacion 2 indica un resultado a obtener de esta manera “...que se
configura para producir el punto fijo y suministrarlo al regulador como una senal
predeterminada (222)”, lo cual, no es permitido.
La reivindicacion 2 indica un resultado a obtener de esta manera “...que se
configura para producir el punto fijo y suministrarlo al regulador como una senal
predeterminada (222)”, lo cual, no es permitido.

Las reivindicaciones 8 a 12 indican el uso que se le puede dar al dispositivo
reivindicado en un método de la siguiente manera “Un método para producir una
bebida de café con un dispositivo de preparacion (10)”, lo cual, no es permitido.

Las reivindicaciones 8 a 12 no son claras porque incluye la descripcién del método
para producir una bebida de café, las caracteristicas técnicas del dispositivo de
preparacion, los resultados a obtener con el método para producir una bebida de
café. Sobre esto mismo, el Tribunal Andino de Justicia ha dicho lo siguiente:

“El objeto de la invencion de producto esta constituido por un cuerpo cierto destinado a
llenar una necesidad industrial que el estado de la técnica aiun no ha satisfecho. En cambio,
el objeto de la invencion de procedimiento se encuentra conformado por “una serie 0
sucesién de operaciones que inciden sobre una materia (solida, liquida o gaseosa) que se
encamina a la obtencion de una cosa 0 un resultado”. (Otero Lastres, José Manuel. Ob.

Cit)".

Proceso 129-1P-2007
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Se sugiere al solicitante incluir entre paréntesis () los niumeros de referencia de
cada uno de los elementos que hacen parte de la invencién de acuerdo con la
numeraciéon empleada en los dibujos, con el fin de hacer mas facil y sencilla la
comprension de la materia objeto reivindicada.

5. Determinacion del Estado de la Técnica

El Estado de la Técnica se determind con base en la fecha de presentacién de la
solicitud de la cual se invoca prioridad, es decir, el 23 de diciembre de 2010.

Consultadas las fuentes de informacion con que se cuenta, se encontraron los
siguientes documentos que anticipan el objeto de esta solicitud.

item Documento Titulo Fecha de Publicacién
“Method and device for preparing
espresso coffee ”

“Brewing device for an
D2 DE 33 16 157 automatically operating coffee- 08/noviembre/1984
making machine”

D1 EP 1 125535 22/agosto/2001

El documento D12 divulga una maquina y un método para preparar café expreso o
bebidas similares en maquinas manuales o automaticas, causando un flujo
forzado de agua hirviendo para pasar a través de una camara de percolacién que
contiene polvo de café, en el que se crea una contrapresion ajustable en la
camara de percolacién para aumentar el tiempo de contacto entre el polvo y el
agua. Un dispositivo para preparar café expreso o bebidas similares, que
comprende medios de generacién de agua caliente, una camara de percolacién
atravesada por el agua caliente y destinada a contener café en polvo, y un
conducto de salida de bebida, en el que el conducto esta en forma de una boquilla,
la salida de los cuales es estrangulado por medios ajustables (resumen).

El documento D2* divulga un dispositivo de infusién para una maquina de hacer
café de funcionamiento automatico, que tiene un pistdbn de control que es
desplazable axialmente en la camara de infusion, que tiene una primera porcién
longitudinal que corresponde en seccion transversal a la seccion transversal de la
camara de infusion y una segunda porcion longitudinal que cierra la abertura de
llenado en una primera posicién de infusion (resumen).

6 . Examen de Patentabilidad (Art 14 D486)
Novedad (Art 16 D486)
La reivindicacion 1 consiste en: “Un dispositivo de preparacion (10) para producir

una bebida de café, en donde el dispositivo de preparacion (10) comprende.:...”
(Ver pagina 27 del radicado N° 13-167251-00005-0000).

Comparacioén de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del Estado de la Técnica:

Caracteristicas esenciales D1
Un dispositivo de preparacion para producir Un dispositivo de preparacion (Fig. 1) para
una bebida de café, en donde el dispositivo de | producir una bebida de café (resumen), en

*http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?
DB=EPODOC&II=0&ND=4&adjacent=true&locale=en_ EP&FT=D&date=20010822&CC=EP&N
R=1125535A2&KC=A2
*http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?
DB=EPODOC&II=3&ND=4&adjacent=true&locale=en_ EP&FT=D&date=19841108&CC=DE&N
R=3316157A1&KC=Al
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preparacion comprende:

donde el dispositivo de preparacion (Fig. 1)
comprende:

Una unidad de preparacién con una camara de
preparacion.

Una unidad de preparacién (Fig. 1) con una
camara de preparacion (3).

Una unidad de crema.

Una unidad de crema (10).

Una abertura de salida.

Una abertura de salida (13).

La camara de crema de la unidad de crema se
conecta con la abertura de salida por medio de
un conducto de salida, caracterizado por:

La camara de crema (10) de la unidad de
crema (10) se conecta con la abertura de
salida (13) por medio de un conducto de salida
(Fig. 1; Parr. 0028), caracterizado por:

Un elemento de control final que se configura,
de acuerdo con una sefial de control.

Un elemento de control final (16) que se
configura, de acuerdo con una sefial de control
(Parr. 0031).

Un sensor de presion.

Un sensor de presion (17,19).

Una unidad de control, en donde la unidad de
control se implementa como un regulador.

Una unidad de control (17,19), en donde la
unidad de control (17,19) se implementa como
un regulador (Parr. 0031).

De acuerdo con la tabla anterior, las caracteristicas esenciales del dispositivo de la
reivindicacion 1 habian sido divulgadas previamente en el documento D1, por lo
tanto, la materia reivindicada no es nueva.

De acuerdo al analisis anterior, la reivindicacion 8 tiene las mismas caracteristicas
del dispositivo de la reivindicacién 1, y es afectada por novedad de acuerdo con el
documento D1.

Nivel Inventivo (Art 18 D486)
La reivindicacion 2 consiste en: “El dispositivo de preparacion (10) de acuerdo con

la reivindicacion 1, en donde el dispositivo de preparacion (10) comprende:...” (Ver
pagina 27 del radicado N° 13-167251-00005-0000).

Comparacién de las caracteristicas técnicas esenciales, con las del Estado de la Técnica:

Caracteristicas esenciales

D1

D2

Un dispositivo de
preparacion para producir
una bebida de café, en
donde el dispositivo de
preparacion comprende:

Un dispositivo de preparacion
(Fig. 1) para producir una bebida
de café (resumen), en donde el
dispositivo de preparacion (Fig.
1) comprende:

Un dispositivo de preparacion
para producir una bebida de
café (resumen; Fig. 1), en
donde el dispositivo de
preparacién comprende:

Una unidad de preparacion
con una camara de
preparacion.

Una unidad de preparacion (Fig.
1) con una camara de
preparacion (3).

Una unidad de preparacion
(Fig. 1) con una camara de
preparacion (3).

Una unidad de crema.

Una unidad de crema (10).

Una unidad de crema (Fig. 1).

Una abertura de salida.

Una abertura de salida (13).

Una abertura de salida (7).

La camara de crema de la
unidad de crema se
conecta con la abertura de
salida por medio de un

La camara de crema (10) de la
unidad de crema (10) se conecta
con la abertura de salida (13) por
medio de un conducto de salida

La camara de crema (4) de la
unidad de crema se conecta
con la abertura de salida (7)
por medio de un conducto de
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conducto de salida,
caracterizado por:

(Fig. 1; Parr. 0028), caracterizado
por:

salida (Fig. 1), caracterizado
por:

Un elemento de control final
que se configura, de
acuerdo con una sefal de
control.

Un elemento de control final (16)
gue se configura, de acuerdo con
una sefal de control (Parr. 0031).

No menciona.

Un sensor de presion.

Un sensor de presion (17,19).

No menciona.

Una unidad de control, en
donde la unidad de control
se implementa como un
regulador.

Una unidad de control (17,19), en
donde la unidad de control
(17,19) se implementa como un
regulador (Parr. 0031).

No menciona.

Una unidad de
configuracién de punto fijo.

No menciona

Una unidad de configuracion
de punto fijo (Pag. 5 lineas

24-34).

Los documentos D1 y D2 se consideran el estado de la técnica cercano a la
invencion definida en la reivindicacion 2 porque divulgan una maquina y una
maquina y un método para preparar café expreso (resumen, Fig. 1) en el caso de
D1, y para D2 un dispositivo de infusion para una maquina de hacer café
(resumen, Fig. ).

La diferencia entre la invencion, definida en la reivindicacién 2 y una maquina y un
método para preparar café expreso de D1 consiste en que D1 no divulga una
unidad de configuracién de punto fijo.

La diferencia entre la invencion, definida en la reivindicacién 2 y un dispositivo de
infusién para una maquina de hacer café de D2 consiste en que D2 no divulga un
elemento de control final que se configura, de acuerdo con una sefial de control.

El efecto que logra el incluir una unidad de configuracién de punto fijo es que
regularia la presion que se va a mantener en el dispositivo.

Por lo tanto, el problema técnico objetivo que pretende resolver esta invencion se
puede formular asi: ¢como modificar una maquina para preparar café expreso
conocido en D1 para regular la presion que se va a mantener en el dispositivo?

Sin embargo, el incluir una unidad de configuracion de punto fijo, ya esta divulgada
en el documento D2 que se refiere a un dispositivo de infusién para una maquina
de hacer café donde divulga una unidad de configuracién de punto fijo (Pag. 5
lineas 24-34).

En consecuencia, la persona del oficio normalmente versada en la materia,
incluiria una unidad de configuracién de punto fijo de D2 en la maquina de D1 para
llegar asi al objeto de la reivindicacion 2 de la solicitud. Por lo cual se considera
obvia.

Asimismo, el documento D2 divulga las caracteristicas de las reivindicaciones
dependientes asi:

. Reivindicacién 3: el punto fijo de presion se especifica por un perfil
almacenado, que se asocia con una crema de caracteristicas predeterminadas
(Pag. 3, lineas 15-20; Pag. 5, lineas 24-34; Fig. 1).

. Reivindicacién 4: el punto fijo de presion es un punto fijo estatico de presion
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con el tiempo o un punto fijo variable de presion con el tiempo (Pag. 5, lineas 24-
26).

. Reivindicacién 5: la unidad de crema y el elemento de control final estan
dispuestos en un pistdn de preparacion (Pag. 7, lineas 27-30).

. Reivindicacion 6: la unidad de crema junto con el elemento de control final
forma un ensamble separado, que esta espacialmente separado de la unidad de
preparacion, en donde una abertura de salida de la camara de preparacion se
conecta con el pasaje de café de la unidad de crema por medio de una tuberia o
un tubo (Pag. 3, lineas 15-20; Pag. 5, lineas 24-34; Fig. 1).

. Reivindicaciéon 7: el elemento de control final se configura como una unidad
electromecanica o motor de paso (Pag. 3, lineas 15-20; Pag. 5, lineas 24-34; Fig.
1).

7. Conclusiéon

Los requisitos de Patentabilidad de la presente Solicitud estan afectados en el
numeral 4, y asi:

item Documento Reivindicaciones afectadas Requisito que afecta
D1 EP 1 125535 1ly8 Novedad/Nivel Inventivo
D2 DE 33 16 157 2a7 Nivel Inventivo
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En cumplimiento del articulo 45 de la Decision 486 de la Comision de la Comunidad
Andina, se le indica que debe dar respuesta dentro del término de sesenta (60) dias
contados a partir del dia siguiente de la fecha de notificacion de la presente comunicacion.
En caso de no dar respuesta al presente requerimiento, 0 si a pesar de la respuesta
subsistieran los impedimentos para la concesion, se denegara la patente.

Se invita al solicitante se sirva indicar, si asi lo considera, su renuncia al término faltante de
sesenta (60) dias para dar respuesta a este requerimiento y presentarla por escrito.

Finalmente, se le recuerda al solicitante que si como respuesta a este requerimiento llegara
a modificar el capitulo reivindicatorio y éste contenga mas de diez (10) reivindicaciones, no
pagard la tasa de modificacidbn voluntaria pero si la correspondiente al pago por
reivindicacion adicional.

Notifiquese el presente oficio conforme a lo dispuesto en el numeral 5.2, literal e), del
capitulo quinto del titulo primero de la Circular Unica No. 10 de 2001.

_—

—

JOSE LUIS SALAZAR LOPEZ
Diractor de Nuevas Craaciones (c)

El anterior requerimiento fue notificado por fijacion en lista, de fecha 2014-07-15

Elaboro: John Fernando Ramirez Gomez
Revisé: Sonia Andrea Diaz Pirazan
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