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Clarke, Modet & C°

COLOMBIA

P-3799

SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES
E. S. D.

Re:  Expediente No.13-167.251
Solicitud de patente a nombre de JURA ELEKTROAPPARATE AG

Yo, SILVANA MARJA LOPEZ DIAZ identificada como aparece al pie de mi
firma, domiciliada en la Carrera 11 No. 86-53, piso 6, obrando como apoderada
de la sociedad JURA ELEKTROAPPARATE AG, domiciliada en
Niederbuchsiten, Suiza, solicitante de la patente de la referencia, dando alcance al
memorial presentado el 19 de noviembre de 2014 en respuesta al oficio No. 8300
notificado por fijacidén en lista el 15 de julio de 2014, relacionado con concepto
técnico de fondo, me permito manifestar:

Con fundamento en la facultad que confiere el articulo 34 de la Decision 486 al
solicitante para modificar la solicitud de patente en cualquier momento del
tramite, presento junto con este memorial nuevos capitulos desctiptivo y
reivindicatorio, que reemplazan los previamente presentados en el expediente.

Se aclara al examinador que en el nuevo capitulo descriptivo se cotrigen errores
de la traduccion presentada de la solicitud No. PCT/CH2011/000307.

Adicionalmente, el nuevo capitulo reivindicatotio cotresponde al presentado el
19 de noviembte de 2014 en respuesta al oficio No. 8300 notificado por fijacion
en lista el 15 de julio de 2014, con la unica difetencia que se corrige un error en la
reivindicacién 1 (capitulo reivindicatorio, pagina 1, linea 13), en el que
antetiormente se indicaba “pasaje de café (213)” y ahora se indica correctamente
“pasaje de café (214)”.

Atentamente nos permitimos manifestar que estas modificaciones no amplian de
ninguna manera la materia originalmente presentada en la solicitud en estudio y
se realizan con el fin de dar clatidad a la solicitud en idioma espafiol presentada
en Colombia. Atentamente acompafiamos el recibo de caja con el cual queda
cubierta la tasa por la modificacién de la solicitud, y formulario de modificaciones

~ debidamente diligenciado. -

En consecuencia, solicitamos a ese despacho pronunciarse en relaciéon con todos
los argumentos presentados el 19 de noviembre de 2014 en respuesta al oficio

P-3799



Clarke, Modet & C°

COLOMBIA

No. 8300 notificado por fijacién en lista el 15 de julio de 2014, teniendo en
cuenta las modificaciones que se presentan mediante el presente memorial, dando
estricta aplicacion al principio del debido proceso consagrado en el articulo 29 de
la Constituciéon Nacional.

Senor Superintendente

< \L-

MARIA LOPEZ
C.C. 22.468.787 de Barranquﬂla
T.P 147463 del CS]

notificaciones@clarkemodet.com.co

P-3799
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DISPOSITIVO DE PREPARACION PARA CREAR UNA BEBIDA DE CAFE Y METODO

PARA CREAR UNA BEBIDA DE CAFE POR MEDIO DE UN DISPOSITIVO DE

' PREPARACION

La presente invencién se relaciona con un dispositivo de
preparacién para crear una bebida de café que tiene una unidad de
crema dispuesta en una salida de café, con la cual se puede crear
una crema. La invencién se relaciona adicionalmente con un método
para crear una bebida de <café con dicho dispositivo de

preparacidn.

En particular la invencidén se relaciona con un dispositivo de
preparacién que tiene una unidad de <crema especialmente
configurada por medio de la cual es posible variar la cantidad de

crema creada por la operacidén de preparacidn.

Se conoce un dispositivo de preparacién con la opcidn de aumentar
la cantidad de crema creada durante la operacién de preparacién,
por ejemplo{ del documento EP 2 168 465 Al. El dispositivo de
preparacioén descrito aqui se equipa con una asi llamada valvula
de crema que estd dispuesta entre la unidad de preparacidn y la
salida de café y que limita el flujo de salida del café preparado
en el dispositivo de prepéracién en el conducto de salida de café
por medio de un tapdn de compresidédn cargado con resorte. Debido
al hecho que el café preparado se comprime bajo presidén en
direccidn del.tapén, el resorte de compresidén, siempre que la
presién del agua de preparacién sea suficientemente alta, expone
un espacio anular a través del cual el café preparado puede fluir

en el conducto de salida. Debido al hecho de que este espacio
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anular tiene tamafio limitado de cran turbulencias cuando el café
preparado pasa a través de este. Este giro a través del café
preparado provoca que se cree una espuma de poro fino que se

denomina crema.

Con el fin de permitir aumentar la cantidad de crema producida de
esta forma, el dispositivo de preparacidén convencional comprende
un inyector de gas ch'el cual el gas a presidén variable y en
cantidades variables se puede introducir en la cadmara de crema.
Debido a este giro adicional a través del café dentro de la
cdmara de crema, es decir después de pasar a través del espacio
anular[ se aumenta la _cantidad de crema producida en el
dispositivo de preparacién convencional. Por lo tanto, aunque es
posible por medio del dispositivo de preparacién convencional
éumentar artificialmente 1la cantidad de la crema clasicamente
producida al introducir 'uh gas y camara de crema, no se hace
provisidén para reducir la cantidad de la <crema producida
particular a un minimo.

Mas aun debido a los cultivos de café regionalmente muy

diferentes y las diferentes bebidas resultantes de café tal como

Cappuccino, Latte Macchiato, Espresso, existen diferentes sabores

personales, en donde también se presenta un deseo con respecto a

la cantidad y el tamano de poro de la crema para producir menos

poros o poros de crema mas grandes, llegando tan lejos como

bebidas de café que van a salir por el dispositivo de

preparacién, que no tienen capa de crema en ninguna parte.
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Debido al uso de una valvula de compresidén cargada con resorte en
el dispositivo de preparacidén convencional también se presenta
peligro de que se acumulen residuos de bebidas en la valvula de
tal manera que esta valvula de compresidén cargada con resorte se
obstruye a un grado en donde la operacién lisa de la valvula se
deteriora. Una valvula de compresidén cargada con resorte puede
bajo ciertas. circunstancias resistirse a la presidén aumentada de
agua de preparacidén antes que se exponga al espacio anular para
el pésaje ae. la bebida de café preparada. Aunque esto puede
provocar un cambio en la consistencia de la crema, dicha
obstruccién en el peor de los casos conduce a la liberaciédn
repentina de la véalvula bajo presién del agua de preparaciodn
suficientemente alta y abriendo en forma explosiva contra la
fuerza de restauracidén del resorte. Debido a la emergencia
igualmente repentina del café en la boquilla de café por lo tanto
puede ocurrir por ejemplo que el café se esparza de la boquilla
bajo presién. excesivamente inicial, lo que resulta en una bebida

de café no satisfactoria.

Una desventéja adicional del dispositivo de preparacidn
convencional consiste en que debido a la valvula de crema cargada
con resorte durante detenéién del dispositivo de preparacién, es
decir por ejemplo siguiendo una operacién de preparacion
compleﬁa, cualquier agua para café restante en el conducto de
salida'de café se acumule detrads de la valvula de crema y no
pueda retornar a la camara de preparacién. Cuando se realiza
posteriormente otra operacién de preparacién este liquido
residual se pone inicialmente en la salida de .café antes que el

café frescamente preparado alcance la salida de café. En el caso

~
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de una detencidn prolongada entre las operaciones de preparacidén
consecutivas entonces es posible que este liquido residual se
enfrie a tal grado que este tenga un efecto negativo luego de la

temperatura de salida de la bebida de café.

La presente invencidén se basa en el requerimiento de evitar las
desvehtajas mencionadas y proponer un dispositivo de preparacién
para producir una bebida de café asi como también un método que
hace posibie variar la cantidad de la crema producida
respectivamente sobre un amplio rango y evitar una abertura
explosiva de la valvula de crema. Ademds la temperatura del café
de salida tiene que permanecer sustancialmente constante incluso

durante una detencién prolongada del dispositivo de preparacién.

Este requerimiento se cumple mediante un dispositivo de
preparacién con las caracteristicas de la reivindicacidén de
patente -1 'y un método con las caracteristicas de la
reivindicacién de patente 8. El dispositivo de preparacién de
acuerdo coﬁ la invencién para producir una bebida de café
comprende una unidad de preparacién con una camara de preparacidn
para preparar café con agua de preparacidén que se puede
introducir en la camara de preparacidén bajo presidn, una unidad
de crema.para producir crema con una camara de crema conectada
con la camara de prepafacién por medio de un pasaje de café y un
pistén de valvula que se puede mover en la camara de crema con
relacién al pasaje de café para abrir y/o cerrar el pasaje de
café y una abertura de salida para la bebida de café particular,
en donde la camara de crema de la unidad de crema se conecta con

la abertura de salida por medio de un conducto de salida de tal
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manera que, para producir la bebida de café respectiva, el café
preparado en la unidad de preparacién puede fluir a través del
pasaje de café y la camara de crema y puede alcanzar la abertura

de salida.

El pistén de valvula se puede mover de tal manera que se puede
alterar una posicién de movimiento del pistén de valvula con
relacién al pasaje de café y se puede poner en una pluralidad de
diferentes posiciones de movimiento especificas de tal manera que
una de las posiciones de movimiento especificas el pistdn de
valvula cierra herméticamente el pasaje de café y en otras de las
posicidnes “de movimieﬁto ‘especificas estd a una distancia del
pasaje de café y no cierra el pasaje de café, en donde se pueden
realizar diferentes operaciones de preparacidén consecutivas para
producir diferentes bebidas de café de tal manera que, para una
de las operaciones de preparaciédn particulares, el pistén de
vidlvula asume una posicidén de movimiento especifica diferente a
la posicién de movimiento especifica para una operacidén de
preparacién diferente, y en donde la unidad de crema se disefia de
tal manera que el café preparado en la cémara de crema durante la
operacién de preparacidén particular se pueda hacer girar mediante
intensidad diferente dependiendo de la posicién de movimiento

especifica paﬁticular del pistdén de valvula.

De acuerdo con la invencién el dispositivo de preparacién
comprehde: un elemento de control final que se configura, de
acuerdo con una seflal de control, para alterar la posicidn de
movimiento del pistédn de véalvula y/o para mover el piston de

valvula en una de las posiciones de movimiento especificas; un
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sensor de presidén para pfoporcionar una lectura de presidén a la
presién momentdnea del agua de preparacién en la cémara de
preparacién y wuna unidad de control que se configure para
producir la senal de control y suministrarla al elemento de
control final. La unidadvcontrol se implementa como un regulador
que se configure para recibir la lectura de presién proporcionad
por el sensor de presién y para regular, durante una de las
operaciones de preparacién, la posicién de movimiento del pistén
de véalwvula 4dependiendd de un punto fijo de presidédn para la
presién del agua de preparacién en la camara de preparacidn de
tal manera que la preéién del agua de presidédn en la camara de

preparaciénvasuma el punto fijo de presidn.

Una pfimera bposicién. de movimiento especifica del pistdn de
&élvula, por ejemplo, se puede seleccionar de tal manera que el
pistén de valvula cierra herméticamente el pasaje de café
gvitando por lo tanto que los liquidos fluyan desde la camara de

preparacién en la cémara de crema.

En este caso el agua de preparacidén, por ejemplo, se puede
dirigir en la cémara dé pfeparacién y se pone bajo presidn de tal
manera que'se pueda preparar café en la cédmara de preparacién a
una presién relativamente alta de agua de preparacidén. En este
caso el dispositivo de preparacién permite, por ejemplo, la
preparacidén de una bebida de café en la forma de un espresso. Las
posiciénes de movimiento especificas adicionales del pistdn de
vidlvula se pueden seleccionar de tal manera gque el pistdédn de
valvula asume diferentes distancias especificas desde una

abertura del pasaje de café en la cémara de crema.
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El dispositivo de preparacién le permite al pistdén de valvula ser
posicionado en posiciones de movimientos especificos
respectivamente diferentes para diferentes operaciones de
preparacién consecutivas (para producir diferentes bebidas de
café) o para mover el pistédn de valvula durante la operacidén de
preparacién entre diferentes posiciones de movimiento
especificas. La posiciéh de movimiento particular que el pistdn
de véalvula asume durante una operacién de preparacién influencia
la cantidad de presién‘de agua de preparacién en la camara de
preparacién (en la asi llamada “presidén de agua de preparaciédn”)
durante la operacién de preparacién y la velocidad con la cual el
café preparado en la cémara de preparacién fluye a través del
pasaje deAcafé en la cdmara de crema y posteriormente a través
del conducto de salida, y por lo tanto también la velocidad de

flujo del café preparado en el pasaje de café o el conducto de

salidaf

Debido al hecho que la ruta de movimiento del pistén de valvula,
es decir.nediante analqgia de la profundidad de insercidn del
pistdén de valvula en ié cdmara de crema y ademds la presidn de
contacfo del pistdédn de valvula contra el pasaje de café, puede
variar, la intensidad con la cual el café se presiona a través
del pasajé de café se hace girar, se puede variar con relacidn a
una operacién de preparacidén de la bebida de cafée. Al variar 1la
intensidad del giro es posible variar la cantidad y el tamafio de

poro de la crema sobre un amplio rango.
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Si, por ejemplo, la posicién de movimiento particular del pistdn
de valvula durante la operacién de preparacidédn se selecciona de
tal manera que el café en la camara de preparacién se prepara a
una presidén de agua de preparacidn relativamente alta y fluye en
la cémara de crema a una velocidad relativamente alta, el café
preparado se hace girar en la camara de crema en una intensidad
relativamente alta con‘el resultado que se crea una bebida de
café (por ejemplo espresso) con una cantidad relativamente grande
de crema en la bebida de café. Si, de otra parte, la posicidn de
movimiento particular.del pistén de valvula durante la operaciédn
de prepafacién se selecciona de tal manera que el café en la
camara de preparacién se"prepara en una presién del agua de
preparacién relativamente baja y fluye en la cémara de crema a
una velocidad relativamente baja, el café preparado en la camara
de creﬁa se hace girar mediante intensidad relativamente baja o
sin ella con el resultado que se crea una bebida de café sin
crema (por ejemplo una bebida de café con la consistencia del
café filtrado) o una bebida de café con una cantidad
relativamente pequefia de crema en la bebida de café. De acuerdo
con lo anterior el dispositivo de preparacidén de acuerdo con la
invencién se puede utilizar para producir diferentes bebidas de
café de varias consistenciés y con varias cantidades de crema en

la bebida de café particular.

Una ventaja adicional de la solucidén de acuerdo con la invencidn
cohparado con el dispositivo de preparacién del estado de la
técnica convencional se ve en el hecho que debido al movimiento o
desplaéamieqtb del pistén de valvula en una forma variable, es

decir sin ser dependiente (como es usual con los dispositivos de
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preparacidén convencionales) en la interaccidén entre -una presién

del agua de preparacién que actla en el pistdén de valvula y una

fuerza de_restauracién de un resorte que actua en el pistdn de
valvula, es posible abrir el pasaje de café incluso después de
una operacidén de preparacidén completa, de tal manera que
cualquier liquido residual en la cédmara de crema o el conducto de
salida después de la Qperacién de preparacién pueda fluir de
regreso a. la camara de preparacién. Este liquido residual se
puede dirigir posteriormente a un reservorio de agua residual tal
como una bandeja de géteq. De esta forma se evita que se reduzca
la temperatura de la salida de café con la siguiente operacidén de

preparacién.

Finalmente es ventajoso que debido al movimiento o desplazamiento
del pistén de valvula en una forma controlada se pueda evitar una
retraccién repentina de la valvula, incluso si la valvula se

obstruye por residuos de café, por ejemplo.

El dispositivo de preparacidén de acuerdo con la invencién se
caracteriza porque el dispositivo de preparacidén comprende
adicionalﬁente una unidad de control y un elemento de control
final. El elemento de control final se acopla con el pistdédn de
vdlvula movible y es adecuado para alterar la posicién de
movimiento o profundidad de insercidén del mismo en la céamara de
cremé. El elemento de control final recibe una sefial de control
desde la unidad de control, en donde la sefial de control emitida
por la unidad de control corresponde, por ejemplo, a la posicidn
objetiVdeel pistén de valvula, es decir una de las posiciones de

movimiento especificas del pistén de valvula. De esta forma es
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posible variar la consistencia de la crema producida sobre un

rango amplio y particularmente finamente.

Adicionalmente se hace provisidén para que la unidad de control se
disefie como un regulador y para que el dispositivo de preparacidn
comprenda adicionalmente wuna unidad de configuracién de punto
fijo y un sensor. El sensor registra una medida variable y la
suministra al regulador como una sefial de medicidén, en donde el
regulador se configura de tal manera qué se obtiene un punto fijo
especificado por la unidad de configuracidén de punto fijo al

mover o desplazar el pistdédn de valvula.

Adicionalmente, con la configuracién como un regulador, es
posible especificar no un punto fijo estdtico sino una progresidn
del punto fijo con el tiempo. De esta forma es posible variar la

consistencia de la crema producida sobre un amplio rango.

El sensor se puede configurar, por ejemplo, como un sensor de
presién, por medio de.una disposicién apropiada que registra la
presidn déntro de la cémara de preparacién. Por medio de una
cénfiguracién apropiada del regulador que recibe una lectura de
presién de dicho sensor dé presidén, es posible regular la ruta de
desplazamiento del pistdn de vélvula de tal manera que por
ejemplo una presidén estatica especifica que se especifica en la
forma de un punto fijo de presidén estdtico con el tiempo, se
desarrolla dentro de la camara de preparacidén. Alternativamente,
pof supuesto; es posible especificar un punto fijo de presidén que

es variable <con el tiempo <cuando progresa la operacién de

S\
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preparacién, de tal manera que se pasa un gradiente de presidn

durante la operacidédn de preparacidn con la ayuda del regulador.

La ventaja particular en este caso consiste en que la presidn
momentéhea de agua de preparacidén en la cémara de preparacidn
pero también la posicién de movimiento momentdneo del pistén de
vadlvula se puede medir muy precisamente por medio de 1los
diferentes  sensores, que para un punto fijo especifico
correspondiente asegura extremadamente bien la consistencia
reproducible de la crémaven la salida particular de la bebida de

café.

El elemento de control final, por ejemplo, se puede disefar como
un impulsor electro-mecdnico (por ejemplo como un motor de paso),
gue permite un control especialmente simple con respecto de la

posicién de movimiento del pistdédn de valvula.

Adicionalmente se hace provisién para la unidad de crema y el
elemento de control final se dispone en un pistén de preparaciodn
del dispositivo de pfeparacién con la ventaja especial que el
volumen total del dispositivo de preparacién no se alarga
mediante el disefio de acuerdo con la invencién en comparacidén con

un dispositivo convencional.

Alternativamente la unidad de crema junto con el elemento de
control final se puede disefiar como un ensamble separado due
puede estar dispuesto espacialmente separado desde la unidad de
preparaciéni En este caso la unidad de crema se puede conectar

con la unidad de preparacién por medio de una tuberia o un

&
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conducto. Para este propééito la distancia entre una abertura de
salida de la cémara de preparacidén para el café respectivamente
preparado y el pasaje de café de la camara de crema se puede
puentear ﬁediante la tuberia respectiva o el tubo respectivo de
tal manera que el café respectivamente preparado puede fluir
desde la cémara de preparacidén por medio de la tuberia respectiva
o el tubo respectivo en la cémara de crema. La abertura de salida
de la'cémara de preparacidén por ejemplo se puede formar en el
pistédn de pfeparacién, y un extremo de la tuberia respectiva o el
conducto respectivo se puede unir al pistén de preparaciodn.
Debido al hecho que la unidad de crema junto con el elemento de
control final se diserfa cbmo un ensamble separado, la unidad de
crema se puede posicionar_(aleatoriamente) independientemente de

la unidad de preparacidén. La ventaja es que la unidad de crema se

puede retroajustar a las unidades preparadas ya existentes,

incluso si hay espacio insuficiente en la unidad de preparacidn
para integrar la unidad de crema y el elemento de control final

con este.

Se ha proporcionado y es posible, gque el punto fijo que se
produce por medio de la unidad de configuracién de punto fijo, se
especifique mediante un perfil de crema almacenado. En una
maquina de café que recibe el dispositivo de preparacidén de
acuerdo con la invencidén este perfil se puede integrar, por
ejemplo} con éi sistema de control automédtico y se asocia con una
crema ‘de caracteristicas predeterminadas. Al seleccionar el
perfil correspondiente es asi posible para la bebida de café que
sale formar una crema sobre la base del valor de punto fijo

establecido automadticamente, cuya crema luego tiene ciertas

\
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propiedades deseadas! Esto hace posible en una forma
particularmente ventajosa, por ejemplo de acuerdo con la
preferencia del usuario, alterar automdticamente la cantidad y/o
caracteriéticas de la crema (por ejemplo consistencia y/o sabor
de la crema) ‘de una operacidédn de preparacidén a otra sobre un

amplio rango.

Se hace una provisién de regla para un tamiz de café que se
disponeventfe la unidad de crema y la camara de preparacidén en o
en el pasaje de café, que evita que el café molido pase a la
camara de crema. De aéuefdo con la invencidén este tamiz de café
se puede enjuagar por medio del liquido que fluye en la cdmara de
preparaciéon al final de la operacién de preparacién y después de
mover el ?istén de valvula en una posicidén que permita al liquido
permanecer en ‘el conductq de salida para que fluya de regreso a
la céméra de preparacién, de tal manera que el residuo de café
restante - en este tamiz de café después de una operacidn de

preparacidén es muy pequeno.

Las realizaciones de ejemplo del dispositivo de preparacién de
acuerdo con la invencidén para producir una bebida de café y del
método de acuerdo con la invencién ahora se explicardn en detalle

por medio de un dibujo, en el que

La Figura 1 muestra una ilustracién esquemdtica de un dispositivo
de preparacién de acuerdo con la invenciédn con una unidad de

preparacién y una unidad de crema;
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La Figura 2 muestra un diagrama de circuito esquematico para
medir, controlar y regular los componentes del dispositivo de

acuerdo con la invenciédn;

La Figura 3 muestra una vista seccional lateral de la unidad de
preparacién de acuerdo con la Figura 1 con una unidad de crema vy

un motor de paso;

La Figura 4 muestra una vista seccional lateral adicional de una
unidad de preparacién de acuerdo con la Figura 1 con la unidad de

crema y sensor de presién;

La Figura 5 muestra una ilustracidén esquemdtica de un dispositivo
de preparacidén que no estd de acuerdo.con la invencidén similar a
la Figura 1, pero con un sensor configurado como un sensor de
posicién e integrado con el elemento de control final y un pistdn

de valvula que se mueve parcialmente de la unidad de crema;

La Figuré 6" muestra uﬁa ilustracidén esquematica de la unidad de
crema de acuerdo con la Figura 1 y un elemento de control final
que formén un ensamble separado, gque se puede disponer
espacialmente separado desde la unidad de ©preparaciéon del

dispositivo de preparacién.

La Figura 1 muestra una ilustracién esquemdtica de un dispositivo
de preparacién 10 de acuerdo con la invencién 10 para producir
una bebida de café. En la figura el dispositivo de preparacidn 10
incluye un contenedor 'de café 35 desde el cual el café por

ejemplo en forma de polvo se toma automdticamente y se suministra

\
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por medio de un conducto de carga de café 36 hasta una cdmara de
preparacién 12 de una unidad de preparacién 11. La camara de
preparacién 12 de 1la ﬁnidad de preparacidén 11 se conecta
adicionalmente por medio de un conducto de carga de agua 33 con
un tanque de agua 32, que se ocupa del suministro de agua fresca.
La camara de preparacién 12 comprende adicionalmente una abertura
de salida 12-1 para el café preparado particular. En la abertura
de salida 12-1 de la cémara de preparacién 12 se dispone una
unidad de crema 21 que abarca una cadmara de crema 200 y un pistédn
de valvula 201 que sobresale en la cémara de crema 200. El pistédn
de valvula 201 abarca unvtapén 202 gue se dispone en un extremo
del pistdn de véalvula 201 que enfrenta la camara de preparacién
12. El pistédn de vélvula‘201 se configura de tal manera gue se
puede mover en direccidn longitudinal mientras se posiciona en
una plqralidad de diferentes posiciones especificas (denominadas

“posicidén de movimientos” en adelante).

En una de las posiciones especificas (como se indica en la Figura
1) el tapdén 202 cierra un pasaje de café 214 que conecta la
cdmara de preparacién 12 con la cémara de crema 200, con el
pasaje de café 214 que conduce en la camara de preparacién 12 a
la abertura de salida 12-1. En esta direccidén longitudinal
adicionalmente el pistén de valvula 201 se puede mover en una
direccién que se enfrenta lejos de la cédmara de preparacidédn 12
(haciavarribaien la Figura 1), de tal manera que el pistdén de
vdlvula 201 es capaz de asumir una o més de otras posiciones de
movimiento especificas (no mostradas en la Figura 1) en las que
el pistdn .dé valvula 201 esté dispuesto a una distancia del

pasaje de café 214, de tal manera que el tapdn 202 no cierra mas
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el pasaje de café 214 y el café preparado de la camara de
preparaciédn 12 puede fluir como se requiera en la camara de crema
200. El café preparado, después que ha circulado segun se
requiera, fluye en la céamara de crema 200 y alli, en un area
superior, se dirige a través de un conducto de salida 30 a una
abertura de salida 31. El pistén de valvula 201 se puede mover
por medio de un elemento de control final 211 de tal manera que
su ruta de insercién en la camara de crema 200 puede variar

dentro de limites amplios.

El tapdn: 202, por éjemplo, puede consistir de caucho o un
material elastico comparable y sirve para variar una presidn de
contacto hacia el extremo de camara inferior de la camara de
crema 200 por medio del elemento de control final 211. De esta
manera se forma un espacio-entre el tépén 202 y el pasaje de café
214 cuando el pistén de valvula 201 se retira de la posicidn de
movimiento mostrada en la Figura 1 para dejar el café a través de
la céamara de preparacidén 12 en la cémara de crema 200 al variar
la présién.de contacto .o posiblemente mediante el levantamiento
del pistén de valvula 201 adicionalmente, se puede alterar de tal
manera que el café pfeparado entra en la cémara de crema 200 a
través de este espacio que comprende una crema que con respecto a
su condicién (por ejemplo consistencia o sabor) y/o la cantidad
de crema particular producida es variable (cambia) (dependiendo
de la posicién de movimiento particular del pistén de valvula
201). Al mover el pistén de valvula 201 en direccidon de su
extremo 204 en el lado del elemento de control final la cantidad

de crema producida se puede reducir a un minimo.

v
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La realizacidén muestra un sensor 213 configurado como un sensor
de presidén que se une é ia camara de preparacidédn 12, que mide la
presién de ‘agua momentdnea del agua de preparacién dentro de la
céamara de. preparacién 12 durante una operacién de preparaciédn.
Una sefial medida 223 registrada en esta forma se dirige a una
unidad de control 210 configurada como un regulador que a su vez
se suministra con una sefilal predeterminada 222 mediante una
unidad de cénfiguracién de punto fijo 212. La wunidad de
configuracién de punto fijo 212 puede especificar una variable
que regula ﬁél como una'presién que se mantiene o una posicidn de
movimientQ del pistédn de valvula 201 que corresponde a la presidn
que va a mantener, que traduce la wunidad de control 210
configurada como un regulador en una senal de control 220. Esta
sefial de control 220 luego se carga al elemento de control final
211, en dbndé el eleménto_de control final 211, como una regla,

se configura como un motor, preferiblemente un motor de paso.

Como es evidente a partir del diagrama de circuito de blogue en
la Figura_2, la unidad_de control 210, el elemento de control
final 211, ia unidad de configuracién de punto fijo 212 asi como
tampbién el sensor 213 se interconectan para formar un circuito de
control que se puede implementar en una forma simple.
Alternativamente por supuesto es posible proporcionar no una
operacién de regulacidn sino uUnicamente una operacidén de control.
En este caso, seria apropiado abstenerse de utilizar el sensor
213 gue se muestra en la Figura 2. En este caso, si el elemento
de control final 211 se implementa como un motor de paso por

ejemplo, el punto fijo especificado por medio de la unidad de

q\
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configuracién de punto fijo 212, por ejemplo, puede incluir el

numero de etapas que se van a realizar por el motor de paso.

La Figura 3 nmuestra una vista seccional de la unidad de
preparacidén 11, en donde se puede ver que la unidad de crema 21 vy
el elemento de control final 211 configurado como un motor de
paso se alojan completamente dentro del pistdn de preparacidn 13.
El elemento de control final 211 en este caso se sujeta por medio
de un dispositivo de sujecién 215 dentro de la unidad de
preparécién'll asegurahdo por lo tanto el levantamiento confiable
y disminucidén del pistdédn de valvula 201. Como también se revela
en la Figura 3, se forma un tamiz de café 14 en el pasaje de café
214 al que se puede aplicar contra-presidén con la ayuda del
pistén de valvula 201 y el tapén 202. El tamiz de café se
proporciona para el propdésito de retener el polvo de café
comprimide 40 dentro de la céamara de preparacién 12 y para
permitir que solo componentes liquidos, es decir el café

preparado, pasen en la direccién del pasaje de café 214.

En la Figura 3 el pistén de valvula 201 se muestra en una
situacidén en la que el tapén 202 estd dispuesto a una distancia D
desde el pasaje de café 214 (posicidén de movimiento S1 del pistdn
de valvula 201), de tal manera que el pasaje de café 214 no se
cierra por el pistédn de vél&ula 201 y asi se expone al pasaje del
café preparado en la camara de preparacién 12. Si, sin embargo,
el pistdén de valvula 201 se mueve en la posicidén de movimiento SO
mostrada en lé Figura 3, el tapdén 202 cierra el pasaje de café

214.

V
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Como se indica en la Figura 3 el pistédn de valvula 201 comprende
un agujero longitudinél central 201-1 y se abarca en por 1o menos
un canal de conexidén 201-2 gque realiza una conexidén fluida entre
la camara de crema 200 y el agujero longitudinal central 201-1, vy

una pieza de conexién 201-3 que tiene un extremo del conducto de

salida 30 que se une a esta, en donde la pieza de conexidn 201-3

comprende un agujero 201-4, que realiza una conexidén fluida entre

el agujero longitudinal central 201-1 y el conducto de salida 30.

El agua de preparacién presurizada fluye 1nicialmente en
direccidén del tamiz 14, en donde la direccidén de flujo de esta
agua de preparacidn pfesurizada se indica por una flecha marcada
con el simbolo de referencia 41. Durante la operacidén de
preparacién el café preparédo o el agua de preparacidén pasa a
través del tamiz de café 14 y el pasaje de café 214 en la cémara
de crema 200 mientras se hace circular con diferente intensidad,
dependiendo de la ruta de movimiento del pistdn de valvula 201 vy,
como se requiere, la contra-presidn del tapdn 202. De acuerdo con
lo anterior la bebida de café que entra (a través del canal de
conexién 201-2 y los agujeros 201-1 y 201-4) en el conducto de
salida 30 configurado como un tubo comprende un crema de mayor y
menor intensidad vy consistencia variable (dependiendo de la
posicidén de movimiento quevel pistén de valvula 201 asume durante

la operacidén de preparacidn).

Adicionalmente como se revela en la vista seccional de la Figura
4, la unidad de preparacién 11 se instala en una unidad giratoria
que, por medio de giros el cilindro de preparacién 15 y por medio

de movimiento del pistén de preparacién 13 (en direccidn

7
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longitudinal del pistdédn de preparaciédn i3) y al mover el pistédn
de expulsién 16 (eﬁ_'direccién longitudinal del ©pistdén de
expulsidén 16), permite el llenado automatico de la cémara de
preparacidén 12 con polvo de café antes de la operacidén de
preparacién y vacio posterior de la cédmara de preparacién 12
siguiendo la operacidén de preparacidén completa (que incluye
retirar el polvo de café y, como se requiera y si esta presente,
los restos dél agua de preparacién de la cémara de preparacidn
12). Dicha_giro también provoca el giro del conducto de salida 30
con relacién a la salida de café 31 no mostrada en la Figura 4.
El relleno automatico y vacio mencionado anteriormente de la
cdmara de preparacidén 12 se conoce como tal, por ejemplo del
documento EP 0 559 620 Bl y por lo tanto no se explicara en
detalle aqui. Por medio de la solucidén de acuerdo con la
invencidén. por 1lo tantp es posible, siguiendo 1la operacién de
preparacion, determinaf la posicidén del pistédén 201 de tal manera
gue el liquido residual restante fluya desde el conducto de
salida 30 a. través del pasaje de café 214 en la cémara de
preparacién 12 y en una bandeja de goteo o dispositivo de
captacién similar. Esto tiene el efecto de evitar que cualqguier
agua residual en el conducto de salida 30 se esparza de la
abertura de salida 31 durante el giro del cilindro de preparacién
15, por ejemplo durante relleno y vacio automdtico de la camara

de preparacidén 12.

Como se revela adicionalmente en la Figura 4 se proporciona un
sensor 213 configurado como un sensor de presién para medir la
presién del agua de preparacidén durante una operacidén de

preparacién, cuya presién actla en el pistén de preparacidn 13.

A
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Este sensor de presidén 213 se conecta con una unidad de control
210 no mostrada en la'Figura 4, que a su vez se configura como un
regulador y que emite una sefal de control 220 de nuevo no
mostrada eh.la Figura 4 al elemento de control final 211, es

decir un motor de paso en la Figura 4.

La Figura 5 finalmente representa una ilustracién esquemdtica de
un dispositivo de preparacién 10 similar a aquel en la Figura 1,
en donde en . este caso el sensor 213 se configura, no como un
sensor de presién sino como un sensor de posicidén. La Figura 5
muestra que este sensor de posicidédn se integra con una carcasa
del elemento de control final 211. El sensor de posicién asi
puede determinar por ejemplo la posicién de movimiento o la
profundidad de insercidén del pistén de valvula 201 y emite una
sefial de medicidén 223 a la unidad de control 210 configurada como
un regulador. En la Figura,S el pistdén de valvula 201 se muestra
de manéra eséuemética cuando se desplaza © se mueve en una
posicidén en la que se produce comparado con la ilustracidén en la

Figura 1 con menos crema o sin ella.

La Figura 6 muestra un ensamble 21A que comprende una unidad de
crema 21 y uﬁ_elemento de control final 211, en donde la unidad
de crema 21 o el elemento de control final 211 corresponde al
dispositivo de preparacién mostrado en la Figura 1 a la Figura 5
con respecto a la construccién y funcién de la unidad de crema 21
o el elemento de control final 211. En la Figura 1 a la Figura 6
las partes de funcionamiento idéntico o similar se marcan con los
mismos simbolos de referencia. La disposicién de 1la unidad de

crema 21 y el elemento de control final 211 en el ensamble 21A de

q,
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la Figura 6 es diferente de la disposicidén de la unidad de crema
21 y el elemento de control final 211 mostrado en la Figura 3 y
la Figura 4 Aen la que el ensamble 21A se puede posicionar
independientemente de la unidad de preparacién 11, en donde 1la
distancia respectiva hasta la cdmara de preparacidén 12 se puede
seleccionar en forma aleatoria. En la desviacidén de la
construccidn de la unidad &e preparacién mostrada en la Figura 1
a la Figura 5 la unidad de crema 21 y el elemento de control
final 211 se-puede disponer fuera del pistdn de preparacidén 13 de

la unidad de preparacidén 10. En el presente ejemplo el ensamble

:21A abarca una carcasa 21-1, en la que se disponen la unidad de
- crema 21 y el elemento de control final 211. En esta variante el
_ensamble 21A forma una unidad que como un todo se puede

posicionar en una ubicacidn predeterminada.

Como se indica en la Figura 6 el ensamble 21A comprende una pieza

‘de conexidn 214-1, que se localiza en el exterior de la carcasa,

'y en la que se forma el pasaje de café 214 conducido en la camara

de crema 200}(que corresponde al pasaje de café 214 de la Figura
1 y 3-5). Un extremo del tubo 12-2 se puede conectar a la pieza
de conexién 214-1, mientras que el otro extremo (no mostrado en
la Figura 6) se puede conectar a la unidad de preparacidén 11 con
el fin de establecer una conexidn entre la camara de preparacidn
12 y la céamara de crema 200 que permita que el café preparado en
la cédmara de preparacién 200 fluya por medio del tubo 12-2 en el

pasaje de café 214.

El ensamble 21A de la Figura 6, por ejemplo, puede reemplazar la

unidad de crema 21 y el elemento de control final 211 en la
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unidad de~preparacién 11 como se muestra en la Figura 3 y la
Figura 4, en donde unicamente el pasaje de café 214 del ensamble
21A se conectaria pof,medio del tubo 12-2 con la abertura de
salida 12-1 de la cémara de preparacién 12. Por supuesto rn lugar
del tubo 12-2 se puede utilizar otra tuberia adecuada, por

ejemplo un conducto.

En la vFigura 6 el pistdédn de valvula 201 se describe en una
situacidén, en la que el tapdn 202 se dispone en la posicidn de
movimiento_SO, por lo cual se cierra el pasaje de café 214. El
pistén.de valvula 201 se puede mover en su direccidn longitudinal
por medio del elemento de control final 211, por ejemplo en la
posicién de movimiento S1 mostrada en la Figura 6, en la que el
tapén 202 no cierra el pasaje de café 214, por lo que se fija una
conexién fluida entre*el'pasaje de café 214 y el agujero 201-4
por medio de la cémara de crema 200, el canal de conexidn 201-2 vy

el agujero longitudinal central 201-1.

También como se indica en la Figura 6, el ensamble 12A comprende
una pieza de éonexién 30-1 con un agujero longitudinal que esta
dispueéto en la carcasa 21-1 y sirve para establecer una conexidn
fluida entre el agujero 201-4 y el conducto de salida 30 para la
bebida de café producida particular. Como se indica en la Figura
6 la pieza de conexidn 30—1 comprende dos extremos para este
propdésito, en donde uno de estos extremos se puede conectar con
un extremo del conducto de salida 30 y el otro extremo de la
pieza de conexidén 30-1 se conecta por medio de un tubo 30-2 con
el pieza de conexidén 201-3 del pistdén de valvula 201, de tal

manera que la bebida de café producida particular puede fluir

X
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200 por medio del tubo 30-2 en el
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~ REIVINDICACIONES

Un dispositivo de preparacién (10) para producir una bebida
de café, en donde el dispositivo de preparacidén (10)

comprende:

- una unidad de preparacidén (11) que tiene una cémara de
preparaciédn (12), dicha cémara de preparacién (12) que

contiene agua de preparacidén introducida bajo presidn;

- una unidad de cremé (21) con que tiene una camara de crema
(200) conectada con la cémara de preparacién (11) por medio
de un pasaje de café (214) y un pistdén de valvula (201)
movibié en la camara de crema (200) con relacién al pasaje
de cafe (214), el piétén de valvula que abre y cierra el

pasaje de cafée (214); vy
- una abertura de salida (31),

en donde la cdmara de crema (200) de la unidad de crema (21)
se cbnecta con la ébertura de salida (31) por medio de un

conducto de salida (30),

el pistdén de valvula (201) movible con relacidén al pasaje de
café (214) en una pluralidad de diferentes posiciones de
movimiento especificas (SO, S1), la valvula de pistdédn (201)
gque cierra herméticamente al pasaje de café (2014) en una de
las posiciones de movimiento especificas (SO) y que esta

localizado a una distancia (D) desde el pasaje de café (214)

g\
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y que no cierra el pasaje de café (214) en otras de las

posiciones de movimiento especificas (S1),
caracterizado por

unvelemento de control final (211) que recibe una sefial de
control.(220) y que altera la posicidén de movimiento del
pistén de valvula (201) y/o que mueve el pistédn de valvula
(201)' gﬁ una de las posiciones de movimiento especificas

(SO, S1) como una funcidén de la sefial de control (220);

un sensor de presidén (213) que proporciona una lectura de
presién para la presidén momentdnea del agua de preparacidn

en la camara de preparacién (12);

una unidad de control (210), que se implementa como un
regulador que recibe la lectura de presidn proporcionada por
el sensor de presidén (213) y que regula, durante una
operaciodn de pfeparacién, la posicién de movimiento del
pistdén de valvula (201) mediante la produccidn de la sefial
de control (2205_ dependiendo de 1la lectura de presidn
proporcionada por el sensor de presidén (213) y un punto fijo
de presidén para la presién del agua de preparacidén en la
cidmara de preparacién (12) y que suministra la senal de

control (220) al elemento de control final (211).

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con la

reivindicacién 1, en donde el dispositivo de preparacidn

D
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(10) - comprende una unidad de configuracién de punto fijo
(212) que produce el punto fijo de presidén y que suministra

este al regulador como una sefial predeterminada (222).

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con la
reivindicacién 2, en donde el punto fijo de presidn se
especifica por un perfil almacenado, que se asocia con una

crema de caracteristicas predeterminadas.

El dispositivo de preparacidédn (10) de acuerdo con una de las
reivindicaciones 1 a 3, en donde el punto fijo de presidn es
un punto fijo estéatico de presidén con el tiempo © un punto

fijo variable de preSién con el tiempo.

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con una de las
reivindicaciones 1 a 4, en donde la unidad de crema (21) vy
el elemento de control final (211) estan dispuestos en un

pistdédn de preparacidn (13).

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con una de las
reivindiéaciones‘].'a 4, en donde la unidad de crema (21)
junto con el elemento de control final (211) forma un
ensamble separado'(ZiA), que estd espacialmente separado de
la uﬁidad de preparaéién (11), en donde una abertura de
salida (12-1) de 1la cémara de preparacién (12) estad
conectadé con el pasaje de café (214) de la unidad de crema

(21) por medio de una tuberia o un tubo (12-1).



El dispositivo de preparacidn (10) de acuerdo con una de las
reivindicaciones 1 a 6, en donde el elemento de control
final (211) esta configurado como una unidad electromecanica

o motor de paso.



