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DISPOSITIVO DE PREPARACION PARA CREAR UNA BEBIDA DE CAFE Y METODO

PARA CREAR UNA BEBIDA DE CAFE POR MEDIO DE UN DISPOSITIVO DE

PREPARACION

La presente invencién se relaciona con un dispositivo de
preparacién para crear una bebida de café que tiene una unidad de
crema dispuesta en una salida de café, con la cual se puede crear
una crema. La invencién se relaciona adicionalmente con un método
para crear una bebida de <café con dicho dispositivo de

preparacidn.

En particular la invencién se relaciona con un dispositivo de
preparacién que tiene una unidad de crema especialmente
configurada por medio de la cual es posible variar la cantidad de

crema creada por la operaciédn de preparacién.

Se conoce un dispositivo de preparacién con la opcidén de aumentar
la cantidad de crema creada durante la operacién de preparécién,
por ejemplp, del documento EP 2 168 465 Al. El dispositivo de
preparacién descrito aqui se equipa con una asi llamada valvula
de crema que estd dispuesta entre la unidad de preparacién y la
salida de café y que limita el flujo de salida del café preparado
en el dispositivo de preparacién en el conducto de salida de café
por medio de un tapédn de compresién cargado con resorte. Debido
al hecho que el café preparado se comprime bajo presidén en
direccién del tapdén, el resorte de compresidn, siempre que la
presién del agua de preparacién sea suficientemente alta, expone
un espacio anular a través del cual el café preparado puede fluir

en el conducto de salida. Debido al hecho de que este espacio

000302



10

15

20

25

anular tiene tamafioc limitado de cran turbulencias cuando el café
preparado pasa a través de este. Este giro a través del café
preparado provoca dque se cree una espuma de poro fino que se

denomina crema.

Con el fin de permitir aumentar la cantidad de crema producida de
esta forma, el dispositivo de preparacidén convencional comprende
un inyector de gas con el cual el gas a presidén variable y en
cantidades variables se puede introducir en la camara de crema.
Debido a este giro adicional a través del café dentro de la
cdmara de crema, es decir después de pasar a través del espacio
anular, se aumenta la cantidad de <crema producida en el
dispositivo de preparacidédn convencional. Por lo tanto, aunque es
posible por medio del dispositivo de preparacién convencional
aumentar artificialmente la cantidad de la crema clasicamente
producida al introducir un gas y camara  de crema, no se hace
provisién para reducir la cantidad de 1la crema producida

particular a un minimo.

Mas aun debido a los cultivos de <café regionalmente muy
diferentes y las diferentes bebidas resultantes de café tal como
Cappuccino, Latte Macchiato, Espresso, existen diferentes sabores
personales, en donde también se presenta un deseo con respecto a
la cantidad y el tamafio de poro de la crema para producir menos
poros o poros de crema mas grandes, llegando tan lejos como
bebidas de café que van a salir por el dispositivo de

preparacidén, que no tienen capa de crema en ninguna parte.
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Debido al uso de una valvula de compresién cargada con resorte en
el dispositivo de preparacién convencional también se presenta
peligro de que se acumulen residuos de bebidas en la valvula de
tal manera gque esta valvula de compresidn cargada con resorte se
obstruye a un grado en donde la operacién lisa de la valvula se
deteriora. Una valvula de compresidén cargada con resorte puede
bajo ciertas circunstancias resistirse a la presidén aumentada de
agua de preparacién antes que se exponga al espacio anular para
el pasaje de la bebida de café preparada. Aunque esto puede
provocar un cambio en 1la consistencia de la <crema, dicha
obstruccién en el peor de los casos conduce a la liberacidn
repentina de la valvula bajo presién del agua de preparacidn
suficientemente alta y abriendo en forma explosiva contra la
fuerza de restauracion del resorte. Debido a la emergencia
igualmente repentina del café en la boquilla de café por lo tanto
puede ocﬁrrir por ejemplo que el café se esparza de la boquilla
bajo presién excesivamente inicial, lo que resulta en una bebida

de café no satisfactoria.

Una desventaja adicional del dispositivo de preparacién
éonvencional consiste en que debido a la valvula de crema cargada
con resorte durante detencién del dispositivo de preparacidn, es
decir por ejemplo siguiendo una operacién de preparacidn
completa, cualquier agua para café restante en el conducto de
salida de café se acumule detras de la valvula de crema y no
pueda retornar a la cémara de preparacién. Cuando se realiza
posteriormente otra operacién de preparacién este liquido
residual se pone inicialmente en la salida de café antes que el

café frescamente preparado alcance la salida de café. En el caso
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de una detencidén prolongada entre las operaciones de preparacién
consecutivas entonces es posible que este liquido residual se
enfrie a tal grado que este tenga un efecto negativo luego de la

temperatura de salida de la bebida de café.

La presente invencidén se basa en el requerimiento de evitar las
desventajas mencionadas y proponer un dispositivo de preparacidn
para producif una bebida de café asi como también un método que
hace posible variar la cantidad de la crema producida
respectivamente sobre un amplio rango y evitar una abertura
explosiva de la valvula de crema. Ademds la temperatura del café
de salida tiene que permanecer sustancialmente constante incluso

durante una detencién prolongada del dispositivo de preparacién.

Este requerimiento se cumple mediante un dispositivo de
preparacién con las caracteristicas de 1la reivindicacidén de
patente 1 y un método con las caracteristicas de la
reivindicacién de patente 8. El1 dispositivo de preparacidén de
acuerdo con la invencién para producir wuna bebida de café
cémprende una unidad de preparacién con una cdmara de preparaciédn
para preparar café, una unidad de crema para producir crema con
una camara de crema conectada con la cédmara de preparacidén por
medio de un pasaje de café y un pistdén de valvula que se puede
mover en la cémara de crema con relacidédn al pasaje de café para
abrir y/o cerrar el pasaje de café y una abertura de salida para
la bebida de café particular, en donde la unidad de crema se
conecta con la abertura de salida por medio de un conducto de
salida de tal manera que, para producir la bebida de café

respectiva, el café preparado en la unidad de preparacién puede
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fluir a través del pasaje de café y la camara de crema y puede

alcanzar la abertura de salida.

De acuerdo con la invencidén el pistdn de valvula se puede mover
de tal manera que se puede poner en una pluralidad de diferentes
posiciones de movimiento especificas con relacidén al pasaje de
café, en donde se pueden realizar diferentes operaciones de
preparacién consecutivas para producir diferentes bebidas de café
de tal manera que, para una de las operaciones de preparacidén
particulares, el ©pistén de valvula asume una posicién de
movimiento especifica diferente a la posicién de movimiento
especifica para una operacidén de preparacidén diferente, y en
donde la unidad de crema se disefia de tal manera que el café
preparadoc en la camara de crema durante la operacidén de
prepgracién particular se pueda hacer girar mediante intensidad
diferente dependiendo de la posicidén de movimiento especifica

particular del pistédn de valvula.

Una pfimera posicién de movimiento especifica del pistdédn de
valvula, por ejemplo, se puede seleccionar de tal manera que el
pistén de valvula cierra herméticamente el pasaje de café
evitando por lo tanto que los liquidos fluyan desde la camara de

preparacidén en la cdmara de crema.

En este caso el agua de preparacidén, por ejemplo, se puede
dirigir en la cédmara de preparacidén y se pone bajo presidn de tal
manera que se pueda preparar café en la cdmara de preparacidn a
una presidén relativamente alta de agua de preparacidén. En este

caso el dispositivo de preparaciédn permite, por ejemplo, la
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preparacién de una bebida de café en la forma de un espresso. Las
posiciones de movimiento especificas adicionales del pistén de
vadlvula se pueden seleccionar de tal manera que el pistdn de
vadlvula asuﬁe diferentes distancias especificas desde una

abertura del pasaje de café en la camara de crema.

El dispositivo de preparacién le permite al pistdn de valvula ser
posicionado en posiciones de movimientos especificos
respecﬁivamente diferentes ©para diferentes operaciones de
preparacién consecutivas (para producir diferentes bebidas de
café) o para mover el pistédn de valvula durante la operacidn de
preparacién entre diferentes posiciones de movimiento
especificas. La posicidén de movimiento particular que el pistédn
de valvula asume durante una operacién de preparacidén influencia
la cantidad de presién de agua de preparacién en la camara de
preparacién (en la asi llamada “presién de agua de preparacién”)
durante la operacién de preparacidédn y la velocidad con la cual el
café preparado en la cémara de preparacién fluye a través del
pgsajevde café en la cémara de crema y posteriormente a través
del conducto de salida, y por lo tanto también la velocidad de
flujo del café preparado en el pasaje de café o el conducto de

salida.

Debido al hecho que la ruta de movimiento del pistén de valvula,
es decir mediante analogia de la profundidad de insercidn del
pistén de valvula en la cémara de crema y asi la presidén de
contacto del pistén de valvula contra el pasaje de café, puede
variar, la intensidad con la cual el café se presiona a través

del pasaje de café se hace girar, se puede variar con relacidn a
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una operacién de preparacién de la bebida de café. Al variar la
intensidad.del giro es posible variar la cantidad y el tamafio de

poro de la crema sobre un amplio rango.

Si, por ejemplo, la posicién de movimiento particular del pistdn
de valvula durante la operacién de preparacién se selecciona de
tal manera que él café en la cémara de preparacidén se prepara a
una presién de agua de preparacidn relativamente alta y fluye en
la camara de crema a una velocidad relativamente alta, el café
preparado se hace girar en la cémara de crema en una intensidad
relativamente alta con el resultado que se crea una bebida de
café (por ejemplo espresso) con una cantidad relativamente grande
de crema en la bebida de café. Si, de otra parte, la posicidn de
movimiento particular del pistén de véalvula durante la operacidn
de preparacién se selecciona de tal manera que el café en la
cédmara de preparacién se prepara en una presién del agua de
preparacién relativamente baja y fluye en la camara de crema a
una velocidad relativamente baja, el café preparado en la cémara
de crema se hace girar mediante intensidad relativamente baja o
sin ella con el resultado que se crea una bebida de café sin
crema (por ejemplo una bebida de café con la consistencia del
café filtrado) o una bebida de <café con una cantidad
relativamente pequefia de crema en la bebida de café. De acuerdo
con lo anterior el dispositivo de preparacién de acuerdo con la
invencién se puede utilizar para producir diferentes bebidas de
café de varias consistencias y con varias cantidades de crema en

la bebida de café particular.
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Una ventaja adicional de la solucién de acuerdo con la invencién
comparado con el dispositivo de preparacién del estado de la
técnica convencional se ve en el hecho que debido al movimiento o
desplazamiento del pistén de valvula en una forma variable, es
decir sin ser dependiente (como es usual con los dispositivos de
preparacién convencionales) en la interaccién entre una presidn
del agua de preparacién que actlla en el pistdén de valvula y una
fuerza de restauracién de un resorte que actla en el pistdén de
vélvulé, es posible abrir el pasaje de café incluso después de
una operacién de preparaciédn completa, de tal manera que
cualquier liguido residual en la cémara de crema o el conducto de
salida después de la operacién de preparacién pueda fluir de
regreso a la cémara de preparacién. Este 1liquido residual se
puede dirigir poéteriormente a un reservorio de agua residual tal
como una bandeja de goteo. De esta forma se evita que se reduzca
la temperatura de la salida de café con la siguiente operacidn de

preparacién.

Finalmente es ventajoso que debido al movimiento o desplazamiento
del pistédn de valvula en una forma controlada se pueda evitar una
retraccién repentina de la valvula, incluso si la valvula se

obstruye por residuos de café, por ejemplo.

Una realizacién del dispositivo de preparacién de acuerdo con la
invencién se caracteriza porque el dispositivo de preparaciodn
comprende adicionalmente una unidad de control y un elemento de
control final. El elemento de control final se acopla con el
pistén de valvula movible y es adecuado para alterar la posicidn

de movimiento o profundidad de insercidén del mismo en li}ﬁa?ﬁfg
. [0
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de crema. El elemento de control final recibe una sefial de
control desde la unidad de control, en donde la sefial de control
emitida por la unidad de control corresponde, por ejemplo, a la
posicién objetivo del pistédn de valvula, es decir una de las
posiciones de movimiento especificas del pistén de valvula. De
esta forma .es posible wvariar la consistencia de la crema

producida sobre un rango amplio y particularmente finamente.

Adicionalmente se hace provisién para que la unidad de control se
disefie como un regulador y para que el dispositivo de preparacidn
comprenda adicionalmente una unidad de configuracidén de punto
fijo y un sensor. El sensor registra una medida variable y la
suministra al regulador como una sefial de medicidn, en donde el
regulador se configura de tal manera gque se obtiene un punto fijo
especificado por la unidad de configuracién de punto fijo al

mover o desplazar el pistédn de valvula.

Adicionalmente, con la configuracién como un regulador, es
posible especificar no un punto fijo estdtico sino una progresién
del punto fijo con el tiempo. De esta forma es posible variar la

consistencia de la crema producida sobre un amplio rango.

El sensor se puede configurar, por ejemplo, como un sensor de
ﬁresién, por medio de una disposicién apropiada que registra la
presién dentro de la camara de preparacién. Por medio de una
configuraciéﬁ apropiada del regulador que recibe una lectura de
presién de dicho sensor de presidén, es posible regular la ruta de
desplazamiento del pistén de valvula de tal manera que por

ejemplo una presién estdtica especifica que se especifica en la
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forma de un punto fijo de presidén estdtico con el tiempo, se
desarrolla dentro de la camara de preparacién. Alternativamente,
por supuesto, es posible.especificar un punto fijo de presidn que
es variable con el tiempo cuando progresa la operacién de
preparacién, de tal manera que se pasa un gradiente de presidn

durante la operacién de preparacidén con la ayuda del regulador.

Adicionalmente es posible disefiar el sensor como un sensor de
posicién, en donde dicho sensor de posicidén se monta de tal
manera gque puede detectar la posicidn de>movimiento momentaneo
del pistén de valvula. Se puede especificar aqui una posicidn de
movimiento de punto fijo que de nuevo puede ser estatica con el

tiempo o variable con el mismo.

La ventaja particular en este caso consiste en que la presidn
momentanea de agua de preparacién en la camara de preparacioén
pero también la posicién de movimiento momenténeo del pistén de
valvula se puede medir muy precisamente por medio de los
diferentes sensores, que para un punto fijo especifico
correspondiente asegura extremadamente bien la consistencia
reproducible de la crema en la salida particular de la bebida de

café.

El elemento de control final, pbr ejemplo, se puede disefiar como
un impulsor electro-mecanico (por ejemplo como un motor de paso),
que permite un control especialmente simple con respecto de la

posicién de movimiento del pistén de valvula.
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Adicionalmente se hace provisidén para la unidad de crema y el
elemento de control final se dispone en un pistédn de preparacidn
del dispositivo de preparacidén con la ventaja especial que el
volumen total del dispositivo de preparacidén no se alarga
mediante el disefio de acuerdo con la invencidén en comparacidén con

un dispositivo convencional.

Alternativamente la unidad de crema junto con el elemento de
control final se puede disefiar como un ensamble separado gque
pﬁede estar dispuesto espacialmente separado desde la unidad de
preparacién. En este caso la unidad de crema se puede conectar
con la unidad de preparacién por medio de una tuberia o un
conducto. Para este propésito la distancia entre una abertura de
salida de la cémara de preparacidén para el café respectivamente
preparado y el pasaje de café de la cémara de crema se puede
puentear mediante la tuberia respectiva o el tubo respectivo de
tal manera que el café respectivamente preparado puede fluir
desde la cémara de preparacién por medio de la tuberia respectiva
o el tubo respectivo en la cédmara de crema. La abertura de salida
dé la céamara de preparacién por ejemplo se puede formar en el
pistén de preparacién, y un extremo de la tuberia respectiva o el
conducto respectivo se puede unir al pistén de preparacidn.
Debido al hecho que 1la ﬁnidad de crema junto con el elemento de
control final se disefia como un ensamble separado, la unidad de
crema se puede posicionar (aleatoriamente) independientemente de
la unidad de preparacién. La ventaja es que la unidad de crema se
puede retroajustar a las unidades preparadas ya existentes,

incluso si hay espacio insuficiente en la unidad de preparacidn

Y
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para integrar la unidad de crema y el elemento de control final

con este.

Se ha proporcionado y es posible, que el punto fijo que se
produce por medio de la unidad de configuracién de punto fijo, se
especifique mediante un perfil de crema almacenado. En una
maquina de café que recibe el dispositivo de preparacién de
acuerdo con la invencién este perfil se puede integrar, por
ejemplo, con el sistema de control automdtico y se asocia con una
cfema de <caracteristicas predeterminadas. Al seleccionar el
perfil correspondiente es asi posible para la bebida de café que
sale formar una crema sobre la base del valor de punto fijo
establecido automdticamente, cuya crema luego tiene ciertas
propiedades deseadas. Esto hace posible en una forma
particularmente ventajosa, por ejemplo de acuerdo con la
preferencia del usuario, alterar automdticamente la cantidad y/o
caracteristicas de la crema (por ejemplo consistencia y/o sabor
de la crema) de una operacidén de preparaciédn a otra sobre un

amplio rango.

Se hace una provisién de regla para un tamiz de café que se
dispone entre la unidad de crema y la cdmara de preparacién en o
en el pasaje de café, que evita que el café molido pase a la
camara de crema. De acuerdo con la invencidén este tamiz de café
se puede enjuagar por medio del liquido que fluye en la camara de
preparacién al final de la operacién de preparacién y después de
mover el pistédn de valvula en una posicidén que permita al liquido
permanecer en el conducto de salida para que fluya de regreso a

la céamara de preparacién, de tal manera que el residgﬂ[ﬁylgafé
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restante en este tamiz de café después de una operacién de

preparacidén es muy pequeno.

Las realizaciones de ejemplo del dispositivo de preparacién de
acuerdo con la invencién para producir una bebida de cafée y del
método de acuerdo con la invencién ahora se explicaradn en detalle

por medio de un dibujo, en el que

La Figura 1 muestra una ilustracién esquemdtica de un dispositivo
de preparacién de acuerdo con la invencién con una unidad de

preparacidén y una unidad de crema;

La Figura 2 muestra un diagrama de circuito esquematico para
medir, controlar y regular los componentes del dispositivo de

acuerdo con la invenciédn;

La Figura 3 muestra una vista seccional lateral de la unidad de
preparacién de acuerdo con la Figura 1 con una unidad de crema y

un motor de paso;

La Figura 4 muestra una vista seccional lateral adicional de una
unidad de preparacién de acuerdo con la Figura 1 con la unidad de

crema y sensor de presidn;

La Figura 5 muestra una ilustracién esquemdtica del dispositivo
de preparacién de acuerdo con la invencién similar a la Figura 1,
pero en otra realizacidén con un sensor configurado como un sensor

de posicién e integrado con un elemento de control final y un
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pistén de valvula que se mueve parcialmente de la unidad de

cremar

La Figura 6 muestra una ilustracién esquemdtica de la unidad de
crema de acuerdo con la Figura 1 y un elemento de control final
que forman un ensamble separado, que se puede disponer
espacialmente separado desde la unidaa de preparacién del

dispositivo de preparacioén.

La Figura 1 muestra una ilustracién esquemdtica de un dispositivo
de preparacién 10 de acuerdo con la inveﬁcién 10 para producir
una bebida de café. En la figura el dispositivo de preparacién 10
incluye un contenedor ae café verde 35 desde el cual el café
verde en forma de polvo se toma automdticamente y se suministra
por medio de un conducto de carga de café %erde 36 hasta una
unidad de preparacién 11. La cémara de preparacién 12 de la
unidad de preparacién 11 se conecta adicionalmente por medio de
un conducto de carga de agua 33 con un tanque de agua 32, que se
ocupa del suministro de agua fresca. La cémara de preparacioéon 12
comprende adicionalmente una abertura de salida 12-1 para el catfé
preparado particular. En la abertura de salida 12-1 de la camara
de preparacién 12 se dispone una unidad de crema 21 que abarca
una camara de crema 200 y un pistédn de valvula 201 que sobresale
en la cémara de crema 200. El pistén de valvula 201 abarca un
tapén 202 que se dispone en un extremo del pistén de valvula 201
que enfrenta la camara de preparacién 12. E1l pistén de valvula
201 se configura de tal manera que se puede mover en direccidn

longitudinal mientras se posiciona en una pluralidad de

. 000010



10

15

20

25

15

diferentes posiciones especificas (denominadas “posicidén de

movimientos” en adelante).

En una de las posiciones especificas (como se indica en la Figura
1) el tapédn 202 cierra un pasaje de café 214 que conecta la
cdmara de preparacién 12 con la céamara de crema 200, con el
pasaje de café 214 que conduce en la camara de preparacidén 12 a
la abertura de salida 12-1. En esta direccidén longitudinal
adicionalmente el pisté4n de valvula 201 se puede mover en una
direccién que se enfrenta lejos de la céamara de preparacién 12
(hacia arriba en la Figura 1), de tal manera que el pistdn de
valvula 201 es capaz de asumir una o mads de otras posiciones de
movimiento especificas (no mostradas en la Figura 1) en las que
el pistén de valvula 201 estd dispuesto a una distancia del
pasaje de café 214, de tal manera que el tapén no cierra mas el
pasaje de café 214 y el café preparado de la camara de
preparacién 12 puede fluir como se requiera en la camara de crema
200. E1 café preparado, después que ha circulado segun se
fequiera, fluye en la cémara de crema 200 y alli, en un area
superior, se dirige a través de un conducto de salida 30 a una
abertura de salida 31. El pistén de valvula 201 se puede mover
por medio de un elemento de control final 211 de tal manera que
su ruta de insercién en la camara de crema 200 puede variar

dentro de limites amplios.

El tapén 202, por ejemplo, puede consistir de caucho o un
material elastico comparable y sirve para variar una presidn de
contacto hacia el extremo de camara inferior de la camara de

crema 200 por medio del elemento de control final 211. De esta
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manera se forma un espacico entre el tapdn 202 y el pasaje de café
214 cuando el pistén de valvula 201 se retira de la posicidn de
movimiento mostrada en la Figura 1 para dejar el café a través de
la cémara de préparacién 12 en la cémara de crema 200 al variar
la presidén de contacto o posiblemente mediante el levantamiento
del pistén de valvula 201 adicionalmente, se puede alterar de tal
manera que el café preparado entra en la cdmara de crema 200 a
través de este espacio que comprende una crema que con respecto a
su condicién (por ejemplo consistencia o sabor) y/o la cantidad
de crema particular producida es variable (cambia) (dependiendo
de la posicién de movimiento particular del pistén de véalvula
201). Al mover el pistédn de valvula 201 en direccidédn de su
extremo 204 en el lado del elemento de control final la cantidad

de crema producida se puede reducir a un minimo.

La realizacién muestra un sensor 213 configurado como un sensor
de presidén que se une a la cémara de preparacién 12, que mide la
presién de agua momentdnea del agua de preparacidédn dentro de la
cédmara de preparacidén 12 durante una operacidén de preparaciédn.
Una sefal medida 223 registrada en esta forma se dirige a una
unidad de control configurada como un regulador que a su vez se
suministra con una sefial predeterminada 222 mediante una unidad
de configuracidén de punto fijo 212. La unidad de configuracién de
punto fijo 212 puede especificar una variable gque regula tal como
una presién que se mantiene o una posicién de movimiento del
pistén de wvalvula 201 que corresponde a la presién que va a
mantener, que traduce la unidad de control 210 configurada como
un regulador en una sefial de control 220. Esta seflal de control

220 luego se carga al elemento de control final 211, en donde el
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elemento de control final 211, como una regla, se configura como

un motor, preferiblemente un motor de paso.

Como es evidente a partir del diagrama de circuito dé bloque en
la Figura 2, la unidad de control 210, él elemento de control
final 211, la unidad de configuracidén de punto fijo 212 asi como
también el sensor 213 se interconectan para formar un circuito de
control que se puede implementar en una forma simple.
Alternativamente por supuesto es posibleb proporcionar, no una
operacién de regulacidn sino Unicamente una operacidén de control.
En este caso, si el elemento de control final 211 se implementa
como un motor de paso por ejemplo, el punto fijo especificado por
medio de 1la wunidad de configuracién de punto fijo 212, por
ejemplo, puede incluir el numero de etapas que se van a realizar

por el motor de paso.

Lé Figura 3 muestra wuna vista seccional de la unidad de
preparacién 11, en donde se puede ver que la unidad de crema 21 y
el elemento de control final 211 configurado como un motor de
paso se alojan completamente dentro del pistdn de preparacidén 13.
El elemento de control final 211 en este caso se sujeta por medio
de un dispositivo de sujecidén 215 dentro de la unidad de
preparacién 11 asegurando por lo tanto el levantamiento confiable
y disminucién del pistdédn de valvula 201. Como también se revela
en la Figura 3, se forma un tamiz de café 14 en el pasaje de café
214 al que se puede aplicar contra-presién con 1la ayuda del
ﬁistén de wvalvula 201 y el tapdn 202. E1l tamiz de café se
proporciona para el propdésito de retener el polvo de café

comprimido 40 dentro de la cémara de preparacién 12 Oléggara
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permitir que solo componentes liquidos, es decir el café

preparado, pasen en la direccidén del pasaje de café 214.

En la Figura 3 el pistén de valvula 201 se muestra en una
situacidén en la que el tapdn 202 estd dispuesto a una distancia D
desde el pasaje de café 214 (posicidén de movimiento S1 del pistdn
de vdlvula 201), de tal manera que el pasaje de café 214 no se
cierra por el pistdén de valvula 201 y asi se expone al pasaje del
café preparado en la cémara de preparacidén 12. Si, sin embargo,
el pisﬁén de valvula 201 se mueve en la posiciédn de movimiento SO
mostrada en la Figura 3, el tapdén 202 cierra el pasaje de café

214.

Como se indica en la Figura 3 el pistén de valvula 201 comprende
un agujero longitudinal central 201-1 y se abarca en por lo menos
un canal de conexidén 201-2 que realiza una conexidén fluida entre
la cdmara de crema 200 y el aguijero longitudinal central 201-1, y
una pileza de conexidén 201-3 que tiene un extremo del conducto de
salida 30 qgue se une a esta, en donde la pieza de conexidén 201-3
comprende un agujero 201-4, que realiza una conexidn fluida entre

el agujero longitudinal central 201-1 y el conducto de salida 30.

El agua de ©preparacidn pfesurizada fluye inicialmente en
direccidén del tamiz 14, en donde la direccidén de flujo de esta
agua de preparacidn presurizada se indica por una flecha marcada
con el simbolo de referencia 41. Durante la operacidén de
éreparacién el café preparado o el agua de preparacidén pasa a
través del tamiz de café l4 y el pasaje de café 214 en la camara

de crema 200 mientras se hace circular con diferente intensidad,
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dependiendo de la ruta de movimiento del pistén de valvula 201 vy,
como se requiere, la contra-presidén del tapdn 202. De acuerdo con
lo anterior la bebida de café que entra (a través del canal de
conexién 201-2 y los agujeros 201-1 y 201-4) en el conducto de
salida 30 configurado como un tubo comprende un crema de mayor y
menor intensidad y consistencia variable (dependiendo de la

posicidén de movimiento que el pistdn de valvula 201 asume durante

la operacién de preparaciédn).

Adicionalmente como se revela en la vista seccional de la Figura
4, la unidad de preparacidén 11 se instala en una unidad giratoria
que, por medio de giros el cilindro de preparacién 15 y por medio
de movimiento del ©pistdén de preparacién 13 (en direccidn
longitudinal del pistén de preparacién 13) y al mover el pistdn
de expulsién 16 (en direccidén longitudinal del pistén de
expulsién 16), permite el llenado automético de la camara de
preparacién 12 con polvo de café antes de la operacidén de
preparacién y vacio posterior de la camara de preparacién 12
siguiendo la operacién de preparacién completa (que incluye
retiraf el polvo de café y, como se requiera y si estd presente,
los restos del agua de preparacién de la cémara de preparacidn
12). Dicha giro también provoca el giro del conducto de salida 30
con relacién a la salida de café 31 no mostrada en la Figura 4.
El relleno automadtico y vacio mencionado anteriormente de 1la
cédmara de preparacién 12 se conoce como tal, por ejemplo del
documento EP 0 559 620 Bl y por lo tanto no se explicard en
detalle aqui. Por medio de la solucién de acuerdo con la
invencién por lo tanto es posible, siguiendo la operacidén de

preparacidén, determinar la posicidén del pistédn 201 de ﬁﬁ%iﬁg?fra
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que el liquido residual restante fluya desde. el conducto de
salida 30 a través del pasaje de café 214 en la camara de
preparacién 12 y en una bandeja de goteo o dispositivo de
captacién similar. Esto tiene el efecto de evitar que cualquier
agua residual en el conducto de salida 30 se esparza de la
abertura de salida 31 durante el giro del cilindro de preparacidn
15, por ejemplo durante relleno y vacio automatico de la camara

de preparacidén 12.

Como se revela adicionalmente en la Figura 4 se proporciona un
sénsor 213 configurado como un sensor de presién para medir la
presién del agua de preparacién durante una operacién de
preparacién, cuya presidén actua en el pistdédn de preparacidén 13.
Este sensor de presidén 213 se conecta con una unidad de control
210 no mostrada en la Figura 4, que a su vez se configura como un
regulador y que emite una sefial de control 220 de nuevo no
mostrada en la Figura 4 al elemento de control final 211, es
decir un motor de paso en la Figura 4.

La Figura 5 finalmente representa una ilustracién esquemdtica de
un dispositivo de preparacién 10 de acuerdo con la invencidn
similar a aquel en la Figura 1, en donde en este caso el sensor
213 se configura, no como un sensor de presidén sino como un
sensor de posicién. La Figura 5 muestra que este sensor de
éosicién se integra con una carcasa del elemento de control final
211. El1 sensor de posicién asi puede determinar por ejemplo la
posicién de movimiento o la profundidad de insercidén del pistdn
de valvula 201 y emite una sefial de medicidén 223 a la unidad de

control 210 configurada como un regulador. En la Figura 5 el
321
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pistén de valvula 201 se muestra cuando se desplaza o se mueve en
una posicién en la que se produce comparado con la ilustracidn en

la Figura 1 con menos crema o sin ella.

La Figura 6 muestra un ensamble 21A que comprende una unidad de
crema 21 y un elemento de control final 211, en donde la unidad
de crema 21 o el elemento de control final 211 corresponde al
dispositivo de preparacién mostrado en la Figura 1 a la Figura 5
con respecto a la construccién y funciédn de la unidad de crema 21
o el elemento de control final 211. En la Figura 1 a la Figura 6
las partes de funcionamiento idéntico o similar se marcan con los
mismos simbolos de referencia. La disposicién de la unidad de
crema 21 y el elemento de control final 211 en el ensamble 21A de
la Figura 6 es diferente de la disposicién de la unidad de crema
21 y el elemento de control final 211 mostrado en la Figura 3 vy
la Figura 4 en la gque el ensamble 21A se puede posicionar
independientemente de la unidad de preparacién 11, en donde la
distancia respectiva hasta la camara de preparacién 12 se puede
seleccionar en forma aleatoria. En ia desviacién de la
construccién de la unidad de preparaciédn mostrada en la Figura 1
a la Figura 5 la unidad de crema 21 y el elemento de control
final 211 se puede disponer fuera del pistén de preparacion 13 de
la unidad de preparacién 10. En el presente ejemplo el ensamble
21A abarca una carcasa 21-1, en la que se disponen la unidad de
crema 21 y el elemento de control final 211. En esta variante el
ensamble 21A forma una unidad que como un todo se puede

posicionar en una ubicacién predeterminada.

000022



10

15

20

25

22

Como se indica en la Figura 6 el ensamble 21A comprende una pieza
de conexidén 214-1, en la que se forma él pasaje de café 214
conducido en la cédmara de crema 200 (que corresponde al pasaje de
café 214 de la Figura 1 y 3-5). Un extremo del tubo 12-2 se puede
conectar a la pieza de conexidén 214-1, mientras quev el otro
extremo (no vmostrado en la Figura 6) sé puede conectar a la
unidad de preparacién 11 con el fin de establecer una conexiédn
entre la camara de preparaciédn 12 y la cémara de crema 200 que
permita que el café preparado en la cémara de preparacidén 200

fluya por medio del tubo 12-2 en el pasaje de café 214.

El ensamble 21A de la Figura 6, por ejemplo, puede reemplazar la
unidad de crema 21 y el elemento de control final 211 de la
Figura 3 y la Figura 4, en donde uUnicamente el pasaje de café 214
del ensamble 21A se conectaria por medio del tubo 12-2 con la
abertura de salida 12-1 de la cémara de preparacién 12. Por
supuesto rn lugar del tubo 12-2 se puede utilizar otra tuberia

adecuada, por ejemplo un conducto.

En la ‘Figura 6 el pisté4n de valvula 201 se describe en una
situacién, en la que el tapdén 202 se dispone en la posicidn de
movimiento SO, por lo cual se cierra el pasaje de café 214. El
pistédn de valvula 201 se puede mover en su direccidédn longitudinal
ﬁor medio del elemento de control final 211, por ejemplo en 1la
posicién de movimiento S1 mostrada en la Figura 6, en la que el
tapén 202 no cierra el pasaje de café 214, -por lo que se fija una
conexidén fluida entre el pasaje de café 214 y el agujero 201-4
por medio de la cadmara de crema 200, el canal de conexién 201-2 y

el agujero longitudinal central 201-1. 0003?5
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También como se indica en la Figura 6, el ensamble 12A comprende
una pieza de conexidén 30-1 con un agujero longitudinal que esta
dispuesto en la carcasa 21-1 y sirve para establecer una conexiédn
fluida entre el agujero 201-4 y el conducto de salida 30 para la
bebida de café producida particular. Como se indica en la Figura
6 la pieza de conexién 30-1 comprende dos extremos para este
propdsito, en donde uno de estos extremos se puede conectar con
un extremo del conducto de salida 30 y el otro extremo de la
pieza de conexidén 30-1 se conecta por medio de un tubo‘30—2 con
el pieza de conexién 201-3 del pistdén de valvula 201, de tal
manera que la bebida de café producida particular puede fluir
éesde la camara de crema 200 por medio. del tubo 30-2 en el

conducto de salida 30.
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REIVINDICACIONES DE PATENTE

Un dispositivo de preparacién (10) para producir una bebida

de café, en donde el dispositivo de preparacién (10)
comprende:
- una unidad de preparacién (11) con una céamara de

preparacidén (12) para preparar café;

- una unidad.de crema (21) para crear crema CoOn una camara
de crema (200) conectada con la cédmara de preparacidén (11)
por medio de un pasaje de café (213) y un pistdn de valvula
(201) que se puede mover en la céméra de crema (200) con
relacién al pasaje de café (214) para abrir y/o cerrar el

pasaje de café (214); y

- una abertura de salida (31) para la bebida de café

particular,

en donde la unidad de crema (21) se conecta con la abertura
de salida (31) por medio de un conducto de salida (30) de
tal manera que para producir la bebida de café particular el
café preparado en la unidad de preparacidén (1ll) durante una
operacidédn de preparacidén puede fluir a través del pasaje de
café (214) y la cémara de crema y alcanza la abertura de

salida (31},

caracterizado porque el pistdén de valvula (201) se puede

mover de tal manera que se puede poner en una pluralidad de
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diferentes posiciones de movimiento especificas (S0, S1) con

relacién al pasaje de café (214),

en donde diferentes operaciones de preparacidn consecutivas
para producir diferentes bebidas de café se pueden realizar
de tal manera que el pistdédn de valvula (201) asume una
posicién de movimiento especifica diferente a la posicidn de
movimiento especifica para una operacidén de preparaciédn
diferente, y en donde la unidad de crema (21) se disefia de
tal manera que el café preparado durante la operacidn de
preparacién particular se puede hacer girar mediante
intensidad diferente dependiendo de la posicidén de
movimiento especifica particular (SO, S1) del pistdén de

valvula (201).

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con la
reivindicacién 1, en donde el dispositivo de preparacién
(10) comprende adicionalmente una unidad de control (210) y
un elemento de control final (211), en donde el elemento de
control final (211) se configura para mover el pistédn de
valvula (201) de acuerdo con una sefial de control (220) en

una de las posiciones de movimiento especificas (SO, S1), vy

-en donde la unidad de control (210) se disefia para producif

la sefial de control (220) y suministrarla al elemento de

control final (211).

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con la
reivindicacién 2, en donde la unidad de control (210) se

configura como un regulador, en donde el dispositivo de
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preparacién (10) comprende adicionalmente wuna unidad de
configuracién de punto fijo (212) y un sensor (213), en
donde el sensor (213) se configura para registrar una medida
variable y suministrarla a un regulador como una seflal de
medicidén (223), y en donde la unidad de configuracidén de
punto fijo (212) se configura para producir un punto fijo y
suministrarlo al regulador como una seflal predeterminada

(222) .

El dispositivo de preparacidén (10) de acuerdo con la
reivindicacién 3, en donde el punto fijo esta en un punto
fijo estatico para posicién de movimiento con el tiempo o un
punto fijo variable de posicién de movimiento con el tiempo,
y en donde el sensor (213) se configura como un sensor de
posiciédn y se une al pistén de valvula (201) o el elemento
de control final (211) de tal manera que la posicidén de
movimiento momentdneo (SO, S1) del pistdén de valvula (201)

se registra por el sensor de posicidn.

El dispositivo de preparacidén (10) de acuerdo con la
reivindicacién 3, en donde el punto fijo es una punto fijo
estatico de presidén con el tiempo o un punto fijo variable
de presién con el tiempo, y en donde el sensor (213) se
configura como un sensor de presidén y se une a la camara de
preparacidén (12) de tal manera que una presidén momentanea de
agua de preparacién en la cémara de preparacién (12) actua

en el sensor de presiédn.
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El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con una de las
reivindi;aciones 2 a 5, en donde la unidad de crema (21) y
el elemento de control final (211) estidn dispuestos en un

pistén de preparacién (13).

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con una de las
reivindicaciones 2 a 5, en donde la. unidad de crema (21)
junto con el elemento de control final (211) forma un
ensamble separado (21A), que estd espacialmente separado de
la unidad de preparacién (11), en donde una abertura de
salida (12-1) de la céamara de preparacidén (12) se conecta
con el pasaje de café (214) de la unidad de crema (21) por

medio de una tuberia o un tubo (12-1).

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con una de las
reivindicaciones 2 a 7, en donde el elemento de control
final (211) se configura como una unidad electromecanica o

motor de paso.

Un método para producir wuna bebida de café con un
dispositivo de preparacidén (10), en donde el dispositivo de

preparacién (10) comprende:

- una unidad de ©preparacién (11) con wuna camara de

preparacién (12) para preparar café;

- una unidad de crema (21) para producir crema con una
cédmara de crema (200) conectada con la camara de preparacién

(11) por medio de un pasaje de café (214) y un pistdn de
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védlvula (201) que se puede mover con relacidén al pasaje de

café (214) para abrir y/o cerrar el pasaje de café (214); y

- una abertura de salida (31) para 1la bebida de café

particular,

en donde la unidad de crema (21) se conecta con la abertura
de salida (31) por medio de un conducto de salida (30) de
tal manera que para producir la bebida de café particular el
café preparado en la unidad de preparacién (11) durante la
operacidén de preparacidén puede fluir a través de la cémara
de crema (100) y alcanza la abertura de salida (31), en
donde el pistén de valvula (201) se puede mover de tal
manera que se puede poner en una pluralidad de diferentes
posiciones de movimiento especificas (SO, S1) con relacién
al pasaje de café (214), y en donde la unidad de crema (21)
se configura de tal manera que el café preparado durante la
operacidén de preparacidén respectiva se hace girar mediante
intensidad diferente en la cémara de crema (200) dependiendo
de 1la pésicién del movimiento especifico respectivo (SO, S1)

del pistén de valvula (201),

en donde para producir una primera bebida de café durante la
realizaéién de una primera operacidédn de preparacién, el café
se prepara en la céamara de preparacién y durante la
realizacidén de la primera operacidén de preparacidn el pistdn
de valvula (201) se pone en una de las posiciones de

movimiento especificas (SO, S1) y
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en donde para producir una segunda bebida de café durante la
realizacién de una segunda operacidén de preparacidn
siguiendo la primera operacién de preparacidén, el café se
prepara en la cémara de preparacidén y durante la realizacidn
de la segunda operacién de preparacién el pistén de valvula
(201) se pone en otra de las posiciones de movimiento

especificas (SO, S1).

El método de acuerdo con la reivindicacidén 9, en donde el
dispositivo de preparacién (10) comprende adicionalmente una
unidad de control (210) configurada-como un regulador, un
elemento de » control final (211) % una unidad de
configuracién de punto fijo (212) asi como también un sensor
(213), en donde el elemento de control final (211) recibe
una sefial de control (220) y de acuerdo con la sefial de
control (220) mueve el pistédn de valvula (201) en una de las
posiciones de movimiento especificas (SO, S1), en donde la
unidad de control (210) crea la sefal de control (220) y la
suministra al elemento de control final (211), en donde el
sensor (213) registra una medida variable y la suministra al
regulador como una sefial de medicién (223), en donde la
unidad de configuracién de punto fijo (212) crea un punto
fijo y lo suministra como una sefial predeterminada (222) al
regulador, en donde el punto fijo creado por medio de la
unidad de configuracién de punto fijo (212) se especifica
mediante un perfil almacenado, que se asocia con una crema

de caracteristicas predeterminadas.
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El método de acuerdo con una de las reivindicaciones 9 o 10,
en donde luego de crear la bebida de café particular y
emitir la bebida de café a través de la abertura de salida
(31), se fija la posicién de movimiento (S1) del pistdn de
valvula (201) de tal manera que cualquier liquido permanezca
en el conducto de salida (30) y no salga de la abertura de
salida (31), en particular los restos de la bebida de café,
fluyen de regreso a la camara de preparacién (12) y/o se

succionan.

El método de acuerdo con la reivindicacidén 11, en donde el
dispositivo de preparacién (10) comprende adicionalmente un
tamiz de café (14), que se proporciona entre la unidad de
crema y la camara de preparacién (12) en el pasaje de café
(214), y en donde el 1liqgquido restanfe fluye de regreso o

retorna desde el conducto de salida (30) a través del tamiz

de café (14).

El método de acuerdo con una de las reivindicaciones 11 a
12, en donde el liquido que ha fluido de regreso y/o retorna
a la cémara de preparacién (12), se vacia en un reservorio

de agua residual.
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Resumen:

El dispositivo de preparacién (10) para crear una bebida de cafeé
tiene wuna unidad de preparacién (11) que tiene una camara de
preparacién (12) para preparar café, una unidad de crema (21) para
crear una crema que tiene una camara de crema (200) conectada a la
cadmara de preparacién (11) por medio de un pasaje de café 214) y que
tiene un pistén de valvula (201) para abrir y/o cerrar el pasaje de
café (214), cuyo pistdén de valvula se puede mover en la camara de crema
(200) con relacién al pasaje de café (214), y una abertura de salida
(31) para bebida de café particular, en donde la unidad de crema (21)
se conecta a la abertura de salida (31) por medio de un conducto de
salida (30) de tal manera que, con el fin de crear la bebida de café
particular, el café preparado en la unidad de preparacién (11) durante
un proceso de preparacién pueda fluir a través del pasaje de cafe (214)
vy la camara de crema y alcanza la abertura de salida (31). El pistén de
valvula (201) se puede mover de tal manera que el pistén de valvula se
pueda poner en una pluralidad de diferentes posiciones de movimiento
especificas con relacién al pasaje de café (214), en donde diferentes
procesos de preparacién consecutivos para crear diferentes bebidas de
café se pueden llevar a cabo de tal manera que, para uno de los
procesos de preparacidén particulares, el pistén de valvula (201) asume
una posicién de movimiento espeéifica diferente de la posicién de
movimiento especifica para un proceso de preparacidén diferente, y en
donde la unidad de crema (21) se disefia de tal manera que el café
preparado durante el proceso de preparacién particular se pueda hacer
girar mediante intensidad diferente dependiendo de la posicidn de

movimiento especifica partiéular del pistdédn de valvula (201).
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(54) Title: BREWING DEVICE FOR CREATING A COFFEE BEVERAGE AND METHOD FOR CREATING A COFFEE
BEVERAGE BY MEANS OF A BREWING DEVICE

(54) Bezeichnung : BRUHVORRICHTUNG ZUM ERZEUGEN EINES KAFFEEGETRANKS SOWIE VER FAHREN ZUM
ERZEUGEN EINES KAFFEEGETRANKS MIT EINER BRUHVORRICHTUNG

(57) Abstract: The brewing device (10) for creating a
coffee beverage has a brewing unit (11) having a brewing
21 chamber (12) for brewing coffee, a crema unit (21) for

\\ creating a crema having a crema chamber (200) connected
30 to the brewing chamber (11) by means of a coffee passage
; 220 (214) and having a valve piston (201) for opening and/or
closing the coffee passage (214), which valve piston can
be moved in the crema chamber (200) relative to the
coffee passage (214), and an outlet opening (31) for the
particular coffee beverage, wherein the crema unit (21) is
connected to the outlet opening (31) by means of an
outlet line (30) in such a way that, in order to create the
particular coffee beverage, coffee brewed in the brewing

21 / i
201 //32 unit (11) during a brewing process can flow through the

" D

coffee passage (214) and the crema chamber and reach

203-""
P T = the outlet opening (31). The valve piston (201) can be
202214 \ moved in such a way that the valve piston can be brought

into a plurality of different specified movement positions
relative to the coffee passage (214), wherein different
consecutive brewing processes for creating different

//'
11/

33 coffee beverages can be realized in such a way that, for

] 10 one of the particular brewing processes, the valve piston
121 (201) assumes a specified movement position different
Fiq. 1 than the specified movement position for a different

brewing process, and wherein the crema unit (21) is

designed in such a way that the coffee brewed during the
particular brewing process can be swirled through at different intensity depending on the particular specified movement position of
the valve piston (201).

(57) Zusammenfassung:
[Fortsetzung aufder ndchsten Seite]
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Verdffentlicht: —  vor Ablauf der fir Anderungen der Anspriche geltenden
—  mit internationalem Recherchenbericht (Artikel 21 Absatz Frist;  Verdffentlichung ~ wird  wiederholt,  falls
3) Anderungen eingehen (Regel 48 Absatz 2 Buchstabe h)

Die Brithvorrichtung (10) zum Erzeugen cines Kaffeegetriinks weist eine Britheinheit (11) mit einer Brilhkammer (12) zum
Brilhen von Kaffee, eine Cremacinheit (21) zur Erzeugung einer Crema mit einer mit der Brilhkemmer (11) iiber einen
Kaffeedurchlass (214) verbundene Cremakammer (200) und einem in der Cremakammer (200) relativ zum Kaffeedurchlass (214)
verfahrbaren Ventilkolben (201) zum Offnen und/oder Verschliessen des Kaffeedurchlasses (214) und eine Auslassmiindung (31)
fiir das jeweilige Kaffeegetrink auf, wobei die Cremaeinheit (21) mit der Auslassmiindung (31) mintels einer Auslassleitung (30)
derart verbunden ist, dass zum Erzeugen des jewciligen Kafleegetrinks wihrend eines Brithvorgangs in der Brilheinheit (11)
gebrithter Kaffee den Kaffeedurchlass (214) und die Cremakammer durchstrémen und zur Auslassmiindung (31) gelangen kann,
Der Ventilkolben (201) ist derart verfahrbar, dass er in mehrere verschiedene vorgegebene Verfahrpositionen relativ zu dem
Kaffeedurchlass (214) bringbar ist, wobei verschiedene aufeinanderfolgende Brilhvorginge zur Erzeugung verschiedener
Kaffecgetrinke derart realisicrbar sind, dass der Ventilkolben (201) bei einem der jeweiligen Brithvorginge eine andere der
vorgegebenen Verfahrpositionen einnimmt als bei einem anderen der jeweiligen Brithvorgénge, und wobei die Crcm_a‘t:iph;i: ‘(22)
derart ausgebildet ist, dass der wilhrend des jeweiligen Brithvorgangs gebrithte Kaffee in der Cremakammer @ﬂ {glﬂlgkyo11
der jeweiligen vorgegebenen Verfahrposition des Ventilkolbens (201) unterschiedlich stark durchwirbelbar ist.
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1. Beidiesem Bericht handelt es sich um den internationalen vorlaufigen Priifungsbericht, der von der mit der
‘ internationalen vorliufigen Priifung beauftragten Behorde nach Artikel 35 erstellt wurde und dem Anmelder gemas
1 Artikel 36 Ubermittelt wird.
[ 2. Dieser BERICHT umfaBt insgesamt 8 Blatter einschlieBlich dieses Deckblatts.
| 3. AuBerdem liegen dem Bericht ANLAGEN bei; diese umfassen
a. 8 (an den Anmelder und das Internationale Biiro gesandt) insgesamt 14 Blatter; dabei handelt es sich um
l B Blatter mit der Beschreibung, Anspriichen undioder Zeichnungen, die gedndert wurden, undioder Blatter mit
[ Berichtigungen, denen die Behdrde zugestimmt hat, sofern diese Blatter nicht Uberholt sind oder fortfallen,
i sowie etwaige Begleitschreiben (sieche Regeln 46.5, 66.8, 70.16, 91.2 und Abschnitt 607 der
Verwaltungsvorschriften).
[0 Biatter mit Berichtigungen, die laut Entscheidung der Behdrde nicht berlicksichtigt werden, weil bis zu dem
Zeitpunkt, zu dem die Behérde mit der Erstellung des Berichts begonnen hat, keine Zustimmung ihrerseits
[ zu den Berichtigungen bzw. keine Mitteilung der Berichtigungen an die Behdrde erfolgt ist, sowie etwaige
Begleitschreiben (Regeln 66.4bis, 70.2 e), 70.16 und 91.2).
\ O Uberholte Blitter und etwaige Begleitschreiben, wenn nach Auffassung der Behérde entweder die spateren
i Blatter eine Anderung enthalten, die Gber den Offenbarungsgehalt der internationalen Anmeldung in der
urspriinglich eingereichten Fassung hinausgeht, oder den spateren Bléttern kein Begleitschreiben beigefugt
\ war, das die Grundlage fir die Anderungen in der urspringlich eingereichten Anmeldung angibt, wie in Feld
Nr. 1, Punkt 4 und im Zusatzfeld angegeben (siehe Regel 70.16 b)),
I| b. 0 (nuran das Internationale Biiro gesandl) insgesamt (bitte Art und Anzahl derides elektronischen Datentrager(s)
angeben) , derdie ein Sequenzprotokoll enthiltienthalten, nur in elektronischer Form, wie im Zusatzfeld
. \ betreffend das Sequenzprotokoll angegeben (siehe Ziffer 3bis des Anhangs C zu den Verwaltungsvorschriften).
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O FeldNr. Il Prioritat |
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, 1 Anwendbarkeit
| [J FeldNr.IV  Mangelnde Einheitlichkeit der Erfindung |
& FeldNr.V  Begrindete Feststellung nach Artikel 35(2) hinsichtlich der Neuheit, der erfinderischen Tétigkeit |
und der gewerblichen Anwendbarkeit; Unterlagen und Erklarungen zur Stitzung dieser Feststellung
[0 FeldNr. VI  Bestimmte angefihrte Unterlagen |
0 FeldNr. VIl Bestimmte Mingel der internationalen Anmeldung
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[NTERNATIONALEH VORLAUFIGER BERICHT Internationales Aktenzeichen
UBER DIE PATENTIERBARKEIT PCT/CH2011/000307

Feld Nr.1 Grundlage des Berichts

. Hinsichtlich der Sprache beruht der Bescheid auf
& derinternationalen Anmeldung in der Sprache, in der sie eingereicht wurde.

O einer Ubersetzung der internationalen Anmeldung in die folgende Sprache , bei der
es sich um die Sprache der Ubersetzung handelt, die fir folgenden Zweck eingereicht worden ist:

O internationale Recherche (nach Regeln 12.3 a) und 23.1 b))
O Veréffentlichung der internationalen Anmeldung (nach Regel 12.4 a))
O internationale vorldufige Priifung (nach Regeln 55.2 a) undfoder 55.3 a) und b))

. Hinsichtlich der Bestandteile* der internationalen Anmeldung beruht der Bericht auf (Ersatzbldtter, die dem
Anmeldeamt auf eine Aufforderung nach Artikel 14 hin vorgelegt wurden, gelten im Rahmen dieses Berichts als
“urspriinglich eingereicht” und sind ihm nicht beigefligt):

Beschreibung, Seiten
1-19 in der urspringlich eingereichten Fassung

Ansprtiche, Nr.
1-12 eingereicht am 12-04-2013 mit Telefax

Zeichnungen, Blatter
1/5-5/5 in der urspriinglich eingereichten Fassung

O eines Sequenzprotokolls - siehe Zusatzfeld betreffend das Sequenzprotokoll.

. O Aufgrund der f\nderungen_sind folgende Unterlagen fortgefallen:

Beschreibung: Seite

Anspriche: Nr.

Zeichnungen: Biatt/Abb.

Sequenzprotokoll (genaue Angaben):.

etwaige zum Sequenzprotokoll gehérende Tabellen (genaue Angaben).

ooood

. O Dieser Bericht ist ohne Berlicksichtigung (von einigen) der diesem Bericht beigefligten und nachstehend
aufgelisteten Anderungen erstellt worden, da diese aus den im Zusatzfeld angegebenen Griinden nach
Auffassung der Behorde uber den Offenbarungsgehalt in der urspriinglich eingereichten Fassung hinausgehen
oder laut Angabe im Zusatzfeld kein Begleitschreiben beigefligt war, in dem die Grundlage fUr die Anderung in
der urspriinglich eingereichten Anmeldung angegeben war (Regel 70.2 ¢) und c-bis)).

[0 Beschreibung: Seite

[0 Anspriche: Nr.

1 Zeichnungen: Blatt/Abb.

O Sequenzprotokoll (genaue Angaben):

. O Dieser Bericht wurde erstellt:

[0 unter Beriicksichtigung der Berichtigung eines offensichtliichen Fehlers, die nach Regel 91 von dieser
Behorde genehmigt wurde bzw. dieser Behorde mitgeteilt wurde (Regeln 66.1 d-bis) und 70.2 e)).

O ohne Berlcksichtigung der Berichtigung eines offensichtlichen Fehlers, die nach Regel 91 von dieser
Behorde genenhmigt wurde bzw. dieser Behorde mitgeteilt wurde (Regeln 66.4bis) und 70.2 e)).
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6. 0 Bei der Erstellung dieses Berichts wurde der ergénzende internationale Recherchenberichtiwurden die
ergénzenden internationalen Recherchenberichte der folgenden Behérde(n) berlcksichtigt (Regel 45bis.8
b) und c)).

Feld Nr. V  Begriindete Feststellung nach Artikel 35 (2) hinsichtlich der Neuheit, der erfinderischen
Tatigkeit und der gewerblichen Anwendbarkeit; Unterlagen und Erkldrungen zur Stitzung dieser
Feststellung

1. Feststellung

Neuheit (N) Ja: Anspriche 1-12
Nein: Anspriche

Erfinderische Tatigkeit (IS) Ja:  Anspriiche 1-12
Nein: Anspriche

Gewerbliche Anwendbarkeit (IA) Ja: Anspriche: 1-12

Nein: Anspriche:

2. Unterlagen und Erklarungen (Regel 70.7):

siehe Beiblatt

Formblatt PCTAPEA/409 (Juli 2011)




INTERNATIONALER VORLAUFIGER Internationales Aktenzeichen
BERICHT ZUR PATENTIERBARKEIT

(BEIBLATT)

PCT/CH2011/000307

Zu Punkt V

Begriindete Feststellung hinsichtlich der Neuheit, der erfinderischen Tatigkeit
und der industriellen Anwendbarkeit; Unterlagen und Erkldrungen zur Stiitzung
dieser Feststellung

1 Es wird auf die folgenden Dokumente verwiesen:

D1

D2

D3

D4

D5

D6

D7

EP 1 125 535 A2 (PETRONCINI IMPIANTISRL[ITIFISASPA
[IT]) 22. August 2001 (2001-08-22)

WO 00/07488 A1 (AGRUPADA INVEST OFF [ES]; LOPEZ LOPEZ
MIGUEL MARIA [ES]) 17. Februar 2000 (2000-02-17)

US 2004/107841 A1 (CAI EDWARD Z [US]) 10. Juni 2004
(2004-06-10)

DE 33 16 157 A1 (WMF WUERTTEMBERG METALLWAREN [DE]}) 8.
November 1984 (1984-11-08)

EP 0 756 842 A1 (EUGSTER FRISMAG AG [CH]) 5. Februar 1997
(1997-02-05)

DE 42 40 175 C1 (TCHIBO FRISCH ROEST KAFFEE [DE]) 9.
Dezember 1993 (1993-12-09)

DE 20 2005 011204 U1 (EUGSTER FRISMAG AG ROMANSHORN
[CH]) 22. September 2005 (2005-09-22)

2 Die vorliegende Anmeldung erflllt die Kriterien des Artikels 33 (1) PCT, weil
der Gegenstand der Anspriche 1-12 im Sinne des Artikels 33 (2) PCT neu ist
und auf einer erfinderischen Tatigkeit im Sinne des Artikels 33 (3) PCT beruht.

21 Dokument D1, das als nachster Stand der Technik gegentiber dem
Gegenstand des Anspruchs 1 angesehen wird, offenbart folgende Merkmale
des Anspruchs 1 (die Verweise in Klammern beziehen sich auf dieses
Dokument):

Bruhvorrichtung (Fig. 1) zum Erzeugen eines Kaffeegetranks, wobei die
Brihvorrichtung aufweist:

* eine Brliheinheit mit einer Brihkammer (3) zum Bruhen von Kaffee;

" |’- .—
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» gine Cremaeinheit (10) zur Erzeugung einer Crema mit einer mit der
Briihkammer (3) Uber einen Kaffeedurchlass (9) verbundene
Cremakammer (10) und einem in der Cremakammer (10) relativ zum
Kaffeedurchlass verfahrbaren Ventilkolben (17) zum Offnen und/oder
Verschliessen des Kaffeedurchlasses (9); und

» eine Auslassmundung (13) fur das jeweilige Kaffeegetrank,
» ein Stellglied (16),

wobei die Cremaeinheit (10) mit der Auslassmindung (13) mittels einer
Auslassleitung (Fig. 1) derart verbunden ist, dass zum Erzeugen des
jeweiligen Kaffeegetranks wahrend eines Brihvorgangs in der Briheinheit
gebrlhter Kaffee den Kaffeedurchlass (9) und die Cremakammer
durchstrémen und zur Auslassmundung gelangen kann (Absatz [0028],
Fig. 1),

und wobei der Ventilkolben (17,19) derart verfahrbar ist, dass er in mehrere
verschiedene vorgegebene Verfahrpositionen relativ zu dem Kaffeedurchlass
bringbar ist (Absatz [0031]),

wobei verschiedene aufeinanderfolgende Brihvorgdnge zur Erzeugung
verschiedener Kaffeegetranke derart realisierbar sind, dass der Ventilkolben
bei einem der jeweiligen Briihvorgédnge eine andere der vorgegebenen
Verfahrpositionen einnimmt als bei einem anderen der jeweiligen
Brihvorgéange (Absatz [0031]; diese Moglichkeit ist bei einem verfahrbaren
Ventilkolben immer gegeben, so dass dieses Merkmal in einem
Vorrichtungsanspruch nicht weiter einschrankend ist), und

wobei die Cremaeinheit (10) derart ausgebildet ist, dass der wahrend des
jeweiligen Brihvorgangs gebrihte Kaffee in der Cremakammer (10) abhangig
von der jeweiligen vorgegebenen Verfahrposition des Ventilkolbens (17,19)
unterschiedlich stark durchwirbelbar ist (Auch wenn in Dokument D1 nicht
explizit auf den Zusammenhang zwischen der Position des Ventilkolbens und
der Durchwirbelung des Kaffees in der Cremakammer eingegangen wird, ist
klar, dass ein Zusammenhang zwischen der Position des Ventilkolbens und
dem Grad der Durchwirbelung des Kaffees besteht).

2.2 Der Gegenstand des Anspruchs 1 unterscheidet sich daher von dieser
bekannten Brihvorrichtung dadurch, dass er auBerdem einen Drucksensor
zum Bereitstellen des Briihwasserdrucks in der Brithkammer, sowie eine als
Regler ausgebildete Steuereinrichtung, die daflr ausgelegt ist, einen
Druckmesswert vom Drucksensor zu empfangen und die Verfahrposition des

Formblant PCT/Beiblatv409 (Blatt 2) (EPA-April 2005) Dl—' ot
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Ventilkolbens derart zu regeln, dass der Druck des Bruhwassers in der
Brihkammer einen Drucksollwert annimmt.
Der Gegenstand des Anspruchs 1 ist somit neu (Artikel 33 (2) PCT).

23 Die durch diese Merkmale zu Idsende Aufgabe kann somit darin gesehen
werden, einen fur die Bereitung eines Getranks optimalen Druck einzuhalten.

2.4 Der Gegenstand des Anspruchs 1 beruht aus folgenden Grinden auf einer
erfinderischen Tatigkeit (Artikel 33 (3) PCT):
Das Dokument D1 enthalt keinen Hinweis darauf, dass die Verfahrposition
Uber einen Regler auf der Grundlage eines Druckmesswertes eingestellt
werden kann, so dass ein Drucksollwert in der Bruhkammer eingehalten wird.
Allem Anschein nach wird das Stellglied gemal D1 manuell betatigt, so dass
der Benutzer die Crema-Menge einstellen kann. Ahnliches gilt auch fir die
Brahvorrichtungen, die in den Dokumenten D2 (Seite 5, Zeilen 11-27,
Abbildung 1) und D3 (Absatze [0033] - [0035], Abbildung 2) offenbart werden,
die alternativ als nachster Stand der Technik herangezogen werden kénnen.
Aus dem Dokument D4 ist eine Bridhvorrichtung mit einem verfahrbaren
Brihkolben bekannt, wobei indirekt Uber die Stromaufnahme des
Antriebsmotors ein Druck bestimmt werden kann. Bei diesem Druck handelt
es sich allerdings um den Anpressdruck, mit dem der Brihkolben das in der
Brihkammer befindliche Kaffeepulver komprimiert, bevor Wasser in die
Brihkammer eintritt. Zudem handelt es sich - wie bereits erwdhnt - bei dem
Kolben um einen Brihkolben, der in der Brihkammer verfahrbar ist und nicht
um einen Ventilkolben, der in der Cremakammer verfahrbar ist. Somit wirde
ein Fachmann auch bei einer Kombination eines der Dokumente D1-D3 mit
dem Dokument D4 nicht zum Gegenstand des Anspruchs 1 gelangen.

2.5 Diese Argumentation gilt entsprechend fur den Gegenstand des Anspruchs 8,
der somit ebenfalls als neu und erfinderisch angesehen wird.

2.6 Die Anspriiche 2-7 sind vom Anspruch 1, und die Anspriiche 9-12 sind vom
Anspruch 8 abhangig. Daher erfillt der Gegenstand dieser Anspriche
ebenfalls die Kriterien des Artikels 33 (1) PCT hinsichtlich Neuheit und
erfinderischer Tatigkeit.
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Internationale Patentanmeldung Nr. PCT/CH2011/000307

Titel: Briihvorrichtung zum Erzeugen eines Kaffeegetrinks sowie Verfahren zum
Erzeugen eines Kaffeegetrinks mit einer Brithvorrichtung

Anmelder: Jura Elektroapparate AG

Zum Antrag auf internationale vorldufige Priifung (Art. 31 PCT)

1. Als Erwiderung auf den internationalen Recherchenbericht und den schriftlichen Be-
scheid der internationalen Recherchenbehérde werden die folgenden gednderten Unterla-
gen eingereicht (Art. 34 PCT):

- Geidnderte Patentanspriiche 1-12 als Ersatz fiir die urspriinglich eingereichten Patent-
anspriiche 1-13.

Die geanderten Patentanspriiche 1-12 sind in zwei Fassungen beigefiigt: In einer der Fas-
sungen sind alle Anderungen (beziiglich der urspriinglich eingereichten Fassung der Pa-
tentanspriiche) gekennzeichnet, in der anderen Fassung sind die jeweiligen Anderungen
nicht gekennzeichnet.

Es wird gebeten, die internationale vorldufige Priifung auf der Grundlage der gednderten

Unterlagen durchzufiihren. Auf eine Anpassung der Beschreibung an die gednderten Pa-
tentanspriiche wurde vorldufig verzichtet.

2. Anderungen
2.1 Der geiinderte Patentanspruch 1 ist gegeniiber dem urspriinglich eingereichten Patent-

einspruch durch Hinzufiigung weiterer Merkmale eingeschrinkt, welche entweder den
urspriinglich eingereichten Patentanspriichen 2, 3 und 5 oder der urspriinglich einge-
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2.2

23

24

2.

2.6

2.7

3.0

reichten Fassung der Beschreibung (siehe insbesondere: Seite 4, Zeile 32 bis Seite 6,
Zeile 2; Seite 7, Zeile 13 bis Seite 8, Zeile 20; Seite 10, Zeilen 6-20, Seite 13, Zeile 30
bis Seite 14, Zeile 25; Seite 15, Zeile 30 bis Seite 16, Zeile 11; Seite 17, Zeilen 7-14)
entnommen sind.

Der geiinderte Patentanspruch 2 basiert auf dem urspriinglich eingereichten Patentan-
spruch 3.

Der Patentanspruch 3 (abh#ngig von Patentanspruch 2) wurde neu hinzugefligt und um-
fasst Merkmale, welche im urspriinglich eingereichten Patentanspruch 10 und in der ur-
spriinglich eingereichten Fassung der Beschreibung (Seite 10, Zeilen 6-20) offenbart
sind.

Die geidnderten Patentanspriiche 4-7 entsprechen den urspriinglich eingereichten Patent-
anspriichen 5-8, wobei Riickbeziige auf andere Patentanspriiche und der Wortlaut des
geinderten Patentanspruchs 4 an den geiinderten Patentanspruch 1 angepasst sind.

Der ge#inderte Patentanspruch 8 basiert auf dem urspriinglich eingereichten Patentan-
spruch 9 und bezieht sich auf ein Verfahren, welches — ohne dass dies explizit im Patent
entsprechen durch Verweise auf andere Patentanspriiche zum Ausdruck gebracht ist —
mittels einer ,,Brithvorrichtung® gemiss dem geénderten Patentanspruch 1 durchfithrbar
ist und dementsprechend Merkmale umfasst, welche den Merkmalen des gednderten Pa-
tentanspruchs 1 analog entsprechen. Der geédnderte Patenanspruch 8 umfasst Merkmale
der urspriinglich eingereichten Patentanspriiche 9 und 10 und weitere Merkmale, welche
der urspriinglich eingereichten Fassung der Beschreibung (siche insbesondere: Seite 4,
Zeile 32 bis Seite 6, Zeile 2; Seite 7, Zeile 13 bis Seite 8, Zeile 20; Seite 10, Zeilen 6-20,
Seite 13, Zeile 30 bis Seite 14, Zeile 25; Seite 15, Zeile 30 bis Seite 16, Zeile 11; Seite
17, Zeilen 7-14) entnommen sind.

Die geinderten Patentanspriiche 9-12 entsprechen den urspriinglich eingereichten Pa-
tentanspriichen 10-13, wobei Riickbeziige auf andere Patentanspriiche und der Wortlaut
des Patentanspruchs 9 an den geénderten Patentanspruch 8 angepasst sind.

Wie unter 2.1-2.6 dargelegt, sind alle Anderungen der Patentanspriiche 1-12 auf die ur-
spriinglich eingereichte Fassung der Patentanmeldung gestiitzt.

Neuheit (Art. 33(2) PCT)

Im schriftlichen Bescheid werden die folgenden Dokumente als Stand der Technik zi-
tiert, wobel:

DI: EP1125535A2

D2: WO 00/07488 Al

D3:  US 2004/107841 Al

D4: DE33 16157 Al

DS:  EP0756 842 Al

D6: DE4240175Cl1

D7: DE 202005011204 Ul - 004 ge
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3.1

3.2

Der schriftlichen Bescheid der internationalen Recherchenbehérde enthilt die Feststel-
lung, dass der urspriingliche Patentanspruch 1 nicht neu gegeniiber D1 sei (schriftlicher
Bescheid, ,,Zu Punkt V*, Punkt 2). Weiterhin beruhe Patentanspruch 1 nicht auf einer
erfinderischen Titigkeit gegentiber D2 (ggf. in Kombination mit D1) oder gegeniiber D3
(schriftlicher Bescheid, ,,Zu Punkt V¥, Punkte 4, und 4.1-4.5)

Der schriftlichen Bescheid der internationalen Recherchenbehérde enthilt weiterhin die
Feststellung, dass die urspriinglichen Patentanspruch 2-13 neu gegeniiber D1-D7 sei.

Geidnderter Patentanspruch 1

Die Brithvorrichtung gemass dem geinderten Patentanspruch 1 umfasst (wegen der Hin-
zufiigung weiterer Merkmale zum ursprilngliche Patentanspruch 1) die folgenden
Merkmale, welche weder aus D1 noch aus D2 oder D3 bekannt sind:

a) ein Stellglied (211), welches dazu ausgelegt ist, gemiss einem Stellsignal (220) die
Verfahrposition des Ventilkolbens (201) zu verindern und/oder den Ventilkolben
(201) in eine der vorgegebenen Verfahrpositionen (SO, S1) zu verfahren

b) einen Drucksensor (213) zum Bereitstellen eines Druckmesswerts fiir den momen-
tanen Druck des Brithwassers in der Brithkammer (12)

¢) eine Steuereinrichtung (210), welche ausgelegt ist, das Stellsignal (220) zu erzeu-
gen und dem Stellglied (211) zuzufiihren,

d) wobei die Steuereinrichtung (210) als Regler ausgebildet ist, welcher dazu ausge-
legt ist, den vom Drucksensor (213) bereitgestellten Druckmesswert zu empfangen
und wihrend eines der Brithvorginge die Verfahrposition des Ventilkolbens (201)
in Abhingigkeit von einem Drucksollwert fir den Druck des Brithwassers in der
Brithkammer (12) derart zu regeln, dass der Druck des Brithwassers in der Briih-
kammer (12) den Drucksollwert annimmt,

¢) wobei der Drucksollwert fiir verschiedene aufeinanderfolgende Brithvorgédnge der-
art vorgebbar ist, dass der Druck des Brithwassers in der Brithkammer (12) in einem
der Brithvorginge grosser ist als in einem anderen der Brithvorgénge ist.

Der geinderte Patentanspruch 1 ist folglich neu gegeniiber jedem der Dokumente D1-
D7.

Geinderter Patentanspruch 8§

Der geinderte Patentanspruch 8 umfasst gegeniiber dem urspriinglichen Patentanspruch
9 Einschrinkungen, welche den unter 3.1 genannten Einschréankungen analog entspre-
chen. Da der urspriinglich eingereichte Patentanspruch 9 bereits neu gegeniiber D1-D7
ist, ist der geéinderte Patentanspruch 8 ebenfalls neu gegeniiber D1-D7.
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4.1

4.2

Erfinderische Titigkeit (Art. 33(3) PCT)

Geinderter Patentanspruch 1

Die Brithvorrichtung geméss dem geédnderten Patentanspruch 1 unterscheidet sich von
D1, D2 und D3 zumindest durch die unter 3.1 genannten, unterscheidenden Merkmale
a)-e).

Die Merkmale a)-¢) haben den Effekt, dass der Druck des Brithwassers in der Briih-
kammer wihrend verschiedener Brithvorgédnge jeweils in Abhédngigkeit von Messsigna-
len des Drucksensors (gemiss b)) geregelt ist, sodass in verschiedenen Brithvorgéngen
unterschiedliche Mengen von Crema bzw. Crema mit unterschiedlichen Eigenschaften
reproduzierbar hergestellt werden kénnen.

Die Merkmale a)-e) sind aus D4-D7 ebenfalls nicht bekannt. Patentanspruch 1 ist des-
halb durch DI, D2 bzw. D3 auch in einer Kombination mit einem der Dokumente D1-
D7 nicht nahegelegt.

Beziiglich Dokument D4 sei diesbeziiglich ~ mit Bezug auf die Anmerkungen im
schriftlichen Bescheid im Abschnitt ,,Unter Punkt V¢, Punkt 5 — vermerkt, dass D4 zwar
einen Stellmotor 23 (D4, Seite 5, Zeilen 24-26) offenbart, dass dieser Stellmotor 23 ge-
miss D4 — im Unterschied zu einem ,,Stellglied” gemédss dem geédnderten Patentan-
spruch 1 — nicht zum Verfahren eines ,,Ventilkolbens* eines ,,Cremaventils in Sinne
des gednderten Patentanspruchs 1 dient, sondern zum Verfahren eines ,,Brithkolbens 2%,
welcher dazu dient, vor dem Einleiten eines Brithvorgangs den zu brithenden Kaffee in
einer ,,Brithkammer 1 zu pressen. Weiterhin offenbart D1 allenfalls eine Messung einer
Kraft, mit welcher der Kaffee vor einem Brithvorgang gepresst wird (Seite 7, Zeilen 27-
30), aber nicht eine Messung eines momentanen Drucks des Brithwassers im Sinne des
unterscheidenden Merkmals b). Der Gegenstand des geénderten Patentanspruchs 1 ist
deshalb insbesondere nicht durch eine Kombination eines der Dokumente D1-D3 mit
dem Dokument D4 nahegelegt.

Der geidnderte Patentanspruch 1 beruht deshalb auch auf einer erfinderischen Tétigkeit.

Geinderter Patentanspruch 8

Das Verfahren gemiss dem gednderten Patentanspruch 1 umfasst lediglich Merkmale,
welche Patentanspruch 1 analog entsprechen.

Der geinderte Patentanspruch 8 beruht deshalb aus den unter 4.1 genanten Griinden
auch auf einer erfinderischen Tétigkeit.

Weiteres Yorgehen
Da die Erfindung neu und erfinderisch ist, sowie zweifellos gewerblich anwendbar, wird

von einem internationalen Priifungsbericht ausgegangen, der die Schutzfahigkeit des be-
antragten Gegenstands in Aussicht stellt. Sollte jedoch wider Erwarten ein anderslauten-
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der Bericht ins Auge gefasst werden, oder sollten sich Riickfragen ergeben, wird um frith-
zeitige telefonische Kontaktaufnahme mit dem hier unterzeichnenden Vertreter gebeten.

Freundliche Griisse
R.A. EGLI & Co, Patentanwilte

Ammin Blacha
Beilagen:

- Geinderte Patentanspriiche 1-12, mit Kennzeichnung der Anderungen
Geinderte Patentanspriiche 1-12, ohne Kennzeichnung der Anderungen
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Internationale Patentanmeldung Nr, PCT/CH2011/000307

Titel: Brithvorrichtung zum Erzeugen eines Kaffeegetrinks sowie Verfahren zum

Erzeugen eines Kaffeegetriinks mit einer Brithvorrichtung
Anmelder: Jura Elektroapparate AG

Zum Antrag auf internationale vorliufige Priifung (Art. 31 PCT)
Teclefonische Ritcksprache vom 11. April 2013

1. Es werden die folgenden geéinderten Unterlagen eingereicht (Ast. 34 PCT):

Getinderte Patentanspriiche 1-12 als Ersatz fur die gednderten Patentanspriiche 1-12,

welche zusammen mit einem Antrag auf internationale vorldufige Prfung am 23, Ok-

tober 2012 mit Telefax eingereicht wurden.

Die gesinderten Pz;_tentanSpi'iiche 1-12 sind in zwei Fassungen beigefligt: In einer der Fas-
sungen sind alle Anderungen (beziiglich der ursprilnglich eingereichten Fassung der Pa-
tentanspriiche) gekennzeichnet, in der anderen Fassung sind die jeweiligen Anderungen

nicht gekennzeichnet,

Es wird gebeten, die internationale vorldufige Prufung auf der Grundlage der gedinderten

Unterlagen fortzufithren.

2. Anderungen

Die mit diesem Schreiben eingereichten Anderungen sind motiviert durch eine telefoni-
sche Riicksprache mit dem mit der internationalen vorliufigen Priifung betrauten Prifer
und haben den Zweck, bestimmte Einwénde des Pritfers gegen die gednderten unabhiingi-
gen Anspriiche 1 und 8 zu beheben, welche zusammen mit dem Antrag auf internationale

vorliufige Priifung am 23. Oktober 2012 mit Telefax eingereicht wurden,

ration: _12.04_2013 11:53:12 - 12.04.2013 11:55:45. This page 3 of 19 was completed at 12.04.2013 11:53:40
Received at the EPO on Apr 12, 2013 11:55:45. Page 3 of 19



12, Apr. 2013 11:97 Egli Patentanwaelte Nr. 6418 S ¢
PCT/CH 2011/000 307 - 12-04-2013

EGLI PATENTANWALTE Seiie 2

2.1 Anspruch 1

Im beigefugten Anspruch 1 sind die folgenden Merkmale, welche in der am 23, Oktober
2012 mit Telefax eingereichten Fassung des Anspruchs 1 hinzugefligt worden waren
(Fassung des Anspruchs 1 vom 23. Oktober 2012 mit Kennzeichnung der Anderungen,
Seite 22, Zeilen 7-11), wieder gestrichen:

wwobei der Drucksollwert fiir verschiedene aufeinanderfolgende Briihvorgdnge derart
vorgebbar ist, dass der Druck des Brithwassers in der Brithkammer (12) in einem der
Briihvorgdnge grasser ist als in einem anderen der Briithvorgange ist“.

2.2 Anspruch 8

Im beigefugten Anspruch 8 sind die folgenden Merkmale, welche in der am 23. Oktober
2012 mit Telefax eingereichten Fassung des Anspruchs 8 hinzugefiigt worden waren
(Fassung des Anspruchs 8 vom 23. Oktober 2012 mit Kennzeichnung der Anderungen,
Seite 26, Zeilen 21-25), wieder gestrichen:

,wobei der Drucksollwert fiir den ersten Brithvorgang und der Drucksollwert fiir den
zweiten Briihvorgang derart vorgegeben wird, dass der Ventilkolben (201) wiihrend
des ersten Brithvorgangs in eine andere Verfahrposition gebracht wird als wahrend
des zweiten Brihvorgangs®.

2.3 Die unter 2.1 und 2.2 genannten Anderungen sollen sicherstellen, dass die getinderten
Anspriiche 1 und 8 in der nun vorliegenden Fassung nicht tiber den Offenbarungsgehalt
der internationalen Anmeldung im Anmeldezeitpunkt hinausgehen (Ait. 34 (2)b) PCT),
aber dennoch die Erfordernisse des PCT hinsichtlich Neuheit und erfinderischer T4tigkeit
Q (Art. 33 (1)-(3) PCT) erfiillen,

R.A. EGLI & Co, Patentanwilte

Y -

Armin Blacha

Beilagen:
Getinderte Patentansprilche 1-1
Gedinderte Patentansprilche 1-1

2, mit Kennzeichnung der Anderungen
2, ohne Kennzeichnung der Anderungen

sration: 12.04.2013 11:53:12 - 12.04.2013 11:55:45. This page 4 of 19 was completed at 12.04.2013 11:53:48 oo
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Bruhvorrichtung (10) zum Erzeugen eines Kaffeegetranks,

wobei die Brihvorrichtung (10) aufweist:

- eine BrlUheinheit (11) mit einer Brihkammexr (12) =zum
Brihen von Kaffee mit Brihwasser, welches unter einem
Druck in die Brihkammer (12) einleitbar ist;

- eine Cremaeinheit (21) zur Erzeugung einer Crema mit
einer mit der Brihkammer (11) dber einen Kaffeedurch-
lass (214) verbundene Cremakammer (200) und einem in
der Cremakammer (200) relativ zum Kaffeedurchlass
(214) verfahrbaren Ventilkolben (201) =zum Offnen
und/oder Verschliessen des Kaffeedurchlasses (214);
und

- eine Auslassmindung (31) fir das jeweilige Kaffeege-
trank,

wobei die Cremakammer (200) der Cremaeinheit (21) mit

der Auslagssmindung (31) mittels einer Auslassleitung

(30) derart verbunden ist, dass zum Erzeugen des jewei-

ligen Kaffeegetranks wahrend eines Brihvorgangs in der

Britheinheit (11) gebrithter Kaffee den Kaffeedurchlass

(214) und die Cremakammer durchstromen und zur Auslass-

mindung (31) gelangen kann,

wobei der Ventilkolben (201) derart verfahrbar ist, dass
eine Verfahrposition des Ventilkolbens (201) relativ zu
dem Kaffeedurchlass (214) veranderbar ist und dexr Ven-
tilkolben (201) dabei in mehrere verschiedene vorgegebe-
ne Verfahrpositionen (SO, S1) bringbar ist, scdass der
Ventilkolben (201) in einer der vorgegebenen Verfahrpo-
gitionen (50) den KXaffeedurchlass (214) dicht wver-
schliesst und in einer anderen der vorgegebenen Verfahr-
positicnen (S1) einen Abstand (D) von dem Kaffeedurch-

lass (214) aufweist und den Kaffeedurchlass (214) nicht

PCT/CH 2011/000 307 - 12-04-2013
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verschliesst,

wobel verschiedene aufeinanderfolgende Brihvorgange zur
Erzeugung verschiedener Kaffeegetranke derart realisier-
5 bar sind, dasa der Ventilkelben (201) bei einem der je-
weiligen Brihvorgdnge eine andere der vorgegebenen Ver-
fahrpositionen (SO, 81) einnimmt als bei einem anderen

der jeweiligen Brihvorgange, und

10 wobei die Cremaeinheit (21) derart ausgebildet ist, dass
der wahrend des jeweiligen Brihvorgangs gebriihte Kaffee
in der Cremakammer (200) abhidngig von der Jjeweiligen
vorgegebenen Verfahrposition (SO, S1) des Ventilkolbens
(201) unterschiedlich stark durchwirbelbar ist,

gekennzeichnet duxch

ein Stellglied (211), welches dazu ausgelegt ist, gemass

einem Stellsignal (220) die Verfahrposition des Ventil-
20 kolbeng (201) zu verandern und/oder den Ventilkolben

(201) in eine der vorgegebenen Verfahrpositionen (SO,
. 51) zu verfahren;

einen Drucksensor (213) zum Bereitstellen eines Druck-
25 mesawerta flr den momentanen Druck des Bruhwaesers 1in

dey Briihkammer (12);

eine Steuereinrichtung (210), welche ausgelegt ist, das
Stellsignal (220) zu erzeugen und dem Stellglied (211)

30 zuzufuhren,

wobel die Steuereinrichtung (210) als Regler ausgebildet
igt, welcher dazu ausgelegt ist, den vom Drucksensor
(213) bereitgestellten Druckmegswert zu empfangen und
35 wahrend eines der Bruhvorgange die Verfahrposition des

Ventilkolbens (201) in Abhangigkeit wvon einem Drucksoll-

ration: 12.04.2013 1153 12 - 12.04 2013 11:55:45. This page 14 . EAENDERTES BLAT T: 115508 POV
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wert fUr den Druck des Bruhwassers in dexr Brihkammexr
(12) derart zu regeln, dass der Druck des Brithwassers in

der Brihkammer (12) den Drucksollwert annimmt.

5 2, BriUhvorrichtung (10) nach Anspruch 1,
wobei die Brihvorrichtung (10) eine Sollwert-
Vorgabeeinrichtung (212) umfasst, welche dazu ausgelegt
igt, den Drucksollwert zu erzeugen und als Vorgabesignal
. (222) dem Regler zuzufihren
10
3. Brihvorrichtung (10) nach Anspruch 2, wobei der Druck-
sollwert durch gespeichertes Profil vorgegeben ist, wel-
ches einer Crema mit vorbestimmten Eigenschaften zuge-
ordnet ist.
19
4. DBrihvorrichtung (100) nach einem der Anspriiche 1 - 3,
wobei der Drucksollwert ein zeitlich statischer Druck-

sollwert oder ein zeitlich variabler Drucksollwert ist.

20 5., Brihvorrichtung (10) nach einem der RAnspriche 1 bis 4,
wobei die Cremaeinheit (21) und das Stellglied (211) in
. einem Brithkolben (13) angeordnet sind.

6. Brihverrichtung (10) nach einem der Anspriche 1 bis 4,
25 wobei die Cremaeinheit (21) zusammen mit dem Stellglied
(211) eine separate Baugruppe (21A) bildet, welche von
der Briheinheit (11) r&umlich getrennt ist, wobei eine
Austrittsdffnung (12-1) der Brithkammer (12) mit dem Kaf-
feedurchlass (214) der Cremaeinheit (21) Uber eine Rohx-

30 leitung oder einen Schlauch (12-1) verbunden ist.

7. Brihvorrichtung (10) nach einem der Anspriiche 1 bis 6,
wobeil das Stellglied (211) als elektromechanischer An-
trieb oder Schrittmotor ausgebildet ist.

35

8. Verfahren zum Erzeuagen eines Kaffeegetrinks wmit einer
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Brihvorrichtung (10), wobei die Brluhvorrichtung (10)

aufweist:

- eine Brliheinheit (11) mit einer Brihkammer (12) zum
Brithen von Kaffee mit Brihwasser, welches unter einem

5 Druck in die Brihkammer (12) einleitbar ist;

- eine Cremaeinbeit (21) zur.Erzeugung einer Crema mit
einer wit der Brihkammer (11) uUber einen Kaffeedurch-
lass (214) verbundene Cremakammer (200) und einem in

. der Cremakammer (200) relativ zum Kaffeedurchlass
10 (214) verfahrbaren Ventilkolben (201) zum Offnen
und/oder Verschliessen des Kaffeedurchlasses (214}
und
- eine Auslassmindung (31) flr das jeweilige Kaffeege-
trank,
15
wobei die Cremakammer (200) der Cremaeinheit (21) mit
der Auslassmindung (31) mittels einer Ausglassleitung
(30) derart verbunden ist, dass zum Erzeugen des jeweil-
ligen Kaffeegetranks wahrend eines Brihvorgangs in der
20 Britheinheit (11) gebrihter Xaffee den Kaffeedurchlass
. (214) und die Cremakammer (200) durchstrdémen und zur
Auslassmindung (31) gelangen kann, wobei der Ventilkol-
ben {(201) derxart verfahrbax ist, dass eine Verfahrposi-
tion des Ventilkolbens (201) relativ zu dem Kaffeedurch-
25 lass (214) veranderbar ist und der Ventilkolben (201)
dabei in mehrere verschiedene vorgegebene Vexrfahrpositi-
onen (SO, $1) bringbar ist, sodass der Ventilkolben
(201) in einer der vorgegebenen Verfahrpositionen (S0)
den Kaffeedurchlass (214) dicht verschliesst und in ei-
30 ner anderen der vorgegebenen Verfahrpositionen (S51) ei-
nen Abstand (D) von dem Kaffeedurchlass (214) aufweist

und den Kaffeedurchlass (214) nicht verschliesst,

wobei die Cremaeinheit (21) derart ausgebildet ist, dass

35 der wahrend des jeweiligen Brilhvorgangs gebrihte Kaffee
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in der Cremakammer (200) abhéngig von der jeweiligen
vorgegebenen Verfahrposition (SO, S1) des Ventilkolbens
(201) unterschiedlich stark durchwirbelbar ist,

5 wobei die Bruhvorrichtung (10) ferner aufweist:
ein Stellglied (211), welches dazu ausgelegt ist, gemass
einem Stellsignal (220) die Verfahrposition des Ventil-
kolbens (201) =zu verdndern und/oder den Ventilkolben
. (201) in eine der vorgegebenen Verfahrpositionen (80,
10 51) zu verfahren;

einen Drucksensor (213) zum Bereitstellen eines Druck-
megswerts flur den momentanen Drﬁck des Brihwassers in
dexr Brihkammer (12);

15
eine Steuereinrichtung (210), welche ausgelegt ist, das
Stellsignal (220) zu erzeugen und dem Stellglied (211)

zuzuflhren,

20 wobei die Steuereinrichtung (210) als Regler ausgebildet
ist, welcher dazu ausgelegt 1ist, den vom Drucksensor
. (213) bereitgestellten Druckmesswert zu empfangen und
wahrend eines der Brihvorgange die Verfahrposition des
Ventilkolbens (201) in Abhangigkeit von einem Drucksoll-
25 wert fiir den Druck des Brihwassers in der Brihkammer
(12) derart zu regeln, dass der Druck des Brihwassers in

der Brihkammer (12) den Drucksollwert annimmt,

wobei zum Erzeugen eines ersten Kaffeegetranks wahrend
30 einer Realisierung eines ersten Brilhvorgangs Kaffee in
der Bruhkammer gebritht wird und wdhrend der Realisierung
des ersten Briihvorgangs der Drucksensor einen ergten
Druckmesswert fiir den momentanen Druck des Brihwassers
in der Brihkammer (12) bereitstellt und die Steuerein-
as richtung (210) die Verfahrposition des Ventilkolbens

(201) in Abhidnaigkeit von dem ersten Druckmesswert re-

afion: 12.04.2013 11:53:12 - 12.04. 2013 11:55:45. This page 17 GEAENDERTES BLAT TT135:32
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gelt,

wobei zum Erzeugen eines zweiten Kaffeegetrdnks wiahrend
einer Realisierung eines auf den ersten Bruhvorgang fol-
5 genden zweiten Brihvorgangs Kaffee in der Bruhkammer ge-
britht wird und wahrend der Realisierung des zweiten
Brihvorgangs der Drucksensor einen zweiten Druckmesgwert
fir den momentanen Druck des Brihwassers in der BrUhkam-
. mer (12) bereitstellt und die Stevereinrichtung (210)
10 die Verfahrposition des Ventilkolbens (201) in Abhaéngig-

lteit von dem zweiten Druckmesswert regelt, .

9, Verfahren nach Anspruch 8,
wobei die Brihvorrichtung (10) ferner eine Sollwert-
15 Vorgabeeinrichtung (212) aufweist, (212) den
Drucksollwert erzeugt und als Vorgabesignal (222) dem
Regler =zuflhrt, wobei der mittels der Sollwert-
Vorgabeeinrichtung (212) erzeugte Sollwert durch ein ge-
speichertes Profil vorgegeben wird, welches einer Crema

20 mit vorbestimmten Eigenschaften zugeordnet ist.

10, Verfahren nach einem der Anspriche 8 oder 9,
wobei nach dem Erzeugen des jeweiligen Kaffeegetranks
und einer Ausgabe des Kaffeegetrinks durch die Auslass-
25 mindung (31) die Verfahrposition (S1) des Ventilkolbens
(201) derart eingestellt wird, dass in der Auslasslei-
tung (30) verbliebene, nicht aug der Auslassmiindung (31)
ausgegebene Fliissigkeit, insbesondere Reste des Kaffee-
getrankes, in die Brihkammer (12) zurlickfliesst und/oder

30 zuruckgesaugt wird.

11. Verfahren nach Anspruch 10,
wobei die Brlhvorrichtung (10) ferner ein Kaffeesieb
(14) aufweist, welches zwischen der Cremaeinheit und dexr
35 Brithkammer (12) am Kaffeedurchlass (214) vorgesehen ist,

und wobei die verbliebene Flisgigkeit aug der Auslass-

fion- 12.04.2013 11:5312 - 12.04.2013 11:55:45 This page 18 GEAENDERTES BLAT Ti11:55:a0
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leitung (30) durch das Kaffeegieb (14) zurlickfliesst

bzw. zuruckgefihrt wird.

12. Verfahren nach einem der Anspriiche 10 bis 11,
5 wobeli die in die Brlhkammer (12) zurickgeflossene
und/oder zuxlickgefiihrte Flissigkeit in einen Restwasser-

behi&lter entleert wird,

10

e

o
o
=
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REIVINDICACIONES DE PATENTE

Un dispositivo de preparacién (10) para producir una bebida
de café, en donde el dispositivo de preparacién (10)

comprende:

- una unidad de preparacién (11) con una camara de
preparacién (12) para preparar café con agua de preparacidn
gque se puede introducir bajo presién en la camara de

preparacién (12);

- una unidad de crema (21) para crear crema CoOn una camara
de crema (200) conectada con la camara de preparacion (11)
por medio de un pasaje de café (213) y un pistén de valvula
(201) que se puede mover en la camara de crema (200) con
relacién al pasaje de café (214) para abrir y/o cerrar el

pasaje de café (214):; y

- una abertura de salida (31) para la bebida de café

particular,

En donde la camara de crema (200) de la unidad de crema (21)
se conecta con la abertura de salida (31) por medio de un
conducto de salida (30) de tal manera gque para producir la
bebida de café particular el café preparado en la unidad de
preparacién (11) durante una operacidén de preparacidn puede
fluir a través del pasaje de café (214) y la camara de crema

y alcanza la abertura de salida (31),

006350
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en donde el pistén de valvula (201) se puede mover de tal
manera que una posicién de movimiento del pistdn de valvula
(201) se puede alterar con relacidén al pasaje de café (214)
y el pistén de valvula (201) se puede poner en una
pluralidad de diferentes posiciones de movimiento
especificas (SO, S1), de tal manera que el pistdn de valvula
(201) en una de las posiciones de movimiento especificas
(80) cierra herméticamente el pasaje de café (214) y en otra
de las posiciones de movimiento especificas (S1) estd a una
distancia (D) desde el pasaje de café (214) y no cierra el

pasaje de café (214),

en donde diferentes operaciones de preparacidén consecutivas
para producir diferentes bebidas de café se pueden realizar
de tal manera que el pistén de valvula (201) asume una
posicién de movimiento especifica diferente a la posicidn de
movimiento especifica para una operacién de preparacioén
diferente, y en donde la unidad de crema (21) se disefia de
tal manera que el café preparado durante la operacidén de
preparacién particular se puede hacer girar mediante
intensidad diferente dependiendo de la posicidn de
movimiento especifica particular (SO, S1) del pistdén de

valvula (201),
caracterizado por
un elemento de control final (211) que se configura, de

acuerde con una sefial de control (220), para alterar la

posicién de movimiento del pistén de valvula (201) Y/ﬁﬂgaiél.
Ui
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mover el pistdédn de valvula (201) en una de las posiciones de

movimiento especificas (S0, S1):

un sensor de presidén (213) para proporcionar una lectura de
presidén para la presidn momentdnea de agua de preparacién en

la camara de preparacidén (12);

una unidad de control (210) que se configura para producir
la senal de control (220) y suministrarla al elemento de

control final (211),

en donde la unidad de control (210) se implementa como un
regulador gque se configura para recibir 1la lectura de
presidén proporcionada por el sensor de presidén (213) y para
regular, durante una de las operaciones de preparacién, la
posicién de movimiento del pistén de wvalvula (201)
dependiendo de un punto fijo de presidén para la presidn de
agua de preparacidén en la cémara de preparacién (12) de tal
manera que la presién del agua de preparacién en la camara

de preparacidén (12) asuma el punto fijo de presiodn.

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con la
reivindicacién 1, en donde el dispositivo de preparacién
(10) comprende una unidad de configuracién de punto fijo
(212) que se configura para producir el punto fijo de
presién y suministrarlo al regulador como una senal

predeterminada (222).

006562
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El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con la
reivindicacién 2, en donde el punto fijo de presidén se
especifica mediante un perfil almacenado, que se asocia con

una crema de caracteristicas predeterminadas.

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con una de las
reivindicaciones 1 a 3, en donde el punto fijo de presidn es
un punto fijo estédtico de presién con el tiempo o un punto

fijo variable de presién con el tiempo.

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con una de las
reivindicaciones 1 a 4, en donde la unidad de crema (21) vy
el elemento de control final (211) estan dispuestos en un

pistén de preparacién (13).

El dispositivo de preparacidén (10) de acuerdo con una de las
reivindicaciones 1 a 4, en donde la unidad de crema (21)
junto con el elemento de control final (211) forma un
ensamble separado (21A), que estd espacialmente separado de
la unidad de preparacién (11), en donde una abertura de
salida (12-1) de la cémara de preparacidén (1l2) se conecta
con el pasaje de café (214) de la unidad de crema (21) por

medioc de una tuberia o un tubo (12-1).

El dispositivo de preparacién (10) de acuerdo con una de las
reivindicaciones 1 a 6, en donde el elemento de control
final (211) se configura como una unidad electromecanica o

motor de paso.

006063
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Un método para producir una bebida de <café «con un
dispositivo de preparacién (10), en donde el dispositivo de

preparacién (10) comprende:

- una unidad de ©preparacién (1ll1l) con wuna camara de
preparacién (12) para preparar café con agua de preparaciodn,
gue se puede introducir bajo presién en la camara de

preparacién (12);

- una unidad de crema (21) para producir crema con una
camara de crema (200) conectada con la camara de preparaciédn
(11) por medio de un pasaje de café (214) y un pistdén de
valvula (201) gue se puede mover con relacidén al pasaje de

café (214) para abrir y/o cerrar el pasaje de café (214); y

- una abertura de salida (31} para la bebida de cafeée

particular,

en donde la camara de crema (200) de la unidad de crema (21)
se conecta con la abertura de salida (31) por medio de un
conducto de salida (30) de tal manera gque para producir la
bebida de café particular de café preparado en la unidad de
preparacién (11) durante la operacién de preparacidén puede
fluir a través de la camara de crema (200) y alcanza la
abertura de salida (31), en donde el pistén de valvula (201)
se puede mover de tal manera que una posicién de movimiento
del pistén de valvula (201) se pueda alterar con relacidn al
pasaje de café (214) y el pistén de valvula (201) se pueda

poner en una pluralidad de diferentes posiciﬂﬁﬁixjge
- JUu &
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movimiento especificas (SO, S1), de tal manera que el pistdn
de wvalvula (201) en una de las posiciones de movimiento
especificas (SO) cierra herméticamente el pasaje de café
(214) y en otra de las posicicnes de movimiento especificas
(S1) estd a una distancia (D) del pasaje de café (214) y no
cierra el pasaje de café (214), en donde la unidad de crema
(21) se configura de tal manera que el café preparado
durante la operacidén de preparacién respectiva se hace girar
mediante intensidad diferente en la camara de crema (200)
dependiendo de la posicidén del movimiento especifico

respectivo (SO, S1) del pistén de wvalvula (201),

en donde el dispositivo de preparacién (10) comprende

adicionalmente:

un elemento de control final (211) que se configura, de
acuerdo con la sefial de control (220), para alterar la
posicién de movimiento del pistén de valvula (201) y/o para
mover el pistdén de vélvula (201) en una de las posiciones de

movimiento especificas (SO, S1);

un sensor de presién (213) para proporcionar una lectura de
presién para la presidén momentdnea de agua de preparacidn en

la cémara de preparacién (12);

una unidad de control (210) que se configura para producir
la sefial de control (220) y suministrarla al elemento de

control final (211),
00GUbS
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en donde la unidad de control (210) se implementa como un
regulador que se configura para recibir 1la lectura de
presion proporcionada por el sensor de presidén (213) vy,
durante una de las operaciones de preparacidn, para regular
la posicién de movimiento del pistén de valvula (201)
dependiendo de un punto fijo de presidén para la presién de
agua de preparacién en la cémara de preparacion (12) de tal
manera que la presién de agua de preparacién en la camara de

preparacién (12) asuma el punto fijo de presidn,

en donde para producir una primera bebida de café durante la
realizacién de una primera operacién de preparacién, el café
se prepara en la cédmara de preparacién y durante la
realizacién de la primera operacién de preparacién el sensor
de presién proporciona una primera lectura de presidén para
la presién momentanea de agua de preparacién en la camara de
preparacién (12), y la unidad de control (210) regula la
posicién de movimiento del pistén de wvéalvula @ (201)

dependiendo de una primera lectura de presiodn,

en donde para producir una segunda bebida de café durante la
realizacién de una segunda operacién de preparacidn
siguiendo la primera operacién de preparacién, el café se
prepara en la cémara de preparacién y durante la realizacidn
de la segunda operacién de preparacién el sensor de presidn
proporciona una segunda lectura de presién para la presidn
momentédnea de agua de preparacién en la camara de

preparacién (12), y la unidad de control (210) regula la

. 00Gueb
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posicién de movimiento del pistén de valvula (201)

dependiendo de la segunda lectura de presiédn.

El método de acuerdo con la reivindicacién 8, en donde el
dispositivo de preparacién (10) comprende adicionalmente una
unidad de configuracién de punto fijo (212), crea el punto
fije de presiodn v lo suministra como una sefal
predeterminada (222) al regulador, en donde el punto fijo
creado por medio de la unidad de configuracién de punto fijo
(212) se especifica mediante un perfil almacenado, dque se

asocia con una crema de caracteristicas predeterminadas.

El método de acuerdo con una de las reivindicaciones 8 o 9,
en donde luego de crear la bebida de café particular y
emitir la bebida de café a través de la abertura de salida
(31), la posicidén de movimiento (S1) del pistdédn de valvula
(201) se fija de tal manera que cualgquier liquido permanece
en el conducto de salida (30) y no sale de la abertura de
salida (31), en particular los restos de la bebida de café,
fluyen de regreso a la cé&mara de preparacioéon (12) y/o se

succionan.

El método de acuerdo con la reivindicacién 10, en donde el
dispositivo de preparacién (10) comprende adiciconalmente un
tamiz de café (14), que se proporciona entre la unidad de
crema y la cémara de preparacidén (12) en el pasaje de café
(214), y en donde el liquido restante fluye de regreso o
retorna desde el conducto de salida (30) a través del tamiz

de café (14). e
0081_’8;



12,

El método de acuerdo con una de las reivindicaciones 10 a
11, en donde el liquido que ha fluido de regreso y/o retorna
a la camara de preparacién (12), se vacia en un reservorio

de agua residual.

0L Ity
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