
Bogot D.C. 13 de agosto do 2009 

Do do ra 
ALIX CARMENZA CESPEDES DE VERGEL 

UL JLLeJJAy COMLRC1C 

Jefe Division do Nuevas Crsacones. iu4JIIuIIIlIIIttWI 
Superiritendencia de Industrial ycomercio 869.00005-0000 

Ciudad. -ch 200S.l 3 oo.s33 Oep. 2020 NJLcLk0NL 

I 2 ?A�I LN I I RU.GDL?OSI 10 

’ALt 444 HLSFLIES fRL.DuL bdio. 2 
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Con toda atencion me permito dar respuesta a su raquerimiento do Is 
referenda relacionado con nuestro radicado No.07-135859 

Para so consideracion y aprobacion a fin do continuar con el traniite 
correspondiente, a continuacion as presents or capitulo atinente a: 

REIVINDICACIONES. 

Absorbente biodegradable fibroso encapsulante pairs hidrocarburos 
procedimiento pars Is elaboracion del mismo. 

1. Los componentes del producto son garment do malts an una 
concentracfan del 35% at 60%; cebada an one concentraciOn del 25% al 
40%; remolido de arroz an one concentracion del 2% al 10% y remolido 
do cafØ an una concentrecion do 2% ar 10%. 

2. SegUn Is reivindicacion I, tomando el componente del remolido de cafØ; 
Is preparaoion del material remolido do cafe as tomado del producto no 
terminado del cafØ do consumo comOn, del cual Se aprovecha a pulpa 
so cascarilla, condole un secado aireado do aproximadamente dos (2) a 
cuatro (4) digs, este Se tritura an un molino de martillo dando como 
resultado un acaite fino qua as guardado pro las etapas finales del 
proceso y un polvo qua as decantado an una malls do entrelazado 080 
mm (rnilimetros), reduciendo an un 80% tea impumeas resultantes del 
proceso, quedando este producto pam ser merclado 11090 con(as 
demos comportentes. 

3. SegUn Is reMndicaciOn 1, tomando el components del remotido do anox; 
La tritura an el molino de niaflillo, el arroz con cascarilla para luego 
decantarlo an una mails de entrelazado do 1.25 mm (milimetros), de 
modo quo Las impurezas resultantes so eliminan y con este paletizado 
resultante logramos una cohesion del material cuando as mazda qua no 
so podria obtener con one dimension diferente a eats, 

4. $agün  Is reivindicacion 1, tomando el components do Is cebada; esta 
seca al aire puesto quo an maquina e5te material so quemarla y no 
servirla, an periodos de manipulacion y laboreo (voltear el material), 
cads diez (10) minutos poT in periodo total do tres (3) a seis (B) dlas 



para que este reduzca at nival de humodad propio del dieciseis (16)% 
del qua viene del granero a un promoio do nueve (9)% at once (ii 

S. SegOn Is revinthcacion 4, retamando & componente de Is eebada trim,a 
hasta tonverlirla an harina por medio do una parladora an primera 
instance, luego as utilize el procew de molienda do veces pam 
obtener el maxima de trituracion del producto y so utilize una malia do 
entmazado do 125 mm (m(Wmetroo) para separar las impurezas 
propias del pr000w. 

0. Segün Is  reivindicación 1, tamando el components del garment do Malta 
con composicion entre aireeho y particulas de german. as proceed por el 
niolino do mactubs siondo extru4a y decanisdo an uris malla a. 1.25mm 
(milirnetros) para finalizar este component.. 

7. Segün Is  reivir,dicacion 2, 3,4 y 6, so verifice visualmente quo los 
resultantas tengan par. Is cebada un color beige clam, para el cafØ un 
color amarillo, pars at arroz on color bbanco nacarado y para el geimen 
de Malta un color amarillo rojizo; Si esto no Ilegase a producirse so 
procedera a efectuar un secado adicional con Is luz solar con rastdllo par 
intervalos do laboreo de quince (15) n,inutos por un (1) dia. 

B. Segan is reMndacion I, a trUurecion do ros productos debe Ear do 
treinta 30C a cincuenta 50’C. 

9. SegUn La reivindicacion 7, as verificai, code uno do los matoriales para 
descartar presencia do hongos y humedades. 

10. Següri a roMndioacidn I y 7, as taman los corrrponentes pars Decor ufla 
rnezcla an base a las proporclones establecides, de Ia qua results un 
den 400% do los materiales, mas sin embargo debe queaar un diez 10% 
residual de Is mezcla. 

11.Segün a reiSdicacion 7y to, as roman los componentes resultantes)’ 
as Is agrega el aceite del cafe pare luego esparcirlo y airearlo at sot parC 
su socado y compectacion final del producto. 

Esperamos con Is anterfor Thfornacion Mader dada respuesta sastactoria a su 
requerimiento y, as[ obtener Is aprobación do Is  patente an cuestiôn. 

Cordial sau 0 

JOVA 
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