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(71) Nacionalidad o Domicilio: Vevey, Suiza. o
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Teléfono: 3264270  Fax: 6069701 Cual
E-mail: jlicco@lloredacamacho.com Numero
@ Nombre: ALICIA LLOREDA RICAURTE
cc. X nt
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Bogota, Colombia
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Namero 39.690.713 TP 53.215
E-mail: jlicco@lloredacamacho.com
@ Nombre: BISSON, Jean-Pierre; CARLI, Sophie y CHANET, Benjamin.
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UTILIZACION EN PRODUCTOS ALIMENTICIOS”
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ANEXOS

Comprobante de pago de ia tasa de presentacion de la solicitud.

Documento que acredita la existencia y representacion legal cuando el solicitante sea persona juridica.
Documento de representacion legal.

Documento de cesion del inventor al solicitante o a su causante.

Declaraciones.

Copia de la solicitud internacional. (Resumen, descripcion, reivindicaciones, dibujos)

Traduccion de la solicitud internacional al castellano. (Resumen, descripcion, reivindicaciones)
Copia del reporte preliminar internacional sobre patentabilidad.

Traduccion del reporte preliminar internacional sobre patentabilidad.

De ser el caso, copia del contrato de acceso.

De ser el caso, documento que acredite la licencia o autorizacién de uso de conocimientos tradicionales
de las comunidades indigenas.

Arte Final 12X12.

De ser el caso, informacion sobre otras solicitudes de patente o titulos obtenidos en el extranjero por el’
mismo titular o su causante, relacionados parcial o totalmente con la invencion de esta solicitud.

De ser el caso, modificaciones efectuadas a la solicitud internacional.
Otros: reporte de busqueda internacional con su traduccion y publicacion con su traduccion.
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ANEXO

El documento que acredita la calidad de REPRESENTANTES
LEGALES en Bogota de los doctores ALICIA LLOREDA y/o
GUSTAVO TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA y/o
ENRIQUE ALVAREZ para TODOS LOS ASUNTOS
RELACIONADOS CON LA PROPIEDAD INDUSTRIAL de la
sociedad peticionaria, que faculta a cada uno de dichos abogados
para actuar individualmente, se est4 presentando con esta solicitud.
En consecuencia, ruego a usted reconocer la personeria de cada uno
de dichos Representantes Legales para actuar dentro del presente
expediente, a fin de que cualquiera de ellos pueda intervenir en

cualquier tiempo respecto de la solicitud en él contenida.

o,
A A%‘I&OREDA RICAURTE
T.P. No. 53.215
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TRADUCCION OFICIAL No.283/04 DE UN DOCUMENTO ESCRITO EN
FRANCES, EL CUAL PARA SU IDENTIFICACION SE SELLA CON EL SELLO
DEL TRADUCTOR. ESTA ES UNA TRADUCCION OFICIAL EFECTUADA EL DIA
01 DE SEPTIEMBRE. DE 2004 POR JEAN-JACQUES TURPIN, C.E.: 193849 DE
BOGOTA, TRADUCTOR E INTERPRETE OFICIAL SEGUN RESOLUCION No.
2680/91 DEL 19 DE DICIEMBRE DE 1991, EXPEDIDA POR EL MINISTERIO DE

JUSTICIA DE COLOMBIA.

Autenticaciones que se hallan a continuacién de un documento de poder conferido
en ingles y espariol por NESTEC S.A., una sociedad organizada y existe de
conformidad con las leyes de Suiza, domiciliada en Avenue Nestlé 55, CH-1800
Vevey, Suiza, y otorgado a los Doctores ALICIA LLOREDA ylo GUSTAVO
TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA y/o ENRIQUE ALVAREZ, todos
domiciliados en Bogota, Colombia, Calle 72 No. 5 — 83 (Piso 6°).

Dado el 5 de agosto de 2004. Firma ilegible de la Sefora Paula Nelson, Vice-

Presidente de Nestec S.A.

CERTIFICADO NOTARIAL (SOCIEDAD)
Legalizacién por parte del suscrito Notario de la firma de la Sefora Paula
NELSON quien desempefia el cargo de Vice-Presidente de la compania

NESTEC S.A., una sociedad legalmente constituida y existen‘Le de acuerdo con las
LU ieaath e A ez oA oo
' \};"eb'no' tiondids';;}'ro (? b'zi.‘tlhcm'oiﬁs’

leyes de Suiza, domiciliada en Vevey (Suif?ﬁ&ﬁ%ﬁ%@é&%ﬁ% certifica que
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gar el presente
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dr::-haber examinado los
':;cé'/‘uu\.}}\'s' 3
)-€llo da fe

Firma de Jean-Daniel RUMPE.

-

Sello: Jean-Daniel RUMPF — Notario. Estampilla de 4 Frs.

IEAN « JACQUES H. TURPIN

Traducxor o indmrete Oticial
1 RANCES - ESPARIOL

Res. Minjusticia No. 2680/91

o ——— e -

. 1‘“'2\ |’,,) e q
¢ 1raoueion . Oticial. No,:'oz X—S /////



Legalizacion No. 7.135. El Notario Jean-Daniel RUMPE, en Vevey, Distrito de

Vevey, Cantdn de Vaud, Suiza, certifica la firma puesta en la pagina anterior por la

Serfiora Paula Nelson, Directora adjunta de Nestec S.A., en Vevey, la cual

compromete en forma valida con su firma individual.

Dado en Vevey, el once de agosto de dos mil cuatro. Firma ilegible del Notar'ip.

';‘S“ »
'-;:&'5: ot .
Sello: Jean-Daniel RUMPF — Notario. Estampilla de 4 Frs. e, e
N
e ) St
APOSTILLA R <Y
(Convencion de La Haya del 5 de octubre de 1961)2; i v
1.-  Pais: Suiza £F W
El presente documento publico
2. - ha sido firmado por el Serior Jean-Daniel RUMPF ) .
3.- obrando en calidad de Notario en Vevey , ,, :_,
4. - con sello de Jean-Daniel RUMPF, Notario L r
.. ‘
CERTIFICADO e
5.- Enlausana - 6.- El 12 de agosto de 2004
7. - Por la Cancilleria de Estado del Cantén de Vaud

I Lt ey i 2 o
‘ ) G ARIO SEXTO (E) DEL CIRCULO))
8 - BaJO el nimero 6705 Ii; on soGoTa, HaGo co(n)sriula gu‘:z:to)%

., PFOTOCOPIA COINGIDE GAN £L GRIGINAL v/
; Ul HETENIDD A LA VIgYA i

9.-  Sello: Cancilleria del Consejo de Estado - i fﬁ R &q}r §0b7[‘5ﬂ’15!umento

.
FE:

de 25 Fr.

10. - Por el Canciller de Estado, firma de P. Equ

Es traduccion fiel y completa de la cual se deja copia en los ‘r.chi%s de esta

oficina para confrontacion y a la cual me remito.

73/
Traduccién oficial No. 283/04. (raovecidn Olxial No. 92 d 3 0 4

EAN « JACQUES H. TURPIN

) ) : [raductor & Imérprete Oicial
Traductor: Jean-Jacques Turpin. FRANGES - ESPARIOL .
Bogota, D.C., 1 de septiembre de 2004, (Ui No- 268091
= =
2 = T
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Los zbajo firmados, NESTEC S.A., una sociedad
crganizada y existente de conformidad con las leyes
de Suiza

con domicilio en Avenue Nestlé 55, CH-1800
Vevey, Suiza

nombramos por el presente a ALICIA LLOREDA ylo
GUSTAVO TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA
ylo ENRIQUE ALVAREZ, domiciliados en Bogota,
Colombia, con oficinas en dicha ciudad, Calle 72 No.
5.83, piso 60., nuestros representantes legales y
verdaderos en Bogota, con facultades para recibir
notificaciones y nombrar apoderados judiciales o
extrajudiciales, con el fin de dar cumplimiento al
paragrafo 1o. del articulo 543 del decreto 410 de
1971,

Los doctores ALICIA LLOREDA y/o GUSTAVO
TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA y/o ENRIQUE
ALVAREZ, o los apoderados que cualquiera de ellos
designe, quedan especialmente facultados para
representarnos ante las autoridades colombianas,
administrativas, judiciales o de policia, en todos los
ramiles relativos a la propiedad industrial, a cuyo
ofeclo les  facultamos para dar  ante dichas
autoridades todos los pasos necesarios al objeto
indicado; elevar solicitudes, declaraciones, reclamos,
rocursos  y  presentar  desistimientos; formular
descripciones, enmiendas, limitar el alcance de las
solicitudes, presentar oposiciones y apelaciones;
instaurar ~ cancelaciones,  renunciar  total 0
parcialmente a los registros, abonar todos los
impuestos vy cuotas y efectuar todo otro pago
determinado por la ley,; recibir todos los documentos
y valores, dando el descargo respectivo; llenar
cualesquiera otros requisitos y tomar, en fin, todas
las medidas que creyeren conducentes al resguardo
de nuestros intereses; y en caso de producirse
nposicion, pasando los antecedentes a los tribunales,
quedan facullados para lomar intervencion como
demandantes o demandados ante los jueces que
secan competentes, pudiendo transar, someter a
arbitros, desistir, percibir y apelar, con todas las
demas facuitades que resulten necesarias, y por el
presente declaramos desde ahora valido y bueno
cuanto dichos representantes y/o los apoderados que
cualquiera de ellos nombre hicieren en nuestro
beneficio.

Asimismo, facultamos a los doctores ALICIA
LLOREDA y/o GUSTAVO TAMAYO y/o IGNACIO
SANTAMARIA y/o ENRIQUE ALVAREZ, para
solicitar en la Oficina de Propiedad Industrial la
protocolizacion de este documento y de cualquier
poder que cualquiera de ellos otorgue a nombre
nuestro.

Dado y firmado

ce@%\g&%ﬁ

p

e
v

The undersigned, NESTEC S.A., & corporation
organized and existing under the laws of Switzerland.

domiciled at Avenue Nestlé 55, CH-1800
Vevey, Switzerland

hereby appoint, ALICIA LLOREDA and/or
GUSTAVO TAMAYO and/or IGNACIO SANTAMARIA
and/or ENRIQUE ALVAREZ, of Bogota, Colombia,
with offices in said town, Calle 72 No. 5-83, Sixth
Floor, our true and legal representatives in Bogota,
with power to receive notifications and to appoint
judicial or extrajudicial agents, so as to comply with
paragraph 1o. of article 543 of decree 410 of 1971.

Doctors ALICIA LLOREDA and/or GUSTAVO
TAMAYO and/or IGNACIO SANTAMARIA and/or
ENRIQUE ALVAREZ, or the agents by any one of
them appointed, are especially empowered to
represent us before the administrative, judicial or
police authorities of Colombia, in all proceedings
pertaining to industrial property, for which purpose we
authorize them to take before the said authorities all
the necessary steps for the said end; to file petitions,
declarations, claims, recourses and withdrawals, to
draw up specifications; to file amendments, to limit
the scope of applications, file oppositions; file
cancellations total or partially waive registrations, to
pay all installments and effect all other payments
prescribed by law; to receive proper receipts, to
comply with all other requirements and, in short, to
take all those measures which they may deem fit for
the protection of our interests; and in case of
opposition, where the proceedings be passed over to
the courts, we authorize said agents to act on our
behalf, as complainants as well as defendants, before
the competent judges, with full powers to make
arrangements, to submit to arbitrators, to desist, to
collect, to appeal and, in short, with all such further
powers as may be required, and we hereby declare
from now on as valid and good all that said
representatives and/or the agents by any one of them
appointed may do for our benefit.

We also authorize doctors ALICIA LLOREDA
lorexGUSTATDY -TAMAYO  and/or _IGNACIO
amd/m:,"..NR'lQUE ALVAREZ, to apply
p@rotaTey SRSt this document and of any power
?Fagﬁé_ﬁweyyan one
L

4
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of them conferred in our name,

Vice President ... ... ... .

NOTARY SHOULD EXECUTE OTHER SIDE



CERTIFICADO NOTARIAL (SOCIEDAD)

Suiza
Vevey {ss

Hoy {1de Acgoshe

PAGLA N ELSan
¢e quien me consta que firmé el anterior documento,
y quien debidamente juramentado declaré y dijo que
cles \Jicepresidente

de NESTEC S.A, |a

compania nombrada en el documento que antecede,
una sociedad debidamente organizada y existente
conforme a las leyes de Suiza, domiciliada en la
ciudad de Vevey, Suiza legalmente constituida
pera un periodo de duracion que aun no ha
terminado, que ejerce su objeto social; conforme a
las leyes de Suiza, que el declarante esta autorizado
por dicha Compania para conferir este poder; que el
seiio estampado por él al pie de tal poder, en nombre
v en representacion de la expresada Compaiiia, es el
sello oficial de ella; y que el objeto para el cual se
conficre este instrumento estad comprendido dentro
del de la sociedad.
LI suscrito Notario ha visto los Estatutos de
incorporacién firmados en Vevey, Suiza, con fecha
200l o, 99Y , y  certifica que de
conformidad con la legislacién de dicho Pais, la
anterior  declaracion juramentada es prueba
suficiente de que los hechos sobre que ella versa son
ciertos o verdaderos, de lo cual da fe.

de 2004 , comparecio

Noiary Public (Notario Publico).

Légalisation No 7'135.-

, &quien conozco y

NOTARIAL CERTIFICATE (CORPORATION)

Switzerland
Vevey {ss

On this 11thday of August
personally came

, 2004,

, Paula NELSON
to me known, and known to me to be the person who
signed the foregoing instrument, who being by me
duly sworn did depose and say that he/she is the

Vice President of NESTEC S.A., the
company named within, a Corporation organized and
existing under the laws of the Switzerland, domiciled
at the City of Vevey, Switzeriand legally constituted
for a period of tenure not yet expired, which exercises
its corporate purposes according to the laws of
Switzerland, that the deponent is authorized by said
Company to confer this power of attorney; that the
seal affixed hereunto by the deponent in the name
and on behalf of said Corporation is the corporate
seal thereof, and that the purpose for which this
instrument is granted is included within the corporate
purposes of the Company.
The undersigned Notary Public has seen the articles
of Incorporation of said Corporation executed at

Vevey, Switzerland, under date of March 24 1997

and hereby certifies that under the laws of said
County the foregoing acknowledgment is sufficient
proof that the facts therein contained are true, which
he attests.

Le notaire JEAN-DANIEL RUMPF, a Vevey, District de Vevey, Canton de
Vaud, Suisse, certifie authentique la signature apposée d'autre —---
part par Mme.  Paula NELSON, directrice-adjointe de la société —--—-—-
NESTEC S.A., a Vevey, qu'elle engage valablement par sa signature -

individuelle. =—=—m—mmmme
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WIS (R
o
. o8 BOGOTA,

'FOTOCOPIA

c

APOSTILLE
(Convention de La Haye du 5 octobre 1961)

1. Pays: SUISSE
Le présent acte public
2. a été signé par Jean-Daniel Rumpf
3. agissant en qualité de notaire & Vevey

4. est revétu du sceau/timbre de J.-D. Rumpf notaire

Attesté

5. a Lausanne 6. le 12 aodt 2004
7. par la Chancellerie d'Etat du Canton de Vaud
8. sous No 6705

9. Sceaultimbre: 10. Signature
pr le Chancelier d'Etat:

For

P.Equey

OINCIDE CON EL ORIGINA
HE TENIDO A LA ‘NSTA



SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

Industria y Comercio EXTRACTO PARA PUBLICACION
SUPERINTENDENCIA SOLICITUD DE PATENTE DE INVENCION PCT
(21) N° de solicitud: (51) Int Cl: A23J 3/26
(22) Fecha de solicitud: 10-12-07 (71) Solicitante(s): NESTEC S.A.
(30) Prioridad  (31) No. Prioridad (32) Fecha (33) Pais
05010190.6 11-05-05 EP
(72) Inventor(es): BISSON, Jean-Pierre; CARLI, Sophie vy
CHANET, Benjamin.
(74) Apoderado:  ALICIA LLOREDA RICAURTE
(85) Fecha limite inicio fase nacional: 11-12-07 (87)  Publicacion internacional
(86) Datos relativos a la presentacion de la solicitud PCT Fecha: 16-11-06
Fecha de presentacion de la solicitud: 11-05-06 N° publicacién: WO 2006/120229 A1

No. de solicitud: PCT/EP2006/062249

(54) Titulo:  PRODUCTOS AIREADOS EN BASE A CASEINA, SU PREPARACION Y SU UTILIZACION EN PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Resumen - Reivindicacion(es):

Reivindicacién nimero 1.-

Producto aireado en base a caseina CARACTERIZADO porque comprende una matriz elaborada a partir de una sal de caseina

extruida y expandida y elementos nutricionales adicionales que estan dispersos en toda la masa de la matriz.

A



REPORTE DE BI'JSQUEDA INTERNACIONAL

Solicitud Internacional No.

PCT/EP2006/062249

A. CLASIFICACION DE MATERIA OBJETO

INV. A23J3/26 A23L1/22 A23]3/10

Scgun la Clasificacién de Patente Internacional (IPC) o scgin la clasificacién nacional y la IPC

B. CAMPOS BUSCADOS

Documentacién minima buscada (sistema de clasificacién seguido de simbolos de clasificacién)

A23] A23L

Documentacién buscada fucra de documentacién minima hasta donde dichos documentos se incluyan ¢n los campos buscados

Base de datos clcctrénica consultada durante la bisqueda interacional (nombre de 1a base de datos y, donde sea practico, buscar términos usados)

EPO-Internacional, WPI Dato, FSTA

C. DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

Categoria °

Citacién de documento, con indicacién, donde sca apropiado, de los textos relevantes

Relevante a la reivindicacion No.

X EP 1300 083 A (SOCIETE DES PRODUITS NESTLE S.A) 1-21

9 de Abril de 2003 (2003-04-09)
citado en la solicitud
el documento completo

X GB 2 085 273 A (MEGGLE MILCHINDUSTRIE GMBH & CO 1-21

KG)
28 de Abril de 1982 (1982-04-28)
el documento completo

A US 4 744 993 A (BISSON Y COL) 1-21
17 de Mayo de 1988 (1988-05-17)
citado en la solicitud
el documento completo

A EP 0 393 339 A (SOCIETE DES PRODUITS NESTLE S.A) 1-10

24 de Octubre de 1990 (1990-10-24)
citado en la solicitud
el documento completo

/-

@ En ¢l recuadro C sc enumcran mis documentos.

@ En el anexo se enumeran miembros de la familia de patentes.

° Categorias cspcciales dec documentos citados:

‘A" documento quc define ¢l estado general de la técnica el cual no sc
considera de relevancia particular
‘E' documento antcrior pero publicado en o después de la fecha de
presentacion intcmacional

=

documento quc puede arrojar dudas sobre reivindicaciones de
prioridad o que se cita para establccer la fecha de publicacién de otra
citacion u otra raz6n especial (segun se especifica)

‘0" documento quc se refiere a una revelacién oral, uso, exhibicién u
otros medios

'P' documento publicado antes dc la fecha de presentacion internacional
pero después de la fecha de prioridad reivindicada

'T" documento posterior publicado después de a fecha de presentacion
internacional o fecha de prioridad y que no csté cn conflicto con la
solicitud pero citado para entender ¢l principio o tcoria que sustenta
la invencién

‘X' documento de relevancia particular; Ja invencién reivindicada no
puede considerarse nueva o no pucde considerarse que comprende
un paso inventivo cuando ¢l documento s¢ toma solo

'Y' documento de relevancia particular; 1a invencién reivindicada no
pucde considerarse que comprende un paso inventivo cuando ¢l
documento se combina con uno o mas documentos, siendo dicha
combinacién obvia para una persona cxperta cn la téenica

‘&' documento miembro de la misma familia de patentes

Fecha de la terminacién real de 1a busqueda internacional

21 de Agosto de 2006

Fecha de envio por correo del reporte de busqueda interacional

31/08/2006

Nombre y direccion de corrco de la ISA/
Oficina dc Patentes Europea, P. B. 5818 Patentlaan 2
NL - 2280 HV Rijswijk
Tel. (+31-70) 340-2040, Tx. 31 651 epo nl,
Fax: (+31-70) 340-3016

Funcionario autorizado

De Jong, E

Forma PCT/ISA/210 (segunda hoja) (Abril 2005)

pagina 1 de 2



REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL

Solicitud Internacional No.

PCT/EP2006/062249

C. (Continuacién) DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

Categoria © Citacién de documento, con indicacién, donde sea apropiado, de los textos relevantes Relevante a la reivindicacion No.
A FR 2 492 228 A (MEGGLE MILCHINDUSTRIE GMBH CO KG) 1-21
23 de Abril de 1982 (1982-04-23)
reivindicaciones 1-13
A US 6 444 242 B]1 (SKELBAEK TOVE Y COL) 1-7,
3 de Septiembre de 2002 (2002-09-03) 16-21

columna 4, lineas 48-66; ejemplos 1-3

Forma PCT/ ISA /210 (continuacién dc la segunda hoja) (Abril 2005)
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International application No

PCT/EP2006/062249

CLASSIFICATION OF SUBJECT MATTER

A
INV. A23J3/26 A23L1/22 A23J3/10

According lo Inlernalional Paten! Classification (JPC) or 10 both national classification and IPC

B. FIELDS SEARCHED

Minimum documentation searched (classification system followed by ciassification symbols)

A233 A23L

Documentation searched other than minimum documentation o the exten! that such documents ara Included in the flelds searched

Electronic data base consulted during the Internallonal search (name of data base and, whare practical, search lerms used)

EPO-Internal, WPI Data, FSTA

C. DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT

Calegory” | Citation of document, with indication, where appropriate, of the relevani passages Relevant 1o claim No.

X EP 1 300 083 A (SOCIETE DES PRODUITS 1-21
NESTLE S.A) 9 April 2003 (2003-04-09)
cited in the application

the whole document

X GB 2 085 273 A (MEGGLE MILCHINDUSTRIE GMBH 1-21
& CO KG) 28 April 1982 (1982-04-28)
the whole document

A US 4 744 993 A (BISSON ET AL) 1-21
17 May 1988 (1988-05-17)
cited in the application
the whole document

A EP 0 393 339 A (SOCIETE DES PRODUITS 1-10
NESTLE S.A) 24 October 1990 (1990-10-24)
cited in the apptication

the whole document

-

See pelent fami'y annex.

Further documents are listed in the continuation of Box C.

* Special categories of cited documents : .
P *T* later documant published after the international tiling date
or priority dale and aot in confiict with the application but

*A* document defining the general state ol the art which Is not
considered to be of particular relovance

*E* oarlier documenl but published on or after the international
filing date

*L* document which may throw doubls on priority clalm(s) or
which is cited to esfablish the publication date of anather
dtation or other special reason (as specified)

*O* document referring to en oral disclosure, use, exhlbltion or
other means

*P* document published prior to the Intematicnal fliing date but
later than tha priority date claimed

dlted to understand the principle or theory undetlying the
Invention

*X* document of particular relevance; the claimed invention
cannot ba constderad noval or cannot be considered to
Involve an Inventive step when the document is taken alone

'Y* document of particular relevance; the claimed Invention
cannot be consldered to involve an inventive step when the
document Is comblned with one or more other such docu-
meRts, such comblnation being obvious lo a person skilled
Inthe art.

*'&* document member of the same patent family

Date of the actual completion of the Inlernational search

21 August 2006

Date of malling of the internatlonal search repont

31/08/2006

Name and malling address of the ISA/
European Patent COifice, P.B. 5818 Patentlaan 2
NL - 2280 HV Rijswijk
Tel. (+31-70) 340-2040, Tx. 31 651 epo nl,
Fax: (+31-70) 3403016

Authorized officer

De Jong, E

Fom PCTASA210 {second sheat) (Aprii 2005)
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Category* | Cilation of document, with indication, where appropriate, of tha relevant passages Relevant to claim No.
A FR 2 492 228 A (MEGGLE MILCHINDUSTRIE GMBH 1-21
CO KG) 23 April 1982 (1982-04-23)
claims 1-13 :
A US 6 444 242 B1 (SKELBAEK TOVE ET AL) 1-7,
3 September 2002 (2002-09-03) 16-21
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(12) SOLICITUD INTERNACIONAL PUBLICADA SEGUN EL TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES (PCT)

(19) Organizacién Mundial de Propiedad Intelectual
Oficina Internacional

(43) Fecha de Publicacién Internacional
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(10) Nimero de Publicacién Internacional

WO 2006/120229 Al
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(21) Namero de Solicitud Internacional: PCT/EP2006/062249

(22) Fecha de Registro Internacional:
11 de Mayo de 2006 (11.05.2000)

(25) Idioma dc registro: Inglés

(26) Idioma dc Publicacién: Inglés

(30) Informacién de Prioridad:
05010190.0 11 de Mayo de 2005 (11.05.2005) EP

(71) Solicitante (para todos los Estados designados excepto
Estados Unidos de América): NESTEC S.A. [CH/CH]; Av.
Nestlé 55, CH-1800 Vevey (CH).

(72) Inventores; ¢

(75) Inventores/Solicitantes (para  Estados Unidos de América
solamente): BISSON, Jean-Pierre [FR/FR]; 9, Rue des
Tanneurs, F-14000 Cacn (FR). CARLI, Sophie
[FR/FR]; Les Lofts 7344, Port Guillaume, F-14160
Dives sur Mcr (FR). CHANET, Benjamin [FR/FR]; 6,
Rue Lebailly, F-14000 Caen (FR).

(74) Agente: CHAUTARD, Cécile; Av. Nestlé 55, CH-1800
Vevey (CH).

(81) Estados Designados (@ menos que sea indicado de otra manera, para

cada tipo de proteccion nacional disponible). AE, AG, AL, AM, AT,
AU, AZ, BA, BB, BG, BR, BW, BY, BZ, CA, CH, CN, CO,
CR, CU, CZ, DE, DK, DM, DZ, EC, EE, EG, ES, Fl, GB, GD,
GE, GH, GM, HR, HU, ID, IL, IN, IS JP, KE, KG, KM, KN, KP,
KR, KZ,LC, LK, LR, LS, LT, LU, LV, LY, MA, MD, MG, MK,
MN, MW, MX, MZ, NA, NG, NI, NO, NZ, OM, PG, PH, PL,
PT, RO, RU, SC, SD, SE, SG, SK, SL, SM, SY, TJ, TM, TN,
TR, TT, TZ, UA, UG, US, UZ, VC, VN, YU, ZA, ZM, ZW.

(84) Estados Designados (a menos que sea indicado de otra manera, para

cada tipo de proteccion regional disponible): ARIPO (BW, GH, GM,
KE, LS, MW, MZ, NA, SD, SL, SZ, TZ, UG, ZM, ZW),
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(AT, BE, BG, CH, CY, CZ, DE, DK, EE, ES, FI, FR, GB, GR,
HU, IE, IS, IT, LT, LU, LV, MC, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK,
TR), OAPI (BF, BJ, CF, CG, CI, CM, GA, GN, GQ, GW, ML,
MR, NE, SN, TD, TQ).

Declaraciones segin la Regla 4.17:

en cuanto al derecho del solicitante de solicitar y obtener una
patente (Regla 4.17(ii))

en cuanto al derecho del solicitante de reivindicar la prioridad
de la solicitud anterior (Regla 4.17(iii))

de invencion (Regla 4.17(iv))

Publicada:

con reporte de busqueda internacional

Para los codigos de dos letras y otras abreviaturas, refiérase a "Las Notas
Guias sobre Cédigos y Abreviaturas" que aparecen al comienzo de cada
emision regular de la Gaceta PCT.

(54) Titulo: PRODUCTOS AIREADOS EN BASE A CASEINA, SU PREPARACION Y SU UTILIZACION EN PRODUCTOS

ALIMENTICIOS

(57) Resumen: Producto aireado en base a caseina que comprende una matriz elaborada a partir de sal de caseina extruida y expandida y
clementos nutricionales adicionales, los cuales se cncuentran dispersos en toda la masa de matriz; estos pucden ser utilizados como
medio o soporte para proporcionar o entregar elementos nutricionales adicionales dentro de dichos productos alimenticios, por ejemplo,
como inclusiones en productos alimenticios, tales como productos alimenticios secos, como hojuelas o barras de cercal, chocolate o
productos de confiteria; o productos alimenticios himedos, tales como helados, postres en base a leche, o productos lctcos congelados,
talcs como yogurts, cuajadas, o queso fresco. Los procedimientos para su preparacion y productos alimenticios que comprenden dicho

producto aircado en base a caseina.
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(12) INTERNATIONAL APPLICATION PUBLISHED UNDER THE PATENT COOPERATION TREATY (PCT)

(19) World Intellectual Property Organization (%
International Bureau ¥

(43) International Publication Date
16 November 2006 (16.11.2006)
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(10) International Publication Number

WO 2006/120229 Al

(51) International Patent Classification:
A23] 3/26 (2006.01) A23] 3/10 (2006.01)
A23L 1/22 (2006.01)

(21) International Application Number:
PCT/EP2006/062249

(22) International Filing Date: 11 May 2006 (11.05.2006)

(25) Filing Language: English

(26) Publication Language: English

(30) Priority Data:
05010190.6 11 May 2005 (11.05.2005) EP

(71) Applicant (for all designated States except US): NESTEC
S.A. [CH/CH]; Av. Nestlé 55, CH-1800 Vevey (CH).

(72) Inventors; and

(75) Inventors/Applicants (for US only): BISSON,
Jean-Pierre [FR/FR]; 9, Rue des Tanneurs, F-14000
Caen (FR). CARLI, Sophie [FR/FR]; Les Lofts 7344,
Port Guillaume, F-14160 Dives sur Mer (FR). CHANET,
Benjamin [FR/FR]; 6, Rue Lebailly, F-14000 Caen (FR).
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KG, KM, KN, KP, KR, KZ, LC, LK, LR, LS, LT, LU, LV,
LY, MA, MD, MG, MK, MN, MW, MX, MZ, NA, NG, NI,
NO, NZ, OM, PG, PH, PL, PT, RO, RU, SC, SD, SE, SG,
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(84) Designated States (unless otherwise indicated, for every
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Declarations under Rule 4.17:

—— as to applicant’s entitlement to apply for and be granted a
patent (Rule 4.17(ii))

— as 1o the applicant’s entitlement 1o claim the priority of the
earlier application (Rule 4.17(iii))

— of inventorship (Rule 4.17(iv))

Published:
—  with international search report

For two-letter codes and other abbreviations, refer to the "Guid-
ance Notes on Codes and Abbreviations” appearing at the begin-
ning of each regular issue of the PCT Gazette.

(54) Title: CASEIN BASED PUFFED PRODUCTS, THEIR PREPARATION AND THEIR USE IN FOOD PRODUCTS

(57) Abstract: Casein based puffed products, their preparation and their use in food products Casein based puffed product comprise
& a matrix made of extruded and expanded casein salt and additional nutritional elements which are dispersed throughout the matrix
mass; they can be used as mean or support for providing or delivering additional nutritional elements within said food products,
for example as inclusions in food products such as dry food products like cereal flakes or bars, chocolate or confectionery, or welt
food products such as ice-creams, milk based desserts or chilled dairy products like yogurts, curds or fresh cheese. Process for their
preparation and food products comprising said casein based puffed product.
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TRATADO DE COOPERACION DE PATENTES

PCT

REPORTE PRELIMINAR INTERNACIONAL SOBRE PATENTABILIDAD
(Capitulo II del Tratado de Cooperacién de Patentes)

(PCT Articulo 36 y Regla 70)

Registro de referencia del

solicitante o agente PARA FUTURAS ACCIONES  Ver Forma PCT/IPEA/416

NO 7732/ WO,/ PCT

Solicitud internacional No. Fecha de registro internacional Fecha de prioridad
(dia/mes/aiio) (dia/mes/atio)

PCT/EP2006/062249 11.05.2006 11.05.2005

Clasificacion Internacional de Patentes (IPC) o clasificacién nacional e IPC
INV. A23]3/26

Solicitante

NESTEC S.A. y col

1. Este reporte es el reporte de examen preliminar internacional, establecido por esta Autoridad
Examinadora Preliminar Internacional bajo el Articulo 35 y trasmitido al solicitante de conformidad

con el Articulo 36.

2. Este REPORTE consta de un total de 5 hojas, incluyendo esta caratula.
3.  Este reporte también es acompaiiado por ANEXOS, que comprenden:

a. [] (enviado al solicitante y a la Oficina Internacional) un total de  hojas, como sigue:

[] hojas de la descripcién, reivindicaciones y/o dibujos los cuales han sido modificados y son la
base de este reporte y/o hojas que contienen rectificaciones autorizadas por esta Autoridad (ver
Regla 70.16 y Seccién 607 de las Instrucciones Administrativas).

(] hojas que reemplazan hojas anteriores, pero las cuales esta Autoridad considera que contienen
una modificacién que va mas alla de la revelacién en la solicitud internacional como se
presento, como se indic6 en el item 4 de la Casilla No. I y la Casilla Suplementaria.

b. [ (enviado unicamente a la Oficina Internacional) un total de (indicar tipo y numero de medio(s)
electrénico(s)) , que contienen un listado de secuencias y/o tablas con ello, inicamente en una
forma legible en computador, como se indicé en la Casilla Suplementaria Relacionada con el
Listado de Secuencias (ver Seccién 802 de las Instrucciones Administrativas).

Este reporte contiene indicaciones relacionadas con los siguientes items:

Casilla No. | Bases del reporte
Casilla No. 11 Prioridad

Casilla No. 111 No establecimjento de opinién respecto a novedad, nivel inventivo y
aplicabilidad industrial

Casilla No. IV Falta de unidad de invenciéon

XUO O0OKX

Casilla No. V Afirmacién razonada de conformidad con el Articulo 35(2) con respecto a
novedad, nivel inventivo o aplicabilidad industrial; citaciones y explicaciones que
sustentan dicha afirmacién

[] Casilla No. VI Ciertos documentos citados
[] CasillaNo. VIl  Ciertos defectos en la solicitud internacional

[[] CasillaNo. VIIl Ciertas observaciones sobre la solicitud internacional

Fecha de presentacién de Ja demanda Fecha de terminacién de este reporte
2007-03-09 12.07.2007
Nombrcg dircecién de correo de la autoridad Funcionario autorizado
examinadora preliminar internacional:
Oficina de Patentes Europea — P.B. 5818 Patentlaan 2
NL-2280 HV Rijswijk — Pays Bas De Jong, Ellen
Tel. +31 70 340 — 2040 Tx: 31 651 epo nl
Fax: +3170 340 - 3016 Teléfono No. +31 70 340-0

Forma PCT/IPEA/409 (Portada) (Abril 2005)
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REPORTE PRELIMINAR INTERNACIONAL SOBRE Solicitud Internacional No.
PATENTABILIDAD PCT/EP2006/062249

Casilla No. I Bases del reporte

1. Respecto al idioma, este reporte est4 basado en
X la solicitud internacional en el idioma en el cual fue presentada

[] una traduccién de la solicitud internacional en , el cual es el idioma de una traduccién
suministrada para los propésitos de:
(] busqueda internacional (segun las Reglas 12.3(a) y 23.1 (b))
(] publicacién de la solicitud internacional (segiin la Regla 12.4(a))
[[] examen preliminar internacional (segtin las Reglas 55.2(a) y/o 55.3(a))

2. Respecto a los elementos* de la solicitud internacional, este reporte se bas6 en (hojas reemplazadas las cuales han

sido suministradas a la Oficina receptora en respuesta a una invitacién segun Articulo 14, son referidas en este
reporte como “originalmente presentadas” y no son anexadas a este reporte):

Descripcion, Paginas
1-7 como se presentaron originalmente

Reivindicaciones, Numeros
1-21 como se presentaron originalmente

[[] listado de secuencia y/o alguna tabla(s) - ver Casilla Suplementaria en Relacién al Listado de Secuencia

3. [] Las modificaciones resultaron en la cancelacién de:

la descripcién, paginas

las reivindicaciones, Nos.

los dibujos, hojas/figuras

el listado de secuencia (especificar):

cualquier tabla(s) relacionada al listado de secuencia (especificar):

OO00d

4. [] Este reporte ha sido establecido como si (alguno de) los anexos modificados a este reporte y
numerado antes no ha sido hecho, desde que ellos han sido considerados a través de la presentacion
original, como esta indicado en la Casilla Suplementaria (Regla 70.2(c)). -

la descripcién, péginas

las reivindicaciones, Nos.

los dibujos, hojas/figuras

el listado de secuencia (especificar):

alguna tabla(s) relacionada al listado de secuencia (especificar):

DOOdo

* Siel item 4 aplica, algunas o todas de estas hojas pueden ser marcadas “reemplazadas”.

Forma PCT/IPEA /409 (Abril 2005)



REPORTE PRELIMINAR INTERNACIONAL SOBRE Solicitud Internacional No.
PATENTABILIDAD PCT/EP2006/062249

Casilla No. V  Afirmacién razonada bajo el Articulo 35(2) respecto a novedad, nivel inventivo o aplicabilidad
industrial; citaciones y explicaciones que sustentan dicha afirmacién

1. Afirmacién
Novedad (N) Si:  Reivindicaciones

No: Reivindicaciones 1-21

Nivel Inventivo (IS) Si:  Reivindicaciones

No: Reivindicaciones 1-21

Aplicabilidad Industrial (IA) Si:  Reivindicaciones 1-21

No: Reivindicaciones

2. Citaciones y explicaciones (Regla 70.7):

ver hoja separada

Forma PCT/IPEA/409 (Abril 2005)



REPORTE PRELIMINAR INTERNACIONAL SOBRE Solicitud Internacional No.

PATENTABILIDAD (HOJA SEPARADA) PCT/EP2006/062249

AdV

1. Se hace referencia a los siguientes documentos:

D1: EP-A-1 300 083 (SOCIETE DES PRODUITS NESTLE S.A.) 9 de Abril de 2003
(2003-04-09) citado en la solicitud como WO03 /030659

D2: GB-A-2 085 273 (MEGGLE MILCHINDUSTRIE GMBH & CO KG) 28 de Abril de
1982 (1982-04-28)

D3: US-A-4 744 993 (BISSON ET AL) 17 de Mayo de 1988 (1988-05-17) citado en la
solicitud como EP202484

D4: EP-A-0 393 339 (SOCIETE DES PRODUITS NESTLE S.A.) 24 de Octubre de 1990
(1990-10-24)

2. La presente reivindicaciéon 1 afirma: “Producto soplado a base de caseina que comprende
una matriz hecha de sal de caseina extruida y expandida y alimentos nutricionales
adicionales...” Los términos “a base de caseina” (en el ejemplo 1 polvo de lima también esta
presente en la matriz) y “elementos nutricionales” (esto incluye cualquier sustancia alimenticia)
son vagos y confusos y dejan al lector en duda en cuanto al significado de las caracteristicas
técnicas a que se refieren, haciendo asi que la definicién de la materia objeto de dichas
reivindicaciones no sea clara, Articulo 6 PCT. Ademaés, estos términos son considerados
ambiguos en vista de la técnica anterior citada (lo mismo aplica a los términos “tal como”,
“como”, 0 “semejantes” en las reivindicaciones restantes):

D1 revela un producto de refrigerio a base de lecha extruida-expandida, preparado por medio
de esencialmente el mismo proceso que se reivindica por el presente (ver los parrafos 58-78) que
comprende leche en polvo, caseinato de sodio (2-20%), almidén de maiz (ver reivindicaciones
1-14 y el Ejemplo 1) en la matriz. La sal de caseinato se usa para aumentar la cantidad de
s6lidos de leche en el producto (parrafo 48, 88). El producto de refrigerio puede ser recubierto y
una cubierta de chocolote puede constar de sucesivas capas de chocolote (parrafo 79-84).
Pueden afiadirse probi6ticos a la cobertura o relleno y pueden ser rociados directamente al
refrigerio (parrafo 87).

Se considera que D1 anticipa (Articulo 33(2) PCT) la materia objeto de las reivindicaciones 1-21.

D2 revela un producto de refrigerio crujiente, espumoso, producido por extrusién, que contiene

51-95% de proteina, que comprende 30-70% de caseinato, 2-25% de proteina de cereal y 10-70%
de proteina de soya (reivindicaciones 1-16).

Forma PCT/Hoja Separada/409 (Hoja 1) (EPO-Abril 2005)

2



REPORTE PRELIMINAR INTERNACIONAL SOBRE Solicitud Internacional No.
PATENTABILIDAD (HOJA SEPARADA) PCT/EP2006/ 062249

Para la produccion del producto, la caseina se mezcla (preferiblemente caseina acida) con una
solucion alcali acuosa que contenga una cantidad de élcali que dé un valor pH de 5.4-8, asi tanta
agua se mezcla que un contenido de agua de la mezcla, antes o después de la extrusion, de al
menos 13% se obtenga, donde después se extruye la mezcla a una temperatura por encima de
los 100°C y bajo presién en una zona de menor presién y menor temperatura (p. 1 1.43-p-2 1-27).
Se afirma que la buena extrudabilidad estd determinada en particular por el contenido de
caseinato (p. 1 1.40-42).

Se considera que D2 anticipa la materia objeto de las reivindicaciones 1-21.

La extrusion de productos a base de caseina era conocida en la técnica, ver D3 y D4 (ver las p. 4
1.35-36).

D4 (ver reivindicaciones 1-10) también se refiere a un proceso para preparar una sal de
precaseinato y extruir-expandir dicho caseinato.
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Box No.V  Reasoned statement under Article 35(2) with regard to novelty, inventive step or industrial
applicability; citations and explanations supporting such statement

1. Statement

Novelty (N) Yes: Claims
No: Claims 1-21
Inventive step (IS) Yes: Claims

No: Claims 1-21

Industrial applicability (1A) Yes: Claims 1-21

No: Claims

2. Citations and explanations {(Rule 70.7):

see separate sheet
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INTERNATIONAL PRELIMINARY International application No.
REPORT ON PATENTABILITY
(SEPARATE SHEET) PCT/EP2006/062249

AdV

1. Reference is made to the following documents:

D1: EP-A-1 300 083 (SOCIETE DES PRODUITS NESTLE S.A) 9 April 2003 (2003-
04-09) cited in the application as WO03/030659

D2: GB-A-2 085 273 (MEGGLE MILCHINDUSTRIE GMBH & CO KG) 28 April 1982
(1982-04-28)

D3: US-A-4 744 993 (BISSON ET AL) 17 May 1988 (1988-05-17) cited in the
application as EP202484

D4: EP-A-0 393 339 (SOCIETE DES PRODUITS NESTLE S.A) 24 October 1990
(1990-10-24)

2. Present claim 1 reads: "Casein based puffed product comprising a matrix made of
extruded and expanded casein salt and additional nutritional elements..." The terms
“casein based" (in Example 1 lime powder is also present in the matrix) and "nutritional
elements" (this includes any food substance) are vague and unclear and leave the reader
in doubt as to the meaning of the technical features to which they refer, thereby rendering
the definition of the subject-matter of said claims unclear, Article 6 PCT. Furthermore,
these terms are considered to be ambiguous in view of the cited prior art (the same applies
to the terms "such as", "like", "or the like" in the remaining claims):

D1 discloses an extruded-expanded milk based snack product, prepared by essentially the
same process as presently claimed (see paragraphs 58-78) which comprises in the matrix
milk powder, sodium caseinate (2-20%), corn starch (see claims 1-14 and Example 1).
Caseinate salt is used in order to increase the amount of milk solids in the product (par.48,
88). The snack product may be coated and a chocolate coating may consist of successive
chocolate layers (par. 79-84). Probiotics may be added to the coating or filling and may be
sprayed directly onto the snack (par.87).

D1 is considered to anticipate (Article 33(2) PCT) the subject-matter of claims 1-21.

D2 discloses a foamed, crispy snack product, produced by extrusion, containing 51-85%
protein, which comprises 30-70% caseinate, 2-25% cereal protein and 10-70% soy protein
(claims 1-16). For the production of the product, casein (preferably acid casein) is mixed
with an aqueous alkali solution containing an amount of alkali which gives a pH value of

Form PCT/Separate Sheet/409 (Sheet 1) (EPO-April 2005)
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INTERNATIONAL PRELIMINARY International application No.
REPORT ON PATENTABILITY
(SEPARATE SHEET) PCT/EP2006/062249

5.4-8, so much water is admixed that a water content of the mixture, before or after
extrusion, of at least 13% is obtained, whereafter the mixture is extruded at a temperature
above 100°C and under pressure into a zone of lower pressure and lower temperature (p.1
1.43-p.2 1.27). It is stated that the good extrudability is in particular determined by the
caseinate content (p.1 1.40-42).

D2 is considered to anticipate the subject-matter of claims 1-21.

Extrusion of casein-based products was known in the art, see D3 and D4 (see present p.4
1.35-36).

D4 (see claims 1-10) also refers to a process for preparing a precaseinate salt and
extruding-expanding said caseinate.
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PRODUCTOS AIREADOS EN BASE A CASEINA, SU PREPARACION Y SU

UTILIZACION EN PRODUCTOS ALIMENTICIOS

RESUMEN-OBJETO Y FINALIDAD DE LA INVENCION

Producto aireado en base a caseina que comprende una matriz
elaborada a partir de sal de caseina extruida y expandida y
elementos nutricionales adicionales, los cuales se encuentran
dispersos en toda la masa de matriz; estos pueden ser
utilizados como medio o soporte para proporcionar o entregar
elementos nutricionales adicionales dentro de dichos productos
alimenticios, por ejemplo, como inclusiones en productos
alimenticios, tales como productos alimenticios secos, como
hojuelas o barras de cereal, chocolate o productos de
confiteria; o productos alimenticios himedos, tales como
helados, postres en base  a leche, o productos léacteos
congelados, tales como yogurts, cuajadas, o queso fresco. Los
procedimientos para su preparacidn y productos alimenticios que

comprenden dicho producto aireado en base a caseina.
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PRODUCTOS AIREADOS EN BASE A CASEINA, SU PREPARACION Y SU

UTILIZACION EN PRODUCTOS ALIMENTICIOS

MEMORIA DESCRIPTIVA

La invencidén se relaciona con la industria de la
alimentacidén, mas particularmente a productos aireados en base
a caseina, sus usos como soporte o medios para entregar
elementos nutricionales dentro de varios productos
alimenticios, a saber, como inclusiones dentro de dichos

productos alimenticios y también a su elaboracién.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION

El elevado wvalor nutricional de la leche o de los
componentes de la leche ha sido reconocido por afios, sino por
siglos y los productos alimenticios en base a leche son
bastante numerosos hoy en dia. La leche en polvo, los sdlidos
de leche o los componentes de leche como el suero de leche en
polvo, la caseina o la lactosa, a menudo, son utilizados como
materia prima para preparar productos alimenticios denominados
como “snacks”, en particular, “snacks” aumentados, inclusiones
alimenticias o aditivos alimenticios.

La solicitud WO 03/030659 revela un producto de snack

en base a una leche extruida-expandida que puede estar cubierto
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con azlcar o grasa, idealmente con una cubierta que ademés
comprenda sdlidos de leche; tales productos “snack” que también
comprenden un material en base a almidén que exhibe una textura
porosa y crujiente, asi como una textura suave y una textura
que se derrite en la boca, que puede ser deseable en algunas
instancias.

Para aumentar el contenido de proteina de tales
productos “snack” aumentados, por consiguiente para aumentar su
valor nutricional, se puede utilizar caseina o derivados de
caseina, tales como sales de caseina como material de partida.
De acuerdo con la solicitud EP 202484 se utiliza la caseina de
tipo renet como se proporciona, por ejemplo, en la elaboracidn
de queso, sometiendo esta sustancia a una extrusidn, en tanto,
sea convenientemente humedecida y eventualmente expandida en
vacio.

De acuerdo a la solicitud EP 393339 se utiliza
caseina &acida, el cual posee una masa seca total relativamente
alta y se somete esta sustancia para extrusidén en la presencia

de proporciones adecuadas de sales de metales de tierra alcali

o alcalinos o amonia; la sustancia extruida, luego es
expandida.

Hoy en dia, las pautas de las dietas modernas
recomiendan ajustar, si no aumentar, el contenido de

micronutrientes en muchos productos alimenticios en oferta para
la consumicidén, por ejemplo, para enriquecerlos en los

elementos nutricionales valiosos, como vitaminas o minerales.



La solicitud WO/030659 sugiere agregar dichos elementos
nutricionales para expandir o aumentar los “snacks”, en base a
leche mediante una recubierta exterior o un relleno.

Cuando los micronutientes son sensibles al calor, a
la humedad o a la oxidacidn, las técnicas actuales consisten en
aplicar etapas adicionales de recubrimiento, principalmente
mediante la dispersidén o pulverizacién de una sustancia
adicional de cubierta en base a grasa o azucar sobre la
superficie exterior del producto “snack”. Una consecuencia de
lo anterior, es una extensidén del proceso de elaboracién, puede
resultar en un aumento correspcondiente en los costos de
elabocracién, y al considerar el aspecto nutricional del
material final, puede resultar en una racidén menos atractiva de
proteina / grasa o azicar, por ejemplo, una disminucién a veces
importante del valor nutricional de la sustancia final.

La presente invencidén soslaya estos tipos de
desventajas en tanto propone productos aireados (expandidos) en
base a caseina, los cuales comprenden elementos nutricionales
valiosos adicionales dispersados en el total de la masa de la

matriz expandida.

RESUMEN DE LA INVENCION
Un primer objetivo de la invencidén es el producto
aireado en base a caseina que comprende una matriz elaborada a

partir de sal de caseina extruida y expandida y elementos
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nutricionales adicionales, los cuales estan dispersados en toda
la masa de la matriz.

Un segundo objetivo de la invencién es un
procedimiento para preparar tales productos aireados en base a
caseina utilizando “pre-caseinato de sodio” como material de
partida.

Otro objetivo de la invencidn consiste en utilizar
dichos productos aireados en base a caseina como medio o

soporte para proporcionar o entregar elementos nutricionales

adicionales dentro de los productos alimenticios,
respectivamente como inclusiones en dichos productos
alimenticios.

Aln otro objetivo de la invencién es un producto
alimenticio que comprende como inclusiones, productos aireados

en base a caseina como se refiere aqui.

DESCRIPCION DETALLADA DE LA INVENCION

De acuerdo a la invencidén los productos aireados en
base a caseina considerados dentro de ese marco se preparan
mediante un procedimiento que comprende las etapas de:

- preparar una sal de &lcali o alcalinotérrea de
caseinato mediante el mezclado seco de caseina acida
con una fuente de metal de &lcali o alcalinotérrea;

- concomitantemente o posteriormente mezclar los
elementos nutricionales adicionales seleccionados con

los ingredientes arriba mencionados;
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- someter la mezcla resultante a extrusidn en
condiciones de calor y presidén controladas y en la
presencia de una cantidad controlada de agua;

- someter a expansidén la masa extruida resultante;

- someter la masa extruida resultante a un lecho de
secado fluidizado, y si fuere necesario, a una
operacidén de recubierta.

El término caseina &cida abarca ambos, la caseina
dcida tradicional, directamente obtenida por‘acidificacién de
la leche y caseina obtenida indirectamente, tal como por
ejemplo, caseina Acida, del tipo renet, esto es, caseina renet
liberada de la mayoria de su calcio mediante lavado con &cido.
La caseina puede estar presente en varios estados de
hidratacién. Por lo general, en la forma en que es obtenida
industrialmente por secado por pulverizado, la misma contiene
aproximadamente 10% de agua en peso.

El segundo ingrediente puede ser seleccionado entre
hidréxidos de metales de 4lcali y alcalinotérreos, sales
minerales u orgénicas de metales de &lcali y alcalinotérreos y
a aminos o amonia. Las sales preferidas son sodio o carbonato
de calcio.

El mezclado de los ingredientes debidamente
seleccionados, en su forma en polvo, se realiza mediante
mezclado seco simple, pero realizado con cuidado, mediante
técnicas actualmente disponibles, como por ejemplo, mezclado en

tambor o mezclado en lecho de secado fluidizado; para lograr
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una dispersién homogénea de los elementos nutricionales
adicionales en toda la masa de la matriz expandida, brindando
especial atencidén al ajuste y control de la densidad de los
varios ingredientes wutilizados, asi como sus tamarfios de
distribucidn.

El mejor rendimiento se logra cuando la densidad de
la 'materia expandida se encuentra dentro del campo de
aproximadamente 50 a 500 g / litro, como se mide, utilizando un
aparato especifico suministrado por AMAP S.A. CH 1400 Yverdon-
les-Bains).

La densidad de 1los reactivos medidos luego de
apretarlos, esto es, la gravedad especifica obtenida después de
300 batidos, estéa comprendida preferentemente entre 0,6 y 1,3.

La distribucidn del tamafio de particula es
preferentemente inferior a 850 pm y méds particularmente, estéa
comprendido dentro del rango de aproximadamente 50 a 500 pm.

La cantidad en donde el compuesto de reaccidn bésica
se utiliza es de 0,5 a 10% por peso y preferentemente de 2 a 5%
por peso, en base a la mezcla de reactivos, en tanto que, la
proporcidén relativa de los elementos nutricionales adicionales
estd esencialmente determinada de acuerdo a su naturaleza
(vitaminas, minerales, A&cidos grasos esenciales), su valor
nutricional o la alineacidén con las regulaciones alimenticias
actuales.

La mezcla seca es luego extruida bajo condiciones

controladas de calor y presidén, mas particularmente, en tanto

33



que realiza dicha extrusién en condiciones de pH y calor
suficientes para plastificar la caseina, a saber, en un pH de
aproximadamente 5,2 a 5,6 y a una temperatura comprendida entre
alrededor de 30 y 100° C, preferentemente a una temperatura de
alrededor de 60 a 70° C; la cantidad de agua presente durante
la extrusidén debe ser suficiente para ofrecer un contenido de
materia seca de aproximadamente 80 a 90% del producto extruido
resultante.

Un lecho fluidizado de secado se lleva a cabo para
obtener una materia seca final compatible con el esténdar
normal de preservacidn (92 a 97 %).

Se ha observado que tales condiciones no afectan la
naturaleza y la actividad de los elementos nutricionales
adicionales, incluso si algunos de los mismos son reconocidos
como sensibles al calor o la humedad.

La expansidén posterior del producto extruido se puede
llevar a cabo utilizando tecnologia alimenticia habitual como
se revela, por ejemplo en la solicitud EP 202484 o EP 39333. En
consecuencia, la masa extruida puede ser partida, rebanada, o
molida en porciones mas pequeflas o trozos previamente a la
expansién, o, también, la masa expandida y posteriormente
expandida es partida, rebanada o molida en pequefilas porciones O
trozos. Por ejemplo, la mezcla seleccionada de ingredientes
puede ser extruida bajo condiciones controladas dentro de una

cédmara al vacio en la presencia de 6 a 20% por peso de agua



para formar grdnulos expandidos. La extrusién también se puede
realizar sin vacio.

Los elementos nutricionales adicionales que son
utilizados dentro del marco de esta invencidn pueden ser
seleccionados del grupo que consiste de compuestos bioactivos
tales como, vitaminas, &cidos grasos poliinsaturados, aceites
esenciales, antioxidantes o similares, o micronutrientes como
minerales y oligoelementos.

En una modalidad preferida de 1la invencién los
elementos nutricionales adicionales sensibles estan
convenientemente protegidos contra, por ejemplo, calor,
humedad, oxidacién, o luz mediante un recubrimiento de una sola
capa o multicapa adecuado, en particular, mediante un
recubrimiento de toda la masa de la matriz.

De acuerdo con la invencidn, el recubrimiento
mencionado se realiza en dos etapas posteriores, la primera que
comprende la utilizacién de un primer material en base a grasa
y la segunda etapa que comprende otro recubrimiento utilizando
el mismo material en base a grasa o un material diferente, por
ejemplo, grasa vegetal, chocolate, cera natural o artificial;
siempre que sea deseable, la segunda etapa de la operacidén de
cubierta permite la adicidén de otros aditivos, como colorantes,
saborizantes, estabilizadores o los similares. Una ventaja
adicional de tal operacién de recubrimiento consiste en
preservar la textura inicial crocante o crujiente, por ejemplo,

una matriz en base a caseina porosa, especialmente cuando es
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expuesta a largos periodos de almacenamiento en condiciones
himedas o cuando es mezclada con productos alimenticios
hdimedos, como productos alimenticios l&acteos congelados.

Otra ventaja adicional de la invencién es
proporcionar productos aireados en base a caseina que actidan
como medio o soporte para proporcionar o entregar los elementos
nutricionales adicionales mencionados aqui entre productos
alimenticios seleccionados, en especial, elementos sensibles
gque tienen un alto valor nutricional, como por ejemplo, hierro
o, por ejemplo, vitamina C.

Esto se logra cuando se utilizan dichos productos
aireados en base a caseina como inclusiones en productos
alimenticios, tal como por ejemplo, productos alimenticios
secos como hojuelas o barras de cereal, chocolate o productos
de confiteria, productos alimenticios himedos, tal como
helados, postres en base a leche o productos 1léacteos
congelados, como yogurts, cuajada, queso fresco. Por ejemplo,
una modalidad especifica de la invencidén consiste en una
combinacién de un producto alimenticio himedo y un producto
aireado en base a caseina cubierta son almacenados
separadamente dentro del mismo envase, por ejemplo, en un
envase de camaras miltiples, y mezclado extemporaneamente,
justo antes del consumo.

Dependiendo en la tecnologia utilizada, especialmente
la manera de realizar la extrusién del material en base a

caseina, uno puede preparar productos aireados, por ejemplo,



bolitas, pelets, granulos, los cuales comprenden un relleno
ligquido, semi-liquido o pastoso dentro de la matriz expandida.
Otros ejemplos de utilizacidén de estas sustancias de

recubierta de caseina expandida se describen a continuacién.

EJEMPLO 1

Preparacién de un producto aireado en base a caseina
de acuerdo con la invencidn

Se mezclan 83% de caseina &cida con 2,28% de polvo de
cal sin apretar y 14,72% de agua. La mezcla obtenida es luego
extruida y expandida a través de un concepto innovador de vacio
rio abajo para permitir la expansidén de productos extruidos. Se
coloca un cortador en una cémara de vaclo para controlar la
expansién y el cortado a la salida del extruidor de tornillo
gemelo. El producto luego es transportado en vacio a una correa
transportadora y es descargado a presién ambiental por medio de
dos salidas “sass”. El producto aireado en base a caseina es
secado para reducir e contenido de agua desde 13-14% a 2-5%.

El disefio del molde encajaréd el diadmetro del producto

de caseina objetivo.
EJEMPLO 2

Preparacién de un producto aireado en base a una

caseina recubierta incluyendo ingredientes nutricionales.
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Se prepara un producto aireado de caseina como el
preparado en el Ejemplo 1, excepto que el mismo incluye
ingredientes biocactivos sensibles.

Los elementos nutricionales adicionales son
esencialmente determinados de acuerdo a su naturaleza
(vitaminas, minerales, a&acidos grasos esenciales), a su valor
nutricional o alineados con las regulaciones alimenticias
actuales.

Luego el mismo es recubierto mediante tecnologias de
recubrimiento, por ejemplo, tecnologias de bandeja abierta,
recubridor de correa, tambor, lecho fluidizado, disco
pulverizador, tobera pulverizadora, doble turbina,
recubrimiento al vacioc. El proceso de recubierta se lleva acabo
en dos etapas. Se aplica una primera capa de capa de material
en base a grasa (40 a 50% del peso total) sobre el nidcleo de
caseina (10% del peso total). Luego la capa se solidifica
mediante la disminucidén de la temperatura. Luego se aplica una
segunda capa de material en base a grasa (40 a 50% del peso
total) sobre la primera capa. Se deja solidificar mediante la

disminucién de la temperatura.

EJEMPLO 3

Yogurt que contiene o caseina aireada con cubierta
crujiente y nutricional

Se mezclan productos aireados cubiertos con caseina

nutricional en la masa de yogurt a una temperatura por debajo
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de 32°C o se agregan en una masa de yogurt Jjusto antes de
consumir el producto utilizando un envasado especial para

almacenamiento, como por ejemplo, un pote dividido.

EJEMPLO 4

Queso fresco conteniendo caseina aireada con cubierta
crujiente y nutricional

Se mezclan productos aireados recubiertos con caseina
nutricional en la masa de queso fresco a una temperatura por
debajo de 32°C o se agregan en una masa de gqueso fresco justo
antes de consumir el producto utilizando un envasado especial

para almacenamiento, como por ejemplo, un pote dividido.

EJEMPLO 5

Postre que contiene caseina ailreada con cubierta
crujiente y nutricional

Se mezclan productos aireados recubiertos de caseina
nutricional en la masa fresca de postre a una temperatura por
debajo de 32° C o se agregan en una masa de postre justo antes
de consumir el producto utilizando un envasado especial para

almacenamiento, como por ejemplo, un pote dividido.

12



REIVINDICACIONES

1. Producto aireado en base a caseina CARACTERIZADO
porque comprende una matriz elaborada a partir de una sal de
caseina extruida y expandida y elementos nutricionales

adicionales que estdn dispersos en toda la masa de la matriz.

2. Producto aireado en base a caseina de acuerdo con
la reivindicacién 1, CARACTERIZADO porque la sal de caseina es
una sal de metal de &lcali o alcalinotérreo como caseinato de

sodio o caseinato de calcio.

3. Producto aireado en base a caseina de acuerdo con
cualquiera de las reivindicaciones 1 y 2, CARACTERIZADO porque
los elementos nutricionales adicionales son seleccionados a
partir de un grupo gque consiste de compuestos bicactivos, tales
como vitaminas, acidos grasos poliinsaturados, aceites
esenciales, antioxidantes o similares, o micronutrientes como

minerales y elementos traza.
4., Producto aireado en base a caseina de acuerdo con

cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3, CARACTERIZADO porque

los elementos nutricionales adicionales sensibles se encuentran

13
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protegidos contra, por ejemplo, el calor, la humedad, la
oxidacién, o 1la 1luz mediante una recubierta adecuada, en

particular, mediante una capa completa de la masa de la matriz.

5. Producto aireado en base a caseina de acuerdo con
la reivindicacién 4, CARACTERIZADO porque la recubierta es una
cubierta de una sola capa o multicapa en base a grasa, como una

grasa vegetal o chocolate o una cubierta en base a cera natural

o artificial.

6. Producto aireado en base a caseina de acuerdo con
la reivindicacién 5, CARACTERIZADO porque la recubierta ademés

comprende aditivos como colorantes, saborizantes,

estabilizadores o los similares.

7. Producto aireado en base a caseina de acuerdo con
la reivindicacién 5, CARACTERIZADO porque la capa exterior de
la cubierta multicapa ademéas comprende aditivos como

colorantes, saborizantes, estabilizadores o los similares.

8. Un proceso para elaborar productos aireados en

base de caseina de acuerdo con cualquiera de las

14



reivindicaciones 1 a 7, CARACTERIZADO porque comprende las
etapas de:

- preparar una sal de a&alcali o alcalinotérrea de
caseinato mediante el mezclado seco de caseina &cida
con una fuente de metal de &lcali o alcalinotérrea;

- concomitantemente o posteriormente mezclar los
elementos nutricionales adicionales seleccionados con
los ingredientes arriba mencionados;

- someter la mezcla resultante a extrusidn en
condiciones de calor y presidén controladas y en la
presencia de una cantidad controlada de agua;

- someter a expansidén la masa extruida resultante;

- someter la masa extruida resultante a secado, y si

fuere necesario, a una operacidén de recubierta.

9. Un proceso de acuerdo con la reivindicacién 8,
CARACTERIZADO porque la caseina acida tiene un pH de alrededor
de 4,6 y gue la extrusién en presencia de la sal de metal de
dlcali o alcalinotérreo se realiza, en tanto, se aplican
condiciones de pH y calor suficientes para plastificar la
caseina, a saber, a un pH de aproximadamente 5,2 a 5,6 y a una
temperatura comprendida entre alrededor de 30 y 100° C,

preferentemente a una temperatura de alrededor de 60 a 70° C.

15



10. Proceso de acuerdo con las reivindicaciones 8 y

9, CARACTERIZADO porque la extrusidén se realiza en la presencia

de una cantidad de agua suficiente para permitir un contenido
°

de materia seca de aproximadamente 80 a 90% del producto

extruido resultante.

11. Proceso de acuerdo con cualguiera de las
reivindicaciones 8 a 10, CARACTERIZADO porque la masa expandida
y posteriormente expandida es partida, rebanada o molida en

porciones mas pequeflas © en trozos.

12. Proceso de acuerdo con cualquiera de las
reivindicaciones 8 a 11, CARACTERIZADO porque la etapa de
secado se realiza utilizando un lecho fluidizado y se realiza
para obtener una materia seca final de aproximadamente 92 a

97%.

13. Proceso de acuerdo con cualquiera de las
reivindicaciones 8 a 12, CARACTERIZADO porque la operacidn de
recubierta se realiza en dos etapas posteriores, la primera
comprendiendo la utilizacidén de un primer material en base a

grasa y la segunda etapa que comprende una recubierta adicional
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utilizando la misma sustancia en base a grasa o una sustancia

diferente, por ejemplo, chocolate, cera natural o artificial.

14. Proceso de acuerdo con la reivindicacién 13,
CARACTERIZADO porque la segunda etapa de 1la operacidén de
recubierta permite la adicién de otros aditivos como

colorantes, saborizantes, estabilizadores o similares.

15. Proceso de acuerdo con la reivindicacidén 8,

CARACTERIZADO porgue la extrusidén se realiza sin vacio.

16. Un producto aireado de caseina de acuerdo con
cualquiera de las reivindicaciones 1 a 7, CARACTERIZADO porque
se obtiene por medio del procedimiento de acuerdo con

cualquiera de las reivindicaciones 8 a 15.

17. El1 wuso de productos aireados de caseina de
acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 1 a 7 y 16, como
inclusiones en productos alimenticios, tales como productos
alimenticios secos, como hojuelas o barras de cereal, chocolate

o productos de confiteria, o productos alimenticios hiamedos,
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tales como helados, postres en base a leche o productos lacteos

congelados, como yogurts, cuajada o queso fresco.

18. El1 wuso de acuerdo con la reivindicacidn 17,
CARACTERIZADO porqgue el producto alimenticio es un producto
alimenticio himedo y en donde los productos aireados en base a

caseina son productos recubiertos.

19. El1 uso de acuerdo con la reivindicacién 17,
CARACTERIZADO porque el producto alimenticio himedo y el
producto aireado en base a caseina recubierta son almacenados
separadamente dentro del mismo envase y son mezclados

extemporaneamente, precisamente antes de consumir el producto.

20. El1 uso de productos en base a caseina de acuerdo
con cualguiera de las reivindicaciones 1 a 7 y 16,
CARACTERIZADO porque sirve como medio © soporte  para
proporcionar o entregar elementos nutricionales adicionales

dentro de los productos alimenticios.

21. Un producto alimenticio CARACTERIZADO porque

comprende como inclusiones productos aireados en base a

18

e



caseina,

7y 1l6.

de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 1 a
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