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SUPERINTENDENCIA

ECREACION[
‘ n 2008-02-25 16:52.51 _Dep. 2020 NU
3 ;?; 13 1. PATENTEIYH Eve: 379 FASENACIONALI

-Act. 411 PRLSENTACION Folios: 61 .

FORMULARIO UNICO DE SOLICITUD DE PATENTE
PCT
ENTRADA EN FASE NACIONAL Zz L\ oF
10 SOLICITUD DE: -
<] Patente de Invencion . [] Patente de Modelo de Utilidad
D Capitulo 1. fZI Capifulo " 7
2) Nombre: UNILEVER N.V IDENTIFICACION

Direccion: Weena 455, 3013 AL, Postbus '

760, 3000, DK, Rotterdam, Holanda. ce [] oto [ ]
SOLICITANTE cf ‘

(71) Nacio,.; lidad o Domicilio: Rotterdam, Holanda. | Cual
Lugar de Constitucién: Holanda ‘

Teléfono: 3264270  'Fax: 6069701 Numero
._E"-mailz jllcco@lloredacamacho.com . . r

{, Nombre: ALICIA LLOREDARICAURTE |cc. [X NT o [
Direccion: Calle 72 No. 5-83 Piso 5°, ckE [] oo []
REPRESENTANTF Bogota- Colombia ' Cual
O APODERADG: |1 \ofono: 3264270 Fax: 6069701 Numero 39.690.713 TP53.215

E-mail: jIlcco@lloredacamacho.conﬁ i

KRl

@ 4 | Nombre: ACHTERKAMP, Georg; ACKERMANN, Dieter, Kurt, Karl, INOUE,
i" Chibaru; KOHLUS, Reinhard y KUHN, Matthias.

INVENTOR(E: n) Direccién: Unilever Bestfoods Deutschland GmbH, Knorrstrasse 1, 74074 |
(72) v Heilbronn y Unilever R&D Vlaardingen B.V., Olivier Van Noortlagn 120, NL-3133
! AT Vlaardingen.

* Nacionalidad ¢ Domicilio: Alemania v Holanda.

@ PCT (86} !
Solicitud Internacional No. PCT/EP2006/011820 Fecha: 07/12/06

Publicacion Internacional No. WQ 2007/068402 A1 Fecha: 21/06/07

@ Titulo (54) CONCENTRADO PARA PREPARAR UN CALDO, SOPA, SALSA, JUGO DE CARNE O PARA USO
COMO UN CONDIMENTO, EL CONCENTRADQO COMPRENDE PARTICULADOS Y GELATINA Y ALMIDON

l) Clasificacion Internacional (51) A23L 1/40

CS_) Prioridad {(33) Pais de Origen (32) Fecha (31) Numero de Soficitud
sPd no [ ] e 1212005 05077842.2
‘EP 07/06/06 . 061150934

@) Comprobante de Pago No. 08-11,920 Fecha: 13 de Febrero de 2008
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ANEXOS

Comprobante de pago de la tasa de presentacion de la salicitud.
Documento que acredita la existencia y representacion legal cuando el solicilante sea persona juridica.

Documento de Representacion Legal.

Documento de cesion del inventor al solicitante o a su causante.

Qeclaraciones.
Copia de la solicitud internacional. (resumen, descripcion, reivindicaciones, dibujos)

Traduccion de la solicitud internacional al castellano. (resumen, descripcion, reivindicaciones)

Copia del reporte preliminar intemacional sobre patentabilidad
Traduccion del reporte preliminar internacional sobre patentabilidad.
De ser el caso, copia del contrato de acceso.

De ser el caso, documento que acredite la licencia o autorizacion de uso de conocimientos tradicionales
las comunidades indigenas.

Arte Final 12X12.

DOe ser el caso, informacion sobre otras solicitudes de patente o ti&los obtenidos en el extranjero po
mismo titular o su causante, relacionados parcial o totalmente con la invencién de esta solicitud.

De ser el caso, medificaciones efectuadas a la solicitud internacional.
Otros: Reporte de Bisqueda Internacional con su traduccién y Publicacion con su traduccion.

@ FIGURA CARACTERISTICA: )

'3

@

Solicifo la concesion de la patente,
: NOMBRE: ALICIA LLOREDA RICAURTE

FIRMA(V,D(U_N o ——

CC 39.680 713 Usaquen T.P.53.215
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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA ¥ COMERCIO
" 'No..08-019256- -00000-0000 - -
Facha 2008-02:25.16'52:51: Dep. 2020 NUECREACION

Tra. 11 PATENTEIYI. *  Eve: 379
Act. 411 PRESENTACION Folics:

FASENACIONALII
61

SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIQ

NIT ¢ 800176089-2

£CiB0 OFICIAL DE CAJA : 08 - 11,920
£CHA : FEBRERD 13 DE 2008

$ig1d CONSIGNACION tishi

EPQSITANTE TIPD PAGD BANCD CUENTA No. PAGD FECHA F8O
\CREDA Y CIA 5. & CGNSIBNACIUN BANCO DE BOGGTA 042734387 2660948 13/02/2008

Mg C 0O NCEP T 0 suts

o o 8 e e e e e i e e o e e e e e e R R e et e e e

NT. RENTISTICO CONCEPTD

1 50005-01-01 SQLICITUDES 1 TRAMITES DE SOL. DE PATENTE DE IN
by TOTAL ¢

1z QUINIENTOS UR MIL PESOS

SPONSABLE

CIBD DE CAJA APLICADD AL EXPEDIENTE NJ.

__________________

501.000.00
$ 501,000.00



ANEXO

El documento que acredita la calidad de REPRESENTANTES
LEGALES en Bogota de los doctores ALICIA LLOREDA y/o
GUSTAVO TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA y/o
ENRIQUE ALVAREZ para TODOS LOS ASUNTOS
RELACIONADOS CON LA PROPIEDAD INDUSTRIAL de la
sociedad peticionaria, que faculta a cada uno de dichos abogados
para actuar individualmente, se esta presentando con esta solicitud.
En consecuencia, ruego a usted reconocer la personeria de cada uno
de dichos Representantes Legales para actuar dentro del presente
expediente, a fin de que cualquiera de ellos pueaa intervenir en

. cualquier tiempo respecto de la solicitud en él contenida.

@&‘C@i ﬁ@)ﬁ%’)&%@tx\mw

T.P. No. 53.215



TRADUCCION OFICIAL No. 2004-08-12-406 de un documento escrito en Ingiés/
Espafiol, la cual para efectos del presente lleva el sello personal de Martha Lucia
Arciniegas M., Traductora e intérprete Oficial en virtud de la Res 1523 /88 del Ministerio
de Justicia. :

Legalizacién de un Poder de Representacion Legal conferido a ALICIA LLOREDA

y/lo GUSTAVO TAMAYO, y/o IGNACIO SANTAMARIA y/o ENRIQUE ALVAREZ

otorgado por UNILEVER N.V.

—~Dadoy firmadoel13 de juiliodel 2004 e
(fdo)
Richard Duncan Heath . Nicole Hape

Debidamente autorizado
SE DEBE LEGALIZAR MEDIANTE NOTARIO AL DORSO Pagina

Sigue ten Espariol legalizacién, mediante Notario, de la firma precedente.

(fdo)
WILLIAM BRIGNALL KENNAIR, Notario Publico ‘ S
i BENE A
R WOTARIGRSEXTO OEL CICULC -
) & com OFA GO GONSTAR OUE e
% DE BOGP'A N NC|D[5CON oy QRlUlNﬁU}
.g};otocgue TENIDO A LA ELY
20 e

% mwwxmw"mmmw“

o



APQOSTILLA
(Convencion de La Haye del 5 de Octobre de 1961)

REINO UNIDO DE GRAN BRETANA E IRLANDA DEL NORTE

1. Pais; Reino Unido de Gran Bretafnia e !rlanda del Norte

Este documento publico

2, ha sido firmado por William Brignall Kennair
3. actuando como Notario Publico
T4 Ty llevael sello/éstampilla de " Dicho Notario Publico
Certificado
5. en Londres _ 6. el 14 de julio del 2004
7. Por el Secretaric Principal de Su Majestad para Asuntos Exteridres'y del
Commonwealth - _' o e
8. No. G464139 Cen N
RN T :
g. Timbre/Sello " 10, _—'F-irm“ai‘_ ’ :
Aparece el Sello de la Oficina 1:‘1“: “ ,\A&Gias&mmmmﬁ?,\m
de Asuntos Exteriores y del T oS, nanb. ConsTAR AU LA
Commonwealth J;!Forocoﬂu CHIHCIDE CON 1L CRIGINALK

QUE HE TENIDO A LA VIST.
kol DY

'!.
7

N -6.
) . B JUAN M3 dUEL SBCTERO NEDINA @
- -~ Segun mileal saber yentender, esta es una traduccidy ij{gj}ﬁ;.y@ th.rfﬂ”@;’g,':ga‘m“""!._ :

B

su original en inglés de la cual se deja copia para futuras referencias.

CLIQ_Q:JG@ @1':3:( )
MARTHA LUCIA ARCINIEGAS M.
TRADUCTORA E INTERPRETE OFICIAL
RESOLUCION 1523 /88 MIBUUSTICHA
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NuUmero Archivo 24051830

KAMER VAN KOOPHANDEL
ROTTERDAM.

Pagina 00001 Extracto Limitado

Traduccién al inglés de un extracto del registro comercial de la Camara de

Industria y Comercio de Rotterdam

Persona teqal:

- Forma juridica

Nombre

Sede Estatutaria =~
Primer registro en el registro
comercial

Escritura de la uitima enmienda de
los articulos

Capital autorizado

Capital emitido

Capital pagado

Existen diferentes clases de
acciones

Naamloze Vennootschap) (Compafiia de
Responsabilidad Limitada Publica). .

Unilever N.V.
Rotterdam__

09-11-1927
13-05-2004

EUR 697. 641.704,22

EUR 411. 862.272,26

EUR 411. 862.272.26

(Capital converttdo a euros segun el art 2:
2:67c BW.) . >

oE T ewa A-;:p 9’-1.""
0 HOTARIO BEXT O(.'LCIFCUL 5}

Consuitar el archlvo de ré m AOORMBICHATsTAR oue La §

OTOCOPIA COINCIDE CON ft ﬂl» GH‘:A!.
| :

Empresa:
Razoén social
Direccion

Direccion de correo
Numero telefonico
Numero de fax

: Unilever N.V.
: Weena 455, 3013 AL Rott ngmm_

LEC
NOT/\'
ROAIEL ,.l.u-.qad.mm

: Postbus 760, 3000DK Rotterdam .......................
< 2 010-2174000 . S
o 010-2174798 ... ST

Pagina 00002 sigue

eir.‘atd'ifj




Numero Archivo 24051830

Pagina 00002 Extracto Limitado

. Direccion_.. ... . _

Descripcidn Negocio realizado

Empleados

: OBTENER INTERESES EN SOCIEDADES,

AS| COMO MANEJO Y FINANCIAMIENTO

0

Este extracto contiene una seleccidn de personas en ejercicio de un cargo publico

Nombre
Fecha y lugar de nacimiento

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Fecha de Autoridad

Representativa

Nombre

Fecha y lugar de nacimiento
Direccién

Fecha de ingreso a la oficina

Cargo

Facuitades

. Autorizado conjuntamente (cigq@;gga%-@

. Fitzgerald, Niall William Arthur
- 13-09-1945, Fljjo, Irlanda

....Warreners Lane, Weybridge. kt13.0lq, — o o0 oo o e

United Kingdom
: 20-05-1987

. Uitvoerend bestuurder

. Autorizado conjuntamente (con otros

directores/ otros, ver articulos............c...c.ooooo.l.

D 13-05-2004......

: Burgmans, Antony ..................

1 13-02-1847, Rotterdam

: 1 Danesmead, Cobham, Surrey, kt11 2en,
United Kingdom

El{’,

: 08-05-1991 #

. Uitvoerend bestuurder

‘directores/ otros, ver articulos., TRt O * &
e RESCR= IR "'?"f"l-*"’*"'l'“"‘;w

Pagina 00003 sigue



Namero Archivo 24051830

Pagina 00003 Extracto Limitado

Fecha de Autoridad
Representativa

Nombre
Fecha lugar de nacimiento

Direccion

Fecha de ingreso a la oficina

Cargo

Facultades

Fecha de Autoridad
Representacion

Nombre

Fecha y lugar de nacimiento

Direccion

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo
Facultades

Fecha de Autoridad
Representativa

. Autorizado conjuntamente (cofi® {

: 13-05-2004

0 13-05-2004......ci

Butler, Alan_ Clive

: 22-06-1946, Bogota, Colombia

. 1 Campden Hill Gardens, London w8 7au

United Kingdom.............oco e
06-05-1992 ..o o

Uitvoerend bestuurder

;. Autorizado conjuntamente (con otros

directores/ otros, ver articulos............

: 13-05-2004

Markham, Rudolph Harold Peter

: 13-03-1946, Alresford, United Kingdom

48 Trinity Church Road 17 CALDW HS,
Barnes London sw13 8rj, United Kingdom

: 06-05-1998

NPT & oy Py v S SR

g‘:\OHO NOTARIO XTO DEL CIRCULD Y

. H #* DE BO0OTA, HAGD COMATARNUZ LA L
. Uitvoerend bestuurder ?ro‘rocuau COINGIDE CAN EL ORI mn.a

H QUE HE TENIDO A LA V5T x

T

§

directores/ otros, ver articulos? RN o Fo

\\W&W‘\\W&WWR&
Pagina 00004 sigue

-
)



Numero Archivo 24051830 Pagina 00004 Extracto Limitado
Nombre . Cescau, Patrick Jean Pierre

Fecha y Lugar de Nacimiento : 27-09-1948, Paris, Francia

Direccion " 10° Gloucester Park App ASHBURN, Piace,

Kensington, London, United Kingdom

Fecha de ingreso a Ia oficina . 04-05-1998

Facultades . Autorizado conjuntamente (con otros
directores/ otros, verarticulos...........................

Fecha de Auteridad
Representacién © 1 13-05-2004

Nombre : van Heemstra, André René

Fécha y Lugar de Nacimiento  : 31-01-1946, Zwolle

Direccién : Floris Grijpstraat 13, 2596XD’s Gravenhage
AFecha de ingreso a la oficina - : 03-05-2000

Cargo . Uitvoerend bestuurder

Facultades : Autorizado conjuntamente (con otros

directores/ otros, ver artlcu PUITAITT N PR Py
x ouo uo'mmo SEXTO ofr. rm».um k
; OF BOGOYA, HAGO CONSIARQUZ L4
'OTOCOPIA COINCIOE COM EL OMIGIIALE
00 A

Fecha de Autoridad
Representacion : 13-05-2004

: . EDINA ?
N NOTARIO >
';{'{;‘.l‘_‘}w“"H'"“’yﬂ'ﬂ‘li\\"';‘s‘_\ it o imm’g

a



Numero Archivo : 24051830

Pagina 00005 Extracto Limitado

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimiento

Direccion

Fecha de ingreso a la oficina

Cargo

Facultades

_Fecha de Autoridad__..
Representativa

Nombre

Fecha y Lugar de Nacimiento
Direccidn

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimiento

Direccion

113-06-2004

: Gonzalez Laporte, Claudi?ﬁ&
. 22-05-1934, Cananea, Sog'i

- Santa Anita 190, Edo de %ex

. Dadiseth, Keki Bomi
: 20-12-1945, Punecms, India

: Gloucester Park app. 10 A Asburn, Place
Kensington London, United Kingdom

. 03-05-2000

. Uitvoerend bestuurder

. Autorizado conjuntamente (con otros

directores/ otros, verarticulos...........................

: van der Graaf, Cornelis Job

1 02-11-1950, Goes »
:'Kievietsla'an 34, 2243GD Wassenaar
: 13-05-2004

: Uitvoc—;rend bestuurder

. Autorizado conjuntamente (con otros

directores/otros, verarticulos...........................

it Nk Y St e S e Moo LR .
COMO NOTARIO SEXYO D€L CICULO §
T4, HAGO CONSTAR GUT LA !
4 COINCIDE CON EL ORIGINALY

QUE HE TENIOO A LA VIATA
i .

iy

México dJUAN MANUEL BOTERC &
NOTARIO

AN R S T
Pagina 00006 sigue

ol



Namero Archivo - 24051830

Pagina 00006 Extracto Limitade

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo-

Facultades

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimiento

_ Direccidon

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimiento

Direccidn

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

- 13-05-2004
- Niet-uitvoerend bestuurder

- Autorizado conjuntamente (con otfros
directores/otros, ver articulos...........................

: Baroness Chalker, Lynda

1 29-04-1942, Hitchin, United Kingdom .

“ ngdom

: 13-05-2004

. Niet-uitvoerend bestuurder

. Autorizado conjuntamente (con otros
directores/otros, ver articulos...........................

: Lord Brittan of Spennithorne, Leon

: 25-09-1938, London, United Kingdom

T A T o
0!‘ Rin IBXTO DEL CIRCUI.O
a no CONBTAR QUE LA
com COINCLOR COM EL ORIGINA

- 1 Carlisle Mansions, London S
Kingdom

: 13-05-2004

. Niet-uitvoerend bestuurder L'SOTERO Sk ]
TARIO
i S SO

: Autorizado conjuntamente (con otro
directores/otros, verarticulos...........................

Pagina 00007 sigue

1t



Numero Archivo : 24051830

Pagina 00007 Extractc Limitado

Nombre

Fecha y Lugar de Nacimiento

Direccion
Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

Facultades

Nombre

Fecha y Lugar de Nacimiento
Direccion

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo -

Facultades

Nombre
Fecha y Lugar de Nacimiento
Direccion

Fecha de ingreso a la oficina
Cargo

. Collomb, Bertrand Pierre Charles

. 14-08-1942, Lyon, Francia

- 4 Rue de la Lota, Paris 751186, Francia

: 13-05-2004

: Niet-uilvoerend bestuurder

. Autorizado conjuntamente (con otros
directores/otros, ver articulos...........................

:11-01-1939, Rotterdam

»

: Antwerpse Baan 10. 5269KB HELVOIRT

- 13-05-2004

: Niet-uilvoerend bestuurder

. Autorizado conjuntamente (con otros
directores, ver articulos...........................

: Fanjul Martin, Oscar

. 20-05-1949, Santiago de Chile

- Juan Belmonte 11, Madrid 280

: 13-05-2004
. Niet-uilvoerend bestuurder

A it R DYy
& cOMO HOTARIG SEXTO DEL CINGULO b
i 08 BOGOTA, wagdl CONSTAN QU LA &
TrOTOCORIA CON ;
Q

ERO®L
b HOTARID :
piEE T R

Pagina 00008 sigue

L



Numero Archivo : 24051830 Pagina 00008 Extracto Limitado

Facultades . Autorizado conjuntamente (con otros
directores/otros, ver articulos...........................

Nombre . Kopper, Hilmar

Fecha y Lugar de Nacimiento . : 13-03-1935, Oslanin, Republica Federal
Alemana

Direccion Himburg 9, Rothenbach D-56459, Repubhca
Federal Alemana

Fecha de ingreso a la oficina : 13-05-2004

Cargo " . Niet-uilvoerend bestuurder

Facuitades . Autorizado cdnjuntamente (con otros
‘ directores/otros, ver articuios...........................

Nombre : Simon of Highbury, David Alec Gwyn Roberts
Fecha y Lugar de Nacimiento 24-07-1939. London, United Kingdom

Direccion 6 St. Mary’s Grove Canonbury, London N1 2NT
United Kingdom

Fecha de ingreso a la oficina - : 13-05-2004

tomo’ nurnvo"seuro\'he:ﬁ;%:ii'e
n'é‘m‘é%%‘.’:%é:;‘é&é‘gé‘:‘:“o‘#“é ok
Cargo . Niet-uilvoerend bestuurder é . SUE KETENID0 A LaviRTa
' ¥
. . i
Facultades : Autorizado conjuntamente ( tg TR
directores/otros, ver articulos % i

;5 JUANMANUEL BOTE lor CDH\&
g HOTARIO
m&.wwmmmmm.

Pagina 00009 sigue
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Numero Archivo : 24051830 = Pagina 00009 Extracto Limitado

Nombre . van der Veer, Jeroen
Fecha y Lugar de Nacimiento . 27-10-1947, Utrecht
Direccion Adres afgeschermd, o.g.v. art 32 Hrb

Fecha de ingreso a la oficina - 13-05-2004

Cargo * 1 Niet-uilvoerend bestuurder
Facultades . Autorizado conjuntamente (con otros
’ directores/ otros, verarticulos................ccc........

Emitido por la Camara de Comercio - e

Rotterdam, 28-07-2004

(fdo) Mw. C. Mijnsbergen- Van de Morter

T T B W TR T

P At 7
;ﬁ COMO NOTARIO XTQ BEL CIRCULD %
i O BOGOTA, HAGO CONATAHR OUE LA

AWOTOCOPIA COIMCIDR CON 8L ORIGINAI

2

.. NOTARIO
AN GRS

9



APOSTILLA
(Convencion de La Haye del 5 de Octobre de 1961)

Pais: Paises Bajos

Este documento publico
ha sido firmado por Mijnsbergen van de Mortel

actuando como : Funcionario Camara Comercio

y lleva el seilo/estampilla de Dicho Notario Publico

Certificado

en Rotterdam 6. el 4 de agosto del 2004

Por el Secretario de la Corte del Distrito
No. 147560
Timbre/Sello ' 10.  Firma

(firma ilegible) . .

AR s e e
‘e couo NOTARIO SEXTD ngi C:RCULO

Segun mi leal saber y entender, esta es una traduccnon‘ &m‘ﬁ&?@mgggm"gg‘;;

*

SESHE
{RADUCTORA E |
4 1523/88 MEUUST-CIA
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\ n Ven n & Sons , $5 Aldwych London WC28 4JF

4 .' . United Kingdom
Scrlvener NOtaneS Telephone: 020 7395 4300

Translators Fax: 020 7395 4310
e-mail: notary@johnvenn.co.uk
William B Kennair LL8. ¢ lessica M Reeve M.2 http /s, johnvenn.co.uk

Associates; Agnes Corless » Jonathan P Coulis M., M

Consuitants: Keith F C Baker w.p, e, * Bridget M Ellison 8.4,

Yo, don WILLIAM BRIGNALL KENNAIR, Notario Piablico
debidamente admitido, con competencia para actuar en Inglaterra y Gales y
con ejercicio en Londres, Inglaterra, certifico por las presentes:

1. QUE el Poder que se adjunta fue firmado en nombre y
representacion de UNILEVER N.V. con oficinas en Weena 455, 3013 AL,
Rotterdam, Paises Bajos, por don RICHARD DUNCAN HEATH y'doﬁa
NICOLA HOPE, ambos Firmantes debidamente Autorizados de la referida
Sociedad;

2. Y QUE el referido Poder, asi firmado, ha sido debidamente
otorgado en representacién de la referida Sociedad.

N
EN TESTIMONIO de Io cual expido este Certificado ba_;o m1 ﬁrma y

- "

Sello. Notarial en Londres, el dia catorce de ‘julio de dos m1l cuatro

M NU“E“ L TERO M
‘%ﬂ. NOTAR lo
"%‘WJ" St ]

PN el




APOSTILLE )
{Hague Coavention of 5 October 1951 / Convenzion de La Haye du 5 octobre 1961)

UNITED KINGDOM OF GREAT BRITAIN AND NORTHERN [RELAND

l.  Counuy: United Kingdom of Great Britain and Northern lreland
Pays: Rovanme-Uni de Grande-Bretagne ot d'lrlande du Nord

£ <3Us mullis dostinem /e presend egpraublic
¥ DE BOGOTA, HAGO Cu'e .. La 3
2§rmm figmaby - WilliaABrygnall Keapair
7., 2 eV par :
Y Ay
g2
Public
Nptary Public
. NOTARID ™ . 3
SRR TR A Centified/Anesté

5. ° at London/a Londres L 6. thefle 14 July 2004

7. by Her Majesty,{ Principal Secretary of Sta for Forcign and Commonwealth Afairs /
par le Secréwsife d’Byn Principal dé Sa Majesif aux Affaires Etrangéres et du Commonwealth.

8. Number/sous No G464139
9, S!amp o o~ TR 10. Signznme: W. Glass

NS

For the Sacresry of Sice /7 Powr Ie Secréscire J “Eect

If this documnent is to be used in a country whith is not party to the Hague Convention of 5 Oczober 196k,
it should be presenied 10 the consular section of the mission representing that country,
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. mmLEVE_R N.V., unz sociedad
«istente de conformidad con las leyes

Jicilio en Rotterdam, Haolanda

* . nombramos por el presente a ALICIA LLOREDA y/o

GUSTAVO TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA
y/fo ENRIQUE ALVAREZ, domiciliados en Bogota,
- Colombia, con oficinas en dicha ciudad, Calle 72 No.
5-83, piso Go., nuestros representantes legales vy
verdaderos en Bogota, con facultades para recibir
notificaciones y nombrar apoderados judiciales o
extrajudiciales, con el fin de dar cumplimiento al
paragrafo 10. dei articulo 543 del decreto 410 de
1971.

Los doctores ALICIA LLOREDA y/o GUSTAVQO
TAMAYC ylo IGNACIO SANTAMARIA vylo
ENRIQUE ALVAREZ, o !os apoderados que
cualquiera de eilos designe, quedan especiaimente
facultados para representarnos ante las autoridades
colombianas, administrativas, judiciales o de policia,
en todos los tramites relativos a la propiedad
industrial, a cuyo efecta les facultamos para dar ante
dichas autoridades todos los pasos necesarios al
objeto indicado; elevar sclicitudes, declaraciones,
reclamos, recursos Yy presentar desistimientos;
formular descripciones, enmiendas, limitar el
alcance de las solicitudes y los registros, presentar
oposiciones y apelaciones; instaurar cancelaciones,
renunciar total ¢ parcialmente a los registros, abonar
todos los impuestos y cuotas y efectuar todo otro
pago determinado por la ley; recibir todos los
documentos y valores, dando el descargo
respectivo; llenar cualesquiera otros requisitos y
tomar, en fin, todas las medidas que creyeren
conducentes al resguardo de nuestros intereses; y
adicionalmente quedan facultados para tomar
intervencién como demandantes o demandados ante
los jueces que sean competentes, pudiendo transar,
someter a arbitros, desistir, percibir, conciliar y
apelar, con todas las demds facultades que resulten
necesarias, y por el presente declaramos desde
ahora valido y bueno cuanto dichos representantes
y/o los apoderados que cualquiera de ellos ncmbre
hicieren en nuestro beneficio.

---Asimismo;- facultamos-a-los -doctores -ALIGIA -

LLOREDA y/o GUSTAVO TAMAYQ y/o IGNACIO
SANTAMARIA y/o ENRIQUE ALVAREZ, para
solicitar en [a Oficina de Propiedad Industrial la
protacalizacion de este documento y de cualquier
- poder que cualquiera de ellos otorgue a nombre
nuestro.

Dado y firmado el 13 de TO‘ I.D A-C 2004

N

The undersignéd, UNILEVER N.V. & corporation
organized and existing under the laws of The
Netherlands,

domiciled at Weena 455, 3013 AL, Postbus 760,
3000 DK, Rotterdam, The Netherlands,

hereby appoint, ALICIA LLOREDA ylo GUSTAVO
TAMAYO ylo IGNACIO SANTAMARIA yio

ENRIQUE ALVAREZ, of Bogota, Colombia, with.

offices in said town, Calle 72 No. 5-83, Sixth Floor,
our true and legal representatives in Bogotd, with
power to receive notifications and to appoint judicial
or extrajudicial agents, so as to comply with
paragraph 1o. of articie 543 of decree 410 of 1971.

Doctors ALICIA LLOREDA y/lo GUSTAVO
TAMAYO v/o IGNACIO SANTAMARIA vy/o
ENRIQUE ALVAREZ, or the agents by any one of
them appointed, are especially empowered to
represent us before the administrative, judicial or
police authorities of Colombia, in all proceedings
pertaining to industrial property, for which purpose
we authorize them to take before the said authorities
all the necessary steps for the said end; to file
petitions, declarations, claims, recourses and
withdrawals, to draw up specifications; to file
amendments, to limit the scope of applications and
registrations, file oppositions; file cancellations total
or partially waive registrations, to pay all installments
and effect all other payments prescribed by law; to
receive proper receipts, to comply with all other
requirements and, in short, to take all those
measures which they may. deem fit-for the protection

of our lnterests and addltionally we authorize said’

agents to act.on-our behalf, as complamants as well
as defendants, before the competent judges, with full
powers to ,make .arrangements, to' submit to
arbitrators, {6 desist, to collect; to ‘conciliate, to
appeal and, in short, with all such further powers as
may be required, and we hereby deciare from now
on as valid and good all that said representatives
and/or the ag “herof:therr-appointed may
do for our ber?pfgsonfofg%mu?g?.sﬁ‘fgﬁf—"t" ﬂ

Qrocopra comcing CON GL ONIGIHAL;
j v QUE HE TENIDD & LA s

Huthorzesddctors ALICIA«

=‘)

ylo GUST§
SANTAMARI
protocollzat'.o
attorney by afiyign
before the Off“%o In SINEIAF\‘

Given and signed this 13th day of July 2004 ‘

— L{“’ ét ‘]\ \(0\9\
Richard Duncan Heath Nicola Hope -
Both Duly Authorised

NOTARY SHOULD EXECUTE OTHER SIDE
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Page 00001 Limited extract

English translation of an extract from the commercial register of the
Chamber of Commerce and Industries for Rotterdam

Legal person:
Legal form

Name

Statutory seat
Incorporation deed

Deed of latest amendment of
articles

Authorized capital

Issued capital

Paid up capital

:09-11-1927

:Naamloze Vennootschap (Public Limited
Liability Company)
:Unilever N.V.
:Rotterdam

........
----------------------------
.................................
....................................

------------------------------------

:13-05-2004
:EUR 697.641.704,22
:EUR 411.862.272,26
:EUR 411.862.272,26 .
(Capital converted_ into euro acc. to art. .....

....................................

----------------------------

............................

----------------------------

There are different classes
of shares

e o e e e e e o e o = e o — o m —

Undertaking:

Tradename (s)

Address

Mailing address

Telephone number

Fax number

Description of business
conducted

Employees

e e e e e e e e e e e A o e e e e - -

This extract contains a selection of registered in%ﬁﬁkg@@s

Director(s) :
Name

bDate and place of birth
Address

Date of entry into office
Title
Powers

Date of (present) represen-

28-83:2004

__________________ - f-‘--ct EE;- VTR m'-?@p'q_:.,:-,q,r
&

v e = e = = = = A

-----------------------------------

2:67c B.W.)

.................................

-------------------

:Weena 455,
:Postbus 760,
:010-2174000
:010-2174798

-----------------

-----------------------------------

: TO OBTAIN INTERESTS IN PARTNERSHIPS AS WELL AS
MANAGING AND FINANCING
0 e e b e e e e e e

........................

0 MO -mu:cr;sfro BTL 12010 5
CUNET. : 3
A COINCIDE CoN et ]
—-——QUt N AL

e

:Fitzgerald, Niall wil A% . S
:13-09-1945, Flijo, Ixe N
:Warreners Lane, { ' :

Kingdom .............

120050887 . e T e
:Uitvoerend bestuurder ..............eiueeaaan..
:Authorised jointly with other .................
directors/others, see articles ................

Page 00002 follows.

KAMER VAN KOOPHANDEL ROTTERDAM
OLaak 40, 3011 TA ROTTERDAM

1(010) 40277 77 F(010) 414 57 54
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File number: 24051830 Page 00002 Limited extract
tative authority t13-05-2004 ... e e e e e e e
Name :Burgmans, ANLONY ...ttt i it tneeentenaeonsnen.
Date and place of birth :13-02-1947, Rotterdam ........... .. ...
Address :1 Danesmead, Cobham, surrey, ktll 2en, United
Kingdom . ...ttt i it e e
Date of entry into office 108-05-19%] .. ...ttt e
Title :Uitvoerend bestuurder ............cc.0ciiuniannn.
Powers :Authorised jointly with other .................
: directors/others, see articles ................
Date of (present) represen-
tative authority :13-05-2004 .......... e e e ettt
Name :Butler, Alan Clive ... ... in ittt
. Date and place of blrth :22-06-1946, Bogota Colombla ..................
————Address +1—Campden- -1 - i
. Kingdom ..... ...ttt it e
Date of entry into office $06-05-1992 .. ... it et e e
Title _ :Uitvoerend bestuurder ................c.c0c0.nn.
Powers ' :Authorised jointly with other .................
directors/others, see articles ................
Date of (present) represen-
tative authority B T e 0 0
A
Name i :Markham, Rudolph Harold Peter .................
Date and place of birth :13-03-1946, Alresford, United Kingdom .........
Address :48 Trinity Church Road 17 CALDW HS, Barnes, ..
londen swl3 8rj, United Kmng?ggwmvwwuawwma .
Date of entry into office  :06-05-1998 .............. muamQJER“Eﬁﬁgﬂgrg
Title :Uitvoerend bestuurder .. gé".'@g::::'" Co L AL
Powers :Authorised jointly with gt &

directors/others, see arfg
Date of (present) represen-

tative authority :13-05-2004 ............. ;
. . é;um MANUNE(%&%TIERM "EDINA §
ame . :Cescau, Patrick Jean Pie LT L A .
. Date and place of birth :27-09-1948, Parijs, France A“*W&M“ .........
Address :10a Gloucester Park App. ASHBURN, .............
Place, kensington,london, United Kingdom .......
Date of entry into office t04-05-1999 ... .. ..t e e e
Title :Uitvoerend bestuurder ............... ... .c0.....
Powers :Authorised jointly with other .................
directors/others, see articles ................
28-67°2004 Page 00003 follows.

KAMER VAN KQOPHANDEL RGTTERDAM
BrAAK 40, 3011 TA ROTTERDAM

r{010) 402 77 77 F (010) 414 57 54
INZAGE HANDELSREGISTER

T 0800-1234567 (€ 0,70 PR MINUUT)
INTERNET: WWW.KVK.N{
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Page 00003 Limited extract

File number: 24051830

Date of (present) represen-
tative authority :

Name

Date and place of birth

Address

Date of entry intc office

Title

Powers

Date of (present) represen-
tative authority

:13-05-2004

:van Heemstra, André René
:31-01-1946,
:Floris Grijpstraat 13,
:03-05-2000
:Uitvoerend bestuurder
:Authorised jointly with other

:13-05-2004

Zwolle

---------------------------

2596XD 's-Gravenhage

directors/others, see articles

Name .
Date and place of birth
Address

Date of entry into office
Title
Powers

Date of (present) represen-
tative authority

Name
Date and place of birth
Address

Date of entry into office
Title
Powers

Name
" Date and place of birth
Address

Date of entry into office
Title
Powers

Name
Date and place of birth

28-07°R004

:Dadiseth, Keki Bomi
:20-12-1945, Punecms,
:Gloucester Park app.

:03-05-2000
:Uitvoerend bestuurder
:Authorised jointly with other
directors/others, see articles ....... e e

:13-05-2004

:van der Graaf, Cornelis {Cﬂauu- o vas Sesry e
:02-11-1950, E
:Kievietslaan 34,
:13-05-2004
:Uitvoerend bestuurder ..
:Authorised jointly with E.

:Gonzalez Laporte,
:22-05-1934, Cananea,
:Santa Anita 190,

:13-05-2004
:Niet-ultvoerend bestuurder
:Authorised jointly (with other directors,

:Baroness Chalker, Lynda
:29-04-1942, Hitchin, United Kingdom

India
10 A Asburn,

Kensington London, United Kingdom

............

------------------------

................

DE BOGOTA, HAGO COMNSY,
POTOCOMA CUINCIDE Cdn 'y

2243GD {ass

Goes

see articles:
JUANMA
) .. NOTARIQ
Claudi VAL TR BB A o
Son., Mexico
de Mexico C.P.

directors/others,

Edoc. 53900,

Mexico

see
articles)

Page 00004 follows.
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Address

Date of entry into offlce
Title

Powers

Name

Date and place of birth
Address

Date of entry into offlce
Title

:11 The Winery, Londen SW8 1JR, United Kingdom
:13-05-2004 ...ttt e e e e s
:Niet-uitvoerend bestuurder ..........coceccen...
:Authorised jointly (with other directors, see

articles) . ... .. i e ..

:Lord Brittan of Spennithorne, Leon ............
:25-09-1939, Londen, United Kingdom ............
:1 Carlisle Mansions, Londen SW1l, United Kingdor
t13-05-2004 ... ..t ettt ettt it s e s e e
:Niet-uitvoerend bestuurder ..............c.c0...

Powers :Authorised jointly (with other directors, see
articles) ... e e i e e e
Name. :Collomb, Bertrand Pierre Charles ..............
--Date-and..place-of birth..._...:14-08-1942, Lyon,_France_.. S
Address :4 Rue de la Lota, Parijs 75116 France ........
Date of entry into office t13-05-2004 ...ttt e e et e e
Title :Niet-uitvoerend bestuurder ....................
Powers :Authorised jointly (with other directors, see
articles) ... i e e e e
Name

Date and place of birth
Address

Date of entry into office
Title
Powers

Name

Date and place of birth
Address

Date of entry into offlce
Title

Powers

Name
Date and place of birth

Address.

28-87-2Q04

:Fanjul Martin, Oscar;
:20-05-1949, Santiag&pde, 2Ghi AmChlle § ........

B0 B I -
:11-01-1939, Rotterdamo o=y ' ,

:Antwerpse Baan 10, 5; 2 686
:13-05-2004 ......... g
:Niet-uitvoerend bestut
:Authorised jointly @

articles) .........

N M AN L BOTERNTLEDING .‘2 ........

:Juan Belmonte 11, Madrid 2804 T ERATERY . ...
t13-05-2004 ... et e et e e e e i s e e e e
:Niet-uitvoerend bestuurder ............cccuneuer..
:Authorised jointly (with other directors, see

= o i I o 30 =Y - 3
:Kopper, Hilmar ...........iiiiiitimeeneennneann.

:13-03-1935, Oslanin, Federal Republic of ......

18 L 111 )

:Himburg 9, Rothenbach.D-56459, Federal ........

Republic of Germany ..........ciimmueeenennn.

Page 00005 follows.
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File number: 24051830 Page 00005 Limited extract
Date of entry into office :13-05-2004 ... ... i e et
Title :Niet-uitvoerend bestuurder ....................
Powers :Authorised jointly (with other directors, see
articles) ... e e e e
Name :Simon of Highbury, David Alec Gwyn Roberts ...
Date and place of birth :24-07-1939, Londen, United Kingdom ............
Address :6 St. Mary's Grove Canonbury, Londen N1 2NT,
United Kingdom ........... .00t iiiinnannnnenn.
Date of entry into office 113-05-2004 ...ttt e e et e
Title :Niet-uitvoerend bestuurder ....................
Powers :Authorised jointly (with other directors, see
Aarticles) ... e e et
.. Name :van der Veer, JeXOEIL . ...t eevteetnnnennnnnnenn.
Date and placé of birth 7 T27-10 1947, UEYESht . TTTIII IO DT
Address :Adres afgeschermd, o.g.v. art 32 Hrb. .........
Date of entry into office :13-05-2004 ......... e e aea e e e
Title :Niet-uitvoerend bestuurder ....................
Powers :Authorised jointly (with other directors, see
articles) ................ et e

Issued by the chamber of cbmmerce’_

Ty R e e
X COMO NO'I\RIO SEXYO OFy C!IRCUI.O

P ".' © oa ‘1 = i DE BOGOTA, MAGD CONBYAR QUE LA X
Sl T LFOTOCOPIA COINCIDE COM 50 m"""’"“i
roorS T el B QUE HE TENIDO A La Lista :
‘ . - gjr‘, "-;:;E-‘ N ,‘:"
" B 2008
ERY R ‘
‘ \', “ ST 4
ﬂ S :
4 e TR A, DI
, . " JUAN MARUELEOTERT EQINA
. % . NOTARIO

Rotterdam, 28-07-2004

de Mortel

KAMER VAN KOOPHANDEL ROTTERDAM
BLAAK 40, 3011 TA ROTTERDAM

r (010} 402 77 77 F (010) 414 57 54
INZAGE HANDELSREGISTER

T 0900-1234567 (€ 0,70 PER MINUUT)
INTERNET: WWW.KVK.NL



L

APOSTILLE

(Convention de la Have du 5 octobre 1961)
1.Country: The NETHERLANDS

This public document
2. has been signed by

C. Mijnsbergen van de Mortel
3.acting in the capacity of

servant of the chamber of commerce
4. bears the stempel of

C. Mijnsbergen van de Mortel

Certified
S.at ROTTERDANM 6. on 04-08-2004
7. by the clerk of the District Court
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ﬁ§ SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA'Y COMERCIO
' DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

Industria y Comercio  EXTRACTO PARA PUBLICACION
SUPERINTENDENCIA SOLICITUD DE PATENTE DE INVENCION PCT
(21) N° de solicitud: {51) Int CI: A23L 1/40
22) Fecha de solicitud: 25-02-08 (71)Solicitante(s) ~ UNILEVER N.V.
iy . _ | (72 Inventor(es)  ACHTERKAMP, Georg;  ACKERMANN,
(30) Prioridad ~ (31) No. Prioridad 32) Facha (33) Pais Dieter, Kurt, Karl: INOUE, Chiharu; KOHLUS,
05077842.2 12-12.05 Ep . Reinhard y KUHN, Matthias.
06115093.4 07-06-06 EP :
(74) Apoderado; ~ ALICIA LLOREDA RICAURTE
(85) Fecha limite inicio fase nacional.  12-07-08 (87}  Publicacion internacional
(86} Datos relativos a la presentacion de [a solicitud PCT Fecha: 21-06-07
Fecha de presentacion de la solicitud: ~ 07-12-06 N°® publicacion: W02007/068402 A1

No. de solicitud PCT/ EP2006/011820

(54) Titulo: CONCENTRADO PARA PREPARAR UN CALDO, SOPA, SALSA, JUGO DE CARNE O PARA USO COMO UN
CONDIMENTQ, EL CONCENTRADO COMPRENDE PARTICULADOS Y GELATINA Y ALMIDON

Resumen - Reivindicacién{es):

Reivindicacién namero 1.-

Concentrado empacado para preparar un caldo, consomé, sopa, salsa, jugo de carne o para usc como un condimento, dicho
concentrado comprende:

20-80% de agua (% en peso con base en el concentrado total empacado), i
0.5-60% en peso de hierbas, vegetales, frutas, carne, pescado, crustaceos o particulados de los mismos, (% en peso con
base en el concentrado total empacado)

- un sistema gelificante que comprende la combinacion de almidén en una cantidad de 0.1% a 10% (% en peso con base en el
contenido de agua de! concentrado, preferiblemente 1-7%, mas preferiblemente 3-6%) y gelatina en una cantidad de 1.5-30%
(% en peso con base en el contenido de agua del concentrado, preferiblemente 6-20%, mas preferiblemente 12-20%)},

- 3-30% (% en peso con base en el contenido de agua del concentrado, mas preferiblemente 15-26%, de sal,

en donde el concentrado tiene la apariencia de un gel.



REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL

Solicitud Internacional No.

PCT/EP2006/011820

A. CLASIFICACION DE MATERIA

INV.  A23LI1/40
ADD.  A23L1A0

Segiin la Clasificacién de Patentes Internacional (CPI) o segin la clasificacién nacional y la CPI

B. CAMPOS BUSCADOS

Documentacién minima buscada (sistema de clasificacién seguido de simbolos de clasificacion)

A23L

Documentacién buscada fuera de documentacién minima hasta donde dichos documentos se incluyan en les campos buscados

Base de datos electrénica consuliada durante la bisqueda internacional (nombre de la base de datos y, donde sea préactico, buscar términos usados)

EPO-Interno,

C. DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

Categoria © Citacidn de documento, con indicacion, donde sea apropiado, de los textos relevantes Relevanie a la reivindicacion No.

X US 2003/044503 A1 (MORGAN ELLEN K [US] ET 1-17
AL) 6 de marzo de 2003 (2003-03-06)
paragrafos [0012]-[0016], [0023]-
[0029], [0035]- [0037], [0044]

X US 6 086 937 A (BOT DAVID SIMON [NL] ET 1-17

' AL) 11 de Julio de 2000 (200-07-11)

documento completo

X US 4 929 456 A (BEJARANO-WALLENS CELSO O 1-17
[UST Y COL) 29 de mayo de 1990 {(1990-05-29)
reivindicaciones; ejemplos

X US 5593716 A (APPELQVIST INGRID A [GB] 1-17
Y COL) 14 de Enero de 1997 {1997-01-14) .
documento completo

o aee

& En ¢l recuadro C se enumeran mas documentos.

@ En el anexo se enumeran micmbros de 1a familia de patentes.

® Categorias especiales de documentos citados:

'A’ documento que define el estado general de la técnica el cual no se
considera de relevancia

'E' decumento anterior pero publicado en o después de la fecha de
presentacidn internacional

'L' documento que puede arrojar dudas sobre reivindicaciones de
prioridad o que se cita para establecer la fecha de publicacion de otra
citacién u otra razon especial (segin se especifica)

‘0" documento que se refiere a una revelacion oral, uso, exhibicion u
otros medios

'P* documento publicado antes de la fecha de presentacién internacional
pero después de la fecha de pnioridad reivindicada

"T" decumento posterior publicado después de la fecha de presentacidn
internacional o fecha de prioridad y que no esta en conflicto con la
solicitud pero citado para entender el principio o teoria que suslenta
la invencion

'X"' documento de relevancia particular; la invencién reivindicada no
puede considerarse nueva o no puede considerarse que comprende
un paso inventivo cuando el documenio se toma solo

"Y' documento de relevancia particular; la invencién reivindicada no
pucde considerarse que comprende un pase inventivo cuando ¢l
documento se combina con uno o mais docurnentos, siendo dicha
combinacién obvia para una persona experta en la técnica

‘&' documento miembro de la misma familia de patentes

Fecha de la terminacion real de la busqueda internacional

27 de Febrero de 2007

Fecha de envio por correo del reporte de busqueda intemacional

06/03/2007

Nombre y direccion de correo de ISA/
European Patent Office, P.B. 5818 Patentlaan 2
NL-2280 HV Rijswijk
Tel. (+31-70) 340-2040, Tx. 31 651 epo nl,
Fax:(+31-70) 340-3016

Funcionario autorizado

Popa, Marian

Forma PCT/ISA/210 {hoja segunda) (Abril 2005)

pégina 1 de 2
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REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL

Solicitud Internacional No.
PCT/EP2006/011820

C. (Continuacion} DOCUMENTOS CONSIDERADQS RELEVANTES

Categornia °

Citacion de documento, con indicacién, donde sea apropiado, de los textos
relevantes

Relevante a la reivindicacion
No.

X

US 5332 585 A (ODERMATT ROBERT G [CH] Y
COL) 26 de Tulio de 1994 {1994-07-26)
calumna 1, linea 52-columna 2, linea 13

FR 1169 862 A (GILLET (3)
7 de enero de 1959 (1959-01-07)
documento completo

W0 97/48290 A (HUNT-WESSON, INC)
24 de diciembre de 1997 (1997-12-24)
pégina 2, linea 22- pagina 6, linea 20
reivindicacicnes

US 5 855 939 A (BOGDAN JEFFREY A [US])
5 de enero de 1999 (1999-01-05)
documento cormpleto

US 3 786 159 A (SATOTY COL)
15 de enero de 1974 (1974-01-15)
documento completo

U8 5413 573 A (BODOR JANOS [NL] Y COL)
7 de mayo de 1991 (1991-05-07)
documento completo

1S 4 140 809 A (GLASSER GEORGE Y COL)
20 de Febrero de 1979 (1979-02-20)
gjemplos

EP 1468615 A (BARILLAGERFLIISP A
[IT] 20 de octubre 2004 {2004-10-20)
documento completo

1,15, 17

1-17

1-17

Forma PCT/15A/210 (continuacian de la hoja segunda) (Abril 2005)

piging 2del
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‘Solicitud Internacional No.PCT/EP2006/011820

INFORMACION ADICIONAL QUE CONTINUA DE PCT/ISA/ 210

Continuacitn de la Casilla 1.2
Reivindicaciones Nos.: 3,4, 5

Las reivindicaciones presentes se relacionan con un producto definido (inter alia) por referencia a los

siguientes parametros inusuales:

Tl madulo elastico G

P2 modulo viscose G

Sin embargo, los pardmetros empleados en las reivindicaciones son conocidos pero en campos remotos (p.e.,

polimeros organicos e inorganicos).

Se considera que el uso de este parametro inusual en el presente contexto conduce a una falta de claridad
porque la reivindicacidn no identifica claramente los productos abarcados por esta porque los parametros no
pueden ser determinados claramente y confiablemente por las indicaciones de la descripcién o por los
procedimientos chjetivo que son usuales en la técnica. Esto hace imposible comparar las reivindicaciones
con la técnica previa. Como resultado, la solicitud no cumple ¢on el requerimiento de claridad bajo el
Articulo 6 PCT.

La falta de claridad es en tal medida, que la blsqueda se realizé teniendo en cuenta consideraciones de no

cumplimiento para determinar la extension de la busqueda de las reivindicaciones 3-5.

La basqueda de las reivindicaciones 3-5 se restringic a los ejemplos claramente definidoes en, y soportados y

revelados por la descripeion, ver p.e., gjemplos.

Se llama la atencién al solicitante al hecho que las reivindicaciones que se relacionan con las invenciones
con respecto de las cuales no se ha establecido reporte de bisqueda internacional no necesitan ser sometidas
a examen preliminar internacional (Regla 66.1(e) PCT). Se le advierte al solicitante que la politica de la
EF’O cuande actlia como una Autoridad de Examen Preliminar Tnterﬁacit:mal normalmente ne es realizar un
examen preliminar sobre la materia que no ha sido buscada. Este es el caso sin importar si las
reivindicaciones son o no modificadas siguiendo 1a recepcion del reporte de bisqueda o durante cualquier
procedimiento del Capitulo Ii. Si el solicitante procede a la fase regional ante la EPO, se le recuerda al
solicitante que se puede realizar una bisqueda durante el examen ante la EPO (ver Lineamientos de la EPQ,

C-V1, 8.5), los problemas que conducen a la declaracion det Articulo 17(2) deben ser superados.




Solicitud internacional No.

REPORTE DE BUSQUEDA INTERNACIONAL PCT/EPZ006/0113820

Casiila [1 Observaciones donde ciertas reivindicaciones fueren inescrutables (Continuacién del Item 2 de
1a primera hoja)

Este reporte de busqueda internacional no ha sido establecido respecta a ciertas reivindicaciones bajo el Articulo
17(2)(a} por las siguigntes razones: ‘

L. D Reivindigaciones Nos.:
porque se relacionan con un asunto gue ho ¢s necesarie que esta Autoridad busque, a saber:

2. E Reivindicaciones Nos.: 3.4,3

porque se relacionan con partes de la solicitud internacicnal que ne cumplen con los requisitos prescrifos
hasta tal grado que no se puede llevar a cabo una bisqueda internacional significativa, especificamente:

ver SIGUIENTE INFORMACION hoja PCT/ISA/210

3. D Reivindicaciones No.:
porque son reivindicaciones dependientes ¥ ne estdn disefiadas de acuerdo con la segundn y tercera oracidn
de la Regla 6.4(a).

Casilla No. III Observaciones donde falta unidad de invencién (Continuacion del Item 3 de la primera hoja)

Esta Autotidad de Biisqueda Internacional encontrd invenciones multiples en esta solicitud internacional, asf:

1. D Puesio que todos los derechos de busqueda adicionales requeridos fueron pagados oportunamente por
el solicitante, este informe de bilisqueda internacional cubre todas las reivindicaciones investigahles.

2. |:| Puesto que tedas las reivindicaciones investigables pudieron investigarse sin esfuerzo que justifique
derechos adicicnales, esta Autoridad no solicité pago de derechos adicionales.

3. D Puesto que sélo algunos de los derechos de busqueda adicionales fueran pagados opertunamente por
¢l solicitante, este informe de basqueda internacional cubre dnicamente aguellas reivindicaciones para
las cuales se pagaron derechos, especificamente las reivindicaciones Nos.: .

4. D El solicitante no pagd oporunamente los derechos de busqueda adicionales requeridos. Por |
consiguiente, este informe de biisqueda internacional se restringe a la primera invencién mencionada
en las reivindicaciones; esta cubierto por las reivindicaciones Nos.:

Comentario sobre Protesta (] Las derechos de busqueda adicionales estuvieron acompaiiados por ia protesta del solicitante.

[J Et page de los derechos de bisqueda adicionales no estuvo acompaiiado por una protesta

Forma PCT/I3A/210 {continuacian de primera pagina (2)) (Enero 2004)
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AL) 26 July 1994 (1994-07-26)

column 1, Yine 52 - column 2, lina 13
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the whole document
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International Appiication No. PCT/EP2006 /011820

FURTHER INFORMATON CONTINUED FROM  PCTASA! 210

Continuation of Box Il.2

Claims MNos.: 3,4,5

Present claims relate to a product defined (inter alia) by reference to
the following unusual parameters:

P1: elastic modulus @
P2: viscous modulus G

The parametars employed 1n the claims are howevar known but in remote
fields {eg. crganic ané inerganic polymsrs). .

The use of thts unusual parameter in the present context {s considered
to Tead to a Tack of ¢clarity because the claim dces not clearly ijdentify
the products encompassed by it as the parameters cannof be cleariy and
reliably determined by indications 1n the descriplion or by objective
procedures which are usual in the art. This makes it impossible to
compare the claim/s to the prior art. As a result, the application does
not comply with the requirement of clarity under Article 6 PFCT,

The Fack of ¢larity 13 to such an extent, that the search was performed
taking into consideration the non-complfance in determining the extent
of the search ef claims 3-5.

The search of c¢laims 3-5 was restricted to the examples clearly defined
in, and supported and disclosed by the description see eg examples.

The applicant’s attention is drawn to the fact that ¢Taims relating to
inventions in respect of which no international search report has been
established need not be the subject of an international preliminary
examination (RuTe 66.1(e) PCT). The applicant 1s advised that the EPO
policy when acting as an International Preliminary Examining Authority is
normally not to carry out a preliminary examinaticen on matter which has
not been searched. This is the case irrespective of whether or not the
claims are amended following receipt of the search report or during any
Chapter II precedure. If the application proceeds into the reglional phase
before the EFD, the applicant {s reminded that a search may be carried
out during examination before the ELPD {see EPQ Guideline C-VI, 8.5),
should the problems which led to the Article 17(2) declaration be
pyercoms,




Inteenational application No.

INTERNATIONAL SEARCH REPORT PCT/EP2006/011820

Box Il Qhservations where certain clalms were found unsearcliable (Continpation of item 2 of first sheet)

This Internatlonal Ssarch Report has not been established In raspact of gertain cleims under Arlele 17(2)(a) for the following reasans:

i. Claims Nos.:
because they ralats to subject matter not required to be searched by thls Authority, namely:

2. E Clalme Nas.: 3:4!5 .
betcause thay relate to pars of the Interational Application that do net comply with the prescribed requiremants to such
an extent that no meaningfu! Intermational Search can be cardsd qut, specifically:

see FURTHER INFORMATICN sheet PCT/ISA/210

<3 l:] Claims Nos.:
bacauss they are depandent ¢laims and are not drafied in accerdance with the second and third sentences of Ruls 8.4(a).

Box Il Observations where unity of invention ia lacking (Continuation of item 3 of first sheet)

This !nwrnatonal Searching Authorlty found muliple Inventions in this Intemational application, as follows:

1. Ag all requirad addiional saaich fess wang timely pald by the applicant, this Intemational Search Raport oovers gl
searchabla claims. .

2 D As all searchable glaims could be searched without effort justiying an additional feg, this Authority did not invite paymant
of any additionz! fee.

3. D As only soma of the required additional search fees ware dmely patd by the applicant, this Intamatianal Search Roport
covars only those claims for which legs were pald, spacliically claims Nos:

4. D No required additional saarch faes wars timaly pald by tha applicant. Censequently, this International Search Reporl is
resiricled @ the inventlon first menoned In the clalms; it Is coverad by ¢lalms Nes.:

Aemark an Protact I:' The additionzl search fees were accompaniad by the applicant’s protest.

|:| No prétest ascompaniad the payment of zddiliona! scarch kess.

Form PCTASA/I 0 {continuation of first sheat (25} (January 2004)
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CONCENTRADO PARA PREPARAR UN CALDO, SOPA, SALSA, JUGO DE
CARNE O PARA USO COMO UN CONDIMENTO, EL CONCENTRADO
COMPRENDE PARTICULADOS Y GELATINA Y ALMIDON

RESUMEN, OBJETO Y FINALIDAD DE LA INVENCION

Concentrados para preparar un caldo, consomeé, sopa, salsa, jugo de carne o
para usoc como un condimento, cuyos concentrados comprenden 20-80% de
agua, 0.5-60% de (trozos de) hierbas, vegetales, carne, pescado ¢ crustaceos,

3-30% de sal, y un agente gelificante que comprende gelatina y almidon.



CONCENTRADO PARA PREPARAR UN CALDO, SOPA, SALSA, JUGO DE
CARNE O PARA USO COMO UN CONDIMENTO, EL CONCENTRADO
COMPRENDE PARTICULADOS Y GELATINA Y ALMIDON

Campo De la invencion

La presente invencidn se relaciona con concentrados para preparar un caldo,
consomé, sopa, salsa, jugo de carne o para uso comeo un condimento. Mas en
particular, la invencion se relaciona con concentrados tales que permiten la
inclusion de hierbas, carne, pescado o crustaceos gue ne estan completamente

SeCcos.
Antecedentes de la invencidn

Los concentrados para preparar un ¢aldo, consomé, sopa, salsa, jugo de carne,
0 para usc como condimento son bien conocidos en la cocina occidental y no
occidental. Para brevedad, tfales formulaciones son aqui todas abreviadas

como "concentrados para preparar un caldo, 0 para uso como un condimento.”

Convencionalmente, los cubos o tabletas de caldo o condimento comprenden
ingredientes tales como uno o mas de sal, azucar, mejoradores de sabaor (como
p.e., glutamato monosédico, MSG), hierbas, especias, particulades vegetales,
colorantes y saborizantes, cercanos a p.e., 0-40% (para cubos de condimentos
1-60%, para cubos de condimentes y caldo tipicamente 0-20%) grasa ylo
aceite. La sal es usualmente un ingrediente que estd presente en grandes
cantidades, p.e., 5-60%.

Tales concentrados estan convenientemente disponibles en la forma de cubos,
tabletas, cubos que se pueden desmenuzar rigidos o plasticos (p.e,

deformables), ¢ cemo polvos, granulos, eicetera. Estas formulaciones son

Ky



conacidas por ser secas: un contenido de humedad de menos del 8%,

usualmente incluso menor.

Aunque tales formulaciones secas tienen ventajas en términos de p.e,
preservacidn, no requieren que todos los ingredientes estén secos. Si los
ingredientes en tales concentrados no estan disponibles directamente en una
forma seca (p.e., hierbas y vegetales y trozos de los mismos, trozos de came),
tales ingredi'entes. necesitan primero ser secados. Sin necesidad de decirlo,
esto es un problema y puede tener un impacto negativo en la calidad de (trozos
de) tales hierbas, vegetales y carne. Por ende, existe una necesidad de
concentrados para uso como condimento o para preparar un caldo, consome,
sopa, salsa o jugo de carne, cuyo concentrado permitiia el uso de
ingredientes, tales como por ejemplo hierbas, y/o vegetales, y/o frutas o
particulas de las mismas, asi como frozos de carne, pescado o crustaceocs, que
no estan en un estado completamente seco, p.e., mas del 8% (eh peso de la
hierba/vegetal) de humedad. Preferiblemente, los concentrados deben ser
estables a la conservacion cuando estdn en un empaque cerrado.
"Preferiblemente, permitiria el uso de ingredientes tales como hierbas,
vegetales, frutas, carne, pescado, crustaceos y particulas de los mismos, en la

forma de ingfedientes estabilizados con humedad intermedia.

WO 2001/072148 revela ayudas culinarias que estan compuestas de un
material de pared que se puede fundir o disolver, que encierra un relleno fluido
o pastose. Tat relleno fluido o pastoso permitiria el uso de hierbas y vegetales
no secos {particllados) en su relleno. Sin embargo, |a fabricacién de tales

cubos rellenos puede ser engorrosa.

JP 61/031,088 revela concentrados de sopa para uso con fideos instantaneos,
cuyo concentrado de sopa esta en |la forma de una gelatina, cuyo concentrado

requiere ser diluido 5-6 veces con agua para producir una sopa para ser



consumida o servida con fideos. Dichas gelatinas se forman con gelatina en
combinacion con uno o mas de alginato, agar y puré de manzana. Las
gelatinas tardan 3-6 minutos en disolverse. Las gelatinas en esta referencia
pueden incluir carne (trozos) y vegetal (trozos). Aunque esta forma de gelatina
permite particulados no secos, las gelatinas reveladas tienen algunas

desventajas.

Resumen de la invencion

Existe una necesidad de concentrados empacados para uso como condimento
o para preparar un caldo, consomé, sopa, salsa, o jugo de carne, cuyo
concentrado esta en la forma de una gelatina (empacada), cuya gelatina se
puede disolver en agua hirviendo bastante rapidamente (p.e., una masa de 30
g se disolveria en 900 ml de agua hirviendo en menos de 3.5 minutos,
preferiblemente menos de 3 minutos). También se prefiere que tal gelatina
tenga una tendencia baja a la sinéresis {separacion de agua) y sea
preferiblemente un gel elastico no demasiado rigido (por lo que facilitara la
remocién de su empaque; elastico y no demasiado rigido puede se mejor
juzgado por la sensacion de la mano). También se desea que tal gel sea de
facil fabricacion (p.e., no demasiado viscoso durante la preparacion, o que
requiera un equipo O procesamiento mas complejo). Preferiblemente, los
concentrados deben ser tales que permiten las velocidades de dilucion usuales
(en, p.e., un liquido acuoso tal como agua} para, p.e., caldos (p.e., como en
cubos de caldo) como 1:20-1-50 (p.e. permite niveles altos de sal en el gel).
Ademas, el producto debe ser bastante estable durante el transporte y
almacenamiento, que es normalmente a temperaturas ambientes, pero durante
el cual las temperaturas pueden aumentar sustancialmente mucho mas.
Preferiblemente, el gel también debe tener una cierta . resistencia:
preferiblemente la resistencia debe ser tal que la fuerza (en gramos) necesaria
para que un embolo penetre 10 mm esté por encima de 50, preferiblemente por



encima de 70 g. También se desea una separacion de fase baja o no

separacion de fase.

Ahora se ha encontrado que esto puede ser logrado (al menos en parte) por un
concentrado empacado para preparar un caldo, consomé, sopa, salsa, jugo de

carne o para uso como un condimento, dicho concentrado comprende:

- 20-80% de agua (% en peso con base en el concentrado total
empacado),

- 0.5 % a 60% en peso de hierbas, vegetales, frutas, came, pescado,
crustaceos o particulados del os mismos (% en peso con base en el
concentrado empacado total)

- un sistema gelificante que comprende la combinacién de almidén en una
cantidad de 0.1% a 10% (% en peso con base en el contenido de agua
del concentrado) y gelatina en una cantidad de 1.5-30% (% en peso con
base en el contenido de agua del concentrado),

- 3-30% (% en peso con base en el contenide de agua del concentrado,
mas preferiblemente 15-30%, lo mas preferido 15-26%) de sal,

en donde el concentrado tiene la apariencia de un gel {preferiblemente juzgado

cuando se saca del empaque).

La persona de habilidad ordinaria en la técnica de productos alimenticios
reconoce un gel cuando lo ve. La apariencia de un gel puede generalmente ser
lograda en un ambiente acuoso cuando se usan suficientes agentes
gelificantes en la formulacién. Un gel tendra usualmente una apariencia de
superficie lisa, retendra la forma a temperatura ambiente cuando se expone a
la gravedad, pero facilmente deformable (a algin grado en una forma elastica).
Mas preferiblemente, el concentrado empacado de acuerdo con la invencién
(cuando se saca del empaque) tiene la apariencia o reolocgia de un gel

expresado por una relacién del médulo elastico G': mddulo viscoso G" de al




menos 1, preferiblemente al menos 3, mas preferiblemente al menos 5.
Ademas se preferirda que el modulo viscoso G" sea al menos 10 Pa,
preferiblemente al menos 50 Pa. El método para medirlos se describe mas

adelante.

Por "hierbas, vegetales, frutas, carne, pescado, crustaceos, o particulados de
los mismos” se entiende particulas que tienen un tamario tal que son al menos
visibles a simple vista, en el producto como se consume, p.e., a la dilucion con
agua en la velocidad de dilucion requerida (como cuando los particulados o
materia de hierba, etcétera: se veran justo antes del consumo). Asi, "polvo de
carne" como se conoce en {a industria de los caldos puede ser dificil de ver en
el cubo de gelatina (p.e., debido a la concentracion, posible turbidez después
de ciertos ingredientes), pero tales particulados de polvo de carne
convencionales son bien visibles a simple vista en la sopa o caldo cuando de

preparan en la dilucién apropiada.

El agua (como cantidad) se entiende aqui como la cantidad total de humedad
presente. La concentracidbn de sal se calculard como (cantidad de sal) /
(cantidad de sal + humedad total). Lo mismo es valido para otra materia
disuelta, tal como sistema gelificante (cantidad de sistema gelificante) /

(cantidad de sistema gelificante + humedad total).

Se preferira que el concentrado de acuerdc con la presente invencion
comprenda 15-30% (en peso, con base en el contenido de agua total, mas
preferiblemente 15-26%) de sal (preferiblémente NaCl, pero también incluyen
otras sales, preferiblemente en forma disuelta). "Sal" en este contexto puede
ser cloruro de scdio, pero puede ser otra sal de metal de alcali tal como cloruro
de potasio, 0 una mezcla de los mismos, u otros productos bajos en sodio que
ayudan a la impresion de sabor del cloruro de sodio, siempre que el sabor en la

formulacion final (p.e., caldo o producto alimenticio condimentado) sea




aceptable. El limite superior de solubilidad en agua del NaCl es de alrededor de
26% (a temperatura ambiente), y por ende, por encima de este limite pueden
aparecer algunos cristales. Por ende, la cantidad de sal esta preferiblemente

(justo) debajo de este nivel de concentracion de saturacion de sal.

Mediante la formulacion anterior se pueden obtener concentrados para
preparar un caldo, consomé, salsa, jugo de carne o0 para uUsoO Como un
condimento que son diferentes de los cubos y tabletas convencionalmente
usados secos, en que los concentrados de acuerdo con la invencién no son
secos. Permite el uso de hierbas, vegetales, carne, pescado, crustaceos (o
particulados de los mismos) que estan parcialmente humedos, p.e., no
completamente secados. Lo que comparte con los cubos y tabletas de caldo
convencionales es que viene en un formato de dosis unitaria (p.e., no un
liquido, polvo o granulos tipo producto en masa): una cantidad porcionada,

empacada individualmente.

No obstante el hecho que el concentrado de acuerdo con la presente invencion
permite el uso de (trozos de) hierbas, vegetales, carne, pescado, crustaceos
que no son secos, también es posible incluir tales ingredientes en forma seca
en el concentrado de acuerdo con la presente invenciéon. Tales ingredientes
secos pueden entonces ser en alguna medida hidratados por la humedad
presente en el concentrado.

Los concentrados son de forma mas o menos estable: no es un preducto que
fluye facilmente, pero al ser un producto gelificado significa que se puede
deformar (facilmente) a presién. Al elegir la cantidad y relacién de almidén y

gelatina, se puede obtener la reologia deseada.

La cantidad y relacién de almidén y gelatina requerida dependera, p.e., de la

cantidad de sal en la formulacidn, y tales cantidades y relacién pueden ser



determinadas por la persona de habilidad comdn en la técnica de productos
alimenticios gelificados sin carga indebida. A altos niveles de sal, p.e., por
encima del 15%, es dificil, si no imposible, obtener geles con las propiedades
deseadas (en términos de p.e., velocidad de disolucién, sinéresis, y resistencia
del gel) usando almidén o gelatina por si solos. Se encontrdé que en
combinacién esto es posible. Las cantidades preferidas seran:

- almiddn: 1-7%, mas preferiblemente 3-6%,

- gelatina: 6-20%, mas preferiblemente 12-20%.

Ambos como %p con base en la cantidad de agua definida anteriormente.

La gelatina usada es preferiblemente gelatina Bloom 125-275mas
preferiblemente gelatina Bloom 150-260, incluso mas preferiblemente gelatina
Bloom 160-240. EiI almidon usado es preferiblemente almidén nativo, y

también se prefiere almiddn de papa o almidén de maiz.

La textura o reologia deseada para el producto de acuerdo con la invencion es
preferiblemente la de un gel. Con respecto al gel, en la literatura cientifica, p.e.,
"Das Rheologie Handbuch, Thomas Mezger, Curt R. Vincentz-Verlag,
Hannover, 2000" un gel se define tipicamente por su relacion de médulo
elastico G' a madulo viscoso G". Esto permite distinguirlo de un fluido altamente
visCcoso, p.e., una pasta y un sistema elastico de la misma viscosidad, p.e., una
gelatina. Esta relacidon debe ser mayor de 1 para un gel. Para el producto dado,
una relacion mayor de 1 es adecuada. Se prefiere, sin embargo, que dicha

relacion sea mayor de 3, mas preferiblemente mayor de 5.

El valor absoluto del modo viscoso G" es preferiblemente mayor de 10 Pa, mas
preferido, mayor de 50 Pa. Este criterio distingue entre soluciones delgadas
con un caracter de gel y productos de gelatina que retienen mas la forma que

son los productos pretendidos de acuerdo con esta invencion.



Los valores dados anteriores necesitan deben ser medidos bajo las siguientes

circunstancias:

- un tiempo de maduracion de al menos 12 h bajo condiciones
ambientales,

- temperatura de medif:ién de 25 °C,

- una frecuencia oscilante de 1 rad/s y

- un esfuerzo del 1%.

Esie conjunto de parametros se refiere a una prueba oscilante estandar
conducida con redbmetro de baja deformacion del estado de la técnica estandar
disponible comercialmente en, p.e., Bohlin o TA Instruments.

Los requerimientos declarados en la presente pafa G"G" deben
preferiblemente aplicarse al concentrado entero (ademas de los particulados
mencionados), y no solo para una parte de este. Por ejemplo, para una
construccién como en WO 01/72148, estc puede ser valido para el material de
la pared, pero no para el nidcleo fluido o pastoso. Adicionalmente, se prefiere
que el concentrado no consista de un material envolvente sélido que cubre un
nicleo. También se puede preferir que el.concentrado sea traslicido ylo
transparente, ademas de los elementos visuales tales como hierbas, vegetales,
carne, pescado, crustaceos (o particulados de los mismos). Por consiguiente,
de la material de matriz (p.e., que comprende agua, un agente gelificante, v
opcionalmente sal, mejoradores de sabor, aceite), comprendiendo ademas los
elementos visuales tales como hierbas, vegetales, carne, pescado, crustaceos
(0 particulados de los mismos), el material de matriz es preferiblemente

transparente y/o traslucido.

El concentrado de acuerdo con la invencion es preferiblemente no dulce, lo

cual esta caracterizado por un dulzor como un equivalente a un porcentaje de
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sacarosa menor de 20%, preferiblemente menor de 15%, incluso mas
preferiblemente menor de 10%, lo mas preferido, menor de 6%, y que produce
un producto final que es de dulzor menor de 0.5g/l de equivalente de sacarosa,
preferiblemente por debajo de 0.3 g/l de equivalente de sacarosa, mas
preferiblemente por debajo de 0.2 g/l de equivalente de sacarosa. Ei dulzor se
refiere a un dulzor equivalente a sacarosa que se calcula mediante el indice de
dulzor de los endulzantes usados. Asi, el concentrado de acuerdo con la
invencién tiene un dulzor expresado por un indice de dulzor por debajo de 0.5
gllitro de equivalente de sacarosa, preferiblemente por debajo de 0.3 g/l de
equivalente de sacarosa, mas preferiblemente por debajo de 0.2 g/l de
equivalente de sacarosa. La cantidad equivalente a sacarosa se refiere a un
dulzor equivalente a sacarosa calculado mediante el indice de dulzor de los

endulzantes usados.

Como se usa aqui, "indice de dulzor" es un término usado para describir el
nivel de dulzor de la forma de dosificacion con relacion a la sacarosa. La
sacarosa, definida como el esté.ndar, tiene un indice de dulzor de 1. Por
ejemplo, los indices de dulzor de varios compuestos dulces conocidos se listan

a continuacion;

Sorbitol 0.54-0.7, Dextrosa 0.6, Manitol 0.7, Sacarosa 1.0, Jarabe de Maiz de
Fructosa Alta 55% 1.0, Xilitol 1.0, Fructosa 1.2-1.7, Ciclamato 30, Aspartame
180, Acesulfame K 200, Sacarina 300, Sucralosa 600, Talin 2000-3000.
Valores adicionales vy literatura de referencia se puede encontrar en, p.e.,
"Rémpp Lebensmittelchemie, Georg Thieme Verlag, 1995".

También se puede preferir que por dulzor equivalente se entienda aqui el
dulzor percibido por un consumidor determinado por un panel entrenado que
coteja el dulzor del producto con una solucion de sacarosa estandar. El método
detallado se describe en el estandar DIN apropiado. Para propésitos del disefio
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El concentrado de acuerdo con la presente invencidén es preferiblemente
estable a la conservacion cuando esta en su empaque intacto. Esto se puede
asegurar seleccionando el proceso de fabricacion apropiado en combinacion
con una composicion correcta. Por ejemblo, un proceso que involucra un paso
de pasteurizacion (ya sea explicitamente o como parte de otros pasos de
proceso), seguido por llenado en caliente o aséptico del empaque, y la

actividad en agua correcta a,, y pH de la composicion pueden asegurar esto.

Dependiendo de los ingredientes y el procesamiento elegido, el concentrado de
acuerdo con la presente invencion es estable a la conservacion por al menos 3
meses cuando estd en su empaque intacto a temperatura ambiente.
Preferiblemente, el concentrado de acuerdo con la presente invencion tiene
una vida de conservacidn abierto de al menos 3 meses a temperatura
ambiente. Esto se puede lograr a niveles altos de sal, p.e., a 20-26% de sal

(con base en agua). Por ende, se puede preferir tal nivel de sal.

Ademas de los ingredientes mencionados, puede preferirse para los
concentrados de acuerdo con ia presente invencion que comprendan ademas
0.5-30% (en pesc sobre el concentrado total) de un mejorador de sabor
seleccionado del grupo de glutamato monosodico, 5'-ribotidas, acidos
organicos o mezclas de los mismos. La sal también puede verse como un
mejorador de sabor, pero se considera aqui como una categoria separada de
ingredientes.

Se pueden usar grasas y/o aceites como un ingrediente en los concentrados de
acuerdo con la invencién. Pueden contribuir para condimentar y/o dar
sensacion al gusto. Debido a la naturaleza acuosa de los concentrados, tal
grasa esta preferiblemente en una forma emulsificada o dispersa. El uso de
emulsificantes y/o estabilizantes plflede ser deseado. Asi, se puede preferir

que el concentrado de acuerdo con la presente invencion comprenda ademas
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1-30% (peso sobre el concentrado total empacado) de aceite y/o grasa

emulsificada o dispersa, preferiblemente 1-15%.

Como los concentrados son tipo gelatina, pueden tener una forma.
Preferiblemente, el concentrado de acuerdo con la invencién es en la forma de
un cubo, tableta, forma de ladrillo, pélet, bola (esfera), briqueta, gragea, forma
de huevo, o forma de huevo aplanado. Se entiende aqui que "cubos o tabletas"
y "dosis unitaria" abarca una amplia variedad de formas geométricas: tales
como cubos y tabletas también pélets, briquetas, formas del tipo ladrillo,
etceétera. Cada concentrado gelificado individual es preferiblemente de un
tamario tal que el concentrado tiene un peso (excluyendo el empaque) de 1-10
kg, preferiblemente 2-250 g, méas preferiblemente 10-50 g. La porciéon del
concentrado de acuerdo con la presente invencidon como se empaca, es
preferiblemente de tal forma que el concentrado tiene un peso excluyendo el
empaque) de 1-10 kg, preferiblemente 2-250 g, mas preferiblemente 10-50 g.
El empaque puede ser, p.e., un empaque de burbuja o un tarro de vidrio o
plastico o envases o tazas (sellados). Preferiblemente, en el concentrado
empacado de acuerdo con la invencion, el contenedor es una taza o envase
con un sello, pero también son ahora posibles formas de empaque mas
complejas {p.e., un empaque resellable). Una opcion de empaque especifica y
preferida son tazas o envases sellados o resellables (p.e., tazas de plastico,
que tienen por ejemplo, un volumen de 1-250 mi, que comprenden 1-250 g,
preferiblemente 2-50 g (mas preferiblemente 10-50 g) de concentrado, que son
cerrados con una tapa o sello, preferiblemente un sello de material tipo lamina).

Los concentrados empacados de acuerdo con la presente invencién son
preferiblemente traslicidos o transparentes. Esto también los puede hacer

atractivos de elegir, p.e., empaque que es al menos parcialmente transparente.
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La invencion se relaciona adicionalmente con un proceso para ia preparacion
de los concentrados de acuerdo con la presente invencion. Un proceso para la
preparacion puede comprender los pasos de mezclar los ingredientes con el
agua, llenar en el empaque (p.e., paquetes de burbujas o tazas o envases) y
cerrar los paquetes (p.e., mediante un sello), por medio de lo cual, se aplica
preferiblemente un paso de calentamiento antes de, durante o después de
llenarlo en el empaque, para propositos de preservacic')n y/o facilitar la
disolucién de los ingredientes y/o lograr la gelificacion (al posterior
enfriamiento) de los geles termoestables. Alternativamente, la mezcla
(calentada) puede ser vertida en moldes, enfriada para fijarse. Después del
fijado a un gel, el concentrado gelificado tendra que ser removido de los moldes
y empacado. Se prefiere, sin embargo, la fabricacién directamente en el
empaque. Se préfiere que los pasos de mezclado de los ingredientes con el
agua, llenado en el empaque y cerrade del empaque, por medio de lo cual se

aplica un paso de calentamiento antes de, y/o durante y/o después del lienado
en el empaque.

En el proceso anterior, se prefiere qué al menos parte del paso de
calentamiento sea a una temperatura de al menos 80 °C. Adicionalmente, se
prefiere que la temperatura de la mezcla durante el llenado sea de al menos 70
°C. Cuando se usa grasa sdlida a temperatura ambiente, esta es

preferiblemente fundida antes de agregarla a los otros componentes.

La invencién se relaciona ademas con el uso de un concentrado indicado
anteriormente, para preparar un caldo, consomé, sopa, salsa, jugo de carne o
para uso como un condimento. Esto se puede hacer diluyendo con un liquido
acuoso (p.e., agua) bajo aplicacion de calor, en, p.e., una relacién de 1:15 -
1:100, preferiblemente 1:20 - 1:70, mas preferiblemente 1:20 - 1:50.
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Al fabricar los concentrados empacados de acuerdo con la presente invencion,
p.e., mediante el proceso indicado anteriormente, se encontré6 que los
concentrados para preparar un caldo, consomé, sopa, salsa, jugo de carne o
para uso como un condimento que podrian obtenerse en forma de gel, se
dispersan/disuelven rapidamente (p.e., 30 g en menos de 3.5 minutos,
preferiblemente en menos de 3 minutos, cuando se sumergen en 800 mi de
agua en ebullicion), no son pegajosos, muestran una tendencia baja a la
sinéresis, y se pueden preparar de forma que se pueden usar en la velocidades

de disolucién usuales para los concentrados de caldo (p.e., 1:20-1:50).

La invencion se relaciona ademas con el uso del concentrado de acuerdo con
la presente invencidn e indicado anteriormente, para preparar un caldo,
conscmeé, sopa, salsa, jugo de carne o para uso come un condimento. Tal uso,
p.e., implica remover el concentrado de su empaque, y agregarlo al alimento o
a un plato, ya sea durante o después de su preparacion, opcionalmente
aplicando ademas calor y/o agitaciéon al alimento o plato con dicho
concentrado.

Ejemplos

Ejempio 1a

Se prepard una mezcla seca que comprende:
Grasa de cerdo, 690 g

Sal, 580 g

Polvo de carne de cerdo, 530 g

Az(car, 200 g

MSG, 120 g

Sabor a cerdo (polvo que se puede disolver), 60 g



16

La mezcla anterior se prepard en un gel con 2300 g de agua, 450 g de gelatina
Bioom 160; 110 g de almidén de papa. Este gel (a 20% de sal en agua) tenia
una resistencia de get de aprox. 240 g (medido con el método siguiente para
los sistemas modelo) y se disolvid en menos de 100 segundos (30 g de gel

inmersos en 900 g de agua hirviendo).
Procesamiento:

Descripcion del Proceso:

1. Mezclar todos los ingredientes secos en un Mezclador Hobart hasta que
sea homogeénea

2. Fundir la grasa a 60 °C -

3. Agregar la grasa fundida a los ingredientes secos y mezclar en el
mezclador Hobart hasta que sea homogénea

Agregar la mezcla en un recipiente de doble chaqueta (tipo Unimix)
Agregar agua en el recipiente y cerrar el recipiente.

Calentar hasta 90 °C con agitacién

Mantener a 90 °C por 3min con agitacién

® N o O

Llenar en caliente en recipientes, seguido por sellado y dejar enfriar
hasta temperatura ambiente.

Ejemplo 1b

La misma mezcla seca que en 1a fue ahora gelificada con 2300 g de agua, 450
g de gelatina Bloom 160 y 110 g de almidén de maiz. Este gel (a 20% de sal
en agua) tenia una resistencia de ge de aprox. 260 g (medida con el método
siguiente para sistemas modelo) y se disolvié en menos de 100 segundos (30 g

de gel inmersos en 900 g de agua hirviendo).
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Ejemplo 1c

{ a misma mezcla seca que en 1a fue ahora gelificada con 2300 g de agua, 450
g de gelatina Bloom 240 y 110 g de almidén de maiz. Este gel (a 20% de sal
en agua) tenia una resistencia de ge de aprox. 350 g (medida con el método
siguiente para sistemas modelo) y se disolvié en menos de 100 segundos (30 g

de gel inmersos en 900 g de agua hirviendo).

Ejemplo 1d

La misma mezcla seca que en 1a fue ahora gelificada con 2300 g de agua, 450
g de gelatina Bloom 240 y 110 g de almidon de papa. Este gel (a 20% de sal
en agua) tenia una resistencia de ge de aprox. 300 g (medida con el métoedo
siguiente para sistemas modelo) y se disoivié en menos de 100 segundos (30 g

de gel inmersos en 900 g de agua hirviendo).
Todos los Ejemplos 1a-1d tenian sinéresis muy baja o no tenian.
La resistencia del gel se midié usando el siguiente método:

- usando un analizador de textura de Microstable Sytems, modelo TA XT2
con celda de carga de 5 kg.

- Embolo: Diametro (de acuerdo con el método AOAC) 0.5 puigadas
equivale a 12.7 mm, altura 35 mm, superficie plana, bordes afilados,
material plastico.

- Los contenedores de muestra tienen una influencia sobre los resultados
si no son muy grandes. Por lo tanto, el contenedor elegido debe ser
siempre el mismo. Hemos usado contenedores plasticos para sistemas
modelo (diametro del fondo de 5.5 cm; diametro de la parte superior 6.5
cm; altura 8.5 cm) y jarras de vidrio para ensayos de proceso con
recetas diferentes a sistemas modelo (diametro 7 cm; altura 4 cm).
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Después de la preparacion, las muestras han sido almacenadas a
condiciones ambientales (21 °C) al menos durante la noché antes de la
medicion.

Parametros de TA: velocidad Pre 1 mmy/s, velocidad de prueba 0.5
mm/s, velocidad Re 10 mm/s, Distancia 15 mm, Disparador Auto, Fuerza
0.5 g, Detener registro en el objetivo. El resultado que tomamos de la
grafica registrada es fuerza a 10 mm de profundidad de penetracion
(debe ser en N, pero simplificada en g).
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REIVINDICACIONES

1. Concentrado empacado para preparar un caldo, consome, sopa, salsa,

jugo de carne o para uso como un condimento, dicho concentrado comprende:

- 20-80% de agua (% en peso con base en el concentrado total
empacado), |

- 0.5-60% en peso de hierbas, vegetales, frutas, carne, pescado,
crustaceos o particulados de los mismos, (% en peso con base en el
concentrado total empacado)

- un sistema gelificante que comprende la combinacion de almidon en una
cantidad de 0.1% a 10% (% en peso con base en el contenido de agua
del concentrado, preferiblemente 1-7%, mas preferiblemente 3-6%) y
gelatina en una cantidad de 1.5-30% (% en peso con base en el
contenido de agua del concentrado, preferiblemente 6-20%, mas
preferiblemente 12-20%),

- 3-30% (% en peso con base en el contenido de agua del concentrado,
mas preferiblemente 15-26%, de sal,

en donde el concentrado tiene la apariencia de un gel.

2. Concentrado de acuerdo con la reivindicacion 1, en donde el

concentrado tiene la reologia de un gel.

3. Concentrado empacado de acuerdo con la reivindicaciéon 1-2, en donde
el concentrado tiene la apariencia o reologia de un gel expresada por una
relacion del moédulo elastico G': moédulo viscoso G” de al menos 1,

preferiblemente al menos 3.
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4, Concentrado de acuerdo con la reivindicacion 1-3, en donde el modulo

viscoso G" es al menos 10 Pa.

5. Concentrado de acuerdo con la reivindicacion 4, en donde el moédulo.

viscoso G" es al menos 50 Pa.

6. Concentrado de acuerdo con la reivindicacién 1-5, en donde la gelatina

usada es gelatina Bloom 125-275, preferibilemente gelatina Bloom 150-260.

7. Concentrado de acuerdo con la reivindicacion 1-6, en donde el almidén

es almidoén nativo.

8. Concentrado de acuerdo con la reivindicacion 1-7, en donde el almiddn
es almidén de papa o almidén de maiz.

9. Concentrado de acuerdo con la reivindicacion 1-8, en donde el contenido
de humedad total del concentrado es 40-60% en peso (con base en ei
concentrado total empacado).

10. Concentrado de | acuerdo con la reivindicacion 1-9, en donde el
concentrado tiene una actividad en agua ay de 0.6 a 0.87, preferiblemente 0.7-
0.8.

- 11.  Concentrado de acuerdo con la reivindicacién 1-10, que ademas
comprende 0.5 a 30% (en peso con base en el concentrado total) de un
mejorador de sabor seleccionado del grupo que consiste de glutamato

monosodico, &'-ribotidas, acidos organicos o mezclas de los mismos.
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12 Concentrado de acuerdo con la reivindicacion 1-11, que ademas
comprende 1-30%, preferiblemente 1-15% (en peso con base en el

concentrado total empacado) de aceite y/o grasa emulsificada.

13. Concentrado de acuerdo con la reivindicacion 1-12, en donde el

concentrado esta en la forma de un cubo, tableta, pélet, bola, briqueta, gragea.

14. Concentrado de acuerdo con la reivindicacion 1-13, en donde el

concentrado es empacado en una taza o envase con un selio.

15.  Proceso para preparar un concentrado para preparar un caldo, consome,
sopa, salsa, jugo de carne o para uso como un condimento, dicho concentrado

comprende:

- 20-80% de agua (% en peso con base en el concentrado total

empacado),

- 0.5-60% en peso de hierbas, vegetales, frutas, carne, pescado,
crustaceos o particulados de los mismos, (% en peso con base en el
concentrado total empacado)

- un sistema gelificante que comprende la combinacion de almiddn en una
cantidad de 0.1 % a 10% (% en peso con base en el contenido de agua
del concentrado, preferiblemente 1-7%, mas preferiblemente 3-6%) y
gelatina en una cantidad de 1.5-30% (% en peso con base en el
contenido de agua del concentrado, preferiblemente 6-20%, mas
preferiblemente 12-20%)

- 3-30% (% en peso con base en el contenido de agua del concentrado,
mas preferiblemente 15-30%, lo mas preferido 15-26%) de sal,

en donde el concentrado tiene la apariencia de un gel, el proceso comprende

los pasos de mezclar todos los ingredientes con el agua, llenar la mezcla en el
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empaque, y cerrar el empaque, por medio de lo cual se aplica un paso de

calentamiento antes de, y/o durante y/o después del llenado en el empaque.

16.  Proceso de acuerdo con la reivindicacion 15, en donde al menos parte

de l1a etapa de calentamiento es hasta una temperatura de al menos 70 °C.

17. Uso de un concentrado de acuerdo con la reivindicacién 1-14, para

preparar un caldo o sopa.



