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ANEXOS

E Comprobante de pago de la tasa de presentacion de la solicitud.
1 comprobante de pago de la tasa por concepto de excedente de palabras en la publicacion.

D Comprobante de pago por reivindicacion de prioridad.

G Documento que acredita la existencia y representacion legal cuando el sclicitante sea persona juridica.
B poderes, sifuere el caso. : ~
D Certificado de la fecha de presentacion de la solicitud prioridad expedida por la autoridad correspondiente y una copia

ceriificada de la primera solicitud, si se reivindica prioridad.
D Traduccion simple de la primera solicitud, si se reivindica prioridad.

D Documento de cesion del inventor al solicitante o a su causante.

Resumen
Descripcion de lainvencidn.

E Una o m/Es reivindicaciones.
[ Dibuios y/o planos necesarios
D De ser el caso, copia del contrato de acceso.

De ser el caso, documento que acredite la licencia o autorizacion de uso de conacimientos tradicionales de las comuni-

dades indigenas.
[ Deserel caso, certificado de depsito de! material biologico

D Arte final 12x12.

D De ser el caso, informacion sobre otras solicitudes de patente o titulos obtenidos en el extranjero por el mismo titular o su
causante, relacionadas parcial o totalmente con la invencién de esta solicitud.
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VALORES & MARCAS

PROPIEDAD INTELECTUAL

Medellin, 5 de marzo de 2008,

Senores

SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
Division de Nuevas Creaciones.

Bogota D.C.

Referencia: solicitud de patente de invencién.

Luisa Carolinag Sabas E. mayor de edad y vecina de la
ciudad de Medellin, abogada en egjercicio identificada
como aparece al pie de mi firma, obrando en nombre y
representacion de los sefiores Andrés Ramirez Vélez y Juan
Carlos Jaramillo Lopez, mediante este escrito-solicito se
conceda la presente solicitud de patente de invencion del
concentrado de mucilage de café y su método de
obtencioén.

PETITORIO

1. solicito se conceda la solicitud de patente de
invencion del concentrado de mucilago de café y
su método de obtencién en los términos y cobertura
sefalada en las reivindicaciones.

: CIRC EDEI.I.ﬂ'
NOTARIA SEPTIMA 5\ ULQY ! “AUQT
\rtTmemoriaQI- f(rliggo i p
tado rs
WA - fue ""si“ TN

NOTARI
*’Escxmb = e
Identaﬂcada(j&@nl édu ‘ZéP) d\ss‘= @—?»
. ' erew/: v B

Cordialmente,

b
O :
O

TP, 121,392 del C.5. de la . LCIRORTIE_GONZALEZ
ENCARGADA"
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VALORES & MARCAS

PROPIEDAD INTELECTUAL

1. RESUMEN CON EL OBJETO Y LA FINALIDAD DE LA
INVENCION.

La invencidn solicitada tiene como finalidad el
aprovechamiento de los subproductos det café cualquiera
sea su variedad, extraido a partir del mucilago o

® mesocarpio del grano; el cual logra un subproducto por
medio de un proceso de desmucilaginacion, con un
contenido aproximado de 10% de azucares (10° Brix), el
cual, es expuesto a un proceso de evaporacion al vacio
logrando niveles minimos de 20° Brix y maximo entre el 65%
y 75% de azucares (65° Brix a 75° Brix), obteniendo un
productoc terminado denominado: concenfrado de
mucilago de café con las caracteristicas fisicoquimicas y

o Microbiologicas adecuadas para la alimentacién animal y
humana o como materia prima para la elaboracién de
alcohol carburante (etanol).

PATENTES « REGISTRO DE MARCAS  REGISTROS SANITARIOS - FRANQUIGIAS « CONSTITUCION DE SOCIEDADES » COMPETENCIA DESLEAL * DERECHOS DE AUTOR .
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2. CAPITULO DESCRIPTIVO

® Esta invencién estd relacionada con el campo de la industria
alimentaria y/o agroindustrial, ya que se ftrata de la
concentracién del mucilago de café de una forma eficiente,
segura, con altos niveles de calidad y un mayor grado de

o conservacion del mucilago del café, con el fin de utilizar este
para el consumo humano, animal o como materia prima en el
proceso de produccion de biocombustibles. El Producto
terminado logra obtener una vida Ufii de 6 meses en
almacenamiento al medio ambiente, permitiendo ser una gran
alternativa en los usos expuestos anteriormente.

@ El manejo de los subproductos del café, entre ellos el mucilago,
siempre se ha considerado como uno de los ejes problematicos
entre los productores y los centros especializados en café, pese
a que ya se han enconfrado al menos tres opciones de uso:

@ como elemento integrante del compostaje para abonos, como
alimento para cerdos 0 como materia prima para la produccion
de etanol', sin embargo, la posikbilidad de usarlo es limitada
porque el producto tiene una vida Ufil de alrededor de 18
horas?, de alli que sea necesario procesar el mucilago de cafée
antes de una distribucibn o uso que impliue periodos de
manipulacion o fraslado del producto superiores a las 18 horas.

Para una mayor éomprensic’m de este invento, es necesario
comenzar por precisar que el mucilago o mesocarpio del café
es la capa que se localiza entre la pulpa y el pergamino, rico en
azVcares y pectinas, constitvida por tejidos hialinos que no

I www.cenicafe.org. Revista de Investigacién del café. Vol 49 # 3. Septiembre 1988.
2 lbidem
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contienen cafeina ni taninos y que representa el 20% del fruto
en base himeda y alrededor del 5% en base seca. U

Ahora bien, con el fin de dar mas claridad al contexto del
mucilago de café dentro del proceso de produccién del café,
se requiere observar que hay dos alternativas para la
produccion del café, una de ellas es a través de maquinarias en
® un beneficio seco, donde la fase de despulpe se realiza sin
agua, método que pese a ser mds ecoldgico, no es muy
utilizado en paises como el nuestro. En Colombiaq, el proceso del
beneficio del café se hace tradicionalimente por via humeda,
£ esto es, con el empleo del agua —a lo cual se atribuye la calidad
del café -, en este proceso el café luego de recolectado, se
coloca en un tangue de recibo, tina o sifon donde da lugar la
primera clasificacién del café por densidad, luego se despulpa,
continda la clasificacidon, posteriormente se procede a remover
el mucilago, para esto se puede recurrr a diversos métodos
entre los que se encuentran la eliminacion del mucilago por
medio de la fermentacion, a veces acelerando el proceso con

¢ el uso de una enzma denominada pectinasa, o utilizando
maaquinaria; luego se lava con agua nuevamente el café y se
clasifica de nuevo por densidad, en seguida el café recibe un
® proceso de secado para gue elimine gran canifidad de ia

humedad gue ha guardado y posteriormente se empaca.

Durante el beneficio himedo del café, se generan
subproductos y efluentes acuosos que por su composicidon
quimica, microbioldgica y sus caracteristicas fisicoquimicas
como su carga orgdnica, acidez y contenido de material
sedimentable, ocasionan al contacto con el agua, cambiocs en
sus propiedades afectando la viscosidad del agua, el color, la
turbiedad, la transparencia, la temperatura, el olor, la tensidén
superficial y el sabor, elevando la demanda guimica vy
bioldgica de oxigeno, causando impacto bioldgico vy
desequilibrio en el ecosistema acudtico. El beneficio hUmedo de
| Kg de Café verde provoca mediante la generacién de aguas
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g

de lavado y despulpado una contaminacion equivalente a la N
N generada por 5.6 personas/dia.

Dicha contaminacion y la merma ‘sustancial del consumo de
agua, se han logrado reducir por medio de
desmucilaginadores4, que son magquinas que permiten remover
el mucilago de forma ecologica. En este proceso se obtiene un

® producto viscoso con alto contenido de sdlidos (96 g/L de
mucilago decafé), el cual, también es altamente contaminante
debido a su carga orgdnica que equivale a aproximadamente
110.000 ppm (partes por milon) de Demanda Quimica de

o Oxigeno (DQOQO), situacion que al mismo tiempo facilita la
conversion a nivel agricola, industrial y pecuario y su
aprovechamiento.

Los denominados subproductos del café, esto es, la pulpa y el
mucilago, se han convertido en contaminantes dentro del ciclo
productivo del café (mds especialmente este Ultimo), para
ilustrar mds al respecto, cabe mencionar las cifras emitidas por
) La Federacidén Nacional de Cafeteros en el aifo 2007: Colombia
produce actualmente 11.6 millones de sacos por 60 kilos de café
al afo, lo que representa 696.000.000 de kilos de café verde
/20% = 3.480.000.000 kilos de granos por 10% (rendimiento del
(] mucilago) representa 348.000.000 kilos de mucilago.

Bl mucilago del café se caracteriza porgque fiene unas
abundantes cantidades de carbohidratos, azucares reductores
y no reductores y compuestos pecticos. Presenta valores de
0.95% de proteinas, 0.08 de grasas y 0.45% de cenizas, en mayor
proporcion se encuentran los elementos K {potasic), Ca (calcio),
Mg [magnesic) y P {fostoro). El poder calorifico del mucilago es
bajo, del orden de 500 Kcal/Kg. y estd dado, principalmente,
por el contenido de carbohidratos.

SProyecto del café en centroamérica. Volker Dietrich ZOAIga. www.monografias.com
4+ Avances Técnicos 253 Cenicafé. /programa de investigacion Cientifica / becolsub 300 /
Julio 1998.
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Por lo anterior, entidades como CENICAFE han sugerido su uso (%
como fertilizante orgdnico en el cultive de la lombriz roja
californiana, la alimentacion de los cerdos y materia prima para
la elaboracidn de biocombustibles 5 : Por medio de la
fermentacion alcohdlica de un litro de mucilago de café
proveniente de un desmucilaginador mecdnico operado con

® 0,55L.min-1 de agua y mediante hidrdlisis enzimdatica, alcalina y
dcida, y levaduras comerciales prensadas y secas, se
produjeron 41,45m! de alcohol {...) De estos resultados se infiere
que se pueden obtener 2,1L de etanol a partir de ia pulpa vy el

® mucilago provenientes del beneficio de 100kg de café cerezas.
Tradicionalmente este subproducto es desechado vertiéndolo a
los arroyos o rios o acumulado en grandes cantidades, dende
las condiciones de riesgo de contaminacidn ambiental son
incrementales.

Empero, la problemdtica por solucionar sigue siendo la misma, la
conservaciéon o adecuada preservacion del producto, para el

® empleo en los fines ya mencionados, debido a que desde su

| recoleccidon hasta  su  manipulacion  y  distribucidon o
comercializacién no pueden transcurrir mas de 18 horas, pues
pasado este periodo de tiempo, el mucilago de café comienza
a fermentarse y descomponerse debido a su composicion

® nutricional ya que es un alimenfo que cumple con Ila
caracteristicas ideales para el desarrollo de microorganismos
(Aire, agua y comida), lo cual, desde un punto de vista de
comercializacion y movimientos logisticos de la distribucion del
producto es complejo y costoso, ademds de dificultar el
efectivo tratamiento de este subproducto del café y su real
aprovechamiento, teniendo en cuenta el tiempo de beneficio
del café, el grano es el actor principal, relegando a un segundo
plano el fratamiento a los subproductos.

5 CENICAFE, resumen ejecutivo 2006- 2007. www.cenicafé.org
6 Ibidem.
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Actualmente, las investigaciones en temas relacionados con el
café, se orientan a tecnificar o mejorar el proceso productivo &
del café, su preparaciéon o la calidad del café, situacion que se
observa en las solicitudes de patentes que mencionan el
mucilago, pero no se refieren ni concreta ni directamente a
este, sino mdas bien a la produccién o calidad del café en

® general.

La invencidén de la presente solicitud responde a mds de siete
anos de investigacion acerca de la forma adecuada de darle
tratamiento al mucilago del café cualquiera sea su variedad,
® evitando que se convierta en un contaminanted, para lo cual se
encontrd la manera de procesarlo con el fin de permitir su
mayor conservacion y posterior comercializacion, obteniendo
un mucilago concenitrado o lo que es igual, miel de café (por su
alto contenido de azicares). Esta miel de café o concentrado
de mucilago o mesocarpio se dalcanza por un metodo de
deshidratacién al vacio permitiendo obtener un producto con
un minimo de dano nutricional por calor, de alta digestibilidad y
palatabilidad, cuya materia seca estd constituida casi en su
totalidad por aminodcidos y azucares reductores y no
reductores con una vida Uil de al menos seis (6) meses vy
almacenadas a temperatura ambiente de 18°C a 30°C, que
® garantizan sus caracteristicas organolepticas y microbioldgicas.

Las cudlidades o propiedades del mucilago de café
concentrado, sus caracteristicas fisicoquimicas, junto con su
composicion  quimica basada en azlcares, compuestos

7 Solicitud de patente PCT N°: WO/2006/098733. Coffee fermentation kit and method.
Solicitud de patente E.E.U.U. N°: 20080017044. Coffee machine comprising a continucus
heater

Solicitud de patente E.E.U.U. N°; 20070281048. Coffee cherry compositions and methods
Solicitud de patente E.E.U.U. N° 20070257142 - Coffee grinder and improved method of
grinding coffee to prevent wastage

8 La contaminacion generada por el mucilago de café es equivalente a 53.391.780
personas adultas contaminando diariamente durante todo el afo en Colombia (cdlculos
agproximados con base en la informacion dada por la Federacién Colombiana de
Cafeteros de produccidn de caté del afo 2007, y la contaminacion promedio de un kilo
de café verde)

PATENTES + REGISTRO DE MARCAS * REGISTROS SANITARIOS « FRANQUICIAS « CONSTITUCION DE SOCIEDADES « COMPETENCIA DESLEAL + DERECHOS DE AUTOR
CALLE 55 No. 46-14 / OFICINA 1108 / EDIFICIO: PERU CRIENTAL
TEL.:293 2715 - FAX: 293 2716 » LINEA GRATUITA: 01 8000 42 8080 « E-MAIL: valoresymarcas@hotmail.com - MEDELLIN, COLOMBIA



\/
Q.

VALORES & MARCAS

PROPIEDAD INTELECTUAL

pecticos y minerales y la ausencia de factores anfifisiologicos,
hacen de este subproducto un residuoc potenciamente  \V
adecuado como suplemento en la alimentacién animal,
aumenta los contenidos bromatologicos del mucilago de café
en una relacion de 6:1. Su uso representa una solucion parcial
al problema de la contaminacion causada en el proceso de
® beneficio humedo del café y por ser un producto con alto
contenido de agua es necesario redlizar un proceso de
concentraciéon al pasar de un producto con 12% de sdlidos a
70% garantizando una vida Util superior a seis meses y por su
® gran contenido de pectinas es necesario reaglizar wun
desdoblamiento de las mismas lo que permite crear un
producto clarificado, a través de un fratamiento enzimdtico
para luego llevarlo a una etapa por medio del proceso de
evaporacién al vacio antes enunciado, logrando la obtencion
de una miel o concentracién de mucilago de café con unas
caracteristicas alimenticias superiores a la melaza y unas
condiciones 6ptimas como materia prima para la produccion
J de alcohol carburante.

El método de obtencidn del concentrado de mucilago o miel
de café puede considerarse en dos etapas en las cuales se han
establecido variables o proporciones adecuadas para la
obtencion del mucilago de café concentrado:

1. Tratamiento enzimatico.

Esta etapa comienza a partir de la recoleccion del
mucilago de café, pues una vez vaciado este subproducto
a los tanques de recoleccidon, se le adicionan enzimas
pectoliticas en la proporcion de 5 a 50 partes por milldon
(opm) vy, durante un tiempo de retencién no inferior a 1
hora y una temperatura de 25° a 40° con el fin de que se
inicie el proceso de desdoblamiento de las pectinas.
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2. Evaporacion al vacio.

N\

Consiste en reducir la presidon del interior del evaporador
por debagjo de la presién atmosférica. Esto permite reducir
la temperatura de ebullicion del liquido a evaporar lo que
reduce la cantidad de calor a aportar/eliminar en el
proceso de ebullicion y de condensacién, ademds de
otras ventqgjas técnicas como la de poder destilar liquidos
con atto punto de ebullicion, evitar la descomposicion de
sustancias sensibles a la temperatura (proteinas).

El pardmetro de temperatura de evaporacion a emplear

® cuando se utiliza un evaporador al vacio, es enfre 45°C vy
65 °C, mientras que un evaporador simple a presion
atmosférica requiere de 96°C, por lo cuai, la evaporaciéon
al vacio empleada en este invento, implica un ahorro de
energia y permite observar que menor temperaturag,
permite menor degradacion de nutrienfes aumentando el
valor del producto final por su calidad.

En cuanto al pardmetro delta de temperatura, en el caso
de la evaporacion al vacio la temperatura pasa entre los
20°C hasta 65°C, de lo que se puede colegir que a menor
temperatura de ebuliiciobn menor el delta, por lo tanto, es

® menor la energia de transferencia reduciendo costos de
combustible y tiempo de evaporacion.

Durante esta etapa se realiza un control de concentracion
de azlcares pasando enire 10 y 12% de sdlidos hasta
alcanzar la concentracidon de azicares deseada, por ello
son confrolados por el operaric por medio de un
refractometro y con alimentaciones periddicas de
mucilago de café al evaporador, en una proporcion de
20% de mucilago en un bache de 600 litros para garantizar
un nivel constante en el equipo.

Durante un tiempo que permita alcanzar la concentracion
de azucares entre 20° y 70° Brix.
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EJEMPLO 1.

En cuanto al producto ya

terminado, esto es el

concentrado de mucilago o miel de café, cuando se

obtfiene de 70°
especificaciones:

Tabla 1. Analisis bromatologicos.

Brix cuenta con

COMPOSICION %
. HUMEDAD 23-26
°BRIX 70+ 1
PROTEINA CRUDA 55
LIPIDOS O EXTRACTO ETEREO 0.4
FIBRA CRUDA 12
CENIZAS 27
K cal / Kg. 3000
Tabla 2. Caracteristicas Sensoriales
®
PARAMETROS ESPECIFICACION
Color Caracteristico
Olor Caracteristico al producto

libre de olores extrafios y a
putrefaccion

Tabla 3. Caracteristicas Fisicas

PARAMETROS

ESPECIFICACION

Presentacion

gelatinosa

las  siguientes
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Tabla 4. Analisis microbiologico

PARAMETROS RESULTADO
Clostridium perfringens . |Ausente en un gramo
Enterobacterias 100-500

Salmonera Negativa

La aplicacion en la industria agroalimentaria se dirige
principalmente a las industrias Pecuarias.

En el caso de ser empleada en la alimentacidon para
humanos, deberd ddarsele un tratamiento adicional vy
dependerd de su manipulacion en el proceso de remocion
y manipulacion posterior BPM  (Buenas Prdacticas de
Manufactura).

En el caso de la industria de los biocombustibles presenta
propiedades optimas como materia prima por su alto
contenido de azucares y porque ademds no requiere

@ plantaciones adicionales, lo cual deriva en menores costos
de produccidon del alcohol carburante.

En la actuadlidad se considera la invencion de (a presente
solicitud como novedosa y con un alto impacto ambiental
e industrial, de tal suerte que ya ha sido comunicada en
eventos y ha recibido reconocimientos por ello (ver
anexos)?. Empero dichas comunicaciones se han realizado

% Periddico el colombiano

- Ganador del IV Concurso Nacional de Planes de Negocios en la categoria Innovacion
de Bavaria innova 2007.

- planes de negocio, INNOVA 2007 — noticias institucionales comunicado de prensa
Universidad de Medellin, 21 de noviembre de 2007. www.udem.edu.co
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dentro del tiempo y por ios inventores de conformidad con

lo que prevé la Decisién 486 de 2000 en su articulo 17, literal \)\\
a) por lo tanto no es considerada como divulgacion
perjudicial y en ningun momento impide el otorgamiento

de la patente.
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3. REIVINDICACIONES

1. Concentrado de mucilago de café, caracterizado
porque su composicidon contiene altos niveles de
azucares, proteinas, grasas, fibras y minerales

2. Bl concentrado de la reivindicacion 1 que comprende
azucares en un nivel enfre el 20° a 70° Brix.

¢ 3. El concentrado de la reivindicaciéon 1 caracterizado
porque su composicion de proteinas es de 1.5% a 5.5%.

4. El concentrado de la reivindicacion 1 caracterizado
porgue su composicion de grasas es de 0.11% a 0.4%.

5. El concentrado de la reivindicacion 1 caracterizado
porgue su composicion de fibra es de 3.42% a 12%.

6. El concentrado de la reivindicacion 1 caracterizado
porgue su composicion de minerales es de 0.77% a 2.7%.

. Método para la obtencidn de concentrado de
mucilago de café, caracterizado porgue una vez que se
ha recolectadoe el mucilago de café, comprende dos
fases en las cuales se modifica el ftiempo de las
reacciones: ' '

a) tratamiento enzimdatico
b) evaporacion al vacio.

8. El método de la reivindicacion 7 que comprende la fase
a) senalada en dicha reivindicacion, caracterizada
porque comprende la adicion de enzimas pectoliticas al

PATENTES « REGISTRO DE MARGAS « REGISTROS SANITARIOS « FRANQUICIAS « CONSTITUCION DE SOCIEDADES - GOMPETENGIA DESLEAL - DERECHOS DE AUTOR
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9. Bl método de la reivindicacion 7, que incluye la fase a) QG
caracterizada porque la adicidn enzimdtica de la
reivindicacion 8 comprende un tiempo de retencidén no
inferior a 1 hora y una temperatura de 25° a 40°C.

10. El método de la reivindicacion 7 que comprende la
fase b) senalada en dicha reivindicacion, caracterizada
porque la temperatura de evaporacion es entre 45° C y
65°C.

PATENTES « REGISTRO DE MARCAS *REGISTROS SANITARIOS « FRANQUICIAS «CONSTITUCION DE SOCIEDADES . COMPETENCIA DESLEAL * DERECHOS DE AUTOR
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4. EXTRACTO PARA PUBLICACION

Un concentrado de mucilago de café y su método de
obtencidén, cuyos niveles de azicares se mueven entre 20°
Brix a 70° Brix, cuyo método de obtencidn requiere en una
etapa preliminar de la adicion de enzimas para la rupturg
de las pectinas del mucilago del café lo que permite la
separacién del agua natural del producto, para luego
exponerio a un proceso de evaporacion al vacio el cual
inicia con una concentracion de azucares de la materia
prima entre un 10 - 12%, logrando un producto terminado
con la concentracion de azdcares deseada dependiendo
de su uso.
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ANEXOS 0Q

1. Poder debidamente firmado

2. consignaciones de gastos legales para estudio de forma
y estudio de fondo.

3. Certificacion de ler. Lugar en Concurso Nacional de
Planes de Negocio en la categoria de Innovacion del 20
de noviembre de 2007 a nombre de |os inventores.

4. Publicacién en el periddico el colombiano del mucilago
de café y su uso en la produccion del etanol.

5. Publicaciéon en el periddico el mundo, acerca del
premio recibido en el IV Concurso Nacional de Planes
de Negocio en la categoria de innovacion.

6. Comunicado de prensa de la universidad de Medellin
por la obtencion del premio en el IV Concurso Nacional
de Planes de Negocio en la categoria de innovacion.

7. Comunicacién del Ministerio de Comercio, Industria y
Turismo, donde se menciona nuevamente el premio
otorgado a ia presente invencidn con ocasion al IV
Concurso Nacional de Planes de Negocio en la
categoria de innovacion
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Senor .
SUPERINTENTE DE INDUSTRIA Y COMERCIO.

Los suscritos JUAN CARLOS JARAMILLO LOPEZ y ANDRES RAMIREZ
VELEZ , ambos mayores de edad y vecinos de Medellin, identificados
como aparece al pie de sus firmas, obrando en su propioc nombre y
representacion, por mfedio de este documento manifestamos a usted,
que conferimos poder “especial amplio y suficiente en cuanto a derecho
se refiere a la Doctora LUISA CAROLINA SABAS E., mayor edad, y con
domicilio en la ciudad de Medellin, /identificada con la cedula de
ciudadania N° 43.260.624 expedida en Medeilin\, péfa‘qug solicite ante
ustedes la patente nuestra invencion denominada con‘céﬁtrac@\ de

-~

~.

mucilago de café y su método de obtencidn.

Nuestra apoderada tendra todas las facultades propias e inherentes a
este tipo de mandato, en especial queda ampliamente facultada para
sustituir, reasumir, desistir, transigir, conciliar, recurrir, recibir y en

general todas las necesarias para llevar a término el poder otorgado.

ANDRES RAMIREZ VELEZ

C.C. /7739 feo

»
~
N
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Buscar ::: También fueron premiados Mejores Planes de Negocios: entregados Premios INNOVA 21
7! Envi ;

Las micro, pequefia y medianas empresas colombianas que se distinguieror
innovadora durante este afio, fueron premiados por el Ministerio de Comerc
Turismo durante una ceremonia presidida por el Presidente Alvaro Uribe Vé
Maloka.

El Ministerio

Voz del Dia

fOperaciones de Comercio « Medalla de la OMPI, al mejor inventor, para Jorge Enrique Garcia,

Exterio . L . .
| r . grupo de investigaciones de la innovacion postuladas del Centro Internacional de Fisic

Acuerdos y Relaciones

‘Comerciales : Bogots, 20 de noviembre de 2007.- Este afio, el Premio INNOVA en la categoria Microemg
v " a EPIC, mientras que el segundo y tercer lugar fueron otorgados a AMTECH Limitad:
Turismo | Empresarial de Productores, Transformadores y Comercializadores de la Achira de Caquez:

! Asproachira, respectivamente.
Regulacién Industrial y ;
‘Comercial ‘

En la Categoria Pequeiia Empresa el primer puesto fue para Productos del Campo de
 Procampo de Colombia S.A.-; el Segundo Puesto a Lilian Simbagueba Limitada y el Tercer L

Desarrollo Empresarial Integrales Mi Granja Limitada -Abimgra Ltda.

Inversion, Servicios \ . . ; . .
Propiedad Intelec. £n la Categoria Mediana empresa el primer [ugar fue para Industrias Proton Limitada.

segundo y tercero fueron para DISMET LTDA e Ingenieria de Sistemas Telematicos Limitadz
Estadisticas

_ . Se otorgd una Mencién de Honor especial a ECOFLORA LTDA y el Centro Internacional ¢
Biblioteca, Estudios y declarado fuera de Concurso. La Medalla de la Organizacién Mundial de Propiedad Intelectu

feu?{'cadff'.zf ewwe - -..... inventor fue para Jorge Enrique Garcia, Coordinador del grupo de investigaciones de fa inno

calendario de Eventos del Centro internacional de Fisica —CIF-.

<< Nov 2007 >> Las empresas ganadoras se hicieron acreedoras a 1.000 miliones de peses que seran usac
D L M M 3 v s promoviendo la innovacion en sus procesos, ademas de apoyo para capacitacion, asi
1 2 3 patentamiento, ademas de la representacion del sector en eventos nacionales e internaciona

4 5§ 6 7 8 9 10

11 12 13 14 16 16 17 . . . .
18 19 20 29 22 23 24 En el IV Concurso Nacional de Planes de Negocios, que prelende premiar al compromiso,

25 26 27 28 29 30 esfuerzo de los emprendedores colombianos, que hayan elaborado o estén elaborando el

' bajo la asesoria de una IES, Fundacién, Incubadora o de centros regionales del SENA,

(N  categoria Innovacion fue el proyecto “Miel de Café”, desarrollado por Juan Carlos Jaramill
Ramirez Vélez, de la Universidad de Medellin.

El segundo y tercer lugar fueron para PROGALU, de la Universidad EAFIT de Medellin y Ge
y SIG de Colombia, de la Universidad Nacional de Bogota.

En (a categoria [ndustrias Creativas, el primer lugar fue para Asociacion de Constructore
Manaure ~ASOCOBLOMA-, desarrollado por alumnos del SENA en Riohacha. El segunt
Acordeones Herveg, de la Universidad Simén Bolivar de Barranquilla; y el tercero, f
Universidad Nacional sede Medellin.

En la categoria Impacto Social Ambiental, el primer lugar lo gand el plan de negoci
COLOMBIA, energia sustentable de Colombia, para el mundo”, de la Universidad del Norte
segundo lugar fue para eCycling, Gestién de Residuos Electrénicos, de la Escuela de Ingen;
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Antioquia; y el tercer lugar para el proyecto Reduccién de impactos Ambientales Negai
. Pacifica de San Andrés De Tumaco, realizado por estudiantes del SENA de ese municipio de

Los ganadores, ademas de computadores y asesorias para el desarrollo de plan de ne
oportunidad de representar al pais en el Best Bussines Plan Internacional 2008, que se reali

E! Ministro de Comercio, Industria y Turismo, Luis Guillermo Plata, asegurd que este tipo de
la meta de generar una cultura de competitividad y emprendimiento entre los colombianos.
asi ai pals en una nacién de empresarios con capacidad de comipetir en los grandes mercad:

OFICINA DE CC

& VOLVER | MERIMR 3
TSt vhicd SR Ul

Ultima Actualizacion : 21/11/2007 08:51:54 a.m.

Informacion Relacionada:

Presidente Uribe sanciond Protocolo Modificatorio al TLC

El presidente Alvaro Uribe sanciond la Ley del Protocolo Modificatorio & Tratado de Libre Comert
entre Colombia y Estados Unidos, que ya habia sido objeto de estudio y aprobacidn por parte de
de la Repuiblica.

L MRS INFORMRCION » |

Mas de 120 delegaciones ya estan en Cartagena para Asamblea de la QMT

El Aeropuerto Eldorado de Bogotd y el Rafael NOfiez de Cartagena, se cor
este fin de semana en el epicentro mundial del turismo y asl lo confirmar

! MAS INFORMRCION >
N A ——————————

Ingreso de viajeros internacionales continua disparado

El turismo internacional en Colombia durante los 10 primeros meses de 2
un 13,3 por ciento con respecto a igual periodo de 2006, mientras que er
octubre e incremento de nacionales que viajé por aire fue del 5,82 por ci
través de las terminales terrestres, del 6 por ciento.

H MAS INFORMACION >

Capacidad hotelera crecera 17% antes de 2010, asegura Ministro de Comercio, Indust
Turismo

La capacidad hotelera actual, que ests cercana a las 60.000 habitaciones, aumentara en 10.000
finalizar la década, gracias al interés de inversionistas nacionales y extranjeros de aportar capit:
sector turismo, asegurd el Ministro Luis Guillermo Plata.,

r‘ MAS INFORMACION > .
N e

Turismo del mundo invade a Cartagena

Mientras que mas de 800 delegados del turismo mundial tienen listas sus maletas para viajar a
el ministro de Comercio, Industria y Turismo, Luis Guillermo Plata, pule los detalles finates de lo
agenda de la XVHI Asamblea General de la Organizacion Mundial de Turismo (OMT), que sesiona
ciudad del 22 al 29 de noviembre.

I |
MAS IHFDRHﬁCI’(_H:{ »

Camara Colombo Centroamericana entrega Orden Rubén Dario al Ministro Plata
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La Camara de Comercio Colombo Centroamericana, entregd la Orden Rul
en el grado de Comendador, al ministro de Comercio, Industria y Turismt
Guillermo Plata.

| MAS INFORMACION »> /m

Hora logal
i Colombiana

Exencion de Responsabilidad
. Linea Gratuita Anticorrupcion 018000913311
2007 (c) Ministerio de Comercio, Industna y Turismo, Republica de Colombia. Calle 28 No 13 A - 15
. PBX: BG67676, Fax: 6067521 0 6067522 - Bogotd, Colombia, Linea de atencion al usuario; 4199450. 018000913311 - 01500331

. file://C:\Documents and Settings\juliana\Escritorio\También fueron premiados Mejores Pl... 25/02/2008



.Planes de Negocio, INNOVA 2007 - Noticias Institucionales - Universidad de Medell... Pégina 1 de 4

/s
Lunes, 25 de Febrero de 2008 %, www.ude

Agend& Busqueda de delividades
A = (s |

UVERSIDADDEMEDEL e S |
) - ? e .. .ﬁ
A institucionales . ' l j - A : QFra Pagina Priml:Ipa.ll ‘3\'
-7 Académicos -
70 Bdension vl}_!gtmias

1t} . - s
Q;,; Intesnacionalizacion

¥
Operadora Profesional -
de Certamenes - 0PC

et e e g7
Bt

oo Centro de Produceion i
_1_ de Televisidn - CPTV

PRV,

RN .'

/\ Casa Club de!) Egresado

Ty

L1 Sello Editarial . ‘

_ MR
a,; Exiernos :

! — “'""'“""‘"'av} - }
1

Lm e AN ma Do bt e AR - A o

COMUNICADO DE PRENSA

UNIVERSIDAD DE MEDELLIN, GANADORA DEL IV CONCURSO
NACIONAL DE PLANES DE NEGOCIO, INNOVA 2007.

- En el afio 2002 la Universidad de Medellin creo el Fondo Rotatorio Capital
Semilla, unico en el pais en el sector universitario para préstamos a
emprasa de estudiantes y egresadas del Claustro.

« Hasta el momentc se han entregado préstamos por $326.477.1886.

s Ya se tiene 6 ermpresas debidamente constitiidas.

E! Ministeric de Comercio, Industria y Turismo durante una ceremonia
presidida por el Presidente Alvaro Uribe Vélez en el Domo de Maloka,
galardondé en la noche de ayer en la categoria innovacién a una de ias
empresas en proyecto nacida del Fondo Rotatorio Capital Semilla llamada
Miei de Café, desarrollada por Andrés Ramirez Vélez y Juan Carlos
Jaramillo Lopez, del programa de Emprendimiento y Desarrolio Empresarial
de la Universidad de Medellin. En esta ceremonia igualmente se
reconocieron las micro, peqgueina y medianas empresas colombianas que se
distinguieron por su cultura innovadora durante el presente afio.

£De qué trata el proyecto Miel de Café?

El fin es crear una empresa Agroindustrial para ia elaboracion y
cornercializacion de miel, inicialmente a partir del mucilago del café, Ia
cual, se utilizara como materia prima para la produccion de alcohol
carburante y/o alimentacion pecuaria, valorando el usc de productes
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reciclados que actualmente estan generando un impactoe biologico sobre los
recursos hidricos. igualmente ia empresa aparte de ser rentable para sus
socios, es generadora de empleo y contribuye al desarrollo de las
producciones Hmpias del Pais, siendo un aporte importante para el
desarrollo de la Region y de Colombia que muestra al mundo el
compromiso frente al aprovechamiento de los desechos agroindustriales.

Financiacion y rentabilidad

La Universidad de Medellin por medio del Fondo Rotatorio Capital,
modzlidad egresados, se encuenira en proceso evatuacion para la
asignacion de recursos equivalentes al 62% de! valor del proyecto, es decir
200 salarios minimos !egales vigentes (B8 millones 740 mil pesos). El
capital restante necesario para el proyecto ha sido presentado por la
Unidad de Emprendimiento vy Desarrollo Empresarial de la Universidad de [a
Universidad de Medellin al concurso Destapa tu Fuluro de la empresa
SABbMiller-Bavaria y a algunos inversionistas internacionales.

INVERSIONES

TOTAL INVERSIONES

» MAQUINARIA Y EQUIPO $ 67.500.000,00

- MUEBLES Y ENSERES $ 3.000.000,00

« PRECPERATIVOS $13.800.000.00

» CAPITAL DE TRABAJO ANO 1 § 55.700.000,00
INVERSION TOTAL $140.000.000.00

Desde e! punto de vista del Analisis Financiero, ta Empresa es interesante
‘porgque estéd muy por encima la TIR de la tasa de usura actual det 26%. La
TIR proyectada es del 50.5%, con un VPN de $260.725.640.80. E} precio
serd la variable mas sensible dentro del andlisis, aumentarlo generara un
ingreso extra interesante; asi como una caida en el mismo generaré
sensibilidad.

Modelo de negocio

El proyecte se enmarca dentro del duster de los hidrocarburos ya que el
preducto final es &l alcohol carburante el cua! representa, de acuerdo a las
normas actuales colombianas, et 10% de la mezcla con gasolina.

La principal politica sera produccion-insumao, porque se tendra una materia
prima que se adquiere de manera rentable y de muy buena calidad;
ademaés servira como insumo que, seguramente, tendrd un precio sin igua!
en el mercado y ala vez darg la posibilidad de seguir transforméndose a
unos costos muy bajos.

Uno de los potenciales que deben tener los clister es la posibilidad de
articularse con el mercado internacional, pues a! saberse que la produccion
de la miel esta reducida, el cltister debe impulsar la liegada del producto a!
exterior, haciéndolo en este caso, como producto liste para ser procesado
en las grandes empresas procesadoras de alcoho! carburante.

Impacto ambiental

Este proyecte esta enfocado a crear principaimente un impacto ambiental,
evitando gue desechos tales como el mucilago del café sea vertido a los
arroyos y rlos sin ningan tratamiento, circunstancia que crez problemas de
salubridad y contaminacién del recurso hidrico colombiane: un litro de
mucilago equivale en descarga organica a 110.000 ppm de Demanda
Quimica de Oxigeno {DQO). El proyecto estd presupuestado inicialmente
para aprovechar 5.411 toneladas/afioc equivatente a 595.210.000 ppm de
DQO que no seran vertidos en el ecosisterna acuatico.

Impacto social
El proyectc al crear soluciones para la utilizacion productiva de estos
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subproductos del procese del café genera un nuevo bien, en este caso e
iniciaimente 7 empleos directos aparte de los empleos indirectos originados
por todo el movimiento y ef almacenamiento logistico que representa esta
operacién {o cual redunda en bienestar de |a sociedad colombiana.

Impacto sconémico

Generar una alternativa econémica para suplir la necesidad de los
consumidores de miel para la elaboracion de alcoho! carburante
garantizando rentabilidad para los socios y reduccidn de costos para los
caficuitores colombianos en el proceso del beneficio del café va que se
elimina la sobretasa por la generacion de este contaminante.

Algunas cifras que soportan el proyecto

Colombia produce actualmente 12.7 millones de sacos por 60 kilos de café
al afo lo que representa 762.000.000 de kilos de café verde [/ 55% =
1.385.454.545 kilos de granos x 20%{rendimiento de! mucllago) representa

. 277.090.908 kilos de mucilago.

Et consume inicial es de 5.400 ton/ afic equivalente a 0.0018% del mucilago
producido en el pals, con un rendimiento de! 16% seria igual a 864 ton/afo
de miel; direccionada a las necesidades de azucares para alcohol
carburante que ascienden a 2,5 millones de litros dia para consumo interno.

Desde septiembre 2005, 1as gasolinas que se utilizan en las ciudades con
mas de 500 mil habitantes como Begota, Cali, Medelifn y Barranquilla vy,
desde el 2006, Bucaramanga, Cartagena, Clcuta, Pereira y sus areas
metropolitanas, deberan contener un 10% de alcohol carburante.

La produccion de Etanol también se encuentra dentro de la apuesta
exportadora del pals por lo que se espera que su produccién pase
actuaimente de 800.000 iitros promedios diarios a 3.8 millones para el
2020.

Para satisfacer plenamente el alcohol necesario en funcion de la mezcla
con la gasoalina, se estima que son béasicos entre diez y doce refinerias para
praducir 2,5 mitlones de litros diarios, con capacidades variables entre 150
y 300 mil litros por dia de aicohol. El proyecto esta fundamentado en la
necesidad actual del mercado y en las proyecciones futuras de la
produccién de alcohol con una materia prima gue actualmente se estd
vertiendo en las quebradas y arroyos de Colombia.

Equipo emprendedor

+ ANDRES RAMIREZ VELEZ

Tetéfono; 3146155495-3162946

Email. anrave60@hotmail.com

Economista Industrial de la Universidad e Medellin, con experiencia en el
sector Agropecuario- en la Asesoria de fertilizacion eficiente de pastos y
utilizacion de insumos organicos. Su funcion en el proyecto es el manejo
administrativo y financiero del proyecto.

« JUAN CARLOS JARAMILLO LOPEZ
Teléfono: 3137658352-4519716
Email:  juancarosjaramillo131@yahoo.es

Ingeniero de Alimentos con gran experiencia en proyectos Agroindustriales
enfocados hacia el aprovechamiento de los residuos organicos. Su funcion

es ¢l disefio, montaje, puesta en marcha y manejo técnico del proyecto

Los ganadores, ademas de computadores y asesorlas para el desarrollo de
pian de negocios por parte del Gobierno nacional, tendran la oportunidad de
representar al pais en el Best Bussines Plan internacional 2008, que se
realizara en Grecia. Asimismo fueron remitidos por el Sefior Presidente de
fa Republica Alvaro Uribe Vélez ante el Ministro de Agricuftura Andrés
Felipe Aria Leyva para la presentacién del proyecto por su favorabilidad e
impacto ambiental.
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Las directivas universitarias muestran su total satisfaccion de cémo la
destinacion de dos mil millones de pesos de los ingresos ordinarios del
Claustro empiezan a generar beneficios importantes para la comunidad
academica y para la solucién de los problemas colombianos, como bien lo
plantea su acta fundacional.

SECCION DE COMUNICACIONES Y RELACIONES CORPORATIVAS -
3405149-
Medellin, 21 de noviembre de 2007

. <

- Biblioteca + Teatro - Agenda » Campus + Contactenos

« Principal - Institucional - Programas + Docengia ¢ investigacion « Extension - Internacionalizacion « Bienestar Universitario « Ad)

Universidad de Medellin . Teléfono (57){4) 3405555 . Direccion cra. 87 N° 30 - 65 . Medellin - Colombia, Surdmerica
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Proyecto para reducir contaminacidn ambiental
De miel de café a alcohol

carburante

El mucilago de café, uno de los residuos
mas contaminantes del medio ambiente
en ef pais se convirtio, para 2 jovenes de
Antioguia y Caldas en una oportunidad

§ para producir aicohol carburante, idea
que recientemente fue premiada por la

| ernpresa privada por la labor social que a
M mediano plazo podria generar,
especialmente en la generacion de
empleo.

Juzn Carlos Jaramillo, gerente
técnico de "Miel de café” recibid de

manos de Andrés Pefate, diredtor 5 de tas ventajas de este proyecto
de Desarrolio Sostenihie de Bavaria, - - b

el premio como una de las 10 adefantado por Andrés i}amirez, gerente, y

iniclativas ganadoras de Despanado Juan Carlos Jaramille Lopez, gerente técnico,
future egresados de ls Universidad de Medeliin, es

Foto: Osman Herrera Restrepo U GUE NG S& necesitan cultivar grandes
Autor: Gustavo A. Zabala Berrio ©3 €xtensiones de tierra para extraer asta
- . . materia prima de! alcohol carburante.
[} Noticias relacionadas
“Nosotros utilizames un residuc qgue durante
muchos afios ha sido centaminante que es ia
miel de café ¢ el mucilage de café, cogemos
@se residuo y 10 usamos come materia prima
para la produccidn de aicchol carburanie”,
diip Jaramifio Lopez.

+7> Adicionar articulo
E-.f Comentar
“i=" Recomendar aste articulo

r? Seguimiento de la noticia

Aungue apenas este proyecto innovador se empezod a desarrolfar, hasta ef
momento ha contado con la aceptacién de propios v extraftos. Fruto de elig,
el proyecto "Miei de caféd” obtuvo este afio el primer puesto en el IV Congcurso
Nacional de Planes de Negocios en la categoria Innovacidn y fue uno de 1os
10 ganadores def segundo afic de Destapa Futuro, iniciativa de Bavaria por la
gue se promueve la creacidn de empresas y a la que se presentaron mas de
12.300 iniciativas empresariales, de las que escogjeron 300 de tedo ef pais y
luege se seleccionaron los ganadores por regiones. £n éste Gitimo, &t premin
fueron $60 millones gue la cervecera dara en imaquinaria y aquipos.
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Proyecto firme

Segun los jovenes profesionales, et mucifago gue hay en Colombia es
equivalente 3 una contaminacién de mas 50 millones de habitantes, "o gue
gueramos es convertir esto en una reaiidad ecolbgica, actuaimente con la
materia prima que hay se pueden obiener & piantas de stano de 10.000
litros”, afirmé Jaramilio Lopez.

Pos su parte, Andrés Ramiraz explicé que una de 1as fortalezas del proyecto
€5 Gue no se requieren cuitivos, muy distinto a 1o que se hace cuando se va 2
instaiar una planta de etano! donde entre el 60% vy el 70% se destina al
cultivo.

“Para nosotros poder producir etanat nacasitamios 7 evaporadores y €50
tomaria un tiempo de 2 mesas, cuando s concentra la miei, yo ¢res que con
ia primera ptanta de 10.000 fitros pedriamos estar produciendo etano! en 3
meses”, agregd Ramirez.

El proyecte estd dividido en 2 fases. La primera consiste en concantrar ef
muciizgo en miel y 1a seqgunda, s la produccion de etanol.
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« Los costos resuitan irrisorios frente a los de otros
procesos similares.

« Lainnovacién hara que se obtenga etanol de un
material contaminante.

« El proyecto de dos emprendedores ha recibido todos
los premios posibles.

Por
Laura Victoria Botero berrio
Medellin

Todo esta dado. La produccion de etanol en Colombia
va como por entre un tubo. Hay proyectos concretos,
con perspectivas amplias y apoyos de parte de
entidades publicas y empresa privada.

Uno de ellos ha ganado casi todos los reconocimientos
posibles al emprendimiento. Se {rata de la obtencién de
etanol a partir de mucilago de café.

Juan Caros Jaramillo y Andrés Ramirez Veélez son los
"padres” de esta idea que les ha parecido revolucionaria
a los jurados de concursos como el de Capital Semilla,
de la Universidad de Medellin, Planes de Negocio, del
Ministerio de Comercio y Destapa Futuro, de Bavaria
SabMiller.

Segun sus lideres, este proyecto tiene ventajas por
donde se mire: reduce fa contaminacion, favorece el uso
de hidrocarburos amigables con el ambiente y se podria
desarrollar con inversiones muy inferiores a las
requeridas para el etanol que se obtiene de otro tipo de
cultivos como el maiz y (a remolacha.

Etanol, ¢de dénde?

Pagina 1 de 2
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Juan Fermmando Cano

Andrés Ramirez (en primer plano) y
Juan Carlos Jaramillo han legrado
descrestar a los jurados de
diferentes concursos nacionales e
internacionales con la idea de
producir etanol a partir de mucilago
de café. Estos son emprendedores
de alto vuelo.

E! mucilago es la membrana o pulpa que recubre el grano de café. Durante mucho tiempo el
beneficio de café ha implicado que e! mucilago se deseche y, por lo general, se vierta a las

cuencas de los rios.

En otras palabras, la pulpa es casi un encarte para el caficultor. "Segun algunos estudios el
vertimento de este material al rio Cauca ha producido {a extincién de la sabaletica”, indicd

Andrés Ramirez.

Resulta que el mucilage es una sustancia altamente rica en azicares y pectinas, cuando se
realiza la concentracion necesaria aumenta hasta seis veces mas sus propiedades. Ramirez
indicd que en principio la idea era sacarle partido a este insumo para procesarlo como
suministro en la alimentacién pecuaria. "Ademas del azucar que posee, el mucilago es rico en

potasio, magnesio, calcio y fdsforo,

La presencia de estos elementos nos motivé a trabajar en un bloque nutricional para
complementar la alimentacion del ganado bovino o porcino, Hubo buenos resultados y la idea
se presento a inversionistas privados, entre eilos, a la Universidad de Medellin".
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Ramirez y Jaramillo aseguran que esta institucion de educacién superior ha brindado un
respaldo absaluto a su idea. "ElNlos han creido en nosotros”, dice Ramirez, el economista
egresado de estas aulas, y lo confirma Juan Carlos, el ingeniero de alimentos de la Universidad
del Valle.

De hecho, de la Universidad de Medellin surgio la segunda fase de este proyecto. "Nos dijeron
que podriames ir mas alla y procesar la melaza del mucilago en alcohol carburante”, explicod
Ramirez.

La tarea que sigue

Juan Carlos y Andrés saben que su iniciativa es ambiciosa. Tienen la opcién de acordar con los
ingenios de cafa para que en las plantas de ellos se realice la produccién del alcohol
carburante. Sin embargo, su idea ha resultado tan convincente que varias entidades se han
mostrado interesadas en apoyarlos en la construccidn de las plantas procesadoras.

"Quisiéramos que el sistema de recoleccion de mucilago funcionara de modo similar al de la
leche. Recogiendo en las fincas para llevarlo a las maquinas evaporadoras. Calculamos que
por doce kilos de mucilago, se obtenga un litro de etanol”

Ramirez indicd que cada evaporador puede concentrar 72 toneladas mensuales de mucilago lo
que representa una cantidad muy grande de etanol. "Por ello, pensamos montar unas seis
plantas evaporadoras para que procesen 10 mii litros cada una”, dijo Jaramillo.

El proyecto esta planteado para que las planta estén ubicadas en areas estratégicas cafeteras.
"Quisiéramas una doble en e! Suroeste antioquefio, otras dos en el Eje Cafetero, una mas en
Neiva y la ultima en el Valle del Cauca".

Cada planta para extraer alcohol carburante del mucilago de café puede costar tres millones de
délares.

Ei costo para abtener etanol de otros productos esta calculado en unos 10 millones de ddlares.
Las ventajas estan dadas para este pais cafetero.

Ayuda al lector

Por costos, una alternativa ideal

La obtencion de etano! a partir del mucilago (detalle en la foto) resulta significativamente mas
economica que la que tiene otros productos. En este caso, la materia prima es un desecho
del beneficio de café y no requiere resiembras de ningun producto agricola.

Otra ventaja importante es que el Gobierno Nacional estd encaminado a respaldar este tipo
de iniciativas, prueba de ellos es que a inicios de esta semana suscribié un contrato de
inversion para el proyecto Etanol Caribe Colombiano, con el que se construiran tres plantas
de biocombustibles en Bolivar, Cérdoba y Sucre, que empiearan a 1.500 personas en
proceso de reintegracion.

El proyecto tiene una inversion de 342 millones de ddlares, dinero con el que se sembraran
45.000 hectareas de tierra para producir 15.000 toneladas de cafia diarias.
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EL MINISTERIO DE COMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO

Emprendedores Colombia y Catedra de Creacion de Empresas con
Impacto Nacional y Futuro Internacional -CEINFI-

CERTIFICA QUE:
JUAN CARLOS JARAMILLO LOPEZ

Obtuvo el 1° lugaren el

CONCURSO NACIONAL DE PLANES DE NEGOCIO
“Cree en Colombia, Crea empresa”

Con el proyecto MIEL DE CAFE enlac ria de INNOVACION

Yy

Luis Gulllern'(o Plata
74n|stro de Comercio, Industria y Turismo

Bogota D.C., Noviembre 20" de 2007
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EL MINISTERIO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO s B
Emprendedores Colombia y Citedra de Creacién de Empresas con .50 -

Impacto Nacional y Futuro Internacional -CEINFI- ST .

CERTIFICA QUE: |
ANDRES RAMIREZ VELEZ
Obtuvoel 1°lugarenel - EBLEmai
CONCURSO NACIONAL DE PLANES DE NEGOCIO
“Cree en Colombia, Crea empresa

Con el proyecto MIEL DE CAFE enla categ

Luus Guillermo Plata
inistro de Comercio, Industria y Turismo

Bogota D.C., Noviembre 20 de 2007
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REPUBLICA DE COLOMBIA
SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

Folio 36
2020

Bogot&a D.C.,

Doctor (a)

NO hallado

Apoderado(a) y/o Representante de
JARAMILLO GOMEZ JUAN CARLOS
RAMIREZ VELEZ ANDRES

REFERENCIA Radicacidn No. 8 29088
Tramite 2
Evento 1
Actuacidén 416
Oficio No. 6415
Folios 1

Teniendo en cuenta que la solicitud de privilegio de patente que se tramita bajo el
expediente indicado en la referencia, retne los requisitecs de forma establecidos en
los articulos 26 y 27 de la Decisién 486 de la Comisidn de la Comunidad Andina, vy
en las demds disposiciones vigentes sobre la materia, se envia el extracto de la
solicitud a la Oficina de Comunicaciones para efecto de su publicacidén en la Gaceta
de Propiedad Industrial, conforme lo establece el articulc 40 de la misma Decisidn.

Siendo manifestacién expresa del interesado, la solicitud no serd publicada antes
de 1los seis (6) meses contados a partir de la fecha de presentacidn, por lo tanto
la publicacidén en este caso no se hari antes del dia 25 del mes de septiembre de
2008B.

Cﬁmplase
Dado en Bogotd DC,

ALIX CARMENZA/CESPEDES DE VERGEL
Jefe de la divisidén de Nuevas Creaciones

jfernand



Industria y Comercio
SUPERINTENDENCIA

DIVISION DE NUEVAS CREACIONES

— RADICACION EXPEDIENTE No.08-29088

EL EXTRACTO DE LA PRESENTE SOLICITUD DE PATENTE DE INVENCION
FUE PUBLICADO EN LA GACETA DE PROPIEDAD INDUSTRIAL No 596 DE
9 FECHA 30 DE SEPTIEMBRE DE 2008 EL TERMINO HABIL SENALADO POR

LA LEY EXPIRA EL 30 DE DICIEMBRE DEL 2008

NOTA: Dentro del plazo de los seis (6) meses siguientes a partir de 1a fecha de publicacion
en la gaceta de Propiedad Industrial, debera solicitar y cancelar el examen de
patentabilidad so pena de que la solicitud caiga en abandono, de acuerdo con lo

s establecido en el Articulo 44 de la Decisién 486/2000.
A 1l 3o

. SE PRESENTARON OPOSICIONES POR PARTE DE TERCERQOS.
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