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BREVE DESCRIPCION DE LAS FIGURAS.

Para aclarar mas la invencion y sus ventajas comparadas con el arte conocido, se
describen a continuacion con la ayuda de los dibujos anexos, las posibles formas
de realizaciones ilustrativas y no limitativas de la aplicacion de dichos principios.

La Figura 1 muestra en un despiece del ensamble del utensilio de coccion para
uso domeéstico en una primera modalidad que incluye el anillo de aislamiento de

los gases de combustién segun la presente invencion.

La Figura 2 muestra el ensamble completo del utensilio de coccién para uso
domeéstico en una primera modalidad con el anillo de aislamiento de los gases de

combustion segun la presente invencion.

La Figura 3 muestra en un despiece del ensamble del utensilio de coccion para
uso doméstico en una segunda modalidad que incluye medios de aislamiento de

los gases de combustién segun la presente invencion.

La Figura 3A muestra el ensamble completo del utensilio de coccion para uso
doméstico en una segunda modalidad que incluye medios de aislamiento de los

gases de combustion segun la presente invencion.

La Figura 4 muestra una vista en corte del ensamble del utensilio de coccion para
uso doméstico segun la primera modalidad sobre la hornilla de una estufa segun la

presente invencion.

La Figura 5 muestra una vista en corte del ensamble del utensilio de coccién para
uso doméstico segun la segunda modalidad sobre la hornilla de una estufa segun

la presente invencion.

La Figura 6 ilustra una perspectiva que incluye los tipos de elementos generadores
de turbulencia acoplados a la pared exterior de la olla interior del utensilio de

coccion para uso doméstico segun la presente invencion.
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DESCRIPCION DE LA INVENCION

ARTE PREVIO DE LA INVENCION

Esta invencion se refiere a utensilio de coccion para uso doméstico en una estufa

convencional.

En la actualidad, en los paises en via de desarrollo como Colombia, mas de la
mitad de la energia consumida en los hogares es utilizada para cocinar, por lo
tanto cualquier ahorro en el consumo de energia durante los procesos de coccion
tiene un impacto significativo sobre la reduccion de los requerimientos energéticos
de los hogares de dichos paises. La eficiencia energética de un proceso de
coccién depende principalmente de la fuente de calor y el utensilio de coccién

empleados.

Desde hace ya varias décadas la empresa GROUPE SEB COLOMBIA ha
fabricado utensilios para coccidén basicamente en aluminio (laminado y fundido) y
en acero inoxidable. El disefio de estos utensilios ha dependido principalmente del
tipo de alimentos a cocinar y su respectivo proceso de coccion, buscando obtener
al mismo tiempo formas y apariencias atractivas para el consumidor. Estos
disefios no han pretendido incrementar el desempefio energético para generar

ahorros en combustible como lo hace la presente invencion.

El mercado actual de los utensilios de coccion se encuentra saturado por
diferentes marcas y productos de fabricantes nacionales e internacionales. La
competencia se ha basado principalmente en diferenciacion de precios e imitacién
de productos, por lo cual la compafiia busca consolidar su mercado nacional y
expandir su mercado internacional diferenciando sus productos mediante la oferta
de utensilios de menor consumo energético, generando al mismo tiempo una

disminucion significativa del requerimiento de energia de los hogares del pais.

El desempefio de un utensilio de coccién se ve afectado por la interaccién de
varios fendmenos y factores relacionados con la transferencia de calor, como lo
son las propiedades térmicas del material, el espesor, el acabado superficial o
recubrimiento, la geometria y la fuente de calor. Cada una de estas variables

afecta la rapidez y la homogeneidad de la coccién de los alimentos.

Las ollas y los utensilios de cocina son dispositivos utilizados para la coccion y
preparacion de alimentos. Generalmente, estos utensilios son calentados

utilizando estufas que funcionan quemando gases como el gas natural o



consumiendo energia eléctrica por medio del uso de resistencias térmicas que

disipan calor.

La importancia de optimizar el consumo energético de las ollas se fundamenta en
reducir los consumos de gas y de esta forma generar ahorros de energia y dinero.
A su vez, debido a que la preparacion de algunos alimentos requiere de lapsos de
tiempo considerables, la rapidez de coccion es otra variable fundamental a reducir

con el objeto de minimizar los tiempos de coccion.

El arte anteiror, tambien revlea sistemas de calentamiento que usan energia solar,
donde el tiempo de coccion puede disminuirse dependiendo de las modificaciones
que puedan hacerse al utensilio de cocina. Estas modificaciones siempre estan
orientadas al mejoramiento de la transferencia de calor hacia los alimentos a
través de las paredes del recipiente. Estos autores propusieron un recipiente con
aletas laterales para mejorar la transferencia de calor por radiacion en una cocina
solar. Esta modificacién generé una disminucién de 12 minutos en el tiempo de

calentamiento de una masa de agua en comparacion con un utensilio tradicional.

Otras propuestas comprenden un recipiente con una tapa concava, mostrando una
reduccion entre 10 y 13% en el tiempo de coccién en comparacion con los
recipientes tipicos. Algunos desarrollos demostraron que los utensilios provistos
con cavidades anulares centrales incrementan el area efectiva de transferencia de

calor en el recipiente y reducen el tiempo de coccién.

Igualmente se ha establecido que una olla con fondo ancho calienta mas
eficientemente que una alta y estrecha. Por otra parte, una pared delgada es mas
beneficiosa puesto que el calor fluye mas rapidamente hacia los alimentos,
mientras que la tapa es un elemento indispensable porque previene la pérdida de
calor con el vapor. En caso de que haya una fuente de calor con transferencia de
calor dominada por la radiacién, las paredes de la olla deben estar pintadas de un

color oscuro para evitar la reflexion.

Otros desarrollos comprenden modificar la base de una olla estandar de aluminio
de 30,48 cm de diametro, con la inclusion de aletas que incrementan el area de
transferencia de calor cuando se usa un fogon de gas. Los autores reportaron un
aumento de eficiencia de calentamiento desde 31% hasta 59%, y una reduccion
del tiempo de calentamiento de una misma masa de agua desde 15 minutos hasta
10 min con las modificaciones implementadas.

Algunos utensilios de coccion de doble pared han sido propuestos por otros

inventores.



Asi por ejemplo, el dispositivo de la patente US1758571, de Eugene Hager, fue
concebido para hornear y asar alimentos. La invencion consta de tres dispositivos,
dos son utilizados para cocinar los alimentos y el tercero es utilizado como una
cubierta que evita las perdidas de calor hacia los alrededores. El utensilio es

complejo de fabricar por todas las partes que lo componen.

Todas las invenciones mencionadas del estado de la técnica se caracterizan
entonces por estar constituidas de multiples partes, ser de fabricacion compleja, y
las paredes exteriores del recipiente interno son de dificil acceso por lo que la
limpieza se dificulta considerablemente. Ademas, ninguna de las invenciones
hasta el momento referenciadas tienen por objeto la minimizacion de los
elementos constitutivos del dispositivo, ni la facilidad de fabricacién, ni la

desmontabilidad de los cuerpos constitutivos del utensilio para facilitar su limpieza.

OBJETO DE LA INVENCION.

Por consiguiente, un primer objeto de la presente invencion es evitar las
desventajas del arte previo. Mas particularmente, un objeto principal de la
presente invencion es crear una olla de alta eficiencia constituida por dos cuerpos
desmontables. Un primer cuerpo exterior de pared de contorno sustancialmente
cilindrico y abierto en sus dos extremos; y, un cuerpo interior de olla que incluye
una base cerrada circular que se proyecta hacia arriba formando una pared de
contorno que finaliza en un extremo superior abierto. El segundo cuerpo interior de
olla comprende un labio superior en el extremo abierto, de configuracién en U
invertida que sobresale del mismo formando una faldilla para rodear y alojar el
reborde superior abierto del primer cuerpo exterior, de manera que al
posicionarse, el primer cuerpo exterior cubre la totalidad del segundo cuerpo
interior de olla formando una seccién anular libre entre la pared interna del cuerpo
externo y la pared externa del cuerpo interno. Por dicha seccién anular circulan los
gases de combustion calientes provenientes del quemador de la cocina a gas.
Dichos gases de combustion circulan a temperaturas mayores a la que se
encuentran los alimentos a cocinar, lo que asegura una transferencia de calor a
través de la pared lateral del recipiente interno. El calor que se transfiere a través
de dicha pared lateral es un calor adicional que en los utensilios de coccion
convencionales no se da o se da en menores cantidades que en el utensilio aqui
propuesto. La seccion anular que se forma por la utilizacion de los dos cuerpos
evita entonces que el aire de los alrededores se mezcle con los gases calientes
provenientes de la estufa, y que los enfrie. Cuando se da dicho enfriamiento de los
gases calientes se reduce o incluso se anula la transferencia de calor desde los

gases de combustion calientes hacia los alimentos a calentar.



La configuracion de utensilio de alta eficiencia que aqui se propone hace entonces
gue se aproveche mejor la energia suministrada por la estufa por lo que se

incrementa en al menos un 14% la eficiencia del proceso de coccion.

El hecho de tener dos cuerpos desmontables garantiza que el proceso de limpieza

del recipiente sea posible y ademas que sea sencillo de realizar.

La presente invencién cumple estas necesidades y proporciona otras ventajas

relacionadas.

Las caracteristicas novedosas que se consideran como fundamento de la
invencion son expuestas en particular en las reivindicaciones adjuntas y las
ventajas adicionales del mismo, se entenderdn mejor sobre la descripcion
detallada siguiente con las modalidades preferidas y la debida referencia a los

dibujos que la acompafian.
BREVE DESCRIPCION DE LAS FIGURAS.

Para aclarar mas la invencion y sus ventajas comparadas con el arte conocido, se
describen a continuacion con la ayuda de los dibujos anexos, las posibles formas

de realizaciones ilustrativas y no limitativas de la aplicacion de dichos principios.

La Figura 1 muestra en un despiece del ensamble del utensilio de coccién para
uso doméstico en una primera modalidad que incluye el anillo de aislamiento de

los gases de combustidén segun la presente invencion.

La Figura 2 muestra el ensamble completo del utensilio de cocci6on para uso
doméstico en una primera modalidad con el anillo de aislamiento de los gases de

combustion segun la presente invencion.

La Figura 3 muestra en un despiece del ensamble del utensilio de coccién para
uso doméstico en una segunda modalidad que incluye medios de aislamiento de

los gases de combustién segun la presente invencion.

La Figura 3A muestra el ensamble completo del utensilio de coccion para uso
doméstico en una segunda modalidad que incluye medios de aislamiento de los

gases de combustion segun la presente invencion.

La Figura 4 muestra una vista en corte del ensamble del utensilio de coccion para
uso doméstico segun la primera modalidad sobre la hornilla de una estufa segun la

presente invencion.



La Figura 5 muestra una vista en corte del ensamble del utensilio de coccién para
uso domeéstico segun la segunda modalidad sobre la hornilla de una estufa segun

la presente invencion.

La Figura 6 ilustra una perspectiva que incluye los tipos de elementos generadores
de turbulencia acoplados a la pared exterior de la olla interior del utensilio de

coccién para uso doméstico segun la presente invencion.

DESCRIPCION DETALLADA DE LA INVENCION

Esta invencion se refiere a un utensilio de coccidn de alta eficiencia térmica, para
uso doméstico en una estufa convencional, constituido por dos cuerpos
desmontables que forman una seccion anular por donde circulan los gases

calientes provenientes del quemador.

Particularmente con base en las figuras 1, 2 y 4, el ensamble de olla de la
presente invencidn comprende en una primera modalidad un primer cuerpo
exterior 1 de pared de contorno interior 2 que define su altura, sustancialmente
cilindrico y abierto en sus extremos superior 3 e inferior 4. Adicionalmente,
comprende un segundo cuerpo interior de olla 5 que conforma un recipiente para
los alimentos, que incluye una base cerrada circular 6 que se proyecta hacia arriba
formando una altura de pared de contorno exterior 7 y que finaliza en un extremo
superior abierto 8. El primer cuerpo exterior 1 comprende un diametro mayor que

el didmetro del segundo cuerpo interior de olla 5.

Como se ilustra, el segundo cuerpo interior de olla 5 comprende un labio superior
9 en el extremo superior abierto 8. Dicho labio superior 9, es de configuracién en U
invertida que sobresale del mismo formando una faldilla 10, para rodear y alojar el
reborde superior abierto 3 del primer cuerpo exterior 1, de manera que al
posicionarse, el primer cuerpo exterior 1 cubre la totalidad del segundo cuerpo de
olla 5, formando un espacio libre 11 como se ilustra en el corte de la figura 4, entre
la pared de contorno interior 2 del primer cuerpo exterior 1 y la pared de contorno

exterior 7 del segundo cuerpo de olla 5.
Segun la presente invencion, la faldilla 10 comprende una extension Lf que tiene
relacion con la distancia entre la paredes Dp que forma el espacio libre 11. Dicha

relacion es:

Dp<Lf<15Dp



donde

Dp es la distancia entre la paredes; v,

Lf es la extension de la faldilla 10.

El espacio formado desde el perimetro de la base 6 del segundo cuerpo de olla5y
la pared interior 2 del primer cuerpo exterior 1 conforma la seccién anular 12 de la

olla de la presente invencion.

Por la seccién anular 12 circulan los gases calientes provenientes del quemador
siguiendo el recorrido de las flechas de la figura 4. Dichos gases calientes estan a
mayor temperatura que los productos a calentar o cocer que se alojan en el
cuerpo interior de olla 5, lo que genera transferencia de calor desde estos hacia
los alimentos, aprovechando el calor residual de los productos de combustion y

generandose un incremento significativo en la eficiencia energética del recipiente.

Una vez se canalizan los gases en la seccion anular 12, es necesario que estos
fluyan desde la parte inferior hacia la parte superior del recipiente, con el fin de
evitar que se forme un colchdon de gas, pues dicho colchon de gas limita la
transferencia de calor desde los gases calientes hacia los alimentos. Para
contrarrestar lo anterior al labio superior 9 del segundo cuerpo interior de olla 5,
comprende adicionalmente, una pluralidad de perforaciones 13.

Bajo esta primera modalidad de ensamble conforme se ilustra en las figuras 1, 2 y
4 el primer cuerpo exterior 1, comprende la misma altura que el cuerpo interior de
olla 5 de manera que, al posicionarse sobre la estufa, la base del segundo cuerpo
5 soporta integramente el utensilio sobre la hornilla de una estufa convencional y
para que se cumpla enteramente la conduccion de los gases calientes, esta
primera modalidad comprende un anillo accesoriol4 separado de la olla de la
presente invencion, donde dicho anillo accesorio 14 comprende una pared lateral

15 que incluye una pluralidad de perforaciones laterales 16.

Dichas perforaciones 13 deben cumplir con la relacion de areas Ra regida por la
formula que se presenta a continuacion. Dicha relacion de areas garantiza que la
velocidad de los gases calientes sea la Optima para maximizar la transferencia de
calor desde dichos gases calientes hacia los alimentos a calentar o cocer. Dichas
perforaciones 13, pueden comprender cualquier forma geométrica, incluida una

forma alargada o circular o una combinacién de las mismas, para evacuar



eficazmente los gases, pero las modalidades preferidas comprenden las formas

circulares y/o elipticas.

El modelo matematico que rige los orificios de circulacion de los productos de

combustion, estan definidos por la siguiente relacion de areas:

R = A Area superficial de la olla

A

4. Seccién de flujo total de orificio

donde:
Ra : es la relacion entre el area superficial de la olla y el area total de salida de
flujo;
Ac : es la sumatoria total del area de todas las perforaciones 13;y
As : es el area superficial del recipiente 5y es igual a:
As =niDh
donde:
D : es el diametro externo del segundo cuerpo de olla 5;

h : es la altura del segundo cuerpo de olla 5.

Para el adecuado flujo de los productos de combustién, el rango permisible de Ra
debe estar entre:
15 <Rp<45

En los utensilios de coccién de alta eficiencia que aqui se presentan, el calor
generado por la combustién que se da en los fogones a gas se transfiere a los
alimentos a través de dos superficies: una es la superficie inferior de la base 6 del
segundo cuerpo 5 del recipiente que contiene los alimentos y la otra es la pared de
contorno exterior 7. Por la superficie inferior de la base 6 se transfiere la mayor
cantidad de calor desde los gases calientes producidos en el fogbn hacia los
alimentos. Debido a dicha transferencia de calor, los gases calientes se enfrian un
poco, pero su temperatura sigue siendo mucho mayor a la que tienen los
alimentos, lo cual implica que los gases calienten aun tienen el potencial de seguir
transfiriendo calor a los alimentos. Es por lo anterior que dichos gases calientes
gue todavia tienen un calor residual que se puede aprovechar, se encausan y se
hacen ingresar a la seccion anular 12 para finalmente salir por las perforaciones
13 como se ilustran mediante flechas de la figura 4, con lo que se asegura una
transferencia de calor adicional a los alimentos a través de la pared de contorno
exterior 7 del segundo cuerpo 5 que contiene los alimentos. Al encausar los gases

calientes que circulan por la seccién anular 12 se evita que se mezclen con el aire



frio de los alrededores, lo cual asegura un proceso de coccién mas rapido y

eficiente.

Los utensilios de coccion convencionales, al no tener la secciébn anular 12,
permiten el mezclado de los gases calientes residuales con el aire ambiente frio, lo

gue explica que tengan muy bajas eficiencias de coccion.

Dichas perforaciones 13 son necesarias para que los gases fluyan a través de la
seccion anular 12. Es de vital importancia respetar la relacion de areas presentada
en la formula de arriba, para evacuar de forma idénea los gases de combustion
que fluyen por la seccién anular 12, puesto que de dicho criterio depende, en gran

medida, el incremento en la eficiencia del recipiente de coccion.

Adicionalmente, el utensilio de la presente invencién comprende una tapa 17 que
se ubica sobre el labio superior 9 en el extremo superior abierto 8 del segundo
cuerpo interior de olla 5 conforme se ilustra en la figura 1. Dicha tapa 17 puede
comprender un mango central y cubiertas que pueden conformarse a partir de
material metalico, cerdmica o vidrio térmico asidos a un anillo perimetral metélico,

ceramico o polimérico.

De igual forma, durante la construccion del mismo, tanto el primer cuerpo 1 como
el segundo cuerpo de olla 5 se pueden conformar a partir de una misma lamina

doblada, y/o conformada y/o troquelada.

En esta primera modalidad de ensamble conforme se ilustra en las figuras 1, 2y 4
el primer cuerpo exterior 1, comprende la misma altura que el cuerpo interior de
olla 5 de manera que, al posicionarse sobre la estufa la olla con su cuerpo interior
y exterior queda soportada en la rejilla, donde el anillo 14 se ubica debajo del

segundo cuerpo 5, apoyado sobre la cubierta de la estufa convencional.

Bajo esta primera modalidad, el quemador del fogon queda cubierto por el anillo
14 conforme se ilustra en la figura 4, permitiendo el ingreso del aire ambiente a
través de las perforaciones 16, hacia la zona del quemador, para garantizar que la
combustién del gas sea completa y que la temperatura de la llama sea la maxima
posible pues esta primera configuracion limita la dilucion excesiva de los productos
de combustion con el aire frio de los alrededores. El incremento en la temperatura
de llama, maximiza a su vez la transferencia de calor desde los gases calientes
hacia la superficie inferior de la base 6 incrementandose la eficiencia del utensilio

y reduciéndose sustancialmente el tiempo de coccién de los alimentos.



En una segunda modalidad, conforme se ilustra en la figura 3, 3A y 5 el primer
cuerpo exterior 1’ que incluye una pared lateral 2’ de alto mayor que el alto de la
pared lateral 7 del segundo cuerpo de olla 5, conformando un labio inferior 18 que
se extiende verticalmente entre un plano horizontal y la extremidad inferior 4' de
manera que la olla integralmente se soporta en la estufa sobre el reborde inferior
4’ del primer cuerpo exterior 1’. Bajo esta segunda modalidad, labio inferior 18
comprende una pluralidad de perforaciones 19 que configuran una franja

perimetral.

Dichas perforaciones perimetrales 19 permiten que el aire secundario, requerido
para completar la combustién del gas del fogon, ingrese de forma controlada hasta

la zona de las llamas, lo cual asegura un proceso de combustion completo.

En dicha segunda configuracion, debido a que el primer cuerpo exterior 1’
comprende un alto de pared 2’ mayor que el alto de pared 7 del segundo cuerpo
de olla 5, se configura una nueva zona en la que se alojan los gases calientes

producidos por el proceso de combustion.

Bajo esta segunda modalidad, el quemador del fogén queda cubierto por el cuerpo
exterior 1° conforme se ilustra en la figura 5, permitiendo el ingreso del aire
ambiente a través de las perforaciones 19, hacia la zona del quemador, en las
justas proporciones, lo cual garantizar que la combustion del gas sea completa y
que la temperatura de la llama sea la méxima posible pues esta segunda
configuracion limita también la dilucion excesiva de los productos de combustion
con el aire frio de los alrededores. El incremento en la temperatura de llama,
maximiza a su vez la transferencia de calor desde los gases calientes hacia la
superficie inferior de la base 6 incrementandose la eficiencia del utensilio y

reduciéndose sustancialmente el tiempo de coccion de los alimentos.

Una vez los gases calientes le transfieren parte de su calor a la superficie inferior
de la base 6, continian fluyendo y por la forma del utensilio, dichos gases aun
calientes, fluyen hacia la seccion anular 12 para finalmente salir a través de los
orificios 13. Al fluir los gases aun calientes por la seccion anular 12, continlan
transfiriendo calor a los alimentos a través de la superficie lateral exterior del
segundo cuerpo interior de olla 5. Este calor adicional que se transfiere a través de
la pared lateral del segundo cuerpo interior 5, incrementa aun mas la eficiencia del

utensilio disminuyéndose aun mas el tiempo de coccion.

La pared lateral 2’ del cuerpo exterior 1’ evita que el aire ambiente frio se mezcle
con los productos de combustion calientes. Al impedir dicho mezclado se evita un

enfriamiento brusco de los productos de combustion. Se sabe que mientras mayor



sea la temperatura de los productos de combustion mayor es el calor transferido a
los alimentos. Entonces, con la configuracion que aqui se propone se logra
maximizar el calor transferido a los alimentos, lo cual genera que la eficiencia del

utensilio de coccion se maximice, con lo cual se minimizan los tiempos de coccion.

Segun la presente invencion, los utensilios aqui propuestos tienen también
vertederos 20, con el fin de direccionar el contenido a la hora de retirar los
alimentos; de esta forma se evita que haya derramamientos por los orificios 13.
Por lo tanto, la presente invencion comprende por lo menos un puente de vertido
20, para vaciar el contenido del utensilio de la presente invencion conforme se

ilustra en la figura 1.

Para la sujecion del utensilio de la presente invencién, el primer cuerpo 1 o0 1’

puede comprender asas 21 asidas a la pared lateral.

En la presente invencion, se determind bajo estd segunda modalidad que la altura
del quemador al fondo de la olla, también era una consideracion importante para
su disefio, al igual que la distancia entre paredes y los espacios de ventilacién
para permitir el acceso de oxigeno de forma controlada, con el fin de evitar la
generacion de gases nocivos a causa de una posible combustién incompleta. Para
tal efecto, la distancia entre el extremo inferior 4’ del primer cuerpo exterior 1’ y la
base cerrada circular 6, debe comprender un rango entre 38 a 45 mm y el rango
de area donde se disponen lo agujeros 19 pasantes en el contorno de la pared 2’
para la circulacion de los productos de combustion se extienden desde el extremo
inferior 4’ del primer cuerpo exterior 1’ a una altura que comprende un rango entre
3/4 a 7/8 la distancia entre el extremo inferior 4’ del primer cuerpo exterior 1’ y la

base cerrada circular 6.

En ese sentido, para una adecuada dilucion del aire de los alrededores, el area
total de las perforaciones practicadas en el cuerpo exterior, comprende 200 veces
la relacion entre el area superficial de la olla y el area total de salida de flujo o
bien:

IA =200 RA

Donde:
Ia €s el ingreso de aire; vy,
Ra : es la relacidon entre el area superficial de la olla y el area total de salida de

flujo;



El utensilio de coccidn de la presente invencion, asegura la generacion de fuerzas
de flotacion al canalizar los productos de combustién por la seccién anular 12.
Dichas fuerzas de flotacion favorecen las entradas de aire ambiente el cual
garantiza la combustion completa del combustible y velocidades de flujo en la
seccion anular 12 que maximizan la transferencia de calor desde los gases

calientes hacia los alimentos.

De igual forma, la distancia minima entre paredes interior (Dp) del cuerpo exterior
y exterior del cuerpo interior se recomienda de 1/3 Ra para el adecuado flujo de los

productos de combustion.

Gracias al espacio entre paredes del primer y segundo cuerpo se configura una
camara, ya que el flujo de calor circula desde la region anular 12 hacia las
perforaciones 13, entre dicha paredes del primer y segundo cuerpo que rodean el
utensilio de coccién, para salir al ambiente. Para permitir de manera eficaz la
evacuacion de los gases al ambiente y la consecuente circulacion de los productos
de combustion, la tapa 17 al ser ubicada sobre el labio superior 9 sobre el extremo
superior abierto 8 del segundo cuerpo interior de olla 5 mantiene una separacion
(St) de la mitad de la distancia minima entre paredes interior (Dp) que permite la
circulacién de los productos de combustion.

Segun la figura 6, el utensilio de coccién en modalidades preferidas, puede estar
provisto de elementos generadores de turbulencia 22 de forma cilindrica o laminar
y se ubican desde la seccion anular 12, en la pared de contorno exterior 7 del
segundo cuerpo de olla 5, de manera que incrementan la transferencia de calor
por conveccion desde los productos de combustidon hacia las paredes laterales del

cuerpo de olla 5, lo que a su vez incrementa la eficiencia utensilio.

Asi las cosas, con base en las figuras, lo que pretende la presente invencién de
utensilio de coccién es un primer cuerpo exterior 1 6 1" de pared de contorno
interior 2 6 2’ que define su altura, sustancialmente cilindrica y abierta en sus
extremos superior 3 6 3’ e inferior 4 6 4’; un segundo cuerpo interior de olla 5 que
conforma un recipiente que incluye una base cerrada circular 6 que se proyecta
hacia arriba formando la altura de una pared de contorno exterior 7 que finaliza en
un extremo superior abierto 8; donde entre la pared de contorno interior 2 6 2' del
primer cuerpo exterior 1 6 1'y la pared de contorno exterior 7 del segundo cuerpo
interior de olla 5, se define un espacio libre 11 conformando una seccion anular
12; y donde el segundo cuerpo interior de olla 5 comprende un labio superior 9
gue se extiende de forma radial desde el extremo superior abierto 8 y descansa en
el extremo superior 3 0 3 ' para cubrir el espacio libre 11, de manera que el labio

superior 9 comprende una pluralidad de perforaciones 13.



Preferiblemente, las perforaciones 13 del labio superior 9 comprenden una forma
alargada y dicho labio superior 9 es de una configuracion en forma de U invertida
que sobresale de la misma formando una faldilla 10 para rodear y acomodar el
extremo abierto superior 3 o 3' del primer cuerpo exterior 1 o 1’. Dicha faldilla 10
comprende una extension (Lf) en relacion con la distancia entre la paredes (Dp)
que forma el espacio libre 11, donde dicha extension (Lf) esta comprendida desde
y hasta 1,5 veces la distancia entre la paredes (Dp).

De igual forma, la pared de contorno exterior 7 comprende un area superficial de
la olla (As) y el labio superior 9 comprende un area total de salida (Ac) definida por
la suma del &rea de todas las perforaciones 13 y en el que la relacion (Ra) definida
entre el area superficial de la olla (As) y el area total de salida (Ac), comprende en

un rango entre 15 a 45.

Segun la presente invencion, el utensilio de coccion comprende una distancia (Dp)
entre la pared de contorno interior 2 o 2' y la pared de contorno exterior 7 que
define el espacio libre 11 y donde dicha distancia (Dp) es menor que 12 mm,
preferiblemente comprendida entre 6 mm y 12 mm y mas preferiblemente

comprendida entre 8 mm y 10 mm.

El utensilio de coccion también comprende una tapa 17 situada en el extremo
superior abierto 8 del segundo cuerpo interior de olla 5 y dispuesta sobre el labio
superior 9. Un espaciamiento (St) se mantiene entre la tapa 17 y el labio superior

9, donde dicho espaciado (St) es mayor que la mitad de la distancia (Dp).

Bajo la primera modalidad de la invencion, para encaminar el flujo de aire desde la
hornilla, se define un anillo 14 como pieza separada ubicado debajo de la base
cerrada circular 6 del segundo cuerpo 5y en el que dicho anillo 14 comprende una
pared lateral 15 que incluye la pluralidad de perforaciones 16 conforme se ilustra
en las figuras 1, 2 y 4, que en la segunda modalidad de presente invencion
conforme las figuras 3 y 5, comprende de manera unida, el labio inferior 18 del

primer cuerpo exterior 1'.

Segun la presente, bajo dicha segunda modalidad, el labio inferior 18 se extiende
verticalmente entre un plano horizontal, incluyendo la base cerrada circular 6 y la
extremidad inferior 4' y en el que el labio inferior 18 comprende una altura entre
38 a 45 mm, preferentemente comprendida entre 40 mm y 42 mm. De igual forma,
dicho labio inferior 18 comprende una pluralidad de perforaciones 19 y, la suma
del area total (In) de dichas perforaciones 19 estd comprendida entre 5.000 y

7.000 mm?, preferentemente entre 5.500 y 6.000 mm?. Dichas perforaciones 19



estan dispuestas en una franja perimetral que se extiende desde el extremo
inferior 4' del primer cuerpo exterior 1' a una altura que esta entre 3/4y 7/8 de la

altura de el labio inferior 18 .

Adicionalmente, en esta segunda modalidad, el primer cuerpo exterior 1' y el labio
inferior 18 forman una sola pieza hecha de una lamina de metal, doblado y/o forma

y/o estampado.

De igual forma, segun la presente invencion, el espacio libre 11 formado a partir
del perimetro de la base cerrada circular 6 del segundo cuerpo interior de olla 5y
la pared interna 2 o 2 ' del primer cuerpo exterior 1 o 1', forma una seccion anular
12 en el que el contorno o superficie que define dicha region anular 12 esta

provisto de un aislante térmico o un recubrimiento aislante.

Igualmente, el utensilio de coccién puede estar constituido por dos cuerpos o
realizarse a partir del doblado, conformado o troquelado de una Unica lamina libre,
0 puede realizarse empleando la utilizacién de soldadura o de elementos de unién
como pernos y remaches, etc. Asi, el primer y segundo cuerpo podrian

configurarse a partir de una Unica lamina.

La presente invencion asegura un incremento de la eficiencia energética desde
14% de eficiencia con base en la primera modalidad y hasta 43% de eficiencia
mediante la configuracion del utensilio conforme a la segunda modalidad de la

presente invencion.

Por lo tanto, la presente invencion asegura que los productos de combustion,
después de haber transferido parte de su contenido energético al entrar en
contacto con la superficie inferior del recipiente que contiene los alimentos, se
diluyan nuevamente con el aire de los alrededores pues esto genera una
disminucién importante de la temperatura de los productos de combustion y por
ende una reduccion en el potencial de transferencia de calor. Al evitar dicha
dilucion, los productos de combustion tienen un mayor potencial de transferencia
de calor a través de las paredes laterales del recipiente que contiene los alimentos

lo que asegura las mejoras en la eficiencia del proceso de coccién mencionadas.

Por su parte, toda el contorno o superficie que define la region anular 12 del
utensilio de coccion de la presente invencion, puede estar provisto de un aislante
térmico o un recubrimiento aislante el cual se puede ubicar o aplicar tanto en la
cara exterior o0 en la cara interior o en ambas caras de las paredes que constituyen

dicha regién anular 12. Dicho material aislante evita que el calor fluya hacia el aire



que rodea el utensilio de coccion y asegura que el calor fluya desde los productos

de combustion hacia los alimentos a cocinar.

Finalmente, la presente invencidbn cumple varias necesidades, segun su
configuracion. Entre sus multiples beneficios, la olla interior 5 con la tapa 17
pueden almacenar alimento posterior a la coccidn; la olla interna 5 puede llevarse
al horno; y, su configuracion provee un facil desensamble, que permite el
adecuado lavado. Ademas, al tener una seccién anular por la que circulan los
gases calientes producto de la combustién, se evita que estos rodeen los
accesorios de sujecion del utensilio evitando a su vez que estos se calienten. Otra
caracteristica importante de la invencibn que aqui se presenta es que la
transferencia de calor desde los gases calientes hacia los alimentos se realiza de
forma uniforme por lo que estos se calientan o se cocinan de forma mas uniforme
y rapida que con los utensilios convencionales. La reduccion en el tiempo de
coccién permite la conservacion de las caracteristicas nutricionales de los

alimentos.

Solo se han ilustrado a manera de ejemplo algunas modalidades preferidas de la
invencion. En este respecto, se apreciara que la construccién de un ensamble de
olla de doble pared para uso doméstico en una estufa de gas, asi como los
arreglos en su configuracion particular se puede escoger de una pluralidad de
alternativas sin apartarse del espiritu de la invencidon segun las siguientes

reivindicaciones.



REIVINDICACIONES

1. Utensilio de coccion que comprende:

un primer cuerpo exterior (1 6 1’) de pared de contorno interior (2 6
2’) que define su altura, sustancialmente cilindrica y abierta en sus
extremos superior (3 6 3’) e inferior (4 6 4°);

un segundo cuerpo interior de olla (5) que conforma un recipiente
qgue incluye una base cerrada circular (6) que se proyecta hacia
arriba formando la altura de una pared de contorno exterior (7) que
finaliza en un extremo superior abierto (8);

donde entre la pared de contorno interior (2 6 2 ') del primer cuerpo
exterior (1 6 1') y la pared de contorno exterior (7) del segundo
cuerpo interior de olla (5), se define un espacio libre (11)
conformando una seccion anular (12); y

donde el segundo cuerpo interior de olla (5) comprende un labio
superior (9) que se extiende de forma radial desde el extremo
superior abierto (8) y descansa en el extremo superior (3 0 3 ') para

cubrir el espacio libre (11), caracterizado porgue el labio superior

(9) comprende una pluralidad de perforaciones (13).

2. Utensilio de coccion segun la reivindicacién 1, caracterizado _porgue las

perforaciones (13) del labio superior (9) comprenden una forma alargada o
circular o una combinacién de las mismas.

3. Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

caracterizado porque la pared de contorno exterior (7) comprende un area
superficial de la olla (As) y el labio superior (9) comprende un &rea total de
salida (Ac) definida por la suma del area de todas las perforaciones (13) y
en el que la relacion (Ra) definida entre el area superficial de la olla (As) y el
area total de salida (Ac), comprende en un rango entre 15 a 45.

4. Utensilio de coccion segun la reivindicacion 3, caracterizado porgue

comprende una distancia (Dp) entre la pared de contorno interior (202 ")y
la pared de contorno exterior (7) que define el espacio libre (11) y donde
dicha distancia (Dp) es menor que 12 mm, preferiblemente comprendida
entre 6 mmy 12 mm y mas preferiblemente comprendida entre 8 mm y 10
mm.

5. Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

caracterizado porgue dicho labio superior (9) es de una configuracién en

forma de U invertida que sobresale de la misma formando una faldilla (10)
para rodear y acomodar el extremo abierto superior (3 o 3') del primer
cuerpo exterior (1 0 1°).



6. Utensilio de coccidn segun la reivindicacion 5, caracterizado porque dicha

faldilla (10) comprende una extension (Lf) en relacién con la distancia entre
la paredes (Dp) que forma el espacio libre (11), donde dicha extensién (Lf)
estd comprendida desde y hasta 1,5 veces la distancia entre la paredes
(Dp).

7. Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

caracterizado _porgue comprende una tapa (17) situada en el extremo

superior abierto (8) del segundo cuerpo interior de olla (5) y dispuesta sobre
el labio superior (9).

8. Utensilio de coccion segun la reivindicacion 7 caracterizado _porque un

espaciamiento (St) se mantiene entre la tapa (17) y el labio superior (9),
donde dicho espaciado (St) es mayor que la mitad de la distancia (Dp).

9. Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,
caracterizado porgue en el que el labio superior (9) comprende al menos

un puente de vertido (20).
10. Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

caracterizado porque en el que el primer cuerpo exterior (1) comprende

un labio inferior (18) que se extiende verticalmente entre un plano
horizontal, incluyendo la base cerrada circular (6) y la extremidad inferior
(4) y en el que el labio inferior (18) comprende una altura entre 38 a 45
mm, preferentemente comprendida entre 40 mmy 42 mm.

11.Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

caracterizado _porgue _en el que el labio inferior (18) comprende una

pluralidad de perforaciones (19) y, cuando la suma del area total (lp) de
dichas perforaciones (19) estd comprendida entre 5.000 y 7.000 mm?,
preferentemente entre 5.500 y 6.000 mm?.

12.Utensilio de coccidn segun cualquiera de las reivindicaciones 10 u 11,

caracterizado _porque las perforaciones (19) estan dispuestas en una

franja perimetral que se extiende desde el extremo inferior (4') del primer
cuerpo exterior (1) a una altura que esta entre 3/4 y 7/8 de la altura del
labio inferior (18) .

13.Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones 10 a 12,

caracterizado porgue el primer cuerpo exterior (1') y el labio inferior (18)

forman una sola pieza hecha de una lamina de metal, doblado y/o forma y/o
estampado.

14.Utensilio de coccion segun cualquiera de la reivindicacion 1, caracterizado

porgue el primer cuerpo exterior (1) comprende una pieza separada de
anillo (14).
15. Utensilio de coccion segun la reivindicacion 14 caracterizado porque dicho

anillo (14) esta ubicado debajo de la base cerrada circular (6) del segundo



cuerpo (5) y en el que dicho anillo (14) comprende una pared lateral (15)
que incluye la pluralidad de perforaciones (16).

16. Utensilio de coccion segun la reivindicacion 1 caracterizado porgue en el

que el espacio libre (11) formado a partir del perimetro de la base cerrada
circular (6) del segundo cuerpo interior de olla (5) y la pared interna (2 0 2 ")
del primer cuerpo exterior (1 o 1) y forma una seccion anular (12) en el que
el contorno o superficie que define la regién anular (12) esta provisto de un
aislante térmico o un recubrimiento aislante.

17.Utensilio de coccién segun la reivindicacion 16 caracterizado porgue a

partir de la seccién anular (12), el contorno exterior (7) del segundo cuerpo
interior de olla (5) comprende una pluralidad de elementos generadores de

turbulencia (22) de forma cilindrica o en forma laminar.



PATENTE DE INVENCION

TiTULO: UTENSILIO DE COCCION DE DOBLE PARED

RESUMEN CON EL OBJETO Y FINALIDAD DE LA INVENCION

Esta invencion se refiere a un utensilio de coccion de doble pared de alta
eficiencia constituido por dos cuerpos que generan una seccion anular por donde
circulan los gases calientes provenientes de la combustion del gas. El utensilio es
para uso domeéstico en una estufa de gas convencional. Particularmente, el
ensamble de olla comprende un primer cuerpo exterior y un cuerpo interior de olla
donde el primer cuerpo exterior cubre la totalidad del segundo cuerpo interior de
olla formando un espacio libre entre cada pared de cada primer y segundo cuerpo.
Preferiblemente, comprende un labio superior que incluye una pluralidad de
perforaciones y una faldilla para asir el primer cuerpo exterior con el segundo
cuerpo interior y gracias al espacio que se forma entre las paredes del primer y del
segundo cuerpo, se configura una seccién anular por donde circulan gases a
temperaturas mayores a la que se encuentran los alimentos a cocinar, lo que
asegura una transferencia de calor adicional a estos, aprovechandose mejor la
energia suministrada por la estufa convencional y por lo tanto incrementéandose la
eficiencia del proceso de coccion. La doble pared evita adicionalmente que el aire
de los alrededores se diluya con los gases calientes provenientes de la estufa
convencional, enfridndolos, con lo cual estos gases calientes pierden potencial de

transferencia de calor.



DESCRIPCION DE LA INVENCION

ARTE PREVIO DE LA INVENCION

Esta invencion se refiere a utensilio de coccion para uso doméstico en una estufa

convencional.

En la actualidad, en los paises en via de desarrollo como Colombia, mas de la
mitad de la energia consumida en los hogares es utilizada para cocinar, por lo
tanto cualquier ahorro en el consumo de energia durante los procesos de coccién
tiene un impacto significativo sobre la reduccion de los requerimientos energéticos
de los hogares de dichos paises. La eficiencia energética de un proceso de
coccion depende principalmente de la fuente de calor y el utensilio de coccién

empleados.

Desde hace ya varias décadas la empresa GROUPE SEB COLOMBIA ha
fabricado utensilios para coccion basicamente en aluminio (laminado y fundido) y
en acero inoxidable. El disefio de estos utensilios ha dependido principalmente del
tipo de alimentos a cocinar y su respectivo proceso de coccion, buscando obtener
al mismo tiempo formas y apariencias atractivas para el consumidor. Estos
disefios no han pretendido incrementar el desempefio energético para generar

ahorros en combustible como lo hace la presente invencion.

El mercado actual de los utensilios de coccibn se encuentra saturado por
diferentes marcas y productos de fabricantes nacionales e internacionales. La
competencia se ha basado principalmente en diferenciacién de precios e imitaciéon
de productos, por lo cual la compafiia busca consolidar su mercado nacional y
expandir su mercado internacional diferenciando sus productos mediante la oferta
de utensilios de menor consumo energético, generando al mismo tiempo una

disminucién significativa del requerimiento de energia de los hogares del pais.

El desempefio de un utensilio de coccién se ve afectado por la interaccion de
varios fendmenos y factores relacionados con la transferencia de calor, como lo
son las propiedades térmicas del material, el espesor, el acabado superficial o
recubrimiento, la geometria y la fuente de calor. Cada una de estas variables

afecta la rapidez y la homogeneidad de la coccién de los alimentos.

Las ollas y los utensilios de cocina son dispositivos utilizados para la coccién y

preparacion de alimentos. Generalmente, estos utensilios son calentados



utilizando estufas que funcionan quemando gases como el gas natural o
consumiendo energia eléctrica por medio del uso de resistencias térmicas que

disipan calor.

La importancia de optimizar el consumo energético de las ollas se fundamenta en
reducir los consumos de gas y de esta forma generar ahorros de energia y dinero.
A su vez, debido a que la preparacion de algunos alimentos requiere de lapsos de
tiempo considerables, la rapidez de coccién es otra variable fundamental a reducir

con el objeto de minimizar los tiempos de coccion.

El arte anteiror, tambien revlea sistemas de calentamiento que usan energia solar,
donde el tiempo de coccion puede disminuirse dependiendo de las modificaciones
que puedan hacerse al utensilio de cocina. Estas modificaciones siempre estan
orientadas al mejoramiento de la transferencia de calor hacia los alimentos a
través de las paredes del recipiente. Estos autores propusieron un recipiente con
aletas laterales para mejorar la transferencia de calor por radiacion en una cocina
solar. Esta modificacién generé una disminucién de 12 minutos en el tiempo de

calentamiento de una masa de agua en comparacién con un utensilio tradicional.

Otras propuestas comprenden un recipiente con una tapa céncava, mostrando una
reduccion entre 10 y 13% en el tiempo de coccibn en comparacion con los
recipientes tipicos. Algunos desarrollos demostraron que los utensilios provistos
con cavidades anulares centrales incrementan el area efectiva de transferencia de

calor en el recipiente y reducen el tiempo de coccion.

Igualmente se ha establecido que una olla con fondo ancho calienta mas
eficientemente que una alta y estrecha. Por otra parte, una pared delgada es mas
beneficiosa puesto que el calor fluye méas rapidamente hacia los alimentos,
mientras que la tapa es un elemento indispensable porque previene la pérdida de
calor con el vapor. En caso de que haya una fuente de calor con transferencia de
calor dominada por la radiacion, las paredes de la olla deben estar pintadas de un

color oscuro para evitar la reflexion.

Otros desarrollos comprenden modificar la base de una olla estandar de aluminio
de 30,48 cm de diametro, con la inclusion de aletas que incrementan el area de
transferencia de calor cuando se usa un fogdn de gas. Los autores reportaron un
aumento de eficiencia de calentamiento desde 31% hasta 59%, y una reduccién
del tiempo de calentamiento de una misma masa de agua desde 15 minutos hasta

10 min con las modificaciones implementadas.



Algunos utensilios de coccion de doble pared han sido propuestos por otros

inventores.

Asi por ejemplo, el dispositivo de la patente US1758571, de Eugene Hager, fue
concebido para hornear y asar alimentos. La invencion consta de tres dispositivos,
dos son utilizados para cocinar los alimentos y el tercero es utilizado como una
cubierta que evita las perdidas de calor hacia los alrededores. El utensilio es

complejo de fabricar por todas las partes que lo componen.

Todas las invenciones mencionadas del estado de la técnica se caracterizan
entonces por estar constituidas de multiples partes, ser de fabricacion compleja, y
las paredes exteriores del recipiente interno son de dificil acceso por lo que la
limpieza se dificulta considerablemente. Ademés, ninguna de las invenciones
hasta el momento referenciadas tienen por objeto la minimizacion de los
elementos constitutivos del dispositivo, ni la facilidad de fabricacion, ni la

desmontabilidad de los cuerpos constitutivos del utensilio para facilitar su limpieza.

OBJETO DE LA INVENCION.

Por consiguiente, un primer objeto de la presente invencion es evitar las
desventajas del arte previo. Mas particularmente, un objeto principal de la
presente invencion es crear una olla de alta eficiencia constituida por dos cuerpos
desmontables. Un primer cuerpo exterior de pared de contorno sustancialmente
cilindrico y abierto en sus dos extremos; y, un cuerpo interior de olla que incluye
una base cerrada circular que se proyecta hacia arriba formando una pared de
contorno que finaliza en un extremo superior abierto. El segundo cuerpo interior de
olla comprende un labio superior en el extremo abierto, de configuracién en U
invertida que sobresale del mismo formando una faldilla para rodear y alojar el
reborde superior abierto del primer cuerpo exterior, de manera que al
posicionarse, el primer cuerpo exterior cubre la totalidad del segundo cuerpo
interior de olla formando una seccién anular libre entre la pared interna del cuerpo
externo y la pared externa del cuerpo interno. Por dicha seccién anular circulan los
gases de combustion calientes provenientes del quemador de la cocina a gas.
Dichos gases de combustion circulan a temperaturas mayores a la que se
encuentran los alimentos a cocinar, lo que asegura una transferencia de calor a
través de la pared lateral del recipiente interno. El calor que se transfiere a través
de dicha pared lateral es un calor adicional que en los utensilios de coccion
convencionales no se da o se da en menores cantidades que en el utensilio aqui
propuesto. La seccion anular que se forma por la utilizaciéon de los dos cuerpos

evita entonces que el aire de los alrededores se mezcle con los gases calientes



provenientes de la estufa, y que los enfrie. Cuando se da dicho enfriamiento de los
gases calientes se reduce o incluso se anula la transferencia de calor desde los

gases de combustion calientes hacia los alimentos a calentar.

La configuracién de utensilio de alta eficiencia que aqui se propone hace entonces
que se aproveche mejor la energia suministrada por la estufa por lo que se

incrementa en al menos un 14% la eficiencia del proceso de coccion.

El hecho de tener dos cuerpos desmontables garantiza que el proceso de limpieza
del recipiente sea posible y ademas que sea sencillo de realizar.

La presente invencion cumple estas necesidades y proporciona otras ventajas

relacionadas.

Las caracteristicas novedosas que se consideran como fundamento de la
invencion son expuestas en particular en las reivindicaciones adjuntas y las
ventajas adicionales del mismo, se entenderdn mejor sobre la descripcion
detallada siguiente con las modalidades preferidas y la debida referencia a los

dibujos que la acompafian.
BREVE DESCRIPCION DE LAS FIGURAS.

Para aclarar mas la invencién y sus ventajas comparadas con el arte conocido, se
describen a continuacion con la ayuda de los dibujos anexos, las posibles formas
de realizaciones ilustrativas y no limitativas de la aplicacion de dichos principios.

La Figura 1 muestra en un despiece del ensamble del utensilio de coccién para
uso doméstico en una primera modalidad que incluye el anillo de aislamiento de

los gases de combustién segun la presente invencion.

La Figura 2 muestra el ensamble completo del utensilio de coccion para uso
domeéstico en una primera modalidad con el anillo de aislamiento de los gases de

combustion segun la presente invencion.

La Figura 3 muestra en un despiece del ensamble del utensilio de coccién para
uso doméstico en una segunda modalidad que incluye medios de aislamiento de

los gases de combustidn segun la presente invencion.

La Figura 3A muestra el ensamble completo del utensilio de coccion para uso
domeéstico en una segunda modalidad que incluye medios de aislamiento de los

gases de combustion segun la presente invencion.



La Figura 4 muestra una vista en corte del ensamble del utensilio de coccion para
uso doméstico segun la primera modalidad sobre la hornilla de una estufa segun la

presente invencion.

La Figura 5 muestra una vista en corte del ensamble del utensilio de coccion para
uso domeéstico segun la segunda modalidad sobre la hornilla de una estufa segun

la presente invencion.

La Figura 6 ilustra una perspectiva que incluye los tipos de elementos generadores
de turbulencia acoplados a la pared exterior de la olla interior del utensilio de

coccion para uso doméstico segun la presente invencion.

DESCRIPCION DETALLADA DE LA INVENCION

Esta invencion se refiere a un utensilio de coccién de alta eficiencia térmica, para
uso doméstico en una estufa convencional, constituido por dos cuerpos
desmontables que forman una seccidon anular por donde circulan los gases

calientes provenientes del quemador.

Particularmente con base en las figuras 1, 2 y 4, el ensamble de olla de la
presente invencion comprende en una primera modalidad un primer cuerpo
exterior 1 de pared de contorno interior 2 que define su altura, sustancialmente
cilindrico y abierto en sus extremos superior 3 e inferior 4. Adicionalmente,
comprende un segundo cuerpo interior de olla 5 que conforma un recipiente para
los alimentos, que incluye una base cerrada circular 6 que se proyecta hacia arriba
formando una altura de pared de contorno exterior 7 y que finaliza en un extremo
superior abierto 8. El primer cuerpo exterior 1 comprende un diametro mayor que

el diametro del segundo cuerpo interior de olla 5.

Como se ilustra, el segundo cuerpo interior de olla 5 comprende un labio superior
9 en el extremo superior abierto 8. Dicho labio superior 9, es de configuracion en U
invertida que sobresale del mismo formando una faldilla 10, para rodear y alojar el
reborde superior abierto 3 del primer cuerpo exterior 1, de manera que al
posicionarse, el primer cuerpo exterior 1 cubre la totalidad del segundo cuerpo de
olla 5, formando un espacio libre 11 como se ilustra en el corte de la figura 4, entre
la pared de contorno interior 2 del primer cuerpo exterior 1 y la pared de contorno

exterior 7 del segundo cuerpo de olla 5.



Segun la presente invencion, la faldilla 10 comprende una extension Lf que tiene
relacion con la distancia entre la paredes Dp que forma el espacio libre 11. Dicha

relacion es:

Dp<Lf<1,5Dp

donde

Dp es la distancia entre la paredes; vy,
Lf es la extension de la faldilla 10.

El espacio formado desde el perimetro de la base 6 del segundo cuerpo de olla5y
la pared interior 2 del primer cuerpo exterior 1 conforma la seccion anular 12 de la

olla de la presente invencion.

Por la seccién anular 12 circulan los gases calientes provenientes del quemador
siguiendo el recorrido de las flechas de la figura 4. Dichos gases calientes estan a
mayor temperatura que los productos a calentar o cocer que se alojan en el
cuerpo interior de olla 5, lo que genera transferencia de calor desde estos hacia
los alimentos, aprovechando el calor residual de los productos de combustion y

generandose un incremento significativo en la eficiencia energética del recipiente.

Una vez se canalizan los gases en la seccion anular 12, es necesario que estos
fluyan desde la parte inferior hacia la parte superior del recipiente, con el fin de
evitar que se forme un colchon de gas, pues dicho colch6n de gas limita la
transferencia de calor desde los gases calientes hacia los alimentos. Para
contrarrestar lo anterior al labio superior 9 del segundo cuerpo interior de olla 5,

comprende adicionalmente, una pluralidad de perforaciones 13.

Bajo esta primera modalidad de ensamble conforme se ilustra en las figuras 1, 2 y
4 el primer cuerpo exterior 1, comprende la misma altura que el cuerpo interior de
olla 5 de manera que, al posicionarse sobre la estufa, la base del segundo cuerpo
5 soporta integramente el utensilio sobre la hornilla de una estufa convencional y
para que se cumpla enteramente la conduccion de los gases calientes, esta
primera modalidad comprende un anillo accesoriol4 separado de la olla de la
presente invencion, donde dicho anillo accesorio 14 comprende una pared lateral

15 que incluye una pluralidad de perforaciones laterales 16.



Dichas perforaciones 13 deben cumplir con la relacion de areas Ra regida por la
formula que se presenta a continuacion. Dicha relacion de areas garantiza que la
velocidad de los gases calientes sea la Optima para maximizar la transferencia de
calor desde dichos gases calientes hacia los alimentos a calentar o cocer. Dichas
perforaciones 13, pueden comprender cualquier forma geométrica, incluida una
forma alargada o circular o una combinacion de las mismas, para evacuar
eficazmente los gases, pero las modalidades preferidas comprenden las formas

circulares y/o elipticas.

El modelo matematico que rige los orificios de circulacion de los productos de

combustion, estan definidos por la siguiente relacion de areas:

R = AS —
© 4. Seccién de flujo total de orificio

Area superficial de la olla

donde:
Ra : es la relacidon entre el area superficial de la olla y el area total de salida de
flujo;
Ac : es la sumatoria total del area de todas las perforaciones 13; y
As : es el area superficial del recipiente 5y es igual a:
As =niDh
donde:
D : es el diametro externo del segundo cuerpo de olla 5;

h : es la altura del segundo cuerpo de olla 5.

Para el adecuado flujo de los productos de combustion, el rango permisible de Ra
debe estar entre:
15 <Ra<45

En los utensilios de coccién de alta eficiencia que aqui se presentan, el calor
generado por la combustion que se da en los fogones a gas se transfiere a los
alimentos a través de dos superficies: una es la superficie inferior de la base 6 del
segundo cuerpo 5 del recipiente que contiene los alimentos y la otra es la pared de
contorno exterior 7. Por la superficie inferior de la base 6 se transfiere la mayor
cantidad de calor desde los gases calientes producidos en el fogon hacia los
alimentos. Debido a dicha transferencia de calor, los gases calientes se enfrian un
poco, pero su temperatura sigue siendo mucho mayor a la que tienen los
alimentos, lo cual implica que los gases calienten aun tienen el potencial de seguir

transfiriendo calor a los alimentos. Es por lo anterior que dichos gases calientes



gue todavia tienen un calor residual que se puede aprovechar, se encausan y se
hacen ingresar a la seccion anular 12 para finalmente salir por las perforaciones
13 como se ilustran mediante flechas de la figura 4, con lo que se asegura una
transferencia de calor adicional a los alimentos a través de la pared de contorno
exterior 7 del segundo cuerpo 5 que contiene los alimentos. Al encausar los gases
calientes que circulan por la seccion anular 12 se evita que se mezclen con el aire
frio de los alrededores, lo cual asegura un proceso de coccién mas rapido y

eficiente.

Los utensilios de coccion convencionales, al no tener la seccion anular 12,
permiten el mezclado de los gases calientes residuales con el aire ambiente frio, lo

gue explica que tengan muy bajas eficiencias de coccion.

Dichas perforaciones 13 son necesarias para que los gases fluyan a través de la
seccion anular 12. Es de vital importancia respetar la relacion de areas presentada
en la formula de arriba, para evacuar de forma idénea los gases de combustion
que fluyen por la seccién anular 12, puesto que de dicho criterio depende, en gran

medida, el incremento en la eficiencia del recipiente de coccion.

Adicionalmente, el utensilio de la presente invencién comprende una tapa 17 que
se ubica sobre el labio superior 9 en el extremo superior abierto 8 del segundo
cuerpo interior de olla 5 conforme se ilustra en la figura 1. Dicha tapa 17 puede
comprender un mango central y cubiertas que pueden conformarse a partir de
material metalico, cerdmica o vidrio térmico asidos a un anillo perimetral metalico,

ceramico o polimérico.

De igual forma, durante la construccion del mismo, tanto el primer cuerpo 1 como
el segundo cuerpo de olla 5 se pueden conformar a partir de una misma lamina

doblada, y/o conformada y/o troquelada.

En esta primera modalidad de ensamble conforme se ilustra en las figuras 1, 2y 4
el primer cuerpo exterior 1, comprende la misma altura que el cuerpo interior de
olla 5 de manera que, al posicionarse sobre la estufa la olla con su cuerpo interior
y exterior queda soportada en la rejilla, donde el anillo 14 se ubica debajo del

segundo cuerpo 5, apoyado sobre la cubierta de la estufa convencional.

Bajo esta primera modalidad, el quemador del fogobn queda cubierto por el anillo
14 conforme se ilustra en la figura 4, permitiendo el ingreso del aire ambiente a
través de las perforaciones 16, hacia la zona del quemador, para garantizar que la

combustién del gas sea completa y que la temperatura de la llama sea la maxima
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posible pues esta primera configuracién limita la dilucién excesiva de los productos
de combustion con el aire frio de los alrededores. El incremento en la temperatura
de llama, maximiza a su vez la transferencia de calor desde los gases calientes
hacia la superficie inferior de la base 6 incrementandose la eficiencia del utensilio

y reduciéndose sustancialmente el tiempo de coccién de los alimentos.

En una segunda modalidad, conforme se ilustra en la figura 3, 3A 'y 5 el primer
cuerpo exterior 1’ que incluye una pared lateral 2’ de alto mayor que el alto de la
pared lateral 7 del segundo cuerpo de olla 5, conformando un labio inferior 18 que
se extiende verticalmente entre un plano horizontal y la extremidad inferior 4' de
manera que la olla integralmente se soporta en la estufa sobre el reborde inferior
4’ del primer cuerpo exterior 1’. Bajo esta segunda modalidad, labio inferior 18
comprende una pluralidad de perforaciones 19 que configuran una franja

perimetral.

Dichas perforaciones perimetrales 19 permiten que el aire secundario, requerido
para completar la combustién del gas del fogon, ingrese de forma controlada hasta

la zona de las llamas, lo cual asegura un proceso de combustion completo.

En dicha segunda configuracion, debido a que el primer cuerpo exterior 1’
comprende un alto de pared 2’ mayor que el alto de pared 7 del segundo cuerpo
de olla 5, se configura una nueva zona en la que se alojan los gases calientes

producidos por el proceso de combustion.

Bajo esta segunda modalidad, el quemador del fogdn queda cubierto por el cuerpo
exterior 1° conforme se ilustra en la figura 5, permitiendo el ingreso del aire
ambiente a través de las perforaciones 19, hacia la zona del quemador, en las
justas proporciones, lo cual garantizar que la combustion del gas sea completa y
que la temperatura de la llama sea la maxima posible pues esta segunda
configuracion limita también la dilucion excesiva de los productos de combustién
con el aire frio de los alrededores. El incremento en la temperatura de llama,
maximiza a su vez la transferencia de calor desde los gases calientes hacia la
superficie inferior de la base 6 incrementandose la eficiencia del utensilio y

reduciéndose sustancialmente el tiempo de coccion de los alimentos.

Una vez los gases calientes le transfieren parte de su calor a la superficie inferior
de la base 6, contintan fluyendo y por la forma del utensilio, dichos gases aun
calientes, fluyen hacia la seccion anular 12 para finalmente salir a traves de los
orificios 13. Al fluir los gases aun calientes por la seccion anular 12, contindan

transfiriendo calor a los alimentos a través de la superficie lateral exterior del
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segundo cuerpo interior de olla 5. Este calor adicional que se transfiere a través de
la pared lateral del segundo cuerpo interior 5, incrementa aun mas la eficiencia del

utensilio disminuyéndose aun mas el tiempo de coccion.

La pared lateral 2’ del cuerpo exterior 1’ evita que el aire ambiente frio se mezcle
con los productos de combustion calientes. Al impedir dicho mezclado se evita un
enfriamiento brusco de los productos de combustion. Se sabe que mientras mayor
sea la temperatura de los productos de combustion mayor es el calor transferido a
los alimentos. Entonces, con la configuracion que aqui se propone se logra
maximizar el calor transferido a los alimentos, lo cual genera que la eficiencia del

utensilio de coccion se maximice, con lo cual se minimizan los tiempos de coccion.

Segun la presente invencion, los utensilios aqui propuestos tienen también
vertederos 20, con el fin de direccionar el contenido a la hora de retirar los
alimentos; de esta forma se evita que haya derramamientos por los orificios 13.
Por lo tanto, la presente invencién comprende por lo menos un puente de vertido
20, para vaciar el contenido del utensilio de la presente invencion conforme se

ilustra en la figura 1.

Para la sujecion del utensilio de la presente invencién, el primer cuerpo 1 o 1’

puede comprender asas 21 asidas a la pared lateral.

En la presente invencion, se determind bajo esta segunda modalidad que la altura
del quemador al fondo de la olla, también era una consideracion importante para
su disefio, al igual que la distancia entre paredes y los espacios de ventilacion
para permitir el acceso de oxigeno de forma controlada, con el fin de evitar la
generacion de gases nocivos a causa de una posible combustién incompleta. Para
tal efecto, la distancia entre el extremo inferior 4’ del primer cuerpo exterior 1’ y la
base cerrada circular 6, debe comprender un rango entre 38 a 45 mm y el rango
de area donde se disponen lo agujeros 19 pasantes en el contorno de la pared 2’
para la circulacion de los productos de combustion se extienden desde el extremo
inferior 4’ del primer cuerpo exterior 1’ a una altura que comprende un rango entre
3/4 a 7/8 la distancia entre el extremo inferior 4’ del primer cuerpo exterior 1’ y la

base cerrada circular 6.

En ese sentido, para una adecuada dilucion del aire de los alrededores, el area
total de las perforaciones practicadas en el cuerpo exterior, comprende 200 veces
la relacion entre el area superficial de la olla y el area total de salida de flujo o
bien:
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la =200 Ra

Donde:
Ia €s el ingreso de aire; vy,
Ra : es la relacion entre el area superficial de la olla y el area total de salida de

flujo;

El utensilio de coccidn de la presente invencion, asegura la generacion de fuerzas
de flotacion al canalizar los productos de combustion por la seccion anular 12.
Dichas fuerzas de flotacion favorecen las entradas de aire ambiente el cual
garantiza la combustion completa del combustible y velocidades de flujo en la
seccion anular 12 que maximizan la transferencia de calor desde los gases

calientes hacia los alimentos.

De igual forma, la distancia minima entre paredes interior (Dp) del cuerpo exterior
y exterior del cuerpo interior se recomienda de 1/3 Ra para el adecuado flujo de los

productos de combustion.

Gracias al espacio entre paredes del primer y segundo cuerpo se configura una
camara, ya que el flujo de calor circula desde la region anular 12 hacia las
perforaciones 13, entre dicha paredes del primer y segundo cuerpo que rodean el
utensilio de coccién, para salir al ambiente. Para permitir de manera eficaz la
evacuacion de los gases al ambiente y la consecuente circulacidén de los productos
de combustion, la tapa 17 al ser ubicada sobre el labio superior 9 sobre el extremo
superior abierto 8 del segundo cuerpo interior de olla 5 mantiene una separacion
(St) de la mitad de la distancia minima entre paredes interior (Dp) que permite la
circulacién de los productos de combustion.

Segun la figura 6, el utensilio de coccion en modalidades preferidas, puede estar
provisto de elementos generadores de turbulencia 22 de forma cilindrica o laminar
y se ubican desde la seccion anular 12, en la pared de contorno exterior 7 del
segundo cuerpo de olla 5, de manera que incrementan la transferencia de calor
por conveccion desde los productos de combustion hacia las paredes laterales del

cuerpo de olla 5, lo que a su vez incrementa la eficiencia utensilio.

Asi las cosas, con base en las figuras, lo que pretende la presente invencién de
utensilio de coccién es un primer cuerpo exterior 1 6 1" de pared de contorno
interior 2 6 2' que define su altura, sustancialmente cilindrica y abierta en sus
extremos superior 3 0 3’ e inferior 4 6 4’; un segundo cuerpo interior de olla 5 que

conforma un recipiente que incluye una base cerrada circular 6 que se proyecta
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hacia arriba formando la altura de una pared de contorno exterior 7 que finaliza en
un extremo superior abierto 8; donde entre la pared de contorno interior 2 6 2' del
primer cuerpo exterior 1 6 1'y la pared de contorno exterior 7 del segundo cuerpo
interior de olla 5, se define un espacio libre 11 conformando una seccion anular
12; y donde el segundo cuerpo interior de olla 5 comprende un labio superior 9
gue se extiende de forma radial desde el extremo superior abierto 8 y descansa en
el extremo superior 3 0 3 ' para cubrir el espacio libre 11, de manera que el labio

superior 9 comprende una pluralidad de perforaciones 13.

Preferiblemente, las perforaciones 13 del labio superior 9 comprenden una forma
alargada y dicho labio superior 9 es de una configuracion en forma de U invertida
gue sobresale de la misma formando una faldilla 10 para rodear y acomodar el
extremo abierto superior 3 o 3' del primer cuerpo exterior 1 o 1’. Dicha faldilla 10
comprende una extension (Lf) en relacion con la distancia entre la paredes (Dp)
gue forma el espacio libre 11, donde dicha extension (Lf) estd comprendida desde

y hasta 1,5 veces la distancia entre la paredes (Dp).

De igual forma, la pared de contorno exterior 7 comprende un &rea superficial de
la olla (As) y el labio superior 9 comprende un area total de salida (Ac) definida por
la suma del area de todas las perforaciones 13 y en el que la relacion (Ra) definida
entre el area superficial de la olla (As) y el area total de salida (Ac), comprende en
un rango entre 15 a 45.

Segun la presente invencion, el utensilio de coccidbn comprende una distancia (Dp)
entre la pared de contorno interior 2 o 2' y la pared de contorno exterior 7 que
define el espacio libre 11 y donde dicha distancia (Dp) es menor que 12 mm,
preferiblemente comprendida entre 6 mm y 12 mm y mas preferiblemente

comprendida entre 8 mmy 10 mm.

El utensilio de coccion también comprende una tapa 17 situada en el extremo
superior abierto 8 del segundo cuerpo interior de olla 5 y dispuesta sobre el labio
superior 9. Un espaciamiento (St) se mantiene entre la tapa 17 y el labio superior

9, donde dicho espaciado (St) es mayor que la mitad de la distancia (Dp).

Bajo la primera modalidad de la invencion, para encaminar el flujo de aire desde la
hornilla, se define un anillo 14 como pieza separada ubicado debajo de la base
cerrada circular 6 del segundo cuerpo 5 y en el que dicho anillo 14 comprende una
pared lateral 15 que incluye la pluralidad de perforaciones 16 conforme se ilustra
en las figuras 1, 2 y 4, que en la segunda modalidad de presente invencion
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conforme las figuras 3 y 5, comprende de manera unida, el labio inferior 18 del

primer cuerpo exterior 1'.

Segun la presente, bajo dicha segunda modalidad, el labio inferior 18 se extiende
verticalmente entre un plano horizontal, incluyendo la base cerrada circular 6 y la
extremidad inferior 4' y en el que el labio inferior 18 comprende una altura entre
38 a 45 mm, preferentemente comprendida entre 40 mm y 42 mm. De igual forma,
dicho labio inferior 18 comprende una pluralidad de perforaciones 19 y, la suma
del &rea total (In) de dichas perforaciones 19 esta comprendida entre 5.000 y
7.000 mm?, preferentemente entre 5.500 y 6.000 mm?. Dichas perforaciones 19
estan dispuestas en una franja perimetral que se extiende desde el extremo
inferior 4' del primer cuerpo exterior 1' a una altura que esta entre 3/4y 7/8 de la

altura de el labio inferior 18 .

Adicionalmente, en esta segunda modalidad, el primer cuerpo exterior 1'y el labio
inferior 18 forman una sola pieza hecha de una lamina de metal, doblado y/o forma

y/o estampado.

De igual forma, segun la presente invencion, el espacio libre 11 formado a partir
del perimetro de la base cerrada circular 6 del segundo cuerpo interior de olla 5y
la pared interna 2 o 2 ' del primer cuerpo exterior 1 o 1', forma una seccién anular
12 en el que el contorno o superficie que define dicha region anular 12 esta

provisto de un aislante térmico o un recubrimiento aislante.

Igualmente, el utensilio de coccién puede estar constituido por dos cuerpos o
realizarse a partir del doblado, conformado o troquelado de una Unica lamina libre,
0 puede realizarse empleando la utilizacion de soldadura o de elementos de union
como pernos y remaches, etc. Asi, el primer y segundo cuerpo podrian

configurarse a partir de una Unica lamina.

La presente invencion asegura un incremento de la eficiencia energética desde
14% de eficiencia con base en la primera modalidad y hasta 43% de eficiencia
mediante la configuracion del utensilio conforme a la segunda modalidad de la

presente invencion.

Por lo tanto, la presente invencion asegura que los productos de combustion,
después de haber transferido parte de su contenido energético al entrar en
contacto con la superficie inferior del recipiente que contiene los alimentos, se
diluyan nuevamente con el aire de los alrededores pues esto genera una

disminucién importante de la temperatura de los productos de combustion y por
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ende una reduccién en el potencial de transferencia de calor. Al evitar dicha
dilucion, los productos de combustion tienen un mayor potencial de transferencia
de calor a través de las paredes laterales del recipiente que contiene los alimentos

lo que asegura las mejoras en la eficiencia del proceso de coccion mencionadas.

Por su parte, toda el contorno o superficie que define la regiéon anular 12 del
utensilio de coccidn de la presente invencion, puede estar provisto de un aislante
térmico o un recubrimiento aislante el cual se puede ubicar o aplicar tanto en la
cara exterior o en la cara interior o en ambas caras de las paredes que constituyen
dicha regién anular 12. Dicho material aislante evita que el calor fluya hacia el aire
gue rodea el utensilio de coccion y asegura que el calor fluya desde los productos

de combustion hacia los alimentos a cocinar.

Finalmente, la presente invencibn cumple varias necesidades, segun su
configuracion. Entre sus multiples beneficios, la olla interior 5 con la tapa 17
pueden almacenar alimento posterior a la coccién; la olla interna 5 puede llevarse
al horno; y, su configuracion provee un facil desensamble, que permite el
adecuado lavado. Ademas, al tener una seccion anular por la que circulan los
gases calientes producto de la combustién, se evita que estos rodeen los
accesorios de sujecion del utensilio evitando a su vez que estos se calienten. Otra
caracteristica importante de la invencion que aqui se presenta es que la
transferencia de calor desde los gases calientes hacia los alimentos se realiza de
forma uniforme por lo que estos se calientan o se cocinan de forma mas uniforme
y rapida que con los utensilios convencionales. La reduccion en el tiempo de
coccién permite la conservacion de las caracteristicas nutricionales de los

alimentos.

Soélo se han ilustrado a manera de ejemplo algunas modalidades preferidas de la
invencion. En este respecto, se apreciara que la construccién de un ensamble de
olla de doble pared para uso doméstico en una estufa de gas, asi como los
arreglos en su configuracién particular se puede escoger de una pluralidad de
alternativas sin apartarse del espiritu de la invencion segun las siguientes

reivindicaciones.
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REIVINDICACIONES

1. Utensilio de coccion que comprende:

un primer cuerpo exterior (1 6 1’) de pared de contorno interior (2 6
2’) que define su altura, sustancialmente cilindrica y abierta en sus
extremos superior (3 6 3’) e inferior (4 6 4°);

un segundo cuerpo interior de olla (5) que conforma un recipiente
que incluye una base cerrada circular (6) que se proyecta hacia
arriba formando la altura de una pared de contorno exterior (7) que
finaliza en un extremo superior abierto (8);

donde entre la pared de contorno interior (2 6 2 ') del primer cuerpo
exterior (1 6 1) y la pared de contorno exterior (7) del segundo
cuerpo interior de olla (5), se define un espacio libre (11)
conformando una seccion anular (12); y

donde el segundo cuerpo interior de olla (5) comprende un labio
superior (9) que se extiende de forma radial desde el extremo
superior abierto (8) y descansa en el extremo superior (3 0 3 ') para

cubrir el espacio libre (11), caracterizado porgue el labio superior

(9) comprende una pluralidad de perforaciones (13).

2. Utensilio de coccion segun la reivindicacién 1, caracterizado porgue las

perforaciones (13) del labio superior (9) comprenden una forma alargada o
circular o una combinacion de las mismas.
3. Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

caracterizado porque la pared de contorno exterior (7) comprende un area

superficial de la olla (As) y el labio superior (9) comprende un &rea total de
salida (Ac) definida por la suma del area de todas las perforaciones (13) y
en el que la relacion (Ra) definida entre el area superficial de la olla (As) y el
area total de salida (Ac), comprende en un rango entre 15 a 45.

4. Utensilio de coccion segun la reivindicacion 3, caracterizado porgue

comprende una distancia (Dp) entre la pared de contorno interior (202 ")y
la pared de contorno exterior (7) que define el espacio libre (11) y donde
dicha distancia (Dp) es menor que 12 mm, preferiblemente comprendida
entre 6 mmy 12 mm y mas preferiblemente comprendida entre 8 mm y 10
mm.

5. Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

caracterizado porgue dicho labio superior (9) es de una configuracién en

forma de U invertida que sobresale de la misma formando una faldilla (10)
para rodear y acomodar el extremo abierto superior (3 o 3') del primer

cuerpo exterior (10 1°).
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6. Utensilio de coccidn segun la reivindicacion 5, caracterizado porque dicha

faldilla (10) comprende una extension (Lf) en relacion con la distancia entre
la paredes (Dp) que forma el espacio libre (11), donde dicha extension (Lf)
estd comprendida desde y hasta 1,5 veces la distancia entre la paredes
(Dp).

7. Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

caracterizado _porgue comprende una tapa (17) situada en el extremo

superior abierto (8) del segundo cuerpo interior de olla (5) y dispuesta sobre
el labio superior (9).

8. Utensilio de coccion segun la reivindicacion 7 caracterizado _porque un

espaciamiento (St) se mantiene entre la tapa (17) y el labio superior (9),
donde dicho espaciado (St) es mayor que la mitad de la distancia (Dp).

9. Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,
caracterizado porgue en el que el labio superior (9) comprende al menos

un puente de vertido (20).
10. Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

caracterizado porque en el que el primer cuerpo exterior (1') comprende

un labio inferior (18) que se extiende verticalmente entre un plano
horizontal, incluyendo la base cerrada circular (6) y la extremidad inferior
(4) y en el que el labio inferior (18) comprende una altura entre 38 a 45
mm, preferentemente comprendida entre 40 mmy 42 mm.

11.Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

caracterizado _porgue _en el que el labio inferior (18) comprende una

pluralidad de perforaciones (19) y, cuando la suma del area total (ln) de
dichas perforaciones (19) esta comprendida entre 5.000 y 7.000 mm?,
preferentemente entre 5.500 y 6.000 mm?.

12.Utensilio de cocciéon segun cualquiera de las reivindicaciones 10 u 11,

caracterizado _porque las perforaciones (19) estan dispuestas en una

franja perimetral que se extiende desde el extremo inferior (4") del primer
cuerpo exterior (1) a una altura que esta entre 3/4 y 7/8 de la altura del
labio inferior (18) .

13.Utensilio de coccion segun cualquiera de las reivindicaciones 10 a 12,

caracterizado porgue el primer cuerpo exterior (1) y el labio inferior (18)

forman una sola pieza hecha de una lamina de metal, doblado y/o forma y/o
estampado.

14.Utensilio de coccion segun cualquiera de la reivindicacién 1, caracterizado

porgue el primer cuerpo exterior (1) comprende una pieza separada de
anillo (14).
15. Utensilio de coccidn segun la reivindicacion 14 caracterizado porque dicho

anillo (14) esta ubicado debajo de la base cerrada circular (6) del segundo
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cuerpo (5) y en el que dicho anillo (14) comprende una pared lateral (15)
gue incluye la pluralidad de perforaciones (16).

16. Utensilio de coccion segun la reivindicacion 1 caracterizado porgue en el

que el espacio libre (11) formado a partir del perimetro de la base cerrada
circular (6) del segundo cuerpo interior de olla (5) y la pared interna (2 0 2 ")
del primer cuerpo exterior (1 o 1') y forma una seccion anular (12) en el que
el contorno o superficie que define la region anular (12) esta provisto de un
aislante térmico o un recubrimiento aislante.

17.Utensilio de coccién segun la reivindicacion 16 caracterizado porgue a

partir de la seccién anular (12), el contorno exterior (7) del segundo cuerpo
interior de olla (5) comprende una pluralidad de elementos generadores de

turbulencia (22) de forma cilindrica o en forma laminar.
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CONTRATO DE CESION DE DERECHOS PATRIMONIALES

Entre los suscritos a saber por una parte, GERARDO ALONSO FLOREZ BEDOYA, mayor de
edad, identificado con cédula de ciudadania No. 71.786.889 actuando en nombre de
DANIEL PEREZ OLAYA, mayor de edad identificado con cédula de ciudadania No.
8.029.126, con domicilio principal en Medellin-~Antioquia conforme a poder general
otorgado mediante Escritura PUblica No. 3112 de 5 de septiembre de 2013 de la
Notarfa Primera de Envigado, quien para los efectos del presente contrato se
denominard EL CEDENTE, y por la otra parte, JUAN GUILLERMO SANCHEZ ZARAMA,
mayor de edad identificado con cédula de ciudadania No. 79.329.966, actuando en
calidad de Representante legal y Gerente de GROUPE SEB COLOMBIA S.A., sociedad
constituida de conformidad con la legislacién colombiana, con domicilio principal en
el Municipio de Medellin-Antioquia, y ALBERTO URIBE CORREA, mayor de edad,
identificado con cédula de ciudadania No. 8.346.555 actuando en calidad de Rectory
representante legal de la UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA, ente universitario autbnomo con
régimen especial, cuya creacién fue determinada por la Ley 71 del 4 de diciembre de
1878 del Estado Soberano de Antioquia, organizada como Ente Universitario Auténomo
con régimen especial y con personeria juridica que deriva de la Ley 153 de 1887,
regida por la Ley 30 de 1992 y demds disposiciones aplicables de acuerdo a su régimen
especial debidamente facultado por el Acuerdo Superior 095 de octubre 21 de 1996,
quienes para los efectos de este contrato se denominardn los CESIONARIOS, han
convenido en celebrar este CONTRATO DE CESION DE DERECHOS PATRIMONIALES, en
adelante EL CONTRATO, el cual, se regird por las cldusulas que mdas adelante se
describen, previas las siguientes consideraciones:

1. EL CEDENTE ha participado en la readlizacién de la invencion fitulada UTENSILIO
DE COCCION DE DOBLE PARED, en adelante PATENTE DE INVENCION, con
ocasidn del contrato laboral suscrito con GROUPE SEB COLOMBIA S.A.

2. GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y LA UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA, reconocen y
respetan los derechos morales de que es fitular EL CEDENTE en la creacion,
adecuacién y desarrollo de la PATENTE DE INVENCION.

3. La cesidn de los derechos patrimoniales se realizard de la siguiente forma: 60% a
favor de GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y 40% a favor de la UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA.

CLAUSULAS:

PRIMERA .- OBJETO: El objeto del presente CONTRATO, es la cesion de los derechos
patrimoniales que EL CEDENTE tiene sobre la PATENTE DE INVENCION realizado por EL
CEDENTE.

ng



SEGUNDA - En este mismo acto, EL CEDENTE declara que la cesion de los derechos
patrimoniales, indicada en la cldusula primera de este CONTRATO le confiere a los
CESIONARIOS los siguientes derechos y facultades:
1. Reproducir la PATENTE DE INVENCION en cualquier material conocido o por
conocer.
2. Modificar, transformar o mejorar la PATENTE DE INVENCION.
3. Explotar en forma gratuita u onerosa, por tiempo indefinido y en cualquier lugar
del mundo sus derechos sobre la PATENTE DE INVENCION.
4. Adelantar reclamaciones y acciones judiciales contra terceros por la vulneracion
de cualquiera de sus derechos sobre la PATENTE DE INVENCION donde haya
adquirido la patente.

Pardgrafo: Todas las facultades conferidas a los CESIONARIO, con ocasidn del presente
contrato, se extienden a cualquier pais.

TERCERA - Los gastos y desembolsos necesarios para la legalizaciéon y protecciéon de la
PATENTE DE INVENCION ante las autoridades competentes de Colombia o del
cualquier pais, serdn asumidos en su totalidad por los CESIONARIOS.

CUARTA.- Para todos los efectos legales las partes se someten a las leyes de la
Republica de Colombia.

Las PARTES declaran que aceptan el presente CONTRATO en todas sus partes y en
constancia de ello proceden con su firma y formalizacion ante las autoridades

Macllhe

CHDENTE |

GERARDO ALONSO FLOREZ BEDOYA
CC.71.786.889

Representante

DANIEL PEREZ OLAYA

W M1 =
CESIONARIO / CESIONARIO

JUAN GUILLERMO SANCHEZ ZARAMA ALBERTO URIBE CORREA 4\ s
C.C. 79329966 C.C. 8.346.555

Representante Legal y Gerente Rector

GROUPE SEB COLOMBIA S.A. UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA

0
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NOTARIA PRIMERA DE ENVIGADO.
LUIS HORACIO VELEZ ESCOBAR
NIT 2.775.740-5

Consecutivo N° 806
EL NOTARIO PRIMERO bEL CIRCULO DE ENVIGADO

CERTIFICA

Revisados los libros de protocolo que reposan en el archivo de esta
Notaria, en la fecha, el anteridr poder se presume vigente en toda
su extensién, puesto que en su original o escritura matriz NO SE
ENCONTRO NOTA REVOCATORIA NI REFORMATORIA
PARCIAL O TOTAL DEL MISMO.

El poder se encuentra contenido en la Escritura Publica No. 3112
DEL 05 DE SEPTIEMBRE DE 2013.

Y es Otorgado por: DANIEL PEREZ OLAYA

A favor de: GERARDO ALONSO FLOREZ BEDOYA

Consta de SIETE (7) hojas utiles, debidamente rubricadas y
validas con destino al interesado. ;

Derechos Causados: Gravable: $2.010.00, mas Iva: $ 322.00
Decreto 1681 de 1996, Decreto 188 de febrero 12 de 2013.

Envigado, 12 de Diciembre g&2013
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DR LUIS HORATIO VELEZ ESCOE

NOTARIO PRIMERQ. /"

Carrera 434 36Sur 14 PBX 271 04 04 Fax: 271 04 04 Ext. 114
Email: notarialraenvigado@une.net.co
Envigado, Antioquia
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FECHA: 05 DE SEPTIEMBRE DE 2013
NATURALEZA JURIDICA DEL ACTO PODER GENERAL
OTORGANTE:

DANIEL PEREZ OLAYA

BENEFICIARIO: :‘

GERARDO ALONSO FLOREZ BEDOYA

ESCOBAR, comparecio, el sefor DANIEL PEREZ OLAYA, varon, mayor de dad
identificado con cedula de cuudadanla_8.029.126, de estado civil soltero sin union
marital de hecho, quien obra en su propib nombfe, 'manifesté que confiere PODER
GENERAL, con las mas irrestrictas facultades dispositivas y administrativas, al
sefior GERARDO ALONSO FLOREZ BEDOYA, varén, mayor de edad, id

con la cedula de ciudadania 71.786.889, de estado civil casado con gétledad ’

conyugal wgente,‘ para que ejecute y celebre los siguientes actos y ¢ trat
atinentes a sus bienes, obligaciones y derechos: 1) Para que administre los biénes
del poderdante, recaude sus productos, celebre arrendamientos, comodatos o con
relacion a dichos bienes lleve a cabo toda clase de actos o contratos de dispoﬁ
o administracién. 2) Para que reciba o solicite la restitucion de los bienes

poderdante sin importar la causa, acto o negocio juridico por €l cual en el momento\
este no detente la tenencia o posesion material sobre los mismos. 3) Para que
exija, cobre y perciba, cualesquiera cantidades de dinero, pensiones o de otras
especies o bienes 'que adeuden o deban ser entregados al poderdante, expida losj |
recibos y haga las cancelaciones correspondientes. -4) Para que celebre contratos
de fiducia mercantil en cualquiera de sus modalidades o en garantia, fiducia publica

o fideicomiso civil, entregando para ello bienes muebles o inmuebles, presentes o

futuros, e igualmente de ser posible, revoque o cancele los mismos, o entregue los |

Papel notarial para uso exchisivo en la eseritura pithlica - No tiene costo para el nsuario
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bienes del poderdante adquiridos por la beneficiaria a titulo de resfitucion. 5) Para
que pague a los acreedores del poderdante las obligaciones que este tenga

respectlvas acreenc1as 6) Para que exija y admita cauciones y garantias que
ren Ios créditos reconocidos o que se reconozcan a favor del poderdante

endosando los respectivos pagarés a las personas naturales o juridicas que
donsidere necesario. 7) Para que por cuenta de los créditos reconocidos o que se
conozcan a favor del poderdante, admita a los deudores en pago, bienes distintos
los que esté obligado a dar y para que remate o solicite la adjudicacion de tales
ienes en el proceso que se ad nte. 8) F exija cuentas a quienes tengan
Apr p %uebe y pague o perciba;

rﬁ'mtna%& arrmn o

ligacién de rendirlas al po,f,_ ..

rahgy o

Segun el caso, el saldo respectnvo y ot eI f mq(‘futo correspondlente 9) Para

éue condone total o parcna|mente Ias»_, S 8 faVOr 'de| poderdante y para que

e us obhgacmnes 10) Para que

‘ 4

éonceda a los_deudores pIazos para satis

celebre promesas de cualquner c%se de contr, ) permmdo en el ordenamiento

Blridico sobre los bienes del poder lice cesiones, firme otro si ya sea

o

todificandolas, adicionandolas, etc., leve a cabo cualquier acto con el

n de viabilizar el perfeccionamiento del c§ V_mj:fato prometido. 11) Para que enajene

titulo oneroso bienes del poderdante sean muebles o inmuebles, presentes o

ial m us@ulu

éjturos lo mismo para que los entregue a titulo de dacién en pago a sus

el

Acreedores con garantias personales o reales, pudiendo el apoderado incluso

adquirir estos bienes para si mismo. 12) Para que adquiera a cualquier titulo licito

s muebles o inmuebles para el poderdante, incluyendo los del apoderado. 13)
Lque celebre, otorgue, ratifique, modifique, adicione, realice cesiones o aclare_
Wﬁamente en nombre del poderdante, cualquier tipo de contrato sobre bienes
muebles o inmuebles o en general que se relacione con cualquier acto que éste
requiera, ya sea por medio de escritura publica o acuerdo privado, haga
declaraciones ya sean éstas de mejoras, construccion, etc., y sus correspondientes
manifestaciones, pudiendo incluso de conformidad con el articulo 1766 del Codigo

Civil realizar contra estipulaciones privadas, en cualquier sentido. 14) Para que

sobre los bienes inmuebles que el poderdante posea u ostente el derecho de

Papel notarial para uso exclusivo en la eacrifura piiblica - No tiene costo para el usuarin
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dominio, lleve a cabo particiones, loteos, desenglobes, englobes; ‘someta al
régimen de propiedad horizontal, realice adiciones, reformas o ac

las entidades acreedoras y endosarlos afavor de éstas, recibir las proyecciongs de

los créditos, celebrar el contrato de admihi‘stracién’anticrética, conferir poder a los

acreedores para solicitar copias sustitutivas en caso de destruccion o pérdida de la
copia con meérito ejecutivo, dar respuestas a las entidades respectivas sobre
aspectos relacionados con el conocimiento sobre el poderdante para la prevencion
del lavado de activos, todo lo anterior, con el fin de garantizar el pago a cualquier
persona natural o juridica, incluido el apoderado, por las obligaciones que como
deudor éste adquiera para si mismo, a favor de otras personas o que el mandatario
contraiga en su nombre y/o en el de terceros. 17) Para que haga donaciones entre
vivos de bienes muebles o inmuebles del poderdante, sean estos presentes o
futuros y para que obtenga la insinuacién o insinuaciones necesarias. 18)-Para que
acepte, con o sin beneficio de inventario las herencias que se defieran al
poderdante, para que las repudie, para que acepte/ o repudie los legados o]/
donaciones que se le hagan, ceda por escritura publica a cualquier titulo, los
derechos herenciales que le correspondan, sean vinculados a determinados bienes

o a titulo universal y otorgue poder a abogado titulado para que lleve a cabo el
proceso de sucesion ya sea notarial o judicialm '
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sle 5 Tenuncie alrderecho de USUfructo, Uso y habitacion, servidumbres activas

: pasivas condicién resolutoria, pacto de retroventa, patrimonio de familia
nembargable afectacubn a vivienda familiar o cualquier otra limitacion al derecho
de. dominio, sobre los bienes del poderdante, en los términos de este poder. 20)
que cach:le hipotecas, prendas o cualquier otro gravamen constituido por el
rdante a favor de una persona natural o juridica, incluyendo los apoderados o
elar aquellos que se hubieren constituido a favor del poderdante, con el fin de
arantizar obligaciones propias, de terceros o incluso las de el apoderado. 21)
IPara que siempre y cuando no esté prohibido por la ley, lleve a cabo resciliacion,
.evocatoria o cualquier otro acto que produzca la extincion de obligaciones que

ayan sido adquiridas por el mandante o su apoderado en nombre de este ultimo. -
it monio de familia inembargable

obre cualquier inmueble, ¢ ﬁy
'oderdante y su valor catastral al mor

S MLMV) que el mismo no see

' lpoteca salvo que esta ultlma g‘é& hubnere co“

fla Ley 70 de 1931, asi mismo, manifi e 'bajo la gravedad de juramento que
onstltuyo el patrimonio de familia membargable para favorecer a los beneficiarios y

ue a la fecha de su constitucion no tengo vigente otro patrimonio de familia

finembargable, y ademas no existen acreedores que puedan verse afectados con la
constitucién de la limitacién. En caso de existir modificacion legal en relacion con

ek mqwsnos para realizar dicho acto, siempre que la ley lo permita, autorizo a mi

L -" erado para que los adelante sin limitacion alguna. 23) Para que ante Juez o
E ario, cancele cualquier patrimonio de familia inembargable el cual limite el

dominio de los bienes inmuebles del poderdante, siempre y cuando tod'os los
beneficiarios del mismo estén de acuerdo en realizar dicho acto o se obtenga
autorizacion judicial para ello. 24) Para que en nombre del poderdante, solicite y en
general tramite ante Juez o Notario el nombramiento de curador con el fin de llevar
a cabo inventario solemne de bienes que esté administrando sobre su(s) hijo(s)

menor(es), pudiendo indicar cuales son éstos. 25) Para que nove las obligaciones
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perfeccionamiento y correcta ejecuciénf'de los mismos. 29) Para que celebte y
ejecute a nombre del poderdante coyntr_étos” de cuentas en participacién, uniohes|
temporales, consorcios, concesiones, en desarrollo de éstos, aporte cualquier clase
de bienes del mandante, y en general adelante todos los actos tendientes a su
correcta ejecucion. 30) Para que represente al poderdante ante las compariias de
seguros, suscriba, cancele, adicione, modifique o realice cualquier acto sobre las
polizas en que éste sea parte, pague las mismas, realice reclamaciones de seguros
e indemnizaciones ya sea que se hagan con cargo a su péliza o a la de terceros y
reciba los dineros provenientes de dicha reclamacién o indemnizacion, y en general
represente al poderdante con las mas amplias facultades en los tramites que
tengan relacion con aseguradoras. 31) Para que celebre a nombre del poderdante
contratos de sociedad de cualquier especie, ya sean civiles o comerciales,
constituya corporaciones, fundaciones, asociaciones, cboperativas o cualquier otra
clase de persona juridica sin animo de lucro, pactar sus estatutos, o que Iuego de
estar constituidas, el poderdante haga parte de las mismas, ya sea en calidad de

socio, fundador, beneficiario, cooperado, accionista o cualquier otra forma

participativa_permitida por la ley, hacer a ellas aportes de bienes muebles_e|
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inmuebles. 32) Para que represente al poderdante con las mas amplias facultades
en cualquser tipo de sociedad, civil o comercial, corporaciones, fundaciones,
asociaciones, cooperativas, o cualquier otra clase de persona juridica en la cual
éste haga parte, con facultades dispositivas y administrativas, pudiendo votar y

ar. cualquner decision en las reuniones de junta de socios, asambleas de

, juntas directivas, 0 cualquier otro érgano de las personas juridicas

intereses del poderdante, reciba dividendos, reembolsos, remanentes, apruebe y
e las actas y documentos publicos y privados correspondientes y en general

.E jpara que realice todos los actos sin limitacion alguna incluido el de tomar la
= - ecisién de disolverlas y liquidarlas, asi como determinar la forma de divisién de los

§ |énes pertenecientes a éstas, Ig

—Q‘ itulo la participacion, ya se

@ sociales o partes de interes; que ehpod%

¥ oc1edad incluidas las que hagan P
,é/ﬂ ara que elabore la declaraméa de
% E presente a la Direccion de Impugs F}
ooy ompetencia, reciba notificaciones, efecttie fo ‘_
== jtramite solicitudes de facturacion a favor, le I“poderdante o de cualquier persona
2‘: Jjuridica en el cual este tenga partucnpam : o interés, rinda explicaciones, haga
: 8‘ ireclamaciones, interponga los. recursos, absuelva requerimientos, haga peticiones,

'transija, tramite el Registro Unico Tributario (RUT) del poderdante y de las personas

Hiuridicas que este tenga interés facultando a el apoderado para manifestar desde

=

que fecha inicio el mandante la actividad econdémica que desempefia, el domicilio,

ﬁireccnén de residencia, numero telefénico, régimen tributario y su cédigo, o
fquier otra.que sea necesaria con el fin de adelantar este tramite, Y en general
Ela que realice cualquier diligencia en que tuviera que intervenir con todas las
facultades que se requieran y en caso de ser necesario otorgue poder especial a un
contador publico, o a cualquier otra persona a quien el apoderado considere
competente para que realice las facultades aqui conferidas. 34) Para que con las
mas amplias facultades administrativas y dispositivas, celebre a. nombre del

poderdante contratos de cuenta corriente o de ahorro, constituya depésito, abra las

cuentas, haga retiros sin importar su cuantia, realice consignaciones,
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claves, o solicitarlas, y para que sin ||m|ta010n realice todos |

relacuén con éstas. 36) Para que a nombre del poderdante

y diligencie declaraciones de camblo requeridas de acuet

3 2 q"ﬁ
cambiaria del pais donde lo requiera. 37) Para que reciba, er re

que celebre cualquier tipo de operaciones relacionadas con estos instrume
negociables. 38) Para que ante la Nacién, los Departamentos, Municipiog| o
cualquier otra entidad territorial, o administrativa, persona juridica perteneciente a la
rama-ejecutiva, legislativa, judicial o sus dependencias sin importar la naturaleza de
las mismas, corporaciones, fundaciones, entidades financieras o cualquier otra
persona juridica de caracter privado, o natural, cumpla esta o no funciones
publicas, en representacion del poderdante, adelante cualquier clase de peticiones,
actuaciones, diligencias, solicitudes, tramites administrativos, incluyendb’ la
financiacién de cuentas, reclamaciéon de derechos, cuentas de valorizacion, etc.,
entregue o reciba documentos o dinero, y actie en cualquier acto en que el
podérdante tenga que intervenir directa o—indirectament’e, sea como demandante o
demandado, como coadyuvante de cualquiera de las partes y como tercero
interviniente, para iniciar o continuar tales juicios, actos, actuaciones, diligencias,
gestiones, incluidas las facultades de notificar a terceros o notiﬁcarse: solicitar

copias de documentos y de los actos ‘a‘dministrativos, conciliar, recibir, tachar

documentos de falsos, oponerse a tacha
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reasumir, Solicitar suspension del proceso, interponer ncidentes incluido el de
reparacion.. integral dentro de los procesos penales, recursos, agotar via
gub‘emativa“‘y radelantar cualquier actuacion procesal permitida por la ley. 39) Para
que mterponga tutelas, derechos de peticion o cualquier accion constitucional

puando los derechos del poderdante sean o estén en peligro de ser violados. 40)
/'qué?i_sdlicite y adelante procesos relacionados con el régimen de insolvencia,
g@/mites conclrsales y de liquidacién obligatoria regulados por la ley, concurra a

juntas generales de acreedores de caracter judicial o extrajudicial y acepte o
fdeseche en ellas las propuestas de arreglo que se le hagan e intervenga en los

191810 CUAUEBBS

.9 ombramientos que en ellas deba hacerse. 41) Para que desista de los procesos,
‘5 ctuaciones, gestiones, reclamaciones y en general actos en que intervenga a
g nombre del poderdante, de los re interponga y de los incidentes
==t tque promueva. 42) Para que a abogados titulados, con
é el fin de que represente al poderd te lquie uft?riad civil, administrativa
& penal, militar, fiscal, etc d epartamental o municipal, en
= ualquier proceso que se ad;elé actuar como demandante
E demandado coadyuvante de ljna ercero interviniente en que se
: ' iscuta cualquier derecho real o‘ﬂ:;.pe > rdgf‘nte, o para que se desarrolle
o fa cabalidad cualquiera de las facu lades. dadas en el presente poder general,
= pudlendo revestirlo de todas las facultad ?‘:[n‘herentes al cargo. 43) Para que a
a“ inombre del poderdante, tramite documentacién ante u_niversidades._y entidades
.Q‘:'i 'educ'ativas. 44) Para que adelante todos los tramites necesarios ante las

tautoridades correspondientes, con el fin de corregir el registro civil de nacimiento o
de matrimonio del poderdante y adelante ademés— dicha actuacioén en los registros
es de nacimiento, matrimonio o defuncién de cualquier pefsona en que el
erdante tenga la calidad de heredero, hacer solicitudes de su registro civil en
;gecial el de nacimiento, y firmar los respectivos folios. 45) Para que ante
cualquier entidad, hospital, institucion educativa, embajada o entidad autorizada, en
nombre y representacion del poderdante y/o de sus hijos menores, gestione todos
los tramites pertinentes con el fin de obtener, cualquier clase de acto, y ademas
tramite visa, la extranjera y/o la residencia u otro documento que permita que estos

permanezcan legalmente en cualquier territorio. 46) Para que firme ante cualquier

autoridad los documentos publicos o privados que sean necesarios para legalizar
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necesarios para el fiel cumplimiento de esta facultad, sin Ilmltacmh algu 1]

que ante la Registraduria Nacnonal del Estado Civil, reclame. la,, cés flal \

>8 «
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ciudadania y diligencie en general todos los tramites necesarios para lograr la
identificacién plena del poderdante. §1) Para que a nombre del poderdante, solicite
la apertura, suspensién o cancelacion de planes para la prestacion del serviciol de|
telefonia celular o similares, ante las oficinas del operador que el apoderado elija, y
en general adelante cualquier tramite ante este dltimo. 52) Para adelantar
solicitudes ante las empresas de servicios publicos domiciliarios, con el fin de que a
los bienes del poderdante se les preste cualquiera de los servicios que estas
ofrecen, es decir, teléfono, acueducto, luz, alcantarillado, gas, internet, television, o
para su correcta prestacion, etc., al igual que la adquisicion del mobiliario que
permita la utilizacién de los mismos. 53) Para que previo cumplimiento de: los
requisitos legales, reclame sin limitacién alguna, las sumas de dinero que se
encuentren consignadas por concepto de cesantias en cualquier fondo o entidad
autorizada para ello, a favor del poderdante y en general lleve a cabo todas las
gestiones actuaciones, y manifestaciones necesarias p‘éra lograr este fin. 54) Para
gestionar tramites de registro de documentos y actuaciones del poderdante ante las
diferentes Camara de Comercio, Oficinas de Registro de Instrumentos Publicos del

Pais. 55) Para que en nombre del p’oderdarite y ante sus empleadores reclame las

sumas de dinero producto de indemnizaciones vy liquidaciones, firmar reCIbos y en
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camblara su estado civil, dg, ole y
401-46 del 8 de jumo de 2001 eml’tida po '

dquede sin representacion en negoc 0S™0
|dispositivos 0 simplemente admlnlstratlu_m'_i\,

10

-

general solicite cualquier prestacion derivada de los contratos de caracter Taboral

que hubiere celebrado el mandante. 56) Para que a nombre del poderdante

ancele a Ios empleados de este cualquier prestacion, indemnizacién liquidacion

que les adeude en razén de una relacion laboral y firme los recibos
es&indlentes 57) El compareciente, de conformidad con lo previsto en la Ley
i de 1996 modificada por la Ley 854 de 2003, declara bajo la gravedad del
gmento que no tiene bienes afectados a vivienda familiar, e igualmente otorga
poder a su mandatario para que afecte a vivienda familiar o cancele la afectacion a

jvivienda familiar, sobre cualquier inmueble que adquiera en el futuro o que sea

u |onif_‘es, y en general, para que
icialmente, la personeria de el

nteresen ya se refieran a actos

-pudiendo suscribir a nombre del

dpoderdante cualquier instrumento pubhco documento privado, actos, memoriales o
Hdiligencias que sean necesarios para la consecucion de cualquiera de los objetos

i de este mandato y que el presente poder lo confiere el exponente como ya se dijo,

en forma amplia y suficiente, sin limitacion de ninguna indole, a pesar de que se
n enumerado facultades. 59) La vigencia del presente poder sera hasta su
Novocatoria. - 60) Para que en cualquier acto o negocio juridico celebrado por
@L‘eros o incluso por el apoderado, obligue al poderdante como garante del

cumplimiento de las obligaciones pactadas por estos, ya sea en calidad de

codeudor, fiador, o cualquier otra modalidad permitida por la Ley.
Aceptacion: Presente GERARDO ALONSO FLOREZ BEDOYA, de las

condiciones civiles ya descritas, manifiesta que acepta en todas sus partes el

presente instrumento publico y en especial las facultades a ella conferidas.------------
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" Leido el presente instrumento por la compareciente 1o firma en pfugba. de sU

.
‘&0@ \

consentimiento, junto con el suscrito Notario, quien asi lo autoriza. -3

] A a\.
Derechos notariales $ 46.400. b I 4
- v 4\% 0@6‘%\,’\3 :’
IVA $ 12.992. - AN i
Recaudo superintendencia notariado y registro $4.400. Recaudo fon lahde
notariado $4.400. Decreto 188/2013 \

La presente escritura se extendié en las hojas de papel notarial distinguidags con Ios-\
numeros Aa008582675, Aa008582676, Aa008582_677f_ Aa008582678,
Aa008582679, Aa00é582680. '

Este instrumento consta de 08 folios utiles.

Teléfono \3/Z 32 7

awml " g@'ﬂ;%

GERARDO AL O FLOREZ BEDOYA

C.C.Nro. “7)778688/7| :
Teléfono 2344336
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CONTRATO DE CESION DE DERECHOS PATRIMONIALES

Entre los suscritos a saber por una parte JORGE HERNAN LOAIZA ALVAREZ, mayor de
edad identificado con cédula de ciudadania No. 71.773.764, actuando en su propio
nombre, con domicilio principal en Medellin-Antioquia, quien para los efectos del
presente contrato se denominard EL CEDENTE, y por la otra parte, JUAN GUILLERMO
SANCHEZ ZARAMA, mayor de edad identificado con cédula de ciudadania No.
79.329.966, actuando en calidad de Representante legal y Gerente de GROUPE SEB
COLOMBIA S.A., sociedad constituida de conformidad con la legislacion colombiana,
con domicilio principal en el Municipio de Medellin-Antioquia, y ALBERTO URIBE
CORREA, mayor de edad, identificado con cédula de ciudadania No. 8.346.555
actuando en calidad de Rector y representante legal de la UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA, ente universitario autbnomo con régimen especial, cuya creaciéon fue
determinada por la Ley 71 del 4 de diciembre de 1878 del Estado Soberano de
Antioquia, organizada como Ente Universitario Autbnomo con régimen especial y con
personeria juridica que deriva de la Ley 153 de 1887, regida por la Ley 30 de 1992 y
demds disposiciones aplicables de acuerdo a su régimen especial debidamente
facultado por el Acuerdo Superior 095 de octubre 21 de 1996, quienes para los efectos
de este contrato se denominardn los CESIONARIOS, han convenido en celebrar este
CONTRATO DE CESION DE DERECHOS PATRIMONIALES, en adelante EL CONTRATO, el
cual, se regird por las cldusulas que mds adelante se describen, previas las siguientes
consideraciones:

1. EL CEDENTE ha participado en la realizacién de la invencion titulada UTENSILIO
DE COCCION DE DOBLE PARED, en adelante PATENTE DE INVENCION, con
ocasidon del contrato laboral suscrito con GROUPE SEB COLOMBIA S.A.

2. GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y LA UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA, reconocen y
respetan los derechos morales de que es titular EL CEDENTE en la creacién,
adecuacién y desarrollo de la PATENTE DE INVENCION.

3. La cesidn de los derechos patrimoniales se realizard de la siguiente forma: 60% a
favor de GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y 40% a favor de la UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA.

CLAUSULAS:

PRIMERA .- OBJETO: El objeto del presente CONTRATO, es la cesidn de los derechos
patrimoniales que EL CEDENTE tiene sobre la PATENTE DE INVENCION realizado por EL
CEDENTE.

)</



SEGUNDA - En este mismo acto, EL CEDENTE declaran que la cesidén de los derechos
patrimoniales, indicada en la cldusula primera de este CONTRATO le confiere a los
CESIONARIOS los siguientes derechos y facultades:

1. Reproducir la PATENTE DE INVENCION en cualquier material conocido o por
conocer.

2. Modificar, transformar o mejorar la PATENTE DE INVENCION.

3. Explotar en forma gratuita u onerosa, por tiempo indefinido y en cualquier lugar
del mundo sus derechos sobre la PATENTE DE INVENCION.

4. Adelantar reclamaciones y acciones judiciales contra terceros por la vulneracion
de cualquiera de sus derechos sobre la PATENTE DE INVENCION donde haya
adquirido la patente.

Pardgrafo: Todas las facultades conferidas a los CESIONARIOS, con ocasion del
presente contrato, se extienden a cualquier pais.

TERCERA - Los gastos y desembolsos necesarios para la legalizacién y proteccién de la
PATENTE DE INVENCION ante las autoridades competentes de Colombia o del
cualquier pais, seran asumidos en su totalidad por los CESIONARIOS.

CUARTA .- Para todos los efectos legales las partes se someten a las leyes de la
Republica de Colombia.

Las PARTES declaran que aceptan el presente CONTRATO en todas sus partes y en
constancia de ello proceden con su firma y formalizacion ante las autoridades
competentes.

/\‘)‘\‘7— Lﬁ/ﬁ‘
CEDENTE
JORGE HERNAN LOAIZA ALVAREZ

CC. 7VLIT3.764

Qéz&ée c
CESIONARIO /CESIONARIO EQ}MOWQ
JUAN GUILLERMO SANCHEZ ZARAMA ALBERTO URIBE CORREA
C.C.79.329.966 C.C. 8.346.555 w
Representante Legal y Gerente Rector
GROUPE SEB COLOMBIA S.A. UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA

2{/



CONTRATO DE CESION DE DERECHOS PATRIMONIALES

Entre los suscritos a saber por una parte, FRANCISCO JAVIER CADAVID SIERRA, mayor de
edad identificado con cédula de ciudadania No. 70.325.990, actuando en su propio
nombre, con domicilio principal en Medellin-Antioquia, quien para los efectos del
presente contrato se denominar& EL CEDENTE, y por la otra parte, JUAN GUILLERMO
SANCHEZ ZARAMA, mayor de edad identificado con cédula de ciudadania No.
79.329.966, actuando en calidad de Representante legal y Gerente de GROUPE SEB
COLOMBIA S.A., sociedad constituida de conformidad con la legislaciéon colombiana,
con domicilio principal en el Municipio de Medellin-~Antioquia, y ALBERTO URIBE
CORREA, mayor de edad, identificado con cédula de ciudadania No. 8.346.555
actuando en calidad de Rector y representante legal de la UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA, ente universitario autdnomo con régimen especial, cuya creaciéon fue
determinada por la Ley 71 del 4 de diciembre de 1878 del Estado Soberano de
Antioquia, organizada como Ente Universitario Auténomo con régimen especial y con
personeria juridica que deriva de la Ley 153 de 1887, regida por la Ley 30 de 1992 y
demds disposiciones aplicables de acuerdo a su régimen especial debidamente
facultado por el Acuerdo Superior 095 de 1996, quienes para los efectos de este
contrato se denominardn los CESIONARIOS, han convenido en celebrar este
CONTRATO DE CESION DE DERECHOS PATRIMONIALES, en adelante EL CONTRATO, el
cual, se regird por las cldusulas que mds adelante se describen, previas las siguientes
consideraciones:

1. EL CEDENTE ha participado en la redlizacién de la invencion titulada UTENSILIO
DE COCCION DE DOBLE PARED, en adelante PATENTE DE INVENCION, con
ocasién de su vinculacién legal y reglamentaria con LA UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA.

2. GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y LA UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA, reconocen y
respetan los derechos morales de que es titular EL CEDENTE en la creacién,
adecuacién y desarrollo de la PATENTE DE INVENCION.

3. La cesion de los derechos patrimoniales se realizard de la siguiente forma: 60% a
favor de GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y 40% a favor de la UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA.

CLAUSULAS:
PRIMERA.- OBJETO: El objeto del presente CONTRATO, es la cesidn de los derechos

patrimoniales que EL CEDENTE tiene sobre la PATENTE DE INVENCION realizado por EL
CEDENTE.
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SEGUNDA .- En este mismo acto, EL CEDENTE declara que la cesion de los derechos
patrimoniales, indicada en la cldausula primera de este CONTRATO le confiere a los
CESIONARIOS los siguientes derechos y facultades:

1. Reproducir la PATENTE DE INVENCION en cualquier material conocido o por
conocer.

2. Modificar, transformar o mejorar la PATENTE DE INVENCION.

3. Explotar en forma gratuita u onerosa, por tiempo indefinido y en cualquier lugar
del mundo sus derechos sobre la PATENTE DE INVENCION,

4. Adelantar reclamaciones y acciones judiciales contra terceros por la vulneracion
de cualguiera de sus derechos sobre la PATENTE DE INVENCION donde haya
adquirido la patente.

Pardagrafo: Todas las facultades conferidas a los CESIONARIOS, con ocasidon del
presente contrato, se extienden a cualquier pais.

TERCERA - Los gastos y desembolsos necesarios para la legalizacién y proteccién de la
PATENTE DE INVENCION ante las autoridades competentes de Colombia o del
cualquier pais, serdn asumidos en su totalidad por los CESIONARIOS de la siguiente
forma: 60% por parte GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y 40% por parte UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA.

CUARTA.- Para todos los efectos legales las partes se someten a las leyes de la
RepuUblica de Colombia.

Las PARTES declaran que aceptan el presente CONTRATO en todas sus partes y en
constancia de ello proceden con su fiirma y formalizacién ante las autoridades
competentes.

\

CEDENTE

FRANCISCO JAVIER CADAVID SIERRA
CC. 70.325.990

A lpeitt Vbche &

CESIONARIO /CESIONARIO uu.ﬂ
JUAN GUILLERMO SANCHEZ ZARAMA ALBERTO URIBE CORREA b%‘ Qe
C.C.79.329.966 C.C. 8.346.555 w
Representante Legal y Gerente Rector

GROUPE SEB COLOMBIA S.A. UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA
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CONTRATO DE CESION DE DERECHOS PATRIMONIALES

Entre los suscritos a saber por una parte, ANDRES ADOLFO AMELL ARIETA, mayor de
edad identificado con cédula de ciudadania No. 71.603.452, actuando en su propio
nombre, con domicilio principal en Medellin~Antioquia, quien para los efectos del
presente contrato se denominard EL CEDENTE, y por la otra parte, JUAN GUILLERMO
SANCHEZ ZARAMA, mayor de edad identificado con cédula de ciudadania No.
79.329.966, actuando en calidad de Representante legal y Gerente de GROUPE SEB
COLOMBIA S.A., sociedad constituida de conformidad con la legislacién colombiana,
con domicilio principal en el Municipio de Medellin~Antioquia y ALBERTO URIBE CORREA,
mayor de edad, identificado con cédula de ciudadania No. 8.346.555 actuando en
calidad de Rector y representante legal de la UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA, ente
universitario autbnomo con régimen especial, cuya creacién fue determinada por la
Ley 71 del 4 de diciembre de 1878 del Estado Soberano de Antioquia, organizada
como Ente Universitario Autbnomo con régimen especial y con personeria juridica que
deriva de la Ley 153 de 1887, regida por la Ley 30 de 1992 y demds disposiciones
aplicables de acuerdo a su régimen especial debidamente facultado por el Acuerdo
Superior 095 de 1996, quienes para los efectos de este contrato se denominardn los
CESIONARIOS, han convenido en celebrar este CONTRATO DE CESION DE DERECHOS
PATRIMONIALES, en adelante EL CONTRATO, el cual, se regird por las cldusulas que mas
adelante se describen, previas las siguientes consideraciones:

1. EL CEDENTE ha participado en la realizacién de la invenciéon titulada UTENSILIO
DE COCCION DE DOBLE PARED, en adelante PATENTE DE INVENCION, con
ocasién de la vinculacién legal y reglamentaria con LA UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA.

2. GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y LA UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA, reconocen y
respetan los derechos morales de que es titular EL CEDENTE en la creacién,
adecuacién y desarrollo de la PATENTE DE INVENCION.

3. La cesion de los derechos patrimoniales se realizard de la siguiente forma: 60% a
favor de GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y 40% a favor de la UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA.

CLAUSULAS:
PRIMERA.- OBJETO: El objeto del presente CONTRATO, es la cesidn de los derechos

patrimoniales que EL CEDENTE tiene sobre la PATENTE DE INVENCION realizado por EL
CEDENTE.



SEGUNDA - En este mismo acto, EL CEDENTE declara que la cesidon de los derechos
patrimoniales, indicada en la cldusula primera de este CONTRATO le confiere a los
CESIONARIOS los siguientes derechos y facultades:

1. Reproducir la PATENTE DE INVENCION en cualquier material conocido o por
conocer.

2. Modificar, transformar o mejorar la PATENTE DE INVENCION.

3. Explotar en forma gratuita u onerosa, por tiempo indefinido y en cualquier lugar
del mundo sus derechos sobre la PATENTE DE INVENCION,

4. Adelantar reclamaciones y acciones judiciales contra terceros por la vulneracién
de cualquiera de sus derechos sobre la PATENTE DE INVENCION donde haya
adquirido la patente.

Pardgrafo: Todas las facultades conferidas a los CESIONARIO, con ocasién del presente
contrato, se extienden a cualquier pais.

TERCERA - Los gastos y desembolsos necesarios para la legalizacién y proteccién de la
PATENTE DE INVENCION ante las autoridades competentes de Colombia o del
cualquier pais, serdn asumidos en su totalidad por los CESIONARIOS de la siguiente
forma: 60% por parte GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y 40% por parte UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA.

CUARTA .- Para todos los efectos legales las partes se someten a las leyes de la
Republica de Colombia.

Las PARTES declaran que aceptan el presente CONTRATO en todas sus partes y en
constancia de ello proceden con su firma y formalizacién ante las autoridades
competentes.

aw/' ‘l, %/aa// 4(/#14.

CEDENTE
ANDRES ADOLFO AMELL ARIETA
CC. 71.603.452
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CESIONARIO /éESIONARIO QQQ,JM.

JUAN GUILLERMO SANCHEZ ZARAMA “ALBERTO URIBE CORREA
C.C.792.329 966 C.C. 8.346.555

Representante Legal y Gerente Rector %
GROUPE SEB COLOMBIA S.A. UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA
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CONTRATO DE CESION DE DERECHOS PATRIMONIALES

Entre los suscritos a saber por una parte, YONATAN CADAVID SANCHEZ, mayor de edad
identificado con cédula de ciudadania No. 1.017.147.510, actuando en su propio
nombre, con domicilio principal en Medellin~-Antioquia, quien para los efectos del
presente contrato se denominard EL CEDENTE, y por la ofra parte, JUAN GUILLERMO
SANCHEZ ZARAMA, mayor de edad identificado con cédula de ciudadania No.
79.329.966, actuando en calidad de Representante legal y Gerente de GROUPE SEB
COLOMBIA S.A., sociedad constituida de conformidad con la legislacién colombiana,
con domicilio principal en el Municipio de Medellin~Antioquia, y ALBERTO URIBE
CORREA, mayor de edad, identificado con cédula de ciudadania No. 8.346.555
actuando en calidad de Rector y representante legal de la UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA, ente universitario auténomo con régimen especial, cuya creacién fue
determinada por la Ley 71 del 4 de diciembre de 1878 del Estado Soberano de
Antioquia, organizada como Ente Universitario Auténomo con régimen especial y con
personeria juridica que deriva de la Ley 153 de 1887, regida por la Ley 30 de 1992 y
demds disposiciones aplicables de acuerdo a su régimen especial debidamente
facultado por el Acuerdo Superior 095 de 1996, quienes para los efectos de este
contrato se denominardn los CESIONARIOS, han convenido en celebrar este
CONTRATO DE CESION DE DERECHOS PATRIMONIALES, en adelante EL CONTRATO, el
cual, se regird por las cldusulas que mas adelante se describen, previas las siguientes
consideraciones:

1. EL CEDENTE ha participado en la realizacién de la invencién titulada UTENSILIO
DE COCCION DE DOBLE PARED, en adelante PATENTE DE INVENCION, con
ocasion del contrato de Prestaciéon de Servicios suscrito con LA UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA.

2. GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y LA UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA, reconocen y
respetan los derechos morales de que es titular EL CEDENTE en la creacién,
adecuacién y desarrollo de la PATENTE DE INVENCION.

3. La cesién de los derechos patrimoniales se realizard de la siguiente forma: 60% a
favor de GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y 40% a favor de la UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA.

CLAUSULAS:
PRIMERA .- OBJETO: El objeto del presente CONTRATO, es la cesidn de los derechos

patrimoniales que EL CEDENTE tiene sobre la PATENTE DE INVENCION realizado por EL
CEDENTE.



SEGUNDA - En este mismo acto, EL CEDENTE declara que la cesidén de los derechos
patrimoniales, indicada en la cldusula primera de este CONTRATO le confiere a los
CESIONARIOS los siguientes derechos y facultades:

1. Reproducir la PATENTE DE INVENCION en cualquier material conocido o por
conocer.

2. Moadificar, transformar o mejorar la PATENTE DE INVENCION.

3. Explotar en forma gratuita u onerosa, por tiempo indefinido y en cualquier lugar
del mundo sus derechos sobre la PATENTE DE INVENCION.

4. Adelantar reclamaciones y acciones judiciales contra terceros por la vulneracién
de cualquiera de sus derechos sobre la PATENTE DE INVENCION donde haya
adquirido la patente.,

Pardgrafo: Todas las facultades conferidas a los CESIONARIOS, con ocasidon del
presente contrato, se extienden a cualquier pais.

TERCERA - Los gastos y desembolsos necesarios para la legalizacién y protecciéon de la
PATENTE DE INVENCION ante las autoridades competentes de Colombia o del
cualquier pais, serdn asumidos en su totalidad por los CESIONARIOS de la siguiente
forma: 60% por parte GROUPE SEB COLOMBIA S.A. y 40% por parte UNIVERSIDAD DE
ANTIOQUIA.

CUARTA.- Para todos los efectos legales las partes se someten a las leyes de la
Republica de Colombia.

Las PARTES declaran que aceptan el presente CONTRATO en todas sus partes y en
constancia de ello proceden con su firma y formalizacién ante las autoridades
competentes.

Veowa o cdavid.

CEDENTE
YONATAN CADAVID SANCHEZ
CC. 1.017.147.510
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CESIONARIO / CESIONARIO Wwo\
JUAN GUILLERMO SANCHEZ ZARAMA ALBERTO URIBE CORREA
C.C.79.329.966 C.C. 8.346.555 wl
Representante Legal y Gerente Rector

GROUPE SEB COLOMBIA S.A. UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA



Senores

SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
Direccidén de Nuevas Creaciones

Bogotd, D.C.

REF. Poder

ALBERTO URIBE CORREA, mayor de edad, identificado con la cédula de
ciudadania nUmero 8.346.555, actuando en calidad de Rector y Representante
Legal de la UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA, ente universitario auténomo con régimen
especial, cuya creaciéon fue determinada por la Ley 71 del 4 de diciembre de
1878 del Estado Soberano de Antioquia, organizada como Ente Universitario
Auténomo con régimen especial y con personeria juridica que deriva de la Ley
153 de 1887, regida por la Ley 30 de 1992 y demds disposiciones aplicables de
acuerdo a su régimen especial debidamente facultado por el literal f del articulo
42 del Estatuto General, con domicilio principal en el Municipio de Medellin,
Antioquia confiero poder especial amplio y suficiente a Consuelo Benjumea
Rendén, mayor de edad, identificada con cédula de ciudadania nimero
43.015.585 y tarijeta profesional niumero 191225 del Consejo Superior de la
Judicatura; Maria Carolina Vieira Ricardo, mayor de edad, identificada con
cédula de ciudadania nUmero 32.207.630 y tarjeta profesional nUmero 132952 del
Consejo Superior de la Judicatura y a Luisa Fernanda Giraldo Gallén, mayor de
edad, identificada con cédula de ciudadania nUmero 43.983.682 y tarjeta
profesional nUmero 199075 del Consejo Superior de la Judicatura; para que
actVen en forma individual o conjunta para gestionar todas las solicitudes
relacionadas con invenciones “utensilio de coccién de doble pared” y “asidero
de interconexidén para utensilio de coccién de doble pared” que se adelanten
ante esa entidad.

Las apoderadas quedan facultadas para sustituir, reasumir, transigir, desistir,
recibir, este poder; Presentar y responder oposiciones, interponer recursos,
modificar y dividir las solicitudes y para actuar en cualquier otra situacion ante esa
entidad, en defensa de los intereses de la institucidon que represento.

Atentamente,
¢4 e o =

ALBERTO URIBE CORREA
C.C. 8.346.555 Ww&
Acéepto:
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CONSUELO BENJUMERA RENDO MARIA CAROLINA VIEIRA RICARDO
C.C.43.015.585 €.C. 32207 .630
T.P. 191225 del C.S7de la J. T.P. 132952 del C.S. de la J.

LUISA FERNANDA GIRALDO GALLON
C.C. 43.983.682
T.P. 199075 del C.S. de la J.



Sefores

SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO
Direccién de Nuevas Creaciones

Bogotd, D.C.

REF. Poder

JUAN GUILLERMO SANCHEZ ZARAMA, mayor de edad, identificado con la cédula
de civudadania nUmero 79.329.966, actuando en calidad de Gerente y
Representante Legal Suplente de GROUPE SEB COLOMBIA S.A. con domicilio
principal en el Municipio de Medellin, Antioquia confiero poder especial amplio y
suficiente a Consuelo Benjumea Renddn, mayor de edad, identificada con
cédula de ciudadania nUmero 43.015.585 y tarjeta profesional nUmero 191225 del
Consejo Superior de la Judicatura; Maria Carolina Vieira Ricardo, mayor de edad,
identificada con cédula de ciudadania nimero 32.207.630 y tarjeta profesional
numero 132952 del Consejo Superior de la Judicatura y a Luisa Fernanda Giraldo
Galléon, mayor de edad, identificada con cédula de ciudadania nUmero
43.983.682 y tarjeta profesional numero 199075 del Consejo Superior de la
Judicatura; para que actien en forma individual o conjunta para gestionar todas
las solicitudes relacionadas con nuevas creaciones que se adelanten ante esa
entidad.

Las apoderadas quedan facultadas para sustituir, reasumir, transigir, desistir,
recibir, este poder; Presentar y responder oposiciones, interponer recursos,
modificar y dividir las solicitudes y para actuar en cualquier ofra situacién ante esa
entidad, en defensa de los intereses de la sociedad que represento.

Atentamente,

JUAN GUILLERMO SANCHEZ ZARAMA

C.C.79.329.966
Acepto:
\
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CONSUELO BENJUMEA RENPON MARIA CAROLINA VIEIRA RICARDO
C.C.43.015:585 C.C. 32.207.630
T.P. 191225 del C.¥. de la J. T.P. 132952 del C.S. de la J.
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LUISA FERNANDA GIRALDO GALLON
C.C. 43.983.682
T.P. 199075 del C.S. de la J.



PATENTE DE INVENCION

TiTULO: UTENSILIO DE COCCION DE DOBLE PARED

RESUMEN CON EL OBJETO Y FINALIDAD DE LA INVENCION

Esta invencion se refiere a un utensilio de coccion de doble pared de alta
eficiencia constituido por dos cuerpos que generan una seccioén anular por donde
circulan los gases calientes provenientes de la combustion del gas. El utensilio es
para uso doméstico en una estufa de gas convencional. Particularmente, el
ensamble de olla comprende un primer cuerpo exterior y un cuerpo interior de olla
donde el primer cuerpo exterior cubre la totalidad del segundo cuerpo interior de
olla formando un espacio libre entre cada pared de cada primer y segundo cuerpo.
Preferiblemente, comprende un labio superior que incluye una pluralidad de
perforaciones y una faldilla para asir el primer cuerpo exterior con el segundo
cuerpo interior y gracias al espacio que se forma entre las paredes del primer y del
segundo cuerpo, se configura una seccion anular por donde circulan gases a
temperaturas mayores a la que se encuentran los alimentos a cocinar, lo que
asegura una transferencia de calor adicional a estos, aprovechandose mejor la
energia suministrada por la estufa convencional y por lo tanto incrementandose la
eficiencia del proceso de coccion. La doble pared evita adicionalmente que el aire
de los alrededores se diluya con los gases calientes provenientes de la estufa
convencional, enfriandolos, con lo cual estos gases calientes pierden potencial de

transferencia de calor.



