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SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y COMERCIO

SeiorD. | NIRRT A

Superintendencia de Industria y Comercio Bchoiin 3-256385. -00008-0000

E. S. D. T:;c 181 Pﬁ%%m 144:23  Dep. 2020 DIR.NUEVASCR

Act. 412 REPOSPREISRECUEva Ec;ﬁ:sF??ENACIONAu

Referencia: Solicitud de privilegio para Patente de Invencion I*’tf'
Titulo: El uso de la vinaza en el proceso de sacarificacion de la

biomasa lignocelulésica
Solicitante: CTC — Centro de Tecnoligia Canavieira S.A.
Exp. No: 13-256.385
Asunto: Recurso de Reposicién contra la Resolucion No. 84 del 6

de enero de 2015

Yo JESUS M. MENDEZ BERMUDEZ, identificado con cédula de ciudadania No.

13.491.525 de Cucuta y con Tarjeta Profesional de Abogado No. 99.678 del Consejo

Superior de la Judicatura, en mi calidad de apoderado de la sociedad CTC — Centro de

Tecnoligia Canavieira S.A., y estando dentro del término legal, respetuosamente

manifiesto a este Despacho que interpongo recurso de reposicion contra la Resolucion No.

84 de 6 de enero de 2015, por medio de la cual se deniega la patente de invencion a la

solicitud de la referencia.

HECHOS

PRIMERO: Mediante escrito radicado ante la Superintendencia de Industria y Comercio
el dia 29 de octubre de 2013, se presento la solicitud de patente de invencion
bajo el titulo de “El uso de la vinaza en el proceso de sacarificacion de la
biomasa lignocelulésica”. Dicha solicitud se radic6 con el proposito de que
se diera inicio a la fase nacional de la mencionada solicitud.

SEGUNDO: De conformidad con lo dispuesto en el Tratado de Cooperacion en Materia
de Patentes (PCT), el reglamento, lo previsto en el articulo 39 de la Decision
486 de la Comisién de la Comunidad Andina, y la Circular Unica de la
Superintendencia de Industria y Comercio, se ordend publicar el extracto sin
que se hubieran presentado oposiciones por parte de terceros.

TERCERO: De conformidad con lo dispuesto en el articulo 45 de la decision 486 se
realizo el examen de patentabilidad y se requirié a la solicitante mediante el
oficio 9294, notificado el 5 de agosto de 2014 para que se pronunciara sobre
las objeciones de caracter técnico efectuadas a la solicitud en cuanto a la
carencia de novedad y de nivel inventivo segun lo establecen los articulos 16
y 18 de la Decision 486 antes mencionada.

CUARTO: Atendiendo dicho requerimiento y dentro del término oportuno para hacerlo,

di respuesta al mencionado oficio mediante escrito radicado ante la
Superintendencia de Industria y Comercio el 16 de diciembre de 2014. Se
presentaron nuevas reivindicaciones para dar mayor claridad y atendiendo a
algunas objeciones de forma. Ademas se dieron las explicaciones necesarias
de porqué la presente invencion si tiene novedad y nivel inventivo.

QUINTO: No obstante lo anterior, la Superintendencia de Industria Comercio,
mediante Resolucion No. 84 del 6 de enero de 2015, resuelve negar la
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patente a la presente solicitud con base en la falta de novedad y nivel
inventivo.

SEXTO: La resoluciéon No. 84 del 6 de enero de 2015, mediante la cual se niega la
patente a la invencion de la presente solicitud, fue notificada por edicto el dia
13 de Febrero de 2015.

RAZONES DE INCONFORMIDAD CON EL ACTO RECURRIDO

A pesar de los argumentos aportados en mi memorial de respuesta al Oficio 9294, su
Despacho considera que persiste la situacion de falta de novedad y de nivel inventivo. Los
argumentos que, sin embargo, plantea su Despacho carecen de fundamento tanto técnico
como juridico como se demuestra enseguida.

En primer lugar, presento con este escrito un nuevo capitulo de reivindicaciones que
modifica el ultimo presentado con el objeto de atender las objeciones presentadas por su
Despacho. Este nuevo capitulo de reivindicaciones estd completamente soportado en la
descripcion y las ultimas reivindicaciones presentadas. No contiene materia nueva.

Reivindicaciones

Su Despacho dice que las reivindicaciones 1 y 7 estan dirigidas a un proceso, pero muestra
una secuencia de dos etapas técnicas generales que no permiten definir con claridad el
objeto reivindicado.

Estamos de acuerdo con la posicion de su Despacho. Para atender a esta objecion, hemos
caracterizado adicionalmente la etapa de adicion de vinaza para poder dar claridad al
alcance de la proteccién de los procesos de la reivindicacién 1 y la reivindicaciéon 6
(antigua reivindicacion 7) que entendemos es la etapa clave de los procesos de la presente
invencion. Sin embargo, también entendemos que definir adicionalmente las etapas del
pretratamiento de la biomasa vegetal lignoceluldsica, llevar a cabo la hidrélisis enzimatica
y la etapa de fermentacion (exclusiva de la nueva reivindicacion 6) puede convertirse en
una restriccion indebida del alcance de la proteccion de la presente invencion ya que estas
no son etapas clave de los procesos de la presente invencion.

Sin embargo, si su Despacho considera que las reivindicaciones 1 y 6 no definen el alcance
claramente y concisamente, pedimos que se evalue si el alcance de las reivindicaciones 2 y
7 seria aceptable.

Su Despacho afirma que las reivindicaciones 1 y 7 estan dirigidas a “un proceso de
hidrélisis enzimatica” y “un proceso de fermentacion”, pero, ambos procesos estin
caracterizados por las mismas dos etapas, haciendo asi confuso que dos procesos diferentes
estén caracterizados de la misma manera. Por lo tanto, dichas reivindicaciones muestra falta
de concision.

Estamos de acuerdo con su Despacho y hemos modificado ambas reivindicaciones. La
etapa de fermentacion viene después de la etapa de hidrdlisis enzimatica como puede verse
en la descripcion en la pagina 18, primer parrafo.

Como se resalto antes, creemos que redefinir las etapas del pretratamiento de la biomasa
vegetal lignocelulosica, llevar a cabo la hidrdlisis enzimatica y la etapa de fermentacion
(exclusiva de la nueva reivindicacion 6) puede convertirse en una restriccion indebida del
alcance de la proteccion de la presente invencion ya que estas no son etapas clave de los
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procesos de la presente invencion. Sin embargo, si su Despacho considera que las
reivindicaciones 1 y 6 no definen el alcance claramente y concisamente, pedimos que se
evalte si el alcance de las reivindicaciones 2 y 7 seria aceptable.

Su Despacho dice que las reivindicaciones 1, 6, 7 y 11 usan términos generales como
caracteristicas técnicas, lo cual no es aceptable.

Estamos parcialmente de acuerdo con la posicién de su Despacho. Algunas de estas
expresiones fueron clarificadas adicionalmente en las reivindicaciones dependientes. Sin
embargo, como lo destaca su Despacho, dichos términos son bien conocidos para una
persona versada en la materia técnica relevante y no definen necesariamente etapas clave de
los procesos de la presente solicitud, por lo tanto, definir dichos términos es una restriccion
indebida del alcance de la proteccién de la presente solicitud.

Su Despacho afirma que las reivindicaciones 1, 3, 7 y 9 usan las expresiones “en donde la
vinaza es adecuada para amortiguar dicho volumen total en un rango de pH de 4,5 a 5,5, y
“en donde la vinaza es adecuada para amortiguar dicho volumen total en un rango de pH de
4,5 a 5,5”, lo que corresponde a efectos esperados que no son caracteristicas técnicas de la
invencion.

En particular con respecto a este caso, entendemos que la concentracion del agente
amortiguador (que es la vinaza) y el rango de pH son caracteristicas importantes para
garantizar el efecto amortiguador efectivo que es deseable en la etapa de la hidrélisis
enzimdtica como se destaca en la literatura cominmente usada y confiable para quimicos
(por gj., el Libro de texto de Vogel del analisis macro y semimicro cualitativo inorgdnico
Pagina 48 (1.21):

Page 48 (1.21)

1.21 BUFFER SOLUTIONS In the practice of inorganic qualitative (and
quantitative) analysis it is often necessary to adjust the hydrogen-ion concen-
tration to a certain value before a test, and to maintain this hydrogen-ion con-
centration during the course of the analysis. If a strongly acid (pH 0-2) or
strongly alkaline (pH 12-14) medium is necessary, the addition of sufficient
amounts of a strong acid or a strong base can achieve this task. If however the
pH of the solutions has to be kept between say 2 and 12, the above method
will not help.

Let us consider for example a case, when we need to maintain a pH of 4 in
a solution during our analytical operations. We may add hydrochloric acid to
the (originally neutral) solutiolhat the concentration of the
free acid should be 0:0001M in the final mixture. Given a solution of say 10 ml,
this means that we must have 0-036 mg free hydrochloric acid present. Thisis a
very small amount, and can be easily changed by reaction with traces of alkaline
dissolved from the glass or by ammonia traces, present in the atmosphere of
the laboratory. Similarly, solutions containing small amounts of alkali
hydroxides are sensitive to carbon dioxide present in the air. It is impossible
therefore to maintain the pH in a weakly acid, neutral, or weakly alkaline
solution simply by the addition of a calculated amount of a strong acid or base.

Page 52 - Table 1.9 — Solutions for the pH ranges
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D. Solutions for the pH ranges 2:2-38, 40-6'2, 58-8-0, 7-8-10-0 at 20°C (Clark and
Lubs, 1916).

(A) pH 2-2-3-8, 50 m] 0-2m KHphthalate + P m] 0-2m HCI, diluted to 200 ml

(B) pH 4-0-6-2. 50 ml 0-2v KHphthalate + Q@ ml (-2m NaOH, diluted to 200 ml

(C) pH 58-8-0. 50 m] 0-24 KH,PO, + R ml 02y NaOH, diluted to 200 ml

(D) pH 7-8-10:0. 50 m1 0-2m H,BO, and 0-2x KCI* + S ml 0-2m NaCH, diluted to 200 ml

— s S— — . s i s . S - P, ..

A B C D

P(m)  pH Qml)  pH R{ml)  pH S (ml) PH
HCl NaOH NaOH NaOH

4660 2-2 0-40 4-0 3-66 58 265 T8
3960 2-4 365 42 564 60 400 80
3300 26 735 44 855 62 590 82
26'50 2-8 12:00 46 12:60 64 8:55 34
2040 30 17-50 48 1774 66 12:00 86
14-80 32 23-65 50 23-60 &8 16-40 838
9-65 34 2975 52 2954 7:0 21:40 9.0
600 36 3525 54 3490 72 2670 92
265 38 31970 56 39-34 14 31200 94
—_ _ 4310 58 4274 76 3685 96
- _— 45-40 60 4517 TB 40-80 98
— — 4700 62 4685 8-0 43-90 100

* That is a solution containing 12:369 g HyBO,; and 14911 g KCl per litre.

Ademads, la concentracion preferida del agente amortiguador (vinaza) en el volumen de
alimentacion, que es una caracteristica técnica apropiada, fue definida claramente en las
reivindicaciones independientes 1 y 6.

Su Despacho objeta la reivindicacion 13 porque esta dirigida a un proceso pero no muestra
una secuencia de etapas por las cuales se transforme la materia en un producto.

Estamos de acuerdo con su Despacho y hemos excluido dicha reivindicacion del capitulo
de reivindicaciones que presento.

Titulo

Proponemos un nuevo titulo como sigue: “Un proceso de hidrélisis enzimatica de
biomasa vegetal lignocelulésica y un proceso de fermentacién que comprende vinaza
como agente amortiguador”. Si su Despacho todavia considera deficiente el titulo,
solicitamos que por favor suministre un titulo que su Despacho considere adecuado para la
presente invencion.

Novedad

Con respecto a la novedad, el volumen de vinaza de 30% a 60% con relacién al volumen
total antes de la hidrélisis enzimatica no esta definido en D2. Las nuevas reivindicaciones 1
y 6 ahora definen una cantidad especifica de vinaza de 30% a 60% del volumen total de
alimentacion la cual es responsable de amortiguar la solucién del pH 4,5 a 5,5 antes de la
etapa de hidrélisis enzimdtica. El efecto amortiguador que usa tal cantidad especifica de
vinaza es un rasgo o caracteristica esencial de la presente invencién tal como ahora se ha
definido especificamente en las reivindicaciones independientes 1 y 6. Mas aun, las nuevas
reivindicaciones 2 y 7 (dependientes respectivamente de las reivindicaciones 1 y 6) definen
procesos restringidos que incluyen pardmetros mas especificos para caracterizar
adicionalmente la biomasa lignoceluldsica y la etapa de hidrolisis enzimatica.
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Ya que D2 define reciclar 50% de vinaza lo que resulta del proceso, no es claro en D2
cuanto de dicha cantidad representa en términos de volumen de alimentacién lo que si esta
especificamente definido en las nuevas reivindicaciones 1 y 6 de la presente solicitud de
acuerdo con la table 1 de la descripcion original

Table-1-—Enzymatic-hydrolysis{
Experimentn Relation|%Stillage|/-%Watern
1a 10%:--90%x
2u 20%--80%x
3o %--?O%n
4n |40%]--60%=
Su [50%]}-50%x
B [60%)--40%=
Ta 70% --30%x
8o 80%---20%=
Qu 90%:--10%*
10n 100%:--0%x

D2 no es claro con relacion a la cantidad de agua que es usada al comienzo del proceso, por
lo tanto, una comparacion directa de la cantidad especifica de vinaza en el volumen de
alimentacion no se puede establecer claramente. Ya que D2 solo define el uso de 50% de la
vinaza que es producida en el proceso, una persona versada en la materia esperaria que tal
porcidn represente una porcion significativamente menos del volumen de alimentacion al
comienzo del proceso (es decir, menos del 30% del volumen total del volumen de
alimentacion).

Asi, entendemos que las nuevas reivindicaciones 1 y 6 de la presente solicitud son nuevas
en vista de D2.

Nivel inventivo

Como se resaltd antes, D2 no es claro con respecto a la cantidad de agua usada al
comienzo del proceso, por lo tanto, una comparacion directa de la cantidad especifica de
vinaza en el volumen de alimentacién no puede establecerse. Mas atin, D2 establece un
limite préactico del 50% de reciclado de vinaza como un méaximo ya que, de acuerdo con
D2, reciclar cantidades mayores de vinaza resultaria en la inhibicién en el proceso de
fermentacion.

Ya que D2 define el uso de 50% de la vinaza la_cual es producida en el proceso, una
persona versada en la técnica esperaria que tal porcidon represente una porcién menos
significativa del volumen de alimentacion al comienzo del proceso (es decir, menos del
30% del volumen total del volumen de alimentacién). Por lo cual, con base en las
enseilanzas de D2, una persona versada en la técnica esperaria que las concentraciones altas
de vinaza en el volumen de alimentacion (tal como 30% a 60% del volumen total) resultaria
en la inhibicion en el proceso de fermentacién, como puede verse en la pagina 70, segunda
columna, de D2:

Calle 83A No. 23 - 90
Bogota D.C, - Colombia
Tel.: (571) 623 5828

info@wolfmendez.com
www.wolfmendez.com

S E




WOLF - MENDEZ « ABOGADOS ASOCIADOS
cthanol [50). The use of back-set cun reduce con-
sumption of water. steam. and some chemiculs,
but the accumulation of fermentution products
and non-fermentable sugars can inhibit the fer-
mentation process, Therelore. u pructical limit ol
50"u stillage recycling is considered o maximum

bove this level of [stillage|

of the veast will lower etha-

|
nul ,w.ld dI'IL| increase the COD concentration |
the stillage bevond that contributed by the re- i
cycled stillage alone. |
|
|

Mas atin, el efecto amortiguador en la presente invencioén debido a la adicién de vinaza al
comienzo del proceso es crucial para la etapa de hidrolisis enzimatica efectiva y depende de
la concentracion del acido débil o base débil que genera el efecto amortiguador como puede
verse en la literatura comunmente usada y confiable para quimicos, por e€j., el Libro de
texto de Vogel del anélisis macro y semimicro cualitativo inorganico, Longman, Quinta
Edicion:

Page 48 (1.21)

1,21 BUFFER SOLUTIONS In the practice of inorganic qualitative (and
quantitative) analysis it is often necessary to adjust the hydrogen-ion concen-
tration to a certain value before a test, and to maintain this hydrogen-ion con-
centration during the course of the analysis. If a strongly acid (pH 0-2) or
strongly alkaline (pH 12-14) medium is necessary, the addition of sufficient
amounts of a strong acid or a strong base can achieve this task. If however the
PH of the solutions has to be kept between say 2 and 12, the above method
will not help.
Let us consider for example a case, when we need to maintain a pH of 4 in
a solution during our analytical op rations. We may add hydrochloric acid to
the (originally neutral) sulutio that the concentration of the
free acid should be 0-0001M in the fina mmure Given a solution of say 10 ml,
this means that we must have 0-036 mg free hydrochloric acid present. This is a
very small amount, and can be easily changed by reaction with traces of alkaline
dissolved from the glass or by ammonia traces, present in the atmosphere of |
the laboratory. Similarly, solutions containing small amounts of alkali |
hydroxides are sensitive to carbon dioxide present in the air. It is impossible |
therefore to maintain the pH in a weakly acid, neutral, or weakly alkaline |
solution simply by the addition of a calculated amount of a strong acid or base. |

Page 52 - Table 1.9 — Solutions for the pH ranges

D. hfoluliom for the pH ranges 2:2-3'8, 40-62, 58-80, 78-10-0 at 20°C (Clark and
Lubs, 1916).

(A) pH 2:2-38, 50 ml 0-24 KHphthalate + P ml 0-24 HCI, diluted to 200 ml

(B) pH 4-0-6-2. 50 ml 0-24 K Hphthalate + O ml 0-2M NaOH, diluted to 200 ml

(C) pH 58-8-0. 50 m1 0-24 KH,PO, + R ml 0-2: NaOH, diluted to 200 ml

(D) pH 7-8-10:0. 50 m! 0:2y H,BO, and 0-2M KCI* + S ml 0-2u NaOH, diluted to 200 ml

- — S — s

A B C D
P (ml) MH @ (ml) pH R (ml) pH S (ml) pH
HCI NaOH NaOH NaOH
46-60 22 0-40 40 366 58 265 T8
3960 2:4 365 42 564 60 4:00 80
3300 26 735 44 855 62 590 82
26:50 28 12:00 46 12:60 64 8:55 84
20-40 30 17-50 43 1774 66 12:00 36
1480 32 23-65 50 23-60 6-8 16-40 88
965 34 29:75 52 29-54 70 2140 90
600 36 3525 54 3490 72 26070 92
2:65 38 39-70 56 39-34 74 32:00 94
—_ —_ 43410 5-8 4274 76 3685 96
- 45-40 60 45-17 T8 40-80 98
— - 4700 62 4685 80 43-90 100

* That is a solution containing 12:369 g H;BO, and 14911 g KCl per litre.
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Por lo tanto, la concentracion del agente amortiguador y el rango de pH son
caracteristicas claves para garantizar el efecto amortiguador efectivo que es deseable en la
hidrdlisis enzimatica y dichos parametros fueron claramente definidos en las nuevas
reivindicaciones 1 y 6.

Las ventajas del proceso de hidrolisis enzimatico como se definid en las reivindicaciones de
la presente solicitud se pueden verificar en el grafico de la figura 7:

60
55
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5 4

U L) T 1 - T
0 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%
%- Stillage-on-hydrolysis'

0O 24-hours
m 48-hours

Conversion{%)

Como puede observarse en el grafico anterior, el porcentaje Optimo de vinaza en la
hidrélisis enzimética que permita ratas de conversion mas altas esta entre 30% y 60% de
vinaza en el volumen de alimentacion durante 48 horas. Tales resultados son sorprendentes
en vista de las ensefianzas de D2 que sugiere que altas concentraciones de vinaza durante la
hidrélisis enzimatica inhibiria el proceso de fermentacién.

Por lo tanto, entendemos que el proceso de hidrdlisis enzimética de la nueva reivindicacion
1 y el proceso de fermentacion de la nueva reivindicacion 6 tienen nivel inventivo en vista
de D2. Como se describio en la descripcion original, la presencia de vinaza no solo no
causa ninguna clase de inhibicion en las enzimas usadas (en la hidrolisis enzimadtica), sino
que también suministra un caldo de hidrosilato mucho més adecuado para la siguiente etapa
de fermentacién como se muestra en la descripcion en la pagina 18 primer pérrafo.

En consecuencia con base en las modificaciones antes mencionadas y los argumentos
expuestos, solicito reconsideracion de la decision final tomada por su Despacho la cual
denegé la presente solicitud. Se ha demostrado que las nuevas reivindicaciones que

presento dejan ver con mayor claridad que la presente invencién tiene novedad y nivel
inventivo.

PETICION

Por lo anteriormente expuesto, respetuosamente solicito a la administracién que revoque el

acto administrativo por el cual se niega la patente a la solicitud de la referencia y, como
consecuencia, se otorgue la patente.
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ANEXOS

Nuevo capitulo reivindicatorio. ‘

NOTIFICACIONES

Recibiré notificaciones en la Secretaria de este Despacho y en mi oficina, ubicada en la
Calle 83" No. 23-90 de esta ciudad.

Del sefior Jefe,

—_———

|
[
\\,/ .

—

JESUS M. MENDEZ BERMUDEZ
C.Q No. 13.491.525 de €iicuta
T.P/A. No. 99.678 del C. 8. de la J.
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Reivindicaciones

. Un proceso de hidrélisis enzimatica que comprende las etapas de:

a) Tratar previamente la biomasa vegetal lignoceluldsica;y

b) Agregar vinaza en un volumen entre 30% a 60% del volumen total, en
donde dicho volumen amortigua dicho volumen total en el rango de pH
entre4,5a5,5;y

c) Llevar a cabo la hidrélisis enzimatica.

. El proceso de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizado porque

- La biomasa vegetal lignocelulosica es bagazo de la cafia de azlcar,
paja de cafa de azucar o una combinacion de estos;

- La hidrélisis enzimatica se llevo a cabo a una temperatura de 50°C con
una carga enzimatica de 13,5 mL de enzimas/kg de biomasa, en donde
la enzima es Cellic Ctec 2; y

- Laduracion de la hidrolisis enzimatica es de 48 horas

. El proceso de acuerdo con la reivindicacion 1 o la reivindicacion 2, en

donde la vinaza contiene hasta 1g del nitrégeno total por litro de vinaza.

. El proceso de acuerdo con la reivindicacién 1, en donde el proceso de

hidrélisis enzimatica se selecciona del grupo que consiste de: SHF

(hidrolisis y fermentacion enzimatica separadas), SSF (hidrélisis y

fermentacion enzimatica simultaneas), SSCF (hidrolisis enzimatica,

Fermentacion y Co-fermentacion simultaneas), CBP (produccion de

enzimas, hidrélisis y fermentacion enzimatica simultaneas), SEPHY

(Produccion de enzimas y hidrélisis enzimatica separada de la

fermentacion) y combinaciones de las anteriores.

. El proceso de acuerdo con la reivindicacion 1, caracterizado porque la

biomasa vegetal lignocelulésica se escoge del grupo que consiste de:

biomasa herbacea; plantas C4 de los géneros Lolium, Spartina, Panicum,

Miscanthus, y combinaciones de estas; bagazo de la cafia de azucar (del




Yz,

molino y/o difusor); paja de cana de azlcar; paja de cereales tales como

trigo, arroz, centeno, cebada, avena, maiz y similares (por ejemplo mijo);

madera, troncos y palos de arboles de banano; cactus, cartén, aserrin,

papel periédico y residuos agroindustriales o municipales y los similares y

combinaciones de estos.

Un proceso de fermentacion, caracterizado porque comprende las etapas

de:

a) Tratar previamente la biomasa vegetal lignocelulésica;

b) Agregar vinaza en un volumen entre 30% a 60% del volumen total, en
donde dicho volumen amortigua dicho volumen total en un rango de pH
entre 4,5y 5,5;

c) Llevar a cabo la hidrélisis enzimatica; y

d) Fermentar el producto de la etapa c).

El proceso de acuerdo con la reivindicacion 6, caracterizado porque:

- La biomasa vegetal lignocelulésica es bagazo de la cafa de azlcar,
paja de cafa de azucar o una combinacion de estos;

- La hidrdlisis enzimatica se llevo a cabo a una temperatura de 50°C con
una carga enzimatica de 13,5 mL de enzimas/kg de biomasa, en donde
la enzima es Cellic Ctec 2; y

- La duracion de la hidrolisis enzimatica es de 48 horas.

El proceso de acuerdo con la reivindicacién 6, en donde la vinaza contiene

hasta 1g del nitrégeno total por litro de vinaza.

El proceso de acuerdo con la reivindicacién 6, en donde la biomasa vegetal

lignocelulésica se escoge del grupo que consiste de: biomasa herbacea;

plantas C4 de los géneros Lolium, Spartina, Panicum, Miscanthus, y

combinaciones de estas; bagazo de la cafa de azUcar (del molino y/o

difusor); paja de cafa de azucar; paja de cereales tales como trigo, arroz,

centeno, cebada, avena, maiz y similares (por ejemplo mijo); madera,

troncos y palos de arboles de banano; cactus, cartén, aserrin, papel




periédico y residuos agroindustriales o municipales y los similares y
combinaciones de estos.
10.El proceso de acuerdo con la reivindicacion 6, en donde la vinaza es

previamente filtrada, evaporada o concentrada.




