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0000-0000
Fecha: 9009 0| 09 16 21 18 Dep. 2020 NUEGREACIONt

Tra. i1 PATENTEIYN Eve: 378 FASENACIONALI

Act. 411 PRESENTACION. “Folios: 67 - .. ,
e e
FORMULARIO UNICO DE SOLICITUD DE PATENTE
PCT
ENTRADA EN FASE NACIONAL
SOLICITUD DE:
X] Patente de Invencion. [] Patente de Modelo de Utilidad.
X Capitulo i. [ Capitulo 1.
@ Nombre: RHEA VENDORS S.P.A.
ﬁaoc(;zdda:l;:;)lgsntwda y existente bajo las IDENTIFICACION
SOLICITANTE y '
1) c.C. ] NIT O
Direccion: Via Trieste 49, .
21042 Caronno Pertusella (VA), C.E. L Otro D
Italia ) Cual
Domicilio: Caronno Pertusella (VA), Numero _
Italia : :
Nombre: EMILIO FERRERO IDENTIFICACION
Direccion: Carrera 42. No. 72-35 C.C. NIT E]
] Teléfono: 347 36 11
REPRESENTANTE|-_ - 211 86 50 C.E. O Otro ]
O APODERADO E-mail: clientes@cavelier.com Cual
Domicilio: Bogota, Colombia. Namero 438.019 T.P 31.929
. 1. Luca DOGLIONI MAJER
Via Dei Cristoforis 14/16,
22010 Carate Urio,
INVENTOR (ES) Como,
(72) Italia
PCT (86)

Solicitud Internacional No. PCT/IB2007/001584
Publicacion Internacional No. WO 2007/144749 A3

Fecha: 13 de junio de 2007
Fecha: 21 de diciembre de 2007

Titulo (54)

* UNIDAD DE COCCION PARA MAQUINAS DE CAFE AUTOMATICAS

©

@ Clasificacion Internacional (51) A47J 031/040

(33) Pais de Origen

(32) Fecha

(31) Namero de Solicitud

Prioridad

si® Nol EP

14 de junio de 2006

06012333.8

@ Comprobante de pago No.:  9-491

Fecha: Enero 6 de 2009

)
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Anexos:

Comprobante de pago de la tasa de presentacidn de la solicitud

Comprobante de pago por reivindicacion de prioridad.

Documento que acredita la existencia y representacion legal cuando el solicitante sea persona
juridica.

Poderes, si fuere el caso.

Documento de cesion del inventor al solicitante 0 a su causante.

Declaraciones.

Copia de la solicitud internacional. (Resumen, descripcion, reivindicaciones, dibujos)
Traduccion de la solicitud internacional al castellano. (Resumen, descripcién, reivindicaciones,
dibujos)

Copia del examen preliminar efectuado por la IPEA.

Traduccion del examen preliminar efectuado por la IPEA.

De ser el caso, copia del contrato de acceso.

De ser el caso, documento que acredite la licencia o autorizacion de uso de conocimientos
tradicionales de las comunidades indigenas.
De ser el caso, certificado de deposito del material bicoldgico.

Arte final 12x12

De ser el caso, informacion sobre otras solicitudes de patente o titulos obtenidos en el
extranjero por el mismo titular o su causante, relacionadas parcial o totaimente con la invencion
de esta solicitud.

Otros: VER HOJA DE DOCUMENTOS ANEXOS

@@ OO 0000 EECOOR E]DIZIQ'

FIGURA CARACTERISTICA

1 5
N T

s

Sangl
i,

T
Mt VZ‘TH"X
l‘ 5
t
|
It

5
E
L
i
="
ot §

oot

S LS S

; I\ :

oot s

- *"*‘::“
[
Frerer

2
:
N

o]
)
4 L
2 of e
o
-y
— - :?‘.J
— ‘_{:;E. A
o
”.;____..1 —*—D.z.\..—._m

sy
I

Fieg
Ll
i
o _-‘_.s. '.‘,

sl
. o, o
A
™ 1
—
o

15—

-:L_ii.. 2 TR
T T L
T
5

--aw:xi

‘, O

Solicito la concesion de la patente,
NOMBRE. EMILIO FERRERO

FIRMA : %Qw Gie«___.___.. —

C.C. 438.019 de Usaquén T.P. 31.929

SCT
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DOCUMENTOS ANEXOS

1. [X] Publicacion Internacional WO 2007/144793 A3
Descripcion: ‘
Paginas 14 en el idioma original
Paginas 16 en espafiol
Reivindicaciones: Nimero (s) 12

Figuras: Namero (s) 6
2. X Forma PCT/ISA/210. Informe de Blusqueda Internacional.

3. XI Extracto de publicacién.

NO SE REALIZARON MODIFICACIONES EN LA
FASE INTERNACIONAL
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Representacién y Poder con sutenticacién notarial y Apostille
para patenles, modelos de utilidad, discfios industriales,

marcas de {ébricg, nombres comerciales, ensefias, nombres
de dominse, lemas comerciales, lceaciss.

Representation and Power-of- Attorney with notarjal
authentication and Apostille for pateats, utility models,
industrial designs, trademarks, commercial pames, trade

emblems, domsin names, sloguns, Heenses.

REPRESENTACION Y PODER

REPRESENTATION AND POWER- OF- ATTORNEY

. Yo (nosotros), abajo firmado (s)/1 (we), the undersigned

das314

SStY

AN RHEAVENDORS S.p.A,

domuiciliade (s) enfof _ Via Trieste, 49

vl -21042 CARONNO PERTUSELLLA (VA), ITALY, hereby ratify the Patent

application No, 04,122, 508 filed by EMYLTO FERRERO on December 6, 2004 and

ppr.~.<:'1 presente. nombramos & EMILIO FERR.'_ERO, tpa. 31529,
GONZALO PERDOMO, tma. 831; LUZ CLEMENCIA DE PAEZ, tpa
23555 y GERMAN CAVELIER, tpa 832, domiciliados en 1a Carrera 4°
N" 71_35, Bogotd, Colombia, en obedactrmrmtu 4 o dispuesto en el
pardgrafo To del Krticulo 543 del Cédigo de Comercio, el primcru como
principal ¥ los demés como suplentes, tm sz ordea, como mis (nuestros)
representantes en todos los asuntos de propledad industrial con le:u]lad e
para ‘recibir notificaciones y nombrar .
cxwrajudiciales. E! primer represcotante supleate reemplazari al pnnc:pal

e caso de ausencia o impedimento teraporal o definitive d: aque ila
misms regla se aplicaré cuando el scgundo representante suplemc haya '-
de rccmplazar al primero, o el tercero al segundo. En ta]es casos cl

represenrauu: princi pal o ¢l prinero, o segundo suplente, cn su casn o~ o
arnbos, declararén su intencién de oo ejercer la representacién medmnre 2l

declaracidn antenticada por Notario Piblico en Colombiz, o por Nomnuf A
u otro Funciopario Publico, o Cdnsul de Colombia, en cl extranjero; y si
se wratare de impedirnento, con ¢l certificado respective. 51 alguno de los
nombrados faltarc cefinidvamente, el siguiente tamara su luger, Cuando
cesarc Ja ausencia o irnpedimento del sepresentante principal, o de su
sepundo  suplentes, en podran éjcﬁ:cr la

su  caso,

primers ©

representacién, en su orden, uno v owos segin cl caso, asuniéodola por

el solo hecho de ejercarla, cesando en ese momento el ejercicio de la
representacion por el primero, segundo o tercer suplente en su caso.

Ademés, confiero {conferimos) poder 2 los abogadas arriba nombrados,
para obtener Ia proteccién de s (nuestra) propieded industria] y coatra
la competencia desleal, a cuyo efecto sutorizo {amos) a los dichos
apoderades para que me (nos) representen antr cualesquicra entidades o
personas, ejerzan o no jurisdiccidn, especialmente ante las del orden
admini.sh'atim, conicncioso—admintstrativo y judicial, asi como los
tibunales de arbiTamento, en todo lo concernicore & o5 siguientes
asuntos: 2) Obtencion de parcntes de mvemcién, modelos de utlidad, v
disefios industrialcs; el registro de marcas .de fabrica, colcctivas,
defensivas, de servicio, lemas comercisles, nombres comerciales,
cosefas, nombres de dorminio, varicdades, vegetales y depominaciones de
origen; su renovacién, traspaso, cambio de nombre o domicilio,
cancelacidn voluntris; y el registro de licencias de uso de esos derechos;
b) Las scciones dr corpetencia desleal, proteceion del conswnidor,
opostciones u observaciones, cancelacion adminiswativa y judicial,
nulidad, mcdidas caurclares, la wtela, la
proteccion de sccretos industriales, y en gencral los juicios civiles,
penzles, administrativos o contencioso_administrativos relacionadas eon

concesidn dc licencias,

¥ ProcESQS fQurC Promovamos o Se nos

estos derechos, acciones

@ CAVELIER ABOGADOS

PRI R F U VSR B

apoderados Judmales ro e

in due compliancc with the terms of paragraph 1st. of article 543 of the
Commertial Code, do hereby sppoint EMILIO FERRERO, tpe. 31929;
GONZALO PERDOMO, tpa B31; LUZ CLEMENCIA DE PAEZ, tpa.
23555 and GERMAN CAVELIER, tpa. €32, domiciled at Carrera 4° N°
7235, Bogotd, Colombia, the first as principal and the others as
alternates, in the order of their appointment, 8§ our represtntatives for &l

| ?"'iﬁi']ustrial proporty matters with faculty to recejve potifications and 1o

. appomt attormeys in and out of Court. The forst alternate shall teplace (he
pnnmpa] in case of his sbsence or of temporal or definitive impediment.
The same ru]c will apply when the sccond ahtemate representive is to
rtpl:;éé?thc fif one, or whea the third is to replace the first or second

. nl:ematcs in their tumn, or both of them, second. In such cases, the

-, ‘f)al rcpresentative, or the first or sccond alternates in their tum, or

'bc'(h of them, shall swate their intention not to ocl 4s represeqlatives

through a declaration gwen before a Nomry Public in Colombia, or before

a Notary or anolhcr Public Official or 2 Colombian Consul abroad; 2nd in

case o}' n:npuilmmt the appropriate certificate shall suffice. If any of the

upgolmu-_s were to be definitely absent, the following alienate shall rake
his place. When the absence or impediment of the principal
representative, or of the first or second alternate {ny their Turn ceascs, the
represegtation Son be teken again in their sequence, by the principal, the
first or second alternste depending on case, and the merc fact of its

cxercise will suffice.- The exercite of the tzpreseatation by the ﬁrs
second or thud alternates in their turn shall end at such time.

ed
ur)

In addition, we grant 8 Power dT%momey in favor of the above n
attorneys.at Jaw 50 that they may obtain the protecrion of my
industrial property and against the unfair cormpetition, for which purpos
(wd) . authorize the said aftorneys to represcat e (us) before auy
suthoritics or persons, wilth or without jurisdiction, specislly thoge
adrministative, administrative conteftions and judicial, as well as before
Arbitration Coun, in all matters concerning the following: 2) Obwinment
of patents, utllity models and industial designs; the: regisTation of
trademarks, coliective, defensive and scmce marks,  slogans, commercial
names, trade cmblems ‘domain names vcgetaj varieties and
denominations of origin; its regewal, assignment, change of name or
domicile, voluntary cencellarion; and the registration of licesses of use of
the sbove rights; b) Actions of unfair competition, protection to the
oppositions  or * obscrvations, adminisyative or Court
cancellation, nullity, infringernent, grantigd ofYliccnses, the a:rion for writ
mandamus, the protectzon‘of tradesse
COMO NOTARIA
and administrative sunsCrtlann;g 3

’ :
inétituted by me (us) of: ag”{'ng =' . 16). ATg

consurner,

'
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the facts of the case, desist, cancel, Teceive, resign, and ratify acts donc by

promuevan. Y paraqre en todos los asuotos arriba deterrninados, pucdan
representatives without a power of attorney.

sustituir este manduto, transigir, conciliar, edmitir los hechos del
proceso, desistiy, cancelar, recibir, remunciar, y ratificar los actos de

agentes 0fici080s.

N
— Dado y firmado hoy/Given and signed this
cn/in,
por/by

H Signefure

e \,)\\NA(“

T undersigned Dott. PAOLO SALA a Notary Public at Milan, Italy, do he-
reby certify that this document was signed by Mr. LUCA DOGLIONI MAJER

Egr at Milan April 27th, 1659, on behalf of "RHEA VENDORS S.P.A.",
zgggyg;:ggg;gszzzzzﬁﬁ (Italy) to me known, and known to me to be the
person who executed that foregoing document, and who has liegal capa-

city to execute it.
Milan, Italy, November 18th, 2005.

A We TRicote 44 — Conoremo Rl lla (Va) - Toller" Uia Valleysio
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" CERTIFICACION NOTARIAL (SOCIEDAD)

El infrascrito Notario Certifica: Que la firma que entecede de
Dodliowt halER. Wed.

es autenmca que ¢! signatario dcsempeﬂu actualmente el cargo

de _DIRECTAR

de le compafiia

sociedad que actualmente existe y estd organizada de acuerdo a
las leyes de

NOTARIAL CERTIFICATION (COMPANY)
The undersigned Notary certifies: Thar the preceding signature of
is authentic, thar the signatory currently acts in the position of

Mcwa.

of ke company (]

a compapy currently existing and organized under the lawsof

ITALIA ’

I Th LY

o que la direccidn de dicha compalifa es

—

-_m A

v que el signatario tiene facultad para otorgar este documento.

Todos los hechos entesiores le constan por haber examinado los
documentos respectivos y de todo ello da fe.

Dado y firmado en ML AN, FTALIA

and that the siymatory has the power to gram th.ls document.

The Notary Public is aware and attests to the above facts upon
examination of the corresponding documents,

Given and signed in hl(' (a1l s (. l-rA'Lh/ ]
On No VG“

El 18 NOYIEMBRE 2005

1‘, Tolks " Viee

This public document

4.  bears the seal/stamp of

0 e M

(Convention de La Haye du 5 octobre 1961)

1. COUNITY  vvevvueessemareecssisbastesstssats s e s emaoe s s snrysbabasab et eos

2. hasbeensigned by ........

acting in the capacity of

El Notario Pitblico -
(Firma-sello) (Signature-sea
"t : . . , ”""U
e B O
e R
ﬂ- :I‘e‘-?’_*;,@*j
i AR “fu/
£ APOSTILLE
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TRADUCCION OFICIAL No. 26.01/06 preparada por Maria Elvira Martelo, traductora

oficial aprobada por el Ministerio de Justicia mediante Resolucién No. 2879 de 1995 y

reconocida por el Ministeric de Relaciones Exteriores.

A continuacion se traducen los sellos y legalizaciones de un documento escrito -en
inglés y espafiol, por el cual RHEAVENDORS S.p.A., sociedad domiciliada en Via
Trieste, 49, 1-21042 CARONNO PERTUSELLA (VA), ltalia, otorga poder a EMILIO

FERRERO, GONZALC PERDOMO, LUZ CLEMENCIA DE PAEZ Y GERMAN
CAVELIER.

Firma: (firma ilegible)

CERTIFICACION NOTARIAL:

El suscrito Dott. PAOLO SALA, Notario Publico de Milan, Italia, por elt presente certifico
que este qocumento fue firmado por el Sr. LUCA DOGLIONI MAJER,l nacido Milan el
27 de abril de 1959, en nombre de “RHEA VENDORS S.P.A.f’,_ (sefialado) Via Valleggio
No. 2 Como (ltalia), conocido por mi y reconocido por mi cérho la per%ona que ejecutd
el documento anterior y tenia capacidad legal para hacerlo. |
Milan, ltalia, 18 de noviembre de 2005.

(llegible) Via Trieste 49 — Caronno Pertusella (VA) — (Ilegible) “Via Valleggio No. 2

Como” — Aprobado. (Firma ilegible)

(Firma ilegible y sello del Sr. SALA PAOLO FU EMANUELE, NOTAIO IN MILANO)

APOSTILLA otorgada en ltalia EL 21 de noviembre de 2005 bajo el No. 13601.
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CERTIFICACION .NOTARIAL (SOCIEDAD) en inglés y espanol referente a la
existencia de RHEA VENDORS S.P.A. y de la capacidad del firmante para otorgar el
poder.

Dado en Milan (ltalia) el 18 de noviembre de 2005.

(llegible) “Via Valleggio 2 Bis Varesse (ltalia). Aprobado, (firma ilegible).

(Firma ilegible y sello del Sr. SALA PAOLO FU EMANUELE, NOTAIO IN MILANO)
. | |

APOSTILLA otorgada en Italia EL 21 de nbviembre de 2005 bajo el No. 14233.

Es traduccion fiel y completa de la cual se deja copia en..esta oficina para su
4

confrontacion.

COLO 14531-841-001-9 MQU(:CA ; LQJ"\ LJL/
ADUCCION No.: é@f lo¢™
WPC 14531 -1D 16 MARIA ELVIRA MARTELO

Traductora e Interprete Oficial
Inglés - Espaficl - Inglds
ENE 18/06 Res. No. 2879 Min. Justicia |

A BOGOTA k
f:QUs LA FOTOCOPIA.
L QUR HE,

CONS
COIHCIDE CON EL CR#f
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TRADUCCION OFICIAL No. 2074-VII-C, correspondiente a la apostilla que

aparece en la certificacidén notarial de la firmé de Luca Dogiioéli Majer, firmada por
el Notario de Milan, Paolo Sala; realizada por SANDRA MONICA BARRIGA
BALMA traductora Oficial para los idiomas Espafiol — ltaliano - Espariol, RES. No.
735 del 20 de SEPTIEMBRE DE 2001 DEL MINISTERIO DEL INTERIOR Y DE
JUSTICIA. | ?

APOSTILLA f
(Convencidn de la Haya del 5 de octubre 1961)
PAIS: ITALIA
EL PRESENTE ACTO PUBLICO, FUE SUSCRITO POR SALA PAOLO
ACTUANDO EN CALIDAD DE NOTARIO EN MILAN
FUE MARCADO CON LA ESTAMPILLA/SELLO NOTARIAL
CERTIFICADO
EN MILAN EL 2 DE DICIEMBRE DE 2005
POR LA OFICINA DEL MINISTERIO PUBLICO,
BAJO EL NUMERO 14233 AP
LLEVA LA ESTAMPILLA/SELLO DE ESTADO.
FIRMADO POR LA DRA. ADA RIZZI, SUST. PROCURADOR DE LA REPUBLICA.

SELLO REDONDO DE LA PROCURADURIA DE LA REPUBLICA EN EL
TRIBUNAL DE MILAN.
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TRADUCCION OFICIAL No. 2074-Vill-B, correspondiente a la apostilla que

aparece en el documento de representacion y poder otorgado por Rheavendors,
S.p.A., domiciliada en Via Trieste, 49, 1-21042 Caroﬁno Pertusella (VA), ltalia; a
Emilio Ferrero, tpa. 31929; Genzalo Perdomo, tpa. 831; Luz Clemencia de Péez,
tpa. 23555 y German Cavelier, tpa. 832, domiciliados en la Cra. 4 No. 72-35,
Bogota, Colombia; realizada por SANDRA MONICA BARRIGA BALMA traductora
Oficial para los idiomas Espariol — Italiano - Espariol, RES. No. 735 del 20 de
SEPTIEMBRE DE 2001 DEL MINISTERIO DEL INTERIOR Y DE JUSTICIA.
APOSTILLA

(Convencion de la Haya del 5 de octubre 1961)

PAIS: ITALIA

EL PRESENTE ACTO PUBLICO, FUE SUSCRITO POR SALA PAOLO

ACTUANDO EN CALIDAD DE NOTARIO EN MILAN

" FUE MARCADO CON LA ESTAMPILLA/SELLO NOTARIAL
CERTIFICADO

EN MILAN EL 21 DE NOVIEMBRE DE 2005

POR LA OFICINA DEL MINISTERIO PUBLICO,
BAJO EL NUMERO 13601 AP

LLEVA LA ESTAMPILLA/SELLO DE ESTADO.
FIRMADO POR LA DRA. ADA RIZZI, SUST. PROCURADOR DE LA REPUBLICA.

SELLO REDONDO DE LA PROCURADURIA DE LA REPUBLICA EN EL

TRIBUNAL DE MILAN. o 5r B0GOTA )
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(19) World ILntellectual Property Organization [

(12) INTERNATIONAL APPLICATION PUBLISHED

International Bureau

(43) International Publication Date
21 December 2007 (21.12.2007)

UNDER THE PATENT COOPERATION TREATY (PCT)

0O 0 RO

(10) Tnternational Publication Number

WO 2007/144749 A3

(72)
(79)

74)

International Patent Classification:
Ad7] 31740 (2006.01)

International Application Number:
PCT/IB2007/001584

Infernational Filing Date: 13 June 2007 (13.06.2007)

Filing Language: English

Publication Language: Lnglish

Priority Data:
06012333.8 14 June 2006 (14.06.2006) { EP

Applicant (for all designated States except US): RHEA
VENDORS S.P.A. [[1/IT); Via Trieste, 49, 1-21042
Caronno Pertusella (VA) (IT).

Inventor; and

Inventor/Applicant (for US only): DOGLIONI MAJER,
Luca [IT/AT]; Via Dei Costoforis, 14/16, 1-22010 Carate
Urio {Como) (IT).

Agent: GISLON, Gabriele; Marietti, Gislon e Trupiano
S.rl., Via Larga, 16, [-20122 Milan (IT).

81 Dcsiﬁgﬁd Su!ues (unless otherwise indicated, for every
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Title: BREWING UNIT FOR AUTOMATIC COFFEE MACHINES

(57) Abstract: The present invention relates to a brewing unit (1)
for a coffec machine, The brewing unit comprises a brewing cham-

ber (2) in which a dose of coffee powder can be lodged, an inlet for
supplying water to the chamber for preparing a coffee beverage, a
first piston (5) providing a moveable wall for adjusting the chamber
internal volume, which wall has an outlet (12) « for delivering the
coffee beverage out from the chamber, and a valve assembly (13)
for opening/closing said delivery outlet. Advantugeously 4 second
piston (6) is provided which moves the first piston and supports the
valve assembly. The second piston is also moveable with respect to
the first piston, for actuating the valve assembly.
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BREWING UNIT FOR AUTOMATIC COFFEE MACHINES
FIELD OF THE INVENTION

The present invention relates to a brewing unit for coffee
machines. In particular the invention relates to automatic
coffee machines for beverage dispensing, e.g. the so called
HoReCa machines. These machines are provided with brewing
units including a brewing chamber having a filter element
where coffee powder is fed and wusually compressed. Hot
water is then fed to the chamber for brewing the coffee
powder, thereby preparing the coffee béverage which 1is
delivered, through the filter element, to the user.

BACKGRQUND OF THE INVENTION

It is known to pro&ide brewing units with valve assemblies
for regulating the outflow of the coffee beverage delivered

from the brewing chamber.

WO 02/091889, in the name of DE LONGHI, discloses a filter~

holding cup for a coffee machine. The filter—holding cup
coupled to the related machine defines a brewing chamber.
The cup comprises a spring biased valve arranged downstream
from the filter. Most of the time the valve body is kept in
a closing position by the spring. Only during operation of
the machine, the coffee beverage exiting the filter
impinges the valve body against the bias force of tﬁe
spring, thereby causing the valve body to move axially in
an opening position.

In the aforesaid or similar solutions, the coffee flow
valve, which is arranged downstream from the brewing
chamber, is wetted by the coffee beveragé exiting the
brewing chamber at each dispensing cycle of the machine.
Residues of the coffee beverage have adhesive properties

and build up on the valve seat and the valve body surfaces,

1
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acting as a “glue” and eventually causing jamming of the
valve body within its seat.

This problem occurs in particular in brewing units wherein
the valve body is made of (or covered with) a plastic
material, for instance silicone or a similar thermoplastic

material. Such material, when soiled by the coffee

~delivered from the brewing chamber, easily adheres to the

seat, thereby keeping the valve assembly in a closed
position.

In order to avoid jamming of the valve assembly, the valve
body is often removed by the final user of the coffee
machine or. the maintenance operator. In other words, prior
art coffee machines affected by the aforesaid problem are
often tampered for removal of the valve body. Therefore,
operation of the coffee machines changes with respect to
the parameters preset by the manufacturer and the quality
of the delivered coffee is lowered. In fact "espresso"
coffee is usually prepared by brewing in a . chamber
substantially closed, while "americano" coffee is prepared
by brewing in a éhamber having its exit open.

US 6,382,083, in the name of SCHMED, discloses a brewing
unit for coffee machines prdvided. with a wvalve assembiy
inserted between the brewing chamber and the beverage
outlet in order to control the flow rate of the coffee
beverage. The valve assembly comprises a valve body member
movable against the force of a spring between a first
position, wherein the valve body dces not close the seat
but leaves a minimum gap, and a second position, wherein
the valve body still does not close the seat and leaves the
maximum gap. The spring is set to keep the wvalve body

member in the open position. By adjusting the bias force of

2
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the spring, the user changes the extension of the gap
between the wvalve body and the related seat, this causing
changes in the amount of ccffee to be brewed per time unit.
Italian patent IT 1142041, in the name of GROSSI, disclocses
a brewing unit wherein a valve is positioned in a passage
provided in the filter element for regulating the outflow
of the coffee beverage prepared in the brewing chambef.
This valve has a valve body which is axially movable and
has size and the shape such that, during preparation of the
coffee beverage, it does not close the outlet passage of
the filter element but leaves.an annular gap. Presence of
such annulus gap should prevent malfunctioning of the
brewing unit due to clogging of the filter element.

Brewing units similar to those disclosed in US 6,382,083
and IT 1142041, do not allow for closing the wvalve and
relevant pressure build-up within the brewing chamber to
e.g. prepare an espresso coffee. )

Thus, there is the need for a brewing unit which allows for
closing of the valve assembly downstream from the brewing
chamber and, at the same time, prevents jamming of the
valve boedy.

BRIEF DESCRIPTION OF THE INVENTION

It is an object of the present invention to provide a
brewing unit for coffee machines which overcomes - the
drawbacks of known solutions, being at the same time easy
to manufacture and assemble and inexpensive.

It is still an object of the present invention to provide
an easy to operate brewing unit for coffee machines which
avoids jamming or c¢logging of the coffee outlet valve

assembly.
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It is another object ¢f the present invention to provide a
brewing unit for coffee machines which overcomes the
drawbacks related to soiling of the valve assembly arranged
downstream from the brewing chamber, being at the same time
easy to clean.

These and other objects are achieved by the present
invention which relates to a brewing unit according to
claim 1.

Advantageously the brewing 'unit according to the present
invention prevents adhering of the valve to the surfaces of
the related seat, in the delivery outlet. The second
piston, which supports the first piston and the valve
assembly, remains in the fifst position when the brewing
unit is not operating. In other words the first position of
the second piston is also its starting position for the
operation and corresponds to the valve assembly being
spaced and separate from the delivery outlet. In this way
the valve assembly, and in particular the valve body, is
not subject to adhesion to the delivery outlet surfaces due
to the effect of the coffee residues, nor is it affected by
building up of residues next to the valve assembly.
Preferably the second piston and the first piston are
arranged coaxially and are moveable along the same axis,
for instance sliding within guides. The second piston is
actuated by any suitable device, for example a motorized
endless screw engaging a guide of the same piston.

The stroke of the second piston is transmitted to the first
piston for pushing its end portion, which comprises the
aforesaid wall, against the coffee powder contained into
the brewing chamber. The moveable wall compresses the

coffee powder to the desired level.

4
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The first piston and the second piston are coupled by means
of one or more resilient elements, such as springs. The
resilient elements are designed to resist a preset
threshold compression force without deforming and to be
themselves compressed if the force exceeds such threshold.
When the first piston has compressed the coffee powder to
the desired level of pressure, and the second pistcen still
forwards toward the first piston, the resilient elements
yield, thereby allowing the second piston to bring the
valve -assembly into contact with the delivery outlet
surfaces, so as to close the same. Movement of the second
piston backward, toward its first position, causes the
resilient elements to return to their initial extension,
while the first. piston is still, thereby: separating the
valve assembly from the delivery outlet, so as to open the
same. Further backward movement of the second piston is
transmitted to the first piston by the extended resilient
elements and the same first piston is moved a correspondent
distance from the compressed coffee powder.

The brewing unit according to the present invention permits
to prepare both "espresso" coffee beverages and "americano"
coffee beverages.

Aﬁ "espresso" coffee beverage can be prepared by operating
the brewing unit to comprise the following steps:

. providing a dose of coffee powder into the brewing
chambex;

- moving the second piston from its starting first
position toward the brewing chamber to push the first
piston (its moveable wall) against the coffee powder to

achieve desired compressicn of the same;
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- moving the second piston toward the first piston, i.e.
applying a relative motion of the second piston with
respect to the first piston, until the second piston
reaches the second position, thereby closing the delivery
outlet with by way of the valve assembly;

- supplying water to the brewing chamber; and

- moving the valve away from the delivery outlet, thereby
opening the same and allowing the coffee beverage to exit
the brewing chamber once a sufficient pressure is reached
in the brewing chamber.

An "americano" coffee beverage can be prepared by operating
the brewing unit to comprise the following steps:

- providing a dose of coffee powder into the brewing
chamber;

- moving the second piston from its starting first
position toward the brewing chamber to push the first
piston against the coffee powder to achieve the desired
compression of the same;

- moving the second piston back to leave a gap between the
valve body and the valve seat and between the compressed
coffee and the movable wall;

- supplying water to the brewing chamber while keeping the
delivery outlet open, thereby allowing the' coffee beverage
to exit the brewing chamber,

The valve assembly always remains in an open configuration
when the brewing unit is in stand-by, i.e. when the unit is
not operative. In this way the valve body cannot adhere to
the surfaces of the delivery outlet, thereby overcoming the
adhesion effect of the coffee residues.

The valve body contacts the surfaces of the delivery outlet

when the brewing unit is operated for delivering an

6
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negpresso” coffee, but only for a time necessary for the
preparation process or for a time pre-set.

In other words, according to a first embodiment, the valve
can remain closed upon action'of a spring having a closing
force that is less than the force of the beverage pressure
within the brewing chamber: once a sufficient pressure is
reached, the valve is opened against the spring force.
According to a second embodiment, the wvalve is open by
moving the second piston - and the valve mounted on it -
away from first piston, that remains still, i.e. that does
not move with respect to the brewing chamber. |
According to third embodiment, the valve is opened by an
actuator known in the art that operates the valve after a
pre-set time has lapsed. Suitable actuators are e.g.
electromagnets, or similar elements, acting on the valve
body.

When the brewing unit is operated for delivering -an
iamericano" coffee, the valve body may contact the delivery
outlet surfaces for a short time lapse because of the
movement of the second piston pushing the first piston for

compressing the coffee powder, but the same valve 1is

removed from the outlet when the second piston is withdrawn

before brewing of the coffee powder.

Alternatively, the valve is opened by command of an
actuator, that is operated by the machine control unit to
provide a brewing chamber with coffee compressed between
two pistons and having a brewing chamber open outlet.

The brewing unit "according to the present invention is
compatible with common coffee machines. In particular, the
brewing unit of the invention can be installed in automatic

coffee machines for home or office use, or to be installed

7
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in food-service sites or in so called HoReCa (Hotel-
Restaurant-Café) sites or, still, in public areas. Since
the brewing unit overcomes jamming cf the valve assembly at
the exit of the brewing chamber, maintenance of the related
coffee mwachines is simpler with respect to machines:
provided with prior art units, with evident advantages for
what concerns the operating costs.

A further advantage of the presence of an actuator for
opening the valve by command, is that the brewing time can
be accurately controlled to increase the gquality of the

beverage.

BRIEF DESCRIPTION OF THE DRAWINGS

Further advantages and feafures of the present inventicn
will become apparent from the following detailed
description with reference to the drawings enclosed as a
non-restrictive example, where:

- figure 1 is a perspedtive view of a brewing unit
according to the present invention;

- figure 2 is a cross section view along line A-A of
figure 1; ’
- figure 3 is a cross section view along line B-B of
figure 1;

- figure 4 and 5 are enlarged views of the valve assembly
in the open and closed conditions;

- figure 6 shows a valve assembly provided with a valve
actuator to open or close the valve when required.

DESCRIPTION OF THE INVENTION

With reference to figure 1, the brewing unit 1 according to
the present invention comprises a brewing chamber 2, having
a top wall 3 and a bottom wall 16; top wall 3 is moveable

to adjust the chamber internal veolume. The brewing chamber

8
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is intended to house a dose of ccffee powder supplied,
through the chute 4, by an external unit, for instance a
grinding unit of the coffee machine (not shown).

Moveable wall 3 is normally including a filter (not shown)
and is a portion of a first piston 5 which is arranged to
move with respect to the brewing chamber 2 so as to press
the coffee powder contained therein and close the chamber 2
during the brewing process.

An outlet 12 for the brewed coffee is provided through the
wall 3. The outlet 12 is a through hole usually connected
to a plurality of recesses provided on the surface of wall
3, under the filter, to collect the beverage.

The first piston 5 has a generic cylindrical shape to match
the shape of the brewing chamber 2 and moves along the axis
X shown in figure 2 to open/close the chamber and press the
coffee powder. The first piston 5 is moved along the axis X
by a second piston 6 to which piston 5 is coﬁpled by
coupling means that allow to move first piston 5 with
respect to second piston 6.

In the embodiment shown in figures 2-3, the coupling means
are resilient elements 7, preferably a couple of springs.

A portion of the second piston 6 is slidingly inserted into
first piston 5 so as to leave a gap 15 between the wall 3
of the first piston 5 and the lower external surface of the
same second piston 6 when the unit is nct in use.

A valve assembly 13 is provided on second piston 6 and is
movable with it along axis X-X and with respect to first
piston 5. Valve 13 is positioned at the gap 15 between the
first piston 5 and the second piston 6 for opening and

closing the delivery outlet 13 of the wall 3.
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Preferably the valve assembly 13 comprises a spring biased
valve body 14. Such valve body 14 is shaped to match with
the surfaces defining the delivery outlet 12. In the
embodiment shown in the figures, wvalve body 14 is made of
or comprises a covering of silicone or other similar
material. The valve body 14 is intended to be able to close
delivery outlet 12 by abutting the facing internal surface
of wall 13. The valve body can be more or less deformable
under pressure; in one embodiment, valve body 14 can be
deformed by the brewed coffee pressure within chamber 2 and
let out coffee upon being deformed. Preferably, the valve
bedy will withstand the pressure in the brewing chamber
without deforming; opening the outlet is obtained by:
compression of spring 20 (see fig.4 and 5).

The second piston 6 1is arranged coaxial with the first
piston 5 and is coupled to an actuating device controlled
by the related coffee machine. It is understood that the
actuating device can be any suitable known device for
imparting the movement to the second piston & along the
axis X-X. . -

In the embodiment shown in the figures, the actuating
device comprises an endless screw 8, engaging an element 9
jointed to the second piston 6, and a guide 10 alsoc
engaging in a slidable way the element 9. The endless screw
8 is rotated by a gear 11 controlied by the coffee machine
control unit. Rotation of the endless screw 8 causes the
rotation of a plurality of gears 8’ that rotates a second
endless screw 8” so that second piston 6 is translated a
correspondent stroke along the axis X.

Bottom wall 16 can be moved within chamber 2 in a similar

way by correspoﬁding gears and screws (fig.2).

10
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Iin figures 1-3 the second piston 6 is shown in its first
position, which corresponds to piston 6 being raised upon
the brewing chamber 2 a sufficient distance to keep the
wall 3 of the first piston 5 far from the brewing chamber
2, so as not to close the same chamber. When the gecond
piston 6 is in this first position a dose of coffee powder
can be dropped into the brewing chamber 2.

Operation of the brewing unit 1 will be explained in the
following with reference to the preparation of an
"egspresso" coffee beverage.

Once the coffee powder is supplied intc the brewing chamber
2, the second piston 6 is moved, by endless screws 8, 8"
and gears 8‘, from its initial first position along the
axis X, toward the same brewing chamber 2. The first piston
5 moves with the second piston 6 so as to bring the wall 3
against the coffee powder and achieve the desired pressing
of the same powder.

The first piston 5 is pressed against the coffee powder
until the resilient elements, i.e. the springs 7, are
compressed between the first piston 5 and the second piston
6. When the springs 7 yield, the first piston 5 remains
still, while abutting the pressed coffee pastille within
the chamber 2, and the second piston 6 moves forwarxd,
toward the chamber, thereby reducing the gap 15. This
position is shown in fig. 4.

Further movement downwards of the second piston 6 against
the first piston 5 causes the valve assembly 13 to operate,
i.e. the second piston 6 moves into a second position at
which the valve body 14 closes the delivery outlet 12, as

shown in fig. 5.

11
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In this configuration, the coffee powder is pressed within
the brewing chamber 2 and the valve body 14 of wvalve
assembly 13 closes the outlet 12. Water is fed to the
brewing chamber through a suitable channel {not shown)
provided on the wall 16 opposite to the wall 3.

Delivery of the brewed coffee from the brewing chamber 2 by
opening of the outlet 12, can be obtained in different
possible ways. In one embodiment, opening 12 is opened
because the pressure of the liquid in chamber 2 is greater
than the force of spring 20 that biases valve bedy 14 away
from valve assembly 13.

In ancother embodiment, valve assembly is operated by an
actuator such ag an electromagnet.

In other embodiments, outlet 12 is opened by moving piston
6 upwards, 1.e. away from piston 5.

In one of these further embodiments, once brewing of the
coffee has been carried ocut, this usually occurring in a
preset time lapse, the second piston 6 is moved backward by
a countef—rotation of the endless screws 8, 8', thereby
releasing springs 7 from compression and maximizing gap 15.
This causes the valve assembly 13 to open the .delivery
outlet 12. The coffee beverage exits the brewing chamber 2
and is channelled toward the spout 17 for delivering to the
user.

Fig. 6 shows a further embodiment wherein in lieu of
springs 7 a rotating gear 21, operated by screw 22, is
provided on piston 5 and is meshing with teeth provided on
piston 6. In this embodiment, the volume of brewing chamber
2 can be kept constant because the screws 8, 8" are not
operated while screw 22 is fotated to operate gear 21. In

this way, wall 3 will not move while piston 6 is moved away

12
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from it to open outlet 12, Accordingly, piston 5 can thus
remain in a position cf “coffee compressed” and valve 13
can be opened to give a coffee as resulting from a mix of
espresso and americano steps (i.e. compressed coffee and
open outlet) .

After the coffee has been delivered, second piston 6 is
further withdrawn toward its first position (fig.3), so
that the brewing unit is ready for another preparation
cycle, The springs 7 are now completely extended and the
first piston 5 has been lifted together with the second
piston 6.

Discharge of the residual coffee pastille is achieved by
raiging the wall 16, which is also moveable in a manner
known per se, to be flush with the surface 18. A motorized
arm 19 is operated and pushes the residual pastille towaxrd
a discﬁarge. The wall 16 is lowered in position for another
preparation cycle.

The skilled person will appreciate that when the brewing
unit 1 is not operating, the wvalve body 14 is not 1in
contact with the delivery outlet surfaces. Adhering of the
valve body 14 to such surfaces is thus prevented, and

maintenance of the brewing unit 1 results simpler with

‘respect to prior art units.

Operation of the brewing unit 1 will be explained in the
following with reference to the preparation of an
"americano" coffee beverage,

Once the coffee powder is supplied into the brewing chamber
2, the second piston 6 is moved with the first piston 5, by
the rotating endless screws 8, 87 from its initial £first
position to the brewing chamber 2. The wall 3 of the first

piston 5 can either close the brewing chamber 2 without
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pressing the coffee powder, thereby stopping a distance
from the powder, or press the powder and being moved back a
length sufficient to leave a gap between the powder and the
same wall 3. In both cases the internal volume of the
brewing chamber 2 is adjusted to be greater than the volume
of the same chamber 2 when an espresso coffee is prepared.
Tt is understood that the valve body 14 does not close the
delivery outlet 12 during the brewing process, i.e. when
water is supplied into the chamber 2. The coffee exits the
chamber through the open outlet 12 and is channelled to the
spout 17 for delivery to the user. The xresidual coffee
powder is discharged as previously mentioned.

The first position of the second piston 6 is such that the
valve assembly 13, coupled to the first piston 5, stands
separate from the delivery outlet surfaces during the
stand-by of the brewing unit. This allows for minimizing
the build up of hard residues at the outlet 12 and the
valve body 14. The coffee beverages exiting the chamber 2
provide cleaning of the outlet 12 and the wvalve body 14
from soft residues.

The Dbrewing unit 1 is simple to manufacture and
inexpensive. The pistons 5 and 6 can be made of a
thermoplastic material, for instance ABS plastic. The same
pistons 5 and 6 are shaped so as to allow easy coupling and
disassembly, thereby promoting easy cleaning of such

components from residues.
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1.

CLAIMS

A brewing unit (1) for a beverage preparing machine

comprising: a brewing chamber (2), a £first piston

{5) providing a mobile wall (3) of said chamber,
said wmobile wall (3) having an outlet (12) for
delivering the coffee beverage from said brewing
chamber {(2), and a valve assembly (13) for
opening/closing said delivery outlet, characterized
in that it further comprises means (6) for
supporting said piston (5) and said valve assembly
(13), said supporting means (6) being movable with
said first piston (5) with respect to said brewing
chamber (2) and being also movable with said wvalve
assembly (13) with respect to said first piston (5),
for. actuating said wvalve assembly (13) to
respectively open or close said delivery outlet (12)
on said piston (5). . _
The brewing unit according to claim 1, wherein said
supporting means 1is a second piston (6) coaxial with
and partially housed in said first piston (5).

The brewing unit according to claim 2, wherein said
valve assembly (13} is mounted on an end wall of
said second piston (6) overlying said moveable wall
(3) of the first piston.

The brewing unit according to claim 3, wherein said
first piston (5) and said second piston (6) are
moveable along a common axis (X) and a portion of
said second piston comprising said end wall is
movable, along said axis, in a portion of said first

piston comprising said moveable wall.
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10.

The brewing unit according to any previous claim,
wherein said first piston (5) and said second piston
(6) are biased in a spaced position by means of
resilient means.

The brewing unit according to any previous claim,
wherein said valve assembly (13) comprises a spring
{20) biased valve body (14) arranged parallel to
said axis (¥X) of movement of said pistons.

The brewing unit according to any previous claim,
wherein when said valve 1is provided with actuating
means (21,22) of operating it by command.

The brewing unit according to claim 7, wherein said
actuating means comprises gear means (21) connected
to teeth provided on said second piston (6) to move
said second piston with respect to said first piston
(5) .

The brewing unit according to any previous claim,
wherein said second piston is moved along said axis
by an actuating device.

A method for preparing a beverage by means of a

machine having a brewing unit according to any .

previous c¢laim, the method comprising the steps of:

- providing a dose of coffee powder into said
brewing chamber (2);

- moving said second piston (6) into said brewing
chamber to push said moveable wall (3) of said
first piston against the product to be brewed to
achieve desired compression of the same;

- moving said second piston (6) toward said first

piston (5), into said second position, to close

16
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said delivery outlet (12) with said wvalve
assembly;

11.

12.

- supplying water to the brewing chamber; and

- moving said second piston (6) in a different
position to open or close said delivery outlet
(12) by said valve (13) according to the type of
beverage reguired.

A method for ©preparing én "americano" coffee
beverage by way of operating the brewing unit
according to c¢laim 10, the method comprising the
steps of:

a. providing a dose of coffee powder intoc said
brewing chamber;

b. moving said second piston into said brewing
chamber to push said moveable wall {3) of said
first piston (5) against said coffee powder to
achieve desired compressicn of the same;

c. moving said second piston to leave a gap between
fhe coffee powder and said moveable wall (3} and
open said outlet (12);

d. supplying water to the brewing chamber while
keeping said delivery outlet open, thereby
allowing the coffee beverage to exit the brewing
chamber.

A beverage dispensing machine for preparing a brewed
beverage, characterized in that it comprises the

brewing unit according to any of claims 1 to 9.
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UNIDAD DE COCCION PARA MAQUINAS DE CAFE AUTOMATICAS

CAMPO DE LA INVENCION

La presente invencion se relaciona con una unidad de coccién para maquinas de
café. En particular, la invencion se relaciocna con maquinas de café automaticas
para la distribucion de bebidas, por ejemplo, las llamadas maquinas HORECA.
Estas maquinas se su_ministran con unidades de coccion que incluyen una camara
de coccidn que tiene un elemento de filtro donde el café en polvo se carga y
usualmente se comprime. El agua caliente entonces se carga a la camara para
cocer el café en polvo, y con ello preparar la bebida de café que se entrega, a

través del elemento de filtro, al usuario.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION

Es conocido suministrar unidades de coccién con montajes de valvula para la
regulacion del flujo de salida de las bebidas de café entregadas desde la camara

de coccion.

La WO 02/091889, a nombre de DE LONGHI, describe una copa que soporta el
filtro para una maquina de café. La copa que soporta el filtro acoplada a la
maquina mencionada define una camara de coccion. La copa comprende una
valvula con resorte precargado montada hacia abajo del filtro. La mayoria de
veces el cuerpo de la valvula se mantiene en una posicién cerrada mediante el
resorte. Solamente durante la operacion de la maquina, la bebida de café
existente en el filtro golpea al cuerpo de la valvula contra la fuerza de precarga del

resorte, con ello causando que el cuerpo de la valvula se mueva axialmente en
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una posicion de apertura.

En las soluciones mencionadas o similares, la vaivula de flujo de café, que esta
fijada hacia debajo de la camara de coccion, se moja debido a la bebida de cafe
que existe en la camara de coccién en cada ciclo de distribucion de la maquina.
Los residuos de la bebida de café tienen propiedades adhesivas y se acumulan
sobre la superficie del asiento de la valvula y sobre la superficie del cuerpo de la
valvula, actuando como un “pegante” y eventualmente causando el atascamiento

del cuerpo de la valvula dentro de su asiento.

Este problema ocurre en particular en las unidades de coccion en donde el cuerpo
de la valvula estd hecho de (o recubierto con) un material plastico, por ejemplo
silicona o un material termoplastico similar. Al material, cuando se mancha por el
café entregado de la camara de coccion, facilmente se adhiere al asiento, con ello

manteniendo al montaje de valvula en una posicion cerrada.

Para evitar el atascamiento del montaje de valvula, el cuerpo de la valvula se
remueve a menudo por el usuario final de la maquina de café o por el operador de
mantenimiento. En otras palabras, las maquinas de café de la técnica anterior
afectadas pér el problema mencionado a menudo son forzadas para remover el
cuerpo de la valvula. Por lo tanto, la operacion de las maquinas de café cambia
con respecto a los parametros preestablecidos por los fabricantes y la calidad del
café entregado disminuye. De hecho, el café “expreso” se prepara mediante
coccion en una camara sustancialmente cerrada, mientras que el café “americano”

se prepara mediante coccion en una camara que tiene su abertura de salida.

La US 8, 382,083, a nombre de SCHMED, describe una unidad de coccion para
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maquinas de café suministrada con un montaje de valvula insertado entre la
camara de coccion y la salida de la bebida para controlar la taza de flujo de la
bebida de café. EI montaje de valvula comprende un miembro de cuerpo de la
valvula movible contra la fuerza de un resorte entre una primera posicién, en
donde el cuerpo de la valvula no cierra el asiento sino que deja un espacio
minimo, y una segunda posicion, en donde el cuerpo de la valvula adn no cierra el
asiento y deja el maximo espacio. El resorte se ajusta para mantener el miembro
de cuerpo de la valvula en una posicién abierta. Mediante el ajuste de la fuerza de
precarga del resorte, el usuario cambia la extensién de la apertura entre el cue.rpo
de la valvula y el asiento relacionado, con esto causando cambios en la cantidad
de café a ser cocido por unidad de tiempo. La patente italiana IT 1142041, a
nombre de GROSSI, describe una unidad de coccion en donde la valvula se
posiciona en un pasaje suministrado en el elemento de filtro para regular el flujo de
salida de la bebida de café preparada en la camara de coccion. Esta valvula tiene
un cuerpo de valvula que es axialmente movible y tiene el tamafio y la forma tal
que, durante la preparacién de la bebida de café, no cierra el pasaje de salida del
elemento de filtro, sino que deja un espacio anular. La presencia de tal espacio
anular deberia prevenir el funcionamiento defectuoso de la unidad de coccion

debido la obstruccion del elemento de filtro.

Asi, hay la necesidad de una unidad de coccion que permita cerrar €l montaje de
valvula que esta hacia debajo de la camara de coccion y, al mismo tiempo,

prevenir el atascamiento del cuerpo de la valvula. '

BREVE DESCRIPCION DE LA INVENCION

Es un objeto de la presente invencion suministrar una unidad de coccidn para
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maquinas de café que supere los inconvenientes de las soluciones conocidas,

siendo al mismo tiempo facil de fabricar y ensamblar y de precio razonable.

Es aln un objeto de la presente invencion suministrar una unidad de coccion facil
de operar para maquinas de café que eliminen el atascamiento o la obstruccion

del montaje de vaivula para la salida de café.

Es otro objeto de la presente invencién suministrar una unidad de coccion para
maquinas de café que supere los inconvenientes relacionados con el manchado
del montaje de vaivula fijado hacia debajo de la camara de coccion, siendo al

mismo tiempo facil de limpiar.

Estos y otros objetos se alcanzan mediante la presente invencion que se relaciona

con una unidad de coccion de acuerdo a la reivindicacion 1.

Ventajosamente la unidad de coccion de acuerdo a la presente invencion previene
la adhesion de la valvula a las superficies del asiento relacionado, en la salida de
entrega. El segundo pistdn, que soporta al primer piston y al montaje de valvula,
permanece en la primera posicién cuando la unidad de coccién no se opera. En
otras palabras, la primera posicion del segundo pistéon es también su posicion
inicial para la operacién y corresponde al montaje de valvula estando espaciado y
separado de la salida de entrega. De esta manera el montaje de valvula, y en
particular el cuerpo de la valvula, no esta sujeto a la adhesion a la superficie de la
salida de entrega debido al efecto de los residuos de café, ni esta afectado por la

acumulacion de residuos junto al montaje de valvula.

Preferiblemente el segundo pistén y el primer pistén estéan fijados coaxialmente y

Bl
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son movibles a lo largo del mismo eje, por ejemplo desplazandose dentro de
guias. El segundo pistdon se acciona mediante un dispositivo adecuado, por

ejemplo un tornillo sinfin motorizado ajustandose a una guia del mismo piston.

El golpe del segundo pistdn se trasmite al primer pistdn para empujar su porcién
de extremo, que comprende la pared mencionada, contra el café en polvo
contenido en la camara de coccion. La pared movible comprende el cafe en polvo

al nivel deseado.

El primer piston y el segundo pistdn se acoplan mediante uno o mas elementos
elasticos, tales como resortes. Los elementos elasticos estan disefiados para

resistir la fuerza de compresién umbral preestablecida sin deformarse y para

comprimirse ellos mismos si la fuerza excede tal umbral.

Cuando un primer piston ha comprimido el café en polvo al nivel deseado, y el
segundo pistén ain se dirige hacia el primer piston, los elementos elasticos se
doblan, con ello permitiendo al segundo pistén llevar el montaje de valvula en
contacto con las superficies de salida de entrega, para asi cerrarlas. E! movimiento
del segundo pistén hacia atras, hacia su primera posicién, causa al elemento
elastico retorne a su extension inicial, mientras que el primer piston ésta aun, por
ello, separando el montaje de valvula de la salida de entrega, para asi abrirlo. El
movimiento hacia atras adicional del segundo piston se transmite al primer piston
mediante los elementos elasticos extendidos y el mismo primer piston se mueve

una distancia correspondiente del café en polvo comprimido.

Una bebida de café “expreso” puede prepararse operando la unidad de coccién

para comprender las siguientes etapas:

AO
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- suministrar una dosis de café en polvo en la camara de coccion;

- mover el segundo piston desde su primera posicién inicial hacia la camara
de coccidn para émpujar al primer pistén (su pared movible} en contra del

5 café en polvo para alcanzar la compresion deseada de éste;

- mover el segundo piston hacia el primer pistdn, es decir, aplicando un
movimiento relativo del segundo piston con respecto al primer piston, hasta
que el segundo piston alcance la segunda posicién, con ello cerrando la
salida de éntrega por via del montaje de valvula,

10 - suministrar agua a la camara de coccion; y

- mover la valvula lejos de la salida de entrega, con ello abriendola y

permitiendo que la bebida de café salga de la camara de coccién una vez‘

que se alcanza una suficiente presién en la camara de coccion.

15 Una bebida de café “americano” puede prepararse operando la unidad de coccion

para comprender las siguientes etapas:

- suministrar una dosis de café en polvo en la camara de coccion;
- mover el segundo piston de su primera posicion inicial hacia la camara de
20 coccion para empujar el primer piston en contra del café en polvo para
a_lcanzar la compresién deseada de éste;

- mover el segundo pistén hacia atras para dejar un espacio entre el cuerpo
de la valvula y el asiento de la valvula y entre el café comprimido y la pared
movible;

25 - suministrar agua a la camara de coccién mientras se mantiene la salida de
entrega abierta, con ello permitiendo que la bebida de café salga de la

camara de coccidn.
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El montaje de valvula siempre permanece en una configuracion abierta cuando la
unidad de coccion esta en espera, es decir, cuando la unidad no es operativa. De
esta manera el cuerpo de la vaivula no se puede adherir a las superficies de la
salida de entrega, con ello superando el efecto de adhesidn de los residuos del

café.

El cuerpo de la valvula contacta la superficie de la salida de entrega cuando la
unidad de coccién se opera para distribuir un café “expreso”, pero solamente
durante el tiempo necesario para el proceso de preparacion o durante un tiempo

preestablecido.

En otras palabras, de acuerdo con una primera modalidad, la valvula puede
permanecer cerrada al momento de accionar un resorte que tiene una fuerza de
cerramiento que es menor que la fuerza de la presion de la bebida dentro de Ia
camara de coccién: una vez se alcanza la suficiente presion, la valvula se abre en

contra de la fuerza del resorte.

De acuerdo con una segunda modalidad, la valvula se abre moviendo el segundo
piston — y la valvula montada sobre éste — lejos del primer piston, que todavia se

mantiene, es decir, que no se mueve con respecto a la camara de coccion.

De acuerdo con una tercera modalidad, la valvula se abre mediante un accionador
conocido en la técnica que opera la valvula después de que ha pasado un tiempo
preestablecido. Accionadores adecuados son, por ejemplo, elementos

electromagnéticos o similares, que actian sobre el cuerpo de la valvula.
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Cuando la unidad de coccion se opera para distribuir un café “americano”, el
cuerpo de la valvula puede contactar las superficies de salida de entrega durante
un lapso corto de tiempo debido al movimiento del seguhdo pistén empujando al
primer piston para comprimir el café en polvo, pero la misma valvula se remueve

de la salida cuando el segundo piston se aparta antes de cocerse el café en polvo.

Alternativamente, la valvula se abre mediante el comando de un accionador, que
se opera mediante la unidad de control de maquina para suministrar una camara
de coccién con café comprimido entre dos pistones y que tiene una salida abierta

en la camara de coccién. N

La unidad de coccién de acuerdo a la presente invencidn es compatible con las
maquinas de café comunes. En particular, la unidad de coccién de la invencion
puede instalarse en maquinas de café automaticas para uso domestico o de
oficina, o para instalarse en lugares servicio de comida o en los llamados Itjgares
HORECA (Hotel — Restaurante — Café) o, todavia, en areas publicas. Dado que la
unidad de café el atascamiento del montaje de valvula en la salida de la camara
de coccién, el mantenimiento de las maquinas de café relacionadas es mas facil
con respecto a maquinas suministradas con las unidades de la técnica anterior,

que evidencian ventajas en lo que respecta a los costos de operacion.

Una ventaja adicional de la presencia de un accionador para abrir la valvula
mediante comando, es que el tiempo de coccion puede ser acertadamente

controlado para incrementar la calidad de la bebida.



10

15

20

25

AN

WO 2007/144749 9 PCT/IB2007/001584

BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

Las ventajas y caracteristicas adicionales de la presente invencion seran
aparentes en la siguiente descripcion detallada con referencia a los dibujos

descritos como un ejemplo no restrictivo, donde:

- lafigura 1 es una vista en perspectiva de una unidad de coccion de acuerdo
a la presente invencion,

- la figura 2 es una vista en seccion transversal a lo largo de- la linea A-A de
la figura 1,

- la figura 3 es una vista en seccion transversal a lo largo de la linea B-B de
la figura 1,

- las figuras 4 y 5 son vistas alargadas del montaje de valvula en las
condiciones de abierto y cerrado;

- la figura 6 muestra un montaje de valvula suministrado con un accionador

de valvula para abrir o cerrar la valvula cuando se requiera.

DESCRIPCION DE LA INVENCION

Con referencia a la figura 1, la unidad de coccion 1 de acuerdo a la presente
invencion comprende una camara de coccién 2, que tiene una pared superior 3 'y
una pared de fondo 18; la pared superior 3 es movible para ajustar el volumen
interno de la camara. La camara de coccién esta pensada para almacenar una
dosis de café en polvo suministrado a través de un vertedor 4, mediante una
unidad externa, por ejemplo una unidad de moledura de la maquina de café (no

mostrada).
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La pared movible 3 incluye normalmente un filtro (no mostrado) y es una porcidén
de un primer piston 5 que esta fijado para moverse con respecto a la camara de
coccion 2 para asi presionar al café en polvo contenido alli y cerrar la camara 2

durante el proceso de coccion.

Una salida 12 para el café cocido se suministra a través de la pared 3. La salida
12 es un agujero pasante usualmente conectado a una pluralidad de nichos
suministrados sobre la superficie de la pared 3, bajo el filtro, para recoger la

bebida.

El primer pistén 5 tiene una forma cilindrica genérica para encajar con la forma de
la cdmara de coccion 3 y moverse a lo largo del eje X mostrado en la figura 2 para
abrir/cerrar la camara y presionar el café en polvo. El primer piston 5 se mueve a
lo largo del eje X mediante un segundo pistén 6 al cual el pistén 5 esta acoplado
mediante medios de acoplamiento que le permiten mover el primer pistén 5 con

respecto al segundo piston 6.

En la modalidad mostrada en las figuras 2-3, los medios de acoplamiento son

elementos elasticos 7, preferiblemente una pareja de resortes.

Una porcion del segundo piston 5 se inserta de manera deslizante en el primer
pistén 5 para dejar un espacio 15 entre la pared 3 del primer piston 5 t la superficie

exterior inferior del mismo segundo piston 6 cuando la unidad no esta en uso.

Un montaje de valvula 13 se suministra sobre el segundo piston 6 y es movible
con éste a lo largo del eje X-X y con respecto al primer piston 5. La valvula 13 se

posiciona en el espacio 15 entre el primer piston 5 y el segundo pistén 6 para abrir

"

AS
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y cerrar la salida de entrega 13 de la pared 3.

Preferiblemente el montaje de valvula 13 comprende un cuerpc de valvula con un
resorte precargado 14. Tal cuerpo de valvula 14 es formado para encajar con las
superficies que definen la salida de entrega 12. En la modalidad mostrada en las
figuras, el cuerpo de véalvula 14 estd hecho de o comprende un revestimiento de
silicona u otro material similar. El cuerpo de valvula 14 esta pensado para ser
capaz de cerrar la salida de entrega 12 apoyando la superficie interna opuesta de
la pared 13. El cuerpo de valvula puede ser mas o menos deformable bajo
presion; en una modalidad, el cuerpo de valvula 14 puede deformarse mediante la
presion del café cocido dentro de la camara 2 y dejar salir el cafe en el momento
de ser deformada. Preferiblemente, el cuerpo de valvula resistira la presion en la
camara de coccion sin deformarse; la apertura de la salida se obtiene mediante

compresion del resorte 20 (ver las figuras 4 y 5).

El segundo piston 6 esta fijado coaxial con el primer piston 5 y esta acoplade a un
dispositivo de accionamiento controlado por la maquina de café relacionada. Se
debe entender que el dispositivo de accionamiento puede ser un dispositivo
adecuado conocido para impartir el movimiento al segundo pistén 6 a lo largo del

eje X-X.

En una modalidad mostrada en las figuras, el dispositivo de accionamiento
comprende un tornillo sinfin 8l, que se ajusta a un elemento 9 unido al segundo
pistén 6, y una guia 10 que también se ajusta en una via deslizante del elemento
9. El tornillo sinfin 8 se rota mediante un engranaje 11 controlado por la unidad de
control de la maquina de café. La rotacion del tornillo sinfin 8 causa la rotacién de

una pluralidad de engranajes 8 que rotan un segundo tornillo sin fin 8" para que
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asi el segundo piston 6 traslade un segundo golpe correspondiente a lo largo del

eje X.

La pared de fondo 16 puede moverse dentro de la cdmara 2 en una forma similar

mediante los correspondientes engranajes y tornillos (figura 2).

En las figuras 1-3 el segundo pistdbn 6 se muestra en su primera posicion, que
correqunde al piston 6 que se levanta en la camara de coccion 2 a una distancia
suficiente para mantener la pared 3 del primer pistén 5 lejos de la camara de
coccion 2, para asi no cerrar la misma camara. Cuando el segundo piston 6 esta
en su primera posicién puede dejarse caer una dosis de café en polvo en la

camara de coccién 2.

La operacion de la unidad de coccion 1 sera explicada a continuacion con

referencia a la preparacion de una bebida de café “expreso”.

Una vez el café en polvo se suministra en la camara de coccién 2, el segundo
piston 6 se mueve, mediante los tornillos sinfin 8, 8" y los engranajes 8, desde su
primera posicion inicial a lo largo del eje X, hacia la misma camara de coccion 2.
E! primer piston 5 se mueve con el segundo piston 6 para llevar la pared 3 en

contra del café en polvo y alcanzar la presion deseada del mismo café en polvo.

El primer piston 5 se presiona en contra del café en polvo hasta que los elementos
elasticos, es decir los resoﬁes 7, se compriman entre el primer piston 5 y el
segundo pistén 6. Cuando los resortes 7 se doblan, el primer piston 5 permanece
quieto, mientras apoya la pastilla de café presionado dentro de ia camara 2, yel

segundo piston 6 se mueve hacia delante, hacia la camara, con ello reduciendo el

47
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espacio 15. Esta posicion se muestra en la figura 4.

El movimiento adicional hacia abajo del segundo piston 6 en contra del primer
piston 5 causa la operacion del montaje de valvula 13, es decir el segundo piston 6

se mueve en una segunda posicion en la cual el cuerpo de la valvula 14 cierra la

salida de entrega 12, como se muestra en la figura 5.

En esta configuracion, el café en polvo se presiona dentro de la camara de
coccién 2 y el cuerpo de la valvula 14 del montaje de valvula 13 cierra la salida 12.
El agua se suministra a la camara de coccién a través de un canal adecuado (no

mostrado) suministrado sobre la pared 16 opuesta a la pared 3.

La entrega del café cocido desde la camara de coccion 2 mediante la apertura de
la salida 12 puede obtenerse de diversas formas. En una modalidad, la abertura
12 se abre porque la presion del liquido en la camara 2 es mayor que la fuerza del

resorte 20 que desvia lejos el cuerpo de la valvula 14 del montaje de valvula 13.

En otra modalidad, el montaje de véalvula se opera mediante un accionador tal

como un electreiman.

En otra modalidad, el montaje de valvula se abre moviendo el piston 6 hacia

arriba, es decir, lejos del pistén 5.

En una de estas modalidades adicionales, una vez que se ha llevado a cabo el
cocido del café, esto usualmente ocurriendo en un lapso de tiempo preestablecido,
el segundo pistén 6 se mueve hacia atras mediante una rotacion en reversa de los

tornillos sinfin 8, 8", con ello liberando los resortes 7 de la compresion y
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maximizando el espacio 15. Esto ocasiona que el montaje de valvula 13 abra la
salida de entrega 12. La bebida de café sale de la camara de coccion 2 y es

canalizada hacia el tubo de descarga 17 para entregarse al usuario.

La figura 6 muestra una modalidad adicional en donde en lugar de los resortes 7
un engranaje de rotacion 21, operado mediante el tornillo 22, se suministra sobre
el piston 5 y se engrana con los dientes suministrados sobre el piston 6. En esta
modalidad, el volumen de la camara de coccién 2 puede mantenerse constante
porque los tornillos 8, 8" no son operados mientras el tornillo 22 se rota para
operar ¢l engranaje 21. De esta manera, la pared 2 no se movera mientras el
piston 6 se mueve lejos de ésta para abrir la salida 12. En consecuencia, el piston
5 puede asi permanecer en una posicion de “café comprimido” y la valvula 13
puede abrirse para dar un café que resulta de una mezcla de las etapas de

expreso y americano (es decir, café comprimido y salida abierta).

Después de que el café ha sido entregado, el segundo piston 6 ademas se retrae
hacia su primera posicién (figura 3), para que asi la unidad de coccion este lista
para otro ciclo de preparacion. Los resortes 7 ahora estan completamente

extendidos y el primer pistén 5 ha sido alzado junto con el segundo piston 6.

La descarga de la pastilla de café que queda se alcanza levantando la pared 16,
que es también movible en una manera conocida per se, para enjuagarse con la
superficie 18. Un brazo motorizado 19 se opera y empuja la pastilla que queda
hacia una descarga. La pared 16 se desciende en posicién para otro ciclo de

preparacion.

La persona experta en la técnica apreciara que cuando la unidad de coccion 1 no
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esta operando, el cuerpo de la valvula 14 no esta en contacto con las superficies
de salida de entrega. Es asi prevenida la adhesion del cuerpo de valvula a esas
superficies, y el mantenimiento de la unidad de coccion 1 resulta mas simple con

respecto a las unidades de la técnica anterior.

La operacién de la unidad de coccién 1 serd explicada a continuacién con

referencia a la preparacion de una bebida de café “americano”.

Una vez el café en polvo se suministra en la camara de coccién 2, el segundo
piston 6 se mueve con el primer piston 5, mediante la rotacion de los tornillos
sinfin 8, 8' de su primera posicion inicial a la cadmara de coccion 2. La pared '3 del
primer pistdn 5 puede o bien cerrar la cémara'de coccion 2 sin presionar el café en
polvo, con ello deteniéndose a una distancia del polvo, o bien presionar el polvo y
ser movida hacia atras a una longitud suficiente para dejar un espacio entre el
polvo y la misma pared 3. En ambos casos el volumen interno de la camara de
coccién 2 se ajusta para ser mayor al volumen de la misma camara 2 cuando se

prepara un café expreso.

Se debe entender que el cuerpo de la valvula 14 no cierra la salida de entrega 12
durante el proceso de coccion, es decir cuando el agua se suministra en la camara
2. El café sale de la camara a través de la salida abierta 12 y se canaliza hacia el
tubo de descarga 17 para entregarse al usuario. El polvo de café que sobra se

descarga como se menciona previamente.

La primera posicion del segundo piston 6 es tal que el montaje de valvula 13,
acoplado al primer piston 5, se mantiene separado de las superficies de la salida

de entrega durante el modo en espera de la unidad de coccion. Esto permite
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minimizar la acumulaciéon de residuos duros en la salida 12 y en el cuerpo de
valvula 14. Las bebidas de café que salen de la camara 2 suministran una limpieza

de la salida 13 y del cuerpo de valvula 14 de residuos blandos.

La unidad de coccién 1 es simple de fabricar y de precio razonab,ie. El pistdn S5y 6
puede estar hechc.J de un material termoplastico, por ejemplo plastico ABS. Los
mismos pistones 5 y 6 estan formados para permitir un facil acoplamiento y
desmontaje, con ello"promocionando una limpieza facil de tales componentes de

los residuos.



10

15

20

25

WO 2007/144749 17 PCT/IB2007/001584

REIVINDICACIONES

Una unidad de coccién (1) para una maquina preparadora de bebidas que
comprende: una camara de coccion (2), un primer pistoén (5) que suministra
una pared movil (2) de dicha camara, dicha pared movil (3) que tiene una
salida (12) para entregar una bebida de café de dicha camara de coccion
(2), y un montaje de valvula (13) para abrir/cerrar dicha salida de entrega,
caracterizada porque comprende ademas medios (6) para soportar dicho
piston (5) y c_iicho montaje de valvula (13), dichos medios de soporte (6} que
son movibles con dicho primer piston (5) con respecto a »dicha camara de
coccion (2) y siendo también movibles con dicho montaje de valvula (13)
con respeto a dicho primer pistén (5), para accionar dicho montaje de
valvula (13) para respectivamente abrir o cerrar dicha salida de entrega (12)

sobre dicho pistén.

La unidad de cocciéon de acuerdo a la reivindicacion 1, en donde dicho
medio de soporte es un segundo pistén (6) coaxial con y particularmente

almacenado en dicho primer piston (5).

La unidad de coccion de acuerdo a la reivindicacion 2, en donde dicho
montaje de valvula (13) se monta sobre una pared de extremo de dicho

segundo pistén (6) que cubre dicha pared movible (3) del primer piston.

La unidad de coccién de acuerdo a la reivindicacion 3, en donde dicho
primer pistén (5) y dicho segundo pistén (6) son movibles a lo largo de un
eje comun (X) y una porcién de dicho segundo piston que comprende dicha

pared de extremo es movible a lo largo de dicho eje, en una porcion de

L
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10.

dicho primer pistén que comprende dicha pared movible.

La unidad de coccién de acuerdo a cualquiera de las reivindicaciones
anteriores, en donde dicho primer pistén (5) y dicho segundo piston (6)
estan precargado en una posicion espaciada mediante unos mediocs

elasticos.

La unidad de coccion de acuerdo a cualquiera de las reivindicaciones
anteriores, en donde dicho montaje de valvula (13) comprende un resorte
(20) de un montaje de valvula precargado (14) fijado paralelo a dicho eje (X)

del movimiento de dichos pistones.

La unidad de coccién de acuerdo a cualquiera de las reivindicaciones
anteriores, en donde dicha valvula esta suministrada con medios de

accionamiento (21, 22) para operarla mediante un comando.

la unidad de coccion de acuerdo a la reivindicacion 7, en donde dichos

medios de accionamiento comprenden unos medios de engranaje (21)

conectados a dientes suministrados sobre dicho segundo piston (6) para -

mover dicho segundo pistén con respecto a dicho primer piston (5).

La unidad de coccion de acuerdo a cualquiera de las reivindicaciones
anteriores, en donde dicho segundo piston se mueve a lo largo de dicho eje

mediante un dispositivo de accionamiento.

Un método para preparar una bebida mediante una maquina que tiene una

unidad de coccidon de acuerdo a cualquiera de las reivindicaciones

3
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anteriores, el método que comprende las etapas de:

suministrar una dosis de café en polvo en dicha camara de coccidn (2);
mover dicho segundo pistén (6) en dicha camara de coccion para empujar
diché pared movible (3) de dicho primer piston en contra del producto a ser
cocido para alcanzar la compresion deseada de éste;

mover dicho segundo piston (6) hacia dicho primer piston (5), en dicho
segundo piston, para cerrar dicha salida de entrega (12) con dicho montaje
de valvula;

suministrar agua a la camara de coccion; y

mover dicho segundo piston (6) en una posicion diferente para abrir y cerrar
dicha salida de entrega (12) mediante dicha valvula (13) de acuerdo al tipo

de bebida requerida.

Un método para preparar una bebida de café “americano” mediante la
operacion de la unidad de coccién de acuerdo a la reivindicacion 10, el

método que comprende las etapas de:

a. suministrar una dosis de café en polvo en dicha cdmara de coccion;

b. mover dicho segundo piston en dicha cdmara de coccion para
empujar dicha pared movible (3) de dicho primer piston (35) en contra
de dicho café en polvo para alcanzar la compresion deseada de éste;

cC. mover dicho segundo pistén para dejar un espacio entre el café en
polvo y dicha pared movible (3) y abrir dicha salida (12);

d. suministrar agua a la camara de coccion mientras se mantiene dicha
salida de entrega abierta, con ello permitiendo que la bebida de café

salga de la camara de coccion.

PCT/IB2007/001584 L}"’\
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12. Una magquina dispensadora de bebidas para la preparacion de una bebida
cocida, caracterizada porque ésta comprende la unidad de coccién de

acuerdo a cualguiera de las reivindicaciones 1 a 9.
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RESUMEN

La presente invencién se relaciona con una unidad de coccion (1) para una
maquina de café. La unidad de coccién comprende una camara de coccion (2) en
la cual se puede alojar una dosis de café en polvo, una entrada para suministrar
agua a la camara para preparar una bebida de café, un primer piston (5) que
suministra una pared movible para ajustar el volumen interno de la camara, cuya
pared tiene una salida (12) para entregar la bebida de café fuera de la camara, y
un montaje de valvula (13) para abrir/cerrar dicha salida de entrega. De manera
ventajosa un segundo piston (6) se suministra que mueve el primer piston y
soporta el montaje de valvula. El segundo pistéon también es movible con respecto

al primer piston, para accionar el montaje de valvula.
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