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PROCESO DE TABLETA DE CALDO

RESUMEN-OBJETO Y FINALIDAD DE LA INVENCION

Un procedimiento para preparar una tableta de caldo que tiene dos o mas capas
que comprende los pasos (a) formar una primera capa de la tableta que
comprende una mezcla de dos o mas de sal, potenciador del sabor, azucar, y
grasa (o aceite), (b) formar una segunda capa de la tableta mediante la adicién a
la primera capa de una mezcla que comprende una o mas de hierbas, aderezos,
trozos de verduras, y especias, y (a) la compresion de las dos capas para formar

la tableta, donde se forma la tableta usando una prensa rotativa de doble troquel.

SECTOR: Industria Quimica, proceso para la preparacién de una tableta de caldo
por medio del empleo de una prensa de doble troquel para la preparacién de dicha

tableta de caldo.
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PROCESO DE TABLETA DE CALDO

MEMORIA DESCRIPTIVA

CAMPO TECNICO

Esta invencidn se refiere a un procedimiento para la preparacion de una tableta de
caldo que tiene dos 0 mas capas y para la tableta de caldo preparada por el
proceso. En particular, la invencion se refiere a un proceso que usa una prensa de

doble troquel para la preparacion de tabletas de caldo.

ANTECEDENTES

Los recursos en la cocina en la forma de concentrados de caldo son bien
conocidos y se utilizan comunmente para impartir sabor y aroma a los platos.
Tales elementos culinarios suelen contener grasas (0 aceite), espesantes (por
ejemplo, espesantes a base de almidébn o gomas), sal, aromas, azUcares,
potenciadores del sabor (por ejemplo, glutamato monosdédico, ribonucleotidos),
especias, rellenos (por ejemplo maltodextrinas), hierbas y / o trozos de verduras.
Estos elementos de cocina se pueden fabricar en una variedad de formas,
consistencias y tamanfos, incluyendo tabletas, cubos, pastillas y polvos. Pueden
estar en forma liquida, sélida o pastosa.

Los expertos en la técnica distinguen dos tipos de caldos sélidos, secos. Estos son
los "caldos duros" y "caldos blandos". Estos se diferencian principalmente en su

consistencia, y por lo tanto diferentes equipos suelen ser necesarios para su
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produccién. Mientras que los caldos duros tienen una consistencia rigida y fragil y
no pueden ser facilmente deformados por la mano, los caldos suaves tienen una
consistencia pastosa.

Los caldos duros estdn hechos de una masa que tipicamente contiene grasa en el
intervalo de 1-20% y una fraccion cristalina en el intervalo de 40-60%. La masa de
caldo duro tiene una consistencia que hace que sea fluido y prensada utilizando
prensas de tabletas, tales como prensas del tipo Bonals. Estas prensas suelen
aplicar fuerzas de hasta 1 kN. Los caldos suaves generalmente contienen
mayores cantidades de grasas o0 aceites (tipicamente entre 18-25%), lo que
resulta en una consistencia pastosa de la masa. Para producir una tableta, de
caldo blando se necesita un equipo disefiado para formar, dosificar y para embalar
una masa pastosa. Por ejemplo maquinas de dosificacion y embalaje del tipo
Corrazza o Benhill se utilizan generalmente para la formacion de tabletas de caldo
suave y otros productos de consistencia similar, como la mantequilla o queso.

Los caldos sélidos se producen tradicionalmente mezclando uno o mas de los
ingredientes antes mencionados para formar una sola masa y luego presionando,
extrudiendo, compactando o echando la masa para darle forma al caldo de la
forma deseada. Durante este proceso, los ingredientes se someten a altos niveles
de estrés mecanico. Esto puede ser un problema para los caldos que incluyen
aderezos, hierbas, especias y trozos de verduras. Las tensiones mecanicas
severas durante la mezcla y el conformado a menudo resultan en la
desintegracion de estos ingredientes llevando a un pobre atractivo visual después

de la disolucion del caldo en el agua.
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Ha habido varios intentos de producir caldos con calidad visual mejorada mediante
la adicion de grandes trozos de verduras a la capa superior o la superficie del
caldo, de manera que los trozos de verduras estan visibles para el consumidor.

El documento EP 888 723 describe una ayuda para cocina culinaria en forma de
una varilla o una barra, que consiste en un ndcleo de sal glutamato monosaddico
(MSG) y grasa y un recubrimiento que comprende los componentes visibles como
los pedazos de verduras, frutas y hierbas arométicas. Estos componentes visibles
estan adheridos al nucleo central usando una grasa o un aglutinante a base de
hidrocoloides. EI proceso descrito sigue el procedimiento estandar para la
preparacion de una tableta de caldo dura o blanda donde el nucleo se recubre con
el aglutinante y los componentes visibles posteriormente se afiaden a la superficie
del caldo. Como los trozos de verduras estdn solo débilmente adheridos a la
superficie del caldo, la cantidad de elementos visibles que se puede incorporar en
la ayuda de coccibn es limitada. Ademas, un producto de este tipo es propenso a
sufrir dafios después del embalaje durante el transporte y la posterior
manipulacion.

El documento WO 2002/069742 da a conocer un producto auxiliar culinario de
varios ingredientes para la preparacion de alimentos liquidos, que comprende al
menos dos voliumenes parciales que pueden distinguirse por la vision o el tacto.
Una parte puede consistir de hierbas o trozos de verduras, que se unen
débilmente a la otra parte que es una masa pastosa del caldo. El proceso descrito
para la obtencion de un producto de este tipo consiste en las siguientes etapas: a)

la matriz de una prensa de tabletas es forrada con material de envasado, b) las
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piezas vegetales son cargadas, y c) la masa pastosa de caldo se vierte en la parte
superior y el contenido de la matriz se compacta. Un problema con este enfoque
es que el producto, debido a la débil coherencia de sus particulas, requiere un
equipo que permita la conformacién directa en el material de embalaje.

Algunos procesos conocidos requieren que las hierbas secas y trozos de verduras
deban tener un contenido de agua ajustado (por humectacion) para evitar dafios a
las hierbas durante la fase de compactacion. Ejemplos se describen en el
documento EP 0326525, US 3.385.715 y el documento WO 2007/068332. Como
consecuencia del contenido de agua ajustado es necesaria, una etapa de secado
mas adelante para obtener un producto estable. Esta etapa de secado afiade
complejidad al proceso de produccion, y afecta perjudicialmente a la calidad
organoléptica de las hierbas y trozos de verduras. El documento EP 0326525
describe un proceso en el que las verduras son secadas por congelacion,
rehidratadas al 20% de humedad, comprimidas y secadas al 3% de humedad. El
documento US 3385715 describe la compactacion de verduras liofilizadas por
compresion a un contenido de humedad de 5-15%, seguido de secado a 3% de
humedad.

El documento WO 2007/068332 describe un procedimiento para la obtencion de
una ayuda culinaria en la forma de un concentrado solido, adecuado para la
preparacion de caldos y sopas, etc. El auxiliar de coccion tiene uno o mas
comprimidos, particulas comprimidas o capas que consisten en hierbas secasy /o
verduras. Se describen tres procesos, todos dependen de un principio comun: a)

presionar hierbas y / o trozos de verduras con un contenido de humedad ajustado
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(5-30% en peso) a una particula o capa comprimida, b) formar una mezcla de
ingredientes a granel (que comprende sal, potenciadores del sabor, azlcares,
grasa, aceite, gomas, espesantes, etc.), ¢) combinar las particulas obtenidas en a)
con la mezcla de ingredientes a granel obtenida en b) formando (preferiblemente
presionando), embalando conjuntamente o adhiriendo una a la otra. El
desmoronamiento prematuro durante el proceso se evita mediante la creacion de
una particula / capa de materia hierbas / vegetales firmemente unidas antes de
combinarla con los ingredientes a granel.

No hay una descripcidon clara en el documento WO 2007/068332 del proceso
operativo para producir una tableta de caldo dura con una capa de materia
vegetal. Sin embargo, con el fin de producir un tipo de caldo comprimido duro, la
materia hierba / vegetal debe someterse a dos etapas de compresion, la primera
para crear una particula / capa comprimida de hierbas y / o verduras, y la segunda
para presionar la particula / capa comprimida junto con el material a granel. Por
otra parte, ya sea que la capa vegetal es compactada y permanece en el troquel
de la prensa con el subsiguiente llenado y prensado del material a granel, o la
capa vegetal se forma por separado en otro paso. Si la capa vegetal permanece
en la matriz cuando el material a granel se llena y se presiona, la dosificacion de la
materia vegetal en los orificios de la matriz es inexacta. Esto se traduce en una
interfaz desigual entre las capas, y por lo tanto un aspecto visual menos atractivo
del producto final. La formacién de la capa vegetal en una etapa separada debe
afectar drasticamente el costo, la eficacia y la eficiencia de todo el proceso de

fabricacion.
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Por tanto, existe una necesidad de un proceso para la fabricacién de caldos duros
que tienen una o mas capas de elementos visualmente atractivos, lo que permite
un mejor control del proceso a través de una dosificacibn precisa, una
manipulacion suave y el procesamiento de particulas secas, tales como trozos de
verduras y hierbas. Ahora se ha encontrado que esto se puede lograr, al menos
parcialmente, evitando una etapa de secado, teniendo sélo una Unica etapa de
compresion, y el uso de una prensa rotativa de doble troquel.

Por lo tanto, es un objeto de la invencidn proporcionar un proceso que supere o
mejore, al menos en parte, una 0 mas de las desventajas del procedimiento

conocido descrito anteriormente.

RESUMEN DE LA INVENCION

En un primer aspecto, la invencién proporciona un proceso para la preparacion de
una tableta de caldo que tiene dos o mas capas que comprenden las siguientes
etapas:

formar una primera capa de la tableta que comprende una

mezcla de dos 0 méas de sal, potenciador del sabor, azlcar y grasa (o aceite);
formando una segunda capa comprimida de la tableta

mediante la adicion a la primera capa comprimida de una mezcla que comprende
una o mas de las hierbas, aderezos, trozos de verduras y especias; y

(c) comprimiendo las dos capas para formar la tableta y en el que la tableta se

forma usando una prensa rotativa de doble troquel.



10

15

20

En modalidades preferidas de la invencion, la una o mas de las hierbas, aderezos,
trozos de verduras, y especias se recubren con grasa o aceite, preferentemente
aceite de palma hidrogenado.

Se prefiere que la fuerza de compresién aplicada para formar la primera capa
comprimida sea inferior a 40%, preferentemente entre 15% y 35%, de la fuerza de
compresion aplicada para formar el comprimido en el paso (c). Ademas, se
prefiere que la fuerza de compresion aplicada para formar la primera capa sea de
0,1 a 1,5 kN, preferentemente de 0,5 a 1,0 kN, y que la fuerza de compresion
aplicada para formar el comprimido en el paso (c) sea 0,8 a 6 kN, preferentemente
4 a5 kN.

La segunda capa es preferentemente de 1-35%, tipicamente 1-15%, en peso de la
tableta.

En modalidades preferidas de la invencion, la mezcla que comprende uno o mas
de hierbas, aderezos, trozos de verduras, y especias tiene un contenido de
humedad por debajo del 7% en peso, preferentemente por debajo de 5% en peso.

La tableta se forma usando una prensa rotativa de doble troquel, que incluye
preferentemente al menos una matriz que tiene un troquel calibre y la primera
capa se forma mediante la adicion de la mezcla de dos o méas de sal, potenciador
del sabor, azucar y grasa (o aceite) en el troquel de calibre y la aplicacion de una
fuerza de compresion. La mezcla que comprende una o mas de hierbas, aderezos,
trozos de verduras y especias, a continuacion, se afiade preferentemente la

primera capa en el troquel de calibre y una fuerza de compresion aplicada.
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En un segundo aspecto, la invencion proporciona una tableta de caldo del tipo de
caldo dura preparada de acuerdo con el proceso de la invencion.
En un aspecto adicional, la invencion proporciona el uso de una tableta de caldo
preparado de acuerdo con el procedimiento de la invencion para la preparacion de

una sopa, salsa, caldo, o salsa, o para su uso como condimento.

BREVE DESCRIPCION DE LA FIGURA

La figura 1 es un diagrama de flujo de una modalidad del proceso de la invencién.

DESCRIPCION DETALLADA DE LA INVENCION

Hay una necesidad de un proceso para la fabricacién de una ayuda de coccién del
tipo de caldo duro que tiene una o mas capas que comprenden grandes particulas
visualmente atractivas (por ejemplo, 0,5-5 mM), tales como hierbas deshidratadas,
aderezos, particulas vegetales o especias. El proceso deberia permitir la
dosificacion exacta de las hierbas / particulas vegetales e incluso capas durante la
fabricacion y en el producto final. Ademas, el proceso debe permitir una
manipulacion suave de las particulas de hierbas / vegetales, reduciendo al minimo
los esfuerzos mecanicos y osmoticos aplicados a las particulas. En particular, el
proceso pretende lograr una mayor eficiencia por una mayor produccion por hora
en relacion con un proceso de un solo golpe convencional. Ahora se ha
encontrado que los beneficios y objetivos arriba mencionados pueden, al menos
parcialmente, ser conseguidos mediante un proceso adecuado para el uso de una

prensa rotativa de doble troquel.
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Los siguientes términos y sus significados son aplicables en toda la descripcion:
El término "pastoso" se refiere a una consistencia de una masa que es

deformable facilmente con la mano, sin embargo, es retenida su forma y no se

desintegra o se desmorona.

El término "grasa" se refiere a un lipido que es sélido a temperatura ambiente.
El término "aceite" se refiere a un lipido que es liquido a temperatura

ambiente.

El término "tableta" significa un cuerpo formado compactado, que tiene la forma de

un paralelepipedo, cubo, esferoide, bola, palillo o cualquier, forma irregular no

geomeétrica.

El término "materia vegetal' se ha de entender como las hierbas visibles,

especias, particulas vegetales con o sin recubrimiento.

El término "potenciador del sabor" se refiere a cualquier sustancia, compuesto o

ingrediente que es capaz de mejorar el sabor y el aroma de la percepcion del

gusto de ingredientes activos 0 compuestos.

A lo largo de esta memoria descriptiva, todos los porcentajes se dan en peso por

ciento en peso (% w / w).

La invencidn se refiere a un proceso para preparar un caldo que tiene dos o mas

capas, que comprende las siguientes etapas:

formar una primera capa de la tableta que comprende una mezcla de dos o mas

de sal, potenciador del sabor, azlcar y grasa (o aceite);
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formar una segunda capa de la tabletamediante la adicion a la primera capa de
una mezcla que comprende una o mas de hierbas, aderezos, trozos de verduras y
especias; y
comprimir las dos capas para formar la tableta,
y en donde la tableta se forma usando una prensa rotativa de doble troquel.

La Figura 1 muestra las etapas generales de un proceso de fabricaciéon de
la tableta de caldo tipico de la invencion.
La mezcla de la etapa (a) comprende normalmente sal, potenciador del sabor,
azucar(es) y grasa y / o aceite. Esta mezcla constituye tipicamente la mayor parte
de los ingredientes de la tableta de caldo y proporciona una base para impartir
sabor, aroma y textura a un plato. Ademas de estos ingredientes basicos, la
mezcla comprende preferentemente una o0 mas de hierbas, especias,
aromatizantes, hidrocoloides, maltodextrina, almidones o mezclas de los mismos.
Ademas, biohidrolizados, colorantes, cereales o vegetales harinas o fibras y / o
cremantes pueden estar presentes. La sal es preferiblemente cloruro de sodio,
pero también puede comprender otras sales comestibles capaces de impartir o
mejorar la percepcion de sabor salado, tal como cloruro de potasio. El potenciador
del sabor por lo general comprende sales de acido glutamico, preferentemente
glutamato monosodico (MSG), que puede estar presente tan bajo como
cantidades intrinsecas de MSG desde cualquiera de los ingredientes
mencionados. Los efectos sinérgicos de glutamato monosédico con otros
ingredientes, tales como los ribonucledtidos IMP y GMP, se pueden utilizar para

mejorar el sabor del producto. Azlcares, tales como glucosa o jarabe de maiz,
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maltodextrinas, lactosa o sacarosa se pueden utilizar como rellenos y para ajustar
el comportamiento de prensado de la masa.

El tipo y la cantidad de grasa y / o aceite depende de los atributos deseados del
producto final. Preferentemente, la grasa vegetal, tal como grasa de palma, con un
punto de fusion de méas de 50°C, es utilizada. Otros atributos deseados del
producto, por ejemplo un bajo contenido de acidos grasos trans, se pueden
obtener mediante la variacion de la cantidad y tipo de grasa que tiene las
caracteristicas deseadas.

La mezcla de la etapa (b) contiene una o mas de las hierbas, aderezos, trozos de
verduras y especias. Hierbas tipicas o materia vegetal que se pueden utilizar, se
pueden seleccionar entre el grupo de perejil, albahaca, eneldo, cebollino, romero,
tomillo, orégano, tomate, puerro, cebolla, ajo, champifiones, brécoli, zanahoria,
chile, pimiento, salvia y cilantro. Preferiblemente, se utiliza materia vegetal seca
que tiene un contenido de agua de 3-6% en peso. Se puede utilizar materia
vegetal secada al aire o liofilizada. El método de secado no es importante. Las
guarniciones también pueden ser de origen no vegetal, tales como carne seca,
mariscos secos 0 crutones.

Sorprendentemente, los inventores han encontrado que el recubrimiento de la
materia vegetal con grasa o aceite puede mejorar efectivamente la resistencia de
la materia vegetal a gran rotura o dafio durante el prensado. Esto significa que se
evita la humidificacion y posterior secado de la materia vegetal, que es perjudicial
para sus propiedades organolépticas y que afiade otra operacion para el proceso.

El recubrimiento de grasa o0 aceite tiene varias ventajas adicionales. El
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recubrimiento de lipidos apoya la migraciéon de la grasa y / o aceite del material a
granel y por lo tanto mejora la cohesion de las particulas. Esto no es sélo
beneficioso para la estabilidad mecéanica de la tableta de caldo, sino que también
impide la formacion de polvo y de residuos durante la manipulacién y la
dosificacion. Ademas el recubrimiento de grasa o aceite no soélo forma una capa
protectora sino que también aumenta la calidad visual de la materia vegetal en
términos de color y brillo. Se prefiere la grasa vegetal, tal como aceite de palma
hidrogenado que puede fundirse a temperaturas superiores a 50°C y solidificar
durante la mezcla. Sin embargo la adicion de otros lipidos comestibles con
beneficios funcionales, por ejemplo, propiedades antioxidantes es posible.

El recubrimiento de la materia vegetal se puede lograr con eficacia mediante el
uso de un mezclador de tambor (por ejemplo, tipo Kreber) en el que los
ingredientes se mezclan preferiblemente a una velocidad de rotacion media. Grasa
y / 0 aceite fundido se rocia sobre la mezcla que se mezcla a continuacién durante
un tiempo, preferentemente menos de 30 s. Preferentemente, la cantidad de grasa
0 aceite en la mezcla es de entre 5% y 25% en peso. La cantidad exacta agregada
depende del tamafo de la forma, el tipo (por ejemplo, las hierbas de hoja verde,
floretes dados, rodajas, etc.) y la proporcion de los ingredientes de la mezcla (es
decir, la receta) y se ajusta para asegurar la fluidez suficiente de la masa para la
subsiguiente manipulacion y dosificacion.

Para la produccion de la tableta de caldo de esta invencion, una prensa rotativa de
doble troquel es adecuada. Una prensa rotativa de doble troquel en el contexto

de esta invencion generalmente comprende un rotor accionado de forma giratoria
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alrededor de un eje vertical que tiene una placa de troquel y sacabocados superior
e inferior. Los golpes son guiados verticalmente por guias del rotor e interactian
con los agujeros de la matriz en la placa de matriz. Se necesitan al menos dos
estaciones de compresion (es decir, antes de la compresion y la compresion
principal), donde una presion superior y una presion mas baja son proporcionados
por los golpes. En cada estacion, los saca bocados comprimen el material
contenido dentro del agujero de troquel. Después de la etapa de compresion
principal, el saca bocados inferior hace que la tableta comprimida sea expulsada
de la matriz. La tableta se retira entonces de la placa de matriz por un extractor en
la direccion de un tobogan de descarga.

Un proceso de doble troquel ofrece varias ventajas con respecto a un proceso de
un solo troquel convencional.

Contrariamente al proceso de un solo troquel convencional utilizado para el
prensado de caldo, una prensa rotativa de doble troquel permite la dosificacion de
los ingredientes a través de alimentadores separados antes de diferentes
estaciones de compresion. Esto hace que sea posible manejar por separado a las
masas a ser compactadas (mezcla de la masa de caldo y materia vegetal / mezcla
de guarniciones). Como consecuencia de ello, una manipulacion suave y
dosificacion de la materia vegetal fragil es posible. Los pedazos de materia
vegetal, es decir, las hierbas y aderezos, por lo tanto, se mantienen intactos y sin
dafios y retienen gran parte de sus cualidades organolépticas durante todo el

proceso de fabricacion.
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Otra ventaja de un proceso de doble troquel sobre un proceso de un solo troquel
es la capacidad de utilizar una etapa de pre compresion. Esto permite a la primera
capa ser formada con una superficie plana y uniforme y por lo tanto se consigue
una mayor exactitud de la dosis y la de fabricacién. El resultado es una interfaz
atractiva y suave entre las capas, dando una apariencia visual superior al
producto. Ademas, la precision alcanzada mejora el control de procesos de la
etapa de dosificacibn mediante la reduccion de la variabilidad de las cantidades
dosificadas. Variaciones de peso y en consecuencia una sobredosis pueden ser
criticas, especialmente cuando ingredientes activos, tales como vitaminas o
elementos traza son parte de la receta.

En un proceso de un solo troquel, donde so6lo un troquel ejerce la fuerza de
compresion contra una placa de presién contra rotatoria, el comprimido se expone
a fuerzas de cizallamiento laterales en la expulsion. Esta fuerza de corte puede ser
perjudicial para la capa de material vegetal. En un proceso de doble troquel, dos
troqueles viajan con la matriz de orificios hasta que la tableta se expulsa por el
troquel inferior, por lo que no hay este tipo de fuerzas de corte que son ejercidas
sobre la tableta.

En un proceso tipico usando una prensa rotativa de doble troquel, la mezcla de
dos o0 mas de sal, potenciador del sabor, azucar, y la grasa (o aceite), mencionada
en la etapa (a) del proceso, se alimenta a la primera estacion de compresion de la
prensa de la cual se dosifica en el calibre del troquel . Tipicamente, para una
tableta de caldo dura convencional, de 5 a 15 g, preferiblemente de 8 a 12 g de

material a granel se pueden dosificar. Una etapa de pre-compresion,
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preferentemente ejerciendo una fuerza de 0,1 a 1,5 kN, més preferiblemente 0,5 a
1,0 kN, se aplica a continuacién, que resulta en una distribucién uniforme del
material a granel en calibre del troquel.

La mezcla de una o mas de las hierbas, aderezos, trozos de verduras y especias,
mencionadas en la etapa (b) del proceso, se alimenta a la segunda estacion de
compresion, donde se dosifica sobre el material a granel preformado (la primera
capa de la etapa (a)). Una segunda compresion (final) se aplica que, dependiendo
de la receta, puede ejercer una fuerza de 0,8 a 6 kN. Contrariamente a las recetas
a base de grasa, las recetas a base de aceite por lo general requieren mayores
fuerzas de compresion final, preferentemente de 4 a 5 kN.

Aunque no es esencial para la preparacion de una tableta de caldo de la
invencion, se prefiere que los ingredientes de la segunda capa, es decir, las
hierbas, aderezos, trozos de verduras y especias, sean recubiertas con grasa o
aceite. Durante el paso de compresion final, los ingredientes de la primera capa
que tiene propiedades de unién, por ejemplo, grasas y aceites, pueden penetrar
en la segunda capa e interactuar sinérgicamente con ingredientes recubiertos con
grasa o0 aceite de la primera capa y efectuar una buena cohesion entre ambas
capas.

Después de la compresion final, el comprimido formado se expulsa de la matriz y
se procesa adicionalmente, por ejemplo, es transmitido a una maquina de
envolver.

Es de apreciar que aunque la invencion se ha descrito con referencia a

modalidades especificas, variaciones y modificaciones se pueden hacer sin
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apartarse del alcance de la invencién tal como se define en las reivindicaciones.
Ademas, cuando existen equivalentes conocidos a caracteristicas especificas,
tales equivalentes se incorporan como si se hiciera referencia especificamente en

esta memoria descriptiva.
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REIVINDICACIONES

1. Un procedimiento para preparar una tableta de caldo que tiene dos o més
capas CARACTERIZADO porque comprende las etapas de:

a) formar una primera capa de la tableta que comprende una mezcla de dos o
mas de sal, potenciador de sabor , azlcar y grasa (o aceite);

b) formar una segunda capa de la tableta mediante la adiciébn a la primera
capa de una mezcla que comprende una o mas de hierbas, aderezos,
trozos de verduras, y especias; y

c) comprimir las dos capas para formar la tableta y en donde la tableta se

forma usando una prensa rotativa de doble troquel.

2. Un proceso de acuerdo con la reivindicacion 1, CARACTERIZADO porque
una o mas de las hierbas, aderezos, trozos de verduras y especias se recubren

con grasa o aceite.

3. Un proceso de acuerdo con la reivindicacion 2, CARACTERIZADO porque

la grasa es aceite de palma hidrogenado.

4. Un proceso de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 1 a 3,
CARACTERIZADO porque la fuerza de compresion aplicada para formar la
primera capa es inferior a 40%, preferiblemente entre 15% y 35%, de la fuerza de

compresion aplicada para formar la tableta en el paso (c).
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5. Un proceso de acuerdo con la reivindicacion 4, CARACTERIZADO porque
la fuerza de compresion aplicada para formar la primera capa es de 0,1 a 1,5 kN,

preferentemente de 0,5 a 1,0 kN.

6. Un proceso de acuerdo con la reivindicacion 4 o la reivindicacion 5,
CARACTERIZADO porqgue la fuerza de compresion aplicada para formar la tableta

en el paso (c) es 0,8 a 6 kN, preferiblemente de 4 a 5 kN.

7. Un proceso de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 6,
CARACTERIZADO porque la segunda capa es 1-35%, preferiblemente 1-15%, en

peso de la tableta.

8. Un proceso de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 7,
CARACTERIZADO porque la mezcla que comprende uno o mas de hierbas,
aderezos, trozos de verduras, y especias tiene un contenido de humedad por

debajo del 7% en peso, preferiblemente por debajo de 5% en peso.

9. Un proceso de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 8,
CARACTERIZADO porque la primera capa se forma mediante la adicion de la
mezcla de dos o mas de sal, potenciador del sabor, azlcar, y grasa (o0 aceite) en
un troquel de anima de la prensa rotativa de doble troquel y luego aplicando una

fuerza de compresion.
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10. Un proceso de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 9,
CARACTERIZADO porque la mezcla que comprende uno o mas de hierbas,
aderezos, trozos de verduras y especias se afiade a la primera capa en el troquel

de &nima y una fuerza de compresion aplicada.

11. Una tableta de caldo del tipo de caldo duro CARACTERIZADA porque esta
preparada de acuerdo con el procedimiento de cualquiera de las reivindicaciones 1

a 10.

12.  El uso de una tableta de caldo CARACTERIZADA porque esta preparada
de acuerdo con cualquiera de las reivindicaciones 1 a 10 para la preparacion de

una sopa, salsa, caldo para su uso como condimento.
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WRITTEN OPINION OF THE International application No.
INTERNATIONAL SEARCHING AUTHORITY PCTEP2012060193

Box No. | Basis of the opinion

1. With regard to the language, this opinion has been established on the basis of:
[ the international application in the language in which it was filed

[0 a translation of the international application into , which is the language of a translation furnished for the
purposes of international search (Rules 12.3(a) and 23.1 (D).

2. O This opinion has been established taking into account the rectification of an obvious mistake authorized
by or notified to this Authority under Rule 91 (Rule 43bis.1(a))

3. With regard to any nucleotide and/or amino acid sequence disclosed in the international application, this
opinion has been established on the basis of a sequence listing filed or furnished:

a. (means)
O on paper
L1 in electronic form
b. (time)
[0 in the international application as filed
O together with the international application in electronic form

[0 subsequently to this Authority for the purposes of search

4. [0 In addition, in the case that more than one version or copy of a sequence listing has been filed or furnished,
the required statements that the information in the subsequent or additional copies is identical to that in the
application as filed or does not go beyond the application as filed, as appropriate, were furnished.

5. Additional comments:

Box No.V Reasoned statement under Rule 43bis.1(a)(i) with regard to novelty, inventive step or
industrial applicability; citations and explanations supporting such statement

1. Statement

Novelty (N) Yes: Claims 1-12
No: Claims
Inventive step (1S) Yes: Claims
No: Claims 1-12
Industrial applicability (I1A) Yes: Claims 1-12
No: Claims

2. Citations and explanations

see separate sheet

Form PCTASA/237 (April 2007)



WRITTEN OPINION OF THE International application No.
INTERNATIONAL SEARCHING
AUTHORITY (SEPARATE SHEET) PCT/EP2012/060193

Re ltem V

Reasoned statement with regard to novelty, inventive step or industrial
applicability; citations and explanations supporting such statement

1. Reference is made to the following documents:

D1 US 2007/134397 A1 (EPPLER WOLFGANG M [DE] ET AL) 14 June 2007
(2007-06-14)cited in the application

D2 PALZER ET AL: "Agglomeration of pharmaceutical, detergent, chemical
and food powders Similarities and differences of materials and
processes",

POWDER TECHNOLOGY, ELSEVIER SEQUOIA, LAUSANNE, CH,
vol. 206, no. 1-2, 18 January 2011 (2011-01-18), pages 2-17,
XP027547542,

ISSN: 0032-5910

[retrieved on 2010-05-15]

D3 WO 02/069742 A1 (NESTLE SA [CH]; LENOBLE HENRI-PIERRE [CH])
12 September 2002 (2002-09-12)cited in the application

D4 WO 2004/049831 A1 (NESTEC SA [CH]) 17 June 2004 (2004-06-17)

D5 WO 2007/104326 A1 (UNILEVER NV [NL]; UNILEVER PLC [GB]; LEVER
HINDUSTAN LTD [IN]; ACHTERK) 20 September 2007 (2007-09-20)

D6 WO 03/000077 A1 (NESTLE SA [CH]; FROEHLICH MARKUS [CH];
PALZER STEFAN [CH]; RUEEGER MAX) 3 January 2003 (2003-01-03)

D7 EP 1 820 409 A1 (NESTEC SA [CH]) 22 August 2007 (2007-08-22)

D8 EP 1 344 458 A1 (NESTLE SA [CH]) 17 September 2003 (2003-09-17)

Form PCT/ISA/237 (Separate Sheet) (Sheet 1) (EPO-April 2005)



WRITTEN OPINION OF THE International application No.
INTERNATIONAL SEARCHING
AUTHORITY (SEPARATE SHEET) PCT/EP2012/060193

2. Novelty and inventive step

2.1 The present application concerns a process for preparing a bouillon tablet, a
bouillon tablet obtained by said process and its use for the preparation of soup, sauce,
bouillon or gravy or as a seasoning. The purpose is to provide hard bouillons having
layers of visually appealling elements, such as herbs, garnishes, vegetable pieces or
spices.

2.2 D1 isregarded as being the prior art closest to the subject-matter of claim 1, and
discloses (see e. g. claims 1 and 7, example) a process for preparing a food
concentrate such as a bouillon tablet, wherein a mixture of herbs and/or vegetable
pieces (20-98% wt) having a moisture content of 5-30% wt are pressed to obtain a
compressed pill being not too brittle due to presence of pieces of herbs or vegetables
and 2-80% wt of a matrix material is added comprising e. g. palm oil, salt, glutamate
and sugar to form a second layer. The pill and the matrix material are put into a press
and compressed to a block (=tablet) which is used for the preparation of a soup.

2.3 The subject-matter of claim 1 differs from this known process in that the tablet of
claim 1 is formed using a rotary double-punch press and is therefore new (Article 33
(2) PCT).

2.4 However, this distinguishing feature does not seem to cause any technical
effect.

2.5 The problem to be solved by the present invention may therefore be regarded as
the provision of an alternative process for preparing a bouillon tablet having two or
more layers.

2.6 The solution to this problem proposed in claim 1 of the present application is
considered as not involving an inventive step (Article 33(3) PCT) for the following
reasons: In view of the teaching of D1 which fails to disclose a rotary double-punch
press, the person skilled in the art knows how to compress a bouillon tablet. Further,
in order to solve the problem of the present application, the person skilled in the art
would combine the teaching of D1 with the disclosure of D2 which teaches that food
powders are procuced in agglomerated form to /. a. encapsulate sensitive components
and improve the optical appearance of the product, e. g. by tabletting the powders in a
rotary double-punch tablet press (see p. 2, left-hand column, I. 1-4 and fig. 7j), and he/
she would arrive at the subject-matter of claim 1 in an obvious manner.

2.7 Similar reasoning applies, mutatis mutandis, to the subject-matter of
independent claims 11 and 12, which seems to be obvious in view of a combination of
D1 and D2, too.

Form PCT/ISA/237 (Separate Sheet) (Sheet 2) (EPO-April 2005)



WRITTEN OPINION OF THE International application No.
INTERNATIONAL SEARCHING
AUTHORITY (SEPARATE SHEET) PCT/EP2012/060193

In addition, the subject-matter of dependent claims 2-10 pertains to trivial
modifications or measures, which are prima facie obvious to a person skilled in the art

without the exercise of inventive skill.

2.8 Consequently, the subject-matter of claims 1-12 of the present application is
considered as not involving an inventive step (Article 33(3) PCT).
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For all international applications filed on or after 01/01/2004 the competent
ISA will establish an ISR It is accompanied by the WO-ISA. Unlike the
former written opinion of the IPEA (Rule 66.2 PCT), the WO-ISA is not
meant to be responded to, but to be taken into consideration for further
procedural steps. This document explains about the possibilities.

Within 2 months after the date of mailing of the 1SR and the WO-1SA the
applicant may file amended claims under Art. 19 PCT directly with the
International Bureau of WIPOQ. The PCT reform of 2004 did not change
this procedure. For further information please see Rule 46 PCT as well as
form PCT/ISA/220 and the corresponding Notes to form PCT/ISA/220.

In principle, the WO-ISA will be considered as the written opinion of the
IPEA. This should, in many cases, make it unnecessary to file a demand for
international preliminary examination. If the applicant nevertheless wishes
to file a demand this must be done before expiry of 3 months after the
date of mailing of the ISR/ WO-ISA or 22 months after priority
date, whichever expires later (Rule 54bis PCT). Amendments under Art.
34 PCT can be filed with the IPEA as before, normally at the same time as
filing the demand (Rule 66.1 (b) PCT).

If a demand for international preliminary examination is filed and no
comments/amendments have been received the WO-1SA will be transformed
by the IPEA into an IPRP (International Preliminary Report on Patentability)
which would merely reflect the content of the WO-ISA. The demand can still
be withdrawn (Art. 37 PCT).

After receipt of the |SR/WO-ISA the applicant may file informal comments
on the WO-1SA directly with the International Bureau of WIPO. These
will be communicated to the designated Offices together with the IPRP
(International Preliminary Report on Patentability) at 30 months from the
priority date. Please also refer to the next box.

At the end of the international phase the International Bureau of WIPO will
transform the WO-1SA or, if a demand was filed, the written opinion of the
IPEA into the IPRP, which will then be transmitted together with possible
informal comments to the designated Offices. The IPRP replaces the former
IPER (international preliminary examination report).
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ANEXO

El documento que acredita la calidad de REPRESENTANTES
LEGALES en Bogota de los doctores ALICIA LLOREDA y/o
GUSTAVO TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA y/o
ENRIQUE ALVAREZ para TODOS LOS  ASUNTOS
RELACIONADOS CON LA PROPIEDAD INDUSTRIAL de Ia
sociedad peticionaria, que faculta a cada uno de dichos abogados
para actuar individualmente, se esta presentando con esta solicitud.
En consecuencia, ruego a usted reconocer la personéria de cada uno
de dichos Representantes Legales para actuar dentro del presente
expediente, a fin de que cualquiera de ellos pueda intervenir en

cualquier tiempo respecto de la solicitud en él contenida.

\&L\)\L\, . k AN

LICIA LL.OREDA RICAURTE
T.P. No. 53.215



TRADUCCION OFICIAL No. 143/10 DE UN DOCUMENTO ESCRITO EN FRANCES,
EL CUAL PARA SU IDENTIFICACION SE SELLA CON EL SELLO DEL
TRADUCTOR. ESTA ES UNA TRADUCCION OFICIAL EFECTUADA EL DIA 17 DE
MARZO DE 2010 POR JEAN-JACQUES TURPIN, C.E. 193849 DE BOGOTA,
TRADUCTOR E INTERPRETE OFICIAL SEGUN RESOLUCION No.2680/91 DEL 19

DE DICIEMBRE DE 1991, EXPEDIDA POR EL MINISTERIO DE JUSTICIA DE
COLOMBIA.

APOSTILLA
(Convencion de La Haya del 5 de octubre de 1963) :‘: e
1. - Pais: Suiza
El presente documento publico
2.-  ha sido firmado por Jean-Daniel RUMPF
3. - obrando en calidad de Notario en Vevey

4 - con sello de Jean-Daniel RUMPF, Notario

CERTIFICADO
5.- EnLausana 6.- El 25 de febrero 2010
7.- Por la Cancilleria del Estado del Canton de Vaud
8. - Bajo el nimero 2.578
9. -  Sello: Cancilleria del Consejo de Estado — Cantén de Vaud

10. - Por el Canciller de Estado, firma ilegible de C. CHEVALLEY

Es traduccién fiel y corﬁpleta de la cual se déja copia en los archivos de esta oficina

para confrontacion y a la cual me remito.

Traduccion oficial No. 143/10. inchiier Sl i /45//&
Traductor: Jean-Jacques Turpin. ;m;ﬁ:q,nums :Lg'm
Bogota, D.C., 17 de marzo 2010. ol

Res. Minjusticia No. 2480/91




v
Los abajo fm‘hadus,

NESTEC S.A,, una sociedad organizada y existente
de conformidad con las leyes de Suiza

con domicilio en  Avenue Nestle 55
CH-1800 Vevey
Suiza

nombramos por €l presente a ALICIA LLOREDA y/o
GUSTAVO TAMAYO ylo IGNACIO SANTAMARIA
y/o ENRIQUE ALVAREZ, domiciliados en Bogota,
Colombia, con oficinas en dicha ciudad, Calle 72 No
5-83 piso 6o, nuestros representantes legales y
verdaderos en Bogota, con facultades para recibir
notificaciones y nombrar apoderados judiciales o
extrajudiciales, con el fin de dar cumplimiento al
paragrafo 1o del articulo 543 del decreto 410 de
1971

Los doctores ALICIA LLOREDA y/o GUSTAVO
TAMAYO y/o IGNACIO SANTAMARIA y/o ENRIQUE
ALVAREZ, o los apoderados que cualquiera de ellos
designe, quedan especialmente facultados para
representarnos ante las autoridades colombianas,
administrativas, judiciales o de policia, en todos los
tramites relativos a la propiedad industrial, a cuyo
efecto les facultamos pare dzr ante dichas
autoridades todos los pasos necesarios al objeto
indicado, elevar solicitudes, declaraciones, reclamos,
recursos y presentar desistimientos, formular
descripciones, enmiendas, limitar el alcance de las
soliciludes, presentar oposiciones y apelaciones;
instaurar  cancelaciones,  renunciar  total o
parcialmente a los registros, abonar todos los
impuestos y cuolas y efectuar todo otro pago
determinado por la ley, recibir todos los documentos
y valores, dando el descargo respectivo, llenar
cualesquiera otros requisitos y tomar, en fin, todas
las medidas que creyeren conducentes al resguardo
de nuestros inlereses, y en casc de producirse
oposicion, pasando los antecedentes a los tribunales,
quedan facultados para tomar intervencion como
demandantes o demandados ante los jueces que
sean competentes, pudiendo lransar, someter a
arbitros, desistir, percibir y apelar, con todas las
demas facultades que resulten necesarias, y por el
presente declaramos desde ahora valido y bueno
cuanto dichos representantes y/o los apoderados que
cualquiera de ellos nombre hicieren en nuestro
beneficio

Asimismo, facultamos a los doctores ALICIA
LLOREDA y/o GUSTAVO TAMAYO ylo IGNACIO
SANTAMARIA y/o ENRIQUE ALVAREZ, para
solicitar en la Oficina de Propiedad Industrial la
protocolizacion de este documento y de cualquier
poder que cualquiera de ellos olorgue a nombre
nuestro

Dado y firmado

The undersigned,

NESTEC 8.A., a corporation organized and existing
under the laws of Swilzerland

domiciled at Avenue Nestlé 55
CH-1800 Vevey
Switzerland

hereby  appaint, ALICIA  LLOREDA and/or
GUSTAVO TAMAYO and/or IGNACIO SANTAMARIA
and/or ENRIQUE ALVAREZ, of Bogota, Colombia,
wilh offices In said town, Calle 72 No. 5-83, Sixih
Floor, our true and legal representatives in Bogota,
with power to receive nolifications and to appoint
judicial or extrajudicial agents, so as to comply with
paragraph 1o. of article 543 of decree 410 of 1971.

Doctors ALICIA LLOREDA and/or GUSTAVO
TAMAYQO and/or IGNACIO SANTAMARIA and/or
ENRIQUE ALVAREZ, or the agents by any one of
them appointed, are especially empowered to
represent us before the administrative, judicial or
police authorities of Colombia, in all proceedings
pertaining to industrial property, for which purpose we
authorize them to take before the said authorities all
the necessary steps for the said end; to file pelitions,
declarations, claims, recourses and withdrawals, to
draw up specifications; to file amendments, to limit
the scope of applications, file oppositions, file
cancellations total or partially waive regisirations, to
pay all installments and effect all other payments
prescribed by law, to receive proper receipts, to
comply with all other requirements and, in shor, to
fake all those measures which they may deem fit for
the protection of our interests; and In case of
opposition, where the proceedings be passed over 1o
the courls, we authorize said agents to act on our
behalf, as complainants as well as defendants, before
the competent judges, with full powers to make
arrangements, to submit to arbitrators, lo desist, to
collect, to appeal and, in short, with all such further
powers as may be required, and we hereby declare
from now on as valid and good all that said
representatives and/or the agents by any one of them
appointed may do for our benefit.

We also authorize doctors ALICIA LLOREDA
andlor GUSTAVO TAMAYO and/or IGNACIO
SANTAMARIA and/or ENRIQUE ALVAREZ, to apply
for protocolization of this document and of any power
of attorney by any one of them conferred in our name,
before the Office of Industrial Property.

Given and signed this 3%~ 0k = L0 0

Bruce McCONNELL - Vice President

e

NOTARY SHOULD EXECUTE OTHER SIDE

Authentication

( clowbio

will =



CERTIFICADO NOTARIAL (SOCIEDAD)

Suiza

Vevey

Hoy de de 20 |, comparecio
Bruce McCONNELL , @ quien conozco y

de quien me consla que firmd el anterior documento,
y quien debidamente juramentado declard y dijo que
él es Vicepresidente de

NESTEC S.A. la compania nombrada en el
documento  que  antecede, una  sociedad
debidamente organizada y existente conforme a las
leyes de Suiza, domiciliada en la ciudad de
Vevey, Suiza, legalmente constituida para un
pericdo de duracion que aln no ha terminado, que
gjerce su objeto social; conforme a las leyes de
Suiza, que el declarante esta autorizado por dicha
Compania para conferir este poder, que el sello
estampado por €l al pie de tal poder, en nombre y en
representacion de la expresada Compadia, es el
sello oficial de ella;, y que el objeto para el cual se
confiere este instrumento esta comprendido dentro
del de la sociedad.

El suscrito Notario ha visto los Estatutos de
incorporacion firmados en Vevey, Suiza,

con fecha 24 de marzo de 1997

y certifica que de conformidad con la legislacion de
dicho Eslado la anterior declaracion juramentada es
prueba suficiente de que los hechos sobre que ella
versa son ciertos o verdaderos, de lo cual da fe.

Natary Public (Notario Publico).

NOTARIAL CERTIFICATE (CORPORATION)

Switzerland
Vevey

On this day of , 20,
personally came Bruce McCONNELL ,
to me known, and known to me to be the person who
signed the foregoing instrument, who being by me
duly sworn did depose and say that he is the Vice
President of NESTEC S.A. , the company named
within, a Corporation organized and existing under
the laws of the Switzerland, domiciled al the Cily of
Vevey, Switzerland, legally constituted for a period
of tenure not yel expired, which exercises its
corporate purposes according to the laws of
Switzerland, that the deponent is authorized by said
Company to confer this power of attorney; that the
seal affixed hereunto by the deponent in the name
and on behalf of said Corporation is the corporate
seal thereof, and that the purpose for which this
instrument Is granted is included within the corporate
purposes of the Company.

The undersigned Notary Public has seen the articles
of Incorporation of said Corporation executed at
Vevey, Switzerland, under date March 24, 1997 and
hereby certifies that under the laws of said Country
the foregoing acknowledgment is sufficient proof that
the facts therein contained are true, which he attests.



Authentication Nr. 11'259.-

On the basis of a written confirmation and on the basis of a comparison of signature, the
undersigned, JEAN-DANIEL RUMPF, Notary Public in Vevey for the Canton of Vaud,
Switzerland, certifies the authenticity of the signature appended on the opposite by Mr. Bruce
MCCONNELL, Vice President of Nestec S.A., with its head office in Vevey, who validly
commits the above mentioned limited company with his individual signature.

VEVEY, THIS TWENTYFOURTH DAY OF FEBRUARY TWO THOUSAND AND TEN. -----eeex

APOSTILLE
(Convention de La Haye du 5 octobre 1961)

1. Pays: SUISSE
Le présent acte public
2. a été signé par Jean-Daniel Rumpf

3. agissant en qualité de notaire a Vevey

4. est revétu du sceau/timbre de J.-D. RUMPF - NOTAIRE \;’(;“é‘:
A
Attesté
5. a Lausanne 6. le 25 février 2010

7. par la Chancellerie d'Etat du Canton de Vaud
8. sous No 2’578

9. Sceau/timbre: 10. Signature
pr le Chancelier d'Etat:
C. CHEVALLEY
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fat (or oil), (b) forming a second layer of the tablet by adding to the
first layer a mixture comprising one or more of herbs, garnishes, veget-
able pieces, and spices; and (a) compressing the two layers to form the
tablet, where the tablet is formed using a rotary double-punch press.
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PCT/EP2012/060193 30/05/2012 16/06/2011
Applicant

NESTEC S.A.
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|:| atranslation of the international application into , which is the language
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may, within one month from the date of mailing of this international search report, submit comments to this Authority
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b. |:| none of the figures is to be published with the abstract
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(54) Titulo: PROCESO DE TABLETA DE CALDO.

(57) Resumen - Reivindicacion(es):

Resumen.-

Un procedimiento para preparar una tableta de caldo que tiene dos o mas capas que comprende los pasos (a) formar una primera capa de
la tableta que comprende una mezcla de dos 0 méas de sal, potenciador del sabor, azlcar, y grasa (o aceite), (b) formar una segunda capa de la
tableta mediante la adicién a la primera capa de una mezcla que comprende una o méas de hierbas, aderezos, trozos de verduras, y especias, y (a) la
compresion de las dos capas para formar la tableta, donde se forma la tableta usando una prensa rotativa de doble troquel.

Sector: Industria Quimica, proceso para la preparacion de una tableta de caldo por medio del empleo de una prensa de doble troquel para la
preparacion de dicha tableta de caldo.
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TRADUCCION OFICIAL No. 2013-12-18-743
DE UN DOCUMENTO ESCRITO EN INGLES

No. 11047/GF
Yo/Nosotros, el suscrito
(lista de cedentes: ver abajo)

por el presente declaro que soy/somos uno de los inventor(es) de la siguiente invencion:

PROCESO DE TABLETA DE CALDO

para la cual se presentd una solicitud de patente bajo 11170231.2 el 16.06.2011 en un

Procedimiento Europeo (Patentes)

y que yo/nosotros, por una consideracion buena y valiosa, el recibo de lo cual yo/nosotros por el
presente reconozco, he/hemos traspasado y por el presente traspaso todos mis/nuestros derechos
en la Solicitud y la invencion(es) descrita en el presente y todas las mejoras de la misma, en cuanto
se relaciona con todos los paises del mundo y también mis/nuestros derechos para solicitar

patentes que designen a cualquier pais, a

Nestec S.A.,
un cuerpo corporativo de Suiza en Avenue Nestlé 55, CH-1800 VEVEY, Suiza

incluyendo el derecho a obtener patentes en cualquier pais, el derecho a reivindicar prioridad bajo
la Convencidn Internacional de la Solicitud y el derecho a vender o transferir dicha patente y/o
solicitud de patente.

SCHROEDER, Caroline
Hindenburgstr. 24
DE-78467 Konstanz

Ciudadano de Alemania

Fecha del Traspaso: 01.07.2007

KRAUCH, José Guillermo
Feldstrasse 22
DE-78224 Singen

Ciudadano de Alemania

Fecha del Traspaso: 03.05.2003



Firma

(ilegible)

Nombre: Caroline Schroeder
Firma del testigo

(ilegible)

Nombre: (ilegible)

Firma

(ilegible)

Nombre: José Guillermo Krauch
Firma del testigo

(ilegible)

Nombre: (ilegible)

Acepto el traspaso anterior
Fecha: Vevey, 28/07/2011

Fecha
21/07/ 2011

Fecha
27/07/ 2011

Fecha
21/07/2011

Fecha
21/07/2011

Nestec S.A.
(firma: ilegible)
Cornelis SCHULLER

Vicepresidente Asistente

Traducido segiin mi mejor saber y entender, este dia 18 de diciembre de 2013, en la ciudad

de Bogotda, D.C., por Anita Escobar de Tamayo, Traductora Oficial, Res. 2177 de 1989, Ministerio

de Justicia, Republica de Colombia.

TRADUCTORA OFICIAL
RES, 2177/89 MINJUSTICIA

jTy

-

“TANITA ESCOBAR DE TAMAY(



NO 11047/GF

I/We, the undersigned

(List of assignors : see bottom of page.)

do hereby declare that | am / We are one of /the inventor(s) of the following invention :

BOUILLON TABLET PROCESS

for which a patent application has been filed under 11170231.2 on 16.06.2011 in European
Procedure (Patents)

and that I/we, for good and valuable consideration, the receipt of which l/we hereby
acknowledge, have assigned and do hereby assign all my/our rights in the Application and
the invention(s) described therein and all improvements thereof, so far as all countries of
the world are concerned and also my/our rights to apply for patents designating any
country, to

Nestec S.A.,
a Swiss body corporate of Avenue Nestlé 55, CH-1800 VEVEY, Switzerland
including the right of obtaining patents in any country, the right to claim priority under the

International Convention from the Application and the right to sell or transfer said patent
and/or patent application.

SCHROEDER Caroline KRAUCH José Guillermo
Hindenburgstr. 24 Feldstrasse 22
DE-78467 Konstanz D-78224 SINGEN
Citizen of Germany Citizen of Germany

Assignment date : 01.07.2007 Assignment date : 03.05.2003
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Name: Caroline Schroeder

Witness's signature
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Date Signed
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Name: José Guillermo KRAUCH

Witness's signature
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Date signed
24071 2044
Date Signed
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Date signed

PANNE TSN

| accept the foregoing assignment

Date Vé\fé",, zg _’-}' loll

Nestec S.A.

7

W L

:Cornel§ SCHULLER
Akssist’ant ice President



