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El solicitante presenta una copia de la(s) reivindicación(es) patentable(s) u otorgable(s) de la solicitud de la Oficina de 
Primera Presentación que profirió el examen de patentabilidad, junto con una traducción al castellano. ^ 8 1  □  NO

REQUISITOS PARA EL RECONOCIMIENTO DE LOS RESULTADOS DE EXAMENES DE PATENTABILIDAD 
EFECTUADOS A SOLICITUDES EXTRANJERAS

Para que la Superintendencia de Industria y ¡Comercio pueda reconocer los resultados de exámenes de patentabilidad 
producidos por otras Oficinas de Propiedad Industrial se debe cumplir con las siguientes condiciones:

(a) Al momento de solicitar el examen de patentabilidad, si el solicitante pide que se reconozcan exámenes de patentabilidad 
de otras oficinas extranjeras, deberá aportar junto con el pago de la tasa correspondiente, los siguientes anexos:

(i) Copia de las resoluciones, fallos o decisiones que han sido relevantes para la determinación de la patentabilidad de la(s) 
solicitud(es) en la Oficina que haya proferido el examen de patentabilidad que contienen reivindicaciones patentadles u 
otorgadles que son la base de la petición, y si es del caso, su traducción al castellano. ^  SI □  NO

(ii) Copia de todas las reivindicaciones determinadas como patentadles u otorgadles en la Oficina que profirió el examen de 
patentabilidad y, si es del caso, su traducción al castellano. ^ 8 1  □  NO

(lil) Copia de los antecedentes, información o documentos citados por el examinador de la Oficina de Primera Presentación 
del examen de patentabilidad, en las resoluciones, fallos o decisiones correspondientes, incluyendo la literatura no patente. 
Los documentos de patente deberán presentarse siempre y cuando no estén disponibles para la Superintendencia de 
Industria y Comercio mediante el simple acceso a bases de datos gratuitas. ^  SI □  NO

(iv) Una tabla de correspondencias de las reivindicaciones que han sido determinadas como patentables u otorgables en la 
solicitud de la Oficina que haya proferido el examen de patentabilidad.
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TABLA DE CORRESPONDENCIA DE REIVINDICACIONES
REIVINDICACIONES RADICADAS EN FASE 

NACIONAL SOLICITUD EN COLOMBIA  
ORIGINALES

REIVINDICACIONES OTORGABLES EN LA 
SOLICITUD INTERNACIONAL 

US 8.592.575

REIVINDICACIONES MODIFICADAS PARA 
EXAMEN PATENTABILIDAD

EXPLICACION SOBRE LA 
SUFICIENTE CORRESPONDENCIA Ó 
COMENTARIOS QUE EXPLICAN LA 

CORRESPONDENCIA
1. Un procedimiento para extraer pectina que tiene 

un grado elevado de polimerización, que 
comprende;
Añadir ácido oxálico y/o oxaiato hidrosoluble a 
una suspensión acuosa de una piel en una. 
cantidad suficiente para proporcionar una mezcla 
que tenga un pH de entre 3,0 y 3,6 y una 
molaridad total de oxaiato superior a la molaridad 
total del calcio (II);
calentar la mezcla .hasta una temperatura de 
aproximadamente 50 a aproximadamente 80°C 
durante un tiempo suficiente para extraer una 
pectina; y
separar la pectina extraída de la mezcla 
precipitando la pectina extraída de la mezcla, en 
el que la pectina extraída tiene un grado de 
esterificación (DE) de al menos 72 y un elevado 
grado de polimerización caracterizado por una 
viscosidad intrínseca superior a 
aproximadamente 6,5 dl/g.

Un procedimiento para extraer pectina que tiene un 
grado elevado de polimerización, que comprende: 
añadir ácido oxálico y/o oxaiato hidrosoluble a una 
suspensión acuosa de una piel en una cantidad 
suficiente para proporcionar una mezcla que tenga 
un pH de entre 3,0 y 3,6 y una molaridad total de 
oxaiato superior a la molaridad total del calcio (il) 
en la piel;
calentar la mezcla hasta una temperatura de 
aproximadamente 50 a aproximadamente 80°C 
durante un tiempo suficiente para extraer una 
pectina; y
separar la pectina extraída de la mezcla 
precipitando la pectina extraída de la mezcla, en el 
que la pectina extraída tiene un grado de 
esterificación (GE) de al menos 72 y un elevado 
grado de polimerización caracterizado por una 
viscosidad intrínseca superior a aproximadamente
6,5 dl/g.

1. Un procedimiento para extraer pectina que tiene un 
grado elevado de polimerización, que comprende: 
añadir ácido oxálico y/o oxaiato hidrosoluble a una 
suspensión acuosa de una piel en una cantidad 
suficiente para proporcionar una mezcla que tenga 
un pH de entre 3,0 y 3,6 y una molaridad total de 
oxaiato superior a la molaridad total del calcio (II) 
en la piel;
calentar la mezcla hasta una temperatura de 

aproximadamente 50 a . aproximadamente 80®G 
durante un tiempo suficiente para extraer una 
pectina; y
separar la pectina extraída de la mezcla 
precipitando la pectina extraída de la mezcla, en el 
que la pectina extraída tiene un grado de 
esterificación (GE) de al menos 72 y un elevado 
grado de polimerización caracterizado por una 
viscosidad intrínseca superior a aproximadamente
6,5 dl/g.

La Reivindicación 1 original No incluye 
“en la p ie l” después de “molaridad 
to ta l del ca lcio  (II)”

2. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
2, en el que el pH de la mezcla antes de separar 
la pectina extraída de la mezcla está entre 3,1 y 
3,4.

2. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que el pH de la mezcla antes de separar la 
pectina extraída de la mezcla está entre 3,1 y 3,4.

2. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que el pH de la mezcla antes de separar la 
pectina extraída de la mezcla está entre 3,1 y 3,4.

3. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
2, en el que la mezcla se calienta hasta una 
temperatura de aproximadamente 70 a 
aproximadamente 80°C durante la separación de la 
pectina extraída.

Reivindicación igual

El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
2, en el que la mezcla se calienta hasta una 
temperatura de aproximadamente 70 a 
aproximadamente 80°C durante la separación de 
la pectina extraída.

3. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
2, en el que la mezcla se calienta hasta una 
temperatura de aproximadamente 70 a 
aproximadamente 80°C durante la separación de la 
pectina extraída.

Reivindicación igual

El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, que comprende además filtrar la mezcla para 
eliminar los sólidos insolubles después de extraer 
la pectina y antes de separar la pectina extraída.

4. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, que comprende además filtrar la mezcla para 
eliminar los sólidos insolubles después de extraer 
la pectina y antes de separar la pectina extraída.

4. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, que comprende además filtrar la mezcla para 
eliminar los sólidos insolubles después de extraer 
la pectina y antes de separar la pectina extraída.

Reivindicación igual
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5. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 

1, que comprende además poner en contacto la 
mezcla que contiene la pectina extraída con una 
resina de intercambio iónico antes de separar la 
pectina extraída.

5. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, que comprende además poner en contacto la 
mezcla que contiene la pectina extraída con una 
resina de intercambio iónico antes de separar la 
pectina extraída.

5. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, que comprende además poner en contacto la 
mezcla que contiene la pectina extraída con una 
resina de intercambio iónico antes de separar la 
pectina extraída.

Reivindicación igual

6. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
5, en el que la resina de intercambio iónico 
comprende una resina de intercambio catiónico 
seleccionada del grupo que consiste en que 
Lewatit® S1668, Lew/atit® S1468, Purolite® 
C100E, y Amberlite® SR1L Na.

6. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
5, en el que la resina de intercambio iónico 
comprende una resina de intercambio catiónico 
eficaz para eliminar residuos de oxaiato, residuos 
de calcio o combinaciones de los mismos de la 
pectina extraída.

3. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
5, en el que la resina de intercambio iónico 
comprende una resina de intercambio catiónico 
eficaz para eliminar residuos de oxaiato, residuos 
de calcio o combinaciones de los mismos de la 
pectina extraída.

Reivindicación modificada

7. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
5, en el que la pectina extraída tiene un 
contenido en oxaiato total inferior a 2,0 mg por 1 
g de pectina., ,, . , , ,

7. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
5, en el que la pectina extraída tiene un contenido 
en oxaiato total inferior a 2,0 mg por 1 g de 
pectina.

7. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
5, en el que la pectina extraída tiene un contenido 
en oxaiato total inferior a 2,0 mg por 1 g de 
pectina,

Reivindicación igual

8. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
5, en el que la pectina extraída tiene un 
contenido en calcio total inferior a 1 mg /g.

8. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
5, en el que la pectina extraída tiene un contenido 
en calcio total inferior a 1 mg /g.

8. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
5, en el que la pectina extraída tiene un contenido 
en calcio total inferior a 1 mg /g.

Reivindicación igual

9. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, que además comprende una o más de las 
etapas de lavado, prensado, desecación y 
molturación de la pectina extraída después de 
separar la pectina extraída para obtener un 
producto final de pectina.

9. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, que además comprende una o más de las 
etapas de lavado, prensado, desecación y 
molturación de la pectina extraída después de 
separar la pectina extraída para obtener un 
producto final de pectina.

9. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, que además comprende una o más de las 
etapas de lavado, prensado, desecación y 
molturación de la pectina extraída después de 
separar la pectina extraída para obtener un 
producto final de pectina.

Reivindicación igual

10.El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que el rendimiento por piel (Yp) es 
superior a aproximadamente 23 %, en el que Yp 
= 0,-ys-MA/Vp e ys es el rendimiento de la 
solución (extracto liquido) en g/kg, M es la masa 
total de la mezcla antes de separar la pectina 
extraída, y Wr es el peso de la piel usada en la 
suspensión acuosa.

10. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que el rendimiento por piel (Yp) es superior 
a aproximadamente 23 %, en el que Yp = 0,1 
•yS*M/Wp e ys es el rendimiento de ia solución 
(extracto liquido) en g/kg, M es la masa total de la 
mezcla antes de separar la pectina extraída, y W p 
es el peso de la piel usada en la suspensión 
acuosa.

10. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que el rendimiento por piel (Yp) es superior 
a aproximadamente 23 %, en el que Yp = 0,1 
•yS*M/Wp e ys es el rendimiento de la solución 
(extracto liquido) en g/kg, M es la masa total de la 
mezcla antes de separar la pectina extraída, y W p 
es el peso de la piel usada en la suspensión 
acuosa.

Reivindicación modificada

11 .El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
10, en el que el producto del rendimiento por piel 
y la viscosidad intrínseca es superior a 
aproximadamente 165% dl/g.

11. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
10, en el que el producto del rendimiento por piel y 
la viscosidad intrínseca es superior a 
aproximadamente 165% dl/g.

11. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
10, en el que el producto del rendimiento por piel y 
ia viscosidad intrínseca es superior a 
aproximadamente 165% di/g.

Reivindicación igual
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12.El procedimiento de acuerdo con ia reivindicación 
1, en el que la pectina extraida tiene un grado de 
esterificación (DE) de al menos 75.

12. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que la pectina extraida tiene un grado de 
esterificación (GE) de al menos 75.

12. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que la pectina extraida tiene un grado de 
esterificación (GE) de al menos 75.

Reivindicación igual

13.El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que la pectina extraida tiene una 
viscosidad intrínseca (VI) de al menos 7,8 dl/g.

13. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que la pectina extraida tiene una 
viscosidad intrínseca (VI) de al menos 7,8 dl/g.

13. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que la pectina extraida tiene una 
viscosidad intrínseca (VI) de al menos 7,8 dl/g.

Reivindicación igual

14.EI procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que la pectina extraida tiene una 
viscosidad intrínseca (VI) de al menos 8,5 dl/g.

14.El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que la pectina extraída tiene una 
viscosidad intrínseca (VI) de al menos 8,5 dl/g.

14.El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
1, en el que la pectina extraida tiene una 
viscosidad intrínseca (VI) de al menos 8,5 dl/g. Reivindicación igual

15. Una pectina producida por el procedimiento de la 
reivindicación 1, en la que la pectina tiene un 
grado de esterificación de al menos 75% y una 
viscosidad intrínseca de al menos 6,0 dl/g.

15. Un procedimiento para extraer pectina que tiene 
un grado elevado de polimerización, que consiste 
esencialmente en;
añadir ácido oxálico y/o oxaiato hidrosoluble a una. 
suspensión acuosa de una piel en una cantidad 
suficiente para proporcionar una mezcla que tenga 
un pH de entre 3,0 y 3,6 y una molaridad total de 
oxaiato superior a ia molaridad total del calcio (II) 
en la piel;
calentar la mezcla hasta una temperatura de 
aproximadamente 50 a aproximadamente 80“C 
durante un tiempo suficiente para extraer una 
pectina;
opcionalmente filtrar la mezcla para eliminar los 
sólidos insolubles;
poner en contacto la mezcla que contiene la 
pectina extraida con una resina de intercambio 
catiónico; y
separar la pectina extraida de la mezcla 
precipitando la pectina extraida de la mezcla, para 
obtener un rendimiento por piel (Yp) es superior a 
aproximadamente 23 %, en el que Yp = 
0,1-yS-M/WP e yS es el rendimiento de la solución 
(extracto liquido) en g/kg, M es la masa total de la 
mezcla antes de separar la pectina extraida, y WP 
es el peso de la piel usada en la suspensión 
acuosa;
en el que la pectina extraida se tiene un grado de 
esterificación (GE) de al menos 72 y un grado de 
polimerización alto caracteriza por una viscosidad 
intrínseca superior a aproximadamente 6,5 dl/g.

15. Un procedimiento para extraer pectina que tiene 
un grado elevado de polimerización, que consiste 
esencialmente en;
añadir ácido oxálico y/o oxaiato hidrosoluble a una 
suspensión acuosa de una piel en una cantidad 
suficiente para proporcionar una mezcla que tenga 
un pH de entre 3,0 y 3,6 y una molaridad total de 
oxaiato superior a la molaridad total del calcio (II) 
en la piel;
calentar la mezcla hasta una temperatura de 
aproximadamente 50 a aproximadamente 80°C 
durante un tiempo suficiente para extraer una 
pectina;
opcionalmente filtrar la mezcla para eliminar los 
sólidos insolubles;
poner en contacto la mezcla que contiene la 
pectina extraida con una resina de intercambio 
catiónico; y
separar la pectina extraida de la mezcla 
precipitando la pectina extraida de la mezcla, para 
obtener un rendimiento por piel (Yp) es superior a 
aproximadamente 23 %, en el que Yp = 
0,1*yS*M/WP e yS es el rendimiento de la solución 
(extracto liquido) en g/kg, M es la masa total de la 
mezcla antes de separar la pectina extraída, y WP 
es el peso de la piel usada en la suspensión 
acuosa;
en el que la pectina extraida se tiene un grado de 
esterificación (GE) de al menos 72 y un grado de 
polimerización alto caracteriza por una viscosidad 
intrínseca superior a aproximadamente 6,5 dl/g.

Reivindicación eliminada
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16. La pectina de la reivindicación 15, que tiene un 
grado de esterificación de al menos 76.

16. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
15, en el que la pectina extraída tiene un 
contenido en oxaiato total inferior a 2,0 mg por 1 g 
de pectina.

16. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
15, en el que la pectina extraída tiene un 
contenido en oxaiato total inferior a 2,0 mg por 1 g 
de pectina.

Reivindicación eliminada

17. La pectina de la reivindicación 15, que tiene un 
grado de esterificación de al menos 78.

17. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
15, en el que la pectina extraída tiene un contenido 
en calcio total inferior a 1 mg /g.

17. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
15, en el que la pectina extraída tiene un contenido 
en calcio total inferior a 1 mg /g.

Reivindicación eliminada

18. La pectina de la reivindicación 15, que tiene una 
viscosidad intrínseca de al menos 6,5 dl/g.

18. El procedimiento de la reivindicación 15, en el que 
el tiempo suficiente es de aproximadamente 1 hora 
a aproximadamente 3 horas.

18. El procedimiento de la reivindicación 15, en el que 
el tiempo suficiente es de aproximadamente 1 hora 
a aproximadamente 3 horas.

Reivindicación eliminada

19. La pectina de la reivindicación 15, que tiene una 
viscosidad intrínseca de al menos 7,5 dl/g.

19. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
15, en el que la pectina extraída tiene un grado de 
esterificación (GE) de al menos 75.

19. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
15, en el que la pectina extraída tiene un grado de 
esterificación (GE) de al menos 75.

Reivindicación eliminada

20. La pectina de la reivindicación 15, que tiene una 
viscosidad intrínseca de al menos 8,0 dl/g.

20. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
15, en el que la pectina extraída tiene una 
viscosidad intrínseca (VI) de al menos 7,8 dl/g.

20. El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 
15, en el que la pectina extraída tiene una 
viscosidad intrínseca (VI) de al menos 7,8 dl/g.

Reivindicación eliminada
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OFICINA DE PATENTES Y MARCAS DE LOS ESTADOS UNIDOS

DEPARTAMENTO DE COMERCIO DE LOS ESTADOS UNIDOS 
Oficina de Patentes y Marcas de los Estados Unidos
Dirección: COMSIONADO DE PATENTES 

P.O Box 1450
Alexandria, Virginia 22313-1450 
www.uspto.gov

N° SOLICnUD FECHA DE EMISIÓN PATENTE N° N° DE EXPEDIENTE DEL MANDATARIO N° DE CONFIRMACIÓN

13/154.381 26/11/2013 8592575 10-501 (29776-0070) 1910

62488 7590 06/11/2013

CP Kelco US, INC  
c/o Pete Pappas, Sutherland, Asbill & Brennan LLP 
999 Peachtree Street, NE  
SUITE 2300
ATLANTA, GA 30309-3996

NOTIFICACIÓN DE CONCESIÓN

El número previsto de patente y la fecha de concesión son las arriba indicadas.

Resolución sobre ajuste del plazo de protección de patente con arreglo a la U.S.C. 35 154 (b)
(Solicitud presentada el dia o con posterioridad al dia 29 de mayo de 2000)

El ajuste del plazo de la patente es de 111 dia(s). Cualquier patente que se haya de emitir a partir de la 
solicitud arriba identificada incluirá una indicación de dicho ajuste en su página de portada.

Si se ha presentado alguna solicitud de continuación (CPA, por sus siglas en inglés) en la solicitud arriba 
identificada, la fecha de presentación que determina el ajuste del plazo de la patente es la fecha de 
presentación del CPA más reciente.

El solicitante podrá obtener más información en detalle accediendo al sitio web PAIR de recuperación de 
información sobre solicitudes de patente (PAIR, Patent Application Information Retríeval) en 
http://pair.uspto.gov.

Cualquier pregunta relativa a la amphación del plazo de la patente o a la resolución sobre el ajuste de plazo 
deberá dirigirse a la Oficina de Administración Legal de Patentes, disponible en el número: 
(571)-272-7702. Las preguntas relativas al abono de tarifas por la emisión y publicación de patentes 
deberán dirigirse a la Unidad de Ayuda a Solicitudes (AAU, Application Assistance Unit) de la Oficina de 
Gestión de Datos (ODM, Office o f  Data Management) disponible en el número: (571)-272-4200.

SOLICITANTE(S) (Por favor, consulte el sitio web PAIR http://pair.uspto.gov si desea añadir solicitantes 
adicionales):

Soren Vodstrup Jensen, Lille Skensved, DINAMARCA;
Susanne Oxenboll Sorensen, Vallensbak Strand, DINAMARCA;
Claus Rolin, Koege, DINAMARCA;

Los Estados Unidos representan el mercado más grande y dinámico del mundo y ofrecen una ubicación sin 
igual, ideal para la inversión, innovación y comercialización de nuevas tecnologias. EE.UU. ofrece 
impresionantes recursos y ventajas para quienes invierten y fabrican productos aqui. A través de 
SelectUSA, nuestra nación se esfuerza por atraer y fomentar la inversión empresarial. Si desea saber más 
acerca de por qué EE.UU. es el mejor país del mimdo en el que desarrollar tecnología, fabricar productos y 
hacer crecer su negocio, visite SelectUSA.gov.
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—  La FECHA DE ENVIO de esta comunicación es la que figura en la hoja de portada Junto a la 
dirección de correspondencia—

Siendo admisibles todas las reivindicaciones, EL EXAMEN DE MÉRITOS QUEDA (O PERMANECE) 
CERRADO para esta solicitud. Si no se incluyera en el presente documento (o no se hubiera remitido con 
anterioridad) se enviará ima Notificación de autorización (PTOL-85) u otra comunicación apropiada a su 
debido tiempo LA PRESENTE NOTIFICACIÓN DE AUTORIZACIÓN NO CONSTITUYE UNA 
CONCESIÓN DE DERECHOS DE PATENTE. La presente soHcitud está sujeta a su retirada de la fase 
de emisión a criterio de la Oficina o a petición del sohcitante. Véanse CFR 37, 1.313 y MPEP 1308.

1. 0  Esta comunicación responde a la enmienda efectuada vor el Solicitante, remitida el 2 de asosto de 2013.
□  Se presentaron una o más declaraciones/declaraciones juradas, de conformidad con CFR 3 7 ,1.130(b) 

el día ;
2. □  El solicitante ha elegido una opción en respuesta a un requisito de restricción fijado durante la entrevista el

d ía  ; el requisito de restricción y su elección se incorporan a la presente instancia.
3. lEl Las reivindicaciones autorizadas son 1-14 v 21-26. Como resultado de las reivindicaciones aceptadas

usted podrá optar al Procedimiento Acelerado de Examen de Patente en una de las oficinas de 
propiedad intelectual que participen en dicho programa en relación a la correspondiente solicitud. Si 
desea más información le remitimos a http://www.uspto.gov/patents/init events/pph/index.isp o envíe 
una consulta a PPHfeedback@uspto.gov.

4. □  Se acusa recibo de una reivindicación de prioridad extranjera con arreglo a lo dispuesto en U.S.C. 35,
apartados 119(a)-(d) o (f)- 
Copias certificadas:
a) □  Todas b) □  Algunas *c) □  Ninguna de las siguientes:

1. Se han recibido □  copias certificadas de los documentos de prioridad.
2. Se han recibido □  copias certificadas de los documentos de prioridad en la Sohcitud n° .
3. Se han recibido □  copias de las copias certificadas de los doeumentos de prioridad en esta

solicitud de la fase nacional desde la Oficina Internacional (Norma 17.2 (a) del Tratado de 
Cooperación en materia de Patentes, PCT).

* Copias certificadas no recibidas:___.
El Solicitante dispone de TRES MESES A PARTIR DE LA “FECHA DE ENVIO” de esta comunicación 
para presentar una respuesta que cumpla los requisitos que figuran debajo a continuación. En caso de 
incumplimiento en el plazo oportuno supondrá el ABANDONO de la presente solicitud.
DICHO PERIODO DE TRES MESES NO ES PRORROGADLE.

5. □  LOS DIBUJOS CORREGIDOS (si se necesita adjuntar hojas de sustitución) deben ser enviados.
□  Incluye los cambios requeridos por el Examinador en la Enmienda/Comentario del Examinador

adjunto o en la acción administrativa n°/de fecha de envío_______  de la Oficina.
Se deben hacer constar datos identiflcativos, como el número de la solicitud (véase CFR 37,1.84 (c)) en 
la misma cara de los dibujos (no por detrás) de cada hoja. La(s) hoja(s) de sustitución deberán 
etiquetarse como tales en la cabecera con arreglo a lo dispuesto en CFR 37,1.121 (d).

6. □  DEPÓSITO DE y/o INFORMACIÓN acerca del depósito de MATERIAL BIOLÓGICO debe remitirse. 
Tenga en cuenta el comentario adjunto del Examinador en relación al requisito de DEPÓSITO DE 
MATERIAL BIOLÓGICO.

Adjunto(s)
1. □  Notificación de citas de referencias (PTO-892).
2. □  Declaraciones de divulgación de información (PTO/SB/08), N° de documento/Fecha de envío:
3. □  Comentario del examinador en relación al requisito de depósito de material biológico.
4. □  Resumen de la entrevista (PTO-413), N° de documento/Fecha de envío:______ .
5. □  Enmienda/comentario del examinador.
6. lEl Declaración del examinador con las razones para la autorización.
7. □  Otros

oficina de Patentes y Marcas de EE.UU 
PTOL-37 (Rev. 05-13)

Notificación de Autorización Parte del documento N®: 201308020
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INSTANCIA DETALLADA

Esta instancia administrativa se realiza en respuesta a las modificaciones efectuadas por el 

Solicitante y remitidas el 2 de agosto de 2013. Las reivindicaciones 1 y 6 se modifican; las reivindicaciones 

15-20 se cancelan y las reivindicaciones 21-26 son de nuevo envió. Las reivindicaciones 1-14 y 21-26 están 

pendientes y se examinan conforme al examen de méritos aqui expuestos.

A la vista de la enmienda del Solicitante, el rechazo de las reivindicaciones 1-14 queda retirado.

El rechazo a las reivindicaciones 1-14 con arreglo a U.S.C. 35, 103 (a) por ser no patentable 

sobre la base de Joye a la vista de Christensen y Eschinasi queda retirado. Los argumentos del 

Sohcitante son persuasivos.

De igual manera, la enmienda y los argumentos del Sohcitante tal como se describen en la parte 

superior bastan para ehminar todas las objeciones efectuadas en la primera instancia administrativa y para 

situar a la sohcitud en condiciones para autorizarla.

Cualquier comentario que el sohcitante considere necesario deberá remitirse no más tarde de la 

fecha de abono de la tasa de emisión y, para evitar retrasos en la tramitación, preferentemente deberá 

acompañar a la tasa de emisión. Cualquiera de dichas remisiones deberá ir claramente etiquetada con la 

frase “Comentarios sobre la declaración de razones para la autorización.”

Cualquier consulta relativa a la presente comimicación o a otras comunicaciones previas del 

examinador deberá remitirse a LAYLA BLAND cuyo número de teléfono es (571) 272-9572. El 

examinador está disponible con normalidad de limes a viernes, de 10.00 a 18.30.

Si no logra contactar con el examinador por vía telefónica, el supervisor del examinador, Anna 

Jiang está disponible en el número (571) 272-0627. El número de fax asignado para este tipo de 

comunicaciones relativas a esta sohcitud o procedimiento es el 571-273-8300.
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Puede consultar la información relativa al estado de una solicitud en el sistema de Recuperación de 

Información de Solicitudes de Patente, PAIR (Patent Application Information Retrieval). La información 

acerca del estado de solicitudes publicadas puede obtenerse tanto del sistema PAIR Público como Privado. 

La información acerca del estado de solicitudes no publicadas únicamente está disponible en el sistema 

PAIR Privado. Si desea más información sobre el sistema PAIR le remitimos a http://pair-direct.uspto.gov. 

Si tiene alguna pregunta relativa al acceso al sistema PAIR Privado, contacte con el Centro de Negociado 

Electrónico ECB (Electronic Business Center) en el 866-217-9197 (gratuito). Si desea recibir ayuda de un 

Representante de Servicio al Cliente de la USPTO u obtener acceso al sistema de información 

automatizada, llame al 800-786-9199 (EN USA O CANADÁ) o al 571-272-1000.

/Layla Bland/

Examinador primario. Unidad de Trabajo Técnico 1623
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Modificaciones a las Reivindicaciones

Este listado de reivindicaciones reemplaza a todas las versiones y listados anteriores de 

reivindicaciones contenidas en la solicitud:

1. (Actualmente modificada) Un procedimiento para extraer pectina que tiene un grado 

elevado de polimerización, que comprende:

añadir ácido oxálico y/o un oxaiato hidrosoluble a una suspensión acuosa de una piel en una 

cantidad suficiente para proporcionar una mezcla que tenga un pH de entre 3,0 y 3,6 y una molaridad total 

de oxaiato superior a la molaridad total del calcio (II) en la piel:

calentar la mezcla hasta ima temperatura de aproximadamente 50a aproximadamente 80°C durante 

un tiempo suficiente para extraer ima pectina; y

separar la pectina extraida de la mezcla precipitando la pectina extraida de la mezcla, en la que la 

pectina extraída tiene un grado de esterificación (GE) de al menos 72 y un elevado grado de polimerización 

caracterizado por una viscosidad intrínseca superior a aproximadamente 6,5 dl/g.

2. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 1, en el que el pH de la

mezcla antes de separar la pectina extraida de la mezcla está entre 3,1 y 3,4.

3. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 2, en el que la mezcla se

calienta hasta una temperatura de aproximadamente 70 a aproximadamente 80°C durante la separación de

la pectina extraida.

4. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 1, que comprende además 

filtrar la mezcla para eliminar los sólidos insolubles después de extraer la pectina y antes de separar la 

pectina extraida.

20546843.2
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5. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 1, que comprende además

poner en contacto la mezcla que contiene la pectina extraida con una resina de intercambio iónico antes de 

separar la pectina extraida.

6. (Actualmente modificada) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 5, en el que

la resina de intercambio iónico comprende ima resina de intercambio catiónico eficaz para eliminar 

residuos de oxaiato. residuos de calcio o combinaciones de los mismos de la pectina extraida seleccionado 

áel grupo-consistente en Lewatit® S1668, en Lewatit® SI168, Purolite® CIOOE y Amberlite® SRl-LNa.

7. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 5, en el que la pectina

extraida tiene un contenido en oxaiato total inferior a 2,0 mg por 1 g de pectina.

8. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 5, en el que la pectina

extraida tiene im contenido en calcio total inferior a 1 mg /g.

9. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 1, que además comprende 

una o más de las etapas de lavado, prensado, desecación y molturación de la pectina extraída después de 

separar la pectina extraída para obtener un producto final de pectina.

10. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 1, en el que el rendimiento 

por piel (Yp) es superior a aproximadamente 23 %, en elque Yp = 0,l ys M/Wp eyses el rendimiento de la 

solución (extracto líquido) en g/kg, M es la masa total de la mezcla antes de separar la pectina extraida, y 

Wp es el peso de la piel usada en la suspensión acuosa.

20546843.2
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11. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 10, en el que el producto del 

rendimiento por piel y la viscosidad intrinseca es superior a aproximadamente 165% dl/g.

12. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 1, en el que la pectina 

extraída tiene un grado de esterificación (GE) de al menos 75.

13. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 1, en el que la pectina 

extraída tiene una viscosidad intrínseca (VI) de al menos 7,8 dl/g.

14. (Original) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 1, en el que la pectina 

extraída tiene una viscosidad intrínseca (V I) de al menos 8,5 dPg.

15-20. (Canceladas)

21. (Nueva) Un procedimiento para extraer pectina que tiene un grado elevado de 

polimerización, que comprende principalmente:

añadir ácido oxálico y/o un oxaiato hidrosoluble a ima suspensión acuosa de una piel en una 

cantidad suficiente para proporcionar una mezcla que tenga un pH de entre 3,0 y 3,6 y una molaridad total 

de oxaiato superior a la molaridad total del calcio (II) en la piel;

calentar la mezcla hasta una temperatura de aproximadamente 50a aproximadamente 80°C durante 

un tiempo suficiente para extraer ima pectina;

opcionalmente filtrar la mezcla para eliminar los sólidos insolubles;

20545843.2



N°de Serie: 13/154.381 
Presentado el: 6 de junio de 2011 
M O DIFICACIÓ N Y  RESPUESTA A  LA  IN STANCIA  A D M IN ISTR A TIVA  
Página 5 de 14

poner en contacto la mezcla que contiene la pectina extraída con una resina de intercambio 

catiónico; y

separar la pectina extraída de la mezcla precipitando la pectina extraida de la mezcla para obtener 

un rendimiento por piel (Yp) superior a aproximadamente 23 %, en el que Yp = 0,l ys'M/Wp e ys es el 

rendimiento de la solución (extracto líquido) en g/kg, M es la masa total de la mezcla antes de separar la 

pectina extraída, y Wp es el peso de la piel usada en la suspensión acuosa.

en la que la pectina extraída tiene un grado de esterificación (GE) de al menos 72 y im elevado 

grado de polimerización caracterizado por una viscosidad intrínseca superior a aproximadamente 6,5 dl/g.

22. (Nueva) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 21, en el que la pectina extraída 

tiene un contenido en oxaiato total inferior a 2,0 mg por 1 g de pectina.

23. (Nueva) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 21, en el que la pectina extraída 

tiene un contenido en calcio total inferior a 1 mg /g.

24. (Nueva) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 21, en el que el tiempo 

suficiente oscila entre aproximadamente 1 hora y aproximadamente 3 horas.

25. (Nueva) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 21, en el que la pectina extraida 

tiene un grado de esterificación (GE) de al menos 75.

20S46843.2
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26. (Nueva) El procedimiento de acuerdo con la reivindicación 21, en el que la pectina extraída 

tiene una viscosidad intrinseca (V I) de al menos 7,8 dl/g.

20546843.2
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